Bilgi formu

RATIONAL

iCombi® Pro XS 6-2/3 E

=

Kapasite

> 6 boylamasina raf, 2/3 GN kaplar
icin

Cikartilabilir, dondurilebilir tepsi
rafh@i, her pisirme sistemiicin 11
kata esnek yerlestirme imkantile
Izgara, kendi suyunda pisirme ve
finnda pisirme gibi cesitli pisirme

v

v

yoéntemleri icin genis Uriin yelpazeli

aksesuarlar
1/2,2/3 ve 1/3 GN aksesuariyla
kullamm igin

A"

Buharh kombi finn modu
> 30 °C - 130 °C arahginda buharda
pisirme

> 30 °C - 300 °C arahginda sicak hava

> Buhar ve sicak hava kombinasyonu
30°C-300°C

Aciklama

Alkalh, ag baglantih pisirme sistemi, kiimes hayvanlan, et, bahk, yumurtah yemekler/tathlar,
garnitlrler/sebzeler, hamur isleri ve Finishing isletim modlan ve kizartma, pisirme, firnda
pisirme ve 1zgara pisirme yontemleri ile.

> DIN 18866 (mantiel modda) uyarinca buharli kombi firin.

> Profesyonel mutfakta kullamlan pisirme yéntemlerinin ¢ogu icin.

> Buhar ve sicak havanin tek tek, arka arkaya veya kombine kullammu igin.

Su akilh asistanlar mevcuttur:

Alkalh asistan

iDensityControl [({ iProductionManager =  iCookingSuite CareSystem

iDensityControl

iDensityControl sistemi, iCombi Pro Gnitesinin akilh iklim yonetimidir. Sensoérler, ylksek
performans 1sitma sistemi ve taze buhar jeneratéri ve aynca aktif nem alma fonksiyonunun
isbirligi sayesinde daima uygun pisirme kabini iklimi kullanima sunulur. Akillh hava
sirkiilasyonu gida maddesinin icine en iyi enerji aktanmin saglar. Boylece ytiksek yemek
kalitesinde olagantistii verimlilik, homojenlik ve minimum enerji tiiketimi saglanir.

iCookingSuite

iCookingSuite, iCombi Pro Unitesindeki akillh pisirme sistemidir. Kullanic1 baslangicta,
malzemeye goére 7 isletim modu ve 4 pisirme yéntemi arasindan segim yaparak pisirme
yéntemini belirler. istenen pisirme sonucu da kullanici tarafindan belirtilir. Unite, kizarkiik
seviyesini ve pisirme derecesi ayarlann énerir. Akilh sensérler yemeklerin biytkligind,
miktarnim ve durumunu algilar. Pisirme siirecinin hangi asamasina gelindigine bagh olarak
sicakhk, pisirme haznesi iklimi, hava hiz1 ve pisirme stiresi gibi nemli biitiin pisirme
parametreleri saniyesi saniyesine uyarlanir. MUmkin olan en iyi kalitede ve en kisa slirede
istediginiz sonuca ulasihr. isterseniz pisirme siirecine miidahale ederek pisirme sonucu
Uizerinde degisiklik yapabilirsiniz. Kullamci istedigi zaman iProductionManager moduna veya
manuel moda gecis yapabilir. iCookingSuite sayesinde kolayca ve kontrol zahmetine
girmeden, standartlastinims yemek kalitesinde siireden, malzemeden ve enerjiden tasarruf
edebilirsiniz.

iProductionManager

iProductionManager, Uretim siirecini akilh ve esnek sekilde organize eder. Buna Uriinleri aym
anda farkh raflarda hazirlayabilme, optimum yemek sirasi ve pisirme siirecinin denetlenmesi
dahildir. iProductionManager uyarilarla yemeklerin koyulmasi veya cikariimasi sirasinda
destek saglar. Mutfak siirecine gore regeteler serbest konumlandirilabilir veya belli bir hedef
suireye ayarlanabilir. Buna uygun olarak iProductionManager yemek sirasini diizenler ve
otomatik olarak dogru ayarlan yapar. Kullanict yemeklerin enerji tasarrufuna veya zaman
tasarrufuna gore pisirilmesini belirler. Basit denetleme faaliyetleri ortadan kalkar, calisma
siiresi ve enerji tasarrufu saglanir.

iCareSystem

iCareSystem, iCombi Pro XS 6-2/3 Unitesinin akilh temizlik ve kireg giderme sistemidir.
Guincel kirlenme ve kireglenme derecesini tespit eder ve 9 temizlik programi arasindan ideal
temizlik kademesini ve ayrnca kimyasal miktarnim énerir. Hizh ara temizlik iCombi Pro XS
6-2/3 Unitesini 30 dakikadan daha kisa stire icinde temizler. Tiim temizlik programlan
gdzetim altinda tutulmadan gece ydrtulebilir. Distik su, enerji ve fosfat icermeyen bakim
Urinleri tiiketimiyle iCareSystem 6zellikle tasarruflu ve ¢evre dostudur. Dolayisiyla iCombi
Pro Uniteniz, sizin ugragmaniza gerek kalmadan, minimum maliyetle daima hijyenik olarak
temizdir.
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Unite tammlamasi ve fonksiyon dzellikleri

Alalh fonksiyonlar

> Yiizde hassasiyetli nem 6I¢lim, ayar ve kontrolii ile akilh iklim yénetimi

> Pisirme kabininde 6élclilen gercek nem ayarlanabilir ve cagnlabilir

> Alkallica kontrol edilen ve manuel olarak programlanabilen 5 fan carki hizina sahip, akillica tersine gevrilebilen 1 yliksek performansh fan carki

sayesinde pisirme kabininde dinamik hava sirkiilasyonu

K1zarma ve pisme derecesi gibi tanimlanan istenen sonucu glivenli ve verimli bir sekilde elde etmek icin pisirme adimlarimin otomatik olarak

ayarlanmasiyla pisirme yollarimn akilh kontrolii. Operatérden, yiyecek boyutundan ve ylk miktarindan bagimsiz

Optimum pisirme sonuglarin yeniden tiretmek igin Maillard reaksiyonuna dayah olarak saniyeye kadar kizarmanin izlenmesi ve hesaplanmasi

Akl pisirme yollarina miidahale edin veya maksimum esneklik icin iCookingSuite'ten iProductionManager'a gegin

Firinlanmis Griinleri prova etmek icin akilh pisirme adim

30'a kadar adimla 1.200'e kadar pisirme programinin bireysel, sezgisel siriikle ve birak programlamas:.

ConnectedCooking ile glivenli bulut baglantisi sayesinde veya USB bellek araciigiyla pisirme programlarinin diger pisirme sistemlerine kolayca

aktanimasi

> Coklu pisirme siireglerinin ve kansik yliklerin optimum organizasyonu igin otomatik, akill iProductionManager planlama ve kontrol araci.

Planlama bosluklarinin otomatik olarak kapatiimasi. Yiyecekleri aym anda pisirmeye baslamak veya bitirmek icin planlama ve hedef zamanh

pisirmenin otomatik zaman veya enerji optimizasyonu. Yogun dénemlerde hazirhk siirelerini en aza indirmek igin tam mikrodalga glic modu

etkinlestirilebilir.

Bir pisirme isleminin 15 dakikadan kisa slren elektrik kesintilerinden sonra otomatik olarak yeniden baslatilmasi ve optimum sekilde

tamamlanmasi

> Akilh temizlik sistemi, pisirme sisteminin kirlenme derecesine gére temizlik programlan ve gerekli bakim Griinleri miktarim énerir

> Mevcut temizleme durumu ve kire¢ ¢ézme durumu gdstergesi

> Pisirme kabini kapagi acildiginda otomatik olarak emis kapasitesini artiran yogusma boneleri. Kapaklar istege bagh olarak 6nceden monte edilmis
sekilde temin edilebilir.

A"
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Pigsirme fonksiyonlan

> Optimum buhar giicii i¢in glcli buhar jeneratéri, 100°C'nin altindaki duistik sicakhklarda da

> ilave gres filtresi olmadan entegre, bakim gerektirmeyen gres ayirma sistemi

> Pisirme kabininin mzh sogutulmasi igin sogutma fonksiyonu, segilebilir, su enjeksiyonu ile ek hizh sogutma

> Yanhs dlctimlerde otomatik hata diizeltme 6zelligine ve 6 6l¢im noktasina sahip ¢ekirdek sicakhik probu. Yumusak veya cok kiiglik yiyecekler icin
istege bagh konumlandirma yardimcisi (aksesuar)

> Minimum pisirme kaybr ile 6zellikle hassas hazirhk icin Delta-T pisirme

Tam olarak nemlendirme, sicak hava veya buhar ve sicak hava kombinasyonu igin 30 °C — 260 °C sicakhk arahginda su miktan 4 kademe halinde

ayarlanabilir

°C veya °F olarak ayarlanabilen dijital sicakhk g&stergesi, ayarlanan ve gercek degerlerin gésterimi

Pisirme kabini neminin ve zamamnin dijital gésterimi, ayarlanan ve gercek degerlerin gésterimi

Saat formati 24 saat veya am/pm olarak ayarlanabilir

ConnectedCooking'e baglandiginda yaz saatinden kis saatine otomatik gegis 6zelligine sahip 24 saatlik ger¢ek zamanh saat

Ayarlanabilir tarih ve saat ile otomatik baslangi¢ zamani 6n segimi

Geri cekme otomatigi ve tek huzme fonksiyonuna sahip entegre el dusu

Pisirme kabininin enerji tasarruflu, uzun émarli LED aydinlatmasi, pisirme durumunun hizh bir sekilde anlasiimasi igin yliksek renksel geriverime

sahiptir

Teknik ve uygulama destegdine yonelik sorular igin tcretsiz cagrn merkezi (ChefLine)

vV V. V. V V Vv V v
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Cahisma ve isletim glivenligi

Buhar jeneratorii ve sicak hava isiticisi igin elektronik glivenlik sicakhk simrlayicist

Entegre fan carki freni

Maksimum pisirme kabini kapak dokunma sicakhg 73 °C

Maksimum pisirme kabini kapag1 dokunma sicakhgi 163 °F

Depolama secenedi kullanilirken temizleme kartuslarinin kullanimi: Optimum is glivenligi igin iCareSystem AutoDose

USB lzerinden HACCP veri depolama ve ¢ikisi veya bulut tabanh ag ¢6ziimi ConnectedCooking'de istege bagh depolama ve yénetim
USB {izerinden HACCP veri depolama ve gikisi

Gozetimsiz cahisma igin ulusal ve uluslararasi standartlara gore test edilmistir

Gaz cihazlan: H2 Ready - hacimce %20'ye kadar hidrojen iceren gaz kansimlanyla calismak icin onayh ve sertifikal (KIWA)
RATIONAL alt iskelet kullamldiginda maksimum ¢ekmece yiiksekligi 1,6 m'den fazla olmamahdir

Saga/'sola agilabilen ve ¢arpma fonksiyonlu ergonomik kap1 kolu

vV V. V. V V V V V V Vv V

Ag baglantis1

> Bulut tabanh ag baglantisi ¢6ziimi ConnectedCooking'e kablolu baglanti icin entegre, IP korumah Ethernet arabirimi

> Bulut tabanh ag baglantisi ¢6ziimii ConnectedCooking'e kablosuz baglanti icin entegre, WLAN arabirimi

> Yerel veri ahgverisi i¢in entegre USB arayuzi

> Merkezi cihaz yonetimi, tarif, alisveris sepeti ve program yénetimi, HACCP veri yonetimi, bulut tabanh ConnectedCooking ag ¢éziim lGzerinden
balkim yénetimi

Temizlik ve bakim

Pisirme kabini ve buhar jeneratérii icin sebeke basincindan bagimsiz otomatik temizleme ve bakim sistemi

Buhar jeneratoriiniin otomatik temizlenmesi ve kirecinin ¢ézlilmesi ile gece boyunca bile gézetimsiz temizlik igin 9 temizlik programi
Neredeyse kesintisiz, hijyenik tretim igin 30 dakikadan kisa stirede hizh temizlik

Enerji tiiketimini azaltmak icin temizlikten sonra otomatik kapanma fonksiyonu

Yaklasan temizlikleri hatirlatmak veya zorunlu bir temizlik ayarlamak icin temizlik program, temizlik sartnamelerine uyulmasim saglar.
Elektrik kesintisinden sonra otomatik giivenlik rutini, temizlik iptal edildikten sonra bile deterjansiz bir pisirme kabini saglar
Sekmelerde ve kartuslarda fosfath ve fosforsuz temizlik maddelerinin kullamimas.

iCareSystem depolama secenedini kullanirken: optimum is glvenligi icin kimyasallarin kartuslarda saglanmasi

vV V. V. V V V VvV V
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Kolay ve glivenli temizlik icin ayaksiz, hijyenik, gdmme zemin montaj

Arka havalandirmah 3 bélmeli pisirme kabini kapagn, 6zel 1s1 yansitici kaplama ve kolay temizlik i¢in déner cam bélmeler

ic ve dis malzeme paslanmaz celik DIN 1.4301, yuvarlatilnis kdselere ve optimize edilmis hava akisina sahip dikissiz hijyenik pisirme kabini

Cam ve paslanmaz celik ylizeyler sayesinde kolay ve glivenli dis temizlik ve IPX5 koruma derecesi sayesinde her yonden gelen su piskirmelerine
kars1 koruma

Otomatik temizlik, bulut tabanh ConnectedCooking ag ¢6zimi aracihgiyla izlenebilir

Kumanda

>

\% vV V VvV VvV
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Kolay, sezgisel kullanim icin kaydirma veya siriikleme hareketleriyle kontrol edilen ylksek ¢6ziinrliklid 9" TFT renkli ekran ve kolay anlasihir
sembollerle kapasitif dokunmatik ekran

Kullanmcr midahalesi gerektiginde sesli uyar ve gérsel ekran

Sezgisel se¢im ve girislerin onaylanmasi icin basma fonksiyonlu merkezi kadran

Kullanmcr arayiizii ve yardim islevi icin 55'ten fazla dil ayarlanabilir

Ulkeye 6zgii mutfagin temel pisirme tercihleri, ayarlanan cihaz dilinden bagimsiz olarak segcilebilir. Ulkeye &zgii baska bir mutfak segmek
muimkindir

Uluslararasi veya Ulkeye 6zgii yemekler icin 6zel olarak 6zellestirilmis pisirme parametreleri, ayarlanan cihaz dilinden bagimsiz olarak segilebilir ve
baslatilabilir

Tum pisirme yollarinda, uygulama érneklerinde ve ayarlarda kapsamh arama fonksiyonu

Gorintllenen ekran icerigi icin her zaman gegerli yardim igerigini gériintiileyen baglama duyarh yardim

Uygulama 6rneklerini yardim islevinden baglatin

Pisirme yollarimin 4 pisirme isleminden 7 ¢alisma modu aracihgiyla basit segimi

Bir pisirme yolu icindeki siirecler hakkinda bilgi gériintiilemek icin kokpit islevi

isletim hatalarini dnlemek igin kullamci profillerinin ve erisim haklarinin bireysellestirilmesi ve kontrolii

Messenger ile pisirme yollan, istemler, akilh fonksiyonlar ve uyarnlar hakkinda interaktif mesajlar

Opsiyonel: Temizlik gabasi olmadan ve giinliik kimyasal kullanimi olmadan hijyen gereksinimlerini saglamak i¢in tamamen otonom temizlik
(opsiyon: iCareSystem AutoDose).

Kurulum, balam ve cevre

>
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RATIONAL sertifikah teknisyenler tarafindan profesyonel kurulum &nerilir

SVGW'ye gore izin verilen sabit atik su baglantis

Otomatik kalibrasyon yoluyla kurulum yerine (deniz seviyesinden ytikseklik) adaptasyon

Su yumusatma sistemi olmadan ve ilave manuel kire¢ ¢6zme olmadan ¢ahstirma mimkindur

Kaide bolgesindeki baglantiyla sadece 10 mm (0,4 *) duvar mesafeli zemine ve duvara bitisik kurulum *

Servis mesajlarinin otomatik olarak gésterildigi servis teshis sistemi, cihaz fonksiyonlarnmn aktif kontrolii igin otomatik test fonksiyonu
Sertifikall RATIONAL servis ortaklan tarafindan ConnectedCooking aracihgiyla uzaktan teshis

Parca, iscilik ve seyahat dahil 2 yillik RATIONAL garantisi **.

Diizenli balam tavsiye edilir. Uretici tarafindan tavsiye edildigi sekilde RATIONAL servis ortaklan tarafindan bakim

* Aynntilar icin kurulum veya planlayiai kilavuzuna bakin

*k

Kosullar gegerlidir, www.rational-online.com adresindeki liretici garanti beyamina bakin

istege bagh secenekler

Sola agilan pisirme kabini kapisi

MarineLine - Gemi modeli

Enerji optimizasyon sistemi baglantisi

isletim denetimine baglanti (potansiyelsiz kontaklar)
Kap1 emniyet kilidi
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Teknik spesifikasyonlar

Olgiiler ve agirhklar RCD tipi B
Boyutlar (Gx Y x D) Gerilim 1 NAC 230V
Pisirme sistemi (karkas) 655 x 567x 555 mm Elektrik baglantih yiikler 53 kW
Pisirme sistemi (toplam) 655 x 594 x 621 mm Buhar glicii 5 kW
Ambalajh pisirme sistemi 900 x 770 x 950 mm Sicak hava gikis1 5 kw
Maksimum calisma yiiksekligi Gst raf* < 1,60 m Koruma 25A
RCD tipi F/B
*uygun bir RATIONAL alt cergeve kullamldiginda
Agirhklar Su baglanti sartlan
Maksimum ylkleme miktarn / 10 kg Su girisi (basing hortumu) her biri 3/4"
yerlestirme Su basinci (akis basina) her biri 1,0 - 6,0 bar
Maksimum toplam yem miktan 20kg Pisirme sistemi basina maksimum debi 5 It/dakika
Elektrikli cihazin ambalajsiz agirhgr 62 kg Su akast, her biri DN 40
SR @l i el Pl g 85kg Maksimum kisa vadeli atik su miktan 0,41/sn

Sadece sicakhga dayamkh atik su borulan kullanmin

Elektrik baglant: sartlan Baglanti sartlan, atik hava ve termal yiik
Eaililin SNNCATOY Gizli1s1 yiikii 283 W
Elektrik baglantih yiikler 5,7 kW MFaseetEn Sk 375 W
Buhar glict >4 kW Giirilltii 52 dBA
Sicak hava gikist 5,4 kW
Koruma 10A Baglanti sartlan, veriler
RCD tipi F/B Veri arabirimi LAN RJ45
Voltaj 3 AC220V Veri arabirimi WiFi IEEE 802.11a/g/n
Elektrik baglantih yiikler 5,3 kW
Buhar giicii = Kurulum sirasinda minimum mesafeler
Sicak hava cikist 5 KW Minimum Solda Arkada Sagda
Koruma 20A mesafe
Standart minimum 10 mm  minimum 10 mm  minimum 70 mm

> Mutfak planlamasi ve Unite kurulumu hakkinda kapsaml teknik bilgi edinmek i¢in tasarimcai kilavuzuna veya ticari misteri portalimzdaki kurulum
kilavuzuna bakin.

Kurulum kosullan

> Unitenin sol veya sag tarafi {izerinde 1s1 kaynaklarninin etkisi varsa, mesafe en az 350mm olmaldir.

> Profesyonel pisirme cihazlan hakkindaki, lilkeye 6zgii ve yerel normlara ve yasal diizenlemelere uyulmahdir. Havalandirma sistemleriyle ilgili yerel
normlara ve yasal diizenlemelere uyulmahdir.

> ConnectedCooking sisteminin kullamimasi igin musteri tarafindan bir ag prizi RJ45 veya bir WLAN'a (IEEE 802.11 a/g/n) baglanti secenegi
6ngorilmelidir. Optimum performans icin en az 100 Mb/s veri izt 6ngérilmelidir.

Onaylar

CELD @ = [l E— VO |
J KOREA GAS SAFETY ktl <I'ISFI ’ .us ﬂ i SVGW ?ﬁg
NSF Sertifikah

CORPORATION
iCombi Pro (LM100) ve iCombi Classic (LM200) NSF sertifikahdir, NSF listesinde goriilebilmektedir.
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Teknik ¢izim
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Ethernet arabirimi
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Aksesuarlar

Aksesuarlar

RATIONAL Active Green temizleyici tabletler en iyi temizlik performansi saglar
RATIONAL Care tabletleri kire¢ olusumunu etkili bir sekilde énler

Unite kurulumu kiti

6-2/3 uniteler icin duvara montaj kiti

RATIONAL iCombi Pro XS 6-2/3 E

Uriin numarasi

Farkh modellerdeki tezgahlar - Standart, tekerlekli veya sabitlenebilir paslanmaz celik ayakh

Combi-Duo kiti - elektrikli Gniteler icin Combi-Duo kurulumu igin
Is1 plakasi - 1zgara gibi 1s1 kaynaklarinin yanina tinite kurulumu igin
Yogusturma filtresi - buharlann mevcut tahliye sistemlerine yénlendirilmesi igin

UltraVent yogusturma davlumbazi - sadece elektrikli tGiniteler igin

RATIONAL-USB bellek — pisirme programlarinin ve HACCP verilerinin giivenli bir sekilde aktariimasi igin

ideal pisirme sonucuna ulasmak icin pisirme aksesuarlarina ve ayrica diger aksesuar bilgilerine iliskin genis teklifleri aksesuar brosiiriinde, saticimzda

veya www.rational-online.com adresinde bulabilirsiniz

Tasanmal

RATIONAL Enddstriyel Mutfak Ekipm.Tic. Ltd. Sti.

Levent Mah. Yasemin Sok. No: 2, PK: 34330 Levent Besiktas, Istanbul
Tel. +90 212 603 6767

Faks +90 212 603 6763

E-posta: info@rational-online.com

internet sitemizi ziyaret edin: www.rational-online.com
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