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Номер изделия
60.21.292
Описание
Рама с направляющими для размещения аксессуаров стандарта «Пекарь» 400 x 600
мм, а также для удобной и безопасной загрузки кухонных систем

Надлежащее использование
только для профессионального использования, например, на кухнях ресторанов
и профессиональных кухнях в больницах, школах или мясных цехах. Любое иное
применение считается использованием не по назначению и может быть опасным.
RATIONAL AG не несет ответственность за последствия использования не по
назначению.

Характеристики
• Г-образные направляющие с загибом вверх в передней части для предотвращения

выскальзывания

• Стойки для предотвращения выскальзывания назад

• 4 тандемных Поворотные ролики (из них 2 со стопорным тормозом)

• Извлекаемый сборный поддон. Возможно опорожнение через слив

• Съёмная ручка

• 16 уровней загрузки, расстояние между направляющими 81 мм

Ёмкость
400 x 600 мм Противень алюминиевый

перф.
16 x

400 x 600 мм Противень для жарения и
выпекания

16 x

400 x 600 мм Решётка 16 x

Технические характеристики

Свободное пространство между нижним
уровнем и отверстием рабочей камеры:

104 mm

Свободное пространство между верхним
уровнем и отверстием рабочей камеры:

131 мм

макс. высота уровня: 1,62 м

макс. объем загрузки: 90 кг
макс. нагрузка на уровень загрузки: 15 кг

Размеры и вес
Ширина (Ш): 566 мм
Высота (В): 1.742 мм
Глубина (Г): 841 мм
Вес: 37,7 кг

Материал
Нержавеющая сталь (CNS 1.4301/AISI 304)
тандемных ходовых колеса - Пластик, металлические детали из CNS

Посетите наш сайт в Интернет: www.rational-online.com
Мы оставляем за собой право вносить технические изменения в целях усовершенствов
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Опция

• Обратите внимание, что заслонка воздухопровода в рабочей камере отличается в
исполнении GN и исполнении для выпекания 400x600 мм

• Заслонку можно приобрести в качестве запасной части у сервис-партнёра
RATIONAL.

• Соответствующие инструкции по мойке и уходу за аппаратом см. в руководстве
пользователя

• Вспомогательное позиционирующее устройство для термозонда

• Термочехол

Посетите наш сайт в Интернет: www.rational-online.com
Мы оставляем за собой право вносить технические изменения в целях усовершенствов
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