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Innledning

Kjeere kunde,

gratulerer med ditt nye iVario. Du ma lese bruksanvisningen ngye far du bruker den for farste gang.
Bruksanvisningen sikrer trygg handtering av apparatet. Oppbevar denne bruksanvisningen pa et sted der den til
enhver tid er tilgjengelig for alle som bruker apparatet.

Ditt iVario er et av de mest moderne tilberedningssystemene for maksimal produktivitet, fleksibilitet og enkelhet
innen koking, steking, fritering og trykkoking. Den unike varmeteknologien star for hayeste ytelse og presisjon, og
takket veere de smarte matlagingsassistentene som tenker og stgtter deg, kan du alltid oppna fremragende
matkvalitet uten kontroll eller tilsyn.

Vi haper du far mye glede av ditt iVario.
Hilsen
RATIONAL NORGE AS

Hjelp i apparatet

Disse bruksanvisningene, sa vel som en mengde eksempler pa bruksomrader fra hele verden, er tilgjengelige som
brukerhjelp pa apparatet. All informasjon om denne funksjonen finner du her: Hjelp i apparatet [» 93]

Produktansvar

RATIONAL er ikke ansvarlig for skader forarsaket av uautoriserte tekniske endringer eller feil bruk.

Malgruppe
Dette dokumentet er beregnet pa personer som jobber i storkjekken og kommersielle kjakken.
Apparatet ma ikke brukes, rengjeres eller vedlikeholdes av fglgende grupper av mennesker:

= Mennesker med reduserte fysiske, sensoriske eller psykiske funksjonsevner

= Mennesker med manglende erfaring og kunnskap

= Barn

Barn som oppholder seg i naerheten av apparatet ma veaere under tilsyn. Det er ikke tillatt a la barn leke med
apparatet.

Tiltenkt bruk

Din iVario er utviklet for termisk tilberedning av mat.

Dette apparatet skal bare brukes kommersielt, for eksempel pa restaurantkjgkken, storkjskken og kommersielle
kjokken pa sykehus, skoler eller hos slaktere. Dette apparatet ma ikke brukes utendgrs. Dette apparatet ma ikke
brukes til kontinuerlig, industriell masseproduksjon av mat.

All annen bruk gjelder som ikke-forskriftsmessig og farlig. RATIONAL AG patar seg intet ansvar for
konsekvensene av feil bruk.

Arbeide med denne bruksanvisningen

Forklaring av symbolene

Dette dokumentet bruker falgende symboler for & gi deg informasjon og veilede deg til handling:

v Dette symbolet angir forutsetninger som ma oppfylles fgr du utfgrer en handling.

1. Dette symbolet markerer et handlingstrinn du ma utfere.
> Dette symbolet angir et mellomresultat, som du kan sjekke resultatet av et handlingstrinn med.

>> Dette symbolet angir et resultat der du kan sjekke det endelige resultatet av en handlingsinstruksjon.
= Dette symbolet markerer en liste.

a. Dette symbolet markerer en liste.
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1.5.3

1.5.4

1.5.5

1| Innledning

Forklaring av piktogrammene

Folgende piktogrammer brukes i dette dokumentet:

/\ [0 Advarsel! Les bruksanvisningen far du bruker apparatet.
/\ Generelle advarsler

Q Nyttig informasjon for enkel bruk av apparatet ditt.

Forklaring av advarsler

Hvis du ser noen av fglgende advarsler blir du advart om farlige situasjoner og anbefalt a unnga disse situasjonene.

A FARE

Hvis du ser farevarslingen FARE blir du advart om situasjoner som kan fgre til alvorlig personskade eller dad.

Hvis du ser farevarslingen ADVARSEL blir du advart om situasjoner som kan fere til alvorlig personskade eller
dad.

/\ FORSIKTIG

Hvis du ser farevarslingen FORSIKTIG blir du advart om situasjoner som kan fgre til alvorlig personskade.

Hvis du ser denne varslingen blir du advart om situasjoner som kan fegre til skader pa apparatet.

lllustrasjoner

lllustrasjonene som brukes i denne handboken kan avvike fra det aktuelle apparatet.

Tekniske endringer

Vi tar forbehold om endringer som fglge av teknisk utvikling.
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DiniVario

Pakning

Kjernetemperaturfaler

Skjerm

Lokk

Sentralt kontrollhjul

\G'. Arm for heve/senke funksjon (tilbehgr)

Dampror

Automatisk vannpafylling

Lasesystem (ekstrautstyr)

Kijele

Panneventil

Stikkontakt

USB-tilkobling

Handdusj

Type 2-S

Apparater med trykkkokesystem er utstyrt med lasesystemet.

Ver oppmerksom pa at apparater uten trykkokerfunksjon er utstyrt med én dampdyse. Apparater med
trykkokerfunksjon har 2 dampdyser.
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3 Generelle sikkerhetsanvisninger

Enheten er designet for & vaere sikker og vil ikke utgjere noen fare hvis den brukes normalt og i samsvar med
forskriftene. Riktig handtering for bruk av apparatet er beskrevet i denne bruksanvisningen.

Apparatet ma kun installeres av din RATIONAL servicepartner.
Bare din RATIONAL servicepartner ma foreta reparasjoner av apparatet.

Enheten din ma vedlikeholdes minst én gang i aret av en autorisert RATIONAL service-partner for a sikre at
den er i teknisk feilfri stand.

Du ma ikke endre apparatet eller apparatinstallasjonen som er godkjent av RATIONAL servicepartneren.

Bruk aldri apparatet hvis det er skadet generelt eller tilkoblingskabelen er skadet. Et skadet apparat er ikke
sikkert og kan forarsake personskader og brann.

Plasser ikke gjenstander pa apparatet.
Plasser ikke varme beholdere eller beholdere med varm vaeske pa apparatet.

Sta ikke pa forlengelsen av bunnrammen.
Du ma ikke klatre opp pa apparatet.
Oppbevar aldri lett antennelige eller brennbare materialer i naerheten av apparatet.

Enheten ma bare brukes ved en omgivelsestemperatur pa +5 °C til +40 °C.

Sikkerhetsinstruksjoner for bruk

Kontroller at enheten har en temperatur pa minst + 5 °C.

Hvis du tar apparatet i bruk igjen etter en lengre driftstans ma du skylle med minst 10 liter vann gjennom
handdusjen og den automatiske vannpafyllingen.

Sikkerhetsinstruksjoner ved bruk

Du ma overholde minimum og maksimum tillatte Fylinivaer [» 1711 kjelen.

Du ma overholde maksimalt tillatte Mengde [» 18] 1 kjelen. Maksimalt tillatte mengder varierer avhengig av
matvare og tilberedningsprosess.

Slik unngar du materiell skade, personskader eller dedsulykker:

— Fjern umiddelbart mat som er sglt ut pa gulvet nar du vipper kjelen. Gulvet ma vare tert for a forhindre
skader ved at du glir.

— Lukk lokket forsiktig, og pass pa a ikke klemme dine egne eller andres fingre.
— Senk pannen forsiktig, og pass pa at det ikke er mennesker eller gjenstander i pannen svingradius.

— Legg aldri gjenstander pa kontrollpanelet. Vippefunksjonen til apparatet kan utlgses ved a plassere
gjenstander pa kontrollpanelet. Det er fare for klemskader hvis du senker pannen og personer eller
gjenstander befinner seg i svingradiusen til pannen.

— Legg aldri gjenstander pa kontrollpanelet. Vippefunksjonen til apparatet kan utlgses ved a plassere
gjenstander pa kontrollpanelet. Du kan skalde deg selv hvis du kommer i kontakt med den varme maten
som renner over kanten.

— Du ma ikke koke brennbare vasker i apparatet, for eksempel alkoholholdige drikker som vin. Brennbare
vasker kan selvantenne under fordamping.

— Lokket ma bare lukkes nar pannen er helt nedsenket.
— Ror saltet raskt inn i kokevannet. Slik unngar du korrosjon i pannen.

— Lukk panneventilen helt fgr du bruker en omrgrer eller mikser for & unnga kollisjoner, skade pa enheten
og personskader.

Slik unngar du skolding og forbrenning:

Bruk ditt personlige verneutstyr nar du koker, steker eller friterer mat.

Bruk ditt personlige verneutstyr nar du fjerner tilbeher eller gjenstander fra kjelen.

Apne lokket forsiktig under bruk. Varm damp kan slippe ut.

Du ma ikke fylle kaldt vann i den forvarmede kjelen.
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— Vipp den fulle pannen sakte og forsiktig. Varm mat kan sales ut ved rykkvise bevegelser.

— Under bruk ma du bare bergre apparatet pa kontrollpanelet og handtaket pa lokket. De ytre overflatene
kan oppna en varme pa over 60 °C.

= Slik unngar du brannfare:

— Hell aldri vann i varm olje eller varmt fett.

Sikkerhetsinstruksjoner etter bruk
= Rengjor apparatet etter hver bruk.
= Bruk aldri det integrerte varmeelementet til 3 terke pannen.

= For a unnga korrosjon av pannen lar du pannelokket og panneventilen ha en liten apning under lengre perioder
uten drift og over natten.

= Ved lengre driftsstans ma du stenge vann- og elektrisitetstilfgrselen til apparatet.

3.1 Personlig verneutstyr

= Du skal bare bruke klaer som ikke kan forarsake en arbeidsulykke, spesielt pa grunn av varme, sprut fra varme
vaesker eller etsende stoffer, nar du arbeider med apparatet.

= Bruk vernehansker for a beskytte deg selv tilstrekkelig nar du handterer varme gjenstander og skarpe
metallkanter.

= Under rengjeringsarbeidet ma du bruke tettsittende vernebriller og vernehansker som beskytter mot
kjemikalier for & beskytte deg selv tilstrekkelig nar du handterer vedlikeholdsprodukter.
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Nar du arbeider med apparatet

Forstegangs oppstart

Nar du bruker apparatet for fgrste gang, er det allerede installert pa riktig mate av en RATIONAL servicepartner.
Apparatet er dermed klart til bruk. All informasjon om installasjonen finner du i den medfglgende
installasjonsmanualen.

For du arbeider med apparatet for forste gang
1. Rengjer apparatet og tilbehgret for du bruker apparatet for forste gang.

Mer informasjon finner du her Vedlikehold og rengjering [» 86]

Til- og frakobling av apparatet

1. For 3 koble til apparatet trykker du pa tasten og holder den inne til LED-lampen lyser grent: (1)
> Apparatet startes. Oppstartsskjermen [» 14] vises.

2. For akoble fra apparatet trykker du pa tasten og holder den inne til LED-lampen lyser oransje: ()
> Du blir spurt om du virkelig vil koble fra apparatet.

3. Trykk pa tasten: Ja

>> Apparatet kobles fra.
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4.3
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Startskjerm

iCookingSuite

iZoneControl

Manuelle moduser

Programmeringsmodus

Home

Brukerprofil

Manuelle moduser

Smarte driftsmoduser

Handlinger

Dato, klokkeslett, status

Hoydejustering

Sekeassistent

Favoritter

Tilberedningsmetoder

Tilbake/Avbryt

= iZoneControl [» 51]

Hjelp i apparatet

Innstillinger

Vzr oppmerksom pa at denne intelligente assistenten er tilgjengelig for type 2-XS som ekstrautstyr.

= Smart matlaging - iCookingSuite [» 26]

= Home

Nar du trykker pa denne tasten kommer du til startskjermen.

= Manuelle moduser [} 40]

= Favoritter

Trykk pa denne knappen for & ga direkte til dine egne favoritter.

= Smarte driftsmoduser [» 26]

Hvis du trykker pa en av disse tastene, vises alle smarte tilberedningsprosessene som er tilknyttet den smarte

drifesmodusen.

= Tilberedningsmetoder

Nar du trykker pa denne tasten, vises alle de smarte tilberedningsprosessene som er knyttet til

tilberedningsmetoden.
= Programmeringsmodus [» 59]
= Hgydejustering [ 24] (ekstrautstyr)
= Sgkefunksjon [» 93]
= Dato, klokkeslett, status [» 15]
= |nnstillinger [» 66]
= Hjelp i apparatet [ 93]
= Tilbake/Avbryt

Nar du trykker pa denne tasten kommer du tilbake til forrige skjermbilde. Hvis du trykker og holder denne

tasten inne avbryter du tilberedningen.
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Oversiktsvisning og fokusvisning

Nar du slar pa apparatet, vises en oversikt over begge panner i startskjermbildet. Nar du vil starte en tilberedning,
ma du velge en av de to pannene. Pannen blir forstarret og vises i fokusvisningen. Hvis du ikke velger en panne,
vises en melding som ber deg velge en panne. Oversiktsvisningen kan opprettes manuelt.

Bl <~ I BEdEal == & W7 O Bl 1 NedEa]

Velg panne
1. Trykk pa ensket panne.

> Pannen vises forstgrret, og du kan starte manuell driftsmodus eller intelligente tilberedningsprosesser.
2. Hvis du ogsa vil tilberede mat i den andre pannen, trykker du pa den andre pannen.

> Den forstgrrede pannen minimeres og den andre pannen forstarres.

Dato, klokkeslett, status

| bunnteksten vil du alltid se gjeldende dato og klokkeslett, samt status for falgende porter og tilkoblinger:

USB-pinne tilkoblet
Dette ikonet angir at du har koblet en USB-pinne eller USB-tilbeher til apparatet.

Nettverkstilkobling

Dette ikonet angir at du er koblet til ruteren, men ikke til Internett: ==

Dette ikonet angir at apparatet ditt er koblet til et LAN-nettverk. Hvis det oppstar en nettverksfeil, vises falgende
ikon: y/a

WLAN-tilkobling (ekstrautstyr)

Dette ikonet angir at apparatet ditt er koblet til et Wi-Fi-nettverk. Tilkoblingskvaliteten er veldig god.
Hvis tilkoblingskvaliteten synker, vises fglgende ikoner: 2 "

Dette ikonet angir at du er koblet til ruteren, men ikke til Internett: =

Hvis det er en tilkoblingsfeil, vises falgende ikon: 72

Vzr oppmerksom pa at funkjonen er tilgjengelig som ekstrautstyr for type 2-XS.

Feilmelding

Dette symbolet angir at en feilmelding vises pa skjermen.
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ConnectedCooking-tilkobling

Dette ikonet angir at apparatet ditt er koblet til ConnectedCooking. Hvis apparatet ikke er koblet til
ConnectedCooking, vises fglgende ikon: o/

Aktiv energioptimalisering (alternativ: tilkobling til energioptimaliseringssystem)

Din RATIONAL enhet kan utstyres med et valgfritt grensesnitt til et energioptimaliseringssystem. Hvis enhetens
tilgjengelige effekt begrenses av energioptimaliseringssystemet, vises symbolet € ibunnteksten pa displayet.
Hvis symbolet € ikke er synlig, er stremtilkoblingens fulle effekt tilgjengelig.

Strembrudd

Folgende ikon vises ved strambrudd % i bunnteksten.
Det forsvinner nar en ny tilberedningsprosess velges. For a gjere dette gar du tilbake til startsiden.

Lengden pa strembruddet er avgjerende for a fortsette eller starte en tilberedningsbane pa nytt og avhenger av
den respektive tilberedningsbanen og tilberedningsmetoden.

Eksempel:
Hvis stremmen faller ut under tilberedning med lav temperatur, avbrytes tilberedningsprosessen.
Hvis strembruddet varer under 15 minutter, fortsetter tilberedningsprosessen.

Hvis strembruddet varer mer enn 15 minutter, kobles apparatet over i ventemodus etter strembruddet. Du ma
starte tilberedningsprosessen pa nytt for a gjgre maten ferdig.

Hjelp i apparatet

Velg hjelp pa enheten

Ved a velge sparsmalstegn-symbolet kommer du til den integrerte hjelpen i apparatet. Her beskrives betjeningen
av apparatet ditt i digital form. Hjelpen er kontekstsensitiv, sa hjelpen for gjeldende skjerminnhold vises alltid
forst. | tillegg tilbyr hjelpefunksjonen detaljert informasjon om de enkelte tilberedningsmetodene samt nyttige tips
om disse.

Handlinger
Folgende ikoner kan vises, uansett om du tilbereder mat eller ikke.
lkon Funksjon
T Apne pannelokket automatisk [» 18]
N Lukk pannelokket [» 18]
o Vipp pannen [» 19]
<\ Senk pannen [» 19]
'Y Automatisk vannpafylling [> 19]
& Apne panneventil [» 20]
N Lukk panneventil [» 20]

Interaksjon med apparatet

Handbevegelser

Du kan betjene apparatet ditt med noen fa enkle handbevegelser.
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IR R

Trykke Sveipe Rulle Dra og slipp

Sentralt kontrollhjul
—

| stedet for bevegelsesene kan du endre innstillinger ved a vri det sentrale kontrollhjulet. Handlinger, som for
eksempel automatisk apning av lokket, automatisk senking av pannen eller den integrerte vannfyllingen kan
avbrytes ved hjelp av det sentrale kontrollhjulet. | tillegg kan du sla av signaltonen som heres under
meldingsteksten ved hjelp av det sentrale kontrollhjulet.

Fylinivaer

MERK

Skader pa enheten grunn av for hayt eller for lavt fyllniva

Hvis du fyller for mye eller for lite mat og vaeske i pannen og dermed overskrider eller faller under
pafyllingsfyllnivaet, kan enheten bli skadet.

1. Fyll pannen med sa mye mat og vaske at minimums- og maksimumsnivaene som er angitt her blir

overholdt.
Type 2-XS
min. fyllmengde/panne [I] maks. fyllmengde/panne [I]
Vann, flytende mat, produkter Uten kurv 3 17
RSl Med kurv 3 12
Olje Uten kurv 5 10
Med kurv 5 10
Type 2-S
min. fylimengde/panne [l] maks. fyllmengde/panne [I]
Vann, flytende mat, produkter Uten kurv 4 25
NE G Med kurv 4 18
Olje Uten kurv 10 15
Med kurv 10 15

Fyliniva trykkoking (ekstrautstyr)

Nar du skal trykkoke matvarer, ma du alltid fylle vann i pannen tilsvarende angitt mengde i kolonnen min.
fyllniva / panne [l]. Verdien som er angitt i kolonnen maks. fyllniva / panne [l], viser til fylinivaet i pannen med
vann, flytende mat eller matvarer i vaeske.
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Type min. fyllmengde/panne [I] maks. fyllmengde/panne [I]
2-S 4 25

Maksimal lastemengde

Type maks. lastemengde [kg] maks. lastemengde trykkoking
(alternativ) [kg]
2-XS 17 -
2-S 25 25
Eksempler pa bruk

Tabellen nedenfor viser hva maksimal belastning per panne er og hvor mye olje du trenger, basert pa eksemplet
pommes frites.

Type maks. lastemengde [kg] maks. mengde olje [I]
2-XS 1,5 10
ES 2,5 15
I°-\pne og lukke lokket
/\ FORSIKTIG

Lokket kan bare apnes og lukkes rykkvis
Hvis mekanismen pa lokket er defekt, er det fare for personskade.
1. /DApne lokket helt og lukk det ikke igjen.
2. Kontakt din RATIONAL servicepartner.

Lokket og pakningen pa pannen kan bli skadet hvis lokket blir lukket mens pannen er vippet

Funksjonsdeler ma byttes ut hvis de er skadet.

1. Lokket ma bare lukkes nar pannen er fullstendig senket.

I°-\pne lokket

1. AFORSIKTIG! Fare for skalding! Nar apparatet er i drift, kan varm damp stremme ut. Ta tak i handtaket pa
lokket og apne lokket.
Lukke pannelokket med iVarioClose
Senkefunksjonen til pannelokket, iVarioClose ¥, er spesielt fordelaktig for haye installasjonshayder.
1. Trykk pa tasten ¥,
> Pannelokket senkes til en definert posisjon og forblir der i fire sekunder.
2. Tatakihandtaket pa lokket og lukk det helt manuelt.
>> Hvis pannelokket ikke lukkes manuelt, apnes det automatisk etter fire sekunder.
Hvis du betjener kontrollhjulet under den automatiske senkingen, blir pannelokket vaerende i posisjon.

Etter 4 sekunder apnes pannelokket automatisk fullstendig igjen.

Deaktiver iVarioClose-funksjonen
Du kan deaktivere senkefunksjonen til pannelokket:
1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pa tasten: Hall Matlagingssystem
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3. BakiVarioClose trykker du pa tasten OFF.

>> Senkefunksjonen til pannelokket iVarioClose er deaktivert.

4.8 Fyll pannen automatisk med vann

/\ FORSIKTIG

Prosessen i den automatiske vannpafyllingen.

Hvis du ikke bruker den automatiske vannfyllingen daglig, kan det dannes bakterier i vannroret.
1. Rengjer den automatiske vannfyllingen om morgenen og om kvelden med oppvaskmiddel og en svamp.
2. Skyll den automatiske vannpafyllingen morgen og kveld med 3 liter vann.

Ved hjelp av automatisk vannpafylling kan du fylle pannen med vann, automatisk og med presisjon.

= < 1 edEa

1. Trykk pa tasten: @

2. Stillinn gnsket vannmengde. Overhold maksimal fyllmengde. Innstillingen din trer automatisk i kraft etter
noen sekunder.

> Apparatet blir fylt med den innstilte vannmengden. Den manglende vannmengden vises i displayet.
> Huvis du trykker pa denne tasten: @ eller det sentrale innstillingshjulet, stoppes den automatiske
vannpafyllingen.

4.9 Vipp og senk pannen

Vipp pannen

/\ ADVARSEL

Varm mat kan renne over kanten nar pannen vippes

Du kan skalde deg selv hvis du kommer i kontakt med den varme maten som renner over kanten.
1. Bruk verneutstyr for & beskytte deg mot brannskader og skalding.
2. Vipp pannen forsiktig.

3. Fjern mat som har rent ut slik at gulvet rundt apparatet er tert og sklisikkert.
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Varm mat kan renne over hvis den fylles i for sma kantiner

Du kan skalde deg selv hvis du kommer i kontakt med den varme maten som renner over.
1. Bruk alltid tilstrekkelig store kantiner som du trygt kan fylle den varme maten i.

2. Bruk ditt personlige verneutstyr for & beskytte deg mot brannskader og skolding.

3. Fjern mat som har rent ut slik at gulvet rundt apparatet er tert og sklisikkert.

MERK

Hvis du vipper pannen mens det star kantiner som er 20 cm eller hayere pa uttrekkene pa understellet, kan
det oppsta en kollisjon mellom kantinene og spakene til panneventilen.

Spakene kan bli skadet og brekke av.
1. Plasser aldri kantiner som er 20 cm eller hgyere pa uttrekkene pa understellet.

Lokket er helt apent.
Det henger ingen kurver pa laftearmene.
1. Trykk og hold inne det sentrale innstillingshjulet og tasten: \ %,

> Nar du slipper tasten, stoppes vippingen av pannen.

Senk pannen

Fare for klemskader ved senking av pannen

Hvis du senker pannen og personer eller gjenstander befinner seg i svingradiusen til pannen, er det fare for
klemskader.

1. Gjenstander ma ikke plasseres innenfor pannens svingradius.

2. Pass pa at det ikke oppholder seg personer i pannens svingradius.

1. Trykk og hold inne det sentrale innstillingshjulet og tasten: <y
> Nar du slipper tasten, stoppes vippingen av pannen.

> Tasten vises: _y Hvis du trykker pa denne tasten eller det sentrale innstillingshjulet, senkes pannen automatisk.

> Tasten begynner & blinke: Ty Hvis du trykker pa denne tasten pa det sentrale innstillingshjulet igjen, stopper
senkingen av pannen.

Du kan ikke starte manuelle moduser og intelligente tilberedningsprosesser for pannen er helt nedsenket.

I:\pne og lukke panneventil
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1. For a apne panneventilen skyver du spaken til ventilen ned i lasestilling. AADVARSEL! Fare for skalding! Hvis
spaken til panneventilen ikke star i lasestilling, kan den smekke tilbake, og dermed lukkes ventilen rykkvis. |
dette tilfellet kan det sprute varmt vann.

> Hvis du apner panneventilen mens du friterer mat eller har fritert mat, lyder et signal. Steng ventilen
umiddelbart. Olje og fett renner ned i avlgpet og blir ikke korrekt avhendet. Mer informasjon finner du her
Avhending av olje og fett [» 98]. /f\pne bare panneventilen nar du har vippet pannen helt og det ikke er olje
eller fett igjen i pannen.

2. For alukke ventilen skyver du spaken tilbake til utgangsposisjonen.

> Tasten vises: \wm

Apparater med trykkoking (ekstrautstyr)
Du kan ikke apne panneventilen i falgende tilfeller:
= Du fritererer mat eller har fritert mat og har ikke vippet pannen fullstendig etterpa.
= Pannen er for varm.
1. For & &pne ventilen, trykk og hold tasten inne: \«Xa|
> Ventilen apnes.
2. For 4 lukke panneventilen trykker du pa tasten: 3
> Ventilen lukkes.
> Tasten vises: \ Xl

Nar ventilen er apen og du gar over til manuell modus eller smarte tilberedningsprosesser, lukkes panneventilen
automatisk.

Plassere kjernetemperaturfoler

/\ FORSIKTIG

Varm kjernetemperaturfoler

Hvis du bergrer den varme kjernetemperaturfgleren uten vernehansker, er det fare for forbrenning.

1. Bruk alltid vernehansker nar du arbeider med den varme kjernetemperaturfgleren.

/\ FORSIKTIG

Spiss kjernetemperaturfoler

Hvis du ikke er forsiktig med kjernetemperaturfaleren, kan du skade deg pa spissen av
kjernetemperaturfgleren. Dette gjelder spesielt for Sous-vide USB-kjernetemperaturfeleren.
1. Bruk alltid vernehansker nar du arbeider med den varme kjernetemperaturfgleren.

2. Etter bruk fester du kjernetemperaturfgleren i holderen som er plassert pa lokket.

Kjernetemperaturfgleren henger utenfor pannen

Hvis du ikke plasserer kjernetemperaturfgleren i magnetholderen pa pannelokket etter bruk kan
kjernetemperaturfgleren skades.

1. Etter bruk fester du kjernetemperaturfgleren i magnetholderen.
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Kjott, for eksempel biff

el | P
1. Stikk kjernetemperaturfgleren inn til handtaket i den tykkeste delen av maten.

>

>

Sma matvarer, for eksempel gulasj

1. Pa kjernetemperaturfgleren plasserer du sa mange biter av matvaren at den er dekket av produkter fra spissen
til handtaket.

Fiskefileter

V)
R

1. Stikk kjernetemperaturfgleren inn til handtaket i den tykkeste delen av maten.

9

Hel fisk

-

1. Stikk kjernetemperaturfgleren inn til handtaket i den tykkeste delen av maten.

Pass pa at spissen pa kjernetemperaturfeleren ikke stikker ut i bukhulen til fisken.

Grennsaker, for eksempel poteter

9

1. Stikk kjernetemperaturfeleren inn til handtaket i den tykkeste delen av maten.
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Supper, sauser og desserter

9 S

1. Kjernetemperaturfeleren legges i pannen slik at fgleren er helt dekket av vaesken.
2. Hvis du rerer rundt i vaesken lar du kjernetemperaturfgleren ligge i kjelen.

3. Nar du lukker kjeledekslet ma du passe pa at kjernetemperaturfgleren er fullstendig dekket av vaesken.

Matvarer med forskjellig storrelse
1. Stikk farst kjernetemperaturfgleren i et lite stykke av maten.

2. Nar den gnskede kjernetemperaturen er nadd, fijerner du de sma produktene fra fgleren og ut av pannen.

3. Stikk kjernetemperaturfaleren inn i et starre stykke og fortsett tilberedningen med alternativet Flytt 28
fortsett.

Kjernetemperaturfoler ikke registrert

v Symbolet vises: ¥

1. Plasser kjernetemperaturfgleren slik som beskrevet i denne instruksjonen.
2. Bekreftjustering.

>> Tilberedningen gjennomfares korrekt. Hvis du ikke bekrefter endringen vil tilberedningsprosessen bli
kansellert og du ma starte den pa nytt. Enkelte tilberedningsprosesser, for eksempel Tilberedning med lav
temperatur, gjennomfares til tross for feilen.

4.12 Bruk av handdusj

Handdusjen har to justerbare spraytemanstre, dusj \li (A) og punktstrale | (B).

Vann fordamper eksplosivt nar det helles i varmt fett eller olje

Hvis du slukker overopphetet fett eller olje med vann er det fare for eksplosjon.
1. Hell aldri vann i varm olje eller fett.

2. ltilfelle brann, lukk lokket. Dermed tilfares ikke oksygen til brannen. Sl& av apparatet. Hvis brannen har
spredd seg, bruk et brannslukningsapparat som er egnet for a slukke en fettbrann. Bruk aldri vann eller
skumapparater for a slukke en fettbrann.
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4.13
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/\ FORSIKTIG

Handdusjen og vannet fra handdusjen kan overstige 60 °C

Du kan skalde deg selv hvis du bergrer oppvarmede elementer eller kommer i kontakt med varmt vann.

1. Bruk vernehansker nar du arbeider med handdusjen.

/\ FORSIKTIG

Bakterievekst i vanntilfarselen.

Hvis du ikke bruker handdusjen daglig, kan det utvikles bakterier i vanntilfgrselen.

1. Skyll vann gjennom handdusjen morgen og kveld i 10 sekunder.

Uriktig handtering av handdusjen

Hvis du drar handdusjen lenger enn den maksimale tilgjengelige slangelengden eller drar i slangen, kan
returautomatikken for handdusjen bli skadet. Handdusjen trekkes da ikke lenger automatisk inn i dekslet.

1. Trekk ikke handdusjen utover den maksimalt tilgjengelige slangelengden.

1. Trekk handdusjen ut med minst 20 cm.
Hold slangen pa handdusjen fast.
Vri den fremre delen av handdusjen for a velge ensket strale.

= Still hdnddusjen p& | for & velge vid strale Punktstrale.
]
|

= Still handdusjen pa \/ for & velge vid stréle Dus;j.
Hvis du ikke dreier den fremre delen av handdusjen pa et av de to sprutmenstrene, kan vann dryppe fra dusjhodet.

1. Trykk pa knappen pa handdusjen. Jo hardere du trykker pa knappen, jo sterkere blir vannstralen.

2. Etter bruk lar du handdusjen sakte gli tilbake pa plass. AFORSIKTIG! Forsikre deg om at slangen til
handdusjen er ren for du tar den tilbake pa plass.

Juster hoyden pa apparatet (ekstrautstyr)

Hvis apparatet din har valgfri heydejustering, kan du justere hgyden pa apparatet pa skjermen. Slik kan du forbedre
ergonomien pa arbeidsplassen din.

Hvis apparatet er justert i heyden slik at avstanden til kantinen blir for stor, kan varm mat sprute nar
apparatet temmes

Du kan skalde deg selv hvis du kommer i kontakt med varm mat.
1. Juster alltid apparatet slik at du kan temme pannen trygt.

Hyvis det star kantiner pa apparatet og du endrer hgyden pa apparatet, kan kantinene falle ned

Hvis kantinen faller ned kan du bli skadet.

Hvis kantinen er fylt med vann faller i en panne fylt med varm olje, kan du brenne deg.
1. Plasser ikke gjenstander pa apparatet.
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/\ FORSIKTIG

Fare for klemskader under haydejustering

Hvis du justerer hayden pa enheten og mennesker oppholder seg i arbeidsomradet til apparatet, er det fare for
klemskader.

1. Forsikre deg om at det ikke er personer i arbeidsomradet til apparatet fgr du justerer hgyden pa apparatet.

/\ FORSIKTIG

Hoyden pa apparatet kan ikke justeres i det hele tatt eller bare med rykkvise bevegelser

Hvis heydejusteringsmekanismen er defekt, kan apparatet synke ned pa gulvet. Det er fare for personskade.
1. Juster ikke heyden pa apparatet.
2. Kontakt din RATIONAL servicepartner.

MERK

Gjenstander har blitt lagret under det hgydejusterbare understellet eller under apparater med
hoydejusterbare fatter

Hvis gjenstander plasseres under den hgydejusterbare understellet eller apparater med hgydejusterbare fatter
og du justerer hgyden pa enheten, kan understellet og apparatet bli skadet.

1. Du ma ikke plasser noe under det hgydejusterbare understellet eller apparatet med hgydejusterbare fatter.

Sl - P25 Q)

1. Trykk pa tasten i menylinjen: -T°
2. Hvis du vil justere apparatet oppover, trykker du pa og holder inne tasten:

3. Hvis du vil justere apparatet nedover, trykker du pa og holder inne tasten:
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5 Smart matlaging - iCookingSuite

iCookingSuite er matlagingsintelligensen i din iVario. Du velger hvilken mat du vil tilberede med hvilken

Q tilberedningsmetode. Basert pa dette utvalget, vil du bli tilbudt en rekke tilberedningsprosesser som du kan oppna
ideelle tilberedningsresultater med. Om nedvendig kan du tilpasse tilberedningsresultatet ved hjelp av
tilberedningsparametere til dine @nsker, som for eksempel a intensivere bruningen eller endre tilberedningsgraden
fra rosa til gjennomstekt.

Under tilberedningen blir ovnsparametere som ovnstemperatur jevnlig justert slik at du oppnar @nsket
tilberedningsresultat. Om ngdvendig kan du ogsa gripe inn i tilberedningsprossesen under tilberedningen og
endre tilberedningsresultatet. For deg betyr det den enkel betjening, ingen kontroll eller tilsyn under
tilberedningen. Dermed sparer du tid, ravarer og energi og oppnar alltid perfekt og jevnt sluttresultat hver gang.

Driftsmoduser Resterende tid
Tilberedningsmetod Cockpit
er
Avbrudd
Tilleggsfunksjoner
og alternativer
Favoritter

inasfunksi
Sorteringsfunksjon Tilbake /Avbryt

Tilberedningsparametre

Tilberedningsbaner Handlinger

5.1 Driftsmoduser og tilberedningsprosesser
Folgende driftsmoduser er tilgjengelige:
= dampe =
= Steke
= Fritering =®
= Braisere g
= Trykkoking (ekstrautstyr) +=7
= Finishing 2
Folgende tilberedningsmetoder er tilgjengelige:
" Kjott @
= Fisk @<
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= Grgnnsaker og tilbehor &
= Supper og sauser —
= Eggeretter

= Melkeretter og desserter

Til hver driftsmodus tilordnes et spesifikt sett med smarte tilberedningsbaner.

Smart tilberedningsprosess

Via Hjelp-knappen [?] finner du omfattende informasjon om alle intelligente tilberedningsmetoder. Disse omfatter
tips for gode og trygge tilberedningsresultaer samt forklaringer pa alle innstillinger.Intelligente
tilberedningsmetoder kan ogsa enkelt finnes og velges via den integrerte sgkeassistenten [» 93].

Noen tilberedningsmetoder er begrenset til bestemte nasjonale kjokken. Se Nasjonale kjokken fra andre land
[» 70] og Sekundzerkjgkken fra andre land [» 70] for informasjon om endring av nasjonalt kjskken.

Kjott

Kjott naturlig + panert

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal kortsteke kjattstykker.

Dampe

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal dampe kjattstykker.

Fritering

Velg denne tilberedningen hvis du vil fritere stykker av kjott.

Koke

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal koke starre kjattstykker.

Tilberedning under trykk

Velg denne tilberedningen hvis du vil koke kjatt under trykk.

Konfitering

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal konfitere kjottstykker.

Lou Mei
Velg denne tilberedningen hvis du vil braisere kjott i saltlake pa kinesisk mate.

(Tilgjengelig i det kinesiske nasjonale kjokken)

Lavtemperatur tilberedning

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil koke store kjgttstykker skansomt over lengre tid, f.eks. over natten.

Tilberedning av ragu ved lav temperatur

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil koke raguer eller kjgtt i skiver skansomt over lengre tid, f.eks. over
natten.

Braisering lav temperatur

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skansomt vil tilberede kjattstykker som vanligvis braiseres i saus over
lengre tid, f.eks. vil tilberede over natten.

Ragu + kjott i skiver

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal tilberede raguer eller kjott i skiver.

Ragu under trykk
Velg denne tilberedningen hvis du skal tilberede ragu under trykk.
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5.2.2
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Braisere

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal braisere storre kjattstykker.

Kinesisk braisert
Velg denne tilberedningen hvis du vil braisere kjgtt pa kinesisk mate.

(Tilgjengelig i det kinesiske nasjonale kjokken.)

Braisering under trykk

Velg denne tilberedningen hvis du skal braisere starre kjottstykker under trykk.

Sous Vide

Velg denne tilberedningsbanen ved sous-vide-tilberedning av kjattstykker. Tilberedningsbanen er ideelt egnet for

porsjonerte matvarer.

Wok

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil brune og tilberede kjott pa hey temperatur.

Trekking av polser

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skal trekke ra polser eller varme kokte polser.

Fisk

Dampe

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal dampe fisk eller sjgmat.

Steke Fisk

Velg denne tilberedningen hvis du vil steke fisk.

Posjere fisk

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil tilberede fiskefileter eller hel fisk i kraft.

Fritering

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skal fritere fisk eller sjgmat.

Konfitering

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal konfitere fisk eller sjgmat.

Steke sjomat

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal steke sjgmat.

Koke sjomat

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal koke sjgmat.

Braisere

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal braisere fisk eller sjgmat.

Braisering under trykk

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skal braisere fisk eller sjgmat.

Sous-vide

Velg denne tilberedningsmetoden ved sous-vide-tilberedning av fiskefileter eller sjgmat. Tilberedningsbanen er

ideelt egnet for porsjonerte matvarer.
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Wok

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil brune og tilberede sjgmat pa hay temperatur.

5.23 Gronnsaker og tilbehor

Steke

Velg denne tilberedningen hvis du vil steke gronnsaker og tilbehor.

Congee
Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil tilberede congee.

(Tilgjengelig i kinesisk eller sgrast-asiatisk nasjonalt kjekken.)

Convenience puré

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede Convenience puré.

Dampe

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil dampe grennsaker og tilbehor.

Dumplings / gyoza
Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skal tilberede kinesiske dumplings eller japansk gyoza.

(Tilgjengelig i australsk, kinesisk eller japansk nasjonalt kjekken.)

Fritering

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil blansjere eller fritere gronnsaker og tilbehar i olje.

Koke poteter

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal koke poteter.

KKoke poteter under trykk

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skal dampe eller koke poteter under trykk.

Koke

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil koke eller blansjere grannsaker eller annet tilbeher i fond eller vann.

Tilberedning under trykk

Velg denne tilberedningen hvis du vil koke tilbehgr og gronnsaker under trykk.

Konfitering

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil konfitere grennsaker og tilbehor.

Paella

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede risretter som paella.

Polenta

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal lage polenta.

Koke ris

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal koke ris.

Koke ris under trykk
Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil koke ris under trykk pa kinesisk eller japansk mate.

(Tilgjengelig i kinesisk, italiensk, japansk eller sgrest-asiatisk nasjonalt kjokken.)
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5.24
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Risotto

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal tilberede risretter som risotto eller pilafris.

Braisere/stue

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil braisere eller stue grannsaker og tilbehgr.

Sous-vide

Velg denne tilberedningsbanen for sous-vide-tilberedning av grennsaker og tilbeher. Tilberedningsbanen er ideelt
egnet for porsjonerte matvarer.

Wok

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil brune og steke gregnnsaker og tilbeher raskt pa hgy temperatur.

Koke pasta

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal koke fersk eller tarket pasta.

Koke zongzi under trykk
Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil koke zongzi under trykk.

(Tilgjengelig i det kinesiske nasjonale kjokken)

Eggeretter

Koke egg

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal koke egg.

Posjere egg

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil posjere egg.

Kaiserschmarren-pannekaker
Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal lage Kaiserschmarren-pannekaker.

(Tilgjengelig i tysk, finsk, esterriksk, sveitsisk eller ungarsk nasjonalt kjokken.)

Omeletter

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil tilberede omeletter.

Onsen tamago
Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil tilberede japansk onsen tamago.

(Tilgjengelig i japansk nasjonalt kjekken.)

Pannekaker

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skal tilberede pannekaker eller blinier.

Eggerore

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil tilberede eggerare.

Speilegg
Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil tilberede speilegg.

Tamagoyaki
Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede japansk Tamagoyaki.

(Tilgjengelig i japansk nasjonalt kjekken.)
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Supper og sauser

Béchamel / velouté

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil lage bundne sauser eller supper med hayt melke- eller flgteinnhold.

Convenience

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil tilberede supper og sauser av Convenience-produkter som pastaer,
pulver eller reduksjoner.

Fond

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal tilberede fond av fjarfe, vilt, fisk eller grennsaker.

Fond under trykk

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede fond under trykk.

Klare

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil tilberede consommeer.

Redusere

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal koke inn sauser, fonder eller vin.

Saus

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil tilberede sauser.

Saus under trykk

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede sauser under trykk.

Suppe

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal tilberede legerte supper, purerte supper og velouté.

Suppe under trykk

Velg denne tilberedningen hvis du skal tilberede supper under trykk.

Melkeretter og desserter

Pannekaker

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil tilberede crépes eller pannekaker.

Dampe

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal dampe melkeretter og desserter.

Fritering

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal steke desserter i fett.

Koking av frukt

Velg denne tilberedningsbanen hvis du vil lage fruktkompott, marmelade, syltetay eller chutney av fersk eller
dypfryst frukt.

Kaiserschmarren-pannekaker
Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal lage Kaiserschmarren-pannekaker.

(Tilgjengelig i tysk, finsk, asterriksk, sveitsisk eller ungarsk nasjonalt kjekken.)

Koke melk

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil varme opp melk.
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Risgrot

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal tilberede risgrat.

Riste notter og fro

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal riste ngtter og fro.

Pudding + saus

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du skal tilberede puddinger med ferske egg, sauser og supper med hgyt
melke- eller flgteinnhold, eller Convenience-produkter som skal blandes med melk.

Smelte sjokolade

Velg denne tilberedningsbanen hvis du skal smelte sjokolade.

Koke sukker / karamell

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil smelte sukker eller tilberede karamell.
5.2.7 Finishing

Glasering grennsaker

Velg denne tilberedningsbanen hvis ferdig tilberedt tilbehar skal glaseres i smer eller olje.

Kjottisaus

Velg denne tilberedningsbanen hvis ferdig tilberedte raguer, stuinger eller kokt fisk skal varmes opp til
serveringstemperatur.

Supper og sauser

Velg denne tilberedningsbanen hvis ferdig tilberedte supper og sauser skal varmes opp til serveringstemperatur.

5.3 Forutsetninger, informasjon og advarsler

Felgende ikoner, informasjon og advarsler kan vises nar du starter en tilberedningsprosessen eller i lapet av en
tilberedning.

L%, Brukikke handdusjen

‘ " Dette ikonet vises nar du friterer matvarer i pannen.

L4
k Vipp pannen fullstendig
\ I Du har fritert mat i pannen og ikke hevet den fullstendig for a tappe ut stekeoljen.
1. Vipp pannen fullstendig [ 19].
2. Fjern fettet eller oljen fullstendig.

3. Senk deretter pannen helt ned igjen [> 19].

x Senk pannen helt ned
\/‘ Du har valgt en manuell driftsmodus eller en intelligent tilberedningsprosess og pannen er ikke senket helt.
1. Senk pannen helt ned [» 19].

’ /:\pne lokket fullstendig
Du har valgt en manuell driftsmodus eller en smart tilberedning og lokket er ikke fullstendig apnet.

1. Apne lokket fullstendig [» 18].

\J
\ xl Stenge panneventilen

Q Du har valgt en manuell driftsmodus eller en smart tilberedning og panneventilen er apnen.

1. Steng panneventilen [» 20].
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\ I Steng panneventilen umiddelbart

N\

54

5.4.1

Du har fritert mat i pannen og apnet panneventilen for a tappe ut frityroljen far pannen ikke er fullstendig vippet.
1. Steng panneventilen umiddelbart [» 20].

2. Vipp pannen fullstendig [» 19].

3. Fjern fettet eller oljen fullstendig.

4. Senk deretter pannen helt ned igjen [» 191.

Heve kurv

Du har valgt en manuell modus eller en intelligent tilberedning, og kurven er fremdeles senket etter en tidligere
tilberedningsprosess.

1. Trykk pa tasten: &

> Kurven heves fullstendig.

Pannetemperatur for hay

Du vil fyll pannen med den automatiske vannpafyllingen, men funksjonen er imidlertid deaktivert. Temperaturen i
pannen er for hoy.

1. La pannen kjgle seg av seg selv. Prav ikke prav a fremskynde avkjelingen med kaldt vann eller is. Nar pannen
er avkjglt, kan du bruke den automatiske vannpafyllingen igjen.

Automatisk vannfylling inaktiv
Dette ikonet vises i felgende tilfeller:
= Lokket er ikke fullstendig apent.

Apne lokket fullstendig [» 18].
= Pannen er ikke helt nedsenket.
Senk pannen helt ned [» 19].

= Du friterer matvarer.

Vanntilfgrselen blir bare aktivert igjen nar du ikke lenger friterer matvarer og har fjernet frityroljen eller fettet
fullstendig.

= Du har ikke vippet pannen fullstendig etter du har fritert matvarer.

Vipp pannen fullstendig [» 19].
Tilbered maten smart

Starte en smart tilberedningsprosess
Du kan hente frem en smart tilberedningsbane pa to mater:
= ViaiCookingSuite

= Via programmeringsmodus [} 59]

iCookingSuite
1. Trykk pa tasten i menylinjen: |2
> | iCookingSuite kan du apne en smart tilberedningsprosess pa tre mater:
= Velg onsket driftsmodus, for eksempel Grennsaker og tilbehor.
= Velg onsket tilberedningsmetode, for eksempel Grilling.
= Velg onsket driftsmodus og tilberedningsmetode.

Etter valget vises de tilsvarende smarte tilberedningsprossesene.
Programmeringsmodus

1. Trykk pa tasten i menylinjen: (="

2. Trykk pa tasten: |2
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> Alle dine lagrede smarte tilberedningsprosesser vises.

5.4.2 Starte en smart tilberedningsprosess

| dette kapittelet bruker vi tilberedningsprosess for Braisering/stuing for a vise hvordan en smart
tilberedningsprosess fungerer. Veer oppmerksom pa at alle smarte tilberedningsprosesser med forskjellige
tilberedningsparametere og den ideelle sekvensen av tilberedningstrinn farer til nsket resultat.

12:30 | 04.10.2019 00 ? 6

1. Velg onsket panne.

2. Trykk pa tasten i menylinjen: |22
3. Trykk pé tasten: 2
4. Trykk pa tasten: Braisere/stue
> Den smarte tilberedningsprosessen startes og pannen forvarmes til lagret temperatur.
5. Still inn @nsket tilberedningsresultat ved a bruke tilberedningsparameterne [» 34].
> Etter kort tid endres skjermen i Cockpit [» 38].
6. Fglginstruksjonene pa apparatet.

> Nar tilberedningstiden er utlapt eller kjernetemperaturen er nadd, vil du here et signal som ber deg sjekke om
maten har nadd ensket resultat.

Hvis tilberedningsresultatet ikke tilfredsstiller dine krav, tar du maten ut av pannen.

Hvis tilberedningsresultatet ikke tilfredsstiller dine gnsker, fortsetter du tilberedningen med et av de foreslatte
alternativene.

5.5 Tilpass tilberedningsresultatet etter dine egne onsker

Avhengig av hvilken prosess du har valgt, vises forskjellige tilberedningsparametere og funksjoner.
Tilberedningsprosessen gar tilbake til standardinnstillingene for landet ditt for & oppna ideelle
tilberedningssultater. Du kan tilpasse disse ovnsparametrene etter ditt enske med enkle Handbevegelser [» 16]
eller med det sentrale innstillingshjulet [> 17] og velge tilleggsfunksjoner. Avhengig av disse innstillingene vil
forlgpet av tilberedningsprosessen variere. Du kan nar som helst overvake prosessen i Cockpit [» 38].

5.5.1 Tilberedningsparametre

Det finnes tilberedningsmetoder der det minste trinnet er et bruningsniva, som f.eks. "Steke store
kjottstykker". Steke store kjottstykker. Her finnes ikke alternativet "uten bruning".
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Bruningsgrad

Med denne tilberedningsparameteren angir du om du vil brune maten eller ikke. Velg hvilket som helst niva for a
tilpasse intensiteten pa stekingen. Et hayt bruningsniva og kort tilberedningstid gir for eksempel lavt
tilberedningssvinn. Hvis du velger uten, hopper du over tilberedningstrinnet bruning. Velg uten nar du har mindre,
allerede brunede kjottstykker som bare skal trekke videre.

Pa grunn av de sveert haye temperaturene under bruning blir bakterier pa overflaten av maten drept. Maten
tilberedes pa en hygienisk sikker mate, selv ved lav kjernetemperatur.

Bruning

Med dette tilberedningsparameteret angir du ensket bruningsgrad pa overflaten av maten. Velg hvilket som helst
niva for a tilpasse intensiteten pa bruningen etter ditt anske. Mat som er marinert med bruningsfremmende
krydder, urter eller pastaer brunes raskere og mer intenst. | disse tilfellene velger du et lavt bruningsniva.

Delta-T-tilberedning

Med dette tilberedningsparameteret tilberedes maten med en konstant forskjell mellom temperaturen pa
kokevaesken og kjernetemperaturen. Pa grunn av den langsomme gkningen av temperaturen pa kokevaesken, med
konstant forskjell fra kjernetemperaturen, tilberedes maten sakte og meget skansomt. Tiberedningssvinnet
minimeres. Du kan velge en forskjell pa mellom 10 °C og 60 °C. Etterpa ma du stille inn @nsket kjernetemperatur.

Jo mindre forskjellen mellom temperaturen pa kokevaesken og kjernetemperaturen er, desto langsommere og mer
skansomt blir maten tilberedt. Jo hgyere forskjellen mellom temperaturen pa kokevaesken og kjernetemperaturen
er, desto raskere blir maten tilberedt.

Kjottsorter

Bruk dette tilberedningsparameteret til 8 angi om du skal tilberede hvitt eller radt kjgtt. Hvitt kjatt er for eksempel
svinekjatt eller fjeerkre. Radt kjott er for eksempel storefekjatt eller lammekjoatt.

Tykkelse pa matvare

Med dette tilberedningsparameteret angir du om matvaren er tykk eller tynn. Velg uten kjernetemperaturfoler for
matvarer som er tynnere enn 2 cm. Velg tmed kjernetemperaturfgler for matvarer som er tykkere enn 2 cm.

Sterrelse matvare
Med dette tilberedningsparameteret angir du hvor stor matvaren er.
= Velg liten for filetstrimler eller vaktelbryst. Velg stor for roastbeef eller svineribbe.

= Velg liten for sesamfrg. Velg stor for mandler.

Tilberedningstid

Med dette tilberedningsparameteret angir du klokkeslettet nar maten som skal tilberedes skal na det gnskede
tilberedningsresultatet eller ansket grad av tilberedning. Pa noen av tilberedningsprosessesene kan du uavbrutt
holde apparatet i gang med forhandsinnstillingene du har gjort. Du bare aktiverer kontinuerlig drift.

1. Velg nivaet som er merket med kontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tilberedningstid er ikke tilberedningsparameteret kjernetemperatur tilgjengelig.

Kjernetemperaturfoler

Med dette tilberedningsparameteret kan du velge om maten skal tilberedes med eller uten hjelp av
kjernetemperaturfgleren. Etterpa ma du stille inn @nsket kjernetemperatur pa maten. Ved produktsterrelser med
en tykkelse pa mer enn 20 mm anbefales det a bruke kjernetemperaturfeleren.

Kjernetemperatur

Med dette tilberedningsparameteret angir du hvor hey kjernetemperatur eller tilberedningsgraden til maten skal
veere.

Nar du justerer kjernetemperaturen, ma du felge gjeldende hygieneforskrifter for tilsvarende matvarer i ditt land.

Kurv

Med dette tilberedningsparameteret kan du stille inn om matvarer skal tilberedes med eller uten kurv.
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5.5.2
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Temperatur

Med denne tilberedningsparameteren angir du temperaturen som kokevaesker eller mat i vaesken skal varmes opp

til.

Viskositet

Med dete tilberedningsparameteret angir du for eksempel hvilken konsistens supper skal ha. Du kan ogsa
bestemme om du vil blgtlegge eller koke ris, tilberede ferske puddinger eller et covenience-produkt.

Innstillingsalternativene vil variere med den smarte tilberedningsbanen.

Sjokoladesorter

Med dette tilberedningsparameteret angir du om du skal tilberede hvit sjokolade, melkesjokolade eller mark

sjokolade.

Anmodninger

I lopet av en tilberedningssyklus kan faglgende anmodninger vises.

Hell over

Du blir bedt om a helle vaeske over produktene i ovnen.

Fyll pa

Du blir bedt om a fylle vaeske i pannen.

Lasteinn

Du blir bedt om a laste inn mat i apparatet.

Rorinn

Du blir bedt om & rere en ingrediens, for eksempel suppepulver, inn i kokevaesken.

Kjernetemperaturfoleren i matvaren

Du blir bedt om & stikke kjernetemperaturfgleren inn i maten.

Kjernetemperaturfoleren i vaesken

Du blir anmodet om a plassere kjernetemperaturfgleren i kokevaesken.

Fyll pa olje

Du blir bedt om 3 fylle olje i pannen.

Legg inn bunnrist

Du blir bedt om a legge bunnristen i bunnen av pannen.

i-\pne pannelokket

Du blir bedt om a apne lokket.

Lukk pannelokket

Du blir bedt om & senke lokket.

Ror rundt

Du blir bedt om & rere rundt i maten.

Snu

Du blir bedt om & snu matvaren.
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Del opp

Du blir bedt om a dele/hakke opp matvaren.

Hopp over forvarming
Du blir bedt om a bekrefte at du vil hoppe over forvarming.
1. For & hoppe over forvarmingen trykker du pé tasten: ~/

2. For aforvarme trykker du p3 tasten: X

Ferdig stekt

Du blir bedt om a bekrefte at matvaren er ferdig stekt.

1. For & bekrefte anmodningen trykker du p3 tasten: «/

Informasjon

| lopet av en tilberedningssyklus vil du se hvilke tilberedningstrinn apparatet utfarer for gyeblikket.

Forvarming

Apparatet blir forvarmet til temperaturen som er lagret enten som en standardinnstilling i manuelle moduser eller i
de smarte tilberedningsprosessene.

Resterende tid

Tilberedningsprosessen trenger den viste tiden for & oppna gnskede resultat.

Tilberedningsprosess slutt

Slutten av tilberedningsprosessen er nadd.

Alternativer
Nar en tilberedningsprosess er ferdig, kan du fortsette med et av fglgende alternativer.

Alternativene vises ved siden av kokeparametrene og i Cockpit.

Ny last

Med dette alternativet laster du inn en ny batch i apparatet og fortsetter tilberedningen med de definerte
tilberedningsparametrene.

Fortsett med tid

Med dette alternativet fortsettes tilberedningsprosessen i en bestemt tid. Hvis du velger alternativet pa slutten av
tilberedningen, vises et vindu der du kan stille inn tiden som matlagingen skal viderefores med.

1. Velg onsket tid.
>> |nnstillingen din trer automatisk i kraft etter noen sekunder.

Hvis du bytter fra cokpiten tilbake til kokeparametrene, blir oversikten nedtonet. Du kan ikke endre
tilberedningsparametrene. Nar tiden du har angitt er utlgpt, kan du enten laste ut av apparatet, eller fortsette
matlagingen med et alternativ.

Flytt

Dette alternativet velger du hvis du tilbereder matvarer med ulik stgrrelse eller gnsker a produsere mat med ulik
kjernetemperatur sammen:

1. Nar den innstilte kjernetemperaturen er nadd, apner du lokket.

2. Plasser kjernetemperaturfgleren i et storre stykke av matvaren eller den matvaren som skal ha heyere
kjernetemperatur.

Fjern alle de mindre stykkene med mat fra pannen.
4. Lukk lokket.
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5. Trykk pa tasten: 28
> Etvindu vises der du kan stille inn kjernetemperaturen.
6. Velg ansket kjernetemperatur.
>> Innstillingen din trer automatisk i kraft etter noen sekunder.

Gjenta dette trinnet til all maten har nadd ensket kjernetemperatur.

Hold

Med dette alternativet holdes temperaturen pa den innstilte verdien. Hvis du velger dette alternativet holdes
maten pa den forhandsinnstilte temperaturen eller kjernetemperaturen. Dermed forhindrer du at maten blir
overkokt. For a holde svinnet sa lavt som mulig, anbefales det a bare la maten bare sta i kort tid i pannen pa hold-
alternativet. | noen prosesser, som tilberedning over natten, er alternativet hold det siste tilberedningstrinnet og
starter automatisk nar gnsket tilberedningsresultat er oppnadd.

1. For 3 justere parameterne til alternativ Hold, trykk pa tasten: ¥
2. Juster parametrene etter dine gnsker.

>> Nar slutten av tilberedningen er nadd, starter tilberedningstrinnet Hold automatisk.

Koke opp

Med dette alternativet kokes vasken, suppen eller sauen opp.

Overvike en intelligent tilberedning
@wez =

- -

1 00:00" 1 00:00"
y

Hvis du har startet en intelligent tilberedning, endres skjermen i cockpit etter kort tid. Alle tilberedningstrinn under
denintelligente tilberedningen vises her. Det aktive tilberedningstrinnet er markert. Fremtidige tilberedningstrinn
er nedtonet. Nar tilberedningstrinnet er fullfgrt, vises neste tilberedningstrinn automatisk.

Avbryte en intelligent tilberedningsprosess

Oversiktsvisning

Hvis du har startet tilberedningen i begge pannene og pannene er i Oversiktsvisning [» 15], kan du avbryte
tilberedningsprosessene samtidig.

1. Trykk pa tasten og hold den inne: €5

>> Tilberedningsprosessene blir avbrutt.

Fokusvisning

| Fokusvisning [» 15] kan du avbryte tilberedningsprosessene pa falgende mater:
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1. Trykk pa tasten og hold den inne: €5
> Tilberedningen avbrytes.
2. Trykk pé tasten: {ij
> Du blir spurt om du virkelig vil avbryte tilberedningen.

3. For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:OK

Original bruksanvisning 39 /108



6 | Manuell tilberedning

6.1

6.2

6.2.1
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Manuell tilberedning

/N\ ADVARSEL

Risiko for eksplosjon og brannskader pa grunn av alkohol med hgy prosentandel

Bruk aldri alkohol med hay prosentandel til tilberedning. Alkoholdamp og oksygen danner eksplosive
blandinger.
Fare for eksplosjon og brannskader.

1. Tilbered aldri med alkohol med hgy prosentandel.

2. Flamber aldrii apparatet.

Med de manuelle driftsmodusene statter ditt iVario deg i ditt individuelle handverk.

Ved a velge driftsmodus kan du velge om du vil koke, steke eller fritere mat. Dette gjer du ved a angi pannens
temperatur og tilberedningstid, og tar alle ngdvendige avgjerelser uavhengig av hverandre. Dermed har du
kontrollen pa at maten er akkurat slik du vil ha den.

Driftsmoduser

Avbrudd

Tilleggsfunksjoner

Tilberedningsparametre

Handlinger

Forutsetninger, informasjon og advarsler

For du starter en tilberedningsprosess eller mens du tilbereder mat, vises den samme informasjonen som pa
smarte tilberedningsbanerMer informasjon finner du her Forutsetninger, informasjon og advarsler [» 32]

Tilpass tilberedningsresultatet etter dine egne onsker

Tilberedningsparametre

Temperatur

Med denne tilberedningsparameteren angir du temperaturen som kokevasker eller mat i vaesken skal varmes opp
til.

Tilberedningstid

Denne tilberedningsparameteren brukes til a stille inn tilberedningstiden for maten. Hvis du har stilt inn
tilberedningstid er ikke tilberedningsparameteret kjernetemperatur tilgjengelig.

Alternativt kan du uavbrutt holde apparatet i gang med forhandsinnstillingene du har gjort. Du bare aktiverer
kontinuerlig drift.
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1. Hvis du vil bruke apparatet ditt i kontinuerlig drift, trykker du enten pa &, eller flytter
tilberedningstidskontrollen helt til hgyre til felgende melding vises:Kontinuerlig drift

Kjernetemperatur

Med dette tilberedningsparameteret angir du hvor hay kjernetemperaturen i maten skal vare. Hvis du har stilt inn
kjernetemperatur er ikke tilberedningsparameteret tilberedningstid tilgjengelig.

PowerBoost
Med dette tilberedningsparameteret angir du hvor sterkt vann skal koke. Fglgende 3 nivaer er tilgjengelige:
= Niva T: lett smakokende

= Niva 2: kokende

= Niva 3: sterkt kokende

Tilleggsfunksjoner

Forvarming

Med denne tilleggsfunksjonen forvarmes pannen til en definert temperatur.

Sensitiv tilberedning

Med denne tilleggsfunksjonen varmes pannen opp slik at sensitiv mat, som melk, ikke brenner fast. Nar du starter
denne funksjonen, stilles den ideelle kjeleltemperaturen automatisk inn.

Delta-T-tilberedning

Var oppmerksom pa at ved Delta-T-tilberedning med tilberedningstid ma kjernetemperaturfgleren ogsa
plasseres i produktet.

Med denne tilleggsfunksjonen tilberedes maten med en konstant forskjell mellom temperaturen pa kokevasken
og kjernetemperaturen. Pa grunn av den langsomme gkningen av temperaturen pa kokevasken, med konstant
forskjell fra kjernetemperaturen, tilberedes maten sakte og meget skansomt. Dette minimerer svinnet. Du kan
velge en forskjell pa mellom 20 °C og 60 °C. Jo lavere forskjellen mellom temperaturen pa kokevaesken og
kjernetemperaturen er, desto langsommere og mer skansomt blir maten tilberedt. Jo hgyere forskjell det er
mellom temperaturen pa kokevasken og kjernetemperaturen, desto raskere blir maten tilberedt.

Du kan stille inn enten en maltemperatur eller en gnsket tilberedningstid. Hvis en malkjernetemperatur stilles inn
for produktet, styres temperaturen pa kokevaesken automatisk via differansen mellom innstilt delta-temperatur og
innstilt kjernetemperatur. Hvis det stilles inn en tilberedningstid for produktet, reguleres temperaturen pa
kokevaesken automatisk via differansen i innstilt delta-temperaturen til innstilt tilberedningstid er utlopt.

Kurv

Med denne tilleggsfunksjonen kan du stille inn om matvarer skal tilberedes med eller uten kurv.

Anmodninger og informasjon

Under tilberedningen vises de samme oppfordringene [» 36] og informasjonen [» 37] som pa intelligente
tilberedningsprosesser.

Koke
Temperaturomrade:
min. kokekrafttemperatur maks kokekrafttemperatur Standardinnstilling
30°C Kokepunkttemperatur Kokepunkttemperatur; tilsvarer

PowerBoost-trinn 1
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6.4.1
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Koke mat

1. Velg onsket panne.
2. Trykk pé tasten i menylinjen: =e-
3. Trykk pa tasten: il
4. Still inn temperaturen for kjelebunnen.
> PowerBoost-trinn 1 er aktivert automatisk. Du kan endre PowerBoost-trinn ved a velge funksjonen Sensitiv
tilberedning eller Delta-T-tilberedning. | tillegg kan du tilberede mat i kurver. Mer informasjon finner du her
Tilberedningsparametre [» 40]
> Du kan velge om du vil tilberede maten ut fra tilberedningstid eller kjernetemperatur. Veer oppmerksom pa at
du kan kun velge én av disse tilberedningsparametrene. Tilberedningsparametrene kan ikke kombineres.
5. Trykk pa knappen for & justere tilberedningstid: i)
6. Stillinn tilberedningstid.
7. Trykk pé knappen for 3 tilberede mat med kjernetemperatur:
8. Stillinn kjernetemperaturen.
> Apparatet forvarmes. Hvis du forvarmer apparatet med lukket lokk, vil det kun komme opp i en temperatur
som ligger 3 °C under kokepunkttemperaturen. Dette hindrer trykkoppbygging i kjelen.
> Etter endt forvarming blir du bedt om 3 laste inn i enheten.
9. Lastinniapparatet.
10. For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:
> Nar tilberedningstiden er utlapt eller kjernetemperaturen er nadd, vil du here et signal som ber deg sjekke om
maten har nadd gnsket resultat.
171. Hvis tilberedningsresultatet ikke tilfredsstiller dine krav, tar du maten ut av pannen.
Steke

Generell sikkerhetsinformasjon

Slik unngar du skolding og forbrenning:

— Bruk ditt personlige verneutstyr for a beskytte deg mot brannskader og skolding.

Du ma aldri overskride eller ga under de tillatte fyllnivaene i pannen.

Serg for at kjernetemperaturfoleren er terr far stekingen begynner.

Ikke hell store mengder fuktig mat i varm olje eller varmt fett.
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= Slik unngar du brannfare:
— Hell aldri vann i varm olje eller varmt fett.
= Slik unngar du materiell skade, personskader eller dedsulykker:

— Aldri slukk brennende olje eller fett med vann.

6.4.2 Temperaturomrade:
Minimum kjelebunntemperatur Maksimum kjelebunntemperatur Standardinnstilling
30°C 250°C 200 °C

6.4.3 Steke mat
E\.E\\.HE/\E\ I== =@ & T

.~
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~

1. Velg onsket panne.

2. Trykk pé tasten i menylinjen: =e-

3. Trykk pé tasten: \ iasa

4. Still inn temperaturen for kjelebunnen.

> Du kan velge om du vil tilberede maten ut fra tilberedningstid eller kjernetemperatur. Vaer oppmerksom pa at
du kan kun velge én av disse tilberedningsparametrene. Tilberedningsparametrene kan ikke kombineres.

Trykk pa knappen for & justere tilberedningstid: i)
Still inn tilberedningstid.

Trykk pa knappen for & tilberede mat med kjernetemperatur: A

© N o u

Still inn kjernetemperaturen.

> Apparatet forvarmes. Etter endt forvarming blir du bedt om a laste inn i enheten.
9. Lastinniapparatet.
10. For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:

> Nar tilberedningstiden er utlgpt eller kjernetemperaturen er nadd, vil du here et signal som ber deg sjekke om
maten har nadd gnsket resultat.

11. Hvis tilberedningsresultatet ikke tilfredsstiller dine krav, tar du maten ut av pannen.
6.5 Fritering

6.5.1 Generelle sikkerhetsanvisninger
= Slik unngar du skolding og forbrenning:

— Bruk ditt personlige verneutstyr for a beskytte deg mot brannskader og skolding.
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6.5.3

6.5.4
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— Du ma aldri overskride eller ga under de tillatte fylinivaene i pannen.
— Serg for at kjeletetningen er torr for friteringen begynner.
— Sorg for at kjernetemperaturfgleren er torr for friteringen begynner.

— lkke hell store mengder fuktig mat i varm olje eller varmt fett. Fuktig mat som f.eks. dypfryste
naringsmidler, vil fa oljen eller fettet til 3 skumme.

— Vent med a helle ut oljen eller fettet i kjelen til den/det er avkjolt.
= Slik unngar du brannfare:

— Aldri ga under de tillatte fyllnivaene i kjelen.

— Hell aldri vann i varm olje eller varmt fett.

— Fjern regelmessig matrester eller forurensninger i oljen eller fettet.

— Kontroller olje- eller fettkvaliteten far hver fritering.

— Bytt ut oljen/fettet jevnlig. Gammel olje / gammelt fett vil lett kunne ta fyr og har en tendens til a
skumme over.

= Slik unngar du materiell skade, personskader eller dadsulykker:

— Aldri slukk brennende frityrolje eller -fett med vann.

Begrensede funksjoner

Av hensyn til sikkerheten, vil falgende funksjoner ikke vaere tilgjengelige ved fritering:

Automatisk vannpafylling
Fglgende symbol vises nar du friterer mat: §

Automatisk vannpafylling blir farst tilgjengelig igjen nar du vipper pannen helt og fjerner oljen eller fettet.

I°-\pne panneventil

Apne aldri kjeleventilen under frityrsteking av mat. Det hgres en varsellyd, og du blir bedt om a lukke kjeleventilen.

Temperaturomrade:
Minimum oljetemperatur Maksimum oljetemperatur Standardinnstilling
30°C 180 °C 175 °C

Hvis du forvarmer olje eller fett med lukket kjeledeksel, forvarmes oljen eller fettet kun til maks 150 °C. Se
merknadene om Akrylamid i naringsmidler [» 99].

Fylle pa og temme kjelen for olje eller fett

Bruk oljevognen for enkelt a fylle og temme pannen for olje eller fett. Ved hjelp av oljevognen kan du olje eller fett

med en temperatur pa opptil 180 °C pumpes inn i kjelen. Etter endt fritering kan oljen eller fettet fylles tilbake pa

oljevognen.

Fylle oljevognen

v Tappeapningen er lukket.

1. /3pne dekselet pa oljevognen.

2. Fyll pa ensket mengde olje eller fett i oljevognen. Merk at minste og sterste tillatte mengde for oljevognen er
15 - 49 liter.

Smelte stivnet fett

v Oljevognen inneholder minst 15 liter stivnet fett.

1. Still varmebryteren fra O til I.

> Fettet varmes opp til 80 °C og blir flytende. Pumpen vil vaere ute av drift under oppvarmingen.
2. Nar fettet er flytende, stiller du varmebryteren fra I til 0.

> Varmefunksjonen slas av. Du kan na fylle kjelen med fett.
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Fylle kjelen

v Oljevognen inneholder flytende olje eller fett.

1. Kjer oljevognen bort til apparatet.

2. Sving utlgpsraret over kjelen, slik at oljen eller fettet renner trygt ned i kjelen.
3. Sett pa parkeringsbremsen pa oljevognen.

4. Koble oljevognen til stremnettet ved hjelp av stremkabelen.

5. Sla pa oljevognen.

6. Still pumpebryteren fra O til I.

> Oljevognen pumper olje eller fett inn i kjelen.
7. Nar kjelen inneholder gnsket mengde olje eller fett, stiller du pumpebryteren fra I til O.

Koble fra oljevognen fra stremnettet, s parkeringsbremsen og kjer oljevognen tilbake til

oppbevaringsstedet. AADVARSEL! Fare for forbrenning! Utlopsraret blir svaert varmt nar det pumpes varm
olje eller varmt fett i kjelen. Hold kun i handtakene pa oljevognen.

Temme kjelen

v Tappeapningen er lukket.

1. Kjer oljevognen bort til apparatet, pa heyde med kjeleavigpet.

2. Sett pa parkeringsbremsen pa oljevognen.

3. Apne dekselet pa oljevognen og plasser filteret i apningen.

4 AADVARSEL! Fare for forbrenning! Hvis pannen vippes for raskt, kan det sprute varm olje. Bruk personlig
verneutstyr for a beskytte deg mot brannskader. Vipp kjelen forsiktig, og pass pa at oljen eller fettet renner

neyaktig inn i dpningen pa oljevognen. Pass pa at filteret i oljevognen ikke overfylles. Dette for a sikre at oljen
eller fettet filtreres helt.

Vipp kjelen fullstendig, inntil den er helt tom.
Fjern og rengjer filteret.

Lukk dekselet pa oljevognen.

© N o v

Los parkeringsbremsen og kjer oljevognen tilbake til oppbevaringsstedet.

Smelte stivnet fett

Hvis kjelen ikke fylles fra oljevognen [P 44], kan du smelte fast fett pa denne maten.

1. Hell fast fett i pannen. Du ma felge minimum og maksimum tillatte fylinivaer [» 171].
2. Velg den manuelle driftsmodusen Fritering.

>> Kjelen forvarmes automatisk til temperaturen som er forhandsinnstilt. Fettet blir flytende. Nar fettet har nadd
onsket temperatur, blir du bedt om a legge i mat i kjelen. Mer informasjon finner du her Frityrsteking av mat
med frityrkurv [» 45]

Frityrsteking av mat med frityrkurv

Det anbefales a bruke frityrkurver ved fritering av mat. | falgende avsnitt beskrives derfor fremgangsmaten ved
fritering med frityrkurver.
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10.
11.
12.

13.
14.

15.

16.

=S &E =S8 EF T

Velg ensket panne.

Monter armen for heve- og senkeautomatikken.
Heng pa kurvene.

Fyll olje eller fett i pannen [» 44].

Trykk pé tasten i menylinjen: =¢-

Trykk pa tasten:

Trykk pa tasten: \&|

Still inn temperaturen for kjelebunnen. MERK! Av hensyn til din sikkerhet vil apparatet sla seg automatisk av
hvis olje- eller fettemperaturen kommer opp i 230 °C pa grunn av et teknisk problem. Kontakt din
RATIONAL-servicepartner for a sette apparatet i drift igjen.

Du kan velge om du vil tilberede maten ut fra tilberedningstid eller kjernetemperatur. Veer oppmerksom pa at
du kan kun velge én av disse tilberedningsparametrene. Tilberedningsparametrene kan ikke kombineres.

Trykk pa knappen for & justere tilberedningstid: i)

Still inn tilberedningstid.

Trykk pé& knappen for 4 tilberede mat med kjernetemperatur:

Still inn kjernetemperaturen.

Apparatet forvarmes. Etter endt forvarming blir du bedt om a laste inn i enheten.
Last inn i apparatet.

For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:

Kurvene senkes automatisk.

Hvis du vil heve kurvene under tilberedningen, trykker du p3 tasten: $

Nar den innstilte tilberedningstiden er utlgpt eller den innstilte kjernetemperaturen er nadd, heves kurvene
automatisk.

Hvis du anser maten som ferdig tilberedet, tar du ut frityrkurvene.

Avbryte manuell tilberedning.

Oversiktsvisning

Hvis du tilbereder mat i begge pannene og pannene er i Oversiktsvisning [» 15], kan du avbryte prosessene
samtidig.

1.

>>

Trykk pa tasten og hold den inne: €5

Tilberedningsprosessene blir avbrutt.

Original bruksanvisning



6 | Manuell tilberedning

Fokusvisning
| Fokusvisning [» 15] kan du avbryte tilberedningen pa falgende mater:
1. Trykk pa tasten og hold den inne: €5
> Tilberedningen avbrytes.
2. Trykk pa tasten: {ijj
> Du blir spurt om du virkelig vil avbryte prosessen.

3. For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten: OK

Original bruksanvisning 47 /108



7 | Trykkoking (ekstrautstyr)

7

7.1

7.2
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Trykkoking (ekstrautstyr)

/N\ ADVARSEL

Risiko for skalding og forbrenning ved trykkoking med alkohol

Systemet er designet for trykkkoking med vann. Hvis du trykkoker mat i vaeskerder kokepunkt er lavere enn
vann, f.eks. alkohol, og laser opp lokket, kan den varme vaesken fordampe eller sprute ut av kjelen sammen med
maten i hgy hastighet. Dette kan forarsake alvorlige skaldninger eller forbrenninger.

1. Bruk bare vann som vaeske nar du skal trykkoke mat.

2. Bruk alltid personlig verneutstyr.

Trykkokerfunksjonen (ekstrautstyr) gker kokepunkttemperaturen gjennom overtrykk, og forkorter dermed
koketiden for raguer, braiserte retter, kraft, supper og gryteretter med opptil 35 %. iVarioBoost-varmesystemet
bygger opp trykket i pannen og holder trykket konstant gjennom hele tilberedningsprosessen. P4 denne maten blir
cellestrukturen til matvarene beskyttet og du oppnar topp tilberedningsresultater pa meget kort tid. For deg betyr
de reduserte tilberedningstidene mer kapasitet og gkt produktivitet.

Trykkkokersystemet fungerer utmerket hvis du tilbereder matvarer under trykk minst en gang i uken. Hvis du
bruker alternativet sjeldnere, kan trykkokersystemet bli blokkert og det kan ta lengre tid a redusere trykket etter
avsluttet tilberedning. | slike tilfeller anbefaler RATIONAL at du starter trykkoking med minimum vannmengde én
gang i uken. Dermed opprettholder du funksjonaliteten i trykkokersystemet.

Driftsmodus

Avbrudd

Tilberedningsparametre

Handlinger

Generelle sikkerhetsanvisninger

= Hvis dampreoret utsettes for harde slag, kan det lzsne og falle ned i maten. Damprgret kan da utilsiktet bli
servert, og deler av rgret kan bli svelget.

= Olje, melk eller jevnede sauser skal aldri trykkokes. Disse produktene inneholder for lite vann til at det kan
bygges opp trykk. Maten kan svi seg.

= Slik unngar du skolding og forbrenning:

Bruk ditt personlige verneutstyr for a beskytte deg mot brannskader og skolding.

Du ma aldri overskride eller ga under de tillatte fylinivaene i pannen.

Aldri trykkok matvarer i alkohol. Alkohol har lavere kokepunkt enn vann, og kan koke over.

/'i\pne kjeledekslet forsiktig etter trykkoking. Varm mat kan skumme over eller sprute ut.

Anmodninger

Under trykkokingen vises i tillegg falgende beskjeder.
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7 | Trykkoking (ekstrautstyr)

Risiko for skalding og forbrenning ved trykkoking med alkohol

Systemet er designet for trykkkoking med vann. Hvis du trykkoker mat i vaeskerder kokepunkt er lavere enn
vann, f.eks. alkohol, og Iaser opp lokket, kan den varme vaesken fordampe eller sprute ut av kjelen sammen med
maten i hgy hastighet. Dette kan forarsake alvorlige skaldninger eller forbrenninger.

1. Bruk bare vann som vaeske nar du skal trykkoke mat.

2. Brukalltid personlig verneutstyr.

Maksimal pafyllingsmengde overholdt

Du blir bedt om a bekrefte at maksimal pafyllingsmengde i pannen ikke er overskredet. Du vil ogsa bli spurt om du
bruker vaesker med lavere kokepunkt enn vann, som alkohol.Mer informasjon finner du her Fyllnivaer [» 17]

1. For & bekrefte foresparselen trykker du pa knappen: ~/

Las pannelokket

Du blir bedt om & lase pannelokket.
1. Trykk pa tasten: &%

> Pannelokket lases automatisk.

/\ FORSIKTIG

Fare for personskade ved opplasing av lokket
Hvis du star foran apparatet nar du laser opp lokket, er det fare for personskade.

a) Forsikre deg om at det ikke befinner seg personer foran apparatet nar lokket lases opp.

Las opp pannelokket
Du blir bedt om a Iase opp kjeledekslet.
1. Trykk pa tasten: &%

> Kjeledekslet lases opp automatisk.

Informasjon
Under trykkokingen vises i tillegg falgende informasjon.
= Trykkoppbygging
Trykket i kjelen bygges opp.
= Trykkreduksjon
Trykket i kjelen reduseres. Vent til trykket er borte. Ikke sla av apparatet.

Alternativer

Hvis du velger en smart tilberedningsbane med trykkokerfunksjon, vises falgende tilleggsalternativ.

Neste med tid

Med dette alternativet fortsettes tilberedningsbanen i en bestemt tid.
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7.5
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Trykkoke matvarer

/\ ADVARSEL

Risiko for skalding og forbrenning ved trykkoking med alkohol

Systemet er designet for trykkkoking med vann. Hvis du trykkoker mat i vaeskerder kokepunkt er lavere enn
vann, f.eks. alkohol, og laser opp lokket, kan den varme vasken fordampe eller sprute ut av kjelen sammen med
maten i hgy hastighet. Dette kan forarsake alvorlige skaldninger eller forbrenninger.

1.
2.

EQ;E\\ - NedEziEeN

-—

© © N O U A~ W N

-
o

11.

12.

Bruk bare vann som vaske nar du skal trykkoke mat.

Bruk alltid personlig verneutstyr.

10 Hediey

~

Velg ensket panne.

Trykk pa tasten i menylinjen: =e-

Trykk pa tasten:

Trykk pé& knappen for 4 justere tilberedningstid: i)
Still inn tilberedningstid.

Trykk pa knappen for & tilberede mat med kjernetemperatur:
Still inn kjernetemperaturen.

Last inn i apparatet.

For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:

. Lukk lokket. AADVARSEL! Pass pa at kanten av pannen er ren, og at det ikke finnes noe mellom pannen og

lokket. Hvis lokket ikke lukkes riktig, vil det enten ikke vaere mulig a starte trykkoking eller det kommer ut
varm damp under trykkokingen.

Trykk p3 tasten: &% AADVARSEL! Pass pa at fingre eller hender ikke kommer i klem nar du laser
pannelokket. Hold avstand til apparatet mens lokket lases.

Pannelokket lases. Det bygger seg opp trykk i pannen. Nar den innstilte tilberedningstiden er omme eller den
innstilte kjernetemperaturen er nadd, reduseres trykket i kjelen.

Trykk p4 tasten: &5

Pannelokket lases opp og tilberedningsprosessen avsluttes. MERK! Apne lokket nar du blir bedt om det. Hvis
du ikke apner lokket, kan det danne seg et undertrykk i pannen som gjer at lokket ikke kan apnes.
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8 iZoneControl

temperaturer, ubrukte flater kan til og med forbli kalde. Du angir @nsket resultat og starter en tilberedningsprosess

m Med iZoneControl kan du dele pannebunnen individuelt i egne varmesoner og betjene dem med forskjellige
for hver varmesone. Varmesonen blir na oppvarmet til optimal temperatur, noe som fgrer til ansket resultat.

Veer oppmerksom pa at denne smarte assistenten er tilgjengelig for type 2-XS som ekstrautstyr.

Temperaturdifferansen mellom sonene ma ikke overstige 130 °C.

Panneoppdeling Pannetildeling

Symbol-utvalgsvindu Redigere forhandsinnstillinger

Sone

Varmeflate

Handlinger

8.1 Symboler

8.1.1 Velg forhandsinnstilte symboler

Du har allerede tilgjengelig forhandsinnstilte symboler med forskjellige tilberedningsmetoder.
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1. Trykk pa tasten i menylinjen: EJ
2. Trykk pa tasten: ==
> De forhandsinnstilte symbolene vises.

>> Du kan na plassere [» 58] symbolene eller lage egne symboler [» 52].

8.1.2 Lage eghe symboler

Du kan legge til en hvilken som helst manuell driftsmodus, intelligent tilberedningsmetode eller gnsket program pa
symboltavlen. Hvis du ikke lagrer varesammensetningen som en handlekurv, blir symboltavlen overskrevet nar du
laster opp en ny handlekurv.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: EJ

2. Trykk pa tasten: ==

3. Trykk pé tasten: (%

4. For alegge til en smart tilberedningsmetode pa symboltavlen trykker du pa tasten: |22
5

Bla gjennom listen over tilberedningsprosesser eller filtrer etter produktkategori (kjatt, fisk suppe osv.).

1. For alegge til et manuelt program pa symboltavlen trykker du pa tasten: ==

2. For alegge til et smart program pa symboltavlen trykker du pa tasten: |22

Slette symboler fra symboltavien
1. For aslette et symbol fra symboltavlen trykker du pa tasten: (=
2. Trykk pa tasten:vy og velg det symbolet du vil slette.

3. For a slette et symbol trykker du pé tasten: {ifj.

8.1.3 Redigere symboltavien

Du kan legge til hvilken som helst intelligent tilberedningsmetode eller program du ensker pa symboltavlen. Hvis
du ikke lagrer varesammensetningen som en handlekurv, blir symboltavlen overskrevet nar du laster opp en ny
handlekurv.
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Redigere symboltavle i iCookingSuite

v A W N

>> De intelligente tilberedningsmetodene vises pa symboltavien.

=)

01:47 pm | 03
Trykk pa tasten i menylinjen: '€2

Trykk pa tasten bak @nsket tilberedningsprosess: «++
Trykk pa tasten: [EJ

Trykk pa tasten i menylinjen: [&J

Trykk pa tasten: ==

Redigere symboltavle i programmeringsmodus

2
3.
4

=)

02:31 pm | 08.03.2021 o 01:47 pm |
o o ? S Iy

Trykk pa tasten i menylinjen: (&’

Bak @nsket program eller handlekurv trykker du pa tasten: =+
Trykk pa tasten: )

Trykk pa tasten i menylinjen: EJ

> Programmene vises pa symboltavlen.
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8.2

8.2.1

8.2.2

54 /108

Kjeleoppdeling

Med iZoneControl kan du dele opp pannebunnen i opptil 4 soner. Falgende alternativer er tilgjengelige:

= 7 sone per panne
= 2 soner per panne

= 3 sonerien pannen, 1soneiden andre pannen

Velg forhandsinnstilte panneoppdelinger

3.
4.

>> Kjelebunnen deles automatisk opp i soner. Du kan na tilordne symboler til hver sone.

01:47 pm | 03.03.2021 o
sse O 2]

n | 08.03.2021
Trykk pa tasten i menylinjen: EJ
Trykk pa tasten: gg

Velg en forhandsinnstilt kjeleoppdeling.

Velg gnsket panne.

Opprette egne panneoppdelinger

1.

Trykk pa tasten i menylinjen: EJ

o ? |6
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2. Trykk pa tasten: gm

3. Trykk pa tasten: (%

4. Del opp pannen etter eget onske.
5

Bekreft oppdelingene med [5).

Redigere en panneoppdeling

1. For aredigere en panneoppdeling trykker du pa tasten: E/
2. Trykk pé tasten: {J
3. Trykk pa tasten: gm
4. Velg en av panneoppdelingene pa listen ved a trykke pa en av dem.
5. Trykk pa tasten: «--
6. Trykk pa tasten: 7
> Skjermbildet for redigering apnes.
7. Trykk pa tasten: =+
Trykk pa tasten: <>
Trykk pa de enskede omradene i pannen.
> Sonen tilpasses til slik du vil ha den.
10. For & bekrefte sonen trykker du pa knappen: /
11. For & slette en sone trykker du p& knappen: {ij

12. For & lagre oppdelingen trykker du pa knappen: [=)

Slette panneoppdelinger

1. For a slette en panneoppdeling trykker du pa knappen: E

Lagre panneoppdelinger

1. For a gi den nye panneoppdelingen et navn trykker du pa knappen: Va
2. For alegge til panneoppdelingen kun midlertidig trykker du pa knappen:
3. For alagre sammensetningen trykker du pa knappen: [

>> Oppdelingene vises.
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8.23
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Dele opp panneni soner

Du kan dele en pannen i soner uten a jobbe med panneoppdelinger. Oppdelingen er midlertidig og overskrives sa
snart du tilordner pannen en oppdeling.

w

N o u A

10.
11.

Velg gnsket panne.

Trykk pa tasten i menylinjen: [&J

Trykk pa et omrade i pannen.

Omradet blir omgjort til en sone.

For & bekrefte sonen trykker du pa knappen: /
For a utvide sonen trykker du pa tasten: «+
Trykk pa tasten: <>

Trykk pa de enskede omradene i pannen.

Sonen blir utvidet.

For & bekrefte sonen trykker du pa knappen: «/

Sonen er bekreftet.

For a legge til en ny sone, trykker du pa et omrade i pannen som enna ikke er opptatt eller venter en kort

stund.

For a slette en bekreftet sone trykker du pa tasten: +++

Trykk pa tasten: {i
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8.3.1

1.
2.

Velg forhandsinnstilt pannetildeling

01:40 pm | 10.03.2021 I
00 &? S

Trykk pa tasten i menylinjen: EJ

Trykk pé tasten: gm

> Den forhandsinnstilte pannetildelingen vises.

3.
4.

Velg gnsket pannetildeling.

Velg onsket panne.

8|iZoneControl

>> Pannen tildeles automatisk de tilsvarende innstillingene. Sonene forvarmes til lagret temperatur. Nar

temperaturen er nadd, blir du bedt om a laste inn i apparatet.

8.3.2 Opprette egne pannetildelinger

1.

2
3
4
5
6.
7
8
9

Trykk pa tasten i menylinjen: { 1 ]
Trykk pé tasten: gm
Trykk pa tasten: (&’

Du kan na opprette og navngi en pannetildeling.

Trykk pa tasten: «++ innenfor den opprettede pannetildelingen.

Trykk pa tasten: (%

Velg enten en tilberedningsmetode eller et program som skal legges til i pannetildelingen.

Trykk pa tasten: & hvis du vil legge en timer til pannetildelingen.

Trykk pa tasten: (=) for 3 lagre pannetildelingen.

10. Bla gjennom listen over mulige pannetildelinger eller trykk pa tastene 1, 2 eller 3 for a sortere listen.

Slette en pannetildeling

1.

For & slette en pannetildeling trykker du pa tasten: {ij

Lagre pannetildelinger

1.
2.

For & gi den nye pannetildelingen et navn trykker du pa tasten: /'

For & lagre pannetildelingen trykker du pa tasten: (=)

>> Pannetildelingene vises.
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8.4 Tilberede mat med iZoneControl
Du kan tilberede mat pa felgende 4 mater:
= Forhandsinnstilte symboler [» 51]
= Forhandsinnstilt pannetildeling [» 57]
= Manuelle moduser [» 58]

= |ntelligent tilberedningsprosess [» 58]

8.4.1 Tilordne manuell driftsmodus til en sone

1o UEgRiEeN
7P
I |

PJ \|| A ] &)

,I
\ I

01:56 pm | 10.03.202

1. Trykk pa tasten i menylinjen: EJ
2. Velg o@nsket panne og sone.
3. Trykk pé tasten i menylinjen: =
> De manuelle driftsmodusene vises.
4. Velg onsket driftsmodus.
> Den manuelle driftsmodusen tilordnes til pannen eller sonen.
5. For ajustere tilberedningsparametrene til dine behov trykker du pa tasten: ««+
6. Trykk pa tasten: ==
> Tilberedningsparametrene vises.
7. Juster tilberedningsparameterne og trykk pa tasten for a lagre endringene:

> Pannen eller sonen forvarmes til den lagrede temperaturen. Nar temperaturen er nadd, blir du bedt om a laste
inn i apparatet.

84.2 Tilordne et symbol til en sone
v Du har delt opp pannen i soner [» 54].

1. Trykk pa tasten: ==

2. Trykk og hold inne @nsket symbol til det markeres. Trekk det deretter til gnsket sone.
> Sonen blir forvarmet.

3. Alternativt kan du trykke pa @nsket symbol etterfulgt av @nsket sone.
> Symbolet tilordnes til sonen og sonen forvarmes.

>> Nar temperaturen er nadd, blir du bedt om a laste inn i apparatet.

58 /108 Original bruksanvisning



9 | Programmeringsmodus

9 Programmeringsmodus
_/‘ | programmeringsmodus kan du opprette, lagre og administrere dine egne manuelle programmer [» 60],
=4 | pannetildeling [» 60], panneinndeling [» 60], smarte tilberedningsprosesser [> 61] og handlekurver [» 59].

Dermed har du alle manuelle driftsmoduser [» 40], smarte tilberedningsbaner [» 26] og forhandsprogrammerte
handlekurver til disposisjon.

Opprett nytt programn

Manuelle moduser iZoneControl

Smarte driftsmoduser

Favoritter

Alfabetisk sortering

9.1 Programmere varekurv
Trykk pa tasten i menylinjen: (=’
Trykk pa tasten: + Nytt element
Trykk pa tasten: &)

Trykk pa tasten: &/

A

For a legge til smarte tilberedningsprosesser i varekurven, trykk pa knappen: |2
> Alle intelligente tilberedningsprosesser vises.
6. Bla gjennom listen eller velg en driftsmodus, og trykk deretter pa den gnskede tilberedningsprosessen.

> Tilberedningsbanen blir merket med 1r og lagt til i varekurven. Du kan ogsa kontrollere kombinasjonen av
tilberedninger ved a holde inne tastene for de valgte tilberedningene i lengere tid. En grenn hake symboliserer
muligheten for @ kombinere applikasjoner.

7. For 4 legge til programmer som allerede er lagret i varekurven, trykk pa tasten: (&’
> Alle programmene vises.
8. Bla gjennom listen eller velg manuelle eller smarte programmer, og trykk deretter pa programmet du gnsker.

> Tilberedningen blir merket med 1y og lagt til varekurven.

Sjekk varekurv
1. For a sjekke varekurven, trykk pa knappen:
> Alle valgte smarte tilberedningsprosesser og programmer vises.

2. For & slette et element i varekurven, trykker du pa I<nappen:[|_jT

Lagre varekurv

1. For & gi varekurven et navn trykker du pé& knappen: /'
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2. Angiet navn.

3. For alagre varekurven, trykk pa knappen:: [j

>> Varekurven vises i programlisten.

9.2 Opprette manuelt program

Folgende driftsmoduser er tilgjengelige:
= dampe

= Steke

= Fritering

= Sensitiv tilberedning

Du kan ikke kombinere tilberedningstrinnene Koke, Steke, Trykkoke (ekstrautstyr) eller Sensitiv tilberedning
med tilberedningstrinnene i driftsmodus Fritere.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: E/
2. Trykk pa tasten: + Nytt element
3. Trykk pé tasten: =e
> En oversikt over tilgjengelige tilberedningstrinn vises.

4. Velg ensket tilberedningstrinn og dra og slipp det i nedre omrade. MERK! Du kan ikke kombinere
tilberedningstrinnene etter anske. Forvarming og lasting ma velges fra en kolonne. Driftsmodus og slutten
pa tilberedningsprosessen kan velges fra en annen kolonne.
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Vorheizen Beladen

S -

99 °C

5. For aredigere tilberedningstrinn trykker du pa tasten: 5

> Avhengig av valgt driftsmodus vises de justerbare tilberedningsparametrene og tilleggsfunksjonene.
1. Juster tilberedningstrinnet etter dine gnsker.

2. For alagre endringene dine, trykker du pa tasten:

Lagre program

1. For 3 gi programmet et navn, trykk pa knappen: /'
2. Anginavnet.

3. For alagre programmet trykker du pa knappen: E

>> Programmet blir testet. Nar alle tilberedningsparametere er lagt inn og logisk satt sammen, lagres
programmet og vises i listen over lagrede programmer.

>> Hvis programmet inneholder en feil, blir den tilsvarende plasseringen markert. Rett feilen for du lagrer
programmet igjen.

9.3 Opprett smart program

Nar du programmerer en smart tilberedningsprosess, er det bare tilberedningsparametrene du kan tilpasse til egne
onsker. Det er ikke mulig a endre rekkefglgen pa de enkelte tilberedningstrinnene.
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.

=) DI

1. Trykk pa tasten i menylinjen: E/
2. Trykk pa tasten: + Nytt element

3. Trykk pa tasten: |2

> Du blir spurt om hva du vil programmere.
4. Velg ett av folgende alternativer:

= Driftsmodus
= Driftsmodus og tilberedningsprosess

= Tilberedningsmetoder
Etter valget vises de tilsvarende smarte tilberedningsprossesene.

1. Velg onsket intelligent tilberedning.
> De enkelte tilberedningstrinnene vises. Du kan na tilpasse tilberedningsparametrene etter dine snsker.

09:33 am | 20.01.2020 O

09:33am | 20.01.2020
o ? S

2. Trykk pa tasten: =&

Original bruksanvisning
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> Avhengig av den valgte tilberedningsprosessen vises de justerbare kokeparametrene og tilleggsfunksjonene.
Standardinnstillingene for tilberedningsprosessene er merket med fzlgende symbol: C7?

3. Juster tilberedningsparametrene etter gnske.
4. For & lagre endringene dine, trykker du p4 tasten: </

> De enkelte tilberedningstrinnene vises igjen.

Lagre program

1. For a gi programmet et navn, trykk pa knappen: /
2. Angietnavn.

3. For alagre programmet trykker du pa knappen: (=)

>> Programmet vises i programlisten.

9.4 Redigere og slette programmer

v Du har programmert manuelle programmer [P 60], intelligente matlagingsbaner [» 61], Kjeleoppdeling [» 54],
Pannetildeling [» 57] eller handlekurver [» 591.

1. For aredigere et program, trykk pa knappen: «=-

Folgende redigeringsalternativer er tilgjengelige:
= Redigere elementer (3
= Send til symboltavien EJ
= Legg til i favoritter Yy
= Duplisere elementer [

= Slette elementer {ij

9.5 Starte programmer og varekurver

Starte manuelt program
1. Far a starte et manuelt program trykker du pa det gnskede programmet.
2. Velg ensket panne.

> Programmet starter umiddelbart. Alle tilberedningstrinnene vises.
3. For a sende et manuelt program til iZoneControl trykker du pa tasten: «++
4. Trykk pa tasten: [EJ

>> Det manuelle programmet vises pa symboltavlen. Du kan na plassere symbolet som vanlig [> 58].

Starte en smart tilberedningsprosess
1. Trykk pa ensket program for a starte en intelligent matlagingsbane.
2. Velg onsket panne.
> Programmet starter umiddelbart. Alle tilberedningstrinnene vises.
3. Forasende en smart tilberedningsprosses til iZoneControl trykker du pa tasten: «--
4. Trykk pa tasten: FJ

>> Det intelligente programmet vises pa symboltavlen. Du kan na plassere symbolet som vanlig [» 58].

Start handlekurv
1. For a overfere en handlekurv til iZoneControl trykker du pa ensket handlekurv.

> Alle elementer i varekurven vises pa symboltavlen. Na kan du plassere symbolene som vanlig [» 58].
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9.6
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Panneoppdeling
1. Trykk pa tasten: gg

>> Na kan du velge en panneoppdeling.

Pannetildeling
1. Trykk pa tasten: gg

>> Du kan na velge en pannetildeling.

Forvalg av starttid

Starttiden for et manuelt program kan innstilles pa minuttet med forvalg av starttid. Dermed kan du for eksempel
bruke billigere strem om natten og utnytte apparatet ditt optimalt i opptil 24 timer i degnet.

/\ FORSIKTIG

Hvis du lar mat ligge i lang tid i uoppvarmet panne, kan det dannes bakterier i maten

Matvarer som ikke er bakteriefrie kan forarsake matinfeksjon eller matforgiftning.

1. La aldri matvarer ligge i pannen for lenge.

Stille inn starttid

@
- [ o [

]

02.07.2020

12:00™"

v Du har opprettet et manuelt program [» 60].
1. Trykk pa tasten i menylinjen: (=’
2. Trykk pé tasten: =e-
> Listen over manuelle programmer vises.
3. Ved siden av det manuelle programmet trykker du pa tasten: <«
4. Trykk pa tasten: @
5. Tastinn starttid.
6. For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:
> Den innstilte starttiden vises.
> Det manuelle programmet starter til angitt tidspunkt.

7. Hvis du vil avbryte forvalg av starttid, trykk og hold inne tasten: €5

Original bruksanvisning



10 | Veksle mellom driftsmoduser

10 Veksle mellom driftsmoduser

Med iVario kan du enkelt og nar som helst veksle mellom driftsmodusene manuell tilberedning, iCookingSuite og

iZoneControl. Dette gir deg tilgang til en optimal blanding av automatisk, arbeidsbesparende matlagingsintelligens
og skreddersydde styringsmuligheter.

= Gjor en smart tilberedningsmetode i iCookingSuite om til et smart symbol i iZoneControl.

Gjore en smart tilberedningsbane om til et smart symbol
v Du har startet en smart tilberedningsbane. Tilberedningen er i gang.
1. Trykk pa tasten i menylinjen: EJ

>> Den brukte omradet pa pannen kan na reduseres.
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11

11.1

11.2

11.2.1

11.2.2

66 / 108

Innstillinger

Innstillingene endrer du ved a rulle nedover listen og trykke pa ensket kategori. Hver kategori er tildelt et utvalg av
innstillingsalternativer som kan endres med noen enkle handbevegelser [» 16] eller det sentrale innstillingshjulet

171

Du kan tilpasse fabrikkinnstillingene pa apparatet permanent til dine behov.

1. Trykk pa tasten: ¢
> Oversikten over alle innstillingsalternativer vises:
= Favoritter [> 66]
= Skjerm [» 66]
= Lys[»68]
= Tone[) 68]
= Matlagingssystem [» 69]
= Tilberede [» 70]
= Datastyring [» 70]
= Nettverksinnstillinger [ 73]
= Brukerprofil [» 75]
= Service [} 75]
= ConnectedCooking [» 76]

Favoritter

Alle innstillinger som du har merket som favoritter, vises i favoritter.

Lagre innstillingen som favoritt

1. Velg eninnstilling.

2. Trykk pé tasten: 1y

>> |nnstillingen er lagret som favoritt og vises i 1r, og sorteres kronologisk etter tidspunktet den ble lagt til.

Skjerm

I°-\pne skjerm
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pa tasten: | ©  Skjerm

Sprak
Her kan du endre spraket i brukergrensesnittet.
Still inn sprak for brukergrensesnittet

1. Trykk pa tasten: © Sprak
2. Velg ansket sprak.

>> Spraket i brukergrensesnittet endres umiddelbart.

Dato og klokkeslett

Her kan du endre fglgende innstillinger:
= Dato
= Klokkeslett
= Bytte 24h/12h @,
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Still inn dato

1. Trykk pa tasten: Dato
> En kalender vises.

2. Velg onsket dato.

>> Datoen blir automatisk brukt.

Still inn klokkeslett

1. Trykk pa tasten: Klokkeslett
> Klokkeslettet vises.

2. Trykk pa klokkeslettet.

3. Stillinn gnsket klokkeslett.

>> Klokkeslettet blir automatisk brukt.

Still inn omkobling 24t/12t

1. Velg 12 for a stille inn 12-timers format og 24 for a stille inn 24-timers format.

Synkroniser klokkeslett via ConnectedCooking

Du kan ogsa synkronisere tiden automatisk via ConnectedCooking.
1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pé tasten: < ConnectedCooking

3. Trykk pa tasten ved siden av Automatisk tidssynkronisering:ON

11.2.3  Still inn temperaturformat

Her kan du stille inn om temperaturen skal vises i °C eller °F.

11.2.4 Volumenhet

Her kan du stille inn om volum skal vises i liter L eller gallons G.

11.2.5 Programvisning

Her kan du angi om intelligente tilberedningsprosesser skal vises i iCookingSuite og i programmeringsmodus i en,
to eller tre kolonner.

10:34am |

1. Trykk pa tasten: == Programvisning
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2. Velg == en kolonne, &= to kolonner eller == tre kolonner.

>> Utvalget aksepteres umiddelbart.

113 Lys

Stillinn lys
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk patasten: © Lys

11.3.1  Lysstyrke skjerm

Still inn lysstyrken pa displayet
Her kan du justere skjermens lysstyrke i en skala fra O - 100%.

1. Trykk pa tasten: ] Lysstyrke skjerm
2. Velg ansket verdi pa skalaen, eller juster verdien med hjulet.

>> Skjermens lysstyrke justeres umiddelbart.

Dimmeautomatikk
1. Trykk pa tasten: ¢ Dimmeautomatikk

>> Her kan du sla pa eller av den automatiske dimmingen.

Still inn dimming etter x min
1. Trykk pa tasten: -3 Dim etter x min

>> Her kan du stille inn etter hvor mange minutter den automatiske dimmingen skal aktiveres.

Sla skjermsparer av eller pa
1. Trykk pa tasten: J Skjermsparer

>> Her kan du sla skjermspareren pa eller av.

Aktiver skjermsparer etter x min
1. Trykk pa tasten: 4J Aktiver skjermsparer etter x min

>> Her kan du stille inn etter hvor mange minutter skjermspareren skal aktiveres.

114 Tone

Still inn lyd
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: i) Tone

11.4.1 Hovedvolum

Still inn totalvolumet

Her kan du stille inn totalvolumet pa apparatet i en skala fra O - 100%.
1. Trykk pa tasten: i) Hovedvolum

2. Velg ensket verdi pa skalaen.

>> Totalvolumet justeres umiddelbart.
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11.4.2 Lasting/oppfordring til handling

Still inn lastings- / handlingsoppfordring

Her kan du stille inn hvilken lyd eller melodi som skal hgres nar du laster inn apparatet eller blir bedt om a utfere en
handling. Du kan velge mellom 25 alternativer.

1. Trykk pa tasten:q¥Lastings- / handlingsoppfordring
2. Trykk pé tasten:¢®Lyd
3. Trykk pa ensket lyd.
> Lyden spilles.
4. For & bruke innstillingen trykker du pé tasten i ikonlinjen: '

>> Du kommer tilbake til oversikten.

11.4.3  Avslutt programtrinn

Still inn lyd for slutt pa programtrinn

Her kan du stille inn hvilken lyd eller melodi som skal hgres nar et programtrinn er avsluttet. Du kan velge mellom
37 alternativer.

1. Trykk pa tasten:¢Z Slutt pa programtrinn
2. Trykk p4 tasten:¢Z Lyd
3. Trykk pa ensket lyd.
> Lyden spilles.
4. For a bruke innstillingen trykker du pa tasten i ikonlinjen: /{

>> Du kommer tilbake til oversikten.

11.4.4 Tilberedning avsluttet

Still inn lyd for slutt pa tilberedningstid

Her kan du stille inn hvilken lyd eller melodi som skal heres nar tilberedningstrinnet er avsluttet . Du kan velge
mellom 37 alternativer.

1. Trykk pa tasten:¢ZSlutt pa tilberedningstid
2. Trykk pé tasten:¢*Lyd
3. Trykk pa ensket lyd.
> Lyden spilles.
4. For & bruke innstillingen trykker du pa tasten i ikonlinjen: /{

>> Du kommer tilbake til oversikten.

11.5 Matlagingssystem
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: Hall Matlagingssystem

11.5.1 Informasjon om apparattype

Her kan du se hvilken type apparatet ditt horer til og hvilken programvareversjon som er installert.

11.5.2 Demomodus

Sla demomodus pa / av

Her kan du endre enheten din til demomodus. Denne funksjonen er nyttig hvis du vil presentere funksjonalitet til
apparatet uten a tilberede mat.
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1. For a aktivere funksjonen, trykk og hold pa tasten: i ON til statuslinjen har passert begge bryterposisjonene
ON og OFF.

>> Hvis demomodus er aktivert, vil apparatet starte pa nytt. Fglgende symbol vises i bunnteksten: @

11.6 Tilberede
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pa tasten:fEg Tilberede

11.6.1  Nasjonale kjokken fra andre land

| nasjonale kjokken fra ulike land oversettes kulturelle spisevaner til intelligente tilberedningsprosesser.
Tilberedningsparametrene til de smarte tilberedningsbanene gjenspeiler disse matvanene og rettene tilberedes pa
den maten som gjestene forventer i det respektive landet eller regionen. Sa du behersker ikke bare ditt lokale
kjgkken, men alle kjokken i verden. Denne innstillingen er uavhengig av angitt sprak.

Velg primaert nasjonalt kjakken
1. Trykk pa tasten: € Primzert nasjonalt kjskken
2. Bla gjennom listen og trykk pa ensket nasjonalt kjgkken.

>> Kjokkenet aksepteres umiddelbart. | iCookingSuite vises de intelligente tilberedningen som tilsvarer det
nasjonale kjokkenet. Tilberedningsparametrene, tilberedningstiden og kjernetemperaturen til de smarte
tilberedningsbanene er tilpasset kulturelle spisevaner.

11.6.2 Sekundzerkjokken fra andre land

Du kan legge til ekstra nasjonale kjakken til det primare nasjonale kjskkenet. Sa du kan tilberede typiske retter fra
2 land samtidig. Dette er en fordel, for eksempel hvis du vil tilby en spesiell ukemeny fra et annet nasjonalt kjgkken
irestauranten din.

Velg sekundaert nasjonalt kjokken
1. Trykk pa tasten: &= Sekundzert nasjonalt kjskken
2. Bla gjennom listen og velg det sekundaere nasjonale kjgkken du ensker.

>> Kjokkenet aksepteres umiddelbart. | iCookingSuite vises de ekstra intelligente tilberedningene til det

sekundaere kjgkkenet og merkes med €. Innstillingene for tilberedningsparametrene pévirkes fortsatt av det
primzre nasjonale kjokkenet [» 70].

11.7 Datastyring
Veer oppmerksom pa at funksjonen Datastyring bare er tilgjengelig hvis du kobler en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pa tasten: ,s.,, Datastyring
Du kan tilpasse folgende innstillinger:
= Eksporter alle data [ 71]
= Matlagingsprogrammer [» 71]
= Brukerprofiler [ 71]
= Brukerbilder [» 71]
= Brukerdata: Slett alle [» 72]
= Standard apparatinnstillinger [» 72]
HACCP-data [» 72]
Service [» 73]
= Export MyDisplay
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11.7.1 Eksporter alle data
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: = Eksporter alle data

>> Na kan du eksportere alle data til en USB-pinne.

11.7.2 Matlagingsprogrammer

Her kan du eksportere, importere eller slette alle programmene du har opprettet.

Eksporter programmer

v Du har opprettet programmer i programmeringsmodus.
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.

1. Trykk pa tasten:=>Eksporter programmer

>> De lagrede programmene lagres pa USB-pinnen.

Importer programmer
1. Koble til en USB-pinne som allerede inneholder eksporterte programmer til apparatet.
2. Trykk pa tasten:=>Importer programmer

>> De lagrede programmene importeres og vises i programmeringsmodus.

Programmer: Slette alle eghe
Her kan du slette alle programmene du har opprettet.
1. Trykk pa tasten: &;
> Du vil bli spurt om du virkelig vil slette programmene.
2. For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: «/

>> En melding bekrefter at alle programmer er slettet.

11.7.3  Brukerprofiler

Eksporter profiler

v Du har opprettet profiler.

v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten:x®Eksporter profiler

>> De lagrede programmene lagres pa USB-pinnen.

Importer profiler
1. Koble til en USB-pinne som allerede inneholder eksporterte programmer til apparatet.
2. Trykk pa tasten:smimporter profiler

>> De lagrede profilene importeres og vises i brukeradministrasjonsomradet.

11.7.4 Brukerbilder

Her kan du importere og eksportere alle bildene du vil tilordne til programmer og varekurver. Bilder ma oppfylle
folgende krav:

= Filtype: PNG
= Fargedybde: 3 x 8 bit
= Bildestorrelse: 130 x 130 px

= Filstarrelse: maks. 50 KB

Original bruksanvisning 71/108



11| Innstillinger

11.7.5

11.7.6

11.7.7
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Importer bilder
1. Lagre bilder pa en USB-pinne i en mappe som heter userpix.

2. Koble USB-pinnen til apparatet.
3. Trykk pa tasten:=Importer bilder

>> De lagrede bildene importeres.

Eksporter bilder

v Du harimportert bilder.

v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten:=>Eksporter bilder

>> De lagrede bildene lagres pa USB-pinnen.

Slette alle egne bilder
Her kan du slette alle bildene du har importert.
1. Trykk pa tasten: Slett alle egne bilder
> Du vil bli spurt om du virkelig vil slette bildene.
2. For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ~/

>> En melding bekrefter at alle egne bilder er slettet.

Brukerdata: Slett alle
1. Trykk pa tasten: 25 Brukerdata: Slett alle.

> Du vil bli spurt om du virkelig vil slette dataene.
2. Trykk pé tasten: ~/

> En melding bekrefter at alle brukerdata — tilberedningsprogrammer, brukerprofiler, bilder og
brukerinnstillinger — er slettet

Standard apparatinnstillinger

Standard apparatinnstillinger: Eksporter alle
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: fov Standard apparatinnstillinger: Eksporter alle

>> Standard apparatinnstillinger lagres pa USB-pinnen.

Importer standardinnstillinger apparat

1. Koble til en USB-pinne som de allerede inneholder eksporterte standard apparatinnstillinger til apparatet.
2. Trykk pa tasten: v Standard apparatinnstillinger: Importer alle

>> Standard apparatinnstillinger blir importert.

HACCP-data

Her kan du eksportere alle HACCP-data registrert av apparatet til en USB-pinne. Du kan ogsa fa HACCP-dataene
automatisk overfort til ConnectedCooking.

HACCP-data: Eksporter alle

v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.

1. Trykk pa tasten: = HACCP-data: Eksporter alle
>> HACCP-dataene lagres pa USB-pinnen.
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HACCP-data: Eksporter over periode

v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.

1. Trykk pa tasten: HACCP-data: Eksporter over periode
2. Velg ansket periode og trykk pa tasten "eksporter".

>> HACCP-dataene for den valgte perioden lagres pa USB-pinnen.

11.7.8 Service

Utviklerlogger: Eksporter alle
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: = Utviklerlogger: Eksporter alle

>> Na lastes utviklerprotokollene ned til en USB-pinne.

Utviklerlogger: Eksporter over periode
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: s Utviklerlogger: Eksporter over periode

>> Na kan du laste ned utviklerprotokoller for en bestemt periode.

Servicerapport: Eksporter alle
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: s» Servicerapport: Eksporter alle

>> Na lastes servicerapportene ned til en USB-pinne.

Eksporter feilmeldingslogg
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: sa Kopier feilstatistikklogg til USB-pinne

>> Feilmeldingsloggen lagres pa USB-pinnen.

11.8 Nettverksinnstillinger
MERK
Nettsikkerhetstrussel

Enheten er et nettverkskoblet matlagingssystem med digital kontroll, brukergrensesnitt og
programvareintegrasjon. For a sikre nettsikkerheten, personvernet og sikker drift, veer oppmerksom pa
folgende:

1. Konfigurasjon og vedlikehold av enheten ma kun utfgres av autorisert og opplaerte personer.

2. Utfer regelmessig programvareoppdateringer levert av RATIONAL. Kun autentisk og signert programvare
skal brukes. Installasjon av ikke-godkjent programvare er forbudt og kan sette sikkerheten i fare.

3. Enheten skal kun kobles til sikre nettverk (f.eks. WPA2,/WPA3 for WLAN, VLAN for LAN).
Kommunikasjonen med RATIONAL ConnectedCooking eller andre tjenester ma skje via krypterte
forbindelser (f.eks. HTTPS).

4. Enhver manipulering eller uautorisert endring av enhetens programvare, maskinvare eller
nettverkskonfigurasjon er forbudt og fgrer til tap av driftssikkerhet samt mulige garanti- og ansvarskrav.

5. Ansvaret for sikker integrering i din IT-infrastruktur ligger hos operateren. Produsenten er ikke ansvarlig for
skader forarsaket av feil bruk, utilstrekkelig sikkerhet eller tilgang fra uautoriserte personer.

Om nedvendig kan du aktivere NTP-basert tidssynkronisering i systeminnstillingene. Hvis NTP er aktivert, ma
kunden sgrge for at en palitelig og sikker NTP-server er tilgjengelig.
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NTP-serveren ma komme fra et palitelig og kontrollert milja for a sikre ngyaktige og manipulasjonssikre
tidsdata..

Kommunikasjonen med NTP-serveren ma vzere sikret ved bruk av beskyttede nettverkssegmenter og egnede
brannmurregler.

Hvis du vil koble apparatet til et WiFi-nettverk som krever at du logger deg pa via en nettside, kan det ikke
opprettes en WiFi-forbindelse. Kan ikke koble til Wi-Fi-nettverk som krever palogging via et nettsted.

1.

2
3.
4

9.

Trykk pa tasten: ¢

Trykk pé tasten: 2/= Nettverk

For 3 aktivere funksjonen, trykk pa tasten: Z= ON
Trykk pé tasten: 2= WiFi

En liste over alle tilgjengelige WiFi-nettverk vises. WiFi-nettverkene sorteres i synkende rekkefelge basert pa
signalstyrken.

Velg onsket WiFi-nettverk.

Du blir bedt om & taste inn passordet til WiFi-nettverket.

For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten: «,

Hvis forbindelsen er opprettet, vises fzlgende symbol i bunnteksten: 2=
WiFi-nettverket vises forst i listen over tilgjengelige WiFi-nettverk.

For a se pa tilkoblingsdetaljene, trykk pa knappen ved siden av WiFi-nettverket:V

For a koble fra forbindelsen, trykk pa knappen i tilkoblingsdetaljene:Koble fra

Trykk pa ikonlinjen pa == for & g3 tilbake til oversikten over nettverksinnstillinger.

>> Navnet pa WiFi-nettverkene vises i WLAN-omradet.

Optimaliserte nettverksinnstillinger muliggjer tilkobling til WLAN-nettverk med skjult SSIDer:

1.
2.

Trykk pa tasten: 7= Koble til WLAN manuelt.

Du kan na angi nettverksnavnet (SSID) og det tilhgrende passordet.
Trykk pa tasten: ./ for a koble til.
Trykk pa tasten: ¢

Trykk pa tasten: 2|= Nettverksinnstillinger

Du kan finne ut hvordan du kobler apparatet ditt til et WiFi-nettverk her: Opprett WiFi-nettverk [» 82]

Her finner du informasjon om hvordan du kobler apparatet ditt til nettverket: Opprett nettverkstilkobling [» 82]

Via knappen Nettverksstatus kan du sjekke om det er forbindelse til ruteren og Internett.
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11.8.1 WLAN

Du kan her koble apparatet til et WLAN-nettverk. Mer informasjon finner du her Opprett en WiFi-forbindelse
[» 82]

11.8.2 LAN (ekstrautstyr)
Du finner her mer informasjon om hvordan du kobler apparatet ditt til nettverket: Opprette nettverkstilkobling

[» 82]

IP-nettverk

Du legger her inn IP-adressen til apparatet ditt.

Gateway

Du kan her legge inn IP-adressen til gatewayen.

IP-nettverksmaske

Du kan her legge in IP-nettverksmasken.

DNS 1

Du kan her legge inn adressen til den primaere DNS-serveren.

MAC-adresse
Du kan her vise MAC-adressen til apparatet ditt.

DHCP aktiv
Du kan her angi om DHCP skal aktiveres eller deaktiveres.
1. For a aktivere funksjonen trykker du pa tasten: ON

>> |P-Adresse, gateway og DNS konfigureres automatisk.

11.9 Brukerprofil

Du kan gruppere brukere i profiler og tildele tilgangsrettigheter til disse profilene. Som standard tildeles apparatet
ditt en profil som ikke kan slettes. Du kan legge til opptil 10 profiler til.

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: . Brukerprofil

Du kan finne ut hvordan du oppretter, endrer og overferer profiler til andre apparater her: Profil- og
rettighetsadministrasjon [» 78]

11.10  Service
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pa tasten: ,¢ Service
Folgende informasjon er tilgjengelig:
= Informasjon om apparattype/programvareversjon
= |Informasjon om serienummer
= Hotline - kokk [» 93] &
= Hotline - Service [» 93] %7
= Service-niva ,
Denne funksjonen er bare tilgjengelig for RATIONAL servicepartnere.

= Software-Update-Info [> 76] &

= |nstallert programvareversjon [» 76]

= Servicemeldinger de siste 14 dagene ,*
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= Open source licenses {%.

Informasjon om apparattype

Her finner du navnet pa apparatet ditt og hvilken programvareversjon som er installert pa det.

Programvareoppdatering-informasjon

Her kan du se hvilken programvareversjon som er installert pa apparatet ditt. Hvis du har koblet apparatet til
ConnectedCooking og aktivert funksjonen Last ned programvareoppdateringer automatisk blir
programvareoppdateringer automatisk gjort tilgjengelige for deg. Mer informasjon finner du her Utfore
programvareoppdateringer automatisk [» 84] Hvis en programvareoppdatering er tilgjengelig, vises den
gjeldende programvareversjonen og tasten Start installasjon er aktiv.

1. Trykk pa tasten: Start installasjon

>> Programvareoppdateringen utfgres og apparatet starter pa nytt.

Installert programvareversjon

Her finner du all informasjon om den installerte programvareversjonen og installerte hjelpepakker.

ConnectedCooking

MERK

Hvis ingen "Aktiveringskode vises", er tilkobling til ConnectedCooking-serveren enna ikke mulig.
Dette kan skyldes falgende:

= DNS-navneopplasning for www.connectedcooking.com ma vaere tilgjengelig.

= Variant med DHCP: DHCP-aktiv - IP-adresse tildeles av nettverket.

= Variant uten DHCP: Nettleverandgren ma oppgi IP-adresse, nettghmaske, gateway, DNS-server, som deretter
kan angis manuelt pa enheten.

= Brannmurport 443 og 8883 ledig (protokoll: HTTPS og MQTT) for utgaende kommunikasjon til malvert:
www.connectedcooking.com (IP 185.113.124.8)

= Nettverk med MAC-filter: MAC-adresser kan leses av pa kombidamperen eller foresparres via kundeservice
*Disse innstillingene tilsvarer standardinnstillingene for en hjemmeruter"

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: <C ConnectedCooking

Her finner du ut hvordan du kobler apparatet ditt til ConnectedCooking og hvilke funksjoner som er tilgjengelige:
ConnectedCooking [} 83]

Hvis apparatet ditt er koblet til ConnectedCooking, har du fglgende innstillingsmuligheter.
1. Trykk pa tasten: 3]

>> Du kan logge inn pa ConnectedCooking med din eksisterende konto.

1. Trykk pa tasten: 3},

>> Du kan logge deg anonymt pa ConnectedCooking uten konto.

Automatisk tidssynkronisering
1. Trykk pa tasten: £ ON eller OFF

>> Automatisk tidssynkronisering kan ikke utfgres nar du trykker pa OFF. Hvis du trykker pa ON, utfgres en
automatisk tidssynkronisering.

Overfer HACCP-data automatisk
1. Trykk pa tasten: «= ON eller OFF
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>> Apparatet overfgrer ikke automatisk HACCP-data til ConnectedCooking nar du trykker pa OFF. Sa snart du
trykker pa tasten ON, overfgrer apparatet automatisk HACCP-dataene til ConnectedCooking.

Remote access
1. Trykk pa tasten: ON eller OFF

>> Remote Access er ikke tilgjengelig nar du trykker pa OFF. Hvis du trykker pa ON, er det mulig a fjernstyre
apparatet med ConnectedCooking.

Softwareupdate
1. Trykk pa tasten: 2 ON eller OFF

>> Programvareoppdateringer utferes ikke automatisk nar du trykker pa . Nar du trykker pa ON, utfgres
programvareoppdateringer automatisk.

Automatisk tilkobling

Hvis nettverkstilkoblingen til apparatet ditt blir brutt, kobler apparatet ditt seg automatisk til ConnectedCooking
igjen nar tilkoblingen er gjenopprettet. Hvis du ikke gnsker det, kan du deaktivere funksjonen.

1. Trykk péa tasten: 21 ON eller OFF

>> Apparatet kobles fra ConnectedCooking nar du trykker pa OFF. Sa snart du trykker pa tasten ON, kobles
apparatet ditt automatisk til ConnectedCooking igjen

Logg av

Du kan nar som helst avregistrere deg fra ConnectedCooking. Tilkoblingsdetaljene blir slettet. Hvis du vil koble
apparatet til ConnectedCooking igjen, ma du registrere apparatet pa nytt.

1. Trykk pa tasten: €]

>> Du blir spurt om du virkelig vil avregistrere deg fra ConnectedCooking. Hvis du bekrefter dette, blir apparatet
ditt umiddlebart bli avregistrert fra ConnectedCooking.
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Profil- og rettighetsadministrasjon

Du kan gruppere brukere i profiler og tildele tilgangsrettigheter til disse profilene. Som standard tildeles apparatet
ditt en profil som ikke kan slettes. Du kan legge til opptil 10 profiler til.

Opprett ny profil
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: - Brukerprofil
3. Trykk pa tasten: Legg til ny profil
4. Hyvis du vil utlede en profil fra en eksisterende profil, trykker du pa tasten: fra en eksisterende profil
5. Hvis du vil utlede en profil fra en profilmal, trykker du pa tasten: fra en profilmal
> Det vises en melding om at den nye profilen er opprettet.
6. Trykk paikonlinjen pa = for & ga tilbake til oversikten over brukerprofiler.
7. Trykk pé tasten: = Redigere profil
8. Trykk pa tasten: <, Ny profil

Justere profilinnstillinger

1.
2.
3.

10.

11

13.

14.

15.

Trykk pa tasten: 5o Profilinnstillinger

For 3 gi profilen et navn trykker du pa tasten: =, Endre profilnavn

Skriv inn et unikt profilnavn og trykk Enter-tasten pa tastaturet.

Du kommer tilbake til profiloversikten.

For & tilordne et passord til profilen, trykk pa tasten: %.. Endre profilpassord

Skriv inn et passord og trykk Enter-tasten pa tastaturet. Dokumenter passordet og beskytt det mot tilgang fra
uautoriserte tredjeparter. Hvis du glemmer passordet, har du ikke lenger tilgang til innstillingene. | dette
tilfellet, kontakt din RATIONAL servicepartner.

Du kommer tilbake til profiloversikten.

For & tilordne et sprak til profilen p& apparatets grensesnitt, trykk pa tasten: 5_ Endre sprak
Bla gjennom listen og velg spraket du gnsker.

Du kommer tilbake til profiloversikten.

For a tildele profilen rettigheter som hovedbruker eller en profil med begrensede rettigheter, trykk pa tasten:
“ Endre profiltype

Velg . Hovedbruker, hvis brukerprofilen skal ha alle rettigheter til 3 redigere profiler. Hvis du velger denne
profiltypen, har alle brukere full tilgang til apparatet

Velg 5 Begrenset bruker, hvis brukerprofilen skal ha begrensede rettighetet. Hvis du velger denne
profiltypen, kan du skjule alle elementene i brukergrensesnittet bortsett fra favorittene.

Du kommer tilbake til profiloversikten.

. For a tilordne et primaert nasjonalt kjgkken til profilen, trykk pa tasten: :;Endre primart nasjonalt kjokken
12.

Bla gjennom listen og trykk pa gnsket nasjonalt kjskken.
Du kommer tilbake til profiloversikten.

For & tilordne et sekundzert nasjonalt kjskken til profilen, trykk p4 tasten: . Endre sekundaert nasjonalt
kjokken

Bla gjennom listen og velg det sekundaere nasjonale kjskken du gnsker.
Du kommer tilbake til profiloversikten.

Hvis du vil skjule alle elementene i brukergrensesnittet bortsett fra favorittene, trykker du pa tasten bak Skjul
alle elementer bortsett fra favoritter: ON
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16. Trykk pa ikonlinjen p& .- for & ga tilbake til oversikten over brukerprofiler.

Tilpass menylinjen

Definer hvilke funksjoner og intelligente assistenter som skal vises i menylinjen.

1.
2.

Trykk pa tasten: !Tilpass menylinje

For a skjule en funksjon eller intelligent assistent, trykk pa knappen bak falgende elementer:OFF

Home
Manuelle moduser =
iCookingSuite €2
iZoneControl FJ
Programmeringsmodus [
Hoydejustering T_

Trykk pa ikonlinjen p& = for & ga tilbake til oversikten over brukerprofiler.

12.1.2  Aktiver profil

v

.
2
3.
4

Du har opprettet en profil. Se ogsa Opprett ny profil [» 78]
Trykk pa tasten: = Aktiver profil
Velg ensket profil.

Hvis du har tilordnet et passord til profilen, taster du inn passordet.

For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ~/

>> Profilen aktiveres umiddelbart.

>> Nar du apner startskjermen, vises den aktiverte profilen. Hvis du har flere profiler som vises, kan du bla

gjennom listen.

>> For a opprette en ny profil, trykk pa tasten: +

>> Du kommer na til profilinnstillingene.

>> Trykk pa tasten:Opprett ny profil [ 78].

12.1.3 Overfore profil til andre apparater

Du kan overfare profiler du har opprettet pa et apparat til andre apparater:

v
1.
2.
3.

Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
Trykk pé tasten: ¢
Trykk pa tasten: - Brukerprofil

Trykk pa tasten: s Profil-eksport

> Alle opprettede profiler lastes opp pa USB-pinnen.

4
5
6.
7

Koble USB-pinnen som inneholder nedlastede profiler til et annet apparat.
Trykk pa tasten: ¢
Trykk pa tasten: - Brukerstyring

Trykk pa tasten: 5= Profil-import

>> Alle profiler lastes inn pa apparatet og vises etter kort tid.

12.1.4 Slette profil

Du kan slette alle profiler bortsett fra administratorprofilen som er tilordnet som standard.

v
1.

Du har opprettet en profil [» 78].
Trykk pa tasten: = Redigere profil
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2. Velg ensket profil.
3. Trykk p4 tasten: JoProfilinnstillinger
4. Trykk pa tasten: ZzSlette profil

>> Profilen er slettet.
12.2 Hygieneadministrasjon

12.2.1 Registrerte HACCP-data
Folgende HACCP-data registreres per batch:

= Batchnummer

= Apparattype

= Serienummer

= Programvare- og hjelpeversjon

= Dato og klokkeslett

= Skylling handdusj

= Referanseverdi kjernetemperatur

= Malt kjernetemperatur

= Tid (hh:mm:ss)

= Temperaturenhet

= Tilkobling til energioptimaliseringssystem
= Navn og ID pa tilberedningsprosessen
= Endring av driftsmodus

= Kjeleside venstre/hgyre

= Tilberedningstemperatur

= Justere hgyden pa lokket

= Aktive varmeelementer

12.2.2 Eksporter HACCP-data

HACCP-data lagres pa apparatet i 14 dager ved maksimal bruk. | Ispet av denne perioden kan du laste ned
dataene. Mer informasjon finner du her Eksporter HACCP-data. [ 72] En lengre periode er tilgjengelig ved
tilsvarende mindre brukstid.

12.2.3 Automatisk overfering av HACCP-data til ConnectedCooking

Hvis du har koblet apparatet din til ConnectedCooking, kan du stille inn HACCP-dataene til automatisk a bli
overfart til ConnectedCooking nar en tilberedningsbane er avsluttet.

v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking [» 83].

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pa tasten: << ConnectedCooking

3. Trykk pa tasten ved siden av Automatisk overfgring av HACCP-data: «=> ON

>> HACCP-data overfgres na automatisk nar en tilberedninsprosess er avsluttet. Du kan se dataene pa
connectedcooking.com eller i ConnectedCooking-appen.

12.3 Integrere apparater i et nettverk
Nar du nettverker apparatene dine, har du fglgende alternativer:
= QOvervake apparater eksternt.

= Koble apparatet til ConnectedCooking.
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MERK

Nettsikkerhetstrussel

Enheten er et nettverkskoblet matlagingssystem med digital kontroll, brukergrensesnitt og
programvareintegrasjon. For a sikre nettsikkerheten, personvernet og sikker drift, vaer oppmerksom pa
folgende:

1. Konfigurasjon og vedlikehold av enheten ma kun utfares av autorisert og opplaerte personer.

2. Utfer regelmessig programvareoppdateringer levert av RATIONAL. Kun autentisk og signert programvare
skal brukes. Installasjon av ikke-godkjent programvare er forbudt og kan sette sikkerheten i fare.

3. Enheten skal kun kobles til sikre nettverk (f.eks. WPA2/WPA3 for WLAN, VLAN for LAN).
Kommunikasjonen med RATIONAL ConnectedCooking eller andre tjenester ma skje via krypterte
forbindelser (f.eks. HTTPS).

4. Enhver manipulering eller uautorisert endring av enhetens programvare, maskinvare eller
nettverkskonfigurasjon er forbudt og fgrer til tap av driftssikkerhet samt mulige garanti- og ansvarskrav.

5. Ansvaret for sikker integrering i din IT-infrastruktur ligger hos operateren. Produsenten er ikke ansvarlig for
skader forarsaket av feil bruk, utilstrekkelig sikkerhet eller tilgang fra uautoriserte personer.

Om nedvendig kan du aktivere NTP-basert tidssynkronisering i systeminnstillingene. Hvis NTP er aktivert, ma
kunden sgrge for at en palitelig og sikker NTP-server er tilgjengelig.

= NTP-serveren ma komme fra et palitelig og kontrollert milja for a sikre ngyaktige og manipulasjonssikre
tidsdata..

= Kommunikasjonen med NTP-serveren ma vaere sikret ved bruk av beskyttede nettverkssegmenter og egnede
brannmurregler.

12.3.1 Koble til nettverkskabel

Matlagingssystemet ditt er valgfritt utstyrt med en RJ45 Ethernet-tilkobling. Hvis du vil koble matlagingssystemet
ditt til nettverket og for a beskytte matlagingssystemet mot vannstraler fra alle sider, bruker du en nettverkskabel
med fglgende egenskaper:

= Nettverkskabel kategori 6
= Maksimal plugglengde pa 45 mm
= Koblingsdiameter pa 18,5 mm

= Kabeldiameter fra 5,5 - 7,5 mm

/\ FORSIKTIG

De funksjonelle delene rundt nettverkstilkoblingen kan bli over 60 °C varme

Du kan brenne deg hvis du kobler en nettverkskabel til et apparat som er eller har vaert i bruk.
1. La apparatet kjoles ned for du kobler til nettverkskabelen.

= -

1. Skru av beskyttelsesdekselet.

2. Tre de enkelte delene av beskyttelsesdekselet pa nettverkskabelen.

3. Koble nettverkskabelen til nettverkskontakten.
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4. Skru pa beskyttelsesdekselet.

12.3.2 Opprett nettverkstilkobling
v Du har alle dataene for nettverkstilkoblingen.

Trykk pa tasten: ¢

-—

Trykk pa tasten: 3% Nettverksinnstillinger
Trykk pa tasten: 7 LAN

Trykk pa tasten: | P IP nettverk

Tast inn IP-adressen.

Trykk pa tasten: | P IP gateway

Tast inn adressen til IP gateway.

Trykk pa tasten: | P IP netmask

© ® N O Uk~ W N

Tast inn IP netmask.

Y
o

. Hvis du vil at en server skal tilordne nettverkskonfigurasjonen til klienter via en server, aktiverer du DHCP.
Trykk pa tasten: I[2 ON

> [P-adresse, gateway og DNS blir na automatisk konfigurert.

11. Trykk pa tasten: |2, DNS 1 (foretrukket)

12. Tast inn adressen til DNS-serveren.

12.3.3 Opprett en WiFi-forbindelse

Hvis du vil koble apparatet til et WiFi-nettverk som krever at du logger deg pa via en nettside, kan det ikke
opprettes en WiFi-forbindelse. Kan ikke koble til Wi-Fi-nettverk som krever palogging via et nettsted.

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pé tasten: g/= Nettverk

3. For a aktivere funksjonen, trykk pa tasten: 2= ON
4. Trykk pa tasten: = WiFi

> En liste over alle tilgjengelige WiFi-nettverk vises. WiFi-nettverkene sorteres i synkende rekkefglge basert pa
signalstyrken.

5. Velg gnsket WiFi-nettverk.
> Du blir bedt om 3 taste inn passordet til WiFi-nettverket.
6. For 4 bekrefte handlingen trykker du pa tasten: .,/
> Hvis forbindelsen er opprettet, vises falgende symbol i bunnteksten: 7=
> WiFi-nettverket vises farst i listen over tilgjengelige WiFi-nettverk.
7. For a se pa tilkoblingsdetaljene, trykk pa knappen ved siden av WiFi-nettverket:V
8. For akoble fra forbindelsen, trykk pa knappen i tilkoblingsdetaljene:Koble fra
9. Trykk pa ikonlinjen pa a|= for & g4 tilbake til oversikten over nettverksinnstillinger.
>> Navnet pa WiFi-nettverkene vises i WLAN-omradet.
Optimaliserte nettverksinnstillinger muliggjer tilkobling til WLAN-nettverk med skjult SSIDer:
= Trykk pé tasten: == Koble til WLAN manuelt.
= Du kan na angi nettverksnavnet (SSID) og det tilhgrende passordet.

= Trykk pa tasten: ~/for & koble til.

12.3.4 Overvake apparater eksternt via ConnectedCooking

Hvis du har koblet apparatene dine til ConnectedCooking, kan du overvake dem eksternt via ConnectedCooking-
appen eller pa connectedcooking.com.
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Uten smarttelefon
v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking [» 83].
1. Logg deg inn pa connectedcooking.com.
2. Velg: Administrasjon > Mine apparater
> En oversikt over alle registrerte apparater vises.
3. Trykk pa tasten: Kamerasymbol

>> Startskjermen for apparatet vises. Du kan na vise apparatdisplayet via nettgrensesnittet.

Med smarttelefon
v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking [» 83].
v Du harinstallert ConnectedCooking-appen pa smarttelefonen din.
1. Start ConnectedCooking-appen.
2. Trykk pé tasten: =
3. Velg: Mine apparater
> En oversikt over alle registrerte apparater vises.
4. Velg onsket apparat.
5. Trykk pa tasten: Kamerasymbol

>> Startskjermen for apparatet vises. Du kan na se apparatdisplayet via smarttelefonen din.

ConnectedCooking

ConnectedCooking er den mest moderne nettverkslasningen fra RATIONAL. Enten du har et eller flere
RATIONAL-apparater — ConnectedCooking tilbyr helt nye, komfortable bruksmuligheter. Det eneste du ma gjgre
er a koble ditt RATIONAL-apparat til et nettverk og registrere deg pa connectedcooking.com.

| ConnectedCooking ser du med ett gyekast nettstatusen, driftsstatistikken og om HACCP-spesifikasjonene
innfris. Felgende funksjoner er ogsa tilgjengelige:

= Push-meldinger

Enten det gjelder meldinger om innlasting, ferdigstillelse eller service far du all informasjon tilsendt dit du
onsker.

= Overforing og administrasjon av tilberedningsprosesser

Overfgr gjennomprgvde tilberedningsprosesser automatisk til alle apparater i bedriften.
= Automatiske programvareoppdateringer

Programvareoppdateringer er alltid automatisk tilgjengelige kostnadsfritt.

Du vil ogsa finne omfattende oppskriftsbiblioteker, tips og triks fra vare fagfolk pa connectedcooking.com i tillegg
til en rekke brukervideoer.

Koble apparatet til ConnectedCooking
Folgende funksjoner er tilgjengelige nar du kobler apparatet til ConnectedCooking:
= Automatisk overfgring av HACCP-data til ConnectedCooking [» 80]
= Overfgr automatisk servicedata til ConnectedCooking [» 94]
Betjene apparater eksternt via ConnectedCooking

= QOvervake apparatdisplayet eksternt

v Du har opprettet en nettverkstilkobling.

v Du har registrert deg pa connectedcooking.com.
1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pa tasten: ConnectedCooking

| den forste fanen velger du hvilken server du vil bruke for tilkoblingen. Velg mellom den internasjonale
serveren iot.com eller den kinesiske serveren iot.cn.
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4. Logginn med din ConnectedCooking-konto.
> Angi dine registreringsdata eller velg registrering via QR-kode.
5. Ved siden av Koble til trykker du pa knappen: Registrer

> Etter kort tid vises en ni-sifret PIN-kode og en QR-kode. Hvis du ikke har en smarttelefon tilgjengelig, kan du
registrere deg pa www.connectedcooking.com. Hvis du har en smarttelefon tilgjengelig, kan du skanne QR-
koden.

6. Alternativt kan du registrere deg via Autoregistrering. Da er bare basisfunksjonene tilgjengelige.

Registrering uten smarttelefon
Noter deg PIN-koden.

Logg deg inn pa www.connectedcooking.com.

Klikk pa symbolet: Apparatstyring
Velg: Apparatoversikt
Klikk pa symbolet: Rad sirkel med +

Legg inn et navn pa apparatet i feltet Navn.

N o o s~ W N =2

Legg inn PIN-koden som vises pa apparatet i feltet Aktivieringsnokkel.
>> Etter kort tid vises apparatet i apparatoversikten til ConnectedCooking.
>> Displayet viser at apparatet er koblet til ConnectedCooking-serveren. Falgende symbol vises i bunnteksten: o

>> Du mottar en e-post som bekrefter at apparatet er registrert.

Registrering med smarttelefon
v Du harinstallert en app pa smarttelefonen din som du kan skanne QR-koder med.

v Du harinstallert ConnectedCooking-appen pa smarttelefonen din.
1. Skann QR-koden.

>> Etter kort tid vil apparatet vise at det er koblet til ConnectedCooking-serveren. Felgende symbol vises i
bunnteksten: <

>> Apparatet vises i apparatoversikten til ConnectedCooking.

>> Du mottar en e-post som bekrefter at apparatet er registrert.

Gjennomfore programvareoppdatering

Automatiske programvareoppdateringer via ConnectedCooking

v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking.

1. Trykk pa tasten: ¢

Trykk pé tasten: << ConnectedCooking

Slik aktiverer du funksjonen Last ned programvareoppdateringer automatisk, trykk pé tasten: ;t; ON
Trykk pé tasten: g

Trykk pa tasten: ,< Service

Trykk pa tasten: ) Programvareoppdatering-informasjon

N o u ~ W N

Trykk pa tasten: Start installasjon

>> Programvareoppdateringen utfares og apparatet starter pa nytt.

Programvareoppdatering med USB-pinne
v Du har koblet en USB-pinne som inneholder programvareoppdatering til apparatet.
v Det vises en melding som sier at en programvareoppdatering er registrert.

1. Bekreft meldingen om at programvareoppdateringen skal utfgres.
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>> Programvareoppdateringen utfgres og apparatet starter pa nytt.
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13.2
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Vedlikehold og rengjoring

Hygieneforskrifter kan bare overholdes med en tetningsbase

Med en justerbar fothgyde pa 45 mm, kan du ikke utfere skikkelig rengjering under apparatet. Apparatet ma
derfor sta pa en tetningsbase. Tetningssokkelen hindrer at vaesker eller mat havner under apparatet. Bruk av
lave ben uten tetningssokkel er kun tillatt innenfor rammen av EN1672-2 med et rengjgringskonsept.

Generelle sikkerhetsanvisninger
= Bruk tettsittende vernebriller og vernehansker som beskytter mot kjemikalier nar du rengjer apparatet.

= Fjern alle rester av rengjgringsmiddel for du starter tilberedning av matvarer.

Vedlikeholdsintervall

De funksjonelle delene ma rengjares etter bruk i henhold til vedlikeholdsintervallet, men kan rengjgres oftere ved
behov.

Vedlikeholdsintervall Funksjonsdeler
Daglig = |nnsiden og utsiden av pannen
= Kjeleventil
= Dampreor
= Kjernetemperaturfgler
= Pakning pa lokk
= Kontrollpanel
= Automatisk vannpafylling
= Handdusj
= Plastdeler
= Tilbehor

Ukentlig For matlagingssystem med trykkopsjon, men senest etter 20 timers
trykkoking:

= | 3sesystem
= Trykkokersystem

Halvarlig = Straleregulator for automatisk vannpafylling

Rengjoringsmidler

Egnede rengjeringsmidler
= Rengjor apparatet med lunkent vann og en svamp.
= Rengjoer innsiden av kjelen med fortynnet eddik ved forkalkning eller misfarging.

= Rengjer gjenstridig smuss pa innsiden av pannen med en barste eller svamp (se RATIONAL-tilbeher) og, om
ngdvendig, med et skuremiddel.

= Skuremidler.

Uegnede rengjoringsmidler

Du ma ikke rengjer apparatet, apparatets funksjonelle deler og tilbehar med fglgende uegnede rengjeringsmidler:
= Saltsyre, lut, svovelholdige stoffer eller andre oksygenforbrukende stoffer.
= Stalull

= Skarpe eller spisse verktay
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134 Rengjoring panne

/\ FORSIKTIG

Hvis pannebunnen er varm, kan kaldt rengjeringsvann varmes raskt opp og sprute ut av pannen

Du kan skalde deg selv hvis du kommer i kontakt med varmt, sprutende vann.
1. La pannen kjgle ned av seg selv. Prav ikke prav a fremskynde avkjelingen med kaldt vann eller is.

MERK

Redusert korrosjonsbestandighet pa pannen pa grunn av utilstrekkelig rengjering

Pannens overflate av haykvalitets rustfritt stal danner sammen med oksygenet fra luften et beskyttende lag (et
sakalt kromdioksidlag). Rengjering med bearste eller svamp pavirker ikke dette beskyttende laget fordi
oksygenet fra luften rekombinerer med det rustfrie stalet og danner et nytt beskyttende lag. Smuss og
fuktighet kan hindre dannelsen av det beskyttende laget og redusere korrosjonsbestandigheten til pannen.

1. Rengjer innsiden av pannen med lunkent vann og en svamp etter hver tilberedningsprosess. Spesielt etter
bruk med saltholdig mat er det nedvendig med mellomrengjaring.

2. Fjern eventuelle smusslag (salt-, kalk-, fett-, stivelses- og proteinlag) med et fettlgsende rengjeringsmiddel
eller fortynnet eddik. Skyll grundig med rent vann.

3. Fjern gjenstridig smuss med en borste eller svamp.
4. Bruk aldri saltsyre, svovelsyre eller andre oksygenreduserende stoffer til rengjering av pannen.

5. Fer lengre driftspauser (f.eks. over natten) ma du terke innsiden av pannen grundig med en klut og la
pannelokket sta apent. Bruk aldri det innebygde varmeelementet til terking.

6. Bruk vanlige rengjeringsmidler uten klor.

Pakning

Kjernetemperaturfeler

Automatisk vannpafylling

Kjeleventil

Rengjering innsiden av pannen

1. Rengjor pannen spesielt godt i hjgrnene og kantene.

2. Fjern matrester og lag med fett, stivelse og protein.

3. For a fjerne gjenstridige forkalkninger eller misfarging kokes kjelen ut med fortynnet mateddik.
4

Tem ut den fortynnede eddiken og skyll kjelen med rikelig vann.

Rengjering utsiden av kjelene
1. Rengjer bare utsiden av pannen nar pannen er senket.
2. Rengjer utsiden av pannen med en myk svamp.

3. Under rengjeringen ma du passe pa at du bare paferer vann pa apparatet ovenfra.
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Rengjor pakningen pa lokket

1.
2.

Rengjer pakningen pa lokket med en myk svamp.

Rengjer forst og fremst rennen mellom forseglingsleppene der vann kan samle seg.

Rengjor kjernetemperaturfaler

1.

Rengjoer kjernetemperaturfgleren og kabelen til kjernetemperaturfgleren med en myk svamp.

Rengjering avdampdyse

Vzr oppmerksom pa at apparater uten trykkokersystem er utstyrt med én dampdyse. Apparater med
trykkokersystem har to dampdyser.

1.

2
3.
4

Rengjer straleregulatoren

Ta dampreret ut for hand uten verktgy.
Rengjer fordypningen pa dampdysen med handdusjen.
Rengjer dampdysen med handdusjen eller i oppvaskmaskinen.

Sett dampdysen tilbake pa plass.

Avhengig av tilsmussingsgrad og vannets hardhet, rengjer du straleregulatoren regelmessig, men minst hver sjette
maned.

For a rengjere straleregulatoren trenger du servicengkkelen (se bildet), som ligger i startsettet til iVario.

Rengjeringstips: For a gjgre dette plasserer du stralekontrollen i en beholder med hvit eddik over natten.

Fortsett som folger:

o A WN =2

Sett nekkelen pa straleregulatoren og skru den ut.

Rengjer straleregulatoren med eddikvann.

Skyll straleregulatoren med vann.

Skyll Variodose uten straleregulator med en liter vann for a fjerne restpartikler i ledningen.
Bruk servicengkkelen til 3 sette inn den rengjorte straleregulatoren.

Stram skruforbindelsen godt til.

>> Straleregulatoren fullt funksjonell igjen.

Rengjor automatisk vannpafylling

1.

Rengjer den automatiske vannfyllingen morgenen og kveld med oppvaskmiddel og en myk svamp.

Rengjore panneventil

1.

2
3.
4

/lpne panneventilen.
Skru av panneventilen.
Rengjer apningen, lokket og pakningen pa panneventilen med en svamp.

Skru panneventilen fast igjen.
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13.5 Rengjor handdusj
1. Trekk slangen pa handdusjen helt ut og hold den fast.
2. Rengjer handdusjen og slangen med en myk svamp.

3. For afjerne fastsittende forkalkninger rengjer du handdusjen og slangen med fortynnet eddik.

13.6 Rengjor kontrollpanelet
AFORSIKTIG! Fare for kuttskader! Det sentrale innstillingshjulet har skarpe kanter. Bruk vernehansker nar du
rengjor det sentrale innstillingshjulet og de underliggende flatene.
1. Trekk det sentrale innstillingshjulet av med handen uten verktay.
2. Rengjer det sentrale innstillingshjulet og den underliggende overflaten med en myk klut.
3. Sett tilbake det sentrale innstillingshjulet igjen.

Hvis apparatet er utstyrt med et lasbart kontrollpanel, ma du Iase opp det lasbare kontrollpanelet og apne dekselet
for du rengjer kontrollpanelet.

Fer du rengjer skjermen kan du lase den. Dette forhindrer utilsiktet start av program, handlinger eller andre
funksjoner.

1. Trykk pa tasten og hold den inne: ¢
> Etter noen sekunder aktiveres skjermlasen og symbolet vises: g~
2. Rengjor skjermen med en myk klut.
3. For al3se opp skjermen trykker du p3 tasten og holder den inne: gt
> Symbolet vises: ¢
4. Trekk det sentrale innstillingshjulet av med handen uten verktay.
Rengjer det sentrale innstillingshjulet og den underliggende overflaten med en myk klut.

6. Sett tilbake det sentrale innstillingshjulet igjen.

13.7 Rengjoring tilbehor
1. Latilbehoret avkjoles for rengjering.
2. Fjern matrester og lag med fett, stivelse og eggehvite med en myk klut.

3. Huvis tilbehgret har fastsittende smuss, blatlegg det i lunkent vann og fjern deretter smusset med en myk klut.

13.8 Rengjoring trykkokersystem (ekstrautstyr)

Lasesystem

Dampror

Lasesystem

Rengjering trykkokersystem
1. Rengjering av pannen [» 87].
2. Fyll pannen med vann til minimum fyllmengde.

3. Lukk lokket.
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4
5
6.
7

Trykk pa tasten i menylinjen: =e-
Trykk pa tasten: \ 27|
Still tilberedningsparameteren Tilberedningstid pa 5 minutter.

Folg instruksjonene pa displayet.

Rengjering lasesystem

1.
2.

Apne pannelokket.

Rengjer lasesystemet og fordypningene med en fuktig berste.

Rengjoring av dampdyse

1.

2
3.
4

Ta ut dampdysene for hand uten bruk av verktay.

Rengjer fordypningen pa dampdysene med handdusjen.

Rengjer dampdysene med handdusjen eller i oppvaskmaskinen.

Sett dampdysene tilbake pa plass.
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14 Vedlikeholds- og rengjeringsassistent

Vedlikeholds- og rengjeringsassistenten hjelper deg med effektiv rengjoring av iVario.

Rengjgringsprogram
Rengjar pannen grundig

Rengjgringsstatus venstre panne
Driftstimer trykkoking

Rengjeringsstatus hgyre panne
Rengjering trykkokersystem

20

Rengjeringsprogram remaining remaning
Rengjering trykkokersystem

QR-kode

14.1 Generell sikkerhetsinformasjon

= Bruk tettsittende vernebriller og vernehansker som beskytter mot kjemikalier nar du rengjer apparatet.
= Bruk bare produsentens anbefalte rengjeringsmidler.
Slik unngar du skolding og forbrenning:

= Laenheten og alle funksjonelle deler avkjales for du starter rengjeringen.

14.2 Rengjoringsprogrammer

Folgende rengjeringsprogrammer er tilgjengelige:

Program Beskrivelse Rengjoringsprodukt
Rengjer pannen grundig Assistert rengjering av innsidenav. = = Vann
pannen

= Borste eller svamp
= Oppvaskmiddel

Rengjoring trykkokersystem Stottet rengjering av = Vann og damp
trykkokersystemet for enheter
med valgfri trykkokerfunksjon

14.3 Rengjor pannen grundig
1. Start rengjeringsprogrammet og trykk pa tasten: Rengjer pannen grundig.
> Du blir bedt om a fjerne alle matrester fra pannen.
2. Fjern matrester i pannen og trykk pa tasten:
> Pannen fylles automatisk med vann.
3. Tilsett 5 ml oppvaskmiddel i vannet og trykk pa tasten:
4. Rengjer pannen grundig med en berste eller svamp og trykk pa tasten:

> For type 2-S med trykkopsjon: Panneventilen apnes automatisk.
For type 2-S uten trykkopsjon og type 2-XS: Apne panneventilen manuelt.
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5. For a vippe og tgmme pannen trykk og hold inne den sentrale valgbryteren og tasten: \%
6. Skyll pannen med handdusjen og terk pannen grundig med en klut.

>> Den grundige rengjgringen av pannen er ferdig.

Rengjoring trykkokersystem

Risiko for forbrenning ved rengjsring med alkohol

Systemet er designet for rengjering med vann. Hvis du bruker vaesker med lavere kokepunkt enn vann, f.eks.
alkohol, og laser opp pannen nar du rengjer trykkokersystemet, kan den varme vasken fordampe og sprute ut
av pannen i hgy hastighet. Du kan f3 alvorlige brannskader.

1. Bruk kun vann med oppvaskmiddel til rengjering av trykkokersystemet.
2. Brukalltid personlig verneutstyr.

Pa enheter med valgfri trykkokerfunksjon registrerer enheten automatisk etter 20 timer at trykkokersystemet ma
rengjeres. En melding vises pa displayet.

Start rengjoring av trykkokersystemet
1. Start rengjeringsprogrammet og trykk pa tasten: Rengjering trykkokersystem
> Du blir bedt om 3a fjerne alle matrester fra pannen og rengjere pannen.
2. Rengjer pannen og trykk pa tasten: ./
> Pannen fylles automatisk med vann.
> Etter det automatiske vanninntaket blir du bedt om a kontrollere vannivaet.
3. Kontroller det angitte fyllnivaet og trykk pa tasten: ~/
> Det anbefales ikke a bruke vaesker med lavere kokepunkt enn vann, f.eks. ikke alkohol.
4. Bekreft og trykk pé tasten: «/
> Du blir bedt om & lukke pannelokket.
5. Lukk pannelokket manuelt og trykk pa tasten: &%

> Pannelokket er Iast og trykket i pannen bygges opp. Trykkoppbyggingen tar noen minutter. Vent til
systemrengjgringen starter automatisk.

> Systemrengjeringen starter automatisk, og gjenvaerende rengjgringstid vises pa displayet.

> Etter systemrengjoringen reduseres trykket i pannen. Dette tar noen minutter. Vent til du hgrer lydsignalet og
en melding vises pa displayet.

> Etter trykkreduksjonen blir du bedt om a lase opp pannelokket.
6. Las opp pannelokket og trykk pa tasten: &%

>> Rengjeringen av trykkokersystemet er ferdig.

Skann QR-koden for mer informasjon om vedlikehold og rengjoring
Du finner ogsa mer informasjon om vedlikehold og rengjering av enheten direkte pa RATIONALs hjemmeside.
1. Skann QR-koden og finn ut mer om felgende emner direkte pa RATIONALSs hjemmeside:

= Video om vedlikehold og rengjering av enheten

= Brukerinformasjon - Vedlikehold og rengjering (tilgjengelig som PDF-Fil for nedlasting)

= Original bruksanvisning (tilgjengelig som PDF-fil for nedlasting)
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15 Inspirasjon og hjelp.

15.1 Sokefunksjon

Sekefunksjonen i matlagingssystemet forenkler sgk etter intelligente tilberedningsmetoder, egne programmer,
innstillinger og brukseksempler.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: O

2. Legginn sgkeordet ditt. Det innebygde soket i teksten gir ngyaktige resultater til tross for mulige skrivefeil
eller lignende stavemater.

> Mens du skriver, foreslas sgkeresultater innenfor det innstilte apparatspraket. Den viste banen gjer det mulig a
spore plasseringen av det funnede resultatet pa apparatet.

> Spkeresultatene deles inn i kategoriene iCookingSuite '€2, Brukseksempler 2/, iZoneControl ], Egne
programmer (" og Innstillinger. ¢°.

> Du kan filtrere resultatene etter intelligente tilberedningsbaner, egne programmer, innstillinger og
brukseksempler.

3. Trykk pa ensket ikon for a vise sgkeresultatene.

Sokefunksjonen gjer det mulig a starte tilberedningsmetoder, egne programmer eller brukseksempler direkte fra
soket. Den hjelper deg ogsa a forsta hvilke retter som passer i de ulike tilberedningsmetodene. Dermed tilbyr den
en omfattende lgsning for en optimalisert matlagingsopplevelse.

15.2 Hjelp i apparatet

Denne bruksanvisningen er tilgjengelig som betjeningshjelp i apparatet. Du finner ogsa du all informasjon om
lastmengder og bruk av originalt RATIONAL-tilbehor.

Ved 3 trykke pa tasten ? vil alltid apparatet vise gjeldende hjelp-innhold pa skjermen, tilsvarende omradet som
vises.

15.3 Hjelp per telefon

ChefLine®

Nar du har spgrsmal om programmer eller oppskrifter gir vi deg gjerne rad pa telefonen. Raskt, enkelt, fra kokk til
kokk og 365 dager i aret. Bare ring ChefLine®. Nummeret finner du pa rational-online.com.

RATIONAL-Servicepartner

Vare apparater er palitelige og holdbare. Skulle du fa tekniske utfordringer gir RATIONAL SERVICE-PARTNER deg
hurtig hjelp. Garantert levering av reservedeler samt helgeberedskap inkludert. Nummeret finner du under
Innstillinger > Service eller pa rational-online.com.
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Hjelp i servicetilfelle

Overfer automatisk servicedata til ConnectedCooking

Hvis du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking, kan du stille inn service-dataene til automatisk og med
regelmessig mellomrom & bli overfert til ConnectedCooking.

v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking [» 83].

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pé tasten: << ConnectedCooking

3. Trykk pa tasten ved siden av Automatisk overfaring av service-data: ON

>> Servicedata blir automatisk overfart til ConnectCooking. Du kan se dataene pa kontoen din pa
connectedcooking.com eller i ConnectedCooking-appen.

Spersmal om servicedata

Du kan hente opp servicedataene i innstillingene. Mer informasjon finner du her Service [» 75]

Feilsoking

Nar du mottar en feilmelding kan du lukke den eller sveipe den til side mens du venter pa en lgsning. Hvis du
sveiper feilmeldingen til siden, vises den som et rgdt ikon. Hvis du trykker pa dette ikonet, vises feilmeldingen
forsterret igjen, og du ma apne den igjen for a lese innholdet.

Servicemeldingene inneholder fglgende egenskaper:
= Feiltype

= Service ID

= Serienummer

= Programvareversjon:

Beilagen glasieren

_ asieren

Braten
Braten natur + paniert

paniert

Crépes

12:24 | 04.10.2019 00 ? (_‘J

Ring din RATIONAL servicepartner for alle feilmeldinger. Ha alltid serienummeret til apparatet ditt og
versjonsnummeret til den installerte programvaren klart. Du finner begge opplysningene i feilmeldingen.
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15.5.1 Meldinger under tilberedning

Feilmelding

Feil i temperaturmalersystemet

Feil i temperaturmalersystemet

Feil i pannetemperaturmalersystemet

Feil pa kjernetemperatursonden
Feil i pannedriftsystemet

Feil i dekseldrivsystemet

Feil pa kjeleventil

Feil pa kjeleventildrift
Feil i vannkretslgpet

Feil i vannkretslgpet
Feil i vannkretslgpet

Feil i systemkommunikasjon
Feil i apparatkonfigurasjon

Feil pa sikkerhetskjede

15.5.2 Meldinger under trykkoking (ekstrautstyr)

15 | Inspirasjon og hjelp.

Meldingstekst
Oppvarming er ikke mulig.
Bare stekeprogrammer mulig.

Tilberedning uten kjernetemperaturfgler er mulig.
Trykkoking ikke mulig.

Sjekk om en gjenstand ligger under pannen og
blokkerer. Fjern gjenstanden.

Sjekk om en gjenstand ligger under lokket og
blokkerer. Fjern gjenstanden.

Merk tilberedningssvinn mulig. Bare stekeprogram
mulig.

Bare stekeprogram mulig.
Steng vannkranen!

Kontrollere vanntilferselen. Tilberedning uten
automatisk vanninntak er mulig.

Kontroller varmtvann/vanntilfarselen. Tilberedning
uten automatisk vanninntak er mulig.

Tilberedningsprogram ble stoppet

Folgende meldinger kan ogsa vises hvis apparatet er utstyrt med den valgfrie trykkkokerfunksjonen.

Feilmelding

Feil pa lokkets posisjon

Feil pa Iasemekanisme og panneventil

Feil pa lasemekanisme og panneventil

Feil pa ldasemekanisme og panneventil

Feil i trykkmaling
Feil i trykkmaling
Feil trykkoking

Feil i trykkventil

15.5.3  Stikkontakten virker ikke lenger

Meldingstekst

Trykkokingsprosessen stoppet. Trykkreduksjon
pabegynt.

Advarsel matvaresvinn mulig. Bare stekeprogram
mulig.

Apne lokket og trekk tilbake lasesystemet!

Trykkokingsprosessen stoppet. Trykkreduksjon
pabegynt.

Apne lokket, start trykkoking pa nytt.
Trykkoking ikke mulig.

Trykkokingsprosessen stoppet. Trykkreduksjon
pabegynt. Jevnet matrett? For lite vann? Overfylling?
Er dampdysen skitten?

Trykkoking ikke mulig.

Hyvis stikkontakten ikke fungerer, kontakt din servicepartner.
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Vedlikehold

Du kan selv utfgre fglgende vedlikeholdsarbeid:
= Skifte pakninger pa lokket [ 96]
= Skifte pakning pa panneventil [> 96]

Hvis stremkabelen til apparatet ditt er defekt, kan den bare byttes av RATIONAL eller din RATIONAL

servicepartner.

Generelle sikkerhetsanvisninger

= Bruk vernehansker for a beskytte deg mot kutt forarsaket av skarpe kanter pa metallhuset.

= Hvis du bruker skarpt eller spisst verktay for a skifte pakning, kan apparatet bli skadet og muligens ikke oppna

optimale tilberedningsresultater.

Skifte pakninger pa lokket

Apne pannelokket.

Trekk pakningen pa lokket ut av sporet for hand uten verktay.
Rengjer sporet med en myk svamp.

Fukt leppen til sporet pa den nye pakningen med sapevann.
Skyv ferst pakningens hjerner inn i hjgrnene pa sporet.

Skyv deretter resten av pakningen inn i sporet.

N o~ WN 2

Skifte pakning pa panneventil

Apne panneventilen [» 20].

Skru av panneventilen.

Trekk den gamle pakningen av for hand uten verktgy.
Rengjer apningen og lokket pa panneventilen med en svamp.

Sett inn den nye pakningen.

o U A WN =2

Skru panneventilen fast igjen.

Forsikre deg om at den nye pakningen er satt helt inn i fordypningen pa lokket.
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16.4 Sett inn stikkontaktdekselet

Stikkontaktdekselet er avtakbart tas av og kan settes inn igjen med perfekt passform.

1

1. Plasser dekselet over stikkontaktapningen.

2. Trykk pa dekselet til det klikker pa plass.

Original bruksanvisning
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Driftnedleggelse og avhending

Driftnedleggelse

Kontakt din RATIONAL servicepartner hvis du gnsker a ta apparatet ut av drift.

Avhending

Gamle apparater inneholder resirkulerbare materialer. Avhend gamle apparater pa en miljgvennlig mate og via
egnede innsamlingssystemer.

Avhending av olje og fett

Uriktig avhending av olje eller fett

Hvis du kvitter deg med olje eller fett gjennom avlgpet i pannen vil avigpsvannet bli forurenset og avlgpsrarene
i bygningen bli skadet.

1. Du ma aldri kvitte deg med olje eller fett gjennom avlgpet.

Folg lovbestemmelsene om avhending av olje eller fett.
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Veer ogsa oppmerksom pa de tekniske dataene pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert pa innsiden av konsollen.

Verdi
Vekt (uten emballasje) Type 2-XS 110 kg
Vekt (uten emballasje) Type 2-S 139 kg
Maks. stramuttak 2,3 kW
Maks. sokkelbeskyttelse 10 A
Beskyttelsesklasse IPX5
Miljgforhold 5-40°C
Frekvens og maks sendeeffekt WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW
WLAN-standard IEEE 802.11b/g/n

18.1 Apparater med trykkoking (ekstrautstyr)
Vaer oppmerksom pa ulike vekter for apparater som er utstyrt med alternativ trykkkoking.

Verdi
Vekt (uten emballasje) Type 2-S 154 kg

18.2 Typer og modellnavn

Typebetegnelsen og modellnavnene pa typeskiltet er forskjellige. Se tildelingen til denne tabellen.

Type Modellnavn

iVario 2-XS LMX.100AE

iVario Pro 2-S LMX.100BE

iVario Pro 2-S med trykkoking som ekstrautstyr LMX.200BE
18.3 Klistremerke

Folgende klistremerker er plassert pa apparatet:
/\ Advarsel om farlige spenninger

< Ekvipotensiell binding

18.4 Akrylamid i matvarer

I samsvar med Forordning (EU) 2017,/2158 for a definere minimeringstiltak og veiledningsverdier for a redusere
akrylamidinnholdet i matvarer, er temperaturen i manuelle og smarte tilberedningsprosesser der fritering utferes
forhandsinnstilt til 175 °C. Som produsent garanterer RATIONAL at den innstilte temperaturen opprettholdes pa

ngyaktig grad og ikke overskrider innstillingsverdien.

Avhengig av produktet, kan temperaturen for a redusere akrylamidinnholdet vaere under 175 °C. Du ma treffe
egnede tiltak i din virksomhet for & sikre overholdelse av akrylamidgrenseverdiene.

Du kan gke temperaturen pa oljen eller fettet til 180 °C pa egen risiko.

18.5 Samsvar
Dette apparatet oppfyller falgende EU-direktiver:

= Direktiv 2014,/53/EU om harmonisering av lovene i medlemslandene vedrgrende levering av radioutstyr pa
markedet.

= Direktiv 2006/42/EU om maskiner

= Direktiv 2011,/65/EU Restriksjoner vedrerende bruken av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
utstyr, inkludert 2015,/863 /EU

= Forordning (EF) nr. 1935,/2004 om materialer og gjenstander som kommer i kontakt med nzeringsmidler
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= Forordning (EU) nr. 2023 /2854 dataforordning

Dette apparatet er i overenstemmelse med folgende europeiske standarder:

EN 60335-1:2020

EN 60335-2-36:2017

EN 60335-2-37:2017

EN 60335-2-39:2002 + A1

EN 60335-2-47:2002 + A1 + A2

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2011

EN 61000-4-2:2009

EN 61000-4-3:2006 + A1:2008 + A2:2010
EN 61000-4-4:2012

EN 61000-4-5:2014

EN 61000-4-6:2014

EN 61000-4-11:2004

EN 55014-1:2017

EN 55016-2-3:2010 + A1:2010 + A2:2014
EN 62233:2008

EN 1717:2000

Folgende produktutvalg er dekket av landets WiFi-forskrifter. Godkjenningsmerke for lokale WiFi-regioner finner
du pa typeskiltet.

Multifunksjonelt matlagingsapparat for industriell bruk - iVario-serien
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USA

This device complies with part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two conditions:

(1) This device may not cause harmful interference, and

(2) this device must accept any interference received, including interference that may cause undesired operation.

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class A digital device, pursuant to part
15 of the FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection against harmful interference
when the equipment is operated in a commercial environment. This equipment generates, uses, and can radiate
radio frequency energy and, if not installed and used in accordance with the instruction manual, may cause harmful
interference to radio communications. Operation of this equipment in a residential area is likely to cause harmful
interference in which case the user will be required to correct the interference at his own expense.

FCC ID: 2AUI6Y-LM21

As an electromagnetic wave equipment for office use (Class A), this equipment is intended to use in other than
home area. Sellers or users need to take note of this.

China-RoHS

= Please login to RATIONAL AG https://rat.ag/cn-rohs and enter model query for the hazardous substance
content table.

= RATIONAL AG BB https://rat.ag/cn-rohs BREEENRREENRREEEN

This product complies with applicable UK legislation and bears the UKCA marking. A full UK Declaration of
Conformity is available from the manufacturer upon request.
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