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Uvod

Vézeny zékaznik,
gratulujeme vam k novému iCombi Classic. Pred prvym uvedenim do prevadzky si, prosim, pozorne precitajte

tento ndvod na obsluhu. Navod na obsluhu védm umozni bezpecnu pracu s tymto zariadenim. Uschovévaijte tento
navod na obsluhu tak, aby bol vzdy dostupny pre obsluhu zariadenia.

S vasim iCombi Classic dosiahnete pri vareni vynikajtce vysledky. Vdaka intuitivnemu vedeniu pouZivatela sa to da
urobit rychlo a jednoducho bez potreby zdihavého u¢enia.

Zelame vam vela radosti s iCombi Classic.
Vasa spolo¢nost
RATIONAL AG

Zodpovednost za chyby vyrobku

RATIONAL neruci za Skody, ktoré vzniknu nepovolenymi technickym zmenami na zariadeni alebo pri pouzivani v
rozpore so stanovenym tcelom.

Cielova skupina
Tento dokument je uréeny osobdm, ktoré pracuju vo velkokuchyniach a kuchyniach komeréného charakteru.
Zariadenie nesmu pouzivat, ¢istit alebo robit na iom udrzbu nasledovné skupiny osob:

= Osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a mentélnymi schopnostami

= Osoby s nedostato¢nymi skiisenostami a vedomostami

= Deti

Deti v blizkosti zariadenia musia byt stéle pod vasim dozorom. Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

Pouzitie v sulade so stanovenym ucelom
Tento iCombi Classicbol vyvinuty na termicku pripravu jedal.

Toto zariadenie sa smie pouzivat len komercne, ako napr. v kuchyniach resStaurdcif a velkokuchyniach a
komerénych kuchyniach nemocnic, pekarni alebo médsiarstiev. Toto zariadenie sa nesmie pouzivat v exteriéri. Toto
zariadenie sa nesmie pouZzivat na nepretrziti priemyselnt hromadnu produkciu potravin.

Kazdé iné pouZitie je v rozpore so stanovenym Ucelom pouZitia a je nebezpecné. RATIONAL AG nerudi za nasledky
plynuce z pouZzitia v rozpore so stanovenym tcelom.

Praca s tymto navodom

Vysvetlivky symbolov

V tomto dokumente sa pri poskytovani informacii a pokynov na obsluhu pouzivaju nasledujtice symboly:
v Tento symbol oznacduje predpoklady, ktoré musia byt spinené skor, ako vykonate nejaku ¢innost.

1. Tento symbol oznacuje krok v rdmci ¢innosti, ktory musite urobit.

> Tento symbol oznacuje prechodny vysledok, na zéklade ktorého mézte skontrolovat vysledok jedného kroku v
rdmci danej ¢innosti.
>> Tento symbol oznacuje vysledok, na zéklade ktorého mozete skontrolovat konecny vysledok pokynu k
¢innosti.
= Tento symbol oznacuje usporiadany zoznam.

a. Tento symbol oznacuje neusporiadany zoznam.

Vysvetlivky piktogramov

V tomto dokumente sa pouZivaju nasledujuce piktogramy:

/N [] Pozor! Pred pouzitim zariadenia si preditajte navod na obsluhu.
Véeobecny varovny symbol A\

Originalny navod na obsluhu



Q Utzitoené informécie pre jednoduchu obsluhu vaho zariadenia.
143 Vysvetlivky varovnych symbolov

1| Uvod

Ak vidite jeden z nasledujtcich varovnych symbolov, varuju vas pred vyskytom nebezpecnych situdcii a ddvaju vam
pokyn vyhnut sa im.
/A NEBEZPECENSTVO
Ak vidite varovny symbol stupiia NEBEZPECENSTVO, varuje vas pred situdciami, ktoré spdsobuiju tazké

zranenia alebo smrt.
Ak vidite varovny symbol stupria VAROVANIE, varuje vas pred situaciami, ktoré mézu spdsobit tazké zranenia
alebo smrt.

/\ POZOR

Ak vidite varovny symbol stupia POZOR, varuje vas pred situaciami, ktoré mozu sposobit zranenia.

Ak vidite tento symbol, varuje vés pred situaciami veducimi k poSkodeniu zariadenia.
1.4.4  Obrazky
Obrazky pouZzité v tomto navode na obsluhu sa mozu odliSovat od skutocného vyzoru zariadenia
1.4.5 Technické zmeny

Pravo na technické zmeny v désledku dalSieho vyvoja st vyhradené.

Originalny navod na obsluhu
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Vseobecné bezpecnostné informacie

Zariadenie ma bezpecnu konstrukciu a pri normalnom pouzivani v sulade s predpismi nepredstavuje nijaké
nebezpecenstvo. V tomto navode popisujeme spravny spdsob pouzivania zariadenia.

Zariadenie smie indtalovat vylu¢ne vas servisny partner RATIONAL.
Zariadenie smie indtalovat vylu¢ne vas servisny partner RATIONAL.

Udrzbu vasho zariadenia musi na zaistenie jeho technicky bezchybného stavu vykonavat autorizovany servisny
partner RATIONAL minimalne raz ro¢ne.

Nikdy nerobte zmeny na zariadeni ani na inStaldcii zariadenia, ktoru ste odobrali od vasho servisného partnera
RATIONAL.

Neodstranujte sito dnového vypustu.

Zariadenie nepouzivaijte, ak je vSeobecne poskodené alebo ak je poSkodeny pripojovaci kdbel. Poskodené
zariadenie uzZ nie je bezpecné a méze spdsobit zranenia alebo poziar.

Nepouzivajte zariadenie, ak je poSkodena sklend tabulka dveri varného priestoru. Kontaktuje vasho servisného
partnera RATIONAL a nechajte sklenu tabulku dveri varného priestoru vymenit.

Na zariadenie neddvajte nijaké predmety.
Na zariadenie neddvajte horuce nadoby alebo nddoby s horticimi tekutinami.

V blizkosti zariadenia neskladujte nijaké lahko vznietivé alebo horlavé latky.
Zariadenie pouzivajte len pri teplotach prostredia od +5°C do +40°C.

Do blizkosti zariadenia nedavajte zdroje tepla, ako napr. fritézy alebo grilovacie platne.
Zabezpecte pocas prevadzky, aby bola dldzka okolo zariadenia sucha a neSmykala sa.

Aby sa predi$lo nebezpecenstvu Urazu alebo poskodeniu zariadenia, musi obsluhujlci persondl
bezpodmienecne absolvovat pravidelné Skolenia a instruktaze v oblasti bezpecnostnych predpisov.

Toto zariadenie nesmu pouzivat deti a osoby, ktoré maju znizené fyzické, zmyslové alebo mentédlne
schopnosti, ani osoby bez patri¢nych skisenosti a/alebo znalosti. Je to mozné len v pripade, ak st uvedené
osoby pod dozorom osoby zodpovednej za dodrziavanie bezpecnosti a boli pouc¢ené o rizikach spojenych s
prevadzkou zariadenia. Povrchové plochy a casti prislusenstva mozu byt hortce. Tuto skutocnost berte pocas
vykondvania dozoru do tGvahy. Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatelsku udrzbu zariadenia ani pod
dozorom.

Bezpecnostné pokyny pred pouzitim zariadenia

Zabezpecte, aby malo zariadenie teplotu minimalne + 5 °C.

Zabezpecte, aby bol plech vzduchového vedenia pred kolesom ventilatora hore a dole zablokovany.
Zabezpecte, aby vo varnom priestore nezostali nijaké zvysky cistiacich tabliet.

Ak zariadenie uvadzate do prevadzky po dlhsej odstévke, preplachnite vodnu sprchu najmenej 10 litrami vody.

Pri ohrievani jedla v obaloch sa smu pouzivat iba nastavenia uvedené dodavatelom obalu.

Bezpecnostné predpisy pocas pouzitia zariadenia

Takto predidete obareniam a popdéleninam:
— Dvere varného priestoru otvérajte pocas prevadzky opatrne. MéZe uniknut hortca para.

— Noste vade osobné ochranné pracovné prostriedky, ked z horticeho varného priestoru vyberate
prislusenstvo alebo iné predmety.

— Zariadenia sa pocas prevadzky dotykajte len na ovladacom pulte a za rukovat varného priestoru. Teplota
vonkajSieho povrchu méze presiahnut 60°C.

— Nadoby s varenymi potravinami zasuvajte len do tych Urovni zdsuvov, kde sa mézete pozriet. Inak moze
hortca varend potravina pri vyberani zo zariadenia vySplechnut.

Takto predidete nebezpecenstvu poziaru a explézie:

— V zariadeni nevarte lahko vznietivé tekutiny, napr. ndpoje s obsahom alkoholu, ako je vino. Pri vyparovani
sa lahko vznietivé tekutiny mézu zapalit samé.

— Pri grilovani alebo opekani by ste vzdy mali pod pripravované potraviny zasunut nddobu na zachytavanie
tuku.
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= Takto sa vyhnete vecnym Skoddm v d6sledku pouzitia v rozpore so stanovenym ucelom:
— PouZzivajte len origindlne prislusenstvo RATIONAL.

= Ak sa vo varnom priestore nachddzaju jedla uz ohriate na teplotu konzuméacie, nesmiete do varného priestoru
davat studené jedla.

= Jedla v obaloch sa smu zohriat na teplotu na konzumaciu iba vtedy, ak sa to vykondava v podmienkach klimy na
varenie Specifikovanych vyrobcom.

Takto zabranite zraneniam, ked budete pracovat s prepravnym alebo zavazovacim vozikom ¢i zavazovacim
vozikom na taniere:

= Cez prahy a po nerovnej podlahe posuvajte zavazovaci a prepravny vozik, ako aj zavaZzovaci vozik na taniere
opatrne, aby sa vam neprevratili.

= Aktivujte zaistovacie brzdy prepravného a zavaZovacieho vozika, ako aj zavaZovacieho vozika na prepravu
tanierov, aby sa vdm na nerovnej podlahe samovolne nerozbehli.

= Upevnite prepravny vozik k vdSmu zariadeniu pred tym, ako do zariadenia zasuniete alebo z neho vyberiete
zavazovaci vozik alebo zavazovaci vozik na taniere.

= Uzamknite blokovanie nadob zavazacieho vozika a zakryte nadoby s hordcimi varenymi potravinami, ked'
zavazaci vozik pohybujete. Inak moze horuca varend potravina vySplechnut.

Bezpecnostné pokyny po pouziti zariadenia
= Po pouziti zariadenie vzdy vycistite.

= Nechajte pri dlhSich odstavkach alebo cez noc veko a ventil varnej nadoby trochu pootvorené, aby ste zabranili
korézii varného priestoru.

= Pri dlh$ich odstavkach odpoijte zariadenie v mieste inStaldcie od napdjania elektrickou energiou, plynom a
vodou.

= Pri dlhSich odstavkach a pred prepravou zariadenia vyprazdnite parny generator.

2.1 Bezpecnostné pokyny pre zariadenia pripojené na plyn
= Takto predidete nebezpecenstvu poziaru:

— Ak je vade zariadenie pripojené na komin, pravidelne kontaktujte plynoinstalatéra, aby vycistil vedenie
splodin vasho zariadenia. Dbajte na dodrzanie predpisov platnych v prislusnej krajine.

— Nepokladajte Zziadne predmety na potrubia pre odvod spalin zariadenia.
= Takto predidete smrtelnym drazom:

— Ak pouZzivate zariadenie s digestorom, vzdy pocas prevadzky digestor zapnite. Inak sa m6zu nahromadit
splodiny z horenia.

= Ak zacitite pach plynu, spravajte sa nasledujicim spésobom:

— Nezapinajte nijaké svetelné ani pristrojové vypinace, nevytahuijte nijaké zastrcky zo zasuviek a
nepouzivajte ani nijaké telefény a mobilné telefény. Mohli by totiz vzniknut iskry a stupa tak
nebezpecenstvo explozie.

— Otvorte dvere a oknd a vyvetrajte priestory ¢erstvym vzduchom. Nezapinajte digestory ani ventilatory na
vyvetranie priestorov. Mohli by totiz vzniknut iskry a stupa tak nebezpecenstvo explézie.

— Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového vedenia.

— Opustite budovu a kontaktujte vdSho dodavatela plynu alebo hasic¢ov.

2.2 Osobné ochranné pracovné prostriedky

= Pri praci so zariadenim noste vzdy len odev, ktory neméze spdsobit pracovny Uraz, a to napriklad pésobenim
vysokej teploty, strekmi horucich tekutin alebo leptavych latok.

= Noste ochranné pracovné rukavice na spolahlivi ochranu pri praci s horticimi predmetmi a ostrymi plechovymi
Castami.

= Noste pri isteni zariadenia tesne priliehajlice ochranné okuliare a ochranné rukavice na spolahlivi ochranu
pred chemikaliami pri praci s oSetrujicimi prostriedkami.

23
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Ako mate pracovat so zariadenim

Prvé uvedenie do prevadzky

Ked vase zariadenie prvykrat uvadzate do prevadzky, deje sa tak po riadnej instaldcii v sulade s predpismi, ktoru
vykonal servisny parnter RATIONAL. Vykonal sa autotest a zariadenie je pripravené na prevadzku. Vetky
informdcie o instalacii ndjdete v instala¢nej prirucke, ktora je sticastou dodavky.

Pred tym, ako budete prvykrat pracovat so zariadenim

1. Zariadenie a prisluenstvo pred prvym uvedenim do prevadzky vydistite.

Dal$ie informécie najdete tu:O3etrovanie [» 57]

Zapnut a vypnut zariadenie

1. Na zapnutie zariadenia stlacte a drzte stlacené tla¢idlo asi 3 sekundy: (1)
> Zariadenie sa $tartuje. Uvodné obrazovkasa zobrazi.

2. Na vypnutie zariadenia stlacte a drzte stlac¢ené tlacidlo, az kym sa na hornom okraji displeja naplno nezobrazi
stavova lista: (1)

>> Zariadenie sa vypne.

Interakcia so zariadenim

Vase zariadenie moZete obsluhovat len jednoduchym gestom a hlavnym nastavovacim kolieskom.

P

Vo)

Stlacit Tocit a tlacit

1. Stlacte tla¢idlo ovladacieho panelu na zvolenie Zelaného prevadzkového rezimu alebo funkcie.
2. Na vykonanie nastavenia tocte hlavné nastavovacie koliesko.

3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Maximalne mnozstva naplne

Poskodenie zariadenia v doésledku prilis velkého mnozstva naplne.

Ak prekro&ite maximalne mnozstvo naplne, mdze sa zariadenie poskodit.

1. Napliite zariadenie len do tu uvedeného maximalneho mnozstva naplne.
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Typ max. mnozstvo naplne [kg] max. zataZenie na zasuv
6-1/1 30 kg 15 kg
6-2/1 60 kg 30 kg
10-1/1 45 kg 15 kg
10-2/1 90 kg 30 kg
3.5 Otvorit a zavriet dvere varného priestoru

Bezpecnostny uzaver dveri

Otvorit dvere varného priestoru
1. Otocte rukovat dveri varného priestoru doprava.

2. Ak je vaSe zariadenie vybavené bezpecnostnym uzaverom, otocte rukovat dveri varného priestoru najprv
dolava a potom doprava.

w

Otvorte pomaly dvere varného priestoru. APOZOR! Nebezpecenstvo obarenia! Ked'je zariadenie v
prevadzke, méZe z varného priestoru narazovo unikat hortica para.

>> Koleso ventilatora sa brzdi.

Zavriet dvere varného priestoru

1. Pritlacte silno dvere varného priestoru.

3.6 Naplnit zariadenie

Nebezpecenstvo poranenia rozbitym sklom

Vzdy zabezpecte, aby prisluSenstvo bolo Uplne zasunuté do pristroja. Inak sa méze pri zatvarani dveri varného
priestoru rozbit tabulka vnutorného skla a méze déjst k poraneniu porezanim.

UPOZORNENIE

Vy¢nievajtce prislusenstvo

Vzdy zabezpecte, aby prisluSenstvo bolo Uplne zasunuté do pristroja. Inak sa méze pri zatvdrani dveri varného
priestoru rozbit tabulka vnutorného skla.

1. Otvorte dvere varného priestoru.
> Aktivovala sa brzda kolesa ventilatora a brzdi ventilator.

2. Zasuiite varené potraviny do zariadenia.
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3.6.1
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3. Ak varené potraviny grilujete alebo peciete, zasurite pod varené potraviny nadobu na zachytenie unikajuceho
tuku. .

4. Zavrite dvere varného priestoru. Dbajte na Uplné zavretie dveri varného priestoru a na to, aby bola rukovat
dveri varného priestoru vo vertikdlnej polohe. UPOZORNENIE! Ak bolo zariadenie bez napatia alebo vypnuté
menej ako 15 mintt, prebiehajtici proces pokracuje v bode, kedy bol preruseny.

Zasuvna uroveii nad 1,60 m

1,60 m

M = = = o e e

Ak bolo zariadenie nainStalované tak, ze najvyssia zasuvna uroven je 1,60 m nad dldzkou, musite na tomto mieste
upevnit dodavany vystrazny symbol.

Naplnit zariadenie zavazacim vozikom alebo zavazacim vozikom na taniere

Ak prepravujete zavazacie voziky naplnené nadobami, v ktorych sa nachadzaju horuce pripravované
potraviny, ktoré nie st prikryté, m6Zu sa hortce pripravované potraviny vyliat von.
Ak sa dotknete hortcich varenych potravin, mézete sa obarit.

1. Zakryte nadoby s horucimi tekutinami alebo horucimi pripravovanymi potravinami pri preprave zavazacimi
vozikmi.

/\ POZOR

Prepravny a zavazaci vozik sa pri nakladani a vykladani mézu pohybovat.

Ak nezatiahnete napevno zaistovacie brzdy pred vyloZzenim alebo naloZzenim prepravnych alebo zavazacich
vozikov, mézu sa voziky pohnut a zranit vds.

1. Zatiahnite napevno zaistovaciu brzdu pre nakladanim alebo vykladanim prepravnych a zavazacich vozikov.
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1. Odstrante zavesné regaly.

2. Vjazdovu kolajnic¢ku zavaZzacieho vozika poloZte na dno varného priestoru tak, aby dva zaistovacie koliky
zapadli v zadnej ¢asti varného priestoru do na to ur¢enych priehlbin.

Stlacte silno prednu ¢ast vjazdovej kolajni¢ky tak, aby sa zafixovala vo varnom priestore.
Vojdite prepravnym vozikom az na doraz do zariadenia (A).
Stlacte paku na prepravnom voziku (B).
> Teraz sa prepravny vozik upevnil na vjazdovej kolajnicke.
Utiahnite zaistovaciu brzdu prepravného vozika (C).

Zasuiite zavazaci vozik alebo zavéazaci vozik na taniere az na doraz na vjazdovej kolajnicke do varného
priestoru.

8. Stlacte péaku (D).
> Uvolnilo sa blokovanie prepravného vozika.
9. Uvolnite zaistovaciu brzdu prepravného vozika.
10. Odtlacte prepravny vozik od zariadenia na miesto jeho Uschovy.

11. Zavrite dvere varného priestoru.Dbajte na Uplné zavretie dveri varného priestoru.

3.6.2 Naplnit Combi-Duo zavazacim vozikom alebo zavazacim vozikom na taniere

Ak prepravujete zavazacie voziky naplnené nadobami, v ktorych sa nachadzaju hortice pripravované
potraviny, ktoré nie st prikryté, méZu sa hortce pripravované potraviny vyliat von.
Ak sa dotknete hortcich varenych potravin, méZete sa obarit.

1. Zakryte nadoby s horucimi tekutinami alebo horucimi pripravovanymi potravinami pri preprave zavazacimi
vozikmi.

/\ POZOR

Prepravny a zavazaci vozik sa pri nakladani a vykladani mézu pohybovat.

Ak nezatiahnete napevno zaistovacie brzdy pred vylozenim alebo naloZzenim prepravnych alebo zavazacich
vozikov, mézu sa voziky pohnut a zranit vas.

1. Zatiahnite napevno zaistovaciu brzdu pre nakladanim alebo vykladanim prepravnych a zavazacich vozikov.
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11.

12.

13.

14.
15.

Odstrante zavesné regaly.

Vjazdovu kolajni¢ku zavazacieho vozika polozte na dno varného priestoru tak, aby dva zaistovacie koliky
zapadli v zadnej ¢asti varného priestoru do na to ur¢enych priehlbin.

Stlacte silno prednu cast vjazdovej kolajnicky tak, aby sa zafixovala vo varnom priestore.
Vojdite prepravnym vozikom az na doraz do zariadenia.

Na naplnenie horného zariadenia Combi-Duo stlacte paku na prepravnom voziku a potiahnite rukovat k sebe
(A

Teraz sa prepravny vozik upevnil na vjazdovej kolajnicke.

Zasunte zavazaci vozik alebo zavazaci vozik na taniere az na doraz na vjazdovej kolajnicke do varného
priestoru.

Potiahnite padkou na pravej strane zavédzacieho vozika alebo zavazacieho vozika na taniere k sebe a zafixujte
brzdu. Len takto zabezpecdite bezpecné stétie zavazacieho vozika alebo zavaZacieho vozika na taniere vo
varnom priestore.

Utiahnite zaistovaciu brzdu prepravného vozika.
Zatlacte paku na prepravnom voziku spat do povodnej polohy.

Uvolnilo sa blokovanie prepravného vozika.

. Na naplnenie dolného zariadenia Combi-Duo stlacte paku na prepravhom voziku dopredu a potiahnite potom

rukovat nahor (B).
Teraz sa prepravny vozik upevnil na vjazdovej kolajnicke.

Zasunite zavaZzaci vozik alebo zavéZaci vozik na taniere az na doraz na vjazdovej kolajni¢ke do varného
priestoru.

Potiahnite pakou na pravej strane zavazacieho vozika alebo zavazacieho vozika na taniere k sebe a zafixujte
brzdu. Len takto zabezpedite bezpecné statie zavazacieho vozika alebo zavazacieho vozika na taniere vo
varnom priestore.

Zatlacte paku na prepravnom voziku spat do povodnej polohy.
Uvolnilo sa blokovanie prepravného vozika.
Odtlacte prepravny vozik od zariadenia na miesto jeho Uschovy.

Zavrite dvere varného priestoru. Dbajte na Uplné zavretie dveri varného priestoru.
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3.7 Zastrcit snimac jadrovej teploty

Nasledujlce odstavce popisuju tak pracu so snima¢om jadrovej teploty, ako aj pracu so snima¢om jadrovej teploty
zastréitelnym zvonku.

/\ POZOR

Horuci snimac jadrovej teploty

Ak sa dotknete horticeho snimaca jadrovej teploty bez ochrannych rukavic vystavite sa nebezpecenstvu
popalenia.

1. Pripréci s hordcim snimacom jadrovej teploty vZdy noste ochranné rukavice.

Snimac jadrovej teploty visi z varného priestoru

Ak po pouziti nezastréite snimac jadrovej teploty do uréeného drziaka, méze sa poskodit.

1. Po pouziti zastréte snimac jadrovej teploty do uréeného drziaka v zavesnom regali.

Q Tip

= Ak pravidelne pripravujete velmi tenké alebo tekuté potraviny, odporti¢ame vam pouzivat pomocku na
spravnu polohu dostupnu ako opcia. Zastrcte snimac jadrovej teploty najskér do tejto pomocky a potom do
varenej potraviny.

= Ak je snimac jadrovej teploty teplejsi ako nastavena jadrova teplota, ochladte snimac jadrovej teploty
pomocou ruc¢nej sprchy.

Origindlny ndvod na obsluhu 15/76



3 | Ako mate pracovat so zariadenim

Maso, napr. steak

(X
=2

>

Celé kura

Malé varené potraviny, napr.

e

o
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Rybie filé @
&\(@?Illh
Celé ryby @

S

Zelenina, napr. zemiaky

4

Maiso, napr. steak

1. Zastréte snimac jadrovej teploty Sikmo do varenej potraviny, takze sa Spic snimaca jadrovej teploty zastréi do
najhrubSieho miesta varenej potraviny.

Velké kusy masa, napr. pec¢ené maso

1. Zastréte snimac jadrovej teploty do varenej potraviny, takze sa Spic snimaca jadrovej teploty zastréi do
najhrubSieho miesta varenej potraviny.

Celé kura

1. Zastréte snimac jadrovej teploty do najhrubSieho miesta filety z kuracich pfs, avSak nie prili§ blizko k rebram.
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Dajte pozor, aby $pic snimaca jadrovej teploty nevycnieval do brusnej dutiny kurata. Nezastréte snimac jadrovej
teploty do stehna.

Rybie filé

1. Zastrcte snimac jadrovej teploty Sikmo do varenej potraviny, takze sa Spic snimaca jadrovej teploty zastr¢i do
najhrubSieho miesta varenej potraviny.

Celé ryby

1. Zastrcte snimac jadrovej teploty do varenej potraviny, takze sa Spic snimaca jadrovej teploty zastréi do
najhrubSieho miesta varenej potraviny.

Dajte pozor, aby sa Spic snimaca jadrovej teploty nedostal do brucha ryby.

Malé varené potraviny, napr. gul'as

1. Nastrcte varené potraviny na snimac jadrovej teploty tak, aby bol $pic snimaca jadrovej teploty zastréeny do
najhrubsieho miesta varenej potraviny.

Polievky, omacky, sladké jedla
1. Snimac jadrovej teploty dajte do GN nadoby tak, aby bol Gplne zakryty tekutinou.

2. Pri premieSavani tekutiny dbajte na to, aby snimac jadrovej teploty zostal v GN nadobe.

Zelenina, napr. zemiaky

1. Zastréte snimac jadrovej teploty do varenej potraviny, takZe sa Spic snimaca jadrovej teploty zastréi do
najhrubsieho miesta varenej potraviny.

Pecivo
1. Zastréte snimac jadrovej teploty pri pecivach, ktoré pri peceni velmi nakysnu, kolmo do stredu peciva.

Pouzite na to pomédcku na spravnu polohu snimaca dostupnu ako opciu.

Rozne velké varené potraviny
1. Najprv zastrcte snimac jadrovej teploty do malého kusku varenej potraviny.

2. Ked sa dosiahne poZadovana teplota vnutri potraviny, odoberte malé kisky varenej potraviny zo snimaca
jadrovej teploty a z varného priestoru.

3. Potom zastréte snimac jadrovej teploty do vacésieho kuska varenej potraviny a pokracujte vo vareni.

Finishing so zavazacim vozikom

/N[N (N /N A

1. Zasufte snimac jadrovej teploty do bielej keramickej rurky zavazacieho vozika.

Vybrat snimac jadrovej teploty
1. Ked'varend potravina dosiahla Zelany vysledok, najprv z nej vyberte snimac jadrovej teploty.

2. Po vycisteni zastréte snimac jadrovej teploty do ur¢eného drziaka a nasledne vyberte varenu potravinu z
varného priestoru.

3.8 Pouzit ru¢nu sprchu
Prosim, vS§imnite si, Ze vase zariadenie mbze byt volitelnej vybavené aj bez ru¢nej sprchy.

Na ruénej sprche su k dispozicii dva nastavitelné druhy striekania: sprcha Y/ (A) a bodové striekanie | (B).
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/\ POZOR

Ruéna sprcha a voda z nej mézu dosiahnut teplotu vyse 60 °C.

MozZete sa obarit, ak sa dotknete horucich dielov alebo hortcej vody.
1. Pripréci s vodnou sprchou noste ochranné rukavice.

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodkov vo vodovode

Ak vodnu sprchu nepouzivate kazdy def, m6zu sa vo vodovode tvorit choroboplodné zarodky.

1. Ruénu sprchu preplachnite vodou rano a vecer po dobu 10 sektnd.

UPOZORNENIE

Neprimerané pouzitie ru¢nej sprchy

Ak vytiahnete ru¢nu sprchu dalej ako po maximalnu dizku alebo myknete hadicou, méze sa poskodit navijacia
automatika. Potom sa ru¢na sprchu uz nebude automaticky navijat spat do krytu.

1. Netahajte preto ru¢ni sprchu dalej ako za maximalnu povolent dizku hadice.

Ruéna sprcha sa nehodi na chladenie varného priestoru.

Ak chladite varny priestor ru¢nou sprchou, mézete poskodit varny priestor, plechy vzduchového vedenia alebo
sklené tabulky dveri varného priestoru.

1. Varny priestor ochladzujte funkciou cool down.

-—

Ru¢nu sprchu povytiahnite najmenej 20 cm z pokojovej polohy.

N

Drzte pevne hadicu ru¢nej sprchy.

Otocte predn ¢ast ru¢nej sprchy a zvolte si poZzadovany druh striekania.

= Nastavte ru¢nd sprchu na | na zvolenie druhu striekania Bodové striekanie.
]
|

= Nastavte ru¢nd sprchu na \|f na zvolenie druhu striekania Sprcha.

Ak nenastavite prednu ¢ast ru¢nej sprchy na jeden z dvoch druhov striekania, moze z hlavice kvapkat voda.

1. Stlacte paku ruénej sprchy. Cim silnejsie budete stlacat paku, tym silnejsi bude vodny IGé.

2. Po poufziti nechajte vodnu sprchu zasunut pomaly spat do krytu. APOZOR! Vzdy sa presvedcte, ¢i je hadica
ruénej sprchy &ista pred tym, ako ju nechate skiznut naspiat do krytu.
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3.9 Vybrat zavesné regaly

Uchopte zavesny regdl v strede hornych zésuvov.

1
2. Potlacte zavesny regal nahor (A).

3. Vyklopte zavesny regal do varného priestoru (B).
4

Vyveste zavesny regal a vyberte ho z varného priestoru.

3.10 Suprava na montaz integrovaného odtoku na tuk

Ak je vase zariadenie vybavené volitelnym integrovanym odtokom na tuk, zbiera sa kvapkajtci tuk vo varnom
priestore a vedie sa do nddoby na zachytavanie tuku.

1 Rukovat gulového kohtta 2 Odtokova rura
3 Plniace hrdlo s bajonetovym uzdverom 4 Ndadoba na zachytavanie tuku
1. Otvorte dvere varného priestoru.
2. Odstréiite zatku odtokovej rtry.
3. Zétku polozte vedla odtoku na dno varného priestoru. Retaz zabezpecuje, Ze sa zatka neméze stratit.
4. Vlozte vanu na zachytavanie tuku do varného priestoru tak, aby bol otvor vane na zachytdvanie tuku nastréeny

na odtokovej rure.

Pod odtok na vonkajSej strane zariadenia postavte nadobu na zachytavanie tuku, napr. kanister.
Zastrcte plniace hrdlo integrovaného odtoku na tuk do nddoby na zachytévanie tuku.

Nastréte bajonetovy uzaver plniaceho hrdla na odtok.

Uzavrite bajonetovy uzaver.

© © N o U

Otocte rukovat gulového kohuta do vodorovnej polohy.

>> Gulovy kohut je otvoreny. Kvapkajuci tuk sa teraz méze zbierat v nddobe na zachytévanie tuk.

Vymeiite nadobu na zachytavanie tuku

/\ POZOR

Vonkajsia strana zariadenia, odtok a nadoba na zachytavanie tuku mézu byt vel'mi hortce

Ak sa dotknete hortcich funkénych dielov, moZete sa popalit. Noste vzdy osobné ochranné pracovné
prostriedky, ked' vymiefiate nadobu na zachytavanie tuku.

1. Ked'je nddoba na zachytavanie tuku plnd, otocte rukovat gulového kohuta do zvislej polohy.
> Gulovy kohut je zatvoreny.
2. Uvolnite bajonetovy uzaver.

3. Vymienate nadobu na zachytavanie tuku.
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4. Zlikvidujte tuk v sulade s predpismi. UPOZORNENIE! Tuk a iné tekuté latky, ktoré sa nazbieraju v nadobe na
zachytavanie tuku, sa musia zlikvidovat v stlade so zikonnymi predpismi. Nikdy nelikvidujte tuk cez odtok.
Nikdy nepouzivajte tuk, ktory sa nazbieral v nadobe na zachytavanie tuk, na varenie jedal alebo ako
potravinu.
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4 Varit sous-vide

Pri priprave sous-vide sa varend potravina pripravi, okoreni, marinuje alebo orestuje, zabali vakuovo do vrecuska
na sous-vide a uvari sa. Tak pripravite vareny pokrm s intenzivnou chutou, zachovéte prirodzené farby, cenné
vitaminy a obsah pokrmu a Setrnou pripravou znizite straty pri vareni. Po vareni sa pripravované pokrmy musia
ochladit. Pred servirovanim sa vareny pokrm znovu ohreje v plastovom vrecusku, vyberie sa z neho a v zavislosti
od druhu jedla prislusnym spésobom dokondi.

Varenie sous-vide sa hodi predovsetkym pre nasledujlce oblasti:
= Cook and Chill

Zhotovuijte pokrmy v jednej centralnej vyrobnej kuchyni a dodévaijte ich do pridruzenych kuchyn. Vyhnete sa
tak drahej nadprodukcii, pretoze budete dokoncovat len tie jedld, ktoré naozaj potrebujete.

= Donaska do izby

Zhotovuijte svoje pokrmy alebo ich jednotlivé zloZky vopred, ochladte ich a dokon¢ite jednotlivé porcie podla
objednavok. Tak dokaze aj zauceny personal kuchyne podavat jedld hostom 24 hodin denne.
= Diétna a Setrne pripravena strava

Pripravujte zdravé jedla Setrne a zachovaijte ich prirodzené chutové a aromatické zlozky. Po pridani
aromatickych latok chutia aj nesolené jedla prirodzene v ich plnej chuti.

Pre podrobné informacie o varnych procesoch sous-vide pozri Sous-vide.

Q >

Pomocou snimaca jadrovej teploty sous-vide, ktory sa da dostat ako prislusenstvo, mézete zabezpedit, aby sa
dosiahla Zelana jadrova teplota pri vareni sous-vide. Pomocou rozsirenej a automatickej dokumentacie jadrovej
teploty HACCP zabezpecite, aby boli zdokumentované vSeobecné zasady potravinarskej hygieny prisluSnym
spoésobom.

Dalsie detaily k montaZi a pouzitiu snimaca jadrovej teploty sous-vide najdete v ndvode na obsluhu USB
snimacov jadrovej teploty, ktoré si mézete stiahnut z nasej webovskej stranky.
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5.1

5.2
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Ukoncenie

Rezimom Finishing oddelite produkciu vasich jedal od ich vydaja a vytvorite tak volny priestor pre podstatné veci
pri vareni: planovanie, tvorbu menu alebo kreativnu Upravu jedal. Minimalizuju sa straty kvality pri udrziavani jedal
v teplom stave a zabezpeci sa dokonala kvalita jedal.

= Dokondite len tie jedld, ktoré prave potrebujete a v pohode reagujte na meniace sa pocty hosti.
= Vyhnite sa hektike a stresu pri Uprave jedal vdaka kratsim produkénym a vydajovym ¢asom.

= Znizte personalne naklady efektivnym rozdelenim c¢asu a kratSimi cestami k hostovi.

= Zrealizujte sicasne viacero podujati a zvyste vasu obsadenost bez dalSich nakladov.

V rezime Finishing produkujete dokonalu kvalitu a velkd rozmanitost jedal, ¢i uz v reStaurdcii, hoteli alebo v
zariadeniach hromadného stravovania:

= Finishing v reStaurdcii
Jedla dokondite presne vtedy, ked' ich potrebujete, vdaka rezimu Finishing.
= Finishing v hoteli

Finishing pre taniere sa hodi predovsetkym vtedy, ked chcete servirovat sti¢asne vela tanierov, napr. na
konferenciach, svadbach alebo pri inom cateringu.

= Finishing v hromadnom stravovani

Finishing pre nadoby sa hodi predovsetkym vtedy, ked chcete ponuknut velmi rozmanité jedla vo velkych
mnozstvach.

Jedla mézete dokoncovat manudlne [P 22] alebo pomocou prednastavenych programov [» 25].

Klima varného priestoru a teplota

Klima vo varnom priestore Vlhkost varného priestoru Teplota varného priestoru

horuci a vihky 0 - 100 % Teplota varu

Rozsah tepl6t medzi teplotou varu a 140 °C je idedlna na dokoncovanie jedal v rezime Finishing. Varené potraviny
nevyschnu a vihkost sa nekondenzuje na tanieroch.

Dokoncit varent potravinu Finishingom

Varené potraviny mozete dokonéovat aj pomocou prednastavenych programov. Dalsie informacie najdete tu:
Prednastavené programy [ 25]

1. Stlacte tlacidlo: §&=
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2. Stlacte tlacidlo: @
Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte si Zelanu vlhkost varného priestoru.
4. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
> Volba varnych parametrov automaticky sko¢i na varny parameter Teplota varného priestoru § .

5. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte teplotu varného priestoru v rozsahu medzi teplotou varu a
140 °C.

6. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
> Volba varnych parametrov automaticky sko&i na varny parameter Doba varenia@.
Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte zelanu dobu varenia.
Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

9. Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte raz tla¢idlo: >Zasuiite snimac jadrovej teploty do bielej
keramickej rurky zavazacieho vozika na taniere.

10. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu jadrovu teplotu.
11. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

> Po dosiahnuti nastavenej teploty varného priestoru sa objavi vyzva naplnit zariadenie.Ak nenaplnite zariadenie,
ohrievanie sa po 10 minutach ukon¢i.

12. Napliite zariadenie.

> Varené potraviny sa regeneruju Ked uplynie doba varenia alebo sa dosiahne jadrova teplota, zaznie vystrazny
tén a vyzve vas tak skontrolovat, ¢i varend potravina dosiahla Zelany vysledok.
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iCombi Classic

Ovladaci panel

Displej

Hlavné nastavovacie koliesko

USB pripojenie

Vzduchovy filter

Typ6-1/1

Varny priestor

Dvere varného priestoru

Rukovat dveri

Typ 10-1/1

Typ 6-2/1

Ru¢na sprcha

Zéasuvka Care

Typ 10-2/1
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7 | Rezim programovania

V programovacom rezime si méZete vytvorit vlastné varné programy a ulozit ich do pamati. Mate k dispozicii 100
miest na programy. Kazdy program moze mat az 12 programovych krokov. V praxi to pre vas znamend velmi

jednoduchu obsluhu bez neustalych kontrol a monitorovania varenia. Takto ziskate ¢as, uSetrite suroviny a energiu
a dosiahnete vzdy vynikajlcu, Standardizovanu kvalitu jedal.

7.1 Spustit programovaci rezim

1. Stlaéte na tGvodnej obrazovke tla¢idlo: =

2. Stlaéte tlacidlo: ¥

>> Zobrazi sa zoznam programov programovacieho rezimu.

7.2 Prednastavené programy

Mate k dispozicii nasledujice prednastavené programy:

Program

Finishing pre nadoby
pomocou jadrovej
teploty

Finishing pre nadoby v
danom case

Originalny navod na obsluhu

Kroky
Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 1

Nastavenia

Prevadzkovy rezim: Kombindcia pary a horticeho
vzduchu

Predhriatie: 140 °C

Teplota varného priestoru: 140 °C
Vlhkost varného priestoru: 60 %
Stupen ventildtora: 4

Jadrova teplota: 68 °C
Prevéadzkovy rezim: Horuci vzduch
Teplota varného priestoru: 140 °C
Vlhkost varného priestoru: 60 %
Stupen ventilatora: 4

Doba varenia: 24 minut

Prevadzkovy rezim: Kombindcia pary a horticeho
vzduchu
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7.3
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Program Kroky Nastavenia

= Predhriatie: 140 °C

Krok 2 = Teplota varného priestoru: 140 °C
= Vlhkost varného priestoru: 60 %
= Stupen ventildtora: 4
= Jadrova teplota: 72 °C

Krok 3 = Prevadzkovy rezim: Horuci vzduch
= Teplota varného priestoru: 140 °C
= Vlhkost varného priestoru: 60 %
= Stupen ventildtora: 4
= Doba varenia: 1 minuta

Finishing pre taniere Krok 1 = Prevadzkovy rezim: Kombinacia pary a horiceho
vzduchu

= Predhriatie: 130 °C

Krok 2 = Teplota varného priestoru: 130 °C
= Vlhkost varného priestoru: 80 %
= Stupen ventildtora: 4

= Doba varenia: 8 minut

Dalsie informécie k téme Finishing najdete tu [» 22].

Vytvorit novy program

RozSirena programova funkcia

Ak vytvorite a ulozite program s ndzvom, ktory je uz v zozname programov, potom sa pri ulozeni nového
programu urobi automatickd indexacia.

Ak sa programy s ndzvom, ktory uz existuje v zozname programov, nahravaju do zariadenia z USB kl'ica alebo z
ConnectedCooking, potom sa programy, ktoré su uz v zariadenti, prepisu.

Er

GRILLEN
| 2 DpAmPFEN

ABC

J

vBcoERaH 1 Uk

|

1. Stlacte na Uvodnej obrazovke tlacidlo: =
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Stlacte tlacidlo: 5
Stlacte tlacidlo: 4+

VloZte pomocou hlavného nastavovacieho kolieska ndzov programu. Mozte pouZzivat velké a malé pismend a
cislice. Na prepinanie medzi opciami navzdjom stlacte tlacidlo: ABC

Na opravu vloZeného Udaiju stlacte tlacidlo:

Po vloZeni ndzvu programu stlacte tlac¢idlo na jeho potvrdenie:

> Tlacidla prevadzkovych rezimov za¢nu blikat.

7.

Vyberte si pozadovany prevadzkovy rezim.

> Tlacidlo prevadzkového rezimu zacne blikat.

Naprogramovat varny krok

V zavislosti od toho, ktory varny krok ste si zvolili, mdzZete nastavit rézne varné parametre [P 32]. Okrem toho si
mozete zvolit rozlicné doplinkové funkcie [» 34].

)

2
3.
4

Stlacte tlacidlo Zelaného varného parametra.
Na vykonanie nastavenia tocte hlavné nastavovacie koliesko.

Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

> Varny krok sa uloZi do pamdti a zobrazi. Teraz moéZzete pridat az 11 dalSich varnych krokov.

Manualny predohrev

Do programu mézete vlozit krok, ktorym sa zariadenie predohreje. Tak sa uz pred naplnenim zariadenia vytvori vo
varnom priestore teplotna rezerva, vdaka ktorej mimoriadne rychlo dosiahnete Zelanu varnu teplotu aj vtedy, ked'
pripravujete hlboko mrazené potraviny.

1.

2
3
4.
5

Stlacte tlacidlo: [}
Stlacte tla¢idlo: 2§
Stlacte tlacidlo: €5
Stlacte tlacidlo: A}

Tocte hlavné nastavovacie koliesko a nastavte Zelanu teplotu.
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6. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: ./
> Manudlny predohrev je zaradeny ako prvy krok programu.

7. Na naprogramovanie dalsieho varného kroku stlacte tlacidlo: [JJi+
> Tlacidla prevadzkovych rezimov za¢nu blikat.

8. Vyberte si pozadovany prevadzkovy rezim a pokracujte v programovani varného kroku.

Pridat d'alsi varny krok

1. Stlacte tla¢idlo: i+
> Tlacidla prevadzkovych rezimov za¢nu blikat.

2. Vyberte si pozadovany prevadzkovy rezim a pokracujte v programovani varného kroku.

Upravit varny krok
1. Na Upravu varného kroku stlacte toto tlacidlo: &

2. Vyberte si pozadovany prevadzkovy rezim a upravte varny parameter.

Vymazat varny krok
1. Na vymazanie varného kroku stlacte toto tlacidlo: [

>> Varny krok sa vymazdava.

Ulozit program do pamati
1. Na ulozZenie programu do pamati stlacte toto tlacidlo: F‘

>> Program sa zobrazuje v zozname programov na najspodnejSom mieste. Teraz moZete program spustit [» 28].

7.4 Spustit program
1. Stlaéte tlacidlo: =
2. Stlacte tlacidlo: By
3. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany program.
4. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasdej volby.

>> Program sa spusti a vykona sa prvy varny krok.
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7.5 Upravit program
1. Stlaéte tla¢idlo: =
Stlacte tlacidlo: B
Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany program.
Stlacte tlacidlo: [ ]!
Stlacte tlacidlo: /

o v A W N

Ak chcete varny proces premenovat, urobte zmeny a stlacte na ich potvrdenie tla¢idlo: ~/
> Mate k dispozicii nasledujice moznosti Uprav:

= Pridat varny krok i+

= Vymazat varny krok [j

= Upravit varny parameter /*

Pridat varny krok
1. Stlacte tla¢idlo: i+
> Tlacidla prevadzkovych rezimov za¢nu blikat.

2. Vyberte si prevadzkovy rezim, varné parametre a doplnkové funkcie.Dal$ie informacie najdete tu: Vytvorit
novy program [» 26]

3. Na ulozenie varného kroku do pamiti stlacte tlac¢idlo: «/

4. Na uloZenie varného procesu do pamiiti stlacte tlacidlo: [

Vymazat varny krok
1. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany varny krok.
2. Stlacte tlacidlo:
> Varny krok sa vymazava.
3. Na uloZenie varného kroku do pamati stlacte tlagidlo: ~/

4. Na uloZenie varného procesu do pamiti stlacte tlacidlo: [5)

Upravit varny parameter
1. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte zelany varny krok.
2. Stlacte tlacidlo: /'

> Zobrazia sa varné parametre varného kroku.

3. Vyberte si prevadzkovy rezim, varné parametre a doplnkové funkcie, ktoré chcete upravit.Dalsie informacie
najdete tu: Vytvorit novy program [» 26]

4. Na uloZenie varného kroku do pamiti stlacte tla¢idlo: ./

5. Na uloZenie varného procesu do pamiiti stlacte tlacidlo: 5,

7.6 Vymazat program
1. Stlacte tla¢idlo: =
2. Stlacte tlacidlo: B
3. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany program.
4. Stlacte tlacidlo a drzte ho stlaceng, a7 kym sa nezobrazi stavova li$ta naplno: [j

>> Program je vymazany.

7.7 Potriedit zoznam programov

MbzZete si zoznam programov potriedit tak, aby najcastejSie pouZivané programy boli na najvrchnejSich miestach:
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v Vytvorili ste programy.

—

Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany program.

2. Stlacte tla¢idlo: $—=
3. Otéacajte stredové nastavovacie koliesko dovtedy, kym program nebude na Zelanom mieste.
4

Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

7.8 Stiahnut programy a nahrat ich na zariadenie

Programy vytvorené na jednom zariadeni méZzete stiahnut a preniest na iné iCombi Classic.

Service

¥ 4

| 9 ()
Program|Program

S

v So zariadenim ste spojili USB kl'd¢.

1. Stlaéte na tGvodnej obrazovke tlacidlo: =
2. Stlacte tlacidlo: ¢

3. Stlacte tlacidlo: 31

Stiahnut programy
1. Stlacte tlacidlo: by

> MbZete sa rozhodnut, ¢i cheete stiahnut len jeden program alebo vsetky.
2. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany program.
3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
4. Na obratenie volby, stlacte tla¢idlo: ®g
5

Na spustenie stahovania stlacte tlacidlo: «

> Programy sa stahuju.

Nahrat programy na zariadenie
1. Stlacte tlacidlo: | T
> Zobrazia sa programy, ktoré su k dispozicii.
Otocte hlavnym nastavovacim kolieskom a zvolte si Zelané programy.
Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Na obratenie volby stlacte tlacidlo: ®g

o A WN

Na spustenie uploadu stlacte tlacidlo:
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> Programy sa nahraju.
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8 Pripravovat jedla

8.1 Zvolenie prevadzkového rezimu

Prevadzkové rezimy

Vlhkost varného priestoru

Teplota varného priestoru

Doba varenia

Jadrova teplota

Doplnkové funkcie Menu

= K dispozicii mate nasledujlce prevadzkové rezimy:
— Para[) 36]
— Kombinacia pary a horticeho vzduchu [} 37]
— Horuci vzduch [» 38]

= Mate k dispozicii nasledujlice varné parametre [» 321

Vlhkost varného priestoru
— Teplota varného priestoru
— Doba varenia
— Jadrova teplota
= Mate k dispozicii nasledujlce funkcie [» 34]:
— Ohriat
— Funkcia cool down
— Rychlost prudenia vzduchu

— Delta-T varenie

8.2 Parametre varenia
Vlhkost varného priestoru
Tymto varnym parametrom nastavite vlhkost vo varnom priestore.

=V prevadzkovom rezime Para je vihkost varného priestoru 100% a nedd sa zmenit.

=V prevadzkovom rezime Kombindcia pary a hortiiceho vzduchu sa k vihkosti z varenej potraviny dodava este
dodatocna vihkost z generdtora pary. Ked' sa prekroci nastavena vihkost varného priestoru, varny priestor sa
odvlhdi.

=V prevadzkovom rezime Hortci vzduch sa vihkost neprivadza z generdtora pary, ale vystupuje z varenej
potraviny. Ked' sa prekro¢i nastavena vihkost varného priestoru, varny priestor sa odvlhdi.

Takto si nastavite vlhkost varného priestoru:

1. Stlaéte tlagidlo: ¢
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2. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte si Zelanu vlhkost varného priestoru.

3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Teplota varnej komory
Tymto varnym parametrom nastavite teplotu vo varnom priestore.

= Ak je aktivny ohrievaci prvok za ucelom dosiahnutia nastavenej teploty varného priestoru, zobrazi sa
nasledujuci symbol: §

= Ked sa dosiahne teplota varného priestoru, zobrazi sa nasledujuci symbol:
Takto nastavite teplotu varného priestoru:
1. Stlacte tlacidlo: §
2. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu teplotu varného priestoru.
3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

> Ked je skuto¢n4 teplota vyssia nez nastavena teplota varného priestoru, rozblika sa § .
4. Stlacte tlac¢idlo: [
5. Stlacte tla¢idlo: ¥§

> Budete poZziadani, aby ste otvorili dvere varného priestoru.

> AVAROVANIE! Nebezpecenstvo trazu! Ked' otvorite dvere varného priestoru, nezabrzdi sa sticasne koleso
ventilatora. Nechytajte rotujtce koleso ventilatora. Zvysi sa rychlost kolesa ventildtora. Teplota varného
priestoru klesa. Teplota varného priestoru sa zobrazuje na displeji.

6. Ked'je dosiahnuta poZadovana teplota varného priestoru, stlacte tlacidlo: )
>> Funkcia cool down sa ukon¢i.
Takto si mbzete zobrazit aktudlnu vihkost a teplotu varného priestoru:
1. Stlacte a drte stlacené tlacidlo: §
> Po 10 sekundach sa zobrazi aktudlna teplota varného priestoru.

2. Na navrat k nastavenym hodnotam parametrov pustite tlacidlo.

Doba varenia

Tymto varnym parametrom nastavite cas, za ktory ma varena potravina dosiahnut pozadovany vysledok.
Alternativne mézete nechat zariadenie neustéle bezat na zaklade vasich nastaveni. Na tento Ucel zapnite nepretrzitu
prevadzku.

Takto nastavite dobu varenia:
1. Stlacte tla¢idlo: @
2. Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu dobu varenia.
> Ak nastavite dobu varenia na 10:00, objavi sa symbol: & Nepretrzit prevadzka je zapnuta.
3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Ak ste nastavili dobu varenia, nemdte uz varny parameter jadrova teplota k dispozicii.

\ Jadrova teplota pokrmu
/ Tymto varnym parametrom nastavite, akd vysoka md byt jadrova teplota alebo varny stuperi varenej potraviny.
Takto nastavite jadrovu teplotu:
1. Stlacte dvakrat tla¢idlo: >
2. Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu jadrovu teplotu.
3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Dodrzte, prosim, pri nastavovani jadrovej teploty varenej potraviny platné hygienické predpisy pre prislusné
potraviny vo vasej krajine.
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Doplnkové funkcie

Ohriat
Touto doplnkovou funkciou sa varny priestor predohreje, takze budete mat teplo v rezerve.
Nastavte jadrovu teplotu, na ktort sa ma zariadenie ohriat.
1. Stlacte tlacidlo: [ -
2. Stlacte tlacidlo: A}
3. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a nastavte Zelanu teplotu.
4. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
> Zariadenie sa rozohreje.
5. Ak chcete ohrievanie prerusit, stlacte tlacidlo: )
6. Ak chcete zobrazit aktudlnu teplotu varného priestoru, stlacte a drzte stlacené tlacidlo: A}

>> Po dosiahnuti poZzadovanej teploty zariadenia sa objavi vyzva naplnit zariadenie.

Funkcia cool down

Ked'ste pripravovali varenu potravinu pri vysokej teplote a potom potrebujete nizsiu teplotu varného priestoru,
mozete varny priestor ochladit pomocou funkcie cool down.

v Plech vzduchového vedenia je zablokovany spravne.
1. Stlacte tlacidlo: [

2. Stlacte tlacidlo: ¥}

3. AVAROVANIE! Nebezpecenstvo obarenia'Ked otvorite dvere varného priestoru, vyjde z neho narazovo
horuca para. Otvorte dvere varného priestoru. Ak st dvere varného priestoru uz otvorené, zavrite ich a potom
Znovu otvorte.

> AVAROVANIE! Nebezpecenstvo trazu! Ked' otvorite dvere varného priestoru, nezabrzdi sa sticasne koleso
ventilatora. Nechytajte rotujtce koleso ventilatora. Zvysi sa rychlost kolesa ventildtora. Teplota varného
priestoru klesa. Teplota varného priestoru sa zobrazuje na displeji.

4. Ked je dosiahnuta pozadovana teplota varného priestoru, stlacte tlacidlo: )

>> Funkcia cool down sa ukondi.

Rychlost pridenia vzduchu

Touto doplnkovou funkciou nastavite rychlost kolesa ventildtora. Cim vy3si zvoleny stuperfi, tym vaésia rychlost
prudenia vzduchu. Pri malych, citlivych varenych potravinach si zvolte nizky stupen.

Takto nastavite rychlost prudenia vzduchu:

1. Stlacte tlacidlo: [

2. Stlacte tlacidlo: e

3. Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu rychlost pridenia vzduchu.

4

Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Delta-T varenie

Upozornujeme, Ze pri vareni Delta-T s nastavenym ¢asom varenia sa do produktu musi umiestnit aj snimac
jadrovej teploty.

Touto doplnkovou funkciou sa potravina vari pri konStantnom rozdiele teploty varného priestoru a jadrovej
teploty varenej potraviny. Vdaka pomaly stupajtcej teplote varného priestoru pri konStantnom rozdiele voci
jadrovej teplote sa potravina vari pomaly a mimoriadne Setrne. Minimalizuju sa tak straty pri vareni. Mozete si
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nastavit rozdiel v rozmedzi 20 °C a7 60 °C. Cim mensi bude rozdiel medzi teplotou varného priestoru a jadrovou
teplotou potraviny, tym sa bude jedlo varit pomalsie a Setrnejsie. Cim vacsi bude rozdiel medzi teplotou varného
priestoru a jadrovou teplotou, tym rychlejsie sa bude jedlo varit.

MbZete nastavit bud cielovu teplotu alebo pozadovanu dobu varenia. Ak sa nastavi cielovd jadrova teplota
produktu, automaticky sa reguluje teplota varného priestoru cez rozdiel nastavenej teploty Delta az po dosiahnutie
nastavenej jadrovej teploty. Ak sa nastavi doba varenia produktu, automaticky sa reguluje teplota varného

priestoru cez rozdiel nastavenej teploty Delta az do uplynutia nastavenej doby varenia.

Takto nastavite Delta-T varenie:

1. Stlacte tla¢idlo: [T

2. Stlatte tlagidlo: § A

> Automaticky skocite naspat k varnym parametrom. Varny parameter Doba varenia sa nahradi funkciu Delta-T
varenia. Zobrazi sa aktualna teplota varného priestoru a teplota Delta-T.

Stlacte tlagidlo: A

4. Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelany rozdiel teploty.

Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

> Volba automaticky sko¢i na varny parameter Jadrova teplota.

6. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu jadrovu teplotu.

7. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

>> Zobrazia sa varné parametre v sulade s vasimi nastaveniami.

8.4 Para

8.4.1 Klima varného priestoru a rozsah teplot
Klima vo varnom priestore Varna metéda Vlhkost varného priestoru
vihké = Parit 100 %
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8.4.2 Varit potraviny v pare

1. Stlacte tla¢idlo: %

2. Stlacte tlacidlo: § .
3. Ikona i@ je nastavend ako Standard pre teplotu varu a vizualne ju symbolizuje.
4. Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu teplotu varného priestoru.
5. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
> Volba varnych parametrov automaticky sko¢i na varny parameter Doba varenia@.
6. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu dobu varenia.
7. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
8. Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte raz tla¢idlo: >
9. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu jadrovu teplotu.
10. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

> Po dosiahnuti nastavenej teploty varného priestoru sa objavi vyzva naplnit zariadenie. Ak nenaplnite
zariadenie, ohrievanie sa po 10 minutach ukonéi.

11. Napliite zariadenie.

> Potraviny sa varia. Ked' uplynie doba varenia alebo sa dosiahne jadrova teplota, zaznie vystrazny tén a vyzve
vas tak skontrolovat, ¢i varend potravina dosiahla Zelany vysledok.

8.5 Kombinacia pary a horuceho vzduchu

8.5.1 Klima varného priestoru a rozsah teplot
Klima vo varnej komore Varna metoda Vlhkost varnej komory Teplota varnej komory
horuci a vihky = Peclenie 0 - 100 % 30-300°C

= Pject maso

Ked'teplota varnej komory po dobu 30 min. prekraduje 260 °C, zniZi sa teplota automaticky na 260 °C, ak poc¢as
tejto doby so zariadenim nepracujete. Ak pocas tychto 30 min. urobite nejaku akciu, napr. otvorite dvere varnej
komory, potom sa teplota varnej komory bude pocas dalSich 30 min. udrziavat nad 260 °C.
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8.5.2 Varit potraviny v kombinacii pary a hortiiceho vzduchu

1. Stlacte tla¢idlo: ¢&=

2. Stlacte tlacidlo: @

3. Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte si Zelanti vihkost varného priestoru.
4. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

> Volba varnych parametrov automaticky sko&i na varny parameter Teplota varného priestoru § .

v

Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu teplotu varného priestoru.
6. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
> Volba varnych parametrov automaticky sko¢i na varny parameter Doba varenia@.
7. Tocte hlavnym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu dobu varenia.
8. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
9. Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte raz tla¢idlo: >
10. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu jadrovu teplotu.
11. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

> Po dosiahnuti nastavenej teploty varného priestoru sa objavi vyzva naplnit zariadenie.Ak nenaplnite zariadenie,
ohrievanie sa po 10 minttach ukonéi.

12. Naplite zariadenie.

> Potraviny sa varia. Ked' uplynie doba varenia alebo sa dosiahne jadrova teplota, zaznie vystrazny tén a vyzve
vas tak skontrolovat, ¢i varend potravina dosiahla Zelany vysledok.

8.6 Horuci vzduch
8.6.1 Klima varného priestoru a rozsah teplot
Klima vo varnom priestore Varna metdéda Vlhkost varného priestoru Teplota varného priestoru
horuce = Piect 0 - 100 % 30-300°C
= Piect maso
= Grilovat
= Fritovat

= Gratinovat
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8.6.2
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Klima vo varnom priestore Varna metoda Vlhkost varného priestoru Teplota varného priestoru
= Poliat polevou
Ked'teplota varného priestoru po dobu 30 min. prekracuje 260 °C, zniZi sa teplota automaticky na 260 °C, ak

pocas tejto doby so zariadenim nepracujete. Ak pocas tychto 30 min. urobite nejaku akciu, napr. otvorite dvere
varného priestoru, potom sa teplota varného priestoru bude pocas dalSich 30 min. udrziavat nad 260 °C.

Varenie potravin v horticom vzduchu

1. Stlacte tlacidlo: =
2. Stlacte tlacidlo: @
3. Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte maximalnu vihkost varného priestoru.
4. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
> Volba varnych parametrov automaticky sko¢i na varny parameter Teplota varného priestoru § .
5. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
> Volba varnych parametrov automaticky sko¢i na varny parameter Doba varenia@.
Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu dobu varenia.
Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.
Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte raz tlacidlo: >

Tocte hlavhym nastavovacim kolieskom a nastavte Zelanu jadrovu teplotu.

= 0 ® N O

o

. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

\"

ohrievanie sa po 10 minttach ukonéi.
11. Napliite zariadenie.

> Potraviny sa varia. Ked' uplynie doba varenia alebo sa dosiahne jadrova teplota, zaznie vystrazny tén a vyzve
vas tak skontrolovat, ¢i varend potravina dosiahla Zelany vysledok.

Origindlny ndvod na obsluhu
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9 Nastavenia

9.1 Zobrazit nastavenia

Model: E101

Software: 100_02_02_CS3288

SELEH E11MJ1904274111
1

1. Stlacte na Gvodnej obrazovke tlacidlo: =

2. Stlacte tlacidlo: ¢
MobZete zmenit nasledujlce nastavenia:
= Nastavit jednotku teploty [» 39]
= Nastavit datum a ¢as [» 40]
1. Na zobrazenie dal$ich nastavenf stlacte tla¢idlo: [
MobzZete zmenit nasledujlce nastavenia:
= Prepnut kldvesnicu [P 41]

1. Pre navrat na Gvodnu obrazovku stlaéte tlacidlo: €5

9.2 Nastavit jednotku teploty

Mobzete si nastavit zobrazovanie teploty v °C alebo °F.
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1. Stlaéte na Gvodnej obrazovke tlacidlo: =

2. Stlacte tlacidlo: ¢

3. Stlacte tla¢idlo a zvolte si jednotku teploty °C alebo °F.

9.3 Nastavit datum a cas
Mozete zmenit nasledujlce nastavenia:
= Datum vo formate DDMMRRRR
= Hodiny vo formate HH:MM

= Format realneho c¢asu v 12- alebo 24-hodinovom formate.

@ 09:39

24h

S

1. Stla¢te na Gvodnej obrazovke tlacidlo: =

2. Stlacte tlacidlo: ¢
3. Stlacte tlacidlo:
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9.5

Zmenit datum
1. Stlate tlacidlo:
> Hodnota DD zacne blikat.
2. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany datum.
3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

4. Opakuijte tieto kroky, kym nezvolite spravny rok a mesiac.

Zmenit hodinu
1. Stlacte tla¢idlo: (9
> Hodnota HH zacne blikat.
2. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelanu hodinu.
3. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

4. Opakuijte tieto kroky a nastavte minuty.

Zmenit format redlneho ¢asu

1. Stlacte tlac¢idlo: 24h

> Zobrazenie sa zmeni na 12-hodinovy format.

Prepnut klavesnicu

| A

Latin alphabet

Tu si mbZete nastavit, ktoré znaky kldvesnice sa maju pouzivat, ked' vytvéarate novy program.
1. Stlacte na Gvodnej obrazovke tlacidlo: —
2. Stlacte tlacidlo: ¢
3. Stlacte tlacidlo: [}
4. Stlacte tlacidlo: B
> Zobrazi sa vam zoznam znakovych sad, ktoré mate k dispozicii.
5. Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelanu sadu znakov.

6. Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Nastavenie bzuciaka a hlasitosti bzucania

Na zmenenie zvukového profilu bzuciaka postupujte nasledovne:

Originalny navod na obsluhu
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1. Stla¢te na Gvodnej obrazovke tlacidlo: =—
Stlacte tla¢idlo: ¢

Stlacte tlacidlo: [ ]l dvakrat.

Stlacte tla¢idlo: 1(}

Na ndjdenie pozadovaného zvukového profilu potocte hlavnym nastavovacim kolieskom.

o A W N

Stlacte hlavné nastavovacie koliesko na potvrdenie vasho nastavenia.

Nastavenie hlasitosti bzuciaka

Stlacte na tvodnej obrazovke tlacidlo: =
Stlacte tlacidlo: ¢

Stlacte tlacidlo: [ ] dvakrat.

Stlaéte tladidlo: S

Na nastavenie pozadovanej hlasitosti tocte voliacim spinacom.

o kW N 2

Na potvrdenie akcie stlaéte tla¢idlo: 5y opakovane.

9.6 Oplachnutie ruc¢nej sprchy

Mate moznost nechat si na displeji zobrazit pripomienku pravidelného oplachnutia ru¢nej sprchy. Oplachovanim
ru¢nej sprchy zabranite potencionalnemu rozmnozovaniu choroboplodnych zarodkov vo vode v hadicovom
navijaku a v ru¢nej sprche.

1. Stlacte na Uvodnej obrazovke tlacidlo: =
Stlacte tlacidlo:
Stlacte tlacidlo: [ ]l dvakrat.

Stlagte tlacidlo: [ na aktivaciu pripomienky oplachnutia ru¢nej sprchy.

A~ WN

Stlacte tlac¢idlo: [“e na deaktivaciu pripomienky oplachnutia ru¢nej sprchy.

Akondhle aktivujete pripomienku, dostanete kazdych 72 hodin vyzvu opldchnut ru¢nud sprchu po dobu 90 sekund.
Okrem toho sa pripomienka oplachovania zaznamena v logu HACCP s ¢asom a ddtumom.

TIP: Stlacte tlacidlo: /' po 30 sekundach na zruenie hlasenia kliknutim.
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10 Manazment kuchyne

10.1 Manazment hygieny

10.1.1 Zaznamenané data HACCP

Pre kazdu vsadzku sa zaznamenaju nasledujuce data HACCP:
= C. vsadzky
= Typ zariadenia
= Sériové Cislo
= Verzia softvéru a pomocnika
= Ddtum a cas
= Cistiaci program
= Oplachovanie ru¢nej sprchy
= Teplota varného priestoru
= Pozadovana jadrova teplota
= Namerana jadrova teplota
= Cas (hh:mm:ss)
= Teplotna jednotka
= Pripojenie na zariadenie pre optimalizaciu spotreby energie
= Otvorit / zavriet dvere varného priestoru
= Zmena rezimu prevadzky

= Automatické Cistenie

10.1.2  Stiahnut data HACCP

HACCP-Daten werden 28 Tage lang auf dem Gerat gespeichert. Wahrend dieses Zeitraums kénnen Sie die Daten
herunterladen.

o

" Program|Program

S

v Sie haben einen USB-Stick mit dem Gerat verbunden.
1. Stlacte na ivodnej obrazovke tlacidlo: —

2. Stlacte tlacidlo: ¢
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10.2
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3. Stlacte tlacidlo: T4y
4. Stlacte tlac¢idlo: HACCP

>> Die HACCP-Daten werden als txt-Datei heruntergeladen. Sie kdnnen die Datei in
Textverarbeitungsprogrammen oder Tabellenkalkulationsprogrammen 6ffnen.

Zapojit zariadenia do siete

Ohrozenie kybernetickej bezpecnosti

Zariadenie je zosietovany varny systém s digitdlnym riadenim, ovlddacim rozhranim a integréaciou softvéru. Na

zaistenie kybernetickej bezpecnosti, ochrany tidajov a bezpecnej prevadzky dodrziavajte nasledujice pokyny:

1. Konfiguraciu a udrzbu zariadenia smie vykonavat len autorizovany a vyskoleny personal.

2. Vykonavaijte pravidelne aktualizacie softvéru poskytované spolo¢nostou RATIONAL. Pouzivat sa smie len
autenticky a podpisany softvér. InStalacia neschvaleného softvéru je zakdzana a méze ohrozit bezpec¢nost.

3. Zariadenie zapdjajte vylucne do zabezpecenych sieti (napr. WPA2 /WPA3 pri WLAN, VLAN pri LAN).
Komunikacia s RATIONAL ConnectedCooking alebo inymi sluzbami sa musi uskutocriovat prostrednictvom
Sifrovanych spojeni (napr. HTTPS).

4. Akdkolvek manipuldcia alebo neopravnena zmena softvéru, hardvéru alebo konfiguracie siete zariadenia je
zakdzand a vedie k strate prevadzkovej bezpec¢nosti a moznym narokom na zaruku a zodpovednost.

5. Zabezpecnu integraciu do vasej IT infrastruktury zodpoveda prevadzkovatel. Vyrobca nezodpoveda za
Skody sp6sobené nespravnym pouzivanim, nedostatocnym zabezpecenim alebo pristupom neopravnenych
0s6b.

Vseobecné:
Vas iCombiClassic sa da spojit so sietou. Takto vzniknu nasledujiice moznosti:
= Stav varného systému a priebeh varenia mézete kontrolovat cez ConnectedCooking.
= Servisné hlasenia sa prenesu z iCombiClassic do ConnectedCooking.
= ZiCombiClassic mbzete do ConnectedCooking nahravat programy a tam ich menit alebo ukladat.

= Programy vytvorené v ConnectedCooking mézete nahrat do iCombiClassic a tam ich uloZit.

Dostupné moznosti:

INFO: Na spojenie so sietou je nevyhnutné volitelné ethernetové rozhranie (LAN) alebo volitelné rozhranie WiFi
alebo ethernetové rozhranie (LAN alebo WLAN). Musite si ich vybrat pri konfiguracii zariadenia a objednat siich k
nemu.

iCombiClassic disponuje nasledujicimi volitelnymi moZnosta pripojenia do siete:
= Pripojenie cez ethernet (LAN)
= Pripojenie cez WiFi

Siet:
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Tu sa zobrazuju ¢islo DHCP, adresa IP, subnetova maska, gateway a DNS. Okrem toho sa tu zobrazi MAC adresa.
Takto sa moze sietové pripojenie napr. v prostredi firmy priradit jednoznacnym identifikatorom sietového
adaptéra iCombi Classic (MAC adresa).
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Pripojenie WiFi:

= Stlacte R\ tla¢idlo na zobrazenie nastaveni WiFi.

I
£k

e

SSID: Guest S5I0: Guest

Zobrazi sa aktudlny stav pripojenia a posledné pripojenie k sieti.

= X = Nepripojené

= = Pripojené
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Vyhladat alebo zmenit siet

SSID: Guest

Pomocou mozZnosti hladania si moZete prezriet siete ulozené v pamati, vybrat ich alebo néjst nové siete.

Zvolte si siet na vytvorenie pripojenia a potvrdte pomocou
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abc12345

ABC _
o

TERNS O E O ES

= Zadajte heslo WiFi.

Potvrdenie alebo ukonéenie vioZeného tidaja:

o2
figsa@ereaa:

= Vyberte si pismena, ¢isla alebo Specidlne znaky pomocou oto¢ného gombika.

= Potvrdte svoju volbu stlacenim oto¢ného gombika.

= Stlacte ./ na potvrdenie vasho zadaného tdaja.
= Stlacte Xna zrudenie vyberu.
Spojenie s cloudom ConnectedCooking:

V48 iCombi Classic sa do ConnectedCooking prihlasuje pomocou jedine¢ného aktivaéného kddu. Aktivacny kéd sa
generuje vo varnom systéme a musite ho vlozit do vasho uctu na ConnectedCooking na
www.connectedcooking.com na registraciu varného systému.
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= Stlacte O tlacidlo na vyvolanie aktivaéného kédu.

= Stlacte @ tlac¢idlo na generovanie aktiva¢ného koédu.

INFO:Stlacte eSte raz & tlacidlo, ak sa nezobrazi nijaky aktiva¢ny kéd, na vygenerovanie nového. Méze to niekolko
sekund trvat.
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Potom mozete s tymto kédom spojit vas varny systém s ConnectedCooking.

Po pripojeni varného systému sa vam zobrazi v ConnectedCooking. Po reStarte varného systému sa vam z varného
systému automaticky prenesu déta o hygiene (HACCP) do ConnectedCooking.

10.2.1 Vytvorit spojenie WLAN

Ak chcete spojit zariadenie so sietou WLAN, do ktorej sa musite prihlasit cez webovu stranku, spojenie WLAN sa
neda vytvorit. Nie je mozné vytvorit pripojenie k sietam WLAN, ktoré vyzaduju prihldsenie cez webovu stranku.

1.

2
3.
4

8.
0.

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo: Siet

Na aktivaciu funkcie stlacte tlacidlo: ON
Stlacte tlacidlo: WLAN

Zobrazi sa zoznam vSetkych dostupnych sieti WLAN. Siete WLAN st zoradené od siete s najsilnejsim signdlom
po siet s najslabsim signalom.

Zvolte si Zelanu siet WLAN.

Dostanete vyzvu zadat heslo do siete WLAN.

Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo: ~

Po uspeSnom vytvoreni spojenia sa v patkovom riadku objavi nasledujuci symbol:
Siet WLAN sa zobrazi na prvom mieste v zozname dostupnych sieti WLAN.

Na zobrazenie detailov pripojenia stlacte vedla siete WLAN tlacidlo: V

Na zrusenie spojenia stlacte v detailoch pripojenia tlacidlo: odpojit

Stlacte na liste s ikonami na , aby ste sa vratili spat na prehlad nastaveni siete.

>> Nazov siete WLAN sa zobrazi v oblasti WLAN.

Optimalizované sietové nastavenia umoziuju pripojenie k sietam WLAN pomocou skrytych SSIDs:

50/76

= Stlacte tla¢idlo: Manudlne pripojenie k sieti WLAN.
= Teraz mobzete zadat nazov siete (SSID) a prislusné heslo.

= Na pripojenie Stlacte tlacidlo:
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10.2.2  Pripojte sietovy kabel

Vase zariadenie je volitelne vybavené ethernetovym pripojenim RJ45. Na spojenie vasho varného systému so
sietou a zabezpecenie ochrany varného systému pred striekajicou vodou zo vietkych strdn pouZzite sietovy kdbel s
nasledujucimi Specifikaciami:

= Sietovy kabel kategorie 6

= Max. dizka zastréky 45 mm

= Priemer zastr¢ky 18,5 mm

= Priemer kabla 5,5-7,5 mm

/\ POZOR

Funkéné diely okolo sietového kabla mézu mat vyse 60 °C.

MbzZete sa popalit, ked' pripajate sietovy kdbel na zariadenie, ktoré sa prave pouziva alebo sa prave pouzivalo.

1. Nechajte zariadenie vychladnut pred pripojenim sietového kabla.

Odskrutkujte uzaver.

Nasurite jednotlivé ¢asti ochrannych krytov na sietovy kabel.

Znovu nasadte hlavné nastavovacie koliesko.

W N2

Odskrutkujte uzaver.
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11 Automatické cistenie

Vas iCombi Classic je vybaveny automatickym cistiacim systémom. Zvolite si ¢istiaci program, vlozite zobrazeny
pocet tabliet Active Green a Care a zariadenie sa vycisti samo. Sucasne udrzuje integrovany systém Care generator
pary bez vapenatych usadenin. Takto mate vzdy ¢isté zariadenie v stlade s hygienickymi predpismi, ktoré je
oSetrované najlepSim spésobom.

11.1 Vseobecné bezpecnostné informacie
= Na automatické Cistenie pouzivajte len Cistiace tablety Active Green a tablety Care odporucané vyrobcom.
= Nepouzivajte Cervené Cistiace prostriedky.
Takto predidete obareniam a popalenindam:
= Nechajte zariadenie a vsetky jeho funkcné Casti pred zaciatkom automatického cistenia vychladnat.
Predidete tak silnému poleptaniu:

= OSetrovacie prostriedky a chemikdlie spésobuju silné poleptanie pokozky a vazne poranenia oci. Pri ¢isteni
zariadenia noste tesne priliehajlce okuliare a pracovné ochranné rukavice na ochranu pred chemikaliami.

= Pocas automatického cCistenia musia byt dvere varného priestoru zatvorené. Inak mézu uniknut leptajlce
oSetrovacie prostriedky a horuca para. Ak otvorite dvere varného priestoru pocas automatického cistenia,
objavi sa upozornenie, ktoré vas vyzve, aby ste ich opat zatvorili.

= Nenechdvajte snimac jadrovej teploty pocas automatického cistenia visiet zo zariadenia. M6zZe sa poskodit
tesnenie dveri varného priestoru a mozu uniknut leptajlice osetrovacie prostriedky.

= Automatickym ¢istenim nedistite snimace jadrovej teploty zastrkavané zvonku.
= Pred ohriatim zariadenia na varenie potravin z neho odstrarite vSetky oSetrovacie prostriedky a zvysky po nich.
Ako spravne postupovat pri styku s oSetrovacimi prostriedkami:

= Ak sa dotknete oSetrovacich prostriedkov bez ochrannych pracovnych rukavic alebo sa iné asti pokozky
dostanu do styku s ¢istiacimi tabletami Active Green, oplachujte postihnuté miesta pokozky 10 minut tecticou
vodou.

= Ak sa oSetrovacie prostriedky dostanut do oci, vymyvajte ich 15 minut tecicou vodou. Vyberte kontaktné
SoSovky, ak ich mate vliozené.

= Ak oSetrovacie prostriedky prehltnete, vyplachnite si Usta vodou a vypite okamZite pollitra vody.
Nevyvoldvajte davenie.

= Zavolajte okamzite na ¢islo toxikologického informacného centra alebo lekarovi.

11.2 Cistiace programy

Mate k dispozicii nasledujuce Cistiace programy:

+ + ++

silny stredny lahky Premyt bez tabletiek:
Program cistenia Opis Potrebné oSetrovacie Odportcany interval
prostriedky cCistenia
lahké Vhodny na odstrdnenie = Cistiace tablety Active = 1- a7 2-krat tyZdenne
lahkého znecistenia a Green

vapenatych usadenin
vzniknutych pri pouziti
zariadenia do 200 °C.

= Tablety Care
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Program cistenia Opis Potrebné oSetrovacie Odportcany interval
prostriedky Cistenia
Stredne Vhodny na odstranenie = Cistiace tablety Active = Makka aZ stredne
znecistenia a vdpenatych Green tvrda voda: kazdych 14
usadf-:m.n vznlknut.ych. = Tablety Care dni alebo
varnymi procesmi, pri
ktorych sa griluje alebo
pecie.
intenzivne Vhodny na odstranenie = Cistiace tablety Active = Tvrda voda: kazdych
silného znedistenia a Green 14 dni
vap.enaty’ch usadelmr.\ = Tablety Care
vzniknutych varnymi
procesmi, pri ktorych sa
griluje alebo pecie.
Premyt bez tabl. Vhodny na oplachnutie = = Podla potreby

varného priestoru
vlaznou vodou.

11.3 Spustit automatické Cistenie

v Zéavesné regaly su spravne umiestnené vo varnom priestore.
1. Stlacte na Uvodnej obrazovke tlacidlo: =
2. Stlacte tlacidlo: &
> Ked'je teplota varného priestoru viac ako 50 °C, zobrazi sa nasledujuce hlasenie: Varny priestor prili$ hortci
Spustite funkciu cool down na zniZenie teploty varného priestoru. Dalsie informacie najdete tu:
Stlacte tlacidlo: I
Tocte hlavné nastavovacie koliesko a zvolte Zelany Cistiaci program [» 52].

Otvorte dvere varného priestoru.

N o u MW

Vyberte vsetky nadoby a plechy z varného priestoru.
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8. AVAROVANIE! Nebezpecenstvo poleptania! Noste ochranu ust a ochranné rukavice na spolahlivii ochranu
pri praci s ¢istiacimi tabletami Active Green a tabletami Care. Vybalte zobrazeny pocet ¢istiacich tabliet Active
Green a vlozte ich do sita vypustu varného priestoru.

9. Vybalte zobrazeny pocet baleni tabliet Care a vlozte ich do zasuvky Care.
10. Zavrite dvere varného priestoru.

11. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo: «

>> Spusti sa automatické cistenie.

>> Ked'sa ukon¢i automatické &istenie, zaznie vystrazny zvuk.

Automatické vypnutie po skonceni ¢istenia
Aktivhe mdZete urcit, ¢i sa ma pristroj automaticky vypnut po UspeSnom ukonceni ¢istenia .

Automatické vypnutie po skonceni ¢istenia je deaktivované ako predvolené nastavenie.

1. Stlacte tla¢idlo: L),
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Teraz je aktivovana funkcia ,Automatické vypnutie po skonceni ¢istenia*“.

O TIPY

= Ak sa pocas automatického cistenia vo varnom priestore tvori pena, aj ked' ste pouzili odporic¢ané mnozstvo
Cistiacich tabliet Active Green, mali by ste pri dalSom automatickom cisteni znizit mnoZstvo tabliet. Ak sa aj
tak tvori pena, obratte sa, prosim, na vasho autorizovaného servisného partnera RATIONAL.

= MozZete varny priestor pocas Cistenia osvetlovat LED liStou. Stlacte na to tlacidlo:

114 Ukonéit automatické ¢istenie

MbZete ukondit vSetky programy automatického cistenia 30 sekind po tom, ako ste ich spustili. Ked'je
automatické cistenie spustené, nemézete ho uz ukondit.

1. Stlacte tla¢idlo a drzte ho stlacené, aZ kym sa nezobrazi stavova lidta naplno: X
> Budete poziadani, aby ste otvorili dvere varného priestoru a odstranili ¢istiace tablety Active Green.

2. Otvorte dvere varného priestoru.
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3. AVAROVANIE! Nebezpecenstvo poleptania! Noste tesne priliehajtice ochranné okuliare a ochranné
rukavice na spolahlivii ochranu pri praci s Cistiacimi tabletami Active Green. Vyberte Cistiace tablety Active
Green z varného priestoru a zlikvidujte ich.

4. Zavrite dvere varného priestoru.
> Budete poziadani, aby ste varny priestor oplachli ru¢nou sprchou.
5. Oplachnite varny priestor ru¢nou sprchou.
6. Zavrite dvere varného priestoru.
>> Zobrazi sa prehlad &istiaceho programu.

Q >

Ak pocas automatického cistenia vypadne prud, prerusi sa automatické cistenie. Ked' sa znovu obnovi napajanie
elektrickou energiou, automatickeé ¢istenie pokracuje.
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Osetrovanie

Usadené zvysky tuku a potravin vo varnom priestore

Ak varny priestor dostatocne nevycistite, hrozi nebezpecenstvo poziaru v dosledku usadenych zvyskov tuku a
potravin.

1. Zariadenie kazdy den vydistite.

2. V pripade poziaru nechajte dvere varného priestoru zavreté. Tak sa do ohfa uz nedostane viac kyslika.
Vypnite zariadenie.Ak sa uz ohen rozsiril, pouZzite hasiaci pristroj vhodny na hasenie horiaceho tuku. Nikdy
nepouzivajte vodné alebo penové hasiace pristroje na hasenie horiaceho tuku.

Vyzva na Cistenie

Ak ste dlhsie nepouZzivali ¢istiaci program s vlozkou Care (Iahky, stredny, silny), zobrazi sa vyzva na Cistenie. Aby
ste predisli usadzovaniu vodného kameria vo vaSom pristroji, musite v pravidelnych intervaloch vykonavat
minimalne jedno lahké Cistenie.

Vseobecné bezpecnostné informacie
Takto predidete obareniam a popaleninam:
= Nechajte zariadenie a vsetky jeho funkcné Casti pred zaciatkom cistenia vychladnut.
Takto predidete vecnym Skodam, zraneniam alebo smrtelnym nehodam:
= Zariadenie Cistite kazdy den aj vtedy, ak pouzivate vylu¢ne manualny prevadzkovy rezim para.

= PrisluSenstvo zariadenia nedistite automatickym ¢istenim zariadenia.

Osetrovacie intervaly
Osetrovaci interval Funk¢né casti
Tyzdenne = VonkajSie strany zariadenia

LED kryt

Ovladaci panel

= Plastové casti

Funkéné komponenty je potrebné vycistit podla intervalu oSetrovania, v pripade potreby ich vSak mézete Cistit aj
CastejSie.

Osetrovacie produkty

Vhodné osetrovacie produkty

= Nasledujlce funkéné ¢asti vydistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a makkou
handrou:

— Vonkajsia strana zariadenia
— Sklend tabulka dveri varného priestoru
— LED kryt na dverach varného priestoru
— Tesnenie varného priestoru

= Prisluenstvo vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a makkou handrou.

Nevhodné oSetrovacie produkty
Nedistite zariadenie, jeho funk¢né Casti a prisluSenstvo nasledujicimi nevhodnymi oSetrovacimi prostriedkami:

= Abrazivne Cistiace prostriedky

Origindlny ndvod na obsluhu 57 /76



12 | OSetrovanie

124

58 /76

= Kyselina solna, Ith, latky obsahujuce siru alebo iné latky pohlcujuce kyslik.

= Nezriedeny alkohol, metanol alebo rozpustadl|d, ako benzol, toluén alebo xylol
= Cistiaci prostriedok na rdry na pecenie alebo gril

= Spongie na ¢istenie hrncov s abrazivnym povrchom

= Ocelova vina

= Vysokotlakovy distic.

= Ostré alebo Spicaté nastroje

Vycistit dvere varného priestoru

Tesnenie dveri varného priestoru

Blokovanie sklenych tabuliek

LED kryt

Blokovanie sklenych tabuliek

istenie sklenych tabuliek

Uplne otvorte dvere varného priestoru, az kym nezaklikn.

C
1
2. Uvolnite lahkym tlakom blokovania sklenych tabuliek.
3. Vykyvte sklenu tabulku dveri varného priestoru.

4

Sklené tabulky dveri varného priestoru vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie
riadu a makkou handrou.

5. Nechajte sklené tabulky dveri varného priestoru Uplne vyschnut.

Cistenie LED krytov

Ked ste vycistili sklené tabulky varného priestoru, mézete vydistit aj LED kryty. LED kryty ¢istite len vhodnymi
osetrovacimi produktmi [» 57].

LED kryt sa nachddza medzi oboma sklenymi tabulkami dveri varného priestoru.

v Sklené tabulky dveri varného priestoru su odblokované.

1. LED kryty vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a makkou handrou.
2. Zvysky Cistiaceho prostriedku odstrarite ¢istou vodou a makkou handrou.

3. Nechajte LED kryt tplne vyschnut.
4

Aretujte znovu sklenu tabulku dveri varného priestoru

Cistenie tesnenia dveri varného priestoru

Ak prevadzkujete zariadenie v trvalej prevadzke pri vysokych teplotach varného priestoru nad 260 °C a varite
prevazne potraviny obsahujlce tuky a Zelatinu, mbZe sa tesnenie dveri varného priestoru rychlo opotrebovat. Na
predizenie jeho Zivotnosti ho kazdodenne vy¢istite.

v Dvere varného priestoru su otvorené.
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1. Tesnenie dveri varného priestoru vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a
makkou handrou.

2. Nechajte tesnenie dveri varného priestoru tplne vyschnut.

Cistenie odkvapkavacej vane na dvere

Ak prevadzkujete zariadenie v trvalej prevadzke pri vysokych teplotach varného priestoru nad 260 °C a varite
prevazne potraviny obsahujlce tuky a Zelatinu, mbéZe sa odkvapkavacia vana na dvere velmi znedistit. Cistite ich
kazdy den, aby ste zaistili hygienicky Standard.

v Dvere varného priestoru su otvorené.

1. Odkvapkavaciu vanu na dvere vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a
makkou handrou.

2. Uistite sa, Ze ste odstranili zvysSky potravin, usadeniny tuku a stvrdnuté vrstvy.

Cistenie vypustového otvoru odkvapkavacej vane na dvere a plochého tesnenia otvaraca odtoku
v Dvere varného priestoru su otvorené.
1. Otvara¢ odtoku otvorte jednou rukou pomocou otvaracej nozicky a pevne ho podrzte.

2. Na odstranenie stvrdnutych vrstiev vycistite ploché tesnenie a vypustovny otvor makkou handri¢kou, viaznou
vodou a jemnym cistiacim prostriedkom. Drzte pritom pevne otvarac¢ odtoku rukou v otvorenej polohe na
zabranenie nechceného odkvacenia mechanizmu.

3. Ak sa ploché tesnenie pri Cisteni posunulo, vratte ho do spravnej polohy.

12.5 Vycistit ruénu sprchu
1. Hadicu ru¢nej sprchy kompletne vytiahnite a pevne ju uchopte.
2. Ruént sprchu a hadicu vycistite mdkkou hubkou.

3. Na odstranenie odolnych zvapenatenych vrstiev vydistite ru¢nu sprchu a hadicu zriedenym potravinarskym
octom.

12.6 Vycistit odkvapkavaciu vanu a odpadovy zlab

Necistite odkvapkavaciu vanu ruénou sprchou. Inak méze doéjst k poskodeniu zariadenia.

Aby sa zarucila trvald tesnost odkvapkdavacej vane na dvere, malo by sa tesnenie odtoku denne ¢istit od hrubych
necistot.
1. Otvorte dvere varného priestoru.

2. Na vycistenie odkvapkavacej vane a odpadového zlabu nalejte denne 1 — 2 | teplej vody do odkvapkavacej
vane.

3. Pouzivajte mdkku handri¢ku a iba Cistiace prostriedky odporuicané spolo¢nostou RATIONAL.

12.7 Vycistit vzduchovy filter

Tryskajtica voda vnikne do zariadenia, ak filter nie je namontovany spravne.

Ochrana pred tryskajlicou vodou zo vSetkych strén je zabezpecena len pri sprdvne nhamontovanom vzduchovom
filtri.
1. Zasunte vzduchovy filter do zariadenia tak, aby zaklikol.
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Nepouzivajte ziadne ostré predmety.

Na otvorenie krytu vzduchového filtra nepouZzivajte Ziadne ostré predmety, ako su noze, inak hrozi
nebezpecenstvo poskodenia drziaka filtra.

Potrebné nastroje

= Skrutkovac

-

Stréte skrutkovac do priehlbin krytu vzduchového filtra (A).
Odstrante kryt vzduchového filtra.

Vytiahnite vzduchovy filter von (B).

W N2

Umyte vzduchovy filter v umyvacke riadu a nechajte ho tplne vyschnut.
> Ak vzduchovy filter po vycisteni v umyvacke riadu nebude ¢isty, musite ho vymenit.
5. Ak je vzduhovy filter vycisteny, zasurite ho naspat do zariadenia.

6. Zastrcte kryt vzduchového filtra spat do zariadenia.

Vydistit prislusenstvo

Prislusenstvo nenechavajte v zariadeni pocas automatického ¢istenia.

Prislusenstvo nikdy nenechdavajte pocas automatického cistenia v zariadeni. M6ze tym doéjst k poskodeniu
zariadenia alebo prislusenstva.

1. Skor nez prejdete k ¢isteniu, musi prislusenstvo vychladnut.
Zvysky potravin a vrstvy tuku, Skrobu a bielkovin odstrafte mékkou handri¢kou.

Ak sa na prislusenstve vyskytuju odolné necistoty, namocte ho do vlaznej vody a necistoty nasledne odstrarite
makkou handri¢kou.

Vycistit odvetravacie potrubie tiseku odtoku

Ak bolo vase zariadenie pri inStalacii pripojené na sifén nachadzajuci sa na danom mieste, potom sa na usek odtoku
namontovalo aj odvetravacie potrubie. Ak je stupen tvrdosti vody makky alebo je zariadenie pripojené na systém
zmak¢ovania vody a vy pouZivate Casto Cistiace programy stredny a silny, potom sa pena vzniknuta pri ¢istent
odvadza do odvetravacieho potrubia. Na zabezpecenie optimalneho odtoku peny Cistite odvetravacie potrubie
jedenkrat tyzdenne.

1. Odvetravacie potrubie napliite takym mnozstvom teplej vody, aby sa celé odvetravacie potrubie vycistilo tak,
Ze v iom nezostanu nijaké zvysky. Voda by mala mat teplotu 60 °C.
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InSpiracia a pomoc

Pomoc na telefone

ChefLine®

Vsetky vase otdzky ohladom funkcii alebo receptov kedykolvek radi telefonicky zodpovieme. Rychlo, jednoducho,
od kuchéra kucharovi a 365 dni v roku. Zavolajte jednoducho na nau linku RATIONAL ChefLine ® Cislo najdete na
nalepke ChefLine® na dverach varného priestoru, v Nastaveniach v &asti Servis a na stranke rational-online.com.

Servisni partneri RATIONAL

Nase zariadenia su spolahlivé a maju dihu Zivotnost. Ak by ste predsa len niekedy celili technickym vyzvam,
pontkaju servisni partneri RATIONAL rychlu pomoc. Vratane zaru¢enej dodavky nadhradnych dielov a nddzovej
sluzby dostupnej aj cez vikend. Cislo najdete v Nastaveniach > Servis alebo na stranke rational-online.com.

Zobrazit data o zariadeni

Mobzete si v zariadeni nechat zobrazit, aka softvérova verzia je nainstalovana a aké sériové ¢islo ma vase zariadenie.
Ak ste si na smartfén nainstalovali aplikaciu na skenovanie QR kédov, mbzete si tieto Uidaje nahrat na vas smartfén.

Model: E101
Software: 100_02_02_CS3288
Serial: E11MJ1904274111

1. Stlacte na ivodnej obrazovke tlacidlo: —

2. Stlacte tlacidlo: ¢
3. Stlacte tlacidlo: [}
4. Stlacte tlacidlo: |l
> Zobrazia sa nasledujuce informacie:
= Typ zariadenia
= |nStalovand verzia softvéru
= Sériové {islo zariadenia

MobZete smartfébnom zoskenovat zobrazeny QR kdéd na uloZenie zobrazenych informécii do pamati.

RiesSenie problémov

Zavolajte, prosim, pri vSetkych hlaseniach poruch vasho servisného partnera RATIONAL. [» 61] Pripravte si na to
vzdy sériové Cislo vasho zariadenia. Sériové ¢islo ndjdete na typovom Stitku.

Mo&Zu sa vyskytnut informacné hlasenia, pri ktorych musite vykonat akciu, resp. ¢innost. V tychto situdciach
nemusite, ako obsluha, kontaktovat vasho servisného partnera RATIONAL. [ 61]
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13.3.1

13.3.2
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Hlasenia portch ohrievania generatora pary

Hlasenie poruch Pricina Varenie mozné
Service 10 Porucha v SC automatike. Ano

SC-automatic failed

Service 11 Privod vody do generatora pary je chybny.  Ano
Water supply steam generator

failed

Service 12 Meranie mnozstva vody ma poruchu. Ano

Water volume measurement

failed

Service 13 Rozpoznavanie vodného stavu v Mate k dispozicii uz iba

Water detection failed generatore pary ma poruchu. prevadzkovy rezim Hortci
vzduch.

Service 20.8 Snimac teploty je pokazeny. Mate k dispozicii uz iba

Steam generator sensor failed prevadzkovy rezim Hortci
vzduch.

Service 28.4 Doslo k poklesu pod hrani¢nt teplotu Mate k dispozicii uz iba

Steam generator too cold Hot generatora pary. prevadzkovy rezim Horuci

air possible vzduch.

Service 42.1 Napdjanie vodou je pokazené. Mate k dispozicii uz iba

Sl velve fEilee prevadzkovy rezim Hordci
vzduch.

Service 43.1 Interné napajanie vodou sa neuzaviera. Mate k dispozicii uz iba

Sl velve ke prevadzkovy rezim Horuci
vzduch.

Service 46.1 Napdjanie vodou je pokazené. Ano

Pump failed

Service 46.2 Napdjanie vodou je pokazené. Ano

Pump failed

Hlasenia portch pre plynové zariadenia

Ak mate zariadenie s pripojenim na plyn, mozu sa este zobrazovat nasledujice doplnkové hlasenia. Zavolajte,
prosim, pri vSetkych hlaseniach poruch vasho servisného partnera RATIONAL. [» 61] Pripravte si na to vzdy
sériové ¢islo vasho zariadenia.

Hlasenie portch Pricina Varenie mozné

Service 32.1 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Check gas supply Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Service 32.2 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Check gas supply Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Service 32.3 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Check gas supply Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Service 33.1 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Gas burner failed close gas Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového

supply vedenia.

Service 33.2 Plynovy hordk ma poruchu. Nie
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Hlasenie poruch

Gas burner failed close gas
supply

Service 33.3

Gas burner failed close gas
supply

Service 34.32

Data communication failed

Service 60

Gas system failed

Pri¢ina

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Plynovy hordk ma poruchu.

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Interna datova komunikacia nefunguje.

Inicializécia zapalovacej skrinky je chybna.

Vypnite a znovu zapnite zariadenie. Ak sa
aj nadalej zobrazuje porucha, zavolajte
vasho servisného partnera.

Hlasenia portch ohrievania horuceho vzduchu

Hlasenie portch

Service 20.1

Cabinet sensor failed
Service 28.1

Steam generator too hot
Service 28.2

Cooking cabinet too hot
Service 34.1

Data communication failed
Service 34.2

Data communication failed
Service 34.4

Data communication failed
Service 42.3

Solenoid valve failed
Service 42.6

Solenoid valve failed
Service 43.3

Solenoid valve failed

13.3.4 HIlasenia portich vihkosti

Hlasenie portch

Service 20.2

Control sensor failed
Service 20.4

Humidity sensor failed
Service 30

Humidity control failed
Service 36

Humidity control failed

Service 37

Origindlny navod na obsluhu

Pricina

Snimac teploty je pokazeny.
Prekrocila sa hrani¢nd teplota generatora

pary.

Prekrocila sa hrani¢nd teplota varného

priestoru.

Interna datova komunikacia nefunguje.

Interna datova komunikacia nefunguje.

Internd datova komunikdacia nefunguije.

Napdjanie vodou je pokazené.

Napdjanie vodou je pokazené.

Interné napajanie vodou sa neuzaviera.

Pricina

Snimac teploty je pokazeny.

Snimac teploty je pokazeny.

Meranie vihkosti ma poruchu.

Snimac rozdielu tlaku je pokazeny.

Snimac rozdielu tlaku je pokazeny.

13 | In8piracia a pomoc

Varenie mozné

Nie

Ano

Varenie mozné

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nemate k dispozicii

funkciuObarit.

Ano

Méte k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Hortci
vzduch.

Varenie mozné

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano
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13.3.5

13.3.6

13.3.7

64 /76

Hlasenie poruch
Humidity control failed
Service 42.2

Solenoid valve failed
Service 43.2

Solenoid valve failed

Hlasenia portich CleanJet

Hlasenie poruch

Service 34.8

Data communication failed
Service 43.6

Solenoid valve failed

Service 47.1
Pump Ffailed
Service 47.2
Pump Ffailed
Service 110
Cleanjet failed
Service 120
Cleanjet failed
Service 121
Pour Water 3|

Hlasenia portch Care
Hlasenie poruch
Service 42.4
Solenoid valve failed
Service 43.4

Solenoid valve failed

Service 49.1
Pump failed
Service 49.2
Pump failed

Informacné hlasenia

Pricina

Napdjanie vodou je pokazené.

Interné napajanie vodou sa neuzaviera.

Pric¢ina

Automatické cistenie nefunguje.

Interné napajanie vodou sa neuzaviera.

Cerpadlo na odpadovti vodu je pokazené.

Cerpadlo na odpadovti vodu je pokazené.

Pocas automatického cistenia sa objavila
porucha na SC ¢erpadle.

Pocas automatického cistenia sa objavila
porucha rozpoznavania stavu vody.

Nedostatok vody v nadrzke na ¢istiaci
prostriedok

Pricina

Napdjanie vodou je pokazené.

Interné napdjanie vodou sa neuzaviera.

Napdjanie vodou je pokazené.

Napdjanie vodou je pokazené.

Varenie mozné

Ano

Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci
vzduch.

Varenie mozné

Nie

Méte k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Hortci
vzduch.

Ano

Ano

Nie

Nie

Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Hordci
vzduch. Vylejte 3 | vody do
nadrzky na Cistiaci prostriedok.

Varenie mozné

Ano

Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Hordci
vzduch.

Ano

Ano

Informacné hlasenia sa zobrazuju v textovom poli s modrym okrajom a upozorfuju na situdcie, pri ktorych musite

ako pouzivatel davat pozor.

Mo6Zu sa vyskytovat nasledujuice informacné hlasenia:

Vysvetlenie symbolov:
= ¢ Ziadny prietok vody

Informacia

Pri¢ina

Varenie je mozné
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Energy optimization active

Steam generator too cold Hot air

possible

Initialise timer

Battery low

Cabinet light failed

Selftest with water requested

Pour water 3 litres

Check Watersupply

Check USB Stick
Pour Water 3l

Program import error
Selftest with water requested
£

Check Watersupply

£

Check Watersupply

£

Pour Water 3l

13.3.8 Centrum oznameni

Hlasenie poruch

Service 17

Unit data failed

Service 29

Electric compartment too hot
Service 31.1

Core temperature sensor
failed

Service 31.2

Core temperature sensor on
emergency run

Service 34.16
Data communication failed
Service 34.64

Data communication failed

Origindlny navod na obsluhu

Aktivna optimalizécia spotreby
energie

Doslo k poklesu pod hrani¢nt
teplotu generdtora pary.

Nie su nainStalované hodiny CPU s
redlnym ¢asom. Nastavte datum a
cas.

Batéria je pokazena.

Osvetlenie varného priestoru
nefunguje spravne.

Autotest bol vykonany bez vody

Vyzva na naliatie 3 | vody do
nadrzky na Cistiaci prostriedok

Time out Urovne elektrédy

USB kl'i¢ je chybny

Ked' sa informacné hlasenie vytlaci
a potom este stdle su rozpoznané

pulzy
Chyba programu

Autotest bol vykonany bez vody

Time out Grovne elektrédy

Ziadna voda pocas zapinacej rutiny

Nedostatok vody v parnom
generatore

Pri¢ina

Typ zariadenia je chybny.

Teplota plosného spoja je prilis vysoka.

Snimac jadrovej teploty vo varnom
priestore je pokazeny.

Snimac jadrovej teploty vo varnom
priestore je pokazeny.

Interna datova komunikacia nefunguje.

Interna datova komunikacia nefunguje.
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Ano
Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.

Ano

Ano
Ano

Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.

Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.
Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.
Ano

Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.
Ano

Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.
Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.

Méate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.

Méte k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci vzduch.

Varenie mozné

Nie
Nie

Ano, nemoézete viak snimac
jadrovej teploty pouZzivat.

Ano, nemozete viak snimac
jadrovej teploty pouZzivat.

Ano

Ano
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Hlasenie poruch
Service 34.400
Data communication failed

Service 41

Service 52.1
Cabinet light Failed
Service 52.2
Cabinet light failed
Service 72

Spustil sa bezpecnostny
obmedzovac teploty.

Service 1017
USB Stick error

Pricina

Interna datova komunikacia nefunguje.

Obarovacia dyza alebo obarovacia rurka je
zanesena vapenatymi usadeninami.

Osvetlenie varného priestoru nefunguje
spravne.

Osvetlenie varného priestoru nefunguje
spravne.

Prekrocila sa spustacia teplota jedného
snimaca teploty.

USB kI¢ je chybny

13.3.9 HiIlasenia portich pri prevadzke UltraVent

Varenie mozné

Nemate k dispozicii
funkciuObarit.

Ak prevadzkujete zariadenie s UltraVent, m6Zu sa vdm zobrazovat nasledujtce hlasenia poruch. Zavolajte, prosim,
pri vSetkych hlaseniach portch vasho servisného partnera RATIONAL. [» 61] Pripravte si na to vzdy sériové ¢islo

véasho zariadenia.
Hlasenie poruch
Service (E) 35
Service (E) 35.1
Service (E) 35.2
Service (E) 35.3
Service (E) 35.4
Service (E) 35.6

66 /76

Pricina

Kondenzacny nadstavec a digestor nebol rozpoznany.

Motor kondenza¢ného nadstavca a digestora je chybny.

Hlavny Filter kondenza¢ného nadstavca a digestora nebol rozpoznany.

Termoclanok riadenia ma poruchu.

Termoclanok ochrany motora ma poruchu.

Hlavny Filter Ultravent Plus je znecisteny.
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14 Udriba

Sami mozete vykonavat nasledujuice udrzbarske prace:
= Vymenit vzduchovy filter [» 67]

= Vymenit tesnenie dveri varného priestoru [» 68]

14.1 Vymenit vzduchovy filter

Nepouzivajte ziadne ostré predmety.

Na otvorenie krytu vzduchového filtra nepouzivajte Ziadne ostré predmety, ako su noze, inak hrozi
nebezpecenstvo poskodenia drziaka filtra.

UPOZORNENIE

Tryskajuca voda vnikne do zariadenia, ak filter nie je namontovany spravne.
Ochrana pred tryskajicou vodou zo vSetkych stran je zabezpecend len pri sprdvne namontovanom vzduchovom
filtri.

1. Zasunte vzduchovy filter do zariadenia tak, aby zaklikol.

Pouzivajte len suché vzduchové filtre.

Pred vymenou skontrolujte, & je novy vzduchovy filter suchy, aby sa predislo vecnym Skodam.

Potrebné nastroje
= Skrutkovac

Y-

Zobrazi sa hldsenie, Ze musite vymenit vzduchovy filter.
Zasurite skrutkovac do priehlbin krytu vzduchového filtra.
Odstrante kryt vzduchového filtra.

Vytiahnite vzduchovy Filter.

Novy vzduchovy filter zasuiite do zariadenia tak, aby zaklikol.

aos woN o2 <

Zastrcte kryt vzduchového filtra spat do zariadenia.
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14.2 Vymenit tesnenie dveri varného priestoru

Otvorte dvere varného priestoru.

Vytiahnite tesnenie dveri varného priestoru z vedenia von a zlikvidujte ho.

1
2
3. Navlhdite drziaci okraj nového tesnenia mydlovou vodou.
4. Najskor zatlacte rohy tesnenia do rohov vedenia.

5

Potom do vedenia zatlacte zvySok tesnenia.
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15 Preprava

15.1 Vyprazdnit generator pary

Pred prepravou zariadenia musite vyprazdnit generator pary.

1. Zariadenie odpojte od napdjania vodou.

2.
3.
4.
5.

>> Generdtor pary sa vyprazdnuje.

Stla¢te na Uvodnej obrazovke tlacidlo: =

Stlacte tlacidlo:
Stlacte tlacidlo: [l

Stlacte tlacidlo: =

15.2 Prepravenie zariadenia

/N\ VAROVANIE

Kolieska sa m6zu poskodit, ak pohybujete zariadenim alebo Combi-Duo so zatiahnutymi zaistovacimi
brzdami.

Ak su kolieska poSkodené, méze sa zariadenie alebo Combi-Duo prevratit a tazko vas zranit.

1. Uvolnite zaistovacie brzdy koliesok pred tym, nez za¢nete posuvat alebo prepravovat zariadenie alebo
Combi-Duo.

2. Zariadenim alebo zariadenim Combi-Duo pohybujte vzdy len vo dvojici, aby ste zarucili bezpe¢nu prepravu.

/\ VAROVANIE

Kolieska sa m6zu poskodit, ak chcete zmenit ich smerovanie pri zatiahnutych zaistovacich brzdach.

Ak su kolieska poSkodené, méze sa zariadenie alebo Combi-Duo prevratit a tazko vas zranit.

1. Ak kolieska vy¢nievaju spod zariadenia alebo spod podstavca a chcete zmenit ich smerovanie, uvolnite
najskoér zaistovaciu brzdu a potom natocte kolieska.

2. Do koliesok nekopte.
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/\ POZOR

Zariadenia sa m&Zu pri preprave cez prahy alebo $ikmé plochy prevratit.

Ked presuvate zariadenia cez prah alebo po Sikmej ploche, mbZe sa zariadenie prevratit a zranit vas.

1. Posuvajte zariadenia cez prahy a Sikmé plochy opatrne.

/\ POZOR

Zariadenia a Combi-Duo na kolieskach sa mézu pri preprave alebo postivani prevratit.

Ak vase zariadenie stoji na kolieskach alebo Combi-Duo na podstavci s kolieskami a neuvolnite zaistovaciu

brzdu pred zaciatkom prepravy alebo presuvania zariadenia, méZe sa zariadenie alebo Combi-Duo prevratit a

zranit vas.

1. Uvolnite zaistovacie brzdy koliesok pred tym, nez zacnete posuvat alebo prepravovat zariadenie alebo
Combi-Duo.

2. Po ukonceni prepravy znovu zaistite zariadenie v nepohyblivej polohe zaistovacimi brzdami na kolieskach.

Prepravou zariadenia poverte svojho servisného partnera, aby sa zarucil spravny postup.

Mobzete pohybovat zariadeniami, ktoré stoja na pohyblivych podstavcoch alebo kolieskach.

v Generator pary je vyprazdneny a Cistiaci box je od¢erpany [» 69]. Oba uvedené body smie vykonavat len
servisny partner.

1. Pred zaciatkom prepravy zariadenia na iné miesto, musite zariadenie v sulade s predpismi odpojit od napajania
elektrickou energiou, od vodovodu a pripojenia na odvod odpadovej vody.

2. Ked ste zariadenie prepravili na nové miesto, musite ho znovu podla predpisov pripojit na napéjanie
elektrickou energiou, vodou, odvod odpadovych véd a zatiahnut zaistovacie brzdy pojazdného podstavca
alebo koliesok.

3. Ak chcete zariadenie pocas Cistenia kuchyne potiahnut trochu dopredu, uvolnite zaistovacie brzdy pojazdného
podstavca alebo koliesok.

4. Opatrne potiahnite zariadenie vpred.

5. Ked ukoncite cistenie kuchyne, zasuiite zariadenie znovu opatrne spat a zatiahnite zaistovacie brzdy.
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16 Uvedenie mimo prevadzky a likvidacia

16.1 Uvedenie mimo prevadzky

Kontaktuje vasho servisného partnera RATIONAL, ak chcete uviest zariadenie mimo prevadzky.

16.2 Likvidacia
K Staré zariadenia obsahuju recyklovatelné materialy. Likvidujte ich ekologicky na vhodnych zbernych miestach.
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17

17.1

17.2

17.3

17.4

72 /76

Technické udaje

Prosim, vS§imnite si tiez technické Uidaje na vyrobnom typovom Stitku. Typovy Stitok sa nachadza viavo vedla

ovlddacieho panelu.

Zariadenia s pripojenim na elektricku siet

Hmotnost (bez obalu) Typ 6-1/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 6-2/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 10-1/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 10-2/1
Trieda ochrany

Hlukové emisie

Podmienky prostredia

WLAN Standard

Frekvencia a maximalny vysielaci vykon WLAN

Zariadenia s pripojenim na plyn

Hmotnost (bez obalu) Typ 6-1/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 6-2/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 10-1/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 10-2/1
Trieda ochrany

Hlukové emisie

Podmienky prostredia

WLAN Standard

Frekvencia a maximalny vysielaci vykon WLAN

Typy a nazvy modelov

Hodnota

128kg

96kg

123kg

165kg

IPX5

<60 dBA

5-40°C

IEEE 802.11b/g/n

2412-2472 MHz / 31,6 mW
EIRP

Hodnota

117kg

148kg

143kg

188kg

IPX5

<60 dBA

5-40°C

IEEE 802.11b/g/n

2412-2472 MHz / 31,6 mW
EIRP

Oznacenie typu a ndzov modelu na typovom Stitku sa odliSuju. Prosim, pozrite si spravne priradenie v tejto

iCombi Classic 10-1/1

tabulke.
Typ Nazov modelu
LMxxxB iCombi Classic 6-1/1
LMxxxC iCombi Classic 6-2/1
LMxxxD
LMxxxE

Sietové pripojenia

iCombi Classic 10-2/1

V nasledujucej tabulke sa uvadzaju pouzité porty a ich pouzitie. Porty s tidajom Standard st otvorené z vyroby,
Volitel'né sa daju konfigurovat cez Moznosti a Nastavenia zariadenia.

Port Protokol Pouzitie Konfiguracia
53 TCP / UDP DNS Standard
443 HTTPS Standard
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8883 TCP MQTT cez SSL/TLS Standard

17.5 Zhoda

17.5.1 Zariadenia s pripojenim na elektricku siet

Toto zariadenie je v stlade s nasledujticimi smernicami EU:

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2014,/53,/EU o harmonizacii pravnych predpisov ¢lenskych $tatov
tykajucich sa spristupfiovania radiovych zariadeni na trhu

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2006,/42/ES o strojovych zariadeniach

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2014,/30,/EU o harmonizacii pravnych predpisov ¢lenskych étatov
vztahujucich sa na elektromagneticki kompatibilitu

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2011,/65,/EU o obmedzeni pouzivania uritych nebezpeénych latok
v elektrickych a elektronickych zariadeniach, vratane 2015,/863,/EU

Toto zariadenie je v sulade s nasledujicimi eurédpskymi normami:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 1717:2000

17.5.2 Zariadenia s pripojenim na plyn

Toto zariadenie je v stlade s nasledujticimi smernicami EU:

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016,/426 o spotrebi¢och spalujtcich plynné paliva

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2014,/53,/EU o harmonizécii pravnych predpisov ¢lenskych Statov
tykajucich sa spristupfiovania radiovych zariadeni na trhu

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2006,/42 /ES o strojovych zariadeniach

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2014,/30,/EU o harmonizacii pravnych predpisov ¢lenskych $tatov
vztahujucich sa na elektromagneticku kompatibilitu

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2011,/65,/EU o obmedzeni pouzivania uréitych nebezpeénych latok
v elektrickych a elektronickych zariadeniach, vratane 2015,/863,/EU

Toto zariadenie je v sulade s nasledujicimi eurépskymi normami:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 60335-2-102:2016

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009

EN 1672-1:2014

EN 1717:2000
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