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Introducere

Stimati clienti!

va felicitam pentru noul dvs. iVario. Vd rugam sa cititi cu atentie manualul inainte de prima punere in functiune.
Instructiunile de utilizare va garanteaza manevrarea in siguranta a aparatului. Pdstrati aceste instructiuni de utilizare
intr-un loc care sa fie Tn orice moment accesibil tuturor utilizatorilor aparatului.

iVario este unul dintre cele mai moderne sisteme de gatire pentru productivitate maximd, flexibilitate si simplitate
n timpul fierberii, frigerii, prdjirii in baie de ulei sau gatirii sub presiune. Tehnologia unica de incdlzire garanteaza
performanta si precizia maxime iar datoritd sistemelor inteligente de asistenta, care gandesc aldturi de
dumneavoastrad si ofera suport, obtineti preparate de o calitate exceptionala, fara a fi nevoie de control si
supraveghere.

Va dorim o utilizare placuta a aparatului dvs. iVario.
Cu stima,
RATIONAL AG

Ajutor in aparat

Aceste instructiuni de utilizare precum si o diversitate de exemple de utilizare din intreaga sunt accesibile din
aparat, pentru a va oferi asistentd in operare. Toate informatiile referitoare la aceasta functie se gdsesc aici: Ajutor
in aparat [» 95]

Raspunderea pentru produs

RATIONAL nu rdspunde pentru daunele care rezulta din modificdrile tehnice neautorizate sau utilizarea
necorespunzdtoare a produsului.

Grupa tinta
Acest document se adreseaza persoanelor care lucreazd in bucétdrii mari si industriale.
Aparatul nu poate fi utilizat, curatat sau intretinut de urmatoarele grupuri de persoane:
= Persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
= Persoane cdrora le lipsesc experienta si cunostintele necesare
= Copii

Supravegheati copii atunci cand se afld in apropierea aparatului. Acest aparat nu este o jucarie pentru copii.

Utilizarea conform destinatiei
iVario A fost dezvoltat pentru prepararea termica a alimentelor.

Acest aparat poate fi utilizat doar in mediu profesionist, de exemplu in bucdtarii de restaurante si bucatarii mari si
profesioniste din spitale, scoli sau mdaceldrii. Acest aparat nu poate fi utilizat in aer liber. Acest aparat nu poate fi
utilizat pentru productia continug, industriala, de masa a alimentelor.

Orice alta utilizare este consideratd neconforma cu destinatia si este periculoasd. RATIONAL AG nu isi asuma nicio
raspundere pentru consecintele rezultate in urma utilizérii neconforme.

Folosirea prezentelor instructiuni

Explicarea simbolurilor

in acest document se utilizeaza urmatoarele simboluri pentru a va transmite informatii si pentru a va indica
actiunile necesare:

v Acest simbol marcheazd conditiile preliminare care trebuie indeplinite Thainte de a efectua o actiune.
1. Acest simbol marcheazd o actiune pe care trebuie sa o efectuati.
> Acest simbol marcheazd un rezultat intermediar pe baza caruia puteti verifica rezultatul unei actiuni.
>> Acest simbol marcheazd un rezultat pe baza caruia puteti verifica rezultatul final al unei instructiuni de actiune.

= Acest simbol marcheaza o enumerare.
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a. Acest simbol marcheaza o lista.

1.5.2 Explicarea pictogramei
Urmadtoarele pictograme sunt utilizate in acest document:
/\ [ Precautie! inainte de utilizarea aparatului cititi instructiunile de utilizare.
A\ Simboluri generale de avertizare

Q Indicatii folositoare pentru utilizarea simpl3 a aparatului dumneavoastr.

153 Explicarea indicatiilor de avertizare

in cazul in care vedeti una dintre urmitoarele indicatii de avertizare, vi se semnalizeazi situatii periculoase si
sunteti instruiti sa evitati aceste situatii.

A PERICOL

in cazul in care vedeti indicatia de avertizare din clasa de pericol PERICOL, vi se semnalizeazi situatii care duc la
vatamari corporale grave sau mortale.

in cazul in care vedeti indicatia de avertizare din clasa de pericol AVERTISMENT, vi se semnalizeaz situatii care
pot duce la vatamari corporale grave sau mortale.

/N\ ATENTIE

in cazul in care vedeti indicatia de avertizare din clasa de pericol PRECAUTIE, vi se semnalizeaz3 situatii care pot
duce la vatamari corporale.

in cazul in care vedeti aceast indicatie, vi se semnalizeazi situatii care pot cauza daune la aparat.

1.5.4 Imagini

Imaginile folosite in prezentele instructiuni de utilizare pot fi diferite fata de aparatul propriu-zis.

1.5.5 Modificari tehnice

Ne rezervam dreptul de a aduce modificari tehnice care servesc dezvoltarii produselor.
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iVario

Garniturd de etansare

Sondd de temperatura de miez

Capac vas

Racord de abur

Brat pentru sistemul automat de
ridicare si coborare (accesoriu)

Alimentare automatad cu apa

Sistem de blocare (optiune)

Display

roata de reglare

Vas centrala
Ventilvas | [N Priz
Priza USB | Dus de mana

TipL Tip XL

Va rugam sa retineti ca aparatele fara functie de gdtire sub presiune au un singur racord de abur. Aparatele cu
functie de gatire sub presiune au doua racorduri de abur.

Aparatele cu sistem de gdtire cu presiune sunt dotate cu sistem de blocare.
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3 Indicatii generale de siguranta

Aparatul este construit sigur si nu prezintd niciun pericol in conditii de utilizare normale, conforme. Actiunile
corecte pentru utilizarea aparatului sunt descrise in prezentele instructiuni de utilizare.

Instalarea aparatului trebuie efectuatd exclusiv de catre centrul autorizat de service RATIONAL.
intretinerea aparatului trebuie efectuata exclusiv de citre centrul autorizat de service RATIONAL.

Aparatul dumneavoastra trebuie intretinut cel putin o datd pe an de cdtre un partener de service autorizat
RATIONAL, pentru a asigura o stare tehnicd ireprosabila.

Nu modificati aparatul sau instalarea aparatului efectuata de cdtre centrul autorizat de service RATIONAL.

Nu utilizati aparatul in cazul in care este deteriorat, in general, sau in cazul in care cablul de racordare este
deteriorat. Un aparat deteriorat nu este sigur si poate cauza vdtamari corporale sau incendiu.

Nu asezati obiecte pe aparat.
Nu asezati pe aparat recipiente fierbinti sau recipiente cu lichide fierbinti.

Nu va sprijiniti pe sertarele suportului.
Nu va catdrati pe aparat.
Nu pastrati materiale cu risc de aprindere sau inflamabile in apropierea aparatului.

Utilizati aparatul numai la o temperatura ambianta intre +5 °C si +40 °C.

Indicatii de siguranta inainte de utilizare

Asigurati-va ca aparatul prezinta o temperaturd de minimum + 5 °C.

Daca repuneti aparatul in functiune dupa o perioadd mai lunga de repaus, clatiti dusul manual si alimentarea
automatd cu apd cu cel putin 10 litri de apa.

Indicatii de siguranta in timpul utilizarii

Respectati nivelurile minime si maxime admise de umplere [» 16] ale vasului.

Respectati cantitatile minime si maxime admise de incarcare [» 17] ale vasului. Cantitdtile maxime admise de
fncdrcare variaza in functie de produs si de programul de gatire.

Astfel evitati daunele materiale, vatamarile corporale si accidentele mortale:

- indepértati imediat produsele care la bascularea vasului se varsa pe podea. Pentru evitarea vatamarii
corporale in urma alunecdrii, podeaua trebuie sa fie uscata.

— Tnchideti cu grija capacul vasului si aveti grija s3 nu va prindeti degetele, sau degetele altor persoane.
— Coborati cu grija vasul si aveti asigurati-va ca nu se afld persoane sau obiecte in zona de pivotare a vasului.

— Nu asezati obiecte pe consola de operare. Functia de rasturnare a aparatului poate fi declansatd prin
depunerea de obiecte pe consola de operare. Pericol de strivire in timpul coborarii vasului, daca exista
persoane sau obiecte in zona de balansare a vasului.

— Nu asezati obiecte pe consola de operare. Functia de rasturnare a aparatului poate fi declansatd prin
depunerea de obiecte pe consola de operare. Exista pericolul de opdrire la contactul cu produsul fierbinte
care se varsa.

— Nu folositi aparatul pentru a prepara lichide usor inflamabile, de ex. bauturi alcoolice precum vinul.
Lichidele usor inflamabile se pot aprinde spontan in prezenta aburului.

— Amestecati rapid sarea in apa de gatit. Astfel evitati corodarea vasului.

- inchidegi complet ventilul vasului inainte de a utiliza un mixer, pentru a evita coliziunile, deteriorarea
aparatului si ranirea.

Astfel evitati oparirile si arsurile:
— Purtati echipament individual de protectie atunci cand fierbeti, coaceti sau prdjiti produse.
— Purtati echipament individual de protectie atunci cand indepartati accesorii sau obiecte din vasul fierbinte.
— In timpul utilizarii, deschideti cu grija capacul vasului. Exista riscul de evacuare a aburului fierbinte.
— Nu turnati apa rece in vasul preincdlzit.

— Basculati incet si cu grijd vasul plin. Prin miscéri bruste, produsul fierbinte ar putea sa se verse din
recipient.
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— in timpul functionadrii, atingeti numai manerul vasului si panoul de operare. Suprafetele exterioare se pot
infierbanta la peste 60°C.

= Astfel evitati pericolul de incendiu:

— Nu vadrsati niciodata apd in uleiul sau grésimea fierbinte.

Indicatii de siguranta dupa utilizare
= Curdtati aparatul dupa fiecare utilizare.
= Nu utilizati niciodata sistemul de incdlzire integrat pentru a usca vasul.

= Pentru a evita corodarea vasului, in cazul unor pauze mai indelungate sau peste noapte ldsati capacul si ventilul
vasului usor deschise.

= in cazul unor pauze de functionare mai indelungate, inchideti alimentarea electrica si cu apd a aparatului.

3.1 Echipament individual de protectie

= in timpul lucrarilor la aparat purtati doar imbracaminte care sd nu cauzeze un accident de muncg, in special din
cauza temperaturii, a stropilor de lichide fierbinti sau substante caustice.

= Purtati manusi de protectie pentru a va proteja eficient in timpul manevrarii obiectelor fierbinti si a pieselor din
tabla cu muchii ascutite.

= in timpul lucrarilor de curitare purtati ochelari de protectie bine fixati pe figura si manusi de protectie
impotriva chimicalelor, pentru a va proteja eficient in timpul manipuldrii substantelor de intretinere.
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4 Cum lucrati cu aparatul

41 Prima punere in functiune

La prima punere in functiune a aparatului dumneavoastra, acesta a fost deja instalat corespunzator de cdtre centrul
autorizat de service RATIONAL. Aparatul este acum gata de utilizare. Toate informatiile referitoare la instalare se
gasesc in manualul de instalare livrat impreund cu produsul.

nainte de a lucra prima dat3 cu aparatul
1. Curatati aparatul si accesoriile inainte de a pune aparatul pentru prima datd in functiune.

Alte informatii gasiti aici: intretinerea si ingrijirea [> 88]

4.2 Pornirea si oprirea aparatului

1. Pentru a porni aparatul, ap3sati si mentineti ap#sat tasta pan cand LED-ul lumineaz in verde: (1)
> Se porneste aparatul. Se afiseaza fereastra de start [» 14].

2. Pentru a opri aparatul, apdsati si mentineti ap3sati tasta pan3 cand LED-ul lumineazi in oranj: ()
> Se afiseaza o intrebare de control, pentru a verifica daca sunteti sigur ca doriti sa opriti aparatul.

3. Apasati tasta: Da

>> Se opreste aparatul.
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4.3 Fereastra de start
iZoneControl
iCookingSuite Mod de programare
Regimuri de functionare manuale Reglare in Tnaltime
Home Asistent cautare

Profil utilizator

Regimuri de functionare manuale

Favorite

Regimuri de functionare inteligente

Proces de gatire

Actiuni

inapoi / intrerupere

Data, ora, stare Ajutor in aparat

Setdri

= iZoneControl [» 51]
= Gdtirea inteligenta - iCookingSuite [» 26]
= Home
Atunci cand apdsati aceastd tastd ajungeti in fereastra de start.
= Regimuri de functionare manuale [» 40]
= Favorite
Daca apdsati aceasta tasta, ajungeti direct la favoritele create de dumneavoastra.
= Regimuri de functionare inteligente [» 26]

Atunci cand apasati una dintre aceste taste se afiseazd toate programele inteligente de preparare, salvate in
regimul de functionare inteligent.

= Proces de gdtire
Atunci cand apdsati aceastd tastd se afiseaza toate programele inteligente de preparare, salvate la procesul de
gatire.

= Regimul de programare [» 60]

= Reglare in fnaltime [» 24] (optiune)

= Asistent cautare [» 95]

= Data, ora, stare [» 15]

= Setdri [P 67]

= Ajutor in aparat [» 95]

= inapoi / intrerupere

Atunci cand apasati aceastd tastd, reveniti la fereastra anterioara. Atunci cand apasati si mentineti apasata
aceasta tastd, intrerupeti un program de preparare.
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Data, ora, stare

in randul de subsol observati in orice moment data si ora curente, precum si starea urmatoarelor racorduri si
conexiuni:

Stick USB conectat

Acest simbol indica faptul cd ati conectat un stick USB sau un accesoriu USB la aparat.

Conexiune la retea
Acest simbol indica faptul cd aveti o conexiune la router, dar nu la internet: =

Acest simbol indica faptul cd aparatul dumneavoastrd este conectat la o retea LAN. Atunci cand existd o eroare de
retea, este afisat urmatorul simbol: 7/&

Conexiune WLAN (optional)

Acest simbol indica faptul cd aparatul dumneavoastrd este conectat la WLAN. Calitatea conexiunii este foarte buna.
Atunci cand calitatea conexiunii scade, se afiseaza urmdtoarele simboluri: 2 “&

Acest simbol indica faptul cd aveti o conexiune la router, dar nu la internet: =!

Atunci cand exista o eroare de conexiune, este afisat urmatorul simbol: %

Mesaj de eroare

Acest simbol indica faptul cd pe afisaj apare un mesaj de eroare.

Conexiune ConnectedCooking

Acest simbol indica faptul cd aparatul dumneavoastrd este conectat cu ConnectedCooking. Atunci cand aparatul
este conectat cu ConnectedCooking, se afiseaza urmatorul simbol: o7/

Optimizare activa a energiei (optiune: conectare la instalatia de optimizare a energiei)

Aparatul dumneavoastra RATIONAL poate fi echipat cu o interfatd optionala pentru o instalatie de optimizare a
energiei. in cazul in care puterea disponibild a aparatului dumneavoastri este limitats de instalatia de optimizare a

energiei, apare simbolul € in subsolul afisajului. Daca simbolul € nu este vizibil, puterea maxima a conexiunii la
retea este disponibila.

Pana de curent

in cazul unei pene de curent va aparea urmatorul simbol %/ in randul de subsol.
Se stinge la selectarea unei noi aplicatii de gdtire. Pentru aceasta reveniti la pagina de start.

Lungimea penei de curent este decisiva pentru continuarea, respectiv repornirea unui program de gatire si depinde
de programul de gdtire respectiv si de metoda de gdtire.

Exemplu:
Daca in timpul gatirii la temperaturi joase intervine o pand de curent, programul de gdtire este intrerupt.
Daca pana de curent dureaza mai putin de 15 minute, programul de gatire este reluat.

Daca pana de curent dureaza mai mult de 15 minute, dupa pana de curent aparatul comuta in regimul standby.
Trebuie sd reporniti programul de gdtire pentru a finaliza prepararea produsului.

Ajutor in aparat

Selectarea asistentei din aparat

Prin selectarea simbolului semn intrebarii, veti ajunge la functia de asistenta integrata din aparat. Aici este descrisd
operarea aparatului dumneavoastra in format digital. Ajutorul este sensibil la context, deci intotdeauna este afisat
mai Tntéi ajutorul pentru continutul actual al ecranului. in plus, functia de ajutor oferd informatii detaliate despre
programele de gdtire individuale, precum si sfaturi utile referitoare la acestea.
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4.3.3
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Actiuni

Urmatoarele simboluri pot fi afisate, indiferent dacd gatiti actualmente produse sau nu.

Simbol Functiune

e Deschidere automata a capacului cuvei [» 17]
N inchiderea capacului cuvei [} 17]

N Bascularea cuvei [} 19]

- Coborarea cuvei [» 19]

é Alimentare automata cu apd [» 18]

7 Deschiderea ventilului cuvei [» 20]

W Inchiderea ventilului cuvei [» 20]

Interactiunea cu aparatul

Gesturi

Puteti opera aparatul doar cu cateva gesturi simple.

=

Apasare Swipe (tragere cu Derulare Drag-and-drop (glisare si
degetul) fixare)

Roata de reglare centrala
—

in locul gesturilor puteti modifica setdrile prin rotirea rotii de reglare centrale. Actiuni precum deschiderea
automatd a capacului vasului, coborarea automatd a vasului sau alimentarea integrata cu apa pot fi intrerupte cu
ajutorul rotii de reglare centrale. in plus, semnalul acustic de avertizare, audibil atunci cand apare o solicitare, poate
fi dezactivat cu ajutorul rotii de reglare centrale.

Niveluri de umplere

INDICATIE

Deteriorarea aparatului in urma depasirii nivelului maxim de umplere sau neatingerii nivelului minim de
umplere

Daca introduceti o cantitate prea micd sau prea mare de produs si lichid in vas si astfel nivelul minim de umplere
nu este atins sau nivelul maxim de umplere va fi depasit, aparatul se poate deteriora.

1. Introduceti o cantitate de produs si lichid in vas astfel incat limitele minime si maxime de umplere stabilite
aici sa fie respectate.
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TipL
Nivel max. umplere / tava Nivel max. umplere / tava
[m 1
Ap3, produs de gatit in stare Fara cos 10 100
lichida, produs in stare solida e 10 60
preparat in lichid '
Ulei Fara cos 20 30
Cu cos 20 30
Tip XL
Nivel max. umplere / tava Nivel max. umplere / tava
m ]
Ap3, produs de gatit in stare Fara cos 15 150
lichida, produs in stare solida Al s 15 90
preparat in lichid '
Ulei Fara cos 30 45
Cu cos 30 45

Niveluri de umplere gatire sub presiune (optional)

Dacad doriti sa gatiti produsul sub presiune, cuva trebuie sa fie umplutd cu cantitatea de apa afisatd in coloana Nivel
minim de umplere / cuva [l]. Valoarea afisat in coloana Nivel maxim de umplere / cuva [l] se referad la nivelul de
umplere cu ap4, cu produs lichid sau produsul in stare solidd preparat in lichid.

Tip Nivel max. umplere / tava Nivel max. umplere / tava
1 [

L 10 80

XL 15 120

Cantitate maxima de incarcare

Tip Cantitate de incarcare max. [kg] Cantitate de incarcare max. fierbere
sub presiune (optiune) [kg]

L 100 80

XL 150 120

Exemple de utilizare

Urmatorul tabel prezintd pe baza exemplului cartofilor prdjiti cantitatea maxima de incarcare per cuva si cantitatea
necesarad de ulei.

Tip Cantitate de incdrcare max. [kg] cantitate maxima ulei [I]
L 8 (4 / cos) 30
XL 12 (4 / cos) 45

Deschiderea si inchiderea capacului cuvei

/\ ATENTIE

Capacul vasului poate fi deschis si inchis numai pin miscari bruste

Daca mecanismul de inchidere al capacului vasului se defecteaza, exista pericolul de viatdmare corporala.
1. Deschideti complet capacul vasului si lasati-I deschis.

2. Apelati la centrul autorizat de service RATIONAL.
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Deschiderea capacului vasului
1. Apasati si mentineti apasata tasta: &

> APRECAUTIE! Pericol de oparire! Atunci cand aparatul este in functiune, exista riscul de rabufnire a
aburului. Pana cand tasta este apdsata, capacul vasului este mentinuta in mod automat deschisd. Daca eliberati
tasta, deschiderea capacul vasului se opreste.

> Apare tasta: &5 Daci apésati aceasti tastd, capacul vasului se deschide ih mod automat.

> Tasta incepe s3 clipeasca: &3. Dacé apasati aceast tastd, deschiderea capacul vasului se opreste.

inchiderea capacului vasului
v Vasul este coborat [» 19].
1. Apasati si mentineti apasatd tasta: ¥

> Capacul vasului se inchide automat.

4.8 Umplerea automata a vasului cu apa

/\ ATENTIE

Acumularea de germeni in alimentarea automata cu apa

Daca nu utilizati zilnic alimentarea automata cu apa, in conducta de apa se pot forma germeni.
1. Curatati dimineata si seara alimentarea automatd cu apd cu detergent si un burete.
2. Clatiti dimineata si seara alimentarea automatad cu apd cu 3 litri de apa.

Cu ajutorul alimentdrii automate cu apd puteti umple vasul in mod automat si cu cantitatea exactd de apa.

1. Ap3sati tasta: @

2. Setati cantitatea doritd de apa. Respectati cantitatile maxime de umplere. Setarea va fi preluata in mod automat
in cateva secunde.

> Aparatul va fi umplut cu cantitatea setatd de apa. Cantitatea de apa care inca lipseste va fi afisata.

> Dacd apasati aceastd tastd: @) sau roata de reglare centrald, alimentarea automata cu ap3 se opreste.
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La utilizarea aparatului dumneavoastra, este posibild pornirea si oprirea optiunii de apa caldd in programul de
gdtire.

in cazul optiunii active de apé calda, la utilizarea umplerii automate este utilizata apa caldd in programul de gatire.
Comutarea de pe apa rece pe apa caldd sau invers este posibila prin simpla selectare in slider.

Basculati si coborati vasul.

Bascularea cuvei

/\ AVERTISMENT

La bascularea vasului exista pericolul de varsare a produsului fierbinte

Exista pericolul de opdrire la contactul cu produsul fierbinte care se varsa.
1. Purtati echipamentul individual de protectie, pentru a evita riscul de opdriri sau arsuri.
2. Basculati cu grija vasul.

3. indepérta;i produsul varsat, astfel ca pardoseala din jurul aparatului sa fie permanent curata si antiderapanta.

/\ AVERTISMENT

Produsul fierbinte ar putea revarsa, daca este umplut intr-un recipient prea mic

Exista pericolul de oparire la contactul cu produsul fierbinte revarsat.
1. Utilizati intotdeauna recipiente suficient de mari in care puteti introduce in conditii sigure produse fierbinti.
2. Purtati echipamentul individual de protectie, pentru a evita riscul de opdriri sau arsuri.

3. indepérta;i produsul revarsat, astfel ca pardoseala din jurul aparatului sa fie permanent curata si
antiderapanta.

v Capacul cuvei este complet deschis.
v Pe manerele de ridicat nu sunt agatate cosuri.
1. Apasati si mentineti apasate in acelasi timp roata de reglare centrali si tasta: \ %

> Daca eliberati tasta, bascularea cuvei se opreste.

Traducerea instructiunilor de utilizare originale 19 /108



4| Cum lucrati cu aparatul

4.10

20 /108

Coborarea cuvei

Pericol de strivire la coborarea vasului

Exista pericol de strivire, dacd in timp ce coborati vasul, exista persoane sau obiecte in zona de pivotare a
vasului.

1. Nu asezati obiecte in zona de pivotare a vasului.

2. Aveti grija ca nicio persoana sa nu se afle in zona de pivotare a vasului.

1. Apasati si mentineti apasata tasta: 3
> Daca eliberati tasta, coborarea cuvei se opreste.
> Apare tasta: =y Dacé ap3sati aceastd tasta sau roata de reglare centrald, cuva va fi coboraté automat.

> Tasta incepe si clipeasca: _y Daci apasati aceastd tastd sau roata de reglare central3, coborérea cuvei se va
opri.
> fnaintea ca vasul s& coboare complet, coborérea se opreste automat. Acesta se intampld pentru siguranta dvs.
2. Apésati si mentineti incé o dat tasta: =y
> Vasul coboard complet.

Puteti porni regimurile de functionare manuale sau programele de gdtire inteligentd doar dupd ce cuva este
complet coboratd.

Deschiderea si inchiderea ventilului vasului
in urmétoarele situatii nu puteti deschide ventilul vasului:
= in timp ce sau dupa ce ati prajit produse si dacd in final nu ati basculat complet vasul.
= Vasul este prea fierbinte.
1. Pentru a deschide ventilul vasului, ap3sati si mentineti apasata tasta: \«Xa|
> Ventilul vasului se deschide.
2. Pentru ainchide ventilul vasului, ap3sati tasta: ¥
> Ventilul vasului se inchide.

> Apare tasta: \w—
Daca ventilul vasului este deschis si este selectat un regim de functionare manuala sau un program inteligent de

gatire, ventilul vasului se va inchide automat.
Aparate cu gitire sub presiune (optional)
in urmétoarele situatii nu puteti deschide ventilul vasului:
= in timp ce sau dup3 ce ati prajit produse si dacd in final nu ati basculat complet vasul.
= Vasul este prea fierbinte.
1. Pentru a deschide ventilul vasului, ap3sati si mentineti apasata tasta: \«Xa|
> Ventilul vasului se deschide.
2. Pentru ainchide ventilul vasului, apasati tasta: ¥
> Ventilul vasului se inchide.
> Apare tasta: \« X

Daca ventilul vasului este deschis si este selectat un regim de functionare manuala sau un program inteligent de
gatire, ventilul vasului se va inchide automat.
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4.11 Introducerea sondei de temperatura de miez

/\ ATENTIE

Sonda de temperatura fierbinte

Atunci cand prindeti sonda de temperatura fierbinte fara a purta manusi de protectie, exista riscul sa suferiti
arsuri.

1. Purtati intotdeauna manusi de protectie atunci cand lucrati cu sonda de temperatura fierbinte.

/\ ATENTIE

Sonda de temperatura cu varf ascutit

in cazul in care nu sunteti suficient de precauti la utilizarea sondei de temperaturs, exista riscul s va raniti in
varful sondei de temperaturd. Acest fapt este valabil in special pentru sonda de temperaturd de miez cu USB
sous-vide.

1. Purtati intotdeauna mdnusi de protectie atunci cand lucrati cu sonda de temperaturad fierbinte.

2. Fixati sonda de temperaturd de miez dupa utilizare la locul prevazut pe capacul vasului.

Sonda de temperatura iese din vas

Daca dupa utilizare nu fixati sonda de temperaturd in suportul magnetic de la capacul vasului, exista riscul ca
aceasta sa fie deteriorata.

1. Dupa utilizare, fixati sonda de temperatura in suportul magnetic.

Carne, de ex., friptura

1. Introduceti sonda de temperatura de miez pana la maner in portiunea cea mai groasa a produsului de gatit.

>

>

Produs de gatit in bucati mici, de ex. gulas

1. Introduceti sonda de temperatura in mai multe bucati din produs, pand cand aceasta este umplutd cu bucati de
produs de la varf pand la maner.

Fileuri de peste

9o
\\\\%ﬂ' S

>
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1. Introduceti sonda de temperatura de miez pana la maner in portiunea cea mai groasa a produsului de gatit.

Pesti intregi

<l @

1. Introduceti sonda de temperatura de miez pana la maner in portiunea cea mai groasa a produsului de gatit.

Aveti grija ca varful sondei de temperatura sa nu iasd in golul din burta pestelui.

>

Legume, de ex. cartofi
1. Introduceti sonda de temperatura de miez pana la maner in portiunea cea mai groasa a produsului de gatit.

>

Supe, sosuri si deserturi

o
L

1. Introduceti sonda de temperatura de miez in vas, astfel incat sonda sa fie acoperita complet de lichid.

Atunci cand amestecati lichidul, Idsati sonda de temperaturd de miez in vas.
Atunci cand inchideti capacul vasului, asigurati-va ca sonda de temperaturd de miez este acoperita complet de
lichid.

Produs de gatit cu dimensiuni variate

1. Introduceti mai intai sonda de temperatura intr-o bucata mica de produs.

2. Dupa atingerea temperaturii dorite a miezului, indepartati bucdtile mici de produs de pe sonda dar si din vas.

3. Introduceti apoi sonda de temperatura intr-o bucata mai mare de produs de gatit si continuati programul de
gatire cu comanda Reintroducere sonda 23 .

Sonda de temperatura nu a fost identificata

v Se afiseazd simbolul: %™

1. Introduceti sonda de temperaturd conform descrierii din prezentele instructiuni.
2. Confirmati corectia.

>> Programul de gatire este executat corect. in cazul in care nu confirmati corectia, programul de gdtire este
ntrerupt si dumneavoastra trebuie sa-I porniti din nou. Unele programe de gdtire, ca de ex. Fierbere la
temperatura joasa, sunt executate in continuare in ciuda erorii.

Folosirea dusului de mana

Dusul de mani dispune de doui variante de jet, respectiv dus |/ (A) sijet concentrat | (B).
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Apa evaporeaza prin explozie daca este turnata pe ulei sau grasime fierbinte

Dacd incercati sa stingeti fumul de ulei sau de grdsime cu apa, exista pericol de explozie.

1. Nu varsati niciodata apa in uleiul sau grésimea fierbinte.

2. in caz de foc inchideti capacul vasului. Astfel, focul consuma oxigenul din respectivul spatiu. Opriti aparatul.
In cazul in care focul s-a extins, folositi un stingdtor de incendiu care este adecvat pentru stingerea focului

alimentat cu grasimi. Nu folositi niciodatd stingatoare de incendiu pe baza de apa sau spuma pentru a stinge
focul alimentat cu grasimi.

/\ ATENTIE

Dusul de mana si apa din dusul de mana se pot infierbanta la peste 60 °C

Existd riscul sa va opariti in cazul in care puneti mana pe componentele fierbinti sau veniti in contact cu apa
fierbinte.

1. Purtati manusi de protectie atunci cand lucrati cu dusul de mana.

/N\ ATENTIE

Acumularea de germeni in conducta de apa

Dacd nu utilizati zilnic dusul de mana, in conducta de apa se pot forma germeni.

1. Clatiti dusul de mand cu apa dimineata si seara, cate 10 secunde.

Manevrarea neconforma a dusului de mana

Atunci cand extrageti dusul de mana la lungimea maxima a furtunului sau smulgeti furtunul, sistemul automat de
retragere a dusului de mana poate fi deteriorat. Dusul de mana nu va mai fi apoi retras automat in carcasa.

1. Nu trageti dusul de mana peste lungimea maxima disponibila a furtunului.

1. Extrageti dusul de mana cel putin 20 cm din pozitia de parcare.
Mentineti in pozitie fixa furtunul dusului de mana.
Rotiti partea frontald a dusului de mand pentru a alege varianta dorita a jetului.
= Pozitionati dusul de man3 pe | pentru a alege jetul concentrat.
= Pozitionati dusul de mana pe \/ pentru a alege jetul dus.

in cazul in care nu rotiti partea frontala a dusului de mana pe una dintre cele doud variante de jet, poate picura apa
din capul de dus.

1. Apdsati maneta dusului de mand. Cu cat apdsati mai tare maneta, cu atat jetul de apd va fi mai puternic.

2. Dupad utilizare, lasati dusul de mana sa alunece incet inapoi in carcasa. APRECAUTIE! Asigurati-va ca furtunul
dusului de mana este curat, inainte de a-l lasa sa alunece inapoi in carcasa.
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Ajustarea aparatului in indltime (optional)

Dacad aparatul dvs. dispune de reglare optionald in indltime, puteti regla indltimea aparatului pe display. Puteti

imbunatéti conditiile ergonomice la locul dvs. de munca.

Daca aparatul a fost astfel ajustat in inaltime incat distanta fata de recipiente este prea mare, la descarcarea
aparatului produsul fierbinte ar putea stropi

Exista pericolul de opadrire la contactul cu produsul fierbinte.
1. Ajustati aparatul intotdeauna in asa fel, incat sd puteti descérca vasul in conditii de siguranta.

Daca pe aparat sunt asezate recipiente si veti modifica indltimea aparatului, recipientele ar putea cadea
Daca recipientele cad, existd pericolul de vatamare corporala.

Daca recipientele umplute cu apa cad intr-un vas umplut cu ulei, exista pericolul de oparire.
1. Nu asezati obiecte pe aparat.

/\ ATENTIE

Pericol de strivire in timpul reglarii inaltimii
Dacd ajustati indltimea aparatului si in zona de lucru a aparatului se afla persoane, existd pericol de strivire.

1. inainte si ajustati inaltimea aparatului, asigurati-va ca nu exista persoane in zona de lucru a aparatului.

/\ ATENTIE

iniil;imea aparatului nu poate fi ajustata sau poate fi ajustata doar prin miscari bruste

Daca mecanismul de reglare n indltime este defect, aparatul ar putea cddea pe podea. Exista pericolul vatamarii
corporale.

1. Nu reglati in continuare indltimea aparatului.

2. Apelatila centrul autorizat de service RATIONAL.

Sub cadrul reglabil in inaltime sau sub aparatul cu picioare reglabile in inadltime au fost asezate obiecte

Dacd sub cadrul reglabil in inaltime sau sub aparatul cu picioare reglabile in indltime sunt asezate obiecte si in
aceste conditii incercati sd reglati indltimea aparatului, cadrul sau aparatul ar putea fi deteriorate.

1. Nu asezati obiecte sub cadrul reglabil in indltime sau sub aparatul cu picioare reglabile in fnaltime.
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1. Apasatiin bara de meniu tasta: -3
2. Daca doriti sa ridicati aparatul, apasati tasta: 1

3. Daca doriti s coborati aparatul, apésati tasta: ‘¥
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Gatirea inteligenta - iCookingSuite

iCookingSuite este programul de gatire inteligenta incorporat in iVario. Dumneavoastra alegeti procedeul de gdtire
cu care doriti sa preparati un anumit produs. Pe baza acestei optiuni sistemul propune o varietate de procese de
gatire cu care puteti obtine rezultate ideale. La nevoie, puteti adapta rezultatul procesului de gdtire in functie de
dorintele dumneavoastrd, cu ajutorul parametrilor de gatire, intensificand astfel rumenirea sau modificand gradul
de preparare a fripturii de la ,in sange” pana la patruns.

in timpul derularii programului de gatire, parametri de coacere, precum temperatura de coacere, sunt adaptati
periodic, astfel incat sa fie obtinut rezultatul dorit. La nevoie, puteti interveni asupra programului de gdtire chiar si
n timpul deruldrii acestuia, pentru a modifica rezultatul gatirii. Pentru dumneavoastrd, aceste functii se traduc intr-
o operare foarte simpla, fara control, fara supraveghere. Astfel castigati timp, economisiti materii prime si energie
si, in plus, aveti intotdeauna siguranta unei calitdti impecabile, standardizate a preparatelor culinare.

Regimuri de functionare Timp ramas

Cockpit

Proces de gatire

Parametri de gatire

Favorite

intrerupere

Functie de sortare - C e
- Inapoi / intrerupere

Actiuni

Programe de gatit | Functii suplimentare si optiuni

Regimuri de functionare si procedee de gatire
Aveti la dispozitie urmatoarele regimuri de functionare:

= Fierbere =

= Frigere

= Prijire =®

= indbusire g

= Gitire sub presiune (optional) +=7

= Finishing 2
Aveti la dispozitie urmdtoarele procese de gatire:

= Carne &
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= Peste @<

= Legume si garnituri <&
= Supe sisosuri —

= Preparate cu ou

= Preparate cu lapte si preparate dulci

Fiecare regim de functionare are un set specific de procese de gdtire inteligenta.

5.2 Programe de gatire inteligenta

Prin intermediul tastei de ajutor [?] gdsiti informatii cuprinzatoare despre toate programele de gdtire inteligenta.
Acestea contin sfaturi pentru un rezultat de gdtire bun si sigur, precum si explicatii privind setarile.Programele de
gatire inteligentd pot fi gésite si selectate confortabil si prin intermediul asistentului de cdutare [> 95] integrat.

Unele programe de gdtire sunt limitate la anumite bucdtarii nationale. Consultati Bucdtérie nationald primara
[» 717] si Bucdtarie nationald secundard [> 71] pentru informatii privind modificarea bucétdriei nationale.

5.2.1 Carne

Frigere natur + pane

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa prajiti scurt bucati de carne.

inabusire

Selectati acest program de gatire dacd doriti gatirea cu abur a bucatilor de carne.

Préjire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd prdjiti bucati de carne.

Fierbere

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd fierbeti bucdti mai mari de carne.

Fierbere sub presiune

Alegeti acest program de gatit atunci cand doriti sa gatiti carne sub presiune.

Confiere

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa confiati bucdti de carne.

Lou Mei
Selectati acest program de gatire dacd doriti sd pregatiti carne n saramurd in stil chinezesc.

(Disponibil in bucatéria nationala chinezd)

Fierbere la temp. mica

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti in mod delicat bucati mari de carne pentru un timp mai
indelungat, de ex. peste noapte.

Tocana la temperatura joasa

Selectati acest program de gatire daca doriti sa gatiti tocane sau felii de carne pentru un timp mai indelungat, de ex.
peste noapte.

inabusire la temperatura mica

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa indbusiti delicat bucdti de carne, gdtite de obicei in sos, pentru un
timp mai indelungat, de ex. peste noapte.

Tocana+ carne fasii

Selectati acest program de gatire daca doriti sa gatiti tocane sau tochitura.
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Tocana sub presiune
Alegeti acest program de gatit atunci cand doriti sa preparati tocane sub presiune.

Inabusire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa indbusiti bucati mai mari de carne.

Gatire la foc mic in stil chinezesc

Selectati acest program de gdtire daca doriti sa indbusiti carne in stil chinezesc.
(Disponibil in bucatéria nationala chinezd)

indbusire sub presiune

Alegeti acest program de gdtit atunci cand doriti sd inabusiti bucdti de carne mai mari sub presiune.

Sous Vide

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti sous-vide bucdti de carne. Acest program de gatire este ideal
pentru produse de gatit portionate.

Stir fry

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa prdjiti carne rapid, la temperaturi ridicate.

Oparire carnati

Selectati acest program de gatire daca doriti sa opariti carnati cruzi sau sa incalziti carnati fierti.
Peste

inabusire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd gatiti cu abur peste sau fructe de mare.

Frigere peste

Selectati acest program de gatit atunci cand doriti sd frigeti peste.

Posare peste

Selectati acest program de gatit atunci cand doriti sd preparati la foc mic file de peste sau peste intreg in stoc.
Prajire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd prdjiti peste sau fructe de mare.

Confiere

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa confiati peste sau fructe de mare.

Frigere fructe de mare

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa prdjiti fructe de mare.

Fierbere fructe de mare
Selectati acest program de gatire dacd doriti sa fierbeti fructe de mare.
inabusire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa indbusiti peste sau fructe de mare.

inabusire sub presiune

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa indbusiti sub presiune peste sau fructe de mare.
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Sous-vide

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti sous-vide file de peste sau fructe de mare. Acest program de
gatire este ideal pentru produse de gatit portionate.

Stir fry

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa prdjiti si sa gatiti peste rapid, la temperaturi ridicate.
5.2.3 Legume si garnituri

Frigere

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa frigeti peste sau fructe de mare.

Orez Congee Chinezesc
Selectati acest program de gatire dacd doriti sd gatiti congee.

(Disponibil in bucétdria nationala chinezeasca sau sud-est-asiatica.)

Piure Convenience

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa pregatiti piure Convenience.

inabusire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti cu abur legume si garnituri.

Giluste / Gyoza

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti galuste chinezesti sau gyoza japonez.
(disponibile in bucdtaria australiana, chinezd sau japoneza.)

Prajire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa blansati sau sa prajiti legume sau garnituri in ulei.
Fierbere cartofi

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa fierbeti cartofi.

Fierbere cartofi sub presiune

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa indbusiti sau sa fierbeti cartofi sub presiune.

Fierbere

Selectati acest program de gatire daca doriti sa fierbeti sau sa blansati legume sau garnituri in sos de baza.

Fierbere sub presiune

Alegeti acest program de gdtit atunci cand doriti sa gatiti garnituri si legume sub presiune.

Confiere

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd confiati legume si garnituri.

Paella

Alegeti acest program de gatit atunci cand doriti sa preparati feluri cu orez, de exemplu paella.

Mamaliga

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd gatiti mamaliga.

Fierbere orez

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa fierbeti orez.
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Fierbere orez sub presiune
Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti orez sub presiune in stil chinezesc sau japonez.

(Disponibil in bucatdria nationala chinezd, italiand, japonezd sau sud-est asiatica.)

Risotto

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd gatiti preparate de orez, de ex., risotto sau pilaf.

Gitire la foc mic /Tocana

Selectati acest program de gatire daca doriti sa indbusiti sau sa cdliti legume si garnituri.

Sous-vide

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti sous-vide legume si garnituri. Acest program de gatire este
ideal pentru produse de gatit portionate.

Stir fry

Selectati acest program de gatire daca doriti sa prdjiti rapid legume si garnituri la temperatura inalta.

Fierbere paste fainoase

Selectati acest program de gatire daca doriti sa fierbeti paste fainoase proaspete sau uscate.

Fierbere Zongzi sub presiune
Selectati acest program de gatit atunci cand doriti sé pregatiti Zongzi sub presiune.

(Disponibil in bucataria nationala chineza)
Preparate cu ou

Fierbere oua

Selectati acest program de gatire dacd doriti fierbeti oua.

Posare oua

Selectati acest program de gatire daca doriti sa pregatiti ou posat.

Kaiserschmarrn
Selectati acest program de gatire daca doriti sa gatiti Kaiserschmarrn.

(Disponibil in bucataria nationala germana, finlandeza, austriaca, elvetiand sau maghiara.)

Omleta

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa pregatiti omleta.

Onsen-Tamago

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd preparati oud onsen in stil japonez.
(Disponibil in bucatéria nationala japoneza.)

Clatite

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd pregatiti clatite diferite sau blini.
Oua batute

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa pregatiti oua batute.

Oua ochiuri

Selectati acest program de gatire daca doriti sa pregatiti oua ochiuri.

Tamagoyaki

Alegeti acest program de gdtire atunci cand doriti sa preparati tamagoyaki sub presiune.
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(Disponibil in bucétéria nationala japoneza.)
5.25 Supe si sosuri

Béchamel / Velouté

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti sosuri compacte sau supe cu un procentaj ridicat de lapte sau
smantana.

Convenience

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti supe sau sosuri din semipreparate, de ex., paste, pulberi sau
reductii.

Zeama de carne

Selectati acest program de gatit dacd doriti sa gdtiti fonduri din carne de pui, vanat, peste sau legume.

Zeama carne sub presiune

Alegeti acest program de gatit atunci cand doriti sa preparati fond sub presiune.

Limpezire

Selectati acest program de gatire daca doriti sa gatiti consomm-uri.

Reductie

Selectati acest program de gatire daca doriti sa pregatiti supe, sosuri de bazd sau reductii de vin.

Sos

Selectati acest program de gatire daca doriti sa pregatiti sosuri.

Sos sub presiune

Alegeti acest program de gatit atunci cand doriti sa preparati sosuri sub presiune.

Supa

Alegeti acest program de gatit atunci cand doriti sa preparati supe cu smantana, supe-crema sau supe cu
ingrediente intregi.

Supa sub presiune

Alegeti acest program de gatit atunci cand doriti sa preparati supe sub presiune.
5.2.6 Preparate cu lapte si preparate dulci

Crépes

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti clatite.

inabusire

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti cu abur preparate cu lapte si preparate dulci.
Prajire

Selectati acest program de gatire daca doriti sa coaceti dulciuri in grasime.

Fierbere fructe

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti compot de fructe, marmeladd, dulceatd sau Chutney din
fructe congelate.

Kaiserschmarrn
Selectati acest program de gatire dacd doriti sa gatiti Kaiserschmarrn.

(Disponibil in bucatéria nationala germana, finlandez3, austriacd, elvetiand sau maghiara.)
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Fierbere lapte

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd incalziti lapte.

Orez cu lapte

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd gatiti orez cu lapte.

Prajire nuci si seminte

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd prdjiti nuci si seminte.

pudding + sos

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd preparati budinca cu oua proaspete, sosuri si supe cu continut mare
de lapte si smantana sau semipreparate in care s-a addugat lapte.

Topire ciocolata

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa topiti ciocolatd sau cuvertura.

Fierbere zahar / caramel

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd topiti zahar sau sa preparati caramel.
Finishing

Glazurare garnituri

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd glazurati in unt sau ulei garnituri deja preparate.

Carne in sos

Selectati acest program de gatire dacd doriti sd ncalziti la temperatura de servire tocane deja gatite, preparate
inabusite sau carne fiarta.

Supe si sosuri

Selectati acest program de gatire dacd doriti sa incalziti la temperatura de servire supe si sosuri deja preparate.

Conditii preliminare, informatii si avertizari

Cand porniti un program de gatit sau in cursul unui program de gatit vi se pot afisa urmatoarele simboluri,
informatii si avertizari.

Nu utilizati dusul de mana

Acest simbol se afiseaza atunci cand prdjiti alimente in vas.

Basculati complet vasul

Ati prajit in vas si nu ati ridicat complet vasul, pentru a evacua uleiul.
1. Basculati complet vasul [» 19].

2. inlaturati complet grasimea sau uleiul.

3. Apoi coborati la loc vasul, complet [ 19].

Coborati complet cuva
Ati selectat un regim de functionare manual sau un program de gatit inteligent si cuva nu este complet coborata.

1. Coborati complet cuva [» 19].

Deschideti complet capacul cuvei

Ati selectat un regim de functionare manual sau un program de gatit inteligent si capacul cuvei nu este deschis
complet.

1. Deschideti complet capacul cuvei [» 171.
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inchiderea ventilului vasului
Ati selectat un regim de functionare manual sau un program de gatit inteligent si ventilul vasului este deschis.

1. Tnchideti ventilul vasului [» 20].

W
\ I inchideti imediat ventilul vasului
\ Ati prajit in vas si ventilul vasului este deschis, desi nu ati basculat inca complet vasul, pentru a evacua uleiul.
1. Inchideti imediat ventilul vasului [» 20].
2. Basculati complet vasul [» 19].
3. Tinlaturati complet griasimea sau uleiul.
4

Apoi coborati la loc vasul, complet [» 19].

Ridicati cosul

\\m“ Ati selectat un regim de functionare manual sau un program de gatit inteligent si cosul a rdmas coborat de la un
proces de gatire anterior.

1. Apasati tasta: &

> Cosul este ridicat complet.

@1 Temperatura vasului prea mare
\J

Doriti s umpleti vasul cu ajutorul functiei de alimentare automatd cu ap4d, dar functia este oprita. Temperatura
vasului este prea ridicata.

1. Lasati vasul sd se raceascd de la sine. Nu incercati sd accelerati racirea cu apa rece sau gheata. Cand vasul s-a
racit, puteti utiliza din nou alimentarea automata cu apa.

Alimentarea automata cu apa inactiva
‘ Acest simbol se afiseaza in urmatoarele cazuri:
= Capacul cuvei nu este deschis complet.
Deschideti complet capacul cuvei [» 17].
= Cuva ul nu este coborat complet.
Coborati complet cuva [» 19].
= Prajiti alimente.

Alimentarea cu apd va fi din nou activa atunci cand nu mai prédjiti alimente si ati indepartat complet uleiul sau
grasimea.

= Nu ati basculat complet cuva, dupa ce ati prajit alimentele.

Basculati complet cuva [» 19].
54 Gatirea inteligenta a alimentelor

5.4.1 Apelarea programului de gatire inteligenta
Puteti apela programul de gatire inteligentd in 2 moduri:
= Prin iCookingSuite

= Prin regimul de programare [» 60]

iCookingSuite

1. Apdsatiin bara de meniu tasta: '©2

\"

in iCookingSuite puteti apela un program de gitire inteligenti in 3 moduri:

Alegeti regimul de functionare dorit, de ex. Legume si garnituri.

Alegeti procedeul de gdtire dorit, de ex. Frigere.

Alegeti regimul de functionare dorit si procesul de gatire dorit.

Dupad alegere se afiseazd programele de gdtire inteligenta corespunzétoare.
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Regimul de programare
1. Apasati in bara de meniu tasta: (%
2. Apasati tasta: £

> Se afiseazd toate programele de gatire inteligentd salvate in sistem.

Pornirea programului de gatire inteligenta

in acest capitol, cu ajutorul programului de gatire inabusire / calire se exemplifica parcursul unui program de
gatire inteligenta. Va rugdm sd retineti ca orice program de gdtire inteligentd, cu parametri de gatire diferiti si
succesiunea ideala a pasilor de gdtire, duce la rezultatul dorit.

12:30 | 04.10.2019 00 ? e)

1. Apdsatiin bara de meniu tasta: |2

2. Ap3sati tasta: 2
3. Apasati tasta: Gatire la foc mic /Tocana
> Este pornit programul de gatire inteligenta iar tava este incalzita la temperatura programata.
4. Setati rezultatul de gatire dorit cu ajutorul parametrilor de gatire [» 34].
> Dupd scurt timp, afisajul se transforma in Cockpit [ 39].
5. Urmatiinstructiunile aparatului.

> Dupa expirarea timpului de gatire sau dupa atingerea temperaturii in interiorul produsului se emite un semnal
sonor iar dumneavoastra va trebui sa verificati daca produsul a ajuns la rezultatul de gatire dorit.

Daca rezultatul gatirii corespunde preferintelor dumneavoastra, scoateti produsul de gatit din tava.

Daca rezultatul gatirii nu corespunde inca preferintelor dumneavoastrd, continuati programul de gdtire cu una
dintre optiunile propuse.

Adaptarea rezultatului de gatire in functie de preferinte

in functie de programul de gdtire inteligentd pe care I-ati ales, se afiseaza functii si parametri de gatire diferiti.
Programele de gatit acceseazd parametrii standard corespunzdtori pentru tara dumneavoastra, cu ajutorul carora
obtineti rezultate de gdtire ideale. Puteti adapta acesti parametri de gatire in functie de dorintele dumneavoastra
cu ajutorul unor gesturi [> 16] simple sau cu ajutorul rotii de setare centrale [» 16] si puteti alege functii
suplimentare. in functie de setdri, desfasurarea programului de gdtire poate varia. Puteti supraveghea derularea
programului in orice moment in Cockpit [ 39].
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Parametri de gatire

INDICATIE

Exista procese de gatire la care chiar si cea mai mica treapta este un nivel de prajire, ca de ex. ,Friptura bucata
mare de carne”. Aici nu exista optiunea ,fara prajire”.

Nivel de pradjire

Cu acest parametru de coacere setati dacd doriti sd prdjiti sau nu produsul de gatit. Selectati o treapta la alegere,
pentru a adapta intensitatea de prajire in functie de preferintele dumneavoastrd. O treaptd mare de frigere si un
timp scurt de preparare rezulta de ex. o pierdere redusa la gdtire. Daca selectati fara, pasul prajire este sdrit.
Selectati fara daca doriti ca bucdtile mai mici de carne, deja prdjite, sa fie gatite lent.

Prin temperaturile foarte ridicate din timpul prdjirii, bacteriile din exteriorul produsului sunt distruse cu siguranta.
Astfel, produsul este gdtit inofensiv din punct de vedere igienic, chiar si in cazul in care temperatura in interior este
mai scazuta.

Rumenire

Cu ajutorul acestui parametru de gatire setati cat de rumenita trebuie sa fie suprafata produsului. Selectati o
treaptd la alegere, pentru a adapta intensitatea de rumenire in functie de preferintele dumneavoastrd. Produsele
marinate cu condimente, ierburi sau paste care favorizeaza caramelizarea, se rumenesc mai rapid si mai intens. in
acest caz, optati pentru o treapta de rumenire mai joasa.

Delta-T-Gatire

Cu acest parametru de gatire, produsul de gdtit este preparat cu o diferenta constantd intre temperatura lichidului
de gatit si temperatura miezului. Prin cresterea lentd a temperaturii lichidului de gatit cu o diferenta constantd fata
de temperatura miezului, produsul de gdtit este preparat incet si delicat. Astfel se reduc la minimum pierderile in
timpul gatirii. Puteti alege o diferentd intre 10 °C si 60 °C. Apoi trebuie sd setati temperatura doritd a miezului.

Cu cat diferenta intre temperatura lichidului de gatit si temperatura miezului este mai micd, produsul de gdtit este
preparat mai lent si mai delicat. Cu cat diferenta intre temperatura lichidului de gatit si temperatura miezului este
mai mare, produsul de gatit este preparat mai rapid.

Tip de carne

Cu acest parametru de gatire setati daca doriti sa preparati carne alba sau rosie. Carne alba este, de ex., carne de
porc sau de pui. Carne rosie este, de ex., carne de vitd sau de miel.

Grosime produs de gatit

Cu acest parametru de gatire setati daca produsul de gatit este subtire sau gros. Alegeti fara sonda de temperatura
de miez pentru produsele de gatit tdiate in felii mai subtiri de 2 cm. Alegeti cu sonda de temperatura de miez
pentru produsele de gdtit tdiate in felii mai groase de 2 cm.

Dimensiune produs de gatit
Cu acest parametru de gatire setati dimensiunea produsului de gatit.
= Alegeti mic pentru fileuri sau piept de prepelita. Alegeti mare pentru Roastbeef sau piept de porc.

= Pentru susan, selectati optiunea mic. Pentru migdale, selectati optiunea mare.

Timp de gatire

Cu acest parametru setati timpul in care produsul de gdtit atinge rezultatul dorit sau trebuie sa atinga un rezultat de
gatire dorit. In unele programe de gatire inteligentd puteti Idsa aparatul sa functioneze neintrerupt cu setarile
efectuate de dumneavoastrd. Pentru aceasta cuplati pe regimul permanent.

1. Alegeti treapta marcata cu durata.

Dupa setarea timpului de gatire, parametrul de gatire Temperatura miez nu este disponibil.
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Sonda de temperatura de miez

/ Cu acest parametru de gatire setati daca produsul de gatit trebuie preparat sau nu cu ajutorul sondei de
temperatura. Apoi puteti seta temperatura doritd a miezului produsului de gatit. Pentru dimensiuni ale produselor
cu o grosime mai mare de 20 mm se recomanda utilizarea sondei de temperatura de miez.

Temperatura miez
0 Cu ajutorul acestui parametru de gadtire setati temperatura miezului sau gradul de gatire a produsului.

La setarea temperaturii miezului respectati normele de igiend valabile pentru respectivul aliment din tara
dumneavoastra.

Temperatura
Cu acest parametru de gdtire setati temperatura la care lichidul de gatit sau produsul preparat in lichid trebuie
fncdlzit.

Vascozitate

\H |y Cos
\_I Cu acest parametru de gatire setati daca produsul de gatit trebuie preparat cu sau fara cos.

Cu acest parametru de gatire puteti seta, de ex. ce consistentd sd aiba supele. Puteti decide, de asemenea, daca
doriti ca orezul sa creascd sau sa fie doar fiert, daca doriti sa preparati budinca proaspatd sau un produs
semipreparat. in functie de programul de gdtire inteligentd exista mai multe posibilitati de setare.

Tip de ciocolata

Cu acest parametru de gdtire setati daca doriti sa preparati ciocolata albd, ciocolatd cu lapte sau ciocolata amaruie.

5.5.2 Solicitari

in timpul unui program de gitire pot fi afisate urmatoarele solicitari.

Stingere

Vi se solicita sa stingeti produsul prdjit cu un lichid.

Umplere

Vi se va solicita sd umpleti vasul cu lichid.

incircare

Vi se solicitd sa incdrcati aparatul cu produs de gatit.

Amestecare

Vi se solicitd sd introduceti un ingredient, de ex., praf de supa in lichidul de gatit.

Sonda de temperatura in produsul de gatit

Sunteti atentionat cd trebuie sa introduceti sonda de temperaturd in produsul de gatit.

Sonda de temperatura in lichidul de gatire

Vi se solicitd sa asezati sonda de temperatura de miez in lichidul de gatit.

Umplere cu ulei

Vi se solicitd sd introduceti ulei in vas.

Asezare gratar pe fundul tavii
L—J

E‘OE&D\/Q\E_@@

Vi se solicitd sd asezati gratarul pe fundul vasului.
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Deschidere capac tava

Vi se solicitd sa deschideti capacul vasului.

inchidere capac tavi

Vi se solicita sa inchideti capacul vasului.

Amestecare

Vi se solicita sa amestecati produsul de gdtit.

Intoarcere

Vi se solicita sa intoarceti produsul de gatit.

Maruntire

Vi se solicita sa maruntiti produsul de gatit.

Omiterea preincalzirii
Vi se solicitd sa confirmati dacd doriti sa omiteti preincdlzirea.
1. Pentru a omite preincilzirea, ap3sati tasta: </

2. Pentru a efectua preincilzirea, ap3sati tasta: )X

Rumenire incheiata
Vi se solicita sa confirmati daca ati terminat rumenirea produsului de gatit.

1. Pentru a confirma interogarea, apisati tasta: </

Informatii

in timpul procesului de gatire vi se afiseazd ce etapa este momentan in curs de executare n aparat.

incalzire preliminara

Aparatul este preincdlzit la temperatura salvata ca setare standard in regimurile de functionare manuale sau in
programele de gdtire inteligenta.
Timp ramas

Programul de gdtire inteligentd se va incheia dupa scurgerea timpului afisat.

Sfarsit program gatire

Programul de gdtire s-a terminat.

Optiuni
Cand programul de gdtit este la final, puteti continua cu una dintre optiunile urmatoare.

Optiunile vor fi afisate sub parametrii de gdtire si in Cockpit. Puteti afisa si ascunde aceste optiuni.

Traducerea instructiunilor de utilizare originale 37 /108



5 | Gétirea inteligenta - iCookingSuite

¥ 'D:

3

38/108

1. Pentru afisarea optiunilor apasati tasta: +

Sarja noua

Cu ajutorul acestei optiuni incarcati aparatul cu o noua sarjd si continuati programul de gatire cu parametrii de
gatire definiti.

Continuare timp

Cu ajutorul acestei optiuni, programul de gatit este continuat pentru o anumitd perioadd de timp. Cand selectati
optiunea la sfarsitul programului de gdtire, apare o fereastra in care puteti seta durata cu care trebuie sd se
continue programul de gatire.

1. Selectati timpul dorit.
>> Setarea va fi preluatd in mod automat in cateva secunde.

in cazul in care comutati de la cockpit napoi la parametrii de gatire, vederea de ansamblu se estompeazd. Nu puteti
modifica parametrii de gatire. Atunci cand a expirat timpul setat de dumneavoastra, puteti sd descarcati aparatul
sau sa continuati programul de gatire cu o optiune.

Reintroducere

Alegeti aceasta optiune atunci cand pregatiti produse cu dimensiuni diferite sau produse de gatit diferite cu grade
de gdtire diferite, folosind sonda de temperatura:

1. Laatingerea temperaturii setate a miezului, deschideti capacul vasului.

2. Introduceti sonda de temperaturd intr-o bucatd mai mare a produsului de gatit sau in produsul de gatit cu o
temperatura mai ridicata a miezului.

Scoateti bucdtile mai mici de produs din vas.
4. nchideti capacul tavii.
5. Apésati tasta: 2§
> Apare o fereastra unde puteti ajusta temperatura de miez.
6. Selectati temperatura de miez dorita.
>> Setarea va fi preluata in mod automat in cateva secunde.

Repetati aceasta etapd pana cand intreaga cantitate de produs de gdtit ajunge la temperatura dorita a miezului.
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’D Mentinere la cald

Prin aceasta optiune, temperatura va fi mentinuta la valoarea setata. Atunci cand selectati aceastd optiune,
produsul de gatit este mentinut la temperatura presetata sau la temperatura de miez. Astfel se previne gatirea
excesiva. Pentru a reduce la minimum pierderile prin gdtire, recomandam sa ldsati produsul gatit doar pentru scurt
timp cu optiunea Mentinere in vas. in unele programe de gdtire, cum ar fi gdtirea peste noapte, optiunea
Mentinere este ultima etapa de gatire si porneste automat atunci cand se atinge rezultatul de gatire dorit.

1. Pentru a adapta parametrii optiunii Mentinere la cald, ap3sati tasta: ti¥

2. Adaptati parametrii in functie de preferintele dumneavoastra.

>> Cand programul de gatire a ajuns la final, incepe automat etapa de gdtire Mentinere la cald.

m Fierbere
Prin selectarea acestei optiuni, un lichid de gatit, o supa sau un sos va fi fiert.

5.6 Monitorizarea programului de gatire inteligenta
@ w e T Eew e T

- -

1 00:00" 7 00:00"
y

Dupa ce incepeti un program de gdtire inteligentd, afisajul comuta dupa scurt timp la cockpit. Aici sunt afisate toate
etapele de gatire, pe care programul de gadtire inteligenta le prelucreaza succesiv. Etapa de gdtire activa este
marcatd. Etapele de gdtire viitoare sunt estompate. Cand etapa de gdtire s-a incheiat, se afiseaza automat
urmatoarea etapd de gatire.

5.7 intreruperea programului de gitire inteligent3
Puteti intrerupe programul de gétire in felul urmator:
1. Apisati si mentineti apasati tasta: €5
> Programul de gdtire se intrerupe. Se afiseazd fereastra de start.
2. Apésati tasta: ]
> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur ca doriti sa intrerupeti programul de gatit.

3. Pentru a confirma actiunea, apasati tasta: OK
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Gatire manuala

/N\ AVERTISMENT

Pericol de explozie si arsuri din cauza alcoolului de concentratie mare

Nu folositi niciodata alcool concentrat la gatit. Vaporii de alcool si oxigenul formeaza amestecuri explozive.
Pericol de explozie si arsuri.
1. Nu gatiti niciodatd cu alcool concentrat.

2. Nu flambati niciodata in aparat.

Prin regimurile de functionare manuale, iVario va oferd sprijin in maiestria dumneavoastra individuala.

Prin selectarea regimului de functionare puteti opta pentru fierberea, coacerea sau prdjirea produselor de gatit.
Pentru aceasta, setati temperatura vasului si timpul de gatire si luati toate deciziile necesare in mod independent.
Astfel puteti controla ca produsul de gdtit s corespunda intru totul preferintelor dumneavoastra.

Regimuri de functionare

Parametri de gdtire

Actiuni

Functii suplimentare Tntrerupere

12:49 pm | 05.2020
w26

Conditii preliminare, informatii si avertizari

inaintea pornirii programului de gatire sau in timp ce gatiti produsele de gatit, pot fi afisate aceleasi informatii ca si
cele afisate pentru programele de gatire inteligentd. Alte informatii gasiti aici: Conditii preliminare, informatii si
avertizari [» 32]

Adaptarea rezultatului de gatire in functie de preferinte

Parametri de gatire

Temperatura

Cu acest parametru de gdtire setati temperatura la care lichidul de gatit sau produsul preparat in lichid trebuie
ncdlzit.

Timp de gatire

Cu acest parametru de gatire setati timpul de gdtire a preparatelor. Dupd setarea timpului de gdtire, parametrul de
gdtire Temperatura miez nu este disponibil.

Alternativ puteti ldsa aparatul sa functioneze neintrerupt cu setérile efectuate de dumneavoastra. Pentru aceasta
cuplati pe regimul permanent.
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1. Daci doriti s3 utilizati aparatul in regim de functionare continug, ap3sati pe ) sau impingeti cursorul timpului
de gdtire complet spre dreapta, pana cand este afisat urmatorul mesaj: Regim permanent

Temperatura miez

Cu ajutorul acestui parametru de gatire setati temperatura in miezul produsului. Dupa setarea temperaturii
miezului, parametrul de gdtire Timp de gatire nu este accesibil.

PowerBoost

Cu acest parametru de gdtire puteti seta cat de tare trebuie fiarta apa. Aveti la dispozitie urmatoarele 3 trepte de
gdtire:

= Treapta 2: fierbere usoard

= Treapta 2: fierbere

= Treapta 3: fierbere puternica

Functii suplimentare

incalzire preliminara

Prin selectarea acestei functii suplimentare, vasul va fi preincdlzit la temperatura indicata.

Fierbere sensibila

Prin selectarea acestei functii suplimentare, vasul va fi in asa fel incdlzit, incat produsele de gatit precum laptele, sa
nu se arda. Dacd porniti aceastd functie, temperatura ideald a vasului va fi ajustatd in mod automat.

Delta-T-Gatire

Va rugam sa retineti ca la gatirea Delta-T cu un timp de gatire, sonda de temperatura de miez trebuie, de
asemenea, plasata in produs.

Cu aceastd functie suplimentara, produsul de gatit este preparat cu o diferenta constanta intre temperatura
lichidului de gatit si temperatura miezului. Prin cresterea lenta a temperaturii lichidului de gatit cu o diferentd
constantd fatd de temperatura miezului, produsul de gatit este preparat incet si delicat. Astfel, se reduc la minim
pierderile in timpul gatirii. Puteti alege o diferentd intre 20 °C si 60 °C. Cu cat diferenta intre temperatura lichidului
de gdtit si temperatura miezului este mai mica, cu atat produsul de gatit este preparat mai lent si mai delicat. Cu cat
diferenta intre temperatura lichidului de gatit si temperatura miezului este mai mare, cu atat produsul de gatit este
preparat mai rapid.

Se poate seta o temperaturd tintd sau un timp de gdtire dorit. Dacd se seteazd o temperaturd tintd a miezului
pentru produs, temperatura lichidului de gatit este reglatd automat prin diferenta dintre temperatura delta setata si
temperatura de miez setatd. Daca se seteaza un timp de gdtire pentru produs, temperatura lichidului de gatit este
reglatd automat prin diferenta dintre temperatura delta setatd pand la expirarea timpului de gdtire setat.

Cos
Prin aceasta functie suplimentard puteti alege daca produsul de gatit trebuie preparat cu sau fara cos.

Solicitari si informatii

in timpul procesului de gatire pot fi afisate aceleasi solicitari [> 36] si informatii [> 37] ca si in cazul programelor de
gdtire inteligenta.
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6.3 Fierbere
6.3.1 Interval de temperatura
temperatura minima lichid de gatit temperatura maxima lichid de gatit Setare implicita
30°C Temperatura de fierbere Temperatura de fierbere;
corespunde treptei PowerBoost 1
6.3.2 Fierberea produsului de gatit

1. Apasatiin bara de meniu tasta: ==
2. Apésati tasta: il
3. Ajustati temperatura fundului tavii.

> Treapta PowerBoost 1 este activatd in mod automat. Puteti modifica treapta PowerBoost, sau selecta
fierberea senzitiva sau functia Delta-T-Gitire. in plus, puteti prepara produsele de gatit in cosuri. Alte
informatii gasiti aici: Parametri de gatire [} 40]

> Acum puteti decide daca doriti sa pregatiti produsul de gatit cu ajutorul timpului de gatire sau cu ajutorul
sondei de temperaturd de miez. Aveti in vedere cd doar unul dintre cei doi parametrii poate fi selectat. Nu este
posibila combinarea parametrilor.

Pentru a gati produsul pe baza duratei de gatire, ap3sati tasta: &)
Setati durata de gdtire doritd.

Pentru a gati produsul pe baza temperaturii miezului, apdsati tasta: /\

N o u &

Setati temperatura dorita a miezului.

> Aparatul se preincalzeste. Dacd preincalziti aparatul cu capacul vasului inchis, aparatul va atinge doar o
temperatura cu 3 °C sub temperatura de fierbere. Prin aceasta se evité cresterea presiunii in vas.

> Daca aparatul este preincalzit, vi se va solicita sd incarcati aparatul.
8. incarcati aparatul.
9. Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:

> Dupa expirarea timpului de gatire sau dupa atingerea temperaturii in interiorul produsului se emite un semnal
sonor iar dumneavoastra va trebui sa verificati daca produsul a ajuns la rezultatul de gatire dorit.

10. Daca rezultatul gatirii corespunde preferintelor dumneavoastra, scoateti produsul de gatit din tava.
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6.4 Frigere

6.4.1 Indicatii generale de siguranta

= Astfel evitati oparirile si arsurile:
— Purtati echipamentul individual de protectie, pentru a evita riscul de opariri sau arsuri.
— Respectati intotdeauna nivelul admis de umplere al tavii.
— Asigurati ca sonda de temperaturd de miez sa fie uscata, inainte de a incepe frigerea.
— Nuintroduceti cantitati mari de produs de gatit lichid in uleiul sau grasimea fierbinte.

= Astfel evitati pericolul de incendiu:
— Nu varsati niciodata apd in uleiul sau grasimea fierbinte.

= Astfel evitati daunele materiale, vatamarile corporale si accidentele mortale:

- 1n niciun caz nu fncercati sa stingeti cu apa uleiul sau grasimea aprinsa.

6.4.2 Interval de temperatura
temperatura minima la fundul vasului temperatura maxima la fundul vasului Setare implicita

30°C 250°C 200°C

6.4.3 Frigerea produselor de gatit

1. Apésati in bara de meniu tasta: =&
2. Apisati tasta: \ saasl
3. Ajustati temperatura fundului tavii.

> Acum puteti decide daca doriti sa pregatiti produsul de gatit cu ajutorul timpului de gatire sau cu ajutorul
sondei de temperatura de miez. Aveti in vedere ca doar unul dintre cei doi parametrii poate fi selectat. Nu este
posibila combinarea parametrilor.

Pentru a gati produsul pe baza duratei de gatire, ap3sati tasta: &)

Setati durata de gdtire dorita.

Pentru a gati produsul pe baza temperaturii miezului, apdsati tasta: /\

N o u &

Setati temperatura dorita a miezului.

> Aparatul se preincalzeste. Dacd aparatul este preincalzit, vi se va solicita sd incdrcati aparatul.

o

incarcati aparatul.

9. Pentru a confirma actiunea, apdsati tasta:
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6.5.4
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> Dupa expirarea timpului de gatire sau dupa atingerea temperaturii in interiorul produsului se emite un semnal
sonor iar dumneavoastra va trebui sa verificati daca produsul a ajuns la rezultatul de gatire dorit.

10. Daca rezultatul gatirii corespunde preferintelor dumneavoastra, scoateti produsul de gatit din tava.
Prajire

Indicatii generale de siguranta
= Astfel evitati oparirile si arsurile:
— Purtati echipamentul individual de protectie, pentru a evita riscul de opariri sau arsuri.
— Respectati intotdeauna nivelul admis de umplere al tavii.
— Asigurati ca garnitura vasului sa fie uscata, inainte de a incepe prdjirea.
— Asigurati ca sonda de temperatura de miez uscat, inainte de a incepe prdjirea.

— Nuintroduceti cantitdti mari de produs de gatit lichid in uleiul sau grasimea fierbinte. Produsul de gatit
lichid, de ex., alimentele congelate usureaza expandarea uleiului sau grasimii.

— Ldsati uleiul sau grasimea fierbinte sa se raceascd complet, inainte de a le indepdrta din vas.
= Astfel evitati pericolul de incendiu:

— Respectati intotdeauna nivelurile minime admise de umplere al vasului.

— Nu varsati niciodata apd in uleiul sau grésimea fierbinte.

- indepértati in mod regulat resturile de alimente sau impuritatile din ulei sau grasime.

— Verificati inainte de fiecare prajire calitatea uleiului sau a grasimii.

— Schimbati in mod regulat uleiul sau grasimea. Uleiul sau grasimea veche sunt usor inflamabili si spumeaza
usor.

= Astfel evitati daunele materiale, vatamarile corporale si accidentele mortale:

— 1n niciun caz nu incercati sa stingeti cu apa uleiul sau grasimea de prajit aprinsa.

Domeniu limitat de functionare

Pentru propria dvs. sigurantd, urmatoarele functiuni nu sunt disponibile daca prajiti produse de gatit:

Alimentare automata cu apa

Urmatorul simbol apare daci prajiti produse de gatit: &

Puteti umple din nou vasul prin alimentarea automatd cu apa numai dupa inclinarea completd a vasului si
indepdrtarea uleiului sau grasimii.

Deschiderea ventilului vasului

Urmatorul simbol apare dacé prajiti produse de gatit: =

Puteti deschide din nou ventilul vasului numai dupd bascularea completa a vasului si dupa indepartarea uleiului sau

grasimii.

Interval de temperatura

temperatura minima ulei temperatura maxima ulei Setare implicita

30°C 180 °C 175°C

Daca preincalziti uleiul sau grasimea cu capacul vasului inchis, uleiul sau grasimea vor fi preincdlzite maxim pana la
150 °C. Va rugam sa respectati indicatiile referitoare la acrilamida in alimente [» 101].

Umplerea vasului cu ulei sau grasime si indepartarea uleiului sau grasimii din vas

Pentru a umple vasul cu ulei sau grasime sau pentru indepdrtarea acestora din vas, utilizati caruciorul de ulei. Cu
ajutorul cdruciorului de ulei puteti pompa in vas ulei sau grasime cu o temperatura maxima de 180 °C. Dupa
prajire, puteti revarsa uleiul sau grasimea in caruciorul de ulei.
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Umplerea caruciorului de ulei
v Gaura de scurgere este inchisa.
1. Deschideti capacul caruciorului de ulei.

2. Umpleti cantitatea dorita de ulei sau grasime n cdruciorul de ulei. Respectati cantitatea minima si maxima de
umplere a caruciorului de ulei de 15 — 49 litri.

Topirea grasimii solide
v in céruciorul de ulei existd o cantitate minima de 15 litri de grasime solida.
1. Aduceti comutatorul incalzirii din pozitia 0 in pozitia I.
> Grasimea va fi incalzita la 80 °C si devine lichida. in timp ce functioneaza incilzirea, pompa este oprita.
2. Daca grasimea a ajuns in stare lichidd, aduceti comutatorul incélzirii din pozitia I in pozitia O.

> incélzirea va fi opritd. Acum puteti umple vasul cu grasime.

Umplerea vasului

in caruciorul de ulei exista ulei lichid sau grasime.

impingegi caruciorul de ulei langa aparat.

Pivotati teava de scurgere peste vas, astfel ca uleiul sau grasimea sd ajunga in conditii de sigurantd in vas.
Actionati franele de blocare ale céruciorului de ulei.

Racordati la reteaua electricd caruciorul de ulei cu cablul de alimentare.

Porniti caruciorul de ulei.

o v A w N o<

Aduceti comutatorul pompei din pozitia O in pozitia I.

> Caruciorul de ulei pompeaza ulei sau grasime in vas.

N

Daca cantitatea doritd de ulei sau grasime ajunge in vas, aduceti comutatorul pompei din pozitia | in pozitia O.
Deconectati cdruciorul de ulei de la retea, eliberati franele de blocare si impingeti céruciorul de ulei la locul de

parcare. AAVERTISMENT! Pericol de arsuri! Daca au fost pompate ulei sau grasime fierbinte in vas, teava
de scurgere devine foarte fierbinte. Prindeti caruciorul de ulei doar de manere.

Golirea vasului

v Gaura de scurgere este inchisa.

impinge;i caruciorul de ulei langd aparat, la indltimea gaurii de scurgere a vasului.
Actionati franele de blocare ale caruciorului de ulei.

Deschideti capacul caruciorului de ulei si introduceti un filtru in orificiu.

A w2

AAVERTISMENT! Pericol de arsuri! Daca vasul este basculat prea repede, uleiul fierbinte poate stropi.
Purtati echipamentul individual de protectie, pentru a evita riscul de arsuri. Basculati cu grija vasul si aveti
grija ca uleiul sau grasimea sd curgd exact in orificiul caruciorului de ulei. Aveti grija ca filtrul din cdruciorul de
ulei sa nu se reverse. Doar in acest fel vd puteti asigura ca intregul ulei sau grasime va fi filtrat.

Basculati complet vasul, pand cand se goleste complet.
indepartati filtrul si curatati-I.

inchideti capacul caruciorului de ulei.

© N O U

Eliberati franele de blocare si impingeti caruciorul de ulei la locul de parcare.

6.5.5 Topirea grasimii solide
Daca pentru umplerea vasului nu utilizati caruciorul de ulei [» 44], puteti topi grasime solida in acest fel:
1. Introduceti grasime solida in vas. Respectati nivelul minim si maxim de umplere admis [» 16].
2. Selectati regimului de functionare manual prajire.

>> Vasul va fi preincalzit in mod automat la temperatura setata. Grasimea se lichefiaza. Cand grasimea a atins
temperatura dorita, se solicitd incdrcarea vasului. Alte informatii gasiti aici: Prajirea produsului de gatit cu cosul
de prajit [» 46]
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6.5.6 Prajirea produsului de gatit cu cosul de prajit

Pentru préjirea produselor de gatit recomanddam utilizarea cosurilor de prajit. in sectiunea urmadtoare gasiti o
descriere procesului de prajit cu ajutorul cosurilor de prdjit.

Montati bratul pentru sistemul automat de ridicare si coborare.
Agatati cosurile.

Addugati ulei sau grasime in vas [» 44].

Apésati in bara de meniu tasta: -

Apasati tasta:

Apésati tasta: \&2)

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Ajustati temperatura fundului tavii. INDICATIE! Daca in urma unei probleme tehnice uleiul sau grasimea ajung
la o temperatura de 230 °C, pentru siguranta dvs., aparatul se decupleaza in mod automat. Contactati
partenerul dvs. de service RATIONAL pentru a repune aparatul din nou in functiune.

> Acum puteti decide daca doriti sa pregatiti produsul de gatit cu ajutorul timpului de gatire sau cu ajutorul
sondei de temperatura de miez. Aveti in vedere ca doar unul dintre cei doi parametrii poate fi selectat. Nu este
posibila combinarea parametrilor.

8. Pentru a giti produsul pe baza duratei de gitire, ap3sati tasta: &)

9. Setati durata de gdtire dorita.
10. Pentru a gati produsul pe baza temperaturii miezului, apasati tasta: /\
11. Setati temperatura doritd a miezului.
> Aparatul se preincalzeste. Dacd aparatul este preincalzit, vi se va solicita sd incdrcati aparatul.
12. incércati aparatul.
13. Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:
> Cosurile vor fi coborate in mod automat.
14. Daci doriti s& ridicati cosurile in timpul prepararii, apdsati tasta: &

> Daca timpul de gdtire setat a expirat sau temperatura de miez setatd a fost atinsa, cosurile se ridica ih mod
automat.

15. Daca rezultatul este conform dorintei dvs., scoateti cosurile de prdjit.

6.6 Intreruperea gatirii manuale
Puteti intrerupe gatirea in felul urmator:

1. Apisati si mentineti apasati tasta: €5
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> Programul de gdtire se intrerupe.
2. Apésati tasta: i
> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur ca doriti sa intrerupeti procesul.

3. Pentru a confirma actiunea, apasati tasta: OK
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7

7.1

48 /108

Gatire sub presiune (optional)

/N\ AVERTISMENT

Pericol de oparire si arsuri prin gatire sub presiune cu alcool

Sistemul este conceput pentru gdtire sub presiune cu apa. Daca preparatul este gatit sub presiune in lichide al
caror punct de fierbere este mai mic decat al apei, cum este cazul de exemplu al alcoolului, atunci cand deblocati
capacul vasului, lichidul fierbinte se poate evapora sau poate fi pulverizat cu mare viteza afara din vas, impreuna
cu preparatul. Acest lucru va poate cauza opariri sau arsuri foarte grave.

1. Utilizati exclusiv apa ca lichid atunci cand gatiti sub presiune.

2. Purtati intotdeauna echipament individual de protectie.

Cu functia optionala de gatire sub presiune, prin suprapresiune, temperatura de fierbere creste si astfel timpul de
gatire pentru tocane, preparate inabusite, sosurile de baza, supe si supele consistente din legume si carne se reduce
cu pana la 35 %. Sistemul de incalzire iVarioBoost mdreste presiunea in vas si 0 mentine constantd pe toata durata
procesului de gatire. Astfel se protejeazd structura celulard a alimentelor gatite, obtinand in cel mai scurt timp
rezultate exceptionale. Pentru dvs., timpul redus de gdtire inseamna o capacitate mai mare si o productivitate
crescuta.

Sistemul de gatit sub presiune functioneaza in mod ideal, daca cel putin odata pe sdptamana utilizati functiunea de
gatit sub presiune. in cazul in care veti utiliza mai rar aceasta optiune, sistemul de gitire sub presiune se poate
obtura si timpul de reducere a presiunii dupa procesul de gatire ar putea sa creasca. in aceasts situatie RATIONAL
va recomanda sa porniti odatd pe sdaptamand procesul de gdtire sub presiune cu o cantitate minima de apa. Astfel
puteti mentine functionalitatea gatitului sub presiune.

Regim de functionare

Parametri de gdtire

Actiuni

i
09:13am | ::’r; 2020 Oo 7 6

Indicatii generale de siguranta

= Racordul de abur de la capac vasului la o loviturd mai tare s-ar putea desprinde si cddea in produsul de gatit.
Exista pericolul ca neobservat, racordul de abur sa fie servit si partile sale inghitit.

= in niciun caz nu gatiti sub presiune ulei, lapte sau sosuri compacte. Aceste produse contin prea putina apa
pentru a putea creste presiunea. Produs de gatit ar putea sa se arda.

= Astfel evitati oparirile si arsurile:
— Purtati echipamentul individual de protectie, pentru a evita riscul de opariri sau arsuri.
— Respectati intotdeauna nivelul admis de umplere al tavii.

— in niciun caz nu gatiti sub presiune produse in alcool. Fata de apa, alcoolul are un punct mai mic de fierbere
si poate fierbe n exces.

— Dupad gatirea sub presiune, deschideti cu grija capacul vasului. Produsul fierbinte poate spuma si tasni din
vas.
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Solicitari

Urmatoarele solicitari suplimentare vor fi afisate in timpul gatirii sub presiune.

Pericol de oparire si arsuri prin gatire sub presiune cu alcool

Sistemul este conceput pentru gdtire sub presiune cu apa. Daca preparatul este gatit sub presiune in lichide al
caror punct de fierbere este mai mic decat al apei, cum este cazul de exemplu al alcoolului, atunci cand deblocati
capacul vasului, lichidul fierbinte se poate evapora sau poate fi pulverizat cu mare viteza afara din vas, impreuna
cu preparatul. Acest lucru va poate cauza opariri sau arsuri foarte grave.

1. Utilizati exclusiv apa ca lichid atunci cand gatiti sub presiune.

2. Purtati intotdeauna echipament individual de protectie.

Cantitate maxima de umplere respectata

Vi se va solicita sa confirmati ci nu ati depésit cantitatea maxima de umplere a cuvei. In continuare veti fi intrebat
daca utilizati lichide cu punct de fierbere mai scazut decat cel al apei, de ex. alcool.Alte informatii gasiti aici: Niveluri
de umplere [ 16]

1. Pentru a confirma interogarea, apésati tasta: «/

Blocarea capacului vasului
Vi se va solicita sa blocati capacul vasului.
1. Apésati tasta: &

> Capacul vasului se blocheaza automat.

/N\ ATENTIE

Pericol de accidentare la deblocarea capacului vasului
Dac4 stati n fata aparatului atunci cand deblocati capacul vasului, existd pericol de accidentare.

a) Asigurati-va cd nu se afla nicio persoana in fata aparatului atunci cand deblocati capacul vasului.

Deblocarea capacului vasului
Vi se va solicita sa deblocati capacul vasului.
1. Ap#sati tasta: @%

> Capacul vasului se deblocheaza automat.

Informatii
Urmatoarele informatii suplimentare vor fi afisate in timpul gatirii sub presiune.
= Marire presiune
Presiunea in vas va creste.
= Reducere presiune

Presiunea in vas se va reduce. Asteptati pana cand presiunea se elibereazd complet. Nu opriti aparatul.

Optiuni

Daca selectati un program de gdtire inteligenta cu functia de gatire sub presiune se vor afisa urmdtoarea optiune
suplimentara.

Continuarea cu timp setat

Cu ajutorul acestei optiuni, programul de gatit este continuat pentru o anumita perioada de timp.
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Gatirea sub presiune a produselor

/N AVERTISMENT

Pericol de oparire si arsuri prin gatire sub presiune cu alcool

Sistemul este conceput pentru gdtire sub presiune cu apa. Daca preparatul este gatit sub presiune in lichide al
caror punct de fierbere este mai mic decat al apei, cum este cazul de exemplu al alcoolului, atunci cand deblocati
capacul vasului, lichidul fierbinte se poate evapora sau poate fi pulverizat cu mare viteza afard din vas, impreuna
cu preparatul. Acest lucru va poate cauza opariri sau arsuri foarte grave.

1.

Utilizati exclusiv apa ca lichid atunci cand gatiti sub presiune.

2. Purtati intotdeauna echipament individual de protectie.

-—

© ® N o U ~ W N

10.

11.

Apasati in bara de meniu tasta: —e-

Apasati tasta:

Pentru a gati produsul pe baza duratei de gatire, ap3sati tasta: &)
Setati durata de gdtire dorita.

Pentru a gati produsul pe baza temperaturii miezului, apasati tasta: /™
Setati temperatura dorita a miezului.

incarcati aparatul.

Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:

Tnchide;i capacul tavii. AAVERTISMENT! Aveti grija ca marginea vasului sa fie curata si sa nu se afle obiecte
intre vas si capacul vasului. Daca capacul vasului nu se inchide perfect, gatirea sub presiune nu poate fi
pornita, sau in timpul gatirii sub presiune poate scapa abur fierbinte din vas.

Apésati tasta: 8% AAVERTISMENT! La blocarea capacului vasului exista pericolul de prindere a degetelor
sau mainilor. Pastrati distanta necesara in timpul blocarii capacului vasului.

Capacul vasului se blocheaza. Presiunea in vas creste. Daca timpul de gatire setat a trecut sau temperatura de
miez setatd a fost atinsa, presiunea in vas se reduce.

Apésati tasta: @5

Capacul vasului se deblocheazd si procesul de gatire se incheie. INDICATIE! Deschideti capacul vasului la
solicitare. Daca nu deschideti capacul vasului, in vas se poate forma subpresiune, in urma careia capacul
vasului nu mai poate fi deschis.
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iZoneControl

CuiZoneControl puteti imparti vasul in zone individuale de incdlzire, pe care le puteti utiliza la temperaturi diferite;
suprafetele neutilizate pot ramane chiar reci. Introduceti rezultatul dorit si incepeti programul de gdtire pentru
fiecare zona de incdlzire. Zona de incalzire se incdlzeste la temperatura optimala pentru a atinge rezultatul dorit.

INDICATIE

Diferenta de temperaturd dintre zone nu trebuie sda fie mai mare de 130 °C.

impértirea vasului incircarea vasului

Fereastra de selectare bonuri Editarea presetarilor

Zone

Suprafatd de incalzire

Actiuni

Bonuri

Selectarea unui bon presetat

Va stau deja la dispozitie bonuri presetate ale diverselor aplicatii de gatire.
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8.1.2
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1. Apisati in bara de meniu tasta: [fJ
2. Apadsati tasta: ==
> Bonurile presetate vor fi afisate.

>> Acum puteti plasa bonuri [P 58] sau crea bonuri proprii [» 52].

Crearea unui bon propriu

La tabloul de bonuri puteti adduga orice regim de functionare manual, orice program de gatire inteligent si orice
program dorit. Daca compozitia nu este salvatd in cosul de produse, tabloul de bonuri va fi suprascrisd in
momentul in care incdrcati un cos de produse nou.

> &> =m

Dampfen

.

o w i 05007 .,

=

1. Apasati in bara de meniu tasta: [fJ
Apasati tasta: ==

Ap3sati tasta: (&

p W N

Pentru a adduga un program de gatire inteligenta la tabloul de bonuri, apdsati tasta: (€2
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5. Derulati prin lista de programe de gatire sau filtrati in functie de categoria de produs (carne, peste, supa etc.).

1. Pentru a adiduga un program manual la tabloul de bonuri, ap3sati tasta: =

2. Pentru a adduga un program inteligent la tabloul de bonuri, apdsati tasta: |2

Stergerea unui bon din tabloul de bonuri
1. Pentru a stergere un bon din tabloul de bonuri, ap3sati tasta: (%’
2. Apasati tasta:y 7 si selectati bonul care trebuie sters.

3. Pentru a sterge un bon, apasati tasta: {ifj.

8.1.3 Prelucrarea tabloului de bonuri

La tabloul de bonuri puteti adduga oricare program de gdtire inteligenta si oricare program dorit. Daca compozitia
nu este salvatd in cosul de produse, tabloul de bonuri va fi suprascrisa in momentul in care incdrcati un cos de
produse nou.

Prelucrarea tabloului de bonuri in iCookingSuite

1. Apdsatiin bara de meniu tasta: |2

2. in spatele programului de gitire dorit, apasati tasta: ¢+
3. Apésati tasta: [{J

4. Apésati in bara de meniu tasta: [fJ)

5. Apadsati tasta: ==

>> Programele de gdtire inteligentd vor fi afisate pe tabloul de bonuri.
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8.2

8.2.1

54 /108

Prelucrarea tabloului de bonuri in modul de programare

2
3.
4

TN

01:47 pm |

Apasati in bara de meniu tasta: (%
in spatele programului dorit, apasati tasta: <<+
Apasati tasta: [

Apasati in bara de meniu tasta: [EJ

> Programele sunt indicate pe tabloul de bonuri.

Impartirea vasului

CuiZoneControl puteti imparti fundul vasului in cel mult 4 zone.

Selectarea impartirii presetate a vaselor

-—

A WN

Apasati in bara de meniu tasta: [fJ
Apésati tasta: gg
Selectati una dintre impartirile vaselor presetate.

Apasati pe suprafata vasului.
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>> Fundul vasului va fi impartit automat in zone. Acum puteti aloca zonelor bonuri.

8.2.2 Crearea propriei impartiri a vasului

1. Apasatiin bara de meniu tasta: [fJ

Apa3sati tasta: gm

Apésati tasta: (7

impartiti vasul dupé cum doriti.

u A~ WN

Confirmati impartirea cu (5.

Editarea impartirii vasului

NN

01:02 pm |

01:26 pm | 2 21 01:29 pm
o

1. Pentru a efectua o impértire a vasului, ap3sati tasta: (%
Apasati tasta: FJ)
Apésati tasta: gg

Selectati, prin apdasare, una dintre zonele listate ale vasului.

v A W N

Apasati tasta: «-
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6. Apasati tasta: (¢
> Ecranul pentru editare se deschide.
7. Apasati tasta: e«
Apasati tasta: <>
Apasati pe sectiunile dorite ale vasului.
> Zona va fi ajustatd conform dorintelor dvs.
10. Pentru a confirma zona, apésati tasta: N/
11. Pentru a sterge o zon, ap3sati tasta: {ij

12. Pentru a salva o zona a vasului, apasati tasta: (=)

Stergerea impartirii vasului

1. Pentru a sterge o divizare a vasului apasati tasta: {ij

Salvarea impartirii vasului
1. Pentru a da un nume zonelor noi ale vasului, apasati tasta: /'
2. Pentru a adduga numai temporar o impadrtire a vasului, apasati tasta:

3. Pentru a salva sortarea, apasati tasta: (=)

>> Impértirea pe zone va fi afisata.

8.23 impartirea vasului in zone

Puteti imparti suprafata de frigere in zone, fard a va folosi de impartirea vasului. impér;irea in zone este temporard
si se suprascrie imediat ce alocati vasului o impartire de vas.

1. Apasatiin bara de meniu tasta: [fJ
2. Apasati pe o sectiune a vasului

> Sectiunea se transformad intr-o zona.
Pentru a confirma zona, apisati tasta: /
Pentru a largi zona, apasati tasta: «+

Apésati tasta: <>

o Uk~ W

Apasati pe sectiunile dorite ale vasului.

> Zona va filargita.
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7. Pentru a confirma zona, apésati tasta: /

> Zona este confirmata.
8. Pentru a adduga o noua zona, apdsati pe o sectiune a vasului, care inca nu este ocupatd sau asteptati putin.
9. Pentru a sterge o zond deja confirmata, apasati tasta: ==«

10. Apésati tasta: {ij
8.3 Incarcarea vasului

8.3.1 Selectarea incarcarii presetate a vasului

1. Apasati in bara de meniu tasta: [fJ
2. Apa3sati tasta: gm
> incércarile presetate ale vasului vor fi afisate.
3. Selectati incdrcarea doritd a vasului.
4. Apasati pe suprafata vasului.

>> Vasul se incarcd automat conform setarilor corespunzdtoare. Zonele vor fi incdlzite la temperatura stabilita. La
atingerea temperaturii, vi se va solicita sa incdrcati aparatului.

8.3.2 Crearea propriilor incarcari ale vasului
1. Apasatiin bara de meniu tasta: [{J
Apa3sati tasta: gm

Apasati tasta: (7

Acum puteti crea zonele vasului si puteti denumi repartizarea.

Apasati tasta: <« in cadrul alocarii vasului create.

Apasati tasta: (7

Selectati un regim de functionare sau un proces de gatire care sd fie adaugat la impdrtirea pe zone a vasului.
Apasati tasta: @ dacd doriti sa addugati un timer la incdrcarea vasului.

Apasati tasta: [ pentru a salva incdrcarea vasului.

2 0 ® N O U AW N

0. Derulati lista incarcarilor posibile ale vasului sau apdsati tastele 1, 2, 3 sau 4 pentru a sorta lista.

Stergerea impartirii pe zone a vasului

1. Pentru a sterge o zon3 a vasului, apasati tasta: {ij
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Salvarea impartirii pe zone a vasului
1. Pentru a da un nume impértirii pe zone a vasului, ap3sati tasta: /'
2. Pentru a salva impértirea pe zone, apésati tasta: (=)

>> Zonele impartite ale vasului vor fi afisate.

8.4 Gatirea produselor de gatit cu iZoneControl
Puteti gati produsele de gatit prin urmatoarele 4 modalitati:
= Bonuri presetate [» 51]
= incarcari presetate ale vasului [b 57]
= Regimuri de functionare manuale [» 58]

= Programe de gdtire inteligenta [» 58]

8.4.1 Alocarea regimului de functionare manual unei zone

1. Apasatiin bara de meniu tasta: [fJ
2. Selectati vasul sau zona dorita.

3. Apasati in bara de meniu tasta: =e=
> Regimurile de functionare manuale vor fi afisate.
4. Selectati programul de functionare dorit.
> Regimul de functionare manual va fi atribuita vasului sau zonei.
5. Pentru a ajusta parametrii de gatire la preferintele dvs., apasati tasta: <<«
6. Apadsati tasta: ==
> Parametrii de gatire vor fi afisati.
7. Ajustati parametrii de gatire si apdsati tasta pentru a salva modificarile efectuate:

> Vasul sau zona va fi prefncdlzitd la temperatura stabilitd. La atingerea temperaturii, vi se va solicita sa incarcati
aparatului.
8.4.2 Alocarea bonului unei zone
v Ati impartit cuva in zone [» 54].

1. Apadsati tasta: ==

2. Apasati ti tineti apdsat bonul dorit pana cand acesta va fi marcat si mutati bonul in zona dorita.
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> Zona va fi preincélzita.
3. Alternativ puteti apasa pe bonul dorit si apoi zona dorita.
> Bonul va fi alocat zonei si zona va fi preincalzita.

>> La atingerea temperaturii, vi se va solicita sa incdrcati aparatului.
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9 Regim de programare

[— 7Y inmodul programare fa puteti crea, salva si administra propriile dumneavoastra programe manuale [ 61],
=4 incdrcarea vasului [» 61], incarcarea vasului [» 61], programe de gétire inteligente [ 62] si cosuri de produse
— [» 60]. in acest scop aveti la dispozitie toate regimurile de functionare manuale [» 40], programele de gitire
inteligenta [» 26] si cosurile de produse programate in prealabil.

Creare program not

Regimuri de functionare manuale iZoneControl

Regimuri de functionare inteligente

Favorite

Sortare alfabetica

9.1 Programarea cosului de produse
Apasati in bara de meniu tasta: (%
Apasati tasta: + Element Nou

Apasati tasta: FJ)

Apasati tasta: &/

A

Pentru addugarea programelor de gatire inteligentd in cosul de produse, apdsati tasta: |T2
> Se afiseazd toate programele de gatire inteligenta.
6. Faceti scroll in lista sau selectati un regim de functionare si apdsati apoi pe programul de gatire dorit.

> Programul de gatit este marcat cu 77 si este addugat la cosul de produse. Puteti verifica si compatibilitatea
programelor de gatire prin apdsarea mai lunga a tastei programului de gatire selectat. O bifa verde
simbolizeazd posibilitatea de a combina aplicatii.

7. Pentru a adduga programele deja salvate la cosul de produse, apésati tasta: (=
> Se afiseaza toate programele.
8. Faceti scroll in listd sau selectati programele manuale sau inteligente si apdsati apoi pe programul dorit.

> Programul de gatit este marcat cu 7.7 si este adaugat la cosul de produse.

Verificare cos de produse
1. Pentru a verifica cosul de produse, apdasati tasta:
> Se afiseaza toate programele de gatire inteligenta si programele selectate.

2. Pentru a sterge un element din cosul de produse, apisati tasta: i

Salvare cos de produse

1. Pentru a da un nume cosului de produse, apasati tasta: #'
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2. Introduceti un nume.
3. Pentru a salva cosul de produse, apésati tasta: (=)

>> Se afiseazd cosul de produse in lista de programe.

9.2 Creare program manual

Aveti la dispozitie urmdtoarele regimuri de functionare:
= Fierbere
= Frigere
= Prdjire
= Fierbere sensibild

Puteti combina etapele de gatire ale regimurilor de functionare Fierbere, Frigere, Gatire sub presiune (optiune)
sau Fierbere sensibila cu etapele de gdtire ale regimului de functionare Prajire.

09:32 am | 20.01

1. Apasati in bara de meniu tasta: (%
2. Apasati tasta: + Element Nou
3. Ap3sati tasta: =
> Se afiseazd o imagine de ansamblu asupra etapelor de gdtire disponibile.

4. Alegeti etapele de gdtire dorite si trageti-le in partea de jos. INDICATIE! Etapele de gatire nu pot fi combinate
oricum. Preincalzirea si incarcarea trebuie alese dintr-o singura coloana. Regimul de functionare si finalul
programului de gatit pot fi alese dintr-o alta coloana.
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Vorheizen Beladen

S -

99 °C

am | 20.01.2020

5. Pentru a prelucra o etapa de gitire, apasati tasta: =
> Dupa selectarea regimului de functionare se afiseazé parametrii de coacere setabili si functiile suplimentare.

1. Adaptati etapa de gatire in functie de preferintele dumneavoastra.

2. Pentru a salva modificdrile, apdsati tasta:

Salvarea programului

1. Pentru a da un nume programului de gitire, apisati tasta: /'
2. Introduceti numele programului.

3. Pentru a salva programul, apésati tasta: (=)

>> Programul este verificat. Daca toti parametrii de coacere au fost setati complet si aliniati logic, programul este
salvat si afisat in lista de programe.

>> Daca programul contine o eroare, se marcheazd locul respectiv. Remediati defectiunea inainte de a mai salva o
datd programul.

9.3 Crearea unui program inteligent

Atunci cand programati un program de gdtire inteligenta, puteti adapta exclusiv parametrii de gatire in functie de
preferintele dumneavoastra. Nu aveti posibilitatea de a modifica succesiunea pasilor de gatire individuali.
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.

=) DI

1. Apasati in bara de meniu tasta: (%

2. Apadsati tasta: + Element Nou

3. Apasati tasta: £
> Veti fi intrebat ce doriti sa programati.

4. Alegeti una dintre urmatoarele posibilitati:
= Regim de functionare
= Regim de functionare si proces de gatire

= Proces de gatire
Dupa alegere se afiseaza programele de gatire inteligenta corespunzdtoare.
1. Alegeti programul de gatire inteligentd dorit.
> Se afiseazd etapele de gdtire individuale. Puteti adapta acum parametrii de gatire in functie de preferintele

dumneavoastra.

am | 20.01.2020

2. Apadsati tasta: 3=
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> in functie de programul de gitire ales, se afiseazd parametrii de gatire setabili si functiile suplimentare. Setarile
standard ale procesului de gatire sunt marcate cu urmatorul simbol: 7

3. Adaptati parametrii de coacere in functie de preferintele dumneavoastra.
4. Pentru a salva modificarile, apasati tasta: \/

> Se afiseazd din nou etapele de gatire individuale.

Salvarea programului

1. Pentru a da un nume programului de gétire, apasati tasta: /'
2. Introduceti un nume.

3. Pentru a salva programul, apésati tasta: (=)

>> Programul este afisat in lista de programe.

9.4 Prelucrarea si stergerea programelor

v Ati programat programe manuale [» 61], programe de gitire inteligente [» 62], impartirea vasului [> 54],
incércarea vasului [» 57] sau cosuri de produse [» 60].

1. Pentru a prelucra un program, apasati tasta: ««+

Aveti la dispozitie urmatoarele posibilitati de prelucrare:
= Prelucrare element (%
= Expediati la tabloul de bonuri &J
= Ad3ugare la favorite 1y
= Duplicare element [

= Stergere element {ij

9.5 Pornirea programelor si a cosurilor de produse

Pornirera unui program manual
1. Pentru a porni un program manual, apdsati pe programul dorit.
> Programul porneste imediat. Se afiseazd toate etapele de gatire.
2. Pentru a transmite un program manual la iZoneControl, apésati tasta: «=*
3. Apasati tasta: {J)

>> Programul manual este afisat in tabloul de bonuri. Acum puteti plasa bonul asa cum doriti [» 58].

Pornirea programului de gatire inteligenta
1. Pentru a porni un program de gdtire inteligentd, apasati pe programul dorit.
> Programul porneste imediat. Se afiseaza toate etapele de gatire.
2. Pentru a transmite un program de gatire inteligenta la iZoneControl, apasati tasta: «-*
3. Apésati tasta: [{J

>> Programul inteligent este afisat in tabloul de bonuri. Acum puteti plasa bonul asa cum doriti [» 58].

Pornirea unui cos de produse
1. Pentru a preda un cos de produse la iZoneControl, apasati pe cosul de produse dorit.
> Se afiseazd toate elementele cosului de produse in tabloul de bonuri. Acum puteti plasa bonurile asa cum doriti
[» 58].
impértirea cuvei

1. Apésati tasta: gg
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>> Acum puteti selecta o zona a cuvei.

incircarea vasului
1. Apésati tasta: gm

>> Acum puteti selecta o incdrcare a vasului.

9.6 Preselectarea orei de pornire

Prin ora de pornire preprogramata este posibild setarea pornirii unui program de gatit manual cu precizie la minut.
Astfel puteti beneficia, de ex., de un tarif de curent mai avantajos pe timp de noapte sau de tarife variabile pentru
curent si puteti utiliza la maximum aparatul, in mod optim, timp de 24 de ore pe zi.

/N\ ATENTIE
Daca lasati produsul gatit in cuva neincalzita pentru mai mult timp, este posibila aparitia germenilor pe
produs

Alimentele cu germeni pot provoca infectii si intoxicatii alimentare.

1. Nu lasati alimentele in cuva pentru prea mult timp.

Setarea orei de pornire

02.07.2020

12:00™"

v Ati creat un program manual [» 61].
1. Apasati in bara de meniu tasta: (%
2. Ap3sati tasta: ~e=
> Se afiseaza lista programelor manuale.
3. in dreptul programului manual dorit, apasati tasta: «--
4. Apésati tasta: @
5. Introduceti ora de pornire.
6. Pentru a confirma actiunea, apdsati tasta:
> Se afiseaza ora de pornire setata.
> Programul de gdtire manual porneste la ora setatd.

7. Daci doriti s intrerupeti preselectarea orei de pornire, apasati si mentineti ap3sat tasta: €5
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10 Comutare intre regimurile de functionare

Cu iVario puteti comuta usor si oricand intre regimurile de functionare Gdtire manuald, iCookingSuite si
iZoneControl. Prin acesta va sta la dispozitie mixajul optimal intre gatirea inteligentd automatd, economicd si
modalitatile de comanda manuald dorita.

= Transformati un program de gatire inteligentd al iCookingSuite intr-un bon inteligent al iZoneControl.

Transformarea unui program de gatire inteligenta intr-un bon inteligent
v Ati pornit un program de gdtire inteligentd. Procesul de gatit ruleaza.
1. Apésati in bara de meniu tasta: [fJ

>> Suprafata utilizatd a cuvei poate fi redusa acum.
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11 Setari

Modificati setdrile deruland lista si apdsand pe categoria doritd. Fiecare categorie are salvata o selectie de
posibilitati de setare, care pot fi modificate simplu prin gesturi [» 16] simple sau prin roata de setare centrala
[» 161

Puteti adapta setarile din fabricd ale aparatului dumneavoastra in functie de necesitati.
1. Apasati tasta:

> Este afisata vederea de ansamblu asupra tuturor posibilitatilor de setare:

= Favorite [» 67]

= Afisaj [» 67]

= Lumina [» 69]

= Sunet [» 69]

= Sistem de gatire [» 70]

= Gatire [» 71]

= Gestionarea datelor [» 71]

= Setdri de retea [P 75]

= Profil utilizator [» 77]

= Service [» 77]

= ConnectedCooking [» 78]

11.1 Favorite

in Favorite se fiseaza toate setirile pe care le-ati marcat ca favorite.

Salvarea unei setari ca favorita

1. Selectati o setare.

2. Ap#sati tasta: 7r

>> Setarea este salvata ca favorita si este afisat3 in 1y, sortarea se realizeaza cronologic, dupd momentul
adaugdrii.

11.2 Afisaj

Deschiderea afisajului
1. Apésati tasta: ¢
2. Apdsati tasta: ©  Afisaj

11.2.1 Limba

Aici puteti modifica limba interfetei utilizatorului.

Setarea limbii interfetei utilizatorului
1. Apdsati tasta: © Limba
2. Selectati limba dorita.

>> Limba interfetei utilizatorului este schimbatd imedjiat.

11.2.2 Datasiora
Aici puteti modifica urmdtoarele setari:
= Data
= Ora 7o)
= Comutare 24h/12h @,
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Setarea datei

1. Apasati tasta: 179) Data
> Se afiseaza un calendar.

2. Selectati data dorita.

>> Data este preluatd automat.

Setarea orei

1. Apésati tasta: Ora
> Se afiseaza ora.

2. Apasati pe ora.

3. Setati ora dorita.

>> Ora este preluata automat.

Setarea comutarii 24h/12h

1. Selectati 12 pentru a seta formatul de 12 ore si 24 pentru a seta formatul de 24 de ore.

Sincronizarea orei prin ConnectedCooking

Puteti sincroniza ceasul si automat, prin ConnectedCooking.
1. Apasati tasta: ¢
2. Apésati tasta: < ConnectedCooking

3. Apasati pe langa Sincronizare temporald automata tasta: ON

11.2.3  Setarea formatului temperaturii

Aici puteti seta daca temperatura urmeaza sa fie afisata in °C sau °F.

11.2.4 Unitate de masura volum

Aici puteti seta daca volumul sa se afiseze in litri L sau galoane G.

11.2.5 Vizualizare programe

Aici puteti seta daca programele de gdtire inteligentd din iCookingSuite si din regimul de programare trebuie sd se
afiseze pe o coloand, pe doua coloane sau pe trei coloane.

1. Apésati tasta: s Vizualizare programe
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2. Selectati gus Pe o coloana, gy Pe doua coloane sau gyg Pe trei coloane.

>> Selectia este preluata imediat.

11.3 Lumina

Setarea luminii
1. Apésati tasta: ¢

2. Apasatitasta: © Lumina
11.3.1 Luminozitate ecran

Setarea luminozitatii ecranului

Aici puteti adapta luminozitatea ecranului pe scara de la O la 100 %.

1. Ap3sati tasta: s Luminozitate ecran
2. Selectati pe scald valoarea doritd sau reglati-o cu rotita.

>> Luminozitatea ecranului este adaptatd imediat.

Estompare automata
1. Apésati tasta: 0 Estompare automati

>> Acum puteti porni sau opri estomparea automata.

Setarea estomparii dupa x min
1. Apasati tasta: 4 Estompare dupi x min

>> Aici puteti seta numadrul de minute dupd care va fi activatd estomparea automata.

Activarea sau dezactivarea protectiei ecranului
1. Apésati tasta: o Protectie ecran

>> Acum puteti activa sau dezactiva protectia ecranului.

Activarea protectiei ecranului dupa x min
1. Apésati tasta: f Activare protectie ecran dupi x min

>> Aici puteti seta numarul de minute dupa care va fi activata protectia ecranului.

114 Sunet

Setarea sunetului
1. Apasati tasta: ¢

2. Ap3sati tasta: i) Sunet

11.4.17 Volum total

Setarea intensitatii generale a sunetului

Aici puteti seta volumul total al aparatului pe o scara de la O la 100 %.
1. Apéasati tasta: ') Volum total

2. Selectati valoarea dorita de pe scard.

>> Volumul total este adaptat imediat.
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11.4.2 Solicitare de incarcare/actiune

Setarea solicitdrii de incarcare /actiune

Aici puteti seta ce sunet sau ce melodie trebuie sa se audd atunci cand incdrcati aparatul sau cand vi se solicita sa
efectuati o actiune. Puteti alege din 25 de posibilitati.

1. Apasati tasta: (¥ Solicitare de incircare/actiune
2. Apésati tasta: ¢ Sunet
3. Apasati pe sunetul dorit.
> Sunetul se va auzi.
4. Pentru a prelua setarea, ap3sati in bara de pictograme tasta: '{

>> Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu.

11.4.3  Sfarsit etapa de program

Setarea sunetului pentru sfarsitul etapei programului

Aici puteti seta ce sunet sau ce melodie trebuie sa se audd cand se termind o etapa de program . Puteti alege din 37
de posibilitati.

1. Apésati tasta: ¢ Sfarsit etapa program

=

2. Apadsati tasta: ¢ Sunet
3. Apasati pe sunetul dorit.
> Sunetul se va auzi.
4. Pentru a prelua setarea, ap3sati in bara de pictograme tasta: 1{

>> Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu.
11.4.4  Sfarsit timp de gatire

Setarea sunetului pentru finalul gatirii
Aici puteti seta ce sunet sau ce melodie trebuie sa se auda cand timpul de gdtire a trecut. Puteti alege din 37 de
posibilitati.
1. Apasati tasta: 2 Sfarsit timp de gatire
2. Ap3sati tasta: 7 Sunet
3. Apasati pe sunetul dorit.
> Sunetul se va auzi.
4. Pentru a prelua setarea, apdsati in bara de pictograme tasta: q

>> V3 intoarceti ihapoi la vederea de ansamblu.

11.5 Sistem de gatire
1. Apésati tasta: ¢

2. Apasati tasta: sl Sistem de gatire

11.5.1 Informatii despre tipul aparatului

Aici vedeti care este tipul aparatului dumneavoastra si ce versiune de software este instalata.
11.5.2 Regim demo

Activarea/dezactivarea modului demo

Aici puteti comuta aparatul in regimul demo. Aceasta functie este utila atunci cand doriti sd prezentati
functionalitatile aparatului dumneavoastra fara a gati pe acesta.
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1. Pentru a activa functia, apasati si mentineti apasata tasta: 3 ON (PORNIT) pana cand bara de progres trece de
ambele pozitii ale comutatorului ON (PORNIT) si OFF (OPRIT).

>> Cand este activat regimul demo, aparatul este repornit. in randul de subsol apare simbolul: (®)

11.5.3 Optiune apa calda

La aparatele cu optiune pentru apa calda, aici aveti posibilitatea de a activa, resp. dezactiva apa calda.

11.6 Gatire
1. Apésati tasta: ¢
2. Ap3sati tasta: g Gatire

11.6.1 Bucatarie nationala primara

in cadrul bucitariei nationale primare, toate obiceiurile culinare culturale sunt transformate in procese de gatire
inteligentd. Parametrii de coacere ai acestor procese de gdtire inteligenta reflectd aceste obiceiuri culinare si
preparatele sunt gatite astfel incat s fiti apreciat de oaspetii din respectiva tara, respectiv regiune. Astfel veti
stdpani nu doar bucdtaria locald, ci toate bucdtariile din lume. Aceastd setare este independentd de limba setata.

Selectarea bucatariei nationale primare
1. Apésati tasta: € Bucitirie nationala primar3
2. Derulati prin lista si selectati bucatdria nationald primara dorita.

>> Bucdtdria nationala este preluata imediat. in cadrul iCookingSuite se afiseaza programele de gatire inteligenta
care corespund bucatariilor nationale. Parametrii de coacere, timpii de gdtire si temperaturile miezului ai
programelor de gdtire inteligenta sunt adaptati la obiceiurile culinare culturale.

11.6.2 Bucatarie nationala secundara

Puteti adduga o bucatdrie nationala suplimentara la bucdtéria nationald primara. Astfel puteti gati simultan
preparatele tipice din 2 tari. Acest lucru este avantajos, de ex. daca doriti sa oferiti in restaurantul dumneavoastra
un meniu saptdmanal special dintr-o alta bucatdrie nationala.

Selectarea bucatariei nationale secundare
1. Apasati tasta: @ Bucitirie nationala secundars
2. Derulati prin listd si selectati bucatdria nationald secundara dorita.

>> Bucatdria nationala este preluata imediat. in iCookingSuite sunt afisate programele de gatire inteligenta

suplimentare ale bucitariei nationale secundare si sunt marcate cu §9. Setirile parametrilor de gatire sunt
influentate in continuare de bucdtaria nationald primara [» 711.

11.7 Gestionarea datelor

Va rugd sa aveti in vedere cé functiile de Gestionare a datelor va stau numai la dispozitie daca conectati un stick
USB la aparat.

1. Apasati tasta: ¢
2. Apasati tasta: .. Gestionarea datelor
Puteti adapta urmatoarele setdri:
= Exportarea tuturor datelor [» 72]
= Program de gatit [» 72]
= Profil utilizator [ 72]
= |magini utilizator [» 72]
= Date utilizator: Stergere toate [» 73]
= Setdri de baza [» 73]
= Date HACCP [» 73]
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= Service [» 74]
= Exportare MyDisplay

11.7.1  Exportarea tuturor datelor
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apasati tasta: = Exportarea tuturor datelor

>> Acum puteti exporta toate datele pe un stick USB.

11.7.2 Program de gatit

Aici puteti exporta, importa si sterge toate programele pe care le-ati creat.

Exportare programe

v Ati creat programe in regimul de programare.
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

1. Apasati tasta: &= Exportare programe

>> Programele salvate sunt salvate pe stick-ul USB.

Importare programe

1. Conectati un stick USB cu programele deja exportate la aparat.
2. Apasati tasta: = Importare programe

>> Programele salvate sunt importate si sunt afisate in regimul de programare.

Programe: Stergere toate programele proprii
Aici puteti sterge toate programele pe care le-ati creat.
1. Apasati tasta: &
> Veti fi intrebat daca doriti intr-adevar sa stergeti toate programele.
2. Pentru a confirma actiunea, ap#sati tasta: «/

>> Se va confirma printr-un mesaj ca toate programele au fost sterse.

11.7.3  Profil utilizator

Exportare profiluri

v Ati creat profiluri.

v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apdsati tasta: s Exportare profil

>> Programele salvate sunt salvate pe stick-ul USB.

Importare profiluri
1. Conectati un stick USB cu programele deja exportate la aparat.
2. Apasati tasta: s Importare profil

>> Profilurile salvate sunt importate si sunt afisate in domeniul gestionarii utilizatorilor.

11.7.4 Imagini utilizator

Aici puteti importa si exporta toate imaginile pe care doriti sa le atribuiti programelor si cosurilor de produse.
Imaginile trebuie sa corespunda urmatoarelor cerinte:

= Tip fisier: PNG

= Adancime culoare: 3 x 8 biti
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= Dimensiune imagine: 130 x 130 px

= Marime fisier: max. 50 kb

Importare imagini

1. Salvati imaginile pe un stick USB intr-un director denumit userpix.
2. Conectati stick-ul USB cu un aparat.

3. Apasati tasta: = Importare imagini

>> |maginile salvate vor fi importate.

Exportare imagini

v Atiimportat imagini.

v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apasati tasta: &= Exportare imagini

>> |maginile memorate vor fi salvate pe stick-ul USB.

Stergere toate imaginile
Aici puteti sterge toate imaginile pe care le-ati creat.
1. Apasati tasta: Stergere toate imaginile proprii
> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur cd doriti sa stergeti imaginile.
2. Pentru a confirma actiunea, apésati tasta: «//

>> Se va confirma printr-un mesaj ca toate imaginile proprii au fost sterse.

11.7.5 Date utilizator: Stergere toate
1. Apasati tasta: Z; Date utilizator: Stergere toate.
> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur cd doriti sd stergeti datele.
2. Apisati tasta: ./

> Un mesaj confirma ca toate datele dumneavoastra de utilizator - procese de gatire, profiluri de utilizator,
imagini si setdri de utilizator - au fost sterse

11.7.6 Setari de baza

Setari de baza: Exportare profiluri
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apdsati tasta: v Setari de baza: Exportare profiluri

>> Setdrile de baza ale aparatului sunt salvate pe stick-ul USB.

Importare setari de baza aparat

1. Conectati un stick USB cu setarile de bazd ale aparatului deja exportate la aparat.
2. Apasati tasta: %ov Setari de baza: Importare profiluri

>> Setdrile de baza ale aparatului sunt importate.

11.7.7 Date HACCP

Aici puteti exporta toate datele HACCP inregistrate de aparat pe un stick USB. Aici puteti transfera automat datele
HACCP cétre ConnectedCooking.

Date HACCP: Exportare profiluri
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

1. Apasati tasta: = Date HACCP: Exportare profiluri
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>> Datele HACCP sunt salvate pe stick-ul USB.

Date HACCP: Exportare pentru un interval de timp

v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

1. Apasati tasta: Date HACCP: Exportare pentru un interval de timp
2. Selectatiintervalul de timp dorit si apasati butonul ,Export”.

>> Datele HACCP pentru intervalul de timp selectat sunt salvate pe stick-ul USB.

11.7.8 Service

Dezvoltator protocoale: Exportare profiluri
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apadsati tasta: = Dezvoltator protocoale: Exportare profiluri

>> Acum, dezvoltatorii de protocoale sunt descarcati pe un stick USB.

Dezvoltator protocoale: Exportare pentru un interval de timp
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apasati tasta: sa Dezvoltator protocoale: Exportare pentru un interval de timp

>> Acum puteti descarca dezvoltatorii de protocoalele pentru o anumita perioada de timp.

Service Raport: Exportare profiluri
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apdsati tasta: =» Service Raport: Exportare profiluri

>> Acum rapoartele de service sunt descdrcate pe un stick USB.

Exportare protocol de statistica erori
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apasati tasta: s Copiaza protocol statistica erori pe un stick USB

>> Protocolul statisticii de erori este salvat pe stick-ul USB.
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11.8 Setari de retea

INDICATIE

Amenintarea securitatii cibernetice

Aparatul este un sistem de gatit conectabil la retea cu comanda digitald, interfata de operare si integrare
software. Pentru a asigura securitatea cibernetica, protectia datelor si functionarea in sigurantd, respectati
urmdtoarele indicatii:

1. Configurarea si intretinerea aparatului trebuie efectuate numai de catre persoane autorizate si instruite.

2. Efectuati periodic actualizdrile de software puse la dispozitie de RATIONAL. Este permisa numai utilizarea
software-ului autentic si semnat. Instalarea software-ului neautorizat este interzisa si poate periclita
siguranta.

3. Conectati aparatul exclusiv la retele securizate (de ex. WPA2,/WPA3 la WLAN, VLAN la LAN). Comunicarea
cu RATIONAL ConnectedCooking sau cu alte servicii trebuie sa se realizeze prin conexiuni criptate (de ex.
HTTPS).

4. Orice manipulare sau modificare neautorizatd a software-ului, hardware-ului sau configuratiei retelei
dispozitivului este interzisa si duce la pierderea sigurantei in functionare, precum si posibilelor pretentii de
garantie.

5. Responsabilitatea pentru integrarea sigurd in infrastructura dumneavoastra IT i revine operatorului.
Producdtorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzdtoare, siguranta
insuficientd sau accesul persoanelor neautorizate.

Daca este necesar, puteti activa sincronizarea orei pe baza NTPin setarile sistemului. Daca NTP este activat, clientul
trebuie sd se asigure ca este disponibil un server NTP de incredere si sigur.

= Serverul NTP trebuie sa provina dintr-un mediu de incredere si controlat, pentru a asigura date de timp exacte
siinviolabile.

= Comunicarea cu serverul NTP trebuie sd fie securizata, utilizand segmente de retea protejate si reguli firewall
adecvate.

Daca doriti sa conectati aparatul cu o retea WLAN in care trebuie sa va inregistrati prin intermediul unei pagini
web, conexiunea WLAN nu se poate stabili. Nu se poate realiza conexiunea la retelele Wi-Fi care necesitd
autentificare prin intermediul unui site web.

1. Apésati tasta: ¢

2. Apésati tasta: 2|= Retea
3. Pentru a confirma functia, apasati tasta: = ON
4. Apésati tasta: 2 WLAN

> Se afiseazd o lista a tuturor retelelor WLAN disponibile. Retelele WLAN sunt sortate in ordinea descrescatoare
a intensitatii semnalului.

5. Selectati reteaua WLAN dorita.
> Vi se solicitd sa introduceti parola retelei WLAN.

6. Pentru a confirma actiunea, apésati tasta: «/
> Daci s-a realizat cu succes conexiunea, apare urmatorul simbol in randul de subsol: 2=
> Reteaua WLAN se afiseaza pe primul loc in lista retelelor WLAN disponibile.

7. Pentru a afisa detaliile conexiunii apasati langa reteaua WLAN tasta: V

8. Pentru a deconecta conexiunea apasati in Detalii conexiune tasta: Deconectare

9. inbara de pictograme, ap#sati pe /= pentru a reveni la imaginea de ansamblu a setirilor de retea.

>> Numele retelei WLAN se afiseaza in zona WLAN.

Setédrile de retea optimizate permit stabilirea conexiunii cu retelele WLAN cu Hidden SSIDs:
= Apasati tasta: 2 Conectare manuald cu WLAN.

= Acum puteti introduce numele retelei (SSID) si parola aferenta.
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11.8.2
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= Apasati tasta: pentru a va conecta.
1. Apasati tasta: ¢

2. Apésati tasta: g/= Setiri de retea

Aici gésiti modul in care conectati aparatul la o retea WLAN: Conectare la reteaua WLAN [» 84]

Modalitatea de conectare la retea este descrisa aici: Conectarea la retea [ 84]

Prin intermediul butonului Stare retea se poate verifica daca existd o conexiune la router si la Internet.

WLAN

Aici puteti conecta aparatul dvs. la o retea WLAN. Alte informatii gasiti aici: Conectarea la reteaua WLAN [> 84]

LAN (optional)

Modalitatea de conectare la retea este descrisa aici: Conectarea la retea [ 84]

IP retea

Introduceti aici adresa IP a aparatului dvs.

Gateway

Aici puteti introduce adresa IP a gateway-ului.

IP Netmask

Aici puteti introduce IP Netmask.

DNS 1

Aici puteti introduce adresa serverului primar DNS.

Adresa MAC

Aici puteti introduce, de asemenea, adresa MAC a aparatului dvs.

DHCP active
Aici puteti seta, daca doriti sau nu activarea DHCP.
1. Pentru activarea functiei apdsati tasta: ON

>> Adresa IP, gateway si DNS vor fi configurate automat.
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11.9 Profil utilizator

Puteti grupa utilizatorii in profiluri si puteti atribui drepturi de acces acestor profiluri. De obicei, aparatului
dumneavoastrd i este atribuit un profil care nu poate fi sters. Puteti adauga pand la 10 alte profiluri.

1. Apasati tasta: ¢
2. Apisati tasta: = Profil utilizator

Aici gasiti modul in care creati profiluri, le modificati si le transferati catre alte aparate: Managementul profilurilor si
drepturilor [ 80]

11.10  Service
1. Apésati tasta: ¢
2. Apasati tasta: ,¢ Service
Va stau la dispozitie urmdtoarele aparate:
= Informatii despre tipul aparatului / versiunea software

= Informatii despre numarul de serie
= Chefline-Bucatar [ 95] 79

= Hotline - Service [ 95] x?

= Nivel de service ,

Aceasta functie este disponibild numai pentru partenerii de service RATIONAL.

= Info update de software [ 771

= Versiune software instalata [» 771
= Mesajele de service pe ultimele 14 zile ,*

= Open Source licences {%.

11.10.1 Informatii despre tipul aparatului

Aici gdsiti denumirea aparatului dvs. si ce versiune software este instalata pe acesta.

11.10.2 Info update de software

Aici vedeti ce versiune software este instalata pe aparatul dumneavoastra. Dupd ce va conectati aparatul la
ConnectedCooking si activati functia Descarcare automata actualizari software, vé stau la dispozitie automat
actualizdrile software. Alte informatii gdsiti aici: Executare automatd actualizari software [ 86] Daca este
disponibila o actualizare software, se afiseaza versiunea software actuald si tasta Pornire instalare este activa.

1. Apdsati tasta: Pornire instalare

>> Actualizarea de software se executa si aparatul este repornit.

11.10.3 Versiune software instalata

Aici gasiti toate informatiile despre versiunea software instalata si pachetele de asistenta instalate.
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ConnectedCooking

INDICATIE

n cazul in care nu se afiseaza niciun ,Cod de activare”, nu este posibila conexiunea la serverul
ConnectedCooking.

Aceasta poate avea urmdtoarele cauze:
= Trebuie sa existe o rezolutie a numelui DNS pentru www.connectedcooking.com.
= Varianta cu DHCP: DHCP activ - adresa IP este alocata de retea.

= Varianta fara DHCP: operatorul de retea trebuie sa puna la dispozitie adresa IP, masca de retea, gateway-ul,
serverul DNS, apoi pot fi introduse manual in aparat.

= Firewall Port 443 si 8883 liber (protocol: HTTPS si MQTT) pentru comunicare de iesire cu gazda tinta:
www.connectedcooking.com (IP 185.113.124.8)

= Retea cu filtre MAC: adresele MAC pot fi citite pe combi-steamer sau pot fi solicitate de la serviciul de relatii
cu clientii *Aceste setari corespund setdrilor standard ale unui router casnic"

1. Apésati tasta: ¢
2. Apésati tasta: < ConnectedCooking

Aici puteti afla cum sa conectati aparatul dumneavoastra la ConnectedCooking si ce functii vd sunt disponibile:
ConnectedCooking [} 85]

Dacad aparatul dumneavoastra este conectat cu ConnectedCooking, aveti urmdtoarele posibilitati de setare.
1. Apésati tasta: 3]

>> Va puteti conecta la ConnectedCooking cu contul dumneavoastra deja existent.

1. Ap3sati tasta: 23

>> V4 puteti inregistra anonim la ConnectedCooking, fara cont.

Sincronizare temporala automata

1. Apasati tasta: & ON sau OFF

>> O sincronizare temporald automata nu are loc atunci cand apasati pe OFF. Dacd apasati pe ON, are loc
sincronizarea temporald automata.

Transfer automat date HACCP

1. Apasati tasta: «= ON sau OFF

>> Aparatul dumneavoastra nu transfera automat datele HACCP catre ConnectedCooking, daca apdsati pe OFF.

De indata ce apasati tasta ON, aparatul transmite automat datele HACCP la ConnectedCooking.

Acces de la distanta

1. Apasati tasta: ON sau OFF

>> Remote Access (Acces de la distantd) nu este disponibil daca apésati pe OFF (oprit). Daca apasati pe ON este
posibild comanda de la distanta a aparatului dumneavoastra prin ConnectedCooking.

Actualizare software

1. Apdsati tasta: © ON sau OFF

>> Actualizarile de software nu sunt efectuate automat, daca apdsati pe OFF. Daca apasati pe ON, actualizérile de
software sunt efectuate automat.

Conectare automata

in cazul in care se pierde conexiunea la retea a aparatului dumneavoastrd, aparatul dumneavoastra se conecteaza
din nou automat cu ConnectedCooking dupd restabilirea conexiunii. Daca nu doriti, puteti dezactiva functia.

1. Apésati tasta: 2} ON sau OFF
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>> Aparatul dumneavoastra intrerupe legdtura cu ConnectedCooking, daca apasati pe OFF. Imediat ce apasati
tasta ON, aparatul dumneavoastra se conecteaza din nou automat cu ConnectedCooking
Deconectare

V4 puteti deloga oricand de la ConnectedCooking. Detaliile conexiunii sunt sterse. Daca doriti sa conectati din nou
aparatul cu ConnectedCooking, trebuie sa inregistrati din nou aparatul.

1. Apasati tasta: €]

>> Sunteti intrebat daca doriti s3 vi delogati de la ConnectedCooking. in cazul in care confirmati acest fapt,
aparatul dumneavoastra va fi deconectat imediat de la ConnectedCooking.
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12.1.1
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Managementul bucatariei

Managementul profilurilor si drepturilor

Puteti grupa utilizatorii in profiluri si puteti atribui drepturi de acces acestor profiluri. De obicei, aparatului
dumneavoastra i este atribuit un profil care nu poate fi sters. Puteti adduga pana la 10 alte profiluri.

Crearea unui profil nou

1.

2
3
4.
5
>

6.

8.

Apasati tasta: ¢

Apésati tasta: ¢ Profil utilizator

Apasati tasta: Adaugare profil nou

Daca doriti sa derivati un profil dintr-un alt profil deja existent, apasati tasta: dintr-un profil existent
Daca doriti sa derivati un profil dintr-un model profil, apasati tasta: dintr-un model profil existent
Se va confirma printr-un mesaj ca profilul nou a fost creat cu succes.

Pentru a reveni la vederea de ansamblu a profilurilor, ap3sati in sirul de pictograme tasta .

Apésati tasta: 2 Prelucrare profil

Apaésati tasta: ¢, Profil nou

Adaptarea setarilor de profil

1.
2.

10.

11

13.

14.

15.

Apa3sati tasta: Yo Setéri de profil

Pentru a da un nume profilului, apasati tasta: ,, Modificare nume profil
Introduceti un nume clar de profil si apdsati tasta Enter de pe tastatura.

Vd intoarceti Tnapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a aloca o parol3 profilului, ap3sati tasta: 5. Modificare parol3 profil

Introduceti o parola si apdsati tasta Enter de pe tastatura. Documentati parola si protejati-o impotriva accesului
tertilor neautorizati. Daca ati uitat parola, nu mai puteti apela setarile. in acest caz, va rugam si va adresati
partenerului de service RATIONAL.

V4 intoarceti inapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a aloca profilului o limb3 a interfetei aparatului, apasati tasta: ., Modificare limb3

Derulati prin lista si selectati limba dorita.

V3 intoarceti Thapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a stabili in cadrul profilului daca trebuie sa fie utilizatorul principal sau un profil cu drepturi limitate,
apésati tasta: ' Modificare tip de profil

Selectati . Utilizator principal, daca profilul de utilizator trebuie s3 aibi toate drepturile pentru prelucrarea
profilurilor. Daca selectati acest tip de profil, toti utilizatorii au acces nelimitat la aparat

Selectati s Utilizator limitat, daci profilul de utilizator trebuie s& aibé drepturi limitate. Daci selectati acest tip
de profil puteti ascunde toate elementele suprafetei de utilizator, in afara favoritelor.

V4 intoarceti inapoi la vederea de ansamblu profil.

. Pentru a aloca profilului o bucitirie nationald primar3, apasati tasta: 5, Modificare bucitirie nationala primar3
12.

Derulati prin lista si selectati bucdtaria nationala primard dorita.
V3 intoarceti Thapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a aloca profilului o bucdtarie nationald secundard, apasati tasta: %, Modificare bucitirie nationala
secundara

Derulati prin lista si selectati bucataria nationala secundara dorita.
Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu profil.

Daca in afara favoritelor doriti sd ascundeti toate elementele suprafetei de utilizator, apasati dupd Ascunde
toate elementele in afara favoritelor tasta: ON
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16. Pentru a reveni la vederea de ansamblu a profilurilor, ap3sati in sirul de pictograme tasta .

Adaptarea barei de meniu
Definiti ce functii si ce asistenti inteligenti trebuie sa se afiseze pe bara de meniu.
1. Apésati tasta: ll Adaptarea barei de meniu

2. Dacad doriti sa ascundeti o functie sau un asistent inteligent, apdsati dupa elementele urmatoare tasta: OFF

= Home
= Regimuri de functionare manuale ==
= jCookingSuite |2

= iZoneControl EJ

= Regimul de programare (%

= Reglare inin3ltime 'T"

1. Pentru a reveni la vederea de ansamblu a profilurilor, ap3sati in sirul de pictograme tasta

12.1.2 Activare profil
v Ati creat un profil. A se vedea Crearea unui profil nou [» 80]
1. Apasati tasta: & Activare profil
2. Selectati profilul dorit.
3. Daca ati alocat o parola profilului, introduceti parola.
4. Pentru a confirma actiunea, ap3sati tasta: </
>> Profilul este activat imediat.

>> Cand deschideti ecranul de start, se afiseaza profilul activat. Dacd ati afisat mai multe profiluri, puteti sa derulati
prin lista.

>> Pentru a genera un profil nou, apasati tasta: +
>> Ajungeti acum la setdrile profilului.

>> Apasati tasta: Crearea unui profil nou [» 80]

12.1.3 Transferarea profilului pe alte aparate
Puteti transfera pe alte aparate profilurile pe care le-ati creat pe un aparat:
v Ati conectat un stick USB la aparat.
1. Apasati tasta: ¢
2. Apasati tasta: & Profil utilizator
3. Apasati tasta: == Export profil
> Toate profilurile create sunt incdrcate pe stick-ul USB.
4. Conectati stick-ul USB, care contine profilurile descarcate, la un alt aparat.
5. Ap3sati tasta: ¢
6. Apéasati tasta: - Gestionarea utilizatorilor
7. Apadsati tasta: === Import profil

>> Toate profilurile sunt incarcate pe aparat si sunt afisate dupa scurt timp.

12.1.4 Stergere profil
Puteti sterge toate profilurile pana la profilul de administrator atribuit standard.
v Ati creat un profil [ 80].

1. Apasati tasta: - Prelucrare profil

|
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12.2.1

12.2.2

12.2.3
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2.
3.
4.

Selectati profilul dorit.
Apésati tasta: JoSetiri de profil

Apasati tasta: ;Stergerea profilului

>> Profilul este sters.

Managementul igienei

Date HACCP inregistrate

La fiecare sarjd se inregistreazd urmatoarele date HACCP:

Numar sarja

Tip aparat

Numér serie

Versiune software si ajutor

Data si ora

Clatire dus manual

Temperatura nominala a miezului
Temperatura mdsurata a miezului

Ora (hh:mm:ss)

Unitate de temperatura

Racordare la instalatia de optimizare energetica
Numele si ID-ul programului de gatire
Schimbarea regimului de functionare
Temperatura de gatire

Modificarea pozitiei capacului vasului

Elemente active de incalzire

Exportare date HACCP

Datele HACCP sunt salvate in aparat timp de 14 zile, in cazul utilizarii maxime. in acest interval puteti descarca
datele. Alte informatii gdsiti aici: Exportare date HACCP. [» 73] O perioada de timp mai lungd este disponibild in
conditiile unei durate de utilizare mai reduse.

Transferul automat al datelor HACCP la ConnectedCooking

Daca ati conectat aparatul cu ConnectedCooking, puteti seta ca datele HACCP sa fie transferate automat la
ConnectedCooking, la finalizarea unui program de gatire.

v

-—

2.
3.

Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking [» 85].
Apasati tasta: ¢

Apasati tasta: << ConnectedCooking

Langd Transfer automat date HACCP apadsati tasta: «= ON

>> Datele HACCP sunt acum transferate automat, la finalul unui program de gdtire. Puteti vizualiza datele la

connectedcooking.com sau in aplicatia ConnectedCooking.
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12.3 Conectarea aparatelor in retea

INDICATIE

Amenintarea securitatii cibernetice

Aparatul este un sistem de gatit conectabil la retea cu comanda digitald, interfata de operare si integrare
software. Pentru a asigura securitatea cibernetica, protectia datelor si functionarea in sigurantd, respectati
urmdtoarele indicatii:

1. Configurarea si intretinerea aparatului trebuie efectuate numai de cdtre persoane autorizate si instruite.

2. Efectuati periodic actualizdrile de software puse la dispozitie de RATIONAL. Este permisa numai utilizarea
software-ului autentic si semnat. Instalarea software-ului neautorizat este interzisa si poate periclita
siguranta.

3. Conectati aparatul exclusiv la retele securizate (de ex. WPA2,/WPA3 la WLAN, VLAN la LAN). Comunicarea
cu RATIONAL ConnectedCooking sau cu alte servicii trebuie sa se realizeze prin conexiuni criptate (de ex.
HTTPS).

4. Orice manipulare sau modificare neautorizatd a software-ului, hardware-ului sau configuratiei retelei
dispozitivului este interzisa si duce la pierderea sigurantei in functionare, precum si posibilelor pretentii de
garantie.

5. Responsabilitatea pentru integrarea sigurd in infrastructura dumneavoastra IT i revine operatorului.
Producdtorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzdtoare, siguranta
insuficientd sau accesul persoanelor neautorizate.

Daca va interconectati aparatele, va stau la dispozitie urmatoarele posibilitati:
= Supravegheati aparatele de la distanta.

= Conectarea aparatelor la ConnectedCooking.

12.3.1 Conectare cablu de retea

Sistemul dvs. de gdtit este echipat optional cu o conexiune Ethernet RJ45. Pentru a conecta sistemul de gdtit la
retea si pentru protejarea sistemului de gatit din toate partile impotriva stropilor de apa, utilizati un cablu de racord
de retea cu urmatoarele caracteristici:

= Cablu de retea categoria 6
= |ungimea maxima a stecherului 45 mm
= Diametrul stecherului 18,5 mm

= Diametrul cablului 5,5- 7,5 mm

/\ ATENTIE

Piesele functionale din jurul mufei de retea pot avea temperaturi de peste 60 °C

V3 puteti arde in cazul in care conectati cablul de retea la un aparat care se afla in functiune sau a fost in
functiune cu putin timp in urma.

1. Ldsati aparatul sa se raceascd inainte de a conecta cablul de retea.
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.
2
3.
4

Desurubati capacul de protectie.
infiletati piesele individuale ale capacului de protectie pe cablul de retea.
Introduceti cablul de retea in mufa de retea.

insurubati strans capacul de protectie.

Realizare conexiune la retea

v

-_—

2 © 0 N U s W N

>

11.
12.

Aveti la dispozitie toate datele pentru conexiunea la retea.
Apasati tasta: ¢

Ap3sati tasta: ;5 Setéri de retea

Apésati tasta: 7 LAN

Apasati tasta: | P IP retea

Introduceti adresa de IP.

Apésati tasta: | P IP Gateway

Introduceti adresa |P-Gateway.

Apasati tasta: | P IP Netmask

Introduceti IP-Netmask.

. Dacad doriti sa atribuiti clientului configuratia retelei prin intermediul unui server, activati DHCP. Apdsati tasta:

I2. ON
Adresa de IP, Gateway si DNS sunt acum configurate automat.
Apasati tasta: |2, DNS 1 (preferat)

Introduceti adresa serverului DNS.

Realizare conexiune WLAN

Daca doriti sa conectati aparatul cu o regea WLAN in care trebuie sa va inregistrati prin intermediul unei pagini
web, conexiunea WLAN nu se poate stabili. Nu se poate realiza conexiunea la retelele Wi-Fi care necesita
autentificare prin intermediul unui site web.

1.

2
3.
4

9.

>>

Apésati tasta: ¢

Apésati tasta: 2= Retea

Pentru a confirma functia, apasati tasta: 7= ON
Apésati tasta: 2= WLAN

Se afiseaza o lista a tuturor retelelor WLAN disponibile. Retelele WLAN sunt sortate in ordinea descrescatoare
a intensitatii semnalului.

Selectati reteaua WLAN dorita.

Vi se solicitd sa introduceti parola retelei WLAN.

Pentru a confirma actiunea, apdsati tasta: </

Daci s-a realizat cu succes conexiunea, apare urmatorul simbol in randul de subsol: =

Reteaua WLAN se afiseaza pe primul loc in lista retelelor WLAN disponibile.

Pentru a afisa detaliile conexiunii apdsati langa reteaua WLAN tasta: V

Pentru a deconecta conexiunea apdsati in Detalii conexiune tasta: Deconectare

in bara de pictograme, ap3sati pe /= pentru a reveni la imaginea de ansamblu a setirilor de retea.

Numele retelei WLAN se afiseaza ih zona WLAN.

Setdrile de retea optimizate permit stabilirea conexiunii cu retelele WLAN cu Hidden SSIDs:

Apasati tasta: 2= Conectare manuald cu WLAN.

Acum puteti introduce numele retelei (SSID) si parola aferenta.
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= Ap&sati tasta: «/ pentru a v conecta.

Supravegherea aparatelor de la distanta prin ConnectedCooking

Daca ati conectat aparatele la ConnectedCooking, puteti sd le supravegheati de la distanta prin
ConnectedCooking-App sau prin Internet la connectedcooking.com.

Fara smartphone
v Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking [» 85].

1. Accesati connectedcooking.com.
2. Selectati: Administrare > Aparatele mele

> Se afiseaza o imagine de ansamblu cu toate aparatele inregistrate.
3. Apasati tasta: Simbolul pentru camera

>> Se afiseazd fereastra de start a aparatului. Pe display-ul aparatului puteti vedea acum suprafata web.

Cu smartphone
v Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking [» 85].
v Atiinstalat ConnectedCooking-App pe smartphone-ul dvs.
1. Porniti aplicatia ConnectedCooking.
2. Ap3sati tasta: =
3. Selectati: Aparatele mele
> Se afiseazd o imagine de ansamblu cu toate aparatele inregistrate.
4. Selectati aparatul dorit.

5. Apadsati tasta: Simbol camerd

>> Se afiseazd fereastra de start a aparatului. Puteti vedea acum display-ul aparatului pe smartphone-ul dvs.

ConnectedCooking

ConnectedCooking este cea mai moderna solutie de interconectare de la RATIONAL. Indiferent daca aveti una sau
mai multe aparate RATIONAL - ConnectedCooking va ofera posibilitati de utilizare complet noi si confortabile.
Singurul lucru pe care trebuie sa-I faceti este sa conectati aparatul dumneavoastra RATIONAL intr-o retea si sa va
inregistrati la connectedcooking.com.

in ConnectedCooking vedeti dintr-o singura privire starea online, statistica de exploatare si dacd sunt respectate
indicatiile HACCP. Mai departe va stau la dispozitie urmatoarele facilitati:

= Mesaje Push

Indiferent daca sunt mesaje de incércare, de finalizare sau de service, primiti simplu in timp real toate
informatiile, oriunde doriti.

= Transferul si administrarea programelor de gatire

Transferati automat programele de gatire verificate catre toate aparatele din unitatea dumneavoastra.
= Update-uri automate de software

Update-urile de software va stau la dispozitie intotdeauna gratuit si in mod automat.

in plus, la connectedcooking.com gsiti biblioteci cuprinzatoare de retete, sfaturi si recomandari de la profesionistii
nostri, precum si o multitudine de clipuri video referitoare la utilizare.

Conectarea aparatului la ConnectedCooking
in cazul in care conectati aparatul la ConnectedCooking, v stau la dispozitie urmatoarele functii:
= Transferul automat al datelor HACCP la ConnectedCooking [» 82]
= Transferul automat al datelor de service la ConnectedCooking [» 96]
Operarea de la distanta a aparatelor prin intermediul ConnectedCooking

= Supravegherea display-ul aparatelor de la distantd
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v Ati realizat o conexiune la retea.

v V-atiinregistrat la connectedcooking.com.
1. Apasati tasta: ¢

2. Apasati tasta: ConnectedCooking

in prima fila selectati serverul pe care doriti s il utilizati pentru conectare. Aveti la dispozitie serverul
international iot.com sau serverul chinezesc iot.cn.

4. Autentificati-va cu contul dumneavoastra ConnectedCooking.
> Introduceti datele dumneavoastrd de inregistrare sau selectati inregistrarea prin intermediul codului QR.
5. Lang3 Conectare apisati tasta: inregistrare

> Dupa scurt timp se afiseaza un cod PIN din noua caractere si un cod QR. Daca nu aveti un smartphone la
fndemana, va puteti inregistra pe www.connectedcooking.com. Dacd aveti un smartphone la indemana, puteti
scana codul QR.

6. Alternativ, va puteti inregistra prin Auto-register. in acest caz va stau la dispozitie numai functiile de baza.

inregistrare fira smartphone
Notati codul PIN.

Accesati www.connectedcooking.com.

Efectuati clic pe simbol: Managementul aparatelor

Efectuati clic pe simbol: Cerc rosu cu +

1
2

3

4. Selectati: Vedere de ansamblu a aparatului

5

6. Introduceti un nume de aparat in campul Nume.

7. Introduceti pinul afisat la aparat in campul Cod de activare.

>> Dupa un timp scurt, aparatul este indicat in evidenta aparatelor de la ConnectedCooking.

>> Pe display este indicati conexiunea aparatului cu serverul ConnectedCooking. in randul de subsol apare
simbolul: &

>> Veti primi un e-mail in care se confirma inregistrarea reusita a aparatului.

inregistrare cu smartphone
v Aveti o aplicatie instalata pe smartphone, cu care puteti scana codurile QR.

v Aveti aplicatia ConnectedCooking instalata pe smartphone.

1. Scanati codul QR.

>> Dupa un timp scurt, in aparat este indicata conexiunea aparatului cu serverul ConnectedCooking. in randul de
subsol apare simbolul: &

>> Aparatul este afisat in evidenta aparatelor de la ConnectedCooking.

>> Veti primi un e-mail in care se confirmad inregistrarea reusitd a aparatului.

Executare actualizare de software

Actualizari automate de software prin intermediul ConnectedCooking

v Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking.

1. Apasati tasta: ¢

Apasati tasta: < ConnectedCooking

Pentru a confirma functia Descircare automat actualiziri de software, ap3sati tasta: @k; ON
Apasati tasta: ¢

Apasati tasta: ,{Service

o v A W N

Apasati tasta: X Info actualizare de software
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7. Apasati tasta: Pornire instalare

>> Actualizarea de software se executa si aparatul este repornit.

Update de software pe stick-ul USB

v Ati conectat la aparat un stick USB la aparat, pe care se afld o actualizare de software.

v  Se afiseazd un mesaj car va comunica faptul cd a fost detectatd o actualizare de software.
1. Confirmati mesajul cd trebuie sd se execute actualizarea de software.

>> Actualizarea de software se executd si aparatul este repornit.
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13 intretinerea si ingrijirea

13.1 Indicatii generale de siguranta

= Atunci cand curdtati aparatul purtati ochelari de protectie bine fixati pe figura si manusi de protectie impotriva
chimicalelor.

. indepértagi toate produsele de ingrijire si resturile de produs inainte de a incalzi aparatul si de a-I incédrca din
nou cu produse de gatit.

13.2 Intervale de intretinere

Partile functionale trebuie curdtate dupa utilizare in conformitate cu intervalul de intretinere, insa la nevoie pot fi
curdtate si mai des.

Interval de intretinere Partile functionale
Zilnic = Partea interioard si exterioard a vasului
= Ventil vas

= Racord de abur

= Sondd de temperaturd de miez
= Garnitura capacului vasului

= Capac panou de comanda

= Alimentare automata cu apa

= Dus de mana

= Piese din plastic

= Accesorii

Saptdmanal La sistemul de gatire cu optiunea de gatire sub presiune, cel mai tarziu insa
dupa 20 de ore de gatire sub presiune:

= Sistem de blocare
= Sistem de gatire sub presiune

La fiecare sase luni = Curdtarea regulatorului de jet al alimentarii automate cu apa

13.3 Produse de ingrijire

Produse de ingrijire adecvate
= Curdtati aparatul cu apd calduta si un burete.
= Curdtati partea interioara a vasului cu otet alimentar diluat daca existd depuneri de calcar sau decolorari.

= Curdtati murdaria persistenta de pe partile interioare ale cuvei cu o perie sau un burete (vezi accesoriile
RATIONAL) si daca este necesar, cu un agent de curatare abraziv.

= Produse de curdtare abrazive.

Produse de ingrijire adecvate

Nu curatati aparatul, partile sale functionale si accesoriile cu urmdtoarele produse de ingrijire inadecvate:
= Acid clorhidric, lesii, substante pe baza de sulf sau alte substante care consuma oxigenul
= Burete de sarma

= Unelte cu lamd sau varf ascutit
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134 Curatati vasul

/\ ATENTIE

Daca fundul vasului este fierbinte, apa de curatat se poate incalzi foarte repede si tasni din vas.

Exista pericolul de oparire la contactul cu apa fierbinte care tasneste din vas.

1. Lasati vasul sd se raceascd de la sine. Nu incercati sa accelerati racirea cu apd rece sau gheata.

INDICATIE

Reducerea rezistentei la coroziune a vasului din cauza curatarii inadecvate

Otelul inoxidabil de naltd calitate de pe suprafata vasului formeazd, impreuna cu oxigenul din aer, un strat de
protectie (asa-numitul strat de dioxid de crom). Curatarea cu o perie sau un burete nu afecteaza acest strat
protector, deoarece oxigenul din aer se combind din nou cu otelul inoxidabil pentru a forma un nou strat
protector. Impuritdtile si umezeala pot impiedica formarea stratului protector si pot reduce rezistenta la
coroziune a vasului.

1. Curatati partile interioare ale vasului dupa fiecare proces de gatire cu apd calduta si un burete. Este necesara
curdtarea intermediard, mai ales dupa utilizare cu alimente sarate.

2. indepérta;i straturile de impuritati aparute (straturi de sare, calcar, grasime, amidon si proteine) cu un agent
de curdtare degresant sau cu otet alimentar diluat. CIatiti bine cu apa curata.

3. Curdtati murdaria persistenta cu o perie sau un burete.
Nu utilizati acid clorhidric, acid sulfuric sau alte substante care reduc oxigenul pentru curdtarea vasului.

5. Tnainte de pauze mai lungi de functionare (de ex. peste noapte), uscati temeinic partile interioare ale vasului
cu o carpa si lasati capacul vasului deschis. Nu utilizati in niciun caz incalzirea integratd pentru uscare.

6. Utilizati agenti de curatare fara cloruri disponibili in comert.

Garniturd de etansare

\ Sondd de temperaturd de miez

Racord de abur

ST Alimentare automata cu apd

Ventilul vasului

Curatarea suprafetei interioare a vasului

1. Curatati in mod deosebit colturile si muchiile vasului.

2. indepértati resturile alimentare si depunerile de grasime, amidon si albus.

3. Pentru aindepdrta depunerile rezistente de calcar sau decolorérile, fierbeti otetul alimentar diluat.
4

indepartati apoi otetul alimentar diluat din vas si clatiti vasul cu mults apa.

Curatarea suprafetei exterioare a vasului
1. Curatati suprafata exterioara a vasului numai cand suprafata de frigere este coborata.
2. Curdétati suprafata exterioara a vasului cu un burete moale.

3. Aveti grijd in timpul curatdrii sa turnati apa pe aparat numai din partea de sus.
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Curatarea garniturii capacului vasului
1. Curatati garnitura capacului vasului cu un burete moale.

2. Curdtati in special bresa intre muchiile garniturii unde se poate aduna apa.

Curatarea sondei de temperatura de miez

1. Curatati sonda de temperatura de miez si cablul sondei cu un burete moale.

Curatarea racordului de abur

Vd rugam sa retineti ca aparatele fara sistem de gatire sub presiune au un singur racord de abur. Aparatele cu
sistem de gdtire sub presiune au doua racorduri de abur.

1. Scoateti cu mana racordul de abur, fdra sa utilizati scule.

2. Curdétati orificiul racordului de abur cu dusul de mana.

3. Curatati racordul de abur cu dusul de mana sau cu masina de spdlat vase.
4

Introduceti din nou racordul de abur.

Curatarea regulatorului de jet

in functie de gradul de murdarire si de duritatea apei, curatati regulatorul de jet periodic, dar cel putin la fiecare
sase luni.

Pentru curatarea regulatorului de jet aveti nevoie de cheia de service (vezi imaginea), care se gaseste in setul
starter al iVario.

Sfat de curatare: in acest scop, amplasati regulatorul de jet intr-un vas cu otet alb peste noapte.
Procedati dupa cum urmeaza:

1. Introduceti cheia in regulatorul de jet si desurubati.

2. Curdétati regulatorul de jet cu apa cu otet.

3. CI&titi cu apa regulatorul de jet.
4

Clatiti dozatorul Variodose fdra regulatorul de jet, cu un litru de apa, pentru a indepdrta particulele reziduale din
conducta.

5. Utilizati cheia de service pentru a introduce regulatorul de jet curdtat.
6. Strangeti bine racordul filetat.

>> Regulatorul de jet este din nou complet functional.

Curatarea alimentarii automate cu apa

1. Curatati dimineata si seara alimentarea automatd cu apd cu detergent si un burete moale.

Curatarea ventilului vasului
1. Deschideti ventilul vasului.
2. Desurubati ventilul vasului.

3. Curatati orificiul, capacul si garnitura de etansare a ventilului vasului cu un burete.
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4. Tnsurubati din nou ventilul vasului.

13.5 Curatarea dusului de mana
1. Extrageti complet furtunul dusului de mand si mentineti-I intins.
2. Curdtati dusul de mana si furtunul cu un burete moale.

3. Pentru aindepdrta depunerile rezistente, curdtati dusul de mana si furtunul cu otet alimentar diluat.

13.6 Curatarea diafragmei de operare
APRECAUTIE! Pericol de taiere! Roata centrala de reglare prezinta muchii ascutite. Purtati manusi de protectie
atunci cand curatati roata centrala de reglare si suprafetele aflate sub aceasta.
1. Strangeti manual roata centrald de reglare, fara a folosi unelte.
2. Curdétati roata centrald de reglare si suprafata de sub aceasta cu o carpa moale.
3. Montati la loc roata centrald de reglare.

Dacad aparatul dvs, dispune de un panou de comanda blocabil, inaintea curatdrii panoului de comanda trebuie sa-I
deblocati si sa deschideti capacul.

inainte de a curdta display-ul, acesta poate fi blocat. Astfel evitati pornirea accidentald a unui program de gdtire,
executarea unor actiuni sau apelarea accidentala a unor functii.

1. Apasati si mentineti apasati tasta: ¢
> Dup3 cateva secunde se activeazi blocarea afisajului si apare simbolul: g%
2. Curdétati display-ul cu o carpa moale.
3. Pentru adebloca display-ul, apésati si mentineti apasat tasta: g+
> Se afiseazd simbolul: ¢
4. Strangeti manual roata centrald de reglare, fard a folosi unelte.
Curétati roata centrald de reglare si suprafata de sub aceasta cu o carpa moale.

6. Montati la loc roata centrala de reglare.

13.7 Curatarea accesoriilor
1. Lasati accesoriile sa se raceasca inainte de a efectua lucrdrile de curdtare.
2. indepartati resturile alimentare si depunerile de grasime, amidon si albus cu o carpa moale.

3. Atunci cand accesoriile prezinta depuneri rezistente de impuritdti, inmuiati-le in apa calduta si apoi indepdrtati
impuritatile cu o carpa moale.

13.8 Curatarea sistemului de gatire sub presiune (optional)

Sistem de blocare

Racord de abur

Curatarea sistemului de gatire sub presiune

1. Curétati vasul [ 89].
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Umpleti vasul cu apa pand la limita minima de umplere.
inchideti capacul vasului.

Apésati in bara de meniu tasta: ==

Apasati tasta: \ =27

Setati parametrul de gdtire timpul de gatire la 5 minute.

Urmati instructiunile de pe afisaj.

Curatarea sistemului de blocare

1.
2.

Deschideti capacul tavii.

Curatati sistemul de blocare si cavitdtile cu o perie umeda.

Curatarea racordului de abur

1.

2
3.
4

Scoateti cu mana racordurile de abur, fard sa utilizati scule.

Curatati orificiul racordurilor de abur cu dusul de mana.

Curatati racordurile de abur cu dusul de mana sau cu masina de spalat vase.

Introduceti din nou racordurile de abur.
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14 Asistent de intretinere si curatare

Asistentul de intretinere si curdtare va asista la curdtarea eficientd a aparatului iVario.

Program de curdtare
Curatarea temeinica a vasului

Starea de curdtare a vasului
Ore de functionare gatire sub

presiune 20
Program de curétare -
Curatarea sistemului de gatire sub
presiune
Cod QR
N
09:33am | 13.10.2025
14.1 Indicatii generale de siguranta

= Atunci cand curatati aparatul purtati ochelari de protectie bine fixati pe figura si manusi de protectie impotriva
chimicalelor.

= Pentru curdtare folositi numai agentii de curatat recomandati de producdtor.
Astfel evitati oparirile si arsurile:

= | asati aparatul si toate padrtile functionale sa se raceasca inainte de a porni curdtarea.

14.2 Programe de curatare

Aveti la dispozitie urmatoarele programe de curatare:

Program Descriere Produs de ingrijire
Curatarea temeinica a vasului Curdtarea asistata a partilor = Apa
interioare ale vasului C [Serte e s
= Detergent

Curatarea sistemului de gatire Curdtarea asistata a sistemului de = Apa siabur
sub presiune gdtire sub presiune pentru

aparatele cu functie optionala de

gdtire sub presiune

14.3 Curatarea temeinica a vasului
1. Porniti programul de curdtare si apdsati tasta: Curatare temeinica a vasului.
> Vise solicita sa indepartati toate resturile de alimente din vas.
2. indepértati resturile de alimente din vas si apésati tasta:
> Vasul este umplut automat cu apa.
3. Adaugati 10 ml (pentru tipul L) sau 15 ml (pentru tipul XL) de detergent in apa si apdsati tasta:

4. Curatati temeinic vasul cu o perie sau un burete si apasati tasta:
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> Supapa vasului se deschide automat.
5. Pentru a bascula si a goli vasul, apdsati si mentineti apdsatd roata centrala de reglare si tasta: \%
6. CIatiti vasul cu dusul de mana si uscati-l temeinic cu o carpa.

>> Curdtarea vasului s-a incheiat.

Curatarea sistemului de gatire sub presiune

Pericol de arsuri la curatarea cu alcool

Sistemul este conceput pentru a fi curatat cu apa. Dacd pentru curdtarea sistemului de gdtire sub presiune
folositi lichide al cdror punct de fierbere este mai mic decat al apei, cum este cazul, de exemplu, al alcoolului,
atunci cand deblocati capacul vasului lichidul fierbinte se poate evapora si poate fi pulverizat afaré cu viteza.
Acest lucru poate cauza arsuri grave.

1. La curdtarea sistemului de gatire sub presiune utilizati exclusiv apd cu detergent.
2. Purtati intotdeauna echipament individual de protectie.

La aparatele cu functie optionald de gdtire sub presiune, aparatul detecteaza automat dupd 20 de ore cd sistemul
de gdtire sub presiune trebuie curdtat. Pe display apare un mesaj corespunzator.
Pornirea curatarii sistemului de gatire sub presiune
1. Porniti programul de curdtare si apdsati tasta: Curatarea sistemului de gatire sub presiune
> Vi se solicitd sa indepdrtati toate resturile de alimente din vas si sd curdtati vasul.
2. Curatati vasul si apasati tasta: ./
> Vasul este umplut automat cu apa.
> Dupa alimentarea automatd cu apa, vi se solicita sa verificati nivelul apei.
3. Verificati nivelul de umplere indicat si ap3sati tasta: «/
> Vi se solicitd sa nu utilizati lichide cu un punct de fierbere mai mic decat apa, de ex. alcoolul.
4. Confirmati si apasati tasta: </
> Vi se va solicita sa inchideti capacul vasului.
5. Tinchideti capacul vasului si apasati tasta: ¥
6. Blocati capacul vasului si apdsati tasta: &%

> Capacul vasului se blocheaza si presiunea din vas se acumuleaza. Generarea presiunii dureaza cateva minute.
Asteptati pana cand curatarea sistemului porneste automat.

> Curatarea sistemului porneste automat, iar timpul de curatare ramas este afisat pe ecran.

> Dupa curdtarea sistemului presiunea din vas este redusd. Acest proces poate dura cateva minute. Asteptati
pana cand se aude semnalul sonor si apare o solicitare pe ecran.

> Dupa reducerea presiunii vi se solicita sa deblocati capacul vasului.
7. Deblocati capacul vasului si ap3sati tasta: 8%

>> Curatarea sistemului de gdtire sub presiune s-a incheiat.

Scanati codul QR pentru mai multe informatii despre ingrijire si curatare
Mai multe informatii despre ingrijirea si curatarea aparatului gdsiti si direct in pagina de internet RATIONAL.
1. Scanati codul QR siinformati-va direct din pagina de pornire RATIONAL despre urmdtoarele subiecte:

= Videoclip despre ingrijirea si curatarea aparatului

= Informatii pentru utilizatori - ingrijire si curatare (ca fisier PDF pentru descércare)

= Manual de utilizare original (ca fisier PDF pentru descdrcare)
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Inspiratie si ajutor

Asistent cautare

Asistentul de cdutare al sistemului dumneavoastra de gatit usureaza cautarea programelor de gadtire inteligente, a
programelor proprii, a setarilor si a exemplelor de utilizare.

1. Apésati in bara de meniu tasta: O

2. Introduceti termenul de cdutare. Cdutarea integratd in text asigura rezultate precise in ciuda posibilelor greseli
de tastare sau a ortografiei similare.

> intimp ce tastati sunt sugerate rezultatele cautarii in limba setata a aparatului. Calea afisatd permite localizarea
rezultatului gasit pe aparat.

> Rezultatele ciutarii sunt impértite in categoriile iCookingSuite [£2', Exemple de utilizare 2/, iZoneControl ],
Programe proprii (% si Setari ¢°.
> Puteti filtra rezultatele dupa programe de gatire inteligenta, programe proprii, setari si exemple de utilizare.
3. Apasati pe pictograma dorita pentru a afisa rezultatele cautarii.

Asistentul de cdutare permite pornirea directa a programelor de gatire, a programelor proprii sau a exemplelor de
utilizare. In plus, vd ajutd sa intelegeti ce preparate se gdtesc in care programe de gatire. Astfel, acesta oferd o
solutie cuprinzétoare pentru o experientd optima de gatit.

Ajutor in aparat

Aceste instructiuni de utilizare va stau la dispozitie ca ajutor de operare in aparat. Veti gdsi, de asemenea, toate
informatiile despre cantitdtile de incdrcare si utilizarea accesoriilor originale RATIONAL.

Prin apasarea tastei ?, ajutorul din dispozitiv va arata intotdeauna continutul actual de ajutor pe afisaj,
corespunzdtor zonei afisate in prezent.

Asistenta prin telefon

ChefLine®

in cazul in care aveti intrebari privind aplicatiile sau retetele, vé oferim intotdeauna cu plicere consultanti prin
telefon. Rapid, necomplicat, de la bucdtar la bucdtar, printr-un serviciu disponibil 365 zile pe an. Apelati cu
incredere la ChefLine®. Numarul este afisat pe rational-online.com.

Centre autorizate de service RATIONAL

Aparatele noastre sunt fiabile si durabile. Daca totusi intervin probleme tehnice, centrele autorizate de service
RATIONAL va oferd asistenta rapidd. Procurarea garantatd a pieselor de schimb si serviciu de urgenta inclusiv in
weekend. Numerele sunt disponibile in Setari > Service sau la rational-online.com.
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15.4

15.4.1

15.4.2

15.5
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Asistenta de service

Transferul automat al datelor de service la ConnectedCooking

Daca ati conectat aparatul cu ConnectedCooking, puteti seta ca datele de service s fie transferate automat si
periodic la ConnectedCooking,.

v Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking [» 85].

1. Apésati tasta: ¢

2. Apisati tasta: < ConnectedCooking

3. Pelanga Transfer automat date service apdsati tasta: ON

>> Datele de service sunt transferate acum automat la ConnectedCooking. Puteti vizualiza datele in cont, la
connectedcooking.com sau in aplicatia ConnectedCooking.

Consultarea datelor de service

Puteti apela datele de service in Setari. Alte informatii gasiti aici: Service [ 771

Rezolvarea problemei

Daca vi se afiseazd un mesaj de eroare, puteti sa il inchideti sau sa il stergeti tragandu-I in lateral, in timp ce
asteptati asistentd. Daca trageti mesajul de eroare in lateral, acesta este reprezentat sub forma simbol rosu. Dacd
apasati pe acest simbol, mesajul de eroare este afisat din nou marit si trebuie sa-| deschideti pentru a citi
continutul.

Mesajele de service includ urmatoarele caracteristici:
= Tipul erorii
= |D service
= Numar serie

= Versiune software

Beilagen glasieren
Braten
paniert £ =) § B Braten natur + paniert

Crépes

12:24 | 04.10.20% 12:24 | 04.10.2019 O 7 é \ s 12:24 | 04.10.
> 4 H J/ \

O

Va rugam ca Tn cazul oricarui mesaj de eroare sa apelati centrul autorizat de service RATIONAL. Tineti intotdeauna
la dispozitie numarul de serie al aparatului dvs. si numarul versiunii software-ului instalat. Ambele informatii sunt
continute in mesajul de eroare.
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15.5.1 Mesaje in timpul gatirii

Mesaj de eroare Text mesaj

Eroare sistem masurare temperatura =

Eroare sistem masurare temperatura incélzirea nu e posibil3.

Eroare sistem masurare temperatura cuva Nu sunt posibile decat aplicatii de frigere.

Eroare sonda de temperatura de miez Prepararea fara sonda de temperaturd de miez este
posibild. Gdtirea sub presiune nu este posibila.

Eroare sistem de miscare cuva Verificati daca se afla un obiect sub cuva, care o
blocheaza. Indepdrtati obiectul.

Eroare sistem de antrenare capac Verificati dacd se afla un obiect sub capac, care il
blocheaza. Indepartati obiectul.

Eroare ventil cuva Atentie, este posibil sa se piarda din alimente. Nu sunt
posibile decat aplicatii de frigere.

Eroare antrenare ventil cuva Nu sunt posibile decat aplicatii de frigere.

Eroare circuit de apa inchideti robinetul de apa!

Eroare circuit de apa Verificati alimentarea cu apa. Gatirea fara admisie

automata apa este posibila.

Eroare circuit de apa Verificati alimentarea cu apa/calda. Gatirea fara
admisie automata apa este posibila.

Eroare sistem comunicatie =
Eroare configuratie aparat =

Eroare lant de siguranta Aplicatie (aplicatii) de gatire oprite

15.5.2  Mesaje in timpul gatirii sub presiune (optional)

Daca aparatul dvs. este dotat cu functia optionald de gatire cu presiune, se pot afisa suplimentar urmatoarele

mesaje.

Mesaj de eroare Text mesaj

Eroare pozitia capacului Procesul de gétire cu presiune oprit. A inceput
reducerea presiunii.

Eroare antrenare sistem de blocare si ventil cuva Atentie, sunt posibile pierderi prin gdtire. Nu sunt
posibile decat aplicatii de frigere.

Eroare antrenare sistem de blocare si ventil cuva Deschideti capacul si deplasati ihapoi sistemul de
blocare!

Eroare antrenare sistem de blocare si ventil cuva Procesul de gatire cu presiune oprit. A inceput
reducerea presiunii.

Eroare masurarea presiunii Deschideti capacul, reporniti gdtirea cu presiune.

Eroare masurarea presiunii Gatirea sub presiune nu este posibila.

Eroare gatire cu presiune Procesul de gdtire cu presiune oprit. A inceput
reducerea presiunii. Aliment legat? Pre putina apa?
Umplere in exces? Racord de abur murdar?

Eroare ventil de evacuare Gatirea sub presiune nu este posibila.

15.5.3  Priza nu mai functioneaza

Daca priza nu mai functioneaza, va rugam sd contactati centrul autorizat de service.
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16 intretinere

Urmatoarele lucréri de intretinere pot fi efectuate n regie proprie:
= Tinlocuirea garniturii capacului vasului [» 98]
= inlocuirea garniturii ventilului vasului [> 98]

Daca cablul de alimentare al aparatului se defecteaza, acesta poate fi inlocuit numai de catre firma TAIONAL sau
partenerii de service ale firmei RATIONAL.

16.1 Indicatii generale de siguranta

= Purtati mdnusi de protectie pentru a evita vatamarea corporald prin taiere la muchiile ascutite ale carcasei din
metal.

= Daca utilizati scule ascutite pentru a inlocui garniturile de etansare, aparatul ar putea fi deteriorat si rezultatele
optimale de gétire ar putea sa nu mai poata fi atinse.

16.2 inlocuirea garniturii capacului vasului

Deschideti capacul tavii.

Scoateti garnitura de etansare a capacului vasului cu mana din ghidaj, fard a utiliza scule.
Curatati ghidajul cu un burete moale.

Umeziti bordura de fixare a noii garnituri de etansare cu o solutie de sapun.

Apasati mai intdi colturile garniturii in colturile ghidajului.

Apasati apoi restul garniturii in ghidaj.

N o~ WN 2

Asigurati-va ca garnitura noud de etansare este introdusa complet in cavitatea capacului vasului.

16.3 inlocuirea garniturii ventilului vasului

Deschideti ventilul vasului [ 20].

Desurubati ventilul vasului.

Scoateti cu mana garnitura veche de etansare, fard sa utilizati scule.
Curétati orificiul si capacul ventilului vasului cu un burete.

Introduceti o garnitura noud de etansare.

o Uk~ WN =2

insurubati din nou ventilul vasului.
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16.4 Montarea capacului prizei

Capacul prizei este detasabil si poate fi reatasat cu precizie.

1 | 2 _ click

— 1 ]

1. Plasati capacul pe orificiul prizei.

2. Apasati pe capac pand cand se fixeaza.
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17 Scoaterea din functiune si eliminarea

17.1 Scoaterea din functiune

Contactati centrul autorizat de service RATIONAL, atunci cand doriti s scoateti din functiune aparatul.

17.2 Eliminare
Aparatele vechi contin materiale reciclabile. Eliminati aparatele vechi in mod ecologic, prin sistemele de colectare
adecvate.

17.3 Eliminarea uleiului si grasimii

Eliminarea necorespunzatoare a uleiului si grasimii

Daca eliminati uleiul sau grasimea prin scurgerea vasului, apa reziduala va fi poluatd si conductele de canalizare
din cladire se pot deteriora.

1. Nu eliminati niciodatd uleiul sau grdsimea in sistemul de canalizare.

Respectati prevederile legale privind eliminarea uleiului si grasimii.
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18 Date tehnice

Respectati datele tehnice de pe pldcuta de fabricatie. Placuta de fabricatie se afld pe partea interioara a consolei.

Valoare
Greutate (fard ambalaj) Tip L 235 kg
Greutate (fara ambalaj) Tip XL 290 kg
Putere max. priza 2,3 kW
Siguranta max. priza 10 A
Clasa de protectie IPX5
Conditii ambiante 5-40°C
Frecventd si putere max. de emitere WLAN 2,4 GHz /19,5 mW
Standard WLAN IEEE 802.11 b/g/n

18.1 Aparate cu gatire sub presiune (optional)

Va rugam sa tineti cont de diferenta de greutate la aparatele echipate cu optiunea de gatire sub presiune.

Valoare
Greutate (fard ambalaj) Tip L 250 kg
Greutate (fard ambalaj) Tip XL 305 kg

18.2 Tipuri si denumiri model

Denumirea tipului si numele modelului pe placuta de fabricatie pot fi deosebite. Vedeti asocierile in acest tabel.

Tip Denumire model
iVario Pro L LMX.100CE
iVario Pro L cu optiunea de gatire sub presiune LMX.200CE
iVario Pro XL LMX.100DE
iVario Pro XL cu optiunea de gatire sub presiune LMX.200DE

18.3 Autocolante
Pe aparat sunt aplicate urmatoarele autocolante:
/A Avertizare in privinta tensiunilor periculoase

¥ Echilibrarea potentialului

18.4 Acrilamida in alimente

Corespunzator Regulamentului (UE) 2017 ,/2158 pentru stabilirea de masuri de reducere si de valori orientative
pentru reducerea continutului de acrilamida din alimente, temperatura in programele de gatire manuale si
inteligente care contin operatii de prdjire se pre-seteaza la 175 °C. in calitate de producitor, RATIONAL garanteazi
ca temperatura setatd este respectata cu maxima precizie si ca valoarea nominald nu este depasita.

in functie de produs, temperatura poate fi mai mica de 175 °C, pentru reducerea continutului de acrilamida. Va
rugam sd luati masurile corespunzdtoare in intreprinderea dvs. pentru a garanta respectarea valorilor limitd pentru
acrilamida.

Pe proprie raspundere puteti mdri temperatura uleiului sau a grasimii la 180 °C.

18.5 Conformitate

Acest aparat este conform cu urmdtoarele directive UE:

= Directiva 2014,/53 /UE privind armonizarea normelor juridice ale statelor membre referitoare la punerea pe
piata a echipamentelor radio

= Directiva 2006,/42/UE privind masinile
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= Directiva 2011/65/UE Limitarea utilizdrii anumitor substante periculoase in aparatele electrice si electronice,
inclusiv 2015,/863 /UE

= Regulamentul (CE) nr. 1935,/2004 privind materialele si obiectele care intrd in contact cu alimentele

= Regulamentul (UE) nr. 2023 /2854 privind protectia datelor
Acest aparat este conform cu urmdtoarele norme europene:

= EN 60335-1:2020

= EN 60335-2-36:2017

= EN 60335-2-37:2017

= EN 60335-2-39:2002 + A1

= EN 60335-2-47:2002 + AT + A2

= EN 61000-3-11:2000

= EN 61000-3-12:2011

= EN 61000-4-2:2009

= EN 61000-4-3:2006 + A1:2008 + A2:2010

= EN 61000-4-4:2012

= EN 61000-4-5:2014

= EN 61000-4-6:2014

= EN 61000-4-11:2004

= EN55014-1:2017

= EN55016-2-3:2010 + A1:2070 + A2:2014

= EN 62233:2008

= EN 1717:2000

Urmadtoarea paleta de produse este acoperita de reglementdrile nationale in materie de WiFi. Semnele de
omologare pentru reglementdri WiFi locale pot fi gasite pe placuta de fabricatie.

Aparat de gdtit multifunctional pentru utilizare industriald - seria iVario
= LMX.100.AE
= | MX.100.BE
= LMX.700.CE
= LMX.100.DE
= LMX.200.AE
= | MX.200.BE
= | MX.200.CE
= LMX.200.DE
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Regulatory Information

USA

This device complies with part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two conditions:

(1) This device may not cause harmful interference, and

(2) this device must accept any interference received, including interference that may cause undesired operation.

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class A digital device, pursuant to part
15 of the FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection against harmful interference
when the equipment is operated in a commercial environment. This equipment generates, uses, and can radiate
radio frequency energy and, if not installed and used in accordance with the instruction manual, may cause harmful
interference to radio communications. Operation of this equipment in a residential area is likely to cause harmful
interference in which case the user will be required to correct the interference at his own expense.

FCC ID: 2AUI6Y-LM21

As an electromagnetic wave equipment for office use (Class A), this equipment is intended to use in other than
home area. Sellers or users need to take note of this.

China-RoHS

= Please login to RATIONAL AG https://rat.ag/cn-rohs and enter model query for the hazardous substance
content table.

= RATIONAL AG BB https://rat.ag/cn-rohs BREEENRREENRREEEN

This product complies with applicable UK legislation and bears the UKCA marking. A full UK Declaration of
Conformity is available from the manufacturer upon request.
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filtrului preliminar 91
S
Saucen

Fond 31
Service

Exportare dezvoltator protocoale interval de timp 74

Exportare protocol de statistica erori 74

exportarea tuturor protocoalelor dezvoltatorului 74

exportarea tuturor rapoartelor de service 74
Setarea intensitdtii generale a sunetului 69
Setarea solicitarii de incarcare/actiune 70
Setadri

Salvare ca favorite 67
Setdri de baza

exportare a tuturor setdrilor de baza ale aparatului 73

importare a tuturor setarilor de bazad ale aparatului 73
Sistem de blocare 10

filtrului preliminar 92
Sistem de gatire sub presiune

filtrului preliminar 91
Solicitari 36

amestecare 37

deglasare 36

incércare 36

intoarcere 37

maruntire 37

stingere 36
Sondéa de temperaturd

Legume 22

Mesaj de eroare 22

Pesti intregi 22

Produs de gatit in bucati mici 21
Sondéd de temperatura de miez 10

Fileuri de peste 21

filtrului preliminar 90

Friptura 21

perforare 21

reintroducere 38
Sosuri

Sosuri compacte 31

Sosuri semipreparate 31
Sosuri compacte 31
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Sosuri semipreparate
stingere
Stir fry
Sunet
setare
Setarea sunetului pentru finalul gatirii

31
36

28,29,30

69
70

Setarea sunetului pentru sfarsitul etapei programului 70

Supe
cu un procentaj ridicat de lapte sau smantana 31

Supe semipreparate 31

Suppen
Rahmsuppen 31
Samtsuppen 31

T

Tablou de bonuri
prelucrare 53
prelucrare in iCookingSuite 53
prelucrare in modul de programare 54

Tamagoyaki 30

Temperaturd 36, 40

Temperaturd miez 36

Timp de gatire 35

Timp ramas 37

Tip de ciocolata 36

Tocana 27
Tocana la temperaturd joasa 27

Tocana la temperaturd joasa 27

Tochitura 27

Topire ciocolata 32

V)

umplere 36

Umplere cu ulei 36

\'

Vas 10
Curdtarea suprafetei exterioare a vasului 89
Curdtarea suprafetei interioare a vasului 89
impartire in zone 56
umplere automata cu apa 18

Ventil vas 10
filtrului preliminar 90

Viscozitate 36
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