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Uvod

Postovani kupce,

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog iVario. Pre prvog pustanja u rad pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.
Uputstvo za upotrebu Vam omogucava bezbedno rukovanje uredajem. Cuvajte ovo uputstvo za upotrebu tako da
u svakom trenutku bude dostupno osoblju koje rukuje uredajem.

iVario je jedan od najsavremenijih sistema za kuvanje za najvecu produktivnost, fleksibilnost i jednostavnost pri
kuvanju, pe€enju, przenju i pecenju pod pritiskom. Jedinstvena tehnologija zagrevanja je sinonim za maksimalan
ucinak i preciznost, a zahvaljuju¢i pametnim pomocnicima za kuvanje, koji takode razmisljaju i pruzaju podrsku,

uvek postizete izuzetan kvalitet jela, bez troSkova kontrole i nadzora.

Nadamo se da cete uZzivati sa iVario.
Vas
RATIONAL AG

Pomo¢ u uredaju

Ovo uputstvo za upotrebu, kao i mnostvo primera za upotrebu iz svih krajeva sveta su Vam dostupni kao pomo¢ u
samom uredaju. Sve informacije o ovoj funkciji moZzete naci ovde: Pomo¢ u uredaju [» 94]

Odgovornost za proizvod

RATIONAL ne snosi odgovornost za Stetu nastalu usled nedozvoljenih tehnickih izmena ili usled nepravilne
upotrebe.

Ciljna grupa
Ovaj dokument se odnosi na osobe koje rade u velikim i komercijalnim kuhinjama.
Uredaj ne smeju da koriste, ¢iste i odrzavaju sledece grupe ljudi:

= Osobe sa smanjenim psihi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima

= Osobe sa nedostatkom iskustva i znanja

= Deca

Nadgledajte decu koja se nalaze u blizini uredaja. Deca se ne smeju igrati uredajem.

Namenska upotreba
iVario je razvijen za termicku pripremu hrane.

Ovaj uredaj se sme koristiti samo komercijalno, na primer u kuhinjama restorana, velikim i komercijalnim
kuhinjama bolnica, Skola ili mesara. Ovaj uredaj se ne sme upotrebljavati na otvorenom. Ovaj uredaj se ne sme
koristiti za kontinuiranu, masovnu industrijsku proizvodnju prehrambenih namirnica.

Svaka drugacija upotreba se smatra nenamenskom i opasnom. RATIONAL AG ne preuzima nikakvu odgovornost
za posledice nenamenske upotrebe.

Rad sa ovim uputstvom

Objasnjenje simbola

Kako bi Vam bile pruzene informacije i uputstva za obavljanje odredenih radnji, u ovom dokumentu su koris¢eni
slededi simboli:

v Ovaj simbol oznacava preduslove koji moraju biti ispunjeni pre nego Sto se obavi odredena radnja.
1. Ovaj simbol oznacava radni korak koji morate sprovesti.
> Ovaj simbol ozna¢ava medu rezultat na osnovu koga mozete proveriti rezultat odredenog radnog koraka.
>> QOvaj simbol oznacdava rezultat na osnovu koga mozZete proveriti krajnji rezultat uputstva za odredenu radnju.
= Ovaj simbol oznacava nabrajanje.

a. Ovaj simbol oznacava listu.

Originalno uputstvo za upotrebu
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1.5.2 Objasnjenje piktograma
U ovom dokumentu se koriste sledeci piktogrami:
/\ [0]) Oprez! Pre kori$¢enja uredaja procitati uputstvo za upotrebu.
/\ Opéti znak upozorenja

Q Korisne napomene za jednostavno koriééenje Vaseg uredaja.

1.5.3 Objasnjenje upozoravajuc¢ih napomena

Ako vidite jednu od sledecih upozoravajuc¢ih napomena, bi¢ete upozoreni na opasnu situaciju i dobiti instrukcije za
sprecavanje ovakve situacije.

A OPASNOST

Ukoliko vidite upozoravaju¢u napomenu stepena opasnosti OPASNOST, bicete upozoreni na situaciju koja
dovodi do teskih ili smrtnih povreda.

Ukoliko vidite upozoravaju¢u napomenu stepena opasnosti UPOZORENJE, bi¢ete upozoreni na situaciju koja
moze dovesti do teskih ili smrtnih povreda.

/\ OPREZ

Ukoliko vidite upozoravaju¢u napomenu stepena opasnosti OPREZ, bi¢ete upozoreni na situaciju koja moze
dovesti do povreda.

Ukoliko vidite ovu hapomenu, bi¢ete upozoreni na situaciju koja moze dovesti do oStecenja na uredaju.

1.5.4 Slike

Slike koje su koris¢ene u ovom uputstvu za upotrebu mogu odstupati od stvarnog uredaja.

1.5.5 Tehnicke izmene

Zadrzavamo pravo na tehnic¢ke izmene koje sluze napretku.
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iVario

Zaptivac

Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda

Poklopac lonca

Nastavak za paru

Poluga za automatsko podizanje i
spustanje (dodatna oprema)

Automatsko punjenje vodom

Sistem za zaklju¢avanije (opciono)

Displej

centralni tocki¢ za

Lonac podesavanje
Ventillonca | \SSE Uti¢nica
USB prikljucak Ru¢ni tus

TipL Tip XL

Imajte u vidu da uredaji bez funkcije za termi¢ku obradu parom imaju nastavak za paru. Uredaji sa funkcijom
termicke obrade parom imaju 2 nastavka za paru.

Uredaji sa sistemom za termic¢ku obradu pod pritiskom opremljeni su sistemom za zaklju¢avanje.
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3 Opste sigurnosne napomene

Uredaj je bezbedno konstruisan i kod normalne namenske upotrebe ne predstavlja opasnost. U ovom uputstvu ¢e
biti opisano pravilno postupanje pri rukovanju uredajem.

Instalaciju uredaja prepustite isklju¢ivo Vasem RATIONAL servisnom partneru.
Odrzavanje uredaja prepustite isklju¢ivo Vasem RATIONAL servisnom partneru.

Va$ uredaj mora da odrzava ovladéeni servisni partner kompanije RATIONAL najmanje jednom godi$nje da bi
se osiguralo tehni¢ki besprekorno stanje.

Nemoite vrsiti modifikaciju uredaja ili instalaciju uredaja koju ste primili od strane Vaseg RATIONAL servisnog
partnera.

Nemoijte koristiti uredaj ukoliko na njemu postoje opsta ostecenja ili je ostecen priklju¢ni kabl. OSteceni uredaj
nije bezbedan i moze prouzrokovati povrede i pozar.

Ne odlazite predmete na uredaj.
Ne stavljajte vruce posude ili posude sa vru¢im te¢nostima na uredaj.

Nemoijte da stojite na ispustima na postolju.
Nemoijte da se penjete na ureda;j.
Nemoite u blizini uredaja drzati lako zapaljive ili gorive materije.

Uredaj koristite samo pri temperaturi okoline od +5 °C do +40 °C.

Sigurnosne napomene pre upotrebe

Uverite se da temperatura uredaja iznosi najmanje + 5 °C.

Ako uredaj ponovo pustate u rad nakon duzeg stajanja, isperite ru¢ni tus i posudu za vodu sa najmanje 10 litara
vode.

Sigurnosne napomene tokom upotrebe

Postujte minimalni i maksimalni dozvoljeni nivo punjenja [> 16] lonca.

Postujte maksimalnu dozvoljenu koli¢inu punjenja [» 17] lonca. Maksimalne dozvoljene koli¢ine punjenja
zavise od namirnica i procesa termicke obrade.

Materijalnu Stetu, povrede ili nesrece sa smrtnim ishodom cete izbe¢i na slededi nacin:

— Odmah ocistite namirnice koje se prelivaju na pod kada se lonac nagne. Pod mora da bude suv da bi se
sprecile povrede od klizanja.

— Pazljivo zatvorite poklopac lonca i vodite racuna o tome da ne priklestite svoje ili necije prste.
— Pazljivo spustite lonac i vodite racuna o tome da se u oblasti otvaranja lonca ne nalaze ljudi ili predmeti.

— Ne stavljajte nikakve predmete na kontrolnu tablu. Funkcija naginjanja uredaja moze da se aktivira
stavljanjem predmeta na kontrolnu tablu. Ako se lonac spusta, a u oblasti rotiranja lonca se nalaze lica ili
predmeti, postoji opasnost od prignjecenja.

— Ne stavljajte nikakve predmete na kontrolnu tablu. Funkcija naginjanja uredaja moze da se aktivira
stavljanjem predmeta na kontrolnu tablu. MozZete se opeci ako dodete u dodir sa vrelom, prosutom
hranom.

— Nemoijte u uredaju vrsiti termic¢ku obradu hrane sa lako zapaljivim te¢nostima, npr. sa napicima koji sadrze
alkohol, kao Sto je vino. Tokom isparavanja lako zapaljivih te¢nosti moze do¢i do samopaljenja.

— Brzo dodajte so u vodu za kuvanje. Tako cete spreciti koroziju lonca.

— Potpuno zatvorite ventil lonca pre koriS¢enja uredaja za meSanje ili miksera da biste izbegli sudare,
oStecenja uredaja i povrede.

Opasnost od oparivanja i opekotina ¢ete izbeci na slededi nacin:

Nosite li¢nu zastitnu opremu kada kuvanje, pecete ili przite.

Nosite li¢nu zastitnu opremu iz vrelog lonca vadite dodatnu opremu ili predmete.

Pazljivo otvarajte poklopac lonca u toku upotrebe. Moze izaci vrela para.

Nemoijte sipati hladnu vodu u zagrejan lonac.

Pun lonac naginjite polako i pazljivo. Vrele namirnice se mogu prosuti usled naglih pokreta.
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— U toku upotrebe, na uredaju dodirujte samo kontrolnu tablu i ru¢ku lonca. Spoljasnje povrsine mogu se
zagrejati na preko 60°C.

= Opasnost od pozara Cete izbedi na slededi nacin:

— Nikada ne sipajte vodu u vrelo ulje ili mast.

Sigurnosne napomene nakon upotrebe
= Uredaj ¢istite nakon svake upotrebe.
= Nikada nemojte koristiti ugradeni grejac za susenje lonca.

= Da biste izbegli korodiranje lonca, poklopca i ventila lonca ostavljajte poklopce malo otvorene kod dugog
stajanja i preko nodi.

= U slucaju duZeg stajanja zatvorite dovod struje i vode do uredaja na mestu ugradnje.

3.1 Licna zastitna oprema

= Kod obavljanja radova sa uredajem nosite samo odecu koja ne moZze izazvati povredu na radu, a posebno usled
toplote, prskanja vrucih te¢nosti ili nagrizaju¢ih materija.

= Nosite zastitne rukavice, kako bi se pouzdano zastitili za rukovanje vru¢im predmetima i limenim delovima sa
ostrim ivicama.

= Kod obavljanja radova na ¢iS¢enju nosite tesno pripijene zastitne naocare i rukavice za zastitu od hemikalija,
kako bi se pouzdano zastitili za rukovanje sredstvima za odrzavanje.

12 /108 Originalno uputstvo za upotrebu
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4 Kako raditi uredajem

4.1 Prvo pustanje u rad
Kada prvi put pustate uredaj u rad, on je vec pravilno instaliran od strane RATIONAL servisnog partnera. Uredaj je

sada spreman za rad. Sve informacije o instalaciji mozete nadi u isporu¢enom priru¢niku za instalaciju.

Pre nego Sto prvi put radite sa uredajem
1. Otistite uredaj i dodatnu opremu, pre nego Sto uredaj prvi put pustite u rad.

Dodatne informacije moZzete naci ovde: Odrzavanje i ¢is¢enje [ 87]

4.2 Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

1. Radi uklju¢ivanja uredaja pritisnite i drzite taster sve dok LED lampica ne po¢ne da svetli zelenom bojom: (1)
> Uredaj se pokrece. Prikazuje se Pocetni ekran. [» 14]

2. Radiisklju¢ivanja uredaja pritisnite i drZite taster sve dok LED lampica ne po¢ne da svetli zelenom bojom: (1)
> Bice vam postavljeno pitanje da li zaista zelite da iskljucite ureda;j.

3. Pritisnite taster: Da

>> Uredaj se iskljucuje.
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4.3 Pocetni ekran
iZoneControl
iCookingSuite ReZim programiranja
Ruéni rezimi rada Podesavanje visine
Pocetak Asistent za pretragu

Korisnicki profil

Rucni rezimi rada

Omiljeni

Pametni rezimi rada

Procedura termicke obrade hrane

Akcije

Nazad / Prekid

Datum, vreme, status Pomoc¢ u uredaju

Podesavanja

= iZoneControl [» 51]
= Pametna termicka obrada hrane - iCookingSuite [» 26]
= Pocetak
Kada pritisnete ovaj taster dospecete na pocetni ekran.
= Rucni rezimi rada [} 40]
= Omiljeni
Kada pritisnete ovaj taster, direktno dolazite do svojih omiljenih.
= Pametni rezimi rada [» 26]

Kada pritisnete ovaj taster, bice prikazani svi pametni procesi termicke obrade hrane koji su dodeljeni
pametnom rezimu rada.

= Procedura termicke obrade hrane

Kada pritisnete ovaj taster, bice prikazani svi pametni procesi termic¢ke obrade hrane koji su dodeljeni
proceduri termicke obrade hrane.

= Rezim programiranja [» 60]

= Podesavanije visine [ 24] (opciono)
= Asistent za pretragu [} 94]

= Datum, vreme, status [» 15]

= Podesavanja [» 67]

= Pomoc u uredaju [ 94]

= Nazad / Prekid

Kada pritisnete ovaj taster vracate se na prethodni ekran. Kada pritisnete i drzite ovaj taster, prekidate proces
termicke obrade hrane.
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Datum, vreme, status

U liniji u podnoZju mozete u svakom trenutku videti trenutni datum i ta¢no vreme, kao i status sledecih prikljucaka
i konekcija:

Povezan USB stik

Ovaj simbol pokazuje da ste na uredaj povezali USB stik ili dodatnu USB opremu.

Mrezna konekcija

Ovaj simbol pokazuje da ste povezani sa ruterom, ali ne i sa internetom: ==

Ovaj simbol pokazuje da je Va$ uredaj povezan sa LAN mrezom. Ukoliko postoji greSka u mrezi, prikazuje se
sledeci simbol: 5/

WLAN konekcija (opciono)

Ovaj simbol pokazuje da je Vas$ uredaj povezan sa WLAN mrezom. Kvalitet konekcije je veoma dobar.
Ukoliko kvalitet konekcije opadne, prikazuju se slededi simboli: = “&

Ovaj simbol pokazuje da ste povezani sa ruterom, ali ne i sa internetom: =!

Ukoliko postoji gredka u povezivanju, prikazuje se sledeci simbol: 75

Poruka o gresci

Ovaj simbol pokazuje da se na displeju prikazuje poruka o gresci.

Povezivanje sa ConnectedCooking portalom

Ovaj simbol pokazuje da je Vas$ uredaj povezan sa ConnectedCooking portalom. Ukoliko Vas uredaj nije povezan
sa ConnectedCooking portalom prikazuije se sledeci simbol: o7/

Aktivna optimizacija energije (opcija: povezivanje sa sistemom za optimizaciju energije)

Vas RATIONAL uredaj moze biti opciono opremljen interfejsom za sistem za optimizaciju energije. Ako je
raspoloziva snaga vaSeg uredaja ograni¢ena sistemom za optimizaciju energije, u podnozju displeja ¢e se prikazati
simbol € . Ako simbol € nije vidljiv, dostupna je puna snaga mreznog prikljucka.

Nestanak struje
U sluéaju nestanka struje pojavice se sledeci % simbol na liniji u podnoZju.
Isklju€uje se kada se izabere nova aplikacija za pripremu hrane. Da biste to uradili, vratite se na poc¢etnu stranicu.

Duzina nestanka struje je kriti¢na za nastavak ili ponovno pokretanje procesa pripreme hrane i zavisi od odredenog
procesa pripreme hrane i nacina kuvanja.

Primer:

Ukoliko tokom termicke obrade hrane na niskim temperaturama dode do nestanka struje, proces pripreme hrane
e biti prekinut.

Ukoliko nestanak struje traje krace od 15 minuta, proces pripreme hrane ¢e biti nastavljen.

Ukoliko nestanak struje traje duze od 15 minuta, uredaj se nakon nestanka struje prebacuje u stanje pripravnosti.
Da biste dovrsili pripremu hrane morate ponovo pokrenuti proces pripreme hrane.

Pomo¢ u uredaju

Izaberite pomo¢ na uredaju

Izborom simbola sa znakom pitanja dospecete do integrisane Pomo¢i u uredaju. Ovde je opisan rad vaseg uredaja
u digitalnom obliku. Pomoc je osetljiva na kontekst, tako da se uvek prva prikazuje pomo¢ za trenutni sadrzaj.
Pored toga, funkcija pomodi nudi detaljne informacije o pojedinaénim procesima termicke obrade, kao i korisne
savete o njima.
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4.3.3
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Akcije
Mogu se pojaviti sledeci simboli bez obzira na to da li ve¢ termicki obradujete namirnice ili ne.
Simbol Funkcija
&S Automatsko otvaranje poklopca lonca [» 17]
N Zatvoriti poklopac lonca [» 17]
o Naginjanje posude [» 19]
) Spustanje posude [» 19]
'Y Automatsko punjenje vodom [» 18]
7 Otvaranje ventila na loncu [» 20]
Nt Zatvaranje ventila na posudi [» 20]

Interakcija sa uredajem

Pokreti

Vasim uredajem mozZzete rukovati sa nekoliko jednostavnih pokreta.

=

Pritisak Prevlacenje Pomeranje Prevlacenje i otpustanje

Centralni tockic¢ za podesavanje
—

Umesto potezima prstiju, podeSavanja moZete da promenite i okretanjem centralnog tockiéa za podeSavanje.
Radnje, npr. automatsko otvaranje poklopca lonca, automatsko spustanje lonca ili integrisano punjenje vodom
mozete da prekinete pomocu centralnog tocki¢a za podeSavanje. Izmedu ostalog, pomocu centralnog tockica za
podeSavanje mozete da iskljucite zvucni signal koji prati zahteve.

Nivo punjenja

NAPOMENA

Ostecenja uredaja usled preniskog ili previsokog nivoa punjenja

Ako u lonac sipate premalo ili previse hrane i te¢nosti i tako premalo ili previSe napunite lonac, uredaj se moze

ostetiti.

1. U lonac sipajte onoliko hrane i te¢nosti koliko je navedeno u specifikacijama za minimalan i maksimalan nivo
punjenja.
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TipL
min. nivo napunjenosti / maks. nivo napunjenosti /
posuda [I] posuda [I]
Voda, te¢na hrana za termicku Bez korpe 10 100
obradu, ¢vrsta hrana u te¢nosti Sa korpom 10 60
za termicku obradu
Ulje Bez korpe 20 30
Sa korpom 20 30
Tip XL
min. nivo napunjenosti / maks. nivo napunjenosti /
posuda [I] posuda [I]
Voda, te¢na hrana za termicku Bez korpe 15 150
obradu, ¢vrsta hrana u te¢nosti Sa korpom 15 90
za termicku obradu
Ulje Bez korpe 30 45
Sa korpom 30 45

Nivoi punjenja za kuvanje pod pritiskom (opciono)

Ako Zelite da kuvate pod pritiskom, u loncu uvek mora da se nalazi koli¢ina vode navedena u koloni minimalan
nivo punjenja / lonac[l]. Vrednost iz kolone maksimalan nivo punjenja / lonac [I] odnosi se na napunjenost lonca
vodom, te¢nim namirnicama ili ¢vrstim namirnicama u te¢nosti za kuvanje.

Tip min. nivo napunjenosti / maks. nivo napunjenosti /
posuda [I] posuda [I]

L 10 80

XL 15 120

Maksimalna koli¢ina punjenja

Tip maks. koli¢ina punjenja [kg] maks. koli¢ina punjenja kod termicke
obrade pod pritiskom (opcija) [kg]

L 100 80

XL 150 120

Primer primene

U tabeli u nastavku na primeru pomfrita je pokazano kolika je maksimalna dozvoljena koli¢ina punjenja po loncu i
koliko Vam je ulja za to potrebno.

Tip maks. koli¢ina punjenja [kg] Maks. koli¢ina ulja [1]
L 8 (4 / korpa) 30
XL 12 (4 / korpa) 45

Otvaranje i zatvaranje poklopca lonca

/\ OPREZ

Poklopac lonca se moze otvarati i zatvarati samo naglo

Ako je mehanizam poklopca lonca neispravan, postoji opasnost od povreda.
1. Otvorite potpuno poklopac lonca i nemojte ga viSe zatvarati.

2. Obratite se svom servisnom partneru kompanije RATIONAL.
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Otvoriti poklopac lonca
1. Pritisnite i drzite taster: &

> AOPREZ! Opasnost od oparivanja! Ako se uredaj koristi, moze do¢i do naglog izlaska vrele pare. Dok se
taster drZzi pritisnutim, poklopac lonca se automatski otvara. Kada pustite taster, otvaranje poklopca lonca se
zaustavlja.

> Prikazuje se taster: & Kada pritisnete ovaj taster, automatski se otvara poklopac lonca.

> Taster pocinje da trepcée: &=, Ako pritisnete ovaj taster, otvaranje poklopca lonca se zaustavlja.

Zatvoriti poklopac posude
v Lonacje spusten [» 19].
1. Pritisnite i drite taster:

> Poklopac lonca se zatvara automatski.
4.8 Automatsko punjenje lonca vodom

/\ OPREZ

Formiranje mikroorganizama u automatskom punjenju vodom

Ako automatsko punjenje vodom ne koristite svakog dana, u dovodu za vodu mogu da se formiraju
mikroorganizmi .
1. Automatsko punjenje vodom cistite ujutru i uvece deterdzentom i sunderom.

2. Isperite sa 3 litra vode automatsko punjenje vodom ujutru i uvece.

Zahvaljuju¢i automatskom punjenju vodom mozZete precizno u litrima da napunite posudu vodom.

1. Pritisnite taster: @

2. Podesite Zeljenu koli¢inu vode. Vodite ratuna o maksimalnim koli¢inama punjenja. VaSe podeSavanje se
automatski aktivira nakon nekoliko sekundi.

> Uredaj se puni podeSenom koli¢inom vode. Prikazuje se koli¢ina vode koja nedostaje.

> Ako pritisnete taster: @ ili centralni to¢ki¢ za podesavanje, automatsko punjenje vodom se prekida.
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vode.

Kada je opcija tople vode aktivna, pri koriS¢enju automatskog punjenja se u procesima pripreme hrane koristi topla
voda. Promena sa hladne na toplu ili sa tople na hladnu vodu moze se jednostavno izvrsiti preko izbora na klizacu.

4.9 Naginjanje i spustanje lonca
Naginjanje posude

/\ UPOZORENJE

Vrela hrana moze da se prospe kada se lonac nagne

Mozete se opedi ako dodete u dodir sa vrelom, prosutom hranom.
1. Nosite Vasu li¢nu zastitnu opremu, kako bi se zastitili od opekotina i Surenja.
2. Budite pazljivi kada naginjete lonac.

3. Obrisite prosutu hranu tako da pod i okruzenje uredaja budu suvi i da se ne klizaju.

/\ UPOZORENJE

Vrela hrana moze da se prelije kada se sipa u posude koje su previse male

Mozete da se oparite ako dodete u dodir sa vrelom hranom koja se prelila.
1. Uvek koristite dovoljno velike posude u koje bezbedno mozete da sipate vrelu hranu.
2. Nosite Vasu li¢nu zastitnu opremu, kako bi se zastitili od opekotina i Surenja.

3. Obrisite prelivenu hranu tako da pod i okruzenje uredaja budu suvi i da se ne klizaju.

v Poklopac posude je potpuno otvoren.
v Naruc¢kama za podizanje ne vise korpe.
1. Pritisnite i istovremeno drzite centralni tocki¢ za podesavanje i taster: \ %,

> Kada pustite taster, naginjanje posude se zaustavlja.
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Spustanje posude

Opasnost od prignjecenja prilikom spustanja lonca

Ako spustate lonac, a u oblasti rotiranja lonca se nalaze lica ili predmeti, postoji opasnost od prignjecenja.
1. Ne stavljajte nikakve predmete u oblasti rotiranja lonca.
2. Vodite ra¢una o tome da se niko ne nalazi u oblasti rotiranja lonca.

1. Pritisnite i drzite taster: ¢
> Kada pustite taster, zaustavlja se spustanje lonca.
auto,

> Prikazuje se taster: _y Ako pritisnete ovaj taster ili centralni tocki¢ za podeSavanje, lonac se automatski spusta.

> Taster pocinje da trepce: Ly Ako jo$ jednom pritisnete ovaj taster ili centralni to¢ki¢, spustanje lonca se
zaustavlja.

> Neposredno pre nego Sto se lonac potpuno spusti, proces se automatski zaustavlja. Ovo se deSava zbog vase
bezbednosti.

2. Josjednom pritisnite i drite taster: .y

> Lonac se spusta do kraja.

Ruéne rezime rada i pametne procese pripreme hrane mozete da pokrenete tek kada se posuda potpuno spusti.

Otvaranje i zatvaranje ventila lonca
Ventil lonca ne mozete da otvorite u slede¢im slu¢ajevima:
= Fritirate namirnice ili ste fritirali namirnice i lonac na kraju nije potpuno nagnut.
= Lonac je previse vreo.
1. Zaotvaranje ventila lonca, pritisnite i drite taster: \«Xa|
> Ventil lonca se otvara.
2. Zazatvaranje ventila lonca, pritisnite taster: 31
> Ventil lonca se zatvara.

> Prikazuje se taster: \wm—m

Ako je ventil lonca otvoren i pozovete ru¢ni rezim rada ili inteligentan proces pripreme hrane, ventil lonca se
automatski zatvara.
Uredaji sa kuvanjem pod pritiskom (opciono)
Ventil lonca ne mozete da otvorite u slede¢im slu¢ajevima:
= Fritirate namirnice ili ste fritirali namirnice i lonac na kraju nije potpuno nagnut.
= | onac je previse vreo.
1. Zaotvaranje ventila lonca, pritisnite i drite taster: \Xa|
> Ventil lonca se otvara.
2. Zazatvaranje ventila lonca, pritisnite taster: 31
> Ventil lonca se zatvara.
> Prikazuje se taster: \ |

Ako je ventil lonca otvoren i pozovete ru¢ni rezim rada ili inteligentan proces pripreme hrane, ventil lonca se
automatski zatvara.

Originalno uputstvo za upotrebu



4| Kako raditi uredajem

4.11 Umetanje termosenzora

/\ OPREZ

Vruda sonda za merenje temperature u sredini proizvoda

Ukoliko bez zastitnih rukavica dodirnete vrucu sondu za merenje temperature u sredini proizvoda, postoji
opasnost od opekotina.

1. Kada radite sa sondom za merenje temperature u sredini proizvoda uvek nosite zastitne rukavice.

/\ OPREZ

§iljata sonda za merenje temperature u sredini proizvoda

Ukoliko ne radite oprezno sa sondom za merenje temperature u sredini proizvoda, moZete se povrediti vrhom
sonde za merenje temperature. Ovo posebno vazi za Sous-vide USB sondu za merenje temperature u sredini
proizvoda.

1. Kada radite sa sondom za merenje temperature u sredini proizvoda uvek nosite zastitne rukavice.
2. Nakon upotrebe, zakacite termosenzor na za to predvidenom mestu na poklopcu lonca.

Sonda za merenje temperature u sredini visi iz posude

Ukoliko nakon koriS¢enja sondu za merenje temperature u sredini ne umetnete u magnetni drzac na poklopcu
posude, sonda za merenje temperature se moze ostetiti.

1. Nakon upotrebe pri¢vrstite sondu za merenje temperature u sredini na magnetni drzac.

Meso, npr. odrezak

%‘! SN
1. Sondu za merenje temperature u sredini proizvoda umetnite u najdeblji deo hrane koja se termicki obraduje.

>

>

Sitna hrana koja se termicki obraduje, npr. gulas

1. Sondom za merenje temperature u sredini proizvoda nabodite onoliko komada hrane koja se priprema, koliko
je potrebno da sonda za merenje temperature u sredini proizvoda bude puna od vrha do drske.

>

Fileti ribe

9o
\\\\%ﬂ' S
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1. Sondu za merenje temperature u sredini proizvoda umetnite u najdeblji deo hrane koja se termicki obraduje.

Cele ribe

<l @

1. Sondu za merenje temperature u sredini proizvoda umetnite u najdeblji deo hrane koja se termicki obraduje.

Vodite racuna da sonda za merenje temperature u sredini proizvoda ne izviruje u trbudnu Supljinu ribe.

y

Povrée, npr. krompir

9 S

>

1. Sondu za merenje temperature u sredini proizvoda umetnite u najdeblji deo hrane koja se termicki obraduje.

Supe, sosovi i slatka jela

o
L

1. Postavite termosenzor u lonac tako da senzor bude potpuno prekriven te¢noscu.

>

2. Kada mesate tec¢nost, ostavite termosenzor u loncu.

3. Kada zatvorite poklopac lonca, proverite da li je termosenzor potpuno prekriven te¢noscu.

Razlicita velic¢ina hrane koja se termicki obraduje
1. Sondu za merenje temperature u sredini proizvoda prvo umetnite i manji komad hrane koja se priprema.

2. Kada Zeljena temperatura u sredini proizvoda bude dostignuta, uklonite sa sonde za merenje temperature u
sredini proizvodai iz lonca.

3. Zatim umetnite sondu za merenje temperature u sredini proizvoda u jedan veéi komad hrane koja se priprema i
nastavite proces pripremanja hrane sa opcijom Prebadanje 2§ .

Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda nije detektovana
v Prikazuje se simbol: %™
1. Postavite sondu za merenje temperature u sredini proizvoda kao Sto je opisano u ovom uputstvu.

2. Potvrdite korekciju.

>> Proces pripreme hrane se korektno izvrsava. Ukoliko ne potvrdite korekciju, proces pripreme hrane se prekida
i morate ga ponovo pokrenuti. Manji broj procesa pripreme hrane, kao sto je npr. Kuvanje pri niskim
temperaturama, ¢e nastaviti da se izvrSava i pored greske.

Koris¢enje ru¢nog tusa

Ruéni tu$ ima dva podesiva oblika rasprsivanja, tus \/ (A)i tackasti mlaz | (B).
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Voda eksplozivno isparava kada se sipa na vrelu mast ili ulje.

Ako gasite mast ili ulje koji se dime vodom, postoji opasnost od eksplozije.
1. Nikada ne sipajte vodu u vrelo ulje ili mast.

2. U slucaju pozara, zatvorite poklopac lonca. Tako ¢e vatri nestati kiseonik. Iskljucite uredaj. Ukoliko se vatra
prosirila, upotrebite aparat za gaSenje pozara koji je pogodan za gaSenje upaljene masti. Za gasenje upaljene
masti nikada ne koristite vodu ili aparat za gaSenje pozara penom.

/\ OPREZ

Rucni tus i voda iz ruénog tusa mogu dosti¢i temperature od preko 60 °C

Mozete zadobiti opekotine ukoliko dodirnete zagrejane delove ili dodete u kontakt sa vru¢om vodom.
1. Kada radite sa ru¢nim tuSem nosite zastitne rukavice.

/\ OPREZ

Stvaranje klica u cevi za vodu

Ako ruéni tus ne koristite svakog dana, moze do¢i do formiranja mikroba u vodovodnoj instalaciji.

1. Ruéni tu$ ujutru i uvece ispirajte vodom u trajanju od 10 sekundi.

NAPOMENA

Nepravilno rukovanje rué¢nim tusem

Ukoliko ru¢ni tus izvucete iznad maksimalno raspolozive duZzine creva ili vucete crevo, mehanizam za
automatsko vracanje ru¢nog tusa se moze ostetiti. Ru¢ni tus se tada vise ne moze automatski vratiti nazad u
kuciste.

1. Ne povlacite ru¢ni tus iznad maksimalno raspolozive duzine creva.

1. lzvucite ru¢ni tus najmanje 20 cm iz parkirne pozicije.
Cvrsto drzite crevo ruénog tusa.
Obrnite prednji deo ru¢nog tusa kako bi izabrali Zeljeni oblik rasprsivanja.
= Postavite ru¢nitu$ na | kako biste izabrali oblik rasprivanja Tackasti mlaz.
= Postavite ruéni tu$ na \lf kako biste izabrali oblik raspréivanja Tus.

Ukoliko prednji deo ru¢nog tusa ne obrnete u polozaj za jedan od dva oblika rasprsivanja, voda moze da kaplje iz
glave tusa.

1. Pritisnite polugu na ru¢nom tusu. Sto jace pritiskate polugu, to je mlaz vode jadi.

2. Nakon upotrebe pustite da ru¢ni tus polako ponovo sklizne nazad u kuciste. AOPREZ! Pre nego Sto pustite
da rucni tus sklizne nazad u kuciste, proverite da li je njegovo crevo ¢isto.
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Podesavanje uredaja po visini (opciono)

Ako Vas uredaj ima opciono podesavanje po visini, visinu uredaja moZete da podesite na ekranu. Tako moZzete da
unapredite ergonomiju na svom radnom mestu.

Ako je uredaj podesen po visini tako je rastojanje do posuda preveliko, vrele namrinice mogu da se prosipaju
kada praznite uredaj

MoZete se opeci ako dodete u kontakt sa vrelom hranom.
1. Podesite uredaj tako da lonac moze bezbedno da se prazni.

Kada posude stoje na uredaju i promenite visinu uredaja, posude mogu da padnu

Mozete se povrediti ako posude padnu.

Ako posude napunjene vodom padnu u lonac sa vrelim uljem mozete se opedi.
1. Ne odlazite predmete na uredaj.

/\ OPREZ

Opasnost od prignjecenja u toku podesavanja po visini
Ako podesSavate uredaj po visini, a u zoni rada uredaja se nalaze lica, postoji opasnost od prignjecenja.

1. Uverite se da u zoni rada uredaja nema nikog pre nego Sto po¢nete da podeSavate uredaj po visini.

/\ OPREZ

Visina uredaja ne moze uopste da se podesi ili moze da se podesi samo cimanjem

Ako je mehanizam podeSavanja po visini neispravan, uredaj moze da padne na pod. Postoji opasnost od
povreda.

1. Ne podesavaijte vise visinu uredaja.

2. Obratite se svom servisnom partneru kompanije RATIONAL.

NAPOMENA

Ispod postolja podesivog po visini ili ispod uredaja sa stopicama podesivim po visini nalaze se predmeti
Ako se ispod postolja podesivog po visini ili ispod uredaja sa stopicama podesivim po visini nalaze predmeti, a
pokusavate da podesite uredaj po visini, postolje i uredaj se mogu ostetiti.

1. Ne stavljajte nikakve predmete ispod postolja podesivog po visini ili ispod uredaja sa stopicama podesivim
po visini.
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1. Pritisnete u traci menija taster: -T-
2. Ako Zelite da pomerite uredaj nagore, pritisnite i drite taster: T

3. Ako Zelite da pomerite uredaj nadole, pritisnite i drzite taster: ¥
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Pametna termicka obrada hrane - iCookingSuite

iCookingSuite je pametna termicka obrada hrane u iVario. Vi birate koju hranu treba pripremiti sa kojom
procedurom za termicku obradu. Na osnovu ovog izbora bi¢e vam ponudeno mnostvo procesa termicke obrade sa
kojima mozete posti¢i idealne rezultate u pripremi hrane. Po potrebi rezultat termic¢ke obrade mozete pomocu
parametara za termic¢ku obradu hrane prilagoditi Vasim zeljama i na taj na¢in npr. intenzivirati stepen zapecenosti
ili promeniti stepen termicke obrade od srednje do potpuno pecenog.

U toku odvijanja procesa termicke obrade svi parametri termicke obrade, kao Sto je temperatura, se stalno
prilagodavaju i tako da se postize Zeljen rezultat termicke obrade. Po potrebi mozete i tokom termicke obrade
hrane uticati na proces termicke obrade i promeniti rezultat termicke obrade. To za Vas znaci najjednostavnije
rukovanje, bez kontrolisanja, bez nadzora. Time cete dobiti na vremenu, uStedeti sirovine i energiju i uvek imati
izvanredan, standardizovan kvalitet jela.

Nacini rezima rada Preostalo vreme

Procedura termicke ] Komandna tabla
obrade hrane

Parametri termicke

obrade

Omiljeni
Prekini
Funkcija sortiranja Nazad / Prekid
[ Akcije
Procesi pripreme Dodatne funkcije i opcije

Rezimi rada i procedura termicke obrade
Dostupni su Vam slededi rezimi rada:

= kuvanje &

= Pelenje

= Fritiranje =®

= Krckanje @

= Kuvanje pod pritiskom (opciono) +=7

= Zavr$na priprema 3
Na raspolaganju su Vam sledece procedure termicke obrade:

= Meso @&
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= Riba @<

= Povréei prilozi &

= Supeisosovi —

= Jelasajajima

= Mle¢nai slatka jela M8

Svaki rezim rada je specifi¢an set inteligentno uredenih procesa priprema hrane.

5.2 Pametni procesi termicke obrade

Preko tastera za pomoc [?] mozete pronadi obimne informacije o svim pametnim procesima termicke obrade. One
obuhvataju savete za dobar i bezbedan rezultat termicke obrade, kao i objadnjenja svih podeSavanja. Pametni
procesi termicke obrade mogu se lako pronadi i izabrati preko ugradenog asistenta za pretragu [» 94].

Neki procesi termicke obrade su ograni¢eni na odredene nacionalne kuhinje. Pogledajte Primarna nacionalna
kuhinja [» 7111 Sekund. nacionalna kuhinja [» 71] za informacije o promeni nacionalne kuhinje.

5.2.1 Meso

Pecenje prirodno + panirano

Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite kratko da pecete komade mesa.

Kuvanje na pari

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pripremate komade mesa na pari.

Fritiranje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da przite komade mesa.

kuvanje

Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da kuvate velike komade mesa.

Kuvanje pod pritiskom

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da kuvate meso pod pritiskom.

Konzerviranje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da konzervirate komade mesa.

Lou Mei
Izaberite ovaj proces pripreme hrane ako Zelite da pripremate meso u salamuri na kineski nacin.

(Dostupno samo u kineskoj nacionalnoj kuhinji.)

Kuvanje pri niskim temperaturama

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da na tihoj vatri kuvate velike komade mesa u dugom
vremenskom periodu, npr. preko no¢i.

Niska temperatura — ragu

Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da kuvate na tihoj vatir ragu ili seckano meso u dugom
vremenskom periodu, npr. preko no¢i.

Kuvanje na pari pri niskoj temperaturi

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da krékate komade mesa koji se obi¢no krékaju u sosu, npr. preko
nodi ili ako se ne nalazite u kuhinji.

Ragu + seckano meso

Izaberite ovaj proces pripreme hrane ako Zelite da pripremate rague ili seckano meso.
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Ragu pod pritiskom

Izaberite ovaj proces pripreme hrane kada zZelite da pripremate ragu pod pritiskom.

Krckanje

Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da kr¢kate vece komade mesa.

Krckanje na kineski nacin
Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da kr¢kate ribu na kineski nacin.

(Dostupno samo u kineskoj nacionalnoj kuhinji.)

Krékanje pod pritiskom

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da vec¢e komade mase krékate pod pritiskom.

Sous-Vide

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate komade mesa sous-vide. Proces pripreme hrane je
idealan za hranu u porcijama.

Stir-fraj

Izaberite ovaj proces pripreme jela ako Zelite da kratko przite i kuvate meso na visokoj temperaturi.

Kuvanje kobasica

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da barite kobasice ili zagrejete barene kobasice.
Riba

Kuvanje na pari

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate na pari ribu ili morske plodove.

Pecenariba

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da pecete ribu.

Posiranje ribe

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da kuvate filete ribe ili cele ribe u fondu.

Fritiranje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da konzervirate ribu ili morske plodove.

Konzervisanje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da konzervirate ribu ili morske plodove.

Pecenje morskih plodova

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pecete morske plodove.

Kuvanje morskih plodova

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate morske plodove.

Krékanje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da krékate ribu ili morske plodove.

Kuvanje na pari pod pritiskom

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da krckate ribu ili morske plodove pod pritiskom.
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Sous-vide

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pripremate riblji filet ili morske plodove sous-vide. Proces
termicke obrade je idealan za hranu u porcijama.

Stir-fraj

Izaberite ovaj proces pripreme jela ako Zelite da na kratko przite i kuvate ribu na visokoj temperaturi.

5.23 Povrce i prilozi

Pecenje
Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pecete povrée i priloge.
Kondzi

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pripremate kondzi.

(Dostupno u kineskoj ili jugoisto¢noazijskoj nacionalnoj kuhinji.)

Gotovo jelo Pire

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate gotovo jelo Pire.

Kuvanje na pari

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate na pari povrée i priloge.

Knedle / Poza

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pripremate knedle ili japansku dozu.
(Dostupno u australijskoj, kineskoj ili japanskoj nacionalnoj kuhinji.)

Fritiranje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da blanSirate ili fritirate povrce i priloge u ulju.

Kuvanje krompira

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate krompir.

Kuvanje krompira pod pritiskom

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da kuvate krompir pod pritiskom.

kuvanje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate ili blanSirate povrce ili priloge u fondu ili vodi.

Kuvanje pod pritiskom

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da kuvate priloge i povrée pod pritiskom.

Konzervisanje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da konzervirate povrce i priloge.

Paelja

Izaberite ovaj proces pripreme hrane kada zelite da pripremate jela od pirin¢a, kao Sto je paelja.

Palenta

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate palentu.

Kuvanje pirinca

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate pirinac.

Originalno uputstvo za upotrebu 29 /108



5 | Pametna termicka obrada hrane - iCookingSuite

5.24

30 /108

Kuvanje pirin¢a pod pritiskom
Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da pripremite pirinac¢ pod pritiskom na kineski ili japanski nacin.

(Dostupno u kineskoj, italijanskoj, japanskoj ili jugoisto¢noazijskoj nacionalnoj kuhinji.)
Rizoto
Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate jela sa pirinéem, kao Sto su rizoto ili pilav.

Kuvanje na pari / dinstanje

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da kr¢kate ili dinstate povrce i priloge.

Sous-vide

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da kuvate povrce ili priloge sous-vide. Proces pripreme hrane je
idealan za hranu u porcijama.

Stir-fraj

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da na kratko pecete ili kuvate povrée i priloge.

Kuvanje testa

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate sveze ili suve proizvode od testa.

Kuvanje pirin¢a pod pritiskom
Izaberite ovaj proces termicke obade kada Zelite da kuvate zongzi pod pritiskom.

(Dostupno samo u kineskoj nacionalnoj kuhinji.)
Jela sajajima

Kuvanje jaja

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate jaja.
Posiranje jaja

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da poSirate jaja.
Carske palacinke

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate carske palacinke.

(Dostupno u nemackoj, finskoj, austrijskoj, Svajcarskoj ili madarskoj nacionalnoj kuhinji.)

Omlet

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate omlete.

Onsen-Tamago

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada zelite da pripremate japanski Onsen-Tamago.
(Dostupno u japanskoj nacionalnoj kuhinji.)

Kolaci iz tiganja

Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da pripremate palacinke ili blini.

Kajgana

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate kajganu.

Jajanaoko

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate jaja na oko.

Tamagoyaki

Izaberite ovaj proces pripreme hrane kada zZelite da pripremate japanski Tamagoyaki.
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(Dostupno u japanskoj nacionalnoj kuhinji.)
Supe i sosovi

Béchamel / Velouté

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate guste sosove ili supe sa visokim sadrzajem mleka ili
pavlake.

Gotovo jelo

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremite supe ili sosove sa gotovim proizvodima, kao $to su
paste, prahovi ili redukcije.

Fond

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate fond od Zivinskog mesa, divljaci, ribe ili povréa.

Fond pod pritiskom

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da pripremate fond pod pritiskom.

Bistre

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pripremate konsome.
Smanyjiti
Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da redukujete sosove, fondove ili vino.

Sos

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate sosove.

Sos pod pritiskom

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da pripremate sosove pod pritiskom.

Supa

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate krem Corbe, supe od pirea ili potaze.

Supa pod pritiskom

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da pripremate supe pod pritiskom.

Mlecnai slatka jela

Palacinke

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pripremate palacinke.

Kuvanje na pari

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da kuvate na pari jela sa mlekom i Se¢erom.

Fritiranje

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da przite slatka jela u masti.

Kuvanje voéa

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pripremate sveze ili zamrznuto voce, vo¢ni kompot,
marmelade, dzemove ili Catnije.

Carske palacinke
Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate carske palacinke.

(Dostupno u nemackoj, finskoj, austrijskoj, Svajcarskoj ili madarskoj nacionalnoj kuhinji.)
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Kuvanje mleka

Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da zagrevate mleko.

Sutlijas

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da pripremate sutlijas.

Pecenje oraha i kostica

Ovaj proces termicke obrade izaberite ako Zelite da pecete orasasto ili jezgrasto voce.

Puding + sos

Izaberite ovaj proces termicke obrade kada Zelite da pripremate puding sa sveZim jajima, sosove i supe sa visokim
sadrzajem mleka i pavlake ili sa gotovim proizvodima koji se meSaju sa mlekom.

Topljenje ¢okolade

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da topite ¢okoladu ili glazure.

Kuvanje Secera / karamel

Izaberite ovaj proces termicke obrade ako Zelite da rastopite Secer ili pripremite karamel.

Zavrsna priprema

Glaziranje priloga

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da glazirate vec¢ pripremljene priloge u puteru ili ulju.

Meso u sosu

Ovaj proces pripreme izaberite ako Zelite da zagrejete na temperaturu za izdavanje ve¢ spremljene rague, kr¢kana
jelaili kuvane komade mesa.

Supe i sosovi

Ovaj proces pripreme hrane izaberite ako Zelite da zagrejete ve¢ pripremljene supe i sosove na temperaturu za
izdavanje.

Preduslovi, informacije i upozorenja

Slededi simboli, informacije i upozorenja mogu da se prikazu kada pokrenete proces pripreme hrane ili dok se on
izvrsava.

Ne koristiti ruéni tus

Ovaj simbol se prikazuje kada hranu fritirate u posudi.

Potpuno nagnuti posudu

Posudu ste koristili za fritiranje i ona nije potpuno podignuta da bi se ispustilo ulje od przenja.
1. Potpuno nagnite posudu [» 19].

2. Uklonite mast ili ulje u potpunosti.

3. Zatim ponovo potpuno spustite posudu [» 19].

Potpuno spustiti posudu
Izabrali ste ru¢ni rezim rada ili pametan proces pripreme hrane i posuda jo$ uvek nije potpuno spustena.

1. Potpuno spustite posudu [» 19].

Potpuno otvoriti poklopac posude
Izabrali ste ru¢ni rezim rada ili pametan proces pripreme hrane i poklopac posude jos uvek nije potpuno otvoren.

1. Potpuno otvorite poklopac posude [» 17].
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Zatvaranje ventila na posudi
Izabrali ste ru¢ni rezim rada ili pametan proces pripreme hrane i ventil posude je otvoren.

1. Zatvorite ventil posude [» 20].

Odmah zatvoriti ventila posude

Posudu ste koristili za fritiranje i otvorili ste ventil posude iako posudu jo$ uvek niste potpuno nagnuli da bi se
ispustilo ulje od przenja.

1. Odmah zatvorite ventil posude [} 20].
2. Potpuno nagnite posudu [» 19].

3. Uklonite mast ili ulje u potpunosti.
4

Zatim ponovo potpuno nagnite posudu [» 19].

Podignuti korpu

Izabrali ste ru¢ni rezim rada ili pametan proces pripreme hrane i korpa jo$ uvek nije spustena iz prethodnog
procesa.

1. Pritisnite taster: &

> Korpa se potpuno podize.

Temperatura posude je previsoka

Zelite da napunite posudu pomocu automatskog dovoda vode, ali je ta funkcija isklju¢ena. Temperatura posude je
suviSe visoka.

1. Pustite da se posuda sama ohladi. Ne pokuSavajte da ubrzate hladenje hladnom vodom ili ledom. Kada se
posuda ohladi, ponovo mozete da koristite automatski dovod vode.

Automatski dovod vode neaktivan
Ovaj simbol se prikazuje u slede¢im slucajevima:
= Poklopac posude nije potpuno otvoren.
Potpuno otvorite poklopac posude [» 17].
= Posuda nije potpuno spustena.
Potpuno spustite posudu [» 19].
= Przite hranu.

Dovod vode ¢e biti ponovo aktivan kada viSe ne budete fritirali hranu i kada su ulje ili mast od przenja potpuno
uklonjeni.

= Posudu niste potpuno nagnuli nakon fritiranja hrane.

Potpuno nagnite posudu [» 19].
Pametna termicka obrada hrane

Pozivanje pametnog procesa pripreme hrane
Pametni proces termicke obrade moZzete pozvati na 2 nacina:
= Preko iCookingSuite-a

= Preko reZima programiranja [» 60]

iCookingSuite

1. Pritisnete u traci menija taster: ‘&2
> U iCookingSuite-u pametni proces termic¢ke obrade mozete pozvati na 3 nacina:
= |zaberite Zeljeni rezim rada, npr. Povrce i prilozi.
= |zaberite Zeljenu proceduru za termi¢ku obradu hrane, npr. Grilovanje.

= |zaberite Zeljeni rezim rada i Zeljenu proceduru za termic¢ku obradu hrane.
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Nakon Vaseg izbora se prikazuju odgovarajuci pametni procesi termicke obrade.

Rezim programiranja
1. Pritisnete u traci menija taster: (%
2. Pritisnite taster: ‘&2

> Prikazuju se svi sacuvani pametni procesi termicke obrade.

Pokretanje pametnog procesa pripreme hrane

U ovom poglavlju ¢e na osnovu procesa pripreme Kuvanje na pari / dinstanje biti pokazano kako se odvija
pametni proces termicke obrade. Imajte na umu da svaki pametan proces termicke obrade sa razli¢itim
parametrima za termicku obradu hrane i idealnim redosledom koraka za termic¢ku obradu hrane dovodi do Zeljenog
rezultata.

12:30 | 04.10.2019 Oo ? e)

1. Pritisnete u traci menija taster: &2

2. Pritisnite taster: &

3. Pritisnite taster: Kuvanje na pari / dinstanje
> Pokrece se pametni proces pripreme hrane i posuda se predgreva na saCuvanu temperaturu.

4. Podesite Zeljeni rezultat termicke obrade pomocu parametara za termicku obradu hrane [ 34].
> Nakon kra¢eg vremena menja se prikaz na komandnoj tabli [» 39].

5. Pratite uputstva na uredaju.

> Kada istekne vreme za termicku obradu ili kada bude dostignuta temperatura u sredini proizvoda, oglasava se
zvucni signal kojim se od Vas zahteva da proverite da li je postignut Zeljeni rezultat.

Ukoliko rezultat termicke obrade hrane odgovara Vasim zeljama uzmite pripremljenu hranu iz posude.

Ukoliko rezultat termicke obrade hrane jos uvek ne odgovara Vasim Zeljama, nastavite proces pripreme hrane
sa jednom od predlozenih opcija.

Prilagodavanje rezultata pripreme hrane sopstvenim Zeljama

U zavisnosti od toga koji pametni proces pripreme hrane ste izabrali, prikazuju se razli¢iti parametri za termicku
obradu i funkcije. Procesi pripreme hrane se odnose na standardna podesavanja za Vasu zemlju, sa kojima se mogu
postici idealni rezultati pripreme hrane. Ove parametre za termi¢ku obradu hrane mozete jednostavnim pokretima
[» 16]ili pomocu centralnog tockica za podesavanje [» 16] prilagodavati Vasim Zeljama i birati dodatne funkcije. U
zavisnosti od ovog podeSavanja varira odvijanje procesa pripreme hrane. Odvijanje procesa mozete u svakom
trenutku nadgledati na komandnoj tabli [» 39].
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Parametri termicke obrade

NAPOMENA

Postoje procesi pripreme hrane kod kojih je najmanji stepen zapravo stepen zapecenosti, kao npr. ,Veliko
pecenje”“. Ovde ne postoji opcija ,bez gratiniranja“.

Stepen zapecenosti

Pomocu ovog parametra za termicku obradu podeSavate da li hranu koja se termicki obraduje Zelite ili ne Zelite da
zapecete. |zaberite stepen koji Zelite, kako bi intenzitet zapecenosti prilagodili svojim Zeljama. Visi stepen
zapecenosti i kra¢e vreme termicke obrade na primer smanjuju gubitke usled termicke obrade. Ukoliko izaberete
bez, korak gratiniranje ¢e prilikom termicke obrade biti preskocen. Izaberite bez, ako Zelite da manji, ve¢ zapeceni
komadi mesa ostanu so¢no peceni.

Usled veoma visokih temperatura tokom gratiniranja, garantovano se eliminiSu bakterije na spoljasnjoj strani hrane
koja se termicki obraduje. Na taj nacin se kod hrane koja se termicki obraduje i na nizim temperaturama u sredini
proizvoda vrsi higijenski bezopasna termicka obrada.

Zapecenost

Sa ovim parametrom za termic¢ku obradu podeSavate koliko treba da porumeni povrsina hrane koja se termicki
obraduje. Izaberite stepen koji Zelite, kako bi intenzitet porumenjivanja prilagodili svojim Zeljama. Hrana koja je
marinirana sa zacinima, biljem ili pastama koje pospesuju porumenjivanje prilikom termicke obrade rumeni brze i
intenzivnije. U tim slucajevima izaberite nizi stepen za porumenjivanje.

Pecenje prema Delta-T

Sa ovim parametrima termicke obrade hrana e se pripremati sa konstanthnom razlikom izmedu temperature
tecnosti za kuvanje i temperature u sredini proizvoda. Laganim rastom temperature te¢nosti za kuvanje sa
konstantnom razlikom u odnosu na temperaturu u sredini proizvoda termicka obrada hrane se vrsi polako i veoma
socno. Gubici usled termicke obrade se svode na minimum. MoZete birati razliku u temperaturi izmedu 10 °Ci

60 °C. Nakon toga morate podesiti Zeljenu temperaturu u sredini proizvoda.

Sto je manja razlika izmedu temperature te¢nosti za kuvanje i temperature u sredini proizvoda, to ¢e hrana koja se
termicki obraduje biti sporije i so¢nije pripremljena. Sto je veca razlika izmedu temperature te¢nosti za kuvanije i
temperature u sredini proizvoda, to ¢e hrana koja se termicki obraduje biti brze pripremljena.

Vrsta mesa

Pomocu ovog parametra za termicku obradu podesavate da i pripremate belo ili crveno meso. Belo meso je npr.
svinjsko ili Zivinsko meso. Crveno meso je npr. govedina ili jagnjetina.

Debljina proizvoda

Pomocu ovog parametra za termicku obradu podesavate da li je hrana koja se termicki obraduje tanka ili debela.
Izaberite Bez sonde za merenje temperature u sredini proizvoda za hranu koja se termi¢ki obraduje, a koja je tanja
od 2 cm. Izaberite Sa sondom za merenje temperature u sredini proizvoda za hranu koja se termicki obraduje, a
koja je tanja od 2 cm.

Veli¢ina proizvoda
Sa ovim parametrom za termicku obradu podesavate veli¢inu hrane koja se termicki obraduje.
= |zaberite mala za file u trakama ili prepeli¢je grudi. Izaberite velika za govede pecenje ili svinjsku slaninu.

= |zaberite malo za susam. Izaberite veliko za bademe.

Vreme termicke obrade

Sa ovim parametrom za termic¢ku obradu podeSavate vreme tokom koga treba da se postigne Zeljeni rezultat
termicke obrade hrane ili da se dostigne zeljeni stepen termicke obrade. U nekim pametnim procesima pripreme
hrane Vas uredaj mozete ostaviti da neprekidno radi sa podeSavanjima koja ste zadali. U tu svrhu ukljudite trajni
rezim rada.

1. lIzaberite stepen koji je oznacen sa Trajni rezim rada.
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Ako ste podesili vreme za termic¢ku obradu, onda parametar za termi¢ku obradu Temperatura u sredini proizvoda
nije dostupan.

Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda

/\ Sa ovim parametrom za termic¢ku obradu podeSavate da i hrana koja se termicki obraduje treba da se priprema
pomocu sonde za merenje temperature u sredini proizvoda ili bez nje. Nakon toga mozete podesiti Zeljenu
temperaturu u sredini proizvoda, odn. hrane koja se termicki obraduje. Kod proizvoda sa debljinom ve¢om od
20 mm se preporucuje sonda za merenje temperature u sredini proizvoda.

Temperatura u sredini proizvoda

0 Sa ovim parametrom za termicku obradu podesavate koliko treba da bude visoka temperatura u sredini proizvoda
ili stepen termicke obrade hrane koja se priprema.

Vodite racuna kod podeSavanja temperature u sredini proizvoda o vazec¢im higijenskim propisima za odgovarajuce
prehrambene namirnice u Vasoj zemlji.

Temperatura

Pomocu ovog parametra za termicku obradu podeSavate temperaturu na koju Zelite da zagrejete te¢nosti kuvanja
ili namirnice u te¢nosti.

Viskoznost

\El Korpa
\_l Pomocu ovog parametra za termic¢ku obradu podeSavate da li se hrana priprema sa korpom ili bez nje.

Pomocu ovog parametra za termicku obradu podeSavate npr. Zeljenu gustinu supe. MoZete da izaberete da li Zelite
da pirina¢ bubri ili da se kuva, da li zelite da pripremate svez puding ili gotov proizvod. Moguc¢nosti za podeSavanje
zavise od inteligentnog procesa pripreme hrane.

Vrste cokolade

Pomocu ovog parametra termicke obrade mozete da podesite da li pripremate belu, mle¢nu ili crnu ¢okoladu.

5.5.2 Zahtevi

U toku procesa termicke obrade mogu da se pojave slededi zahtevi.

Prelivanje

Dobicete zahtev da pecenu hranu prelijete te¢noscu.

Dopuniti

Dobicete zahtev da napunite lonac te¢noscu.

Punjenje

Dobicete zahtev da napunite uredaj hranom za termic¢ku obradu.

Umesati

Dobicete zahtev da u te¢nost za kuvanje dodate sastojak, npr. supu u prahu.

Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda u hrani koja se priprema

Dobicete zahtev da ubacite sondu za merenje temperature u sredini proizvoda u hranu koja se termicki obraduje.

Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda u te¢nosti za termicku obradu

Dobicete zahtev da stavite termosenzor u tecnost za kuvanje.

Dopuniti ulje

O@&,Q\ﬁo@@

Dobicete zahtev da sipate ulje u lonac.
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Postaviti resetku na dno posude

Dobicete zahtev da stavite resetku na dno lonca.

Otvoriti poklopac posude

Dobicete zahtev da otvorite poklopac lonca.

Zatvoriti poklopac posude

Dobicete zahtev da spustite poklopac lonca.

Promesati

Dobicete zahtev da promesate hranu.

Okrenuti

Dobicete zahtev da okrenete hranu.

Usitniti

Dobicete zahtev da usitnite hranu.

Preskociti predzagrevanje

Dobicete zahtev da potvrdite da Zelite da preskocite predzagrevanje.

1. Ako Zelite da preskotite predzagrevanje, pritisnite taster: ./

2. Zapredzagrevanje pritisnite taster: @

Gotovo zapeceno

Dobicete zahtev da potvrdite da ste zavrsili pecenje hrane.

1. Da potvrdite upit, pritisnite taster: ~,/

Informacije

5 | Pametna termicka obrada hrane - iCookingSuite

Tokom procesa pripreme hrane imate prikaz koraka termicke obrade koji uredaj trenutno izvrsava.

Zagrevanje

Uredaj se predgreva na temperaturu koja je sa¢uvana ili kao standardno podesavanje kod ru¢nih rezima rada, ili u

pametnim procesima pripreme hrane.

Preostalo vreme

Pametnom procesu za pripremu hrane je do zavrietka potrebno vreme koje se prikazuje.

Kraj procesa pripreme hrane

Proces pripreme hrane je stigao do kraja.

Opcije

Kada je proces pripreme hrane pri kraju, moZzete ga nastaviti sa nekom od sledecih opcija.

Opcije se prikazuju ispod parametara i na kontrolnoj tabli. Imate mogucnost da prikazete i sakrijete opcije.
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1.

Da biste prikazali opcije, pritisnite taster: +

Novo punjenje

Pomocu ove opcije punite uredaj novim punjenjem i nastavljate sa procesom pripreme hrane sa definisanim
parametrima termicke obrade.

Dalje uz zadavanje vremena

Sa ovom opcijom se proces termicke obrade nastavlja na odredeno vreme. Ako opciju izaberete na kraju procesa
termicke obrade, otvara se prozor u kome mozete da podesite trajanje sa kojim ce se proces termicke obrade
nastaviti.

1.

Izaberite Zeljeno vreme.

>> Vase podeSavanje se automatski aktivira nakon nekoliko sekundi.

Ako sa komandne table predete na parametre termicke obrade, pregled ce postati siv. Ne mozete da menjate
parametre termicke obrade. Ako je vreme koje ste podesili isteklo, mozZete ili da ispraznite uredaj ili da nastavite
proces pripreme hrane izborom neke opcije.

Prebadanje

Birajte ovu opciju kada termi¢kom obradom i uz pomo¢ sonde za merenje temperature u sredini proizvoda
pripremate hranu razli¢ite veli¢ine ili razli¢itu hranu sa razli¢itim stepenima termicke obrade:

1.
2.

4.
5.

Kada bude dostignuta temperature u sredini proizvoda, otvorite poklopac lonca.

Umetnite sondu za merenje temperature u sredini proizvoda u veci komad hrane koja se termi¢ki obraduje ili u
hranu sa viSom temperaturom u sredini proizvoda.

Izvadite iz lonca sve male komade hrane.
Zatvorite poklopac posude.

Pritisnite taster: 28

> Otvara se prozor u kome mozZete da podesite temperaturu u sredini proizvoda.

6.

Izaberite Zeljenu temperaturu u sredini proizvoda.

>> Vase podeSavanje se automatski aktivira nakon nekoliko sekundi.

Ponavljajte ovaj korak sve dok sva hrana koja se termicki obraduje ne postigne Zeljenu temperaturu u sredini
proizvoda.
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s 1 \ Odrzavanje temperature

Pomocu ove opcije odrzava se podeSena vrednost temperature. Ukoliko izaberete ovu opciju, hrana koja se
termicki obraduje ¢e se odrzavati na podeSenoj temperaturi ili na temperaturi u sredini proizvoda, odn. hrane koja
je unapred podesena. Na taj nacin se sprecava prekomerna termicka obrada hrane. Kako bi gubici usled termicke
obrade bili Sto je moguce manji, preporucuje se da se hrana koja se priprema samo na kratko ostavlja u loncu sa
opcijom Odrzavanje temperature. Kod nekih procesa pripreme hrane, kao sto je kuvanje preko nodi, opcija
Odrzavanje temperature je poslednji korak termicke obrade i automatski se pokrece kada se postigne Zeljeni
rezultat pripreme hrane.

1. Zapode$avanje parametara opcije Odrzavanje temperature, pritisnite taster: {i¥

2. Podesite parametre kako Zelite.

>> KKada proces pripreme hrane dode do kraja, automatski se pokrece korak Odrzavanje temperature.

m Dovesti do tacke kljuc¢anja
Ova opcija sluzi za zagrevanje te¢nosti za kuvanje, supe ili sosa, do tacke klju¢anja.

5.6 Pracenje inteligentnog procesa pripreme hrane
Tew e T Eew e T

- -

1 00:00" 7 00:00"

8

Ako ste pokrenuli inteligentan proces termicke obrade, prikaz nakon kratkog vremena prelaz na komandnu tablu.
Ovde se prikazuju svi koraci termicke obrade koje inteligentan proces termicke obrade aktivira jedan za drugim.
Oznacen je aktivan korak termicke obrade. Koraci termicke obrade koji tek predstoje su sivi. Kada se korak
termicke obrade zavrsi, automatski se prikazuje sledeci korak termicke obrade.

5.7 Otkazivanje inteligentnog procesa pripreme hrane
Proces termicke obrade mozete da prekinete na sledece nacine:
1. Pritisnite i drite taster: €5
> Proces termicke obrade se prekida. Prikazuje se Pocetni ekran.
2. Pritisnite taster: {ifj

> Bice vam postavljeno pitanje da li zaista zelite da prekinete proces termicke obrade.

3. Za potvrdu radnje pritisnite taster: OK
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Rucni nacin pripreme

/N\ UPOZORENJE

Opasnost od eksplozije i opekotina usled visoke koncentracije alkohola

Nikada ne koristite visokoprocentni alkohol za kuvanje. Isparavanje alkohola i kiseonik stvaraju eksplozivhu
smesu.
Postoji opasnost od eksplozije i opekotina.

1. Nikada ne kuvajte sa visokoprocentnim alkoholom.

2. Nikada nemoijte flambirati u uredaju.

Kod ru¢nih rezima rada Vase individualno umece podrzava iVario.

Kada izaberete rezim rada, izabrali ste da li namirnicu Zelite da kuvate, pecete ili fritirate. Podesite temperaturu
lonca i vreme termicke obrade i unesite odvojeno sva neophodna podeSavanja. Tako imate kontrolu da li je hrana
koja se termicki obraduje bas onakva kakvu zelite.

Nacdini rezima rada

Parametri termicke obrade

Akcije

Dodatne funkcije Prekini

12:49 pm | 05.2020
w26

Preduslovi, informacije i upozorenja

Pre nego Sto pokrenete proces termicke obrade ili dok se namirnice pripremaju, mogu Vam se prikazivati iste
informacije kao u inteligentnim procesima pripreme hrane.Dodatne informacije mozete naci ovde: Preduslovi,
informacije i upozorenja [» 321

Prilagodavanje rezultata pripreme hrane sopstvenim Zeljama

Parametri termicke obrade

Temperatura

Pomocu ovog parametra za termicku obradu podesavate temperaturu na koju Zelite da zagrejete te¢nosti kuvanja
ili namirnice u te¢nosti.

Vreme termicke obrade

Ovim parametrom za termi¢ku obradu podeSavate vreme za pripremu jela. Ako ste podesili vreme za termic¢ku
obradu, onda parametar za termic¢ku obradu Temperatura u sredini proizvoda nije dostupan.

Alternativho mozete Va$ uredaj ostaviti da neprekidno radi sa podeSavanjima koja ste zadali. U tu svrhu ukljucite
trajni rezim rada.
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1. Ako Zelite da koristite Va$ uredaj u trajnom rezimu rada, pritisnite ili na ), ili pomerite regulator vremena za
tehni¢ku obradu skroz u desno, dok se ne prikaze sledec¢a poruka: Trajni rezim

Temperatura u sredini proizvoda

Sa ovim parametrom za termic¢ku obradu podesavate koliko treba da bude visoka temperatura u sredini proizvoda,
odn. hrane koja se termicki obraduje. Ako ste podesili temperaturu u sredini proizvoda, onda Vam parametar za
termic¢ku obradu Vreme termicke obrade nije dostupan.

PowerBoost

Pomocu ovog parametra termicke obrade moZzete da podesite jacinu kuvanja vode. Na raspolaganju su Vam
sledeca 3 nivoa:

= Nivo 1: lagano klju¢anje
= Nivo 2: klju¢anje

= Nivo 3: jako klju¢anje
Dodatne funkcije

Zagrevanje

Pomocu ove dodatne funkcije lonac se zagreva na podeSenu temperaturu.

Senzitivno kuvanje

Pomocu ove dodatne funkcije lonac se greje tako da osetljive namirnice, kao Sto je mleko, ne zagore. Ako se
pokrene ova funkcija, idealna temperatura u loncu se podeSava automatski.

Pecenje prema Delta-T

Vodite racuna da se kod pecenja prema Delta-T sa vremenom termicke obrade takode mora postaviti sonda
za merenje temperature u sredini proizvoda.

Sa ovom dodatnom funkcijom hrana koja se termicki obraduje ¢e se pripremati sa konstantnom razlikom izmedu
temperature te¢nosti za kuvanje i temperature u sredini proizvoda. Laganim rastom temperature te¢nosti za
kuvanje sa konstantnom razlikom u odnosu na temperaturu u sredini proizvoda termi¢ka obrada hrane se vrsi
polako i veoma so¢no. Na taj nacin se gubici usled termitke obrade svode na minimum. Mozete birati razliku u
temperaturi izmedu 20 °C i 60 °C. Sto je manja razlika izmedu temperature te¢nosti za kuvanje i temperature u
sredini proizvoda, to ¢e hrana koja se termicki obraduije biti sporije i so¢nije pripremljena. Sto je veca razlika
izmedu temperature te¢nosti za kuvanje i temperature u sredini proizvoda, to ¢e hrana koja se termicki obraduje
biti brze pripremljena.

Moze se podesiti ili ciljna temperatura, ili Zeljeno vreme trajanja termicke obrade. Ukoliko se podesi ciljna
temperatura sredine proizvoda, temperatura te¢nosti za kuvanje se automatski reguliSe pomocu razlike podeSene
Delta temperature do podeSene temperature sredine proizvoda. Ukoliko se podesi vreme termicke obrade za
proizvod, temperatura te¢nosti za kuvanje se automatski reguliS§e pomocu razlike podeSene Delta temperature do
isteka podeSenog vremena termicke obrade.

Korpa

Pomocu ove dodatne funkcije podeSava se da li ¢e se namirnica termicki obradivati sa korpom ili bez nje.

Zahtevi i informacije

U toku procesa termicke obrade mogu Vam biti prikazani isti Zahtevi [P 36] i informacije [» 37] kao i kod pametnih
procesa pripreme hrane.
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Kuvanje

Raspon temperature

min. temperatura te¢nosti za kuvanje maks. temperatura te¢nosti za Podrazumevano podesSavanje
kuvanje
30°C Temperatura klju¢anja Temperatura klju¢anja; odgovara

N o v &

10.

Kuvanje hrane

PowerBoost Nivo 1

Pritisnete u traci menija taster:

Pritisnite taster: “\ilsll
Podesite temperaturu dna lonca.

PowerBoost nivo 1 se automatski aktivira. PowerBoost nivo moZete da promenite birajuci funkciju Senzitivho
kuvanje ili funkciju Pe€enje prema Delta-T. Izmedu ostalog, mozZete da pripremate namirnice u korpama.
Dodatne informacije moZete naci ovde: Parametri termicke obrade [» 40]

Sada mozete da odlucite da li Zelite da termicki obradujete namirnice pomocu vremena termicke obrade ili
temperature u sredini proizvoda. Imajte u vidu da mozete da izaberete samo jedan od dva parametra termicke
obrade. Kombinacija parametara termicke obrade nije moguca.

Za pripremu hrane pomoc¢u vremena trajanja termicke obrade pritisnite taster: \—D
Podesite vreme trajanja termicke obrade.

Za pripremu hrane pomo¢u temperature u sredini proizvoda pritisnite taster:
Podesite temperaturu u sredini proizvoda.

Uredaj se zagreva. Ako zagrevate uredaj sa zatvorenim poklopcem posude, uredaj dostize samo temperaturu
koja je 3 °C niza od temperature klju¢anja. Tako ce se izbedi stvaranje pritiska u posudi.

Ako je uredaj zagrejan, dobicete zahtev da napunite uredaj.
Napunite uredaj.
Za potvrdu radnje pritisnite taster:

Kada istekne vreme za termicku obradu ili kada bude dostignuta temperatura u sredini proizvoda, oglasava se
zvu¢ni signal kojim se od Vas zahteva da proverite da li je postignut Zeljeni rezultat.

Ukoliko rezultat termicke obrade hrane odgovara Vasim zeljama uzmite pripremljenu hranu iz posude.
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Pecenje

Opste sigurnosne napomene

= Opasnost od oparivanja i opekotina ¢ete izbedi na slededi nacin:
— Nosite Vasu li¢nu zastitnu opremu, kako bi se zastitili od opekotina i oparivanja.
— Nikada ne prelazite gornju i donju granicu dozvoljenog nivoa punjenja u posudi.
— Pre nego Sto pocnete sa pecenjem, proverite da li je temperaturni senzor obrisan.
— Ne stavljajte velike koli¢ine vlaznih namirnica u vrelo ulje ili mast.

= Opasnost od pozara ¢ete izbedi na slededi nacin:
— Nikada ne sipajte vodu u vrelo ulje ili mast.

= Materijalnu Stetu, povrede ili nesrece sa smrtnim ishodom cete izbedi na sledeci nacin:

— Nikada ne gasite vodom ulje ili mast koji gore.

Raspon temperature

min. temperatura dna lonca maks. temperatura dna lonca Podrazumevano podesavanje

30°C 250°C 200°C

Pecenje namirnica

1. Pritisnete u traci menija taster: ~e=
2. Pritisnite taster: \ aaaa
3. Podesite temperaturu dna lonca.

> Sada mozete da odlucite da li zelite da termicki obradujete namirnice pomoc¢u vremena termicke obrade ili
temperature u sredini proizvoda. Imajte u vidu da moZzete da izaberete samo jedan od dva parametra termicke
obrade. Kombinacija parametara termic¢ke obrade nije moguca.

Za pripremu hrane pomo¢u vremena trajanja termicke obrade pritisnite taster: =)

Podesite vreme trajanja termicke obrade.

Za pripremu hrane pomocu temperature u sredini proizvoda pritisnite taster: /\

N o u &

Podesite temperaturu u sredini proizvoda.

> Uredaj se zagreva. Ako je uredaj zagrejan, dobicete zahtev da napunite uredaj.

o

Napunite uredaj.

9. Za potvrdu radnje pritisnite taster:
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> Kada istekne vreme za termicku obradu ili kada bude dostignuta temperatura u sredini proizvoda, oglasava se
zvu¢ni signal kojim se od Vas zahteva da proverite da li je postignut Zeljeni rezultat.

10. Ukoliko rezultat termicke obrade hrane odgovara Vasim Zeljama uzmite pripremljenu hranu iz posude.
Fritiranje

Opste sigurnosne napomene
= Opasnost od oparivanja i opekotina ¢ete izbedi na slededi nacin:
— Nosite Vasu li¢nu zastitnu opremu, kako bi se zastitili od opekotina i oparivanja.
— Nikada ne prelazite gornju i donju granicu dozvoljenog nivoa punjenja u posudi.
— Pre nego Sto pocnete sa fritiranjem proverite da li je zaptivka na loncu suva.
— Pre nego Sto pocnete sa fritiranjem proverite da li je termosenzor suv.

— Ne stavljajte velike koli¢ine vlaznih namirnica u vrelo ulje ili mast. Vlazne namirnice, kao Sto su
dubokosmrznute namirnice, podsti¢u formiranje pene na ulju ili masti.

— Pustite da se vrelo ulje ili mast doro ohlade pre nego Sto ih prospete iz lonca.
= Opasnost od pozara Cete izbedi na slededi nacin:

— Nikada nemoijte da sipate u lonac manju koli¢inu od propisane.

— Nikada ne sipajte vodu u vrelo ulje ili mast.

— Redovno uklanjajte ostatke namirnica i necistoce iz ulja ili masti.

— Pre svakog fritiranja proverite kvalitet ulja ili masti.

— Redovno menijajte ulje ili mast. Staro ulje ili mast su blago zapaljivi i mogu da pene.
= Materijalnu Stetu, povrede ili nesrece sa smrtnim ishodom cete izbedi na sledeci nacin:

— Nikada ne gasite vodom zapaljeno ulje ili mast od fritiranja.

Ogranicena funkcionalnost

Zbog Vase sigurnosti, nisu Vam dostupne sledece funkcije ako fritirate namirnice:

Automatsko punjenje vodom
Dok fritirate namirnice prikazuje se sledeci simbol: ¥

Lonac mozete ponovo da napunite pomocu funkcije automatskog punjenja vodom tek kada lonac potpuno
nagnete i uklonite ulje ili mast.

Otvaranje ventila na loncu

Dok fritirate namirnice prikazuje se slede¢i simbol: 3=

Ventil na loncu mozZete ponovo da otvorite tek kada lonac potpuno nagnete i uklonite ulje ili mast.

Raspon temperature

min. temperatura ulja maks. temperatura ulja Podrazumevano podesavanje

30°C 180 °C 175 °C
Ako ulje ili mast zagrevate kada je poklopac lonca zatvoren, ulje ili mast se zagrevaju na maksimalno 150 °C. Imajte
na umu sledec¢e napomene o akrilamidu u namirnicama [» 100].
Punjenje lonca uljem ili mascu i praznjenje lonca

Za jednostavno punjenje lonca uljem ili mascu ili njegovo praznjenje, koristite kolica za ulje. Pomocu kolica za ulje,
ulje ili mast se mogu upumpati u lonac na maksimalnoj temperaturi od 180 °C. Nakon fritiranja ulje ili mast mogu
se vratiti u kolica za ulje.

Punjenje kolica za ulje

v Otvor za odvod je zatvoren.
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1. Otvorite poklopac na kolicima za ulje.

2. Sipajte u kolica za ulje zeljenu koli¢inu ulja ili masti. Vodite racuna o minimalnoj i maksimalnoj dozvoljenoj
kolic¢ini punjenja kolica za ulje od 15 — 49 litara.

Topljenje ¢vrste masti
v U kolicima za ulje nalazi se najmanje 15 litara ¢vrste masti.
1. Postavite prekida¢ grejaca iz polozaja 0 u polozaj I.
> Mast se na 80 °C greje i prelazi u te¢no stanje. Dok traje zagrevanje, puma ne radi.
2. Kada mast prede u te¢no stanje, postavite prekidac grejaca iz polozaja | u polozaj O.

> Grejac se isklju¢uje. Sada mozZete da napunite lonac mascu.

Punjenje lonca

v U kolicima za ulje nalaze se te¢no ulje ili mast.

1. Odvezite kolica za ulje do uredaja.

Postavite izlaznu cev preko lonca tako da ulje ili mast mogu bezbedno da se ulivaju u lonac.
Fiksirajte parkirnu ko¢nicu na kolicima za ulje.

Povezite kolica za ulje kablom za napajanje na elektri¢cnu mrezu.

Ukljucite kolica za ulje.

o v~ W N

Prebacite prekida¢ pumpe iz polozaja 0 u polozaj I.

> Kolica za ulje upumpavaju ulje ili mast u lonac.

N

Kada u loncu bude Zeljena koli¢ina ulja ili masti, prebacite prekida¢ pumpe iz polozaja | u polozaj O.
8. Iskljucite kolica za ulje sa elektri¢éne mreze, otpustite parkirnu koc¢nicu i odvezite kolica za ulje na mesto gde se

cuvaju. AUPOZORENJE! Opasnost od zadobijanja opekotina! Kada se vrelo ulje ili mast upumpavaju u
lonac, dovodna cev moze biti vrela. Kolica za ulje drzite samo za rucke.

Praznjenje lonca

v Otvor za odvod je zatvoren.
Dovezite kolica za ulje do uredaja na visini pipka za sipanje na loncu.
Fiksirajte parkirnu ko¢nicu na kolicima za ulje.

1
2
3. Otvorite poklopac kolica za ulje i stavite filter na otvor.
4

AU POZORENJE! Opasnost od zadobijanja opekotina! Ako se lonac prebrzo nagne, moze doc¢i do prskanja
vrelog ulja. Nosite lichu zastitnu opremu da se zastitite od opekotina. Pazljivo nagnite lonac i vodite racuna o
tome da li ulje ili mast ulaze ta¢no u otvor kolica za ulje. Vodite ra¢una o tome da filter u kolicima za ulje ne
preliva. To je jedini nacin da se filtriraju svo ulje ili mast.

Pazljivo naginjite lonac dok se potpuno ne isprazni.
Uklonite Ffilter i ocistite ga.

Zatvorite poklopac kolica za ulje.

© N o v

Otpustite parkirne kocnice i odvezite kolica za ulje na mesto gde se Cuvaju.

Topljenje cvrste masti
Ako posudu ne punite pomocu kolica za ulje [ 44], moZete da topite ¢vrstu mast:

1. U posudu stavite mast. Pritom vodite racuna o dozvoljenim minimalnim i maksimalnim nivoima punjenja
[» 16].

2. lzaberite ru¢ni rezim rada Fritiranje.

>> Posuda se automatski zagreva na podeSenu temperaturu. Mast prelazi u te¢no stanje. Kada mast dostigne
Zeljenu temperaturu, od Vas ¢e biti zatrazeno da napunite posudu. Dodatne informacije mozete naci ovde:
Fritiranje hrane sa korpom za fritiranje [» 46]
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Fritiranje hrane sa korpom za fritiranje

Ako fritirate hranu, preporucuje se da koristite korpe za fritiranje. U slede¢em odeljku opisano je fritiranje pomocu

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

10.
11.

12.
13.

14.

15.

korpi za fritiranje.

Montirajte ruku za automatsko dizanje i spustanje.
Okacite korpu.

Sipajte u posudu ulje ili mast [» 44].

Pritisnete u traci menija taster: e

Pritisnite taster:

Pritisnite taster: \&J

Podesite temperaturu dna lonca. NAPOMENA! Kada ulje ili mast zbog tehnickog problema dostignu
temperaturu od 230 °C, uredaj se automatski isklju€uje iz bezbednosnih razloga. Obratite se svom
servisnom partneru kompanije RATIONAL da ponovo pusti uredaj u rad.

Sada mozZete da odlucite da li Zelite da termicki obradujete namirnice pomocu vremena termicke obrade ili
temperature u sredini proizvoda. Imajte u vidu da moZzete da izaberete samo jedan od dva parametra termicke
obrade. Kombinacija parametara termicke obrade nije moguca.

Za pripremu hrane pomo¢u vremena trajanja termicke obrade pritisnite taster: =)
Podesite vreme trajanja termicke obrade.

Za pripremu hrane pomocu temperature u sredini proizvoda pritisnite taster: /\
Podesite temperaturu u sredini proizvoda.

Uredaj se zagreva. Ako je uredaj zagrejan, dobicete zahtev da napunite uredaj.
Napunite uredaj.

Za potvrdu radnje pritisnite taster:

Korpa se automatski spusta.

Ako Zelite da podignete korpe u toku termicke obrade, pritisnite taster: &

Ako istekne podeseno vreme termicke obrade ili se postigne podeSena temperatura u sredini proizvoda, korpe
se automatski podizu.

Ukoliko rezultat termicke obrade odgovara Vasim Zeljama, izvadite korpe za fritiranje.

Prekidanje ru¢nog nacina pripreme

Termicku obradu moZzete da prekinete na jedan od slede¢ih nacina:

1.

Pritisnite i drzite taster: €5
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> Proces termicke obrade se prekida.
2. Pritisnite taster: {ijj
> Bice vam postavljeno pitanje da li zaista zelite da prekinete proces.

3. Za potvrdu radnje pritisnite taster: OK
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Kuvanje pod pritiskom (opciono)

/N\ UPOZORENJE

Opasnost od oparivanja i opekotina usled termicke obrade pod pritiskom sa alkoholom

Sistem je koncipiran za termic¢ku obradu pod pritiskom sa vodom. Kada hranu termicki obradujete pod
pritiskom u te¢nosti, temperatura klju¢anja ce biti niza od temperature klju¢anja vode, npr. alkohola; i ako
odbravite poklopac lonca, vrela te¢nost moze da isparava ili da zajedno sa hranom velikom brzinom prska iz
lonca. Time mozZete da izazovete teSka oparivanja ili opekotine.

1. Pri termic¢koj obradi pod pritiskom koristite isklju¢ivo vodu kao te¢nost za termi¢ku obradu.

2. Nosite uvek svoju li¢nu zastitnu opremu.

Pomodu opcione funkcije kuvanja pod pritiskom temperatura klju¢anja se povecava zbog previsokog pritiska i time
se vreme termicke obrade ragua, krc¢kanih jela, fondova, supa i paprikasa skrac¢uje do 35%. Sistem zagrevanja
iVarioBoost generiSe pritisak u loncu i odrzava pritisak na konstantnom nivou u toku ¢itavog procesa termicke
obrade. Tako se ¢uva ¢elijska struktura namirnica i omogucava Vam da za najkrace vreme posluzite jela vrhunskog
kvaliteta. Za Vas krace vreme termicke obrade znaci veci kapacitet i poja¢anu produktivnost.

Sistem za kuvanje pod pritiskom idealno funkcioniSe ako se najmanje jednom nedeljno kuva pod pritiskom. Ako
opciju koristite rede, sistem za kuvanje pod pritiskom moze da se zapusi i oslobadanje pritiska na kraju kuvanja
moze da traje duze. RATIONAL Vam preporucuje u ovom slucaju da jednom nedeljno pokrenete proces kuvanja
pod pritiskom sa minimalnom koli¢inom vode. Tako cete dobiti efekat kuvanja pod pritiskom.

Nacin rada

Parametri termicke obrade

Akcije

i
09:13am | Ji'HDZ\ 2020 oo ? 6

Opste sigurnosne napomene

= Nastavak za paru na poklopcu lonca moze da popusti pod snaznim udarom i upadne u hranu. Ako se to ne
primeti, mozZe se desiti da posluzite nastavak za paru i delove nastavka za paru.

= Nikada ne kuvajte pod pritiskom ulje, mleko ili guste sosove. Ove namirnice sadrze premalo vode za
generisanje pritiska. Hrana moze da zagori.

= Opasnost od oparivanja i opekotina ¢ete izbedi na slededi nacin:
— Nosite Vasu li¢nu zastitnu opremu, kako bi se zastitili od opekotina i oparivanja.
— Nikada ne prelazite gornju i donju granicu dozvoljenog nivoa punjenja u posudi.

— Nikada nemoijte kuvati pod pritiskom namirnice u alkoholu. Alkohol ima nizu tacku klju¢anja od vode i
moze da se prekuva.

— Nakon kuvanja pod pritiskom, otvorite poklopac lonca. Vrele namirnice mogu da pene ili prskaju.
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Zahtevi

U toku kuvanja pod pritiskom prikazace se sledeci dodatni zahtevi.

Opasnost od oparivanja i opekotina usled termicke obrade pod pritiskom sa alkoholom

Sistem je koncipiran za termic¢ku obradu pod pritiskom sa vodom. Kada hranu termicki obradujete pod
pritiskom u te¢nosti, temperatura klju¢anja ¢e biti niza od temperature klju¢anja vode, npr. alkohola; i ako
odbravite poklopac lonca, vrela te¢nost moze da isparava ili da zajedno sa hranom velikom brzinom prska iz
lonca. Time mozZete da izazovete teSka oparivanja ili opekotine.

1. Pri termickoj obradi pod pritiskom koristite isklju¢ivo vodu kao te¢nost za termicku obradu.

2. Nosite uvek svoju li¢nu zastitnu opremu.

Ispunjen uslov o maksimalnoj koli¢ini punjenja

Dobicete zahtev da potvrdite da maksimalna koli¢ina punjenja u loncu nije prekora¢ena. Osim toga, takode vam se
postavlja pitanje da li koristite te¢nosti sa nizom tackom klju¢anja od vode, kao Sto je alkohol.Dodatne informacije
moZete naci ovde: Nivo punjenja [» 16]

1. Da potvrdite upit, pritisnite taster: ~,/

Zakljuc¢avanje poklopca lonca

Dobicete zahtev da zaklju¢ate poklopac lonca.
1. Pritisnite taster: &%

> Poklopac lonca se automatski zaklju¢ava.

/\ OPREZ

Opasnost od povrede prilikom otvaranja poklopca
Ako prilikom odbravljivanja poklopca lonca stojite ispred uredaja, postoji opasnost od povrede.

a) Uverite se da se ispred uredaja ne nalazi ni jedna osoba kada treba odbraviti poklopac lonca.

Otkljucavanje poklopca lonca
Dobicete zahtev da otklju¢ate poklopac lonca.
1. Pritisnite taster: &%

> Poklopac lonca se automatski otklju¢ava.

Informacije
U toku procesa kuvanja pod pritiskom prikazuju se sledece dodatne informacije.
= Povecanje pritiska
U loncu se generiSe pritisak.
= Smanjenje pritiska

Pritisak u loncu se smanjuje. Sacekajte da pritisak potpuno nestane. Ne iskljucujte uredaj.
Opcije

Ako izaberete inteligentan proces pripreme hrane sa funkcijom kuvanja pod pritiskom, prikaza¢e Vam se sledeca
dodatna opcija.

Dalje uz zadavanje vremena

Sa ovom opcijom se proces pripreme hrane nastavlja na odredeno vreme.
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Kuvanje namirnica pod pritiskom

/\ UPOZORENJE

Opasnost od oparivanja i opekotina usled termicke obrade pod pritiskom sa alkoholom

Sistem je koncipiran za termicku obradu pod pritiskom sa vodom. Kada hranu termicki obradujete pod
pritiskom u te¢nosti, temperatura klju¢anja ¢e biti niza od temperature klju¢anja vode, npr. alkohola; i ako
odbravite poklopac lonca, vrela te¢nost moze da isparava ili da zajedno sa hranom velikom brzinom prska iz
lonca. Time mozZzete da izazovete teSka oparivanja ili opekotine.

1.
2.

-—

© ® N o U ~ W N

10.

11.

Pri termickoj obradi pod pritiskom koristite isklju¢ivo vodu kao te¢nost za termic¢ku obradu.

Nosite uvek svoju li¢nu zastitnu opremu.

Pritisnete u traci menija taster: =e-

Pritisnite taster:

Za pripremu hrane pomo¢u vremena trajanja termicke obrade pritisnite taster: =)
Podesite vreme trajanja termicke obrade.

Za pripremu hrane pomocu temperature u sredini proizvoda pritisnite taster: /
Podesite temperaturu u sredini proizvoda.

Napunite ureda;j.

Za potvrdu radnje pritisnite taster:

Zatvorite poklopac posude. AU POZORENJE! Vodite racuna o tome da ivica posude bude ¢ista i da izmedu
posude i poklopca posude nema nikakvih predmeta. Ako poklopac posude nije dobro zatvoren, termicka
obrada pod pritiskom ili ne¢e moci da se pokrene ili ¢e u toku termicke obrade pod pritiskom iz posude
izlaziti vrela para.

Pritisnite taster: &Y AU POZORENJE! Ako zakljucate poklopac posude, postoji opasnost da dode do
prignjecenja prstiju i Saka. Drzite rastojanje od uredaja dok je poklopac posude zakljucan.

Poklopac posude se zaklju¢ava. U posudi se stvara pritisak. Kada istekne podeSeno vreme termicke obrade ili
se dostigne podeSena temperatura u sredini proizvoda, rasterecuje se pritisak iz posude.

Pritisnite taster: @5

Poklopac posude se otklju¢ava i proces termicke obrade se zavrSava. NAPOMENA! Otvorite poklopac posude
kada se pojavi zahtev za to. Ako ne otvorite poklopac posude, u posudi moze da se stvori pritisak i dovede
do toga da vise ne mozete da otvorite poklopac posude.
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8 iZoneControl

temperaturama; nekoriS¢ene povrsine mogu da ostanu hladne. Vi unosite Zeljeni rezultat i pokrecete proces
termicke obrade za svaku grejnu zonu. Grejna zona se sada zagreva na optimalnu temperaturu koja ¢e dovesti do
Vaseg Zeljenog rezultata.

m iZoneControl vam omogucava da podelite dno lonca na pojedinacne zone zagrevanja i da ih koristite na razli¢itim

NAPOMENA

Razlika u temperaturi izmedu zona ne treba da iznosi vise od 130 °C.

Podela lonca Konfiguracija lonca

Prozor za izbor recepata Upravljanje predefinisanim vrednostima

Zona

Grejna povrsina

Akcije
8.1 Recepti
8.1.1 Izbor unapred podesenog recepta

Na raspolaganju Vam stoje recepti koji su ve¢ podeseni sa razli¢itim pripremama hrane.
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8.1.2

52 /108

1. Pritisnete u traci menija taster: FJ
2. Pritisnite taster: mm
> Prikazuju se unapred podesSeni recepti.

>> Sada mozete da plasirate [» 58] recepte ili kreirate svoje recepte [P 52].

Kreiranje sopstvenog recepta

Tabli sa receptima mozZete da dodate svaki ru¢ni rezim rada, svaki Zeljeni inteligentni proces termicke obrade ili
svaki program. Ako kombinaciju ne sacuvate kao korpu, tabla sa receptima se brise kada ucitate novu korpu.

> &> =m

Dampfen

{ 05:00"

‘ C’) kurz : lang
O

=

09:17 am | 20.01.202(

1. Pritisnete u traci menija taster: FJ
Pritisnite taster: ==
Pritisnite taster: &

Za dodavanje inteligentnog procesa termicke obrade na tabli sa receptima, pritisnite taster: |2

vk~ WN

Idite kroz listu procesa pripreme hrane ili filtrirajte prema kategoriji proizvoda (meso, riblja ¢orba itd.).
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1. Ako Zelite da tabli sa receptima dodate ru¢ni program, pritisnite taster: —e-

2. Ako zelite da tabli sa receptima dodate inteligentan program, pritisnite taster: '

Brisanje recepata sa table recepata
1. Zabrisanje recepta sa table sa receptima pritisnite taster: (%’
2. Pritisnite taster:yy i izaberite recept koji Zelite da izbriSete.

3. Zabrisanje recepta pritisnite taster: {i].

8.1.3 Uredivanje table sa receptima

Tabli sa receptima mozete da dodate svaki Zeljeni inteligentni proces termicke obrade ili svaki program. Ako
kombinaciju ne sacuvate kao korpu, tabla sa receptima se briSe kada ucitate novu korpu.

Uredivanje table recepata u iCookingSuite

02:24 pm

1. Pritisnete u traci menija taster: |2

2. Pod zZeljenim procesom termicke obrade pritisnite taster: ¢+
3. Pritisnite taster: [fJ

4. Pritisnete u traci menija taster: FJ

5. Pritisnite taster: w=

>> Pametan proces termicke obrade se prikazuje na tabli recepata.
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Uredivanje table recepata u rezimu programiranja

1. Pritisnete u traci menija taster: (/"

2. Pod zeljenim programom pritisnite taster: <«
3. Pritisnite taster: [{J

4. Pritisnete u traci menija taster: {J

> Programi se prikazuju u tabli recepata.

8.2 Podelalonca

Pomocu iZoneControl mozete da podelite dno lonca na do 4 zone.

8.2.1 Izbor unapred podesenih podela lonca

1. Pritisnete u traci menija taster: {J

2. Pritisnite taster: gm

3. lzaberite jednu unapred podeSenu podelu lonca.
4. Pritisnite povrsinu lonca.

54 /108 Originalno uputstvo za upotrebu



8|iZoneControl

>> Dno lonca se automatski deli na zone. Sada mozete da zonama dodelite recepte.

8.2.2 Kreiranje sopstvenih podela lonca

1. Pritisnete u traci menija taster: [&J

Pritisnite taster: gm

Pritisnite taster: &

Podelite posudu kako Zelite.

u A~ WN

Potvrdite svoju podelu pomocu E .

Uredivanje podele lonca

01:29 pm |

1. Zauredivanje podele lonca pritisnite taster: (%
Pritisnite taster: [&J

Pritisnite taster: gm

|zaberite pritiskom na navedene podele posude.

v A W N

Pritisnite taster: <+
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6. Pritisnite taster: ¢
> Otvara se ekran za uredivanje.
7. Pritisnite taster: <+
Pritisnite taster: <»
Pritisnite Zeljeno polje u loncu.
> Zona se prilagodava Vasoj zelji.
10. Da potvrdite zonu, pritisnite taster: N/
11. Da obrigete zonu, pritisnite taster: {ij

12. Da sacuvate podelu lonca, pritisnite taster: (=)

Brisanje podela lonca

1. Da obriSete podelu posude, pritisnite taster: \-l:l-[

Memorisanje podele lonca

1. Ako Zelite da dodelite naziv novim podelama lonca, pritisnite taster: /'
2. Da biste podelu posude dodali samo privremeno, pritisnite taster:

3. Da biste sacuvali kombinaciju podesavania, pritisnite taster: (=)

>> Prikazuju se podele lonca.

8.2.3 Podela lonca na zone

Posudu mozete da podelite na zone i da ne koristite ponudene podele. Podela je privremena i ponistice se ¢im
posudi dodelite podelu.

1. Pritisnete u traci menija taster: {J
2. Dodirnite polje u loncu.

> Polje ¢e se odmah pretvoriti u zonu.
Da potvrdite zonu, pritisnite taster: N/
Da proSirite zonu, pritisnite taster: =«

Pritisnite taster: <>

o Uk~ W

Pritisnite Zeljeno polje u loncu.

> Zona se prosiruje.
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7. Da potvrdite zonu, pritisnite taster: /
> Zona je potvrdena.

8. Ako zelite da dodate jos$ jednu zonu, dodirnite polje u posudi koje jo$ nije konfigurisano ili sacekajte krace
vreme.

9. Da obriSete potvrdenu zonu, pritisnite taster: ««*

10. Pritisnite taster: i
83 Konfiguracija lonca

8.3.1 Unapred podesene dodele lonca

1.

2. Pritisnite taster: gm

Pritisnete u traci menija taster: FJ

> Prikazuju se unapred podesene konfiguracije lonca.
3. lzaberite Zeljenu konfiguraciju lonca.
4. Pritisnite povrsinu lonca.

>> Lonac se automatski konfigurise po odgovaraju¢im podeSavanjima. Zone se zagrevaju do memorisane
temperature. Kada se dostigne temperatura, pojavice se zahtev da napunite uredaj.

8.3.2 Kreiranje sopstvenih konfiguracija
1. Pritisnete u traci menija taster: {J)

Pritisnite taster: gm

Pritisnite taster: &

Sada mozete da kreirate dodelu lonca i da je imenujete.

Pritisnite taster: «++ unutar kreirane dodele lonca.

Izaberite proces termicke obrade ili program koji treba dodati vasoj dodeli lonca.
Pritisnite taster: (ako svojoj dodeli lonca dodajete tajmer.

2

3

4

5

6. Pritisnite taster: (%
7

8

9. Pritisnite taster: (=) da biste sacuvali dodelu lonca.
1

0. Skrolujte kroz listu mogucih konfiguracija lonca ili pritisnite taster 1, 2, 3 ili 4 da sortirate listu.

Brisanje konfiguracije lonca

1. Da obriSete konfiguraciju lonca, pritisnite taster: E
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8.4

8.4.1

84.2

58 /108

Memorisanje konfiguracija lonca
1. Ako Zelite da dodelite naziv novoj konfiguraciji lonca, pritisnite taster: /'
2. Da biste sacuvali konfiguraciju lonca, pritisnite taster: (=)

>> Prikazuju se konfiguracije lonca.

Pripremanje namirnica sa iZoneControl
Namirnice moZzete da obradujete termicki na 4 razli¢ita nacina:
= Unapred podeseni recepti [» 51]
= Unapred podesene konfiguracije lonca [» 57]
= Ru¢ni rezimi rada [} 58]

= Pametni procesi termicke obrade [P 58]

Dodeljivanje ru¢nog rezima rada zoni

1. Pritisnete u traci menija taster: [&J
2. lzaberite lonac ili Zeljenu zonu.
3. Pritisnete u traci menija taster: —e-
> Prikazuju se ru¢ni rezimi rada.
4. lzaberite Zeljeni rezim rada.
> Rucni rezim rada se dodeljuje loncu ili zoni.
5. Ako Zelite da podesite parametar termic¢ke obrade prema svojoj zelji, pritisnite taster: «««
6. Pritisnite taster: =%
> Prikazuju se parametri termicke obrade.
7. Podesite parametre termicke obrade i pritisnite taster da sauvate svoje izmene:

> Lonac ili zona se zagrevaju do memorisane temperature. Kada se dostigne temperatura, pojavice se zahtev da
napunite uredaj.
Dodeljivanje recepta zoni
v Podelili ste lonac na zone [» 54].

1. Pritisnite taster: ==

2. Pritisnite i drzite Zeljeni recept dok se ne oznadii odvucite recept do zeljene zone.
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> Zona se zagreva.
3. Druga moguc¢nost je da pritisnite Zeljeni recept i zatim zeljenu zonu.
> Recept se dodeljuje zoni i zona se zagreva.

>> KKada se dostigne temperatura, pojavice se zahtev da napunite uredaj.
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9 Rezim programiranja
- N U rezimu programiranja mozete da kreirate, memoriSete i upravljate svojim ru¢nim programima, konfiguracijom
=4 | lonca, podelom lonca, inteligentnim procesom pripreme hrane i korpom . [» 611 [» 61] [» 61] [» 62] [» 60] U
tu svrhu su Vam na raspolaganju svi ru¢ni rezimi rada [» 40], inteligentni procesi pripreme hrane [» 26] i unapred
programirane korpe za robu.
Kreiranje novog programsz
Ru¢ni rezimi rada iZoneControl
Pametni rezimi rada
Omiljeni
Sortiranje po abecedi
9.1 Programiranje korpe

Pritisnete u traci menija taster: (%’

Pritisnite taster: + novi element
Pritisnite taster: )

Pritisnite taster: &

A

Za dodavanje inteligentnog procesa termicke obrade u korpu, pritisnite taster: €2
> Prikazuju se svi inteligentni procesi termicke obrade.
6. Idite kroz listu i izaberite rezim rada, a onda pritisnite Zeljeni proces termicke obrade.

> Proces termicke obrade markira se sa 7.r i dodaje se u korpu. Takode mozete da proverite da li se procesi
kuvanja mogu kombinovati tako Sto Cete pritisnuti i drzati taster za izabranu putanju termicke obrade. Zelena
kukica simbolizuje mogu¢nost kombinovanja primena.

7. Zadodavanje vec sacuvanih programa u korpu, pritisnite taster: ("
> Prikazuju se svi programi.

8. Idite kroz listu i izaberite ru¢ne ili pametne programe, a onda pritisnite Zeljeni program.

> Proces termicke obrade markira se sa 7.r i dodaje se u korpu.

Proveriti korpu
1. Za proveru korpe pritisnite taster:
> Prikazuju se svi izabrani inteligentni procesi termicke obrade i programi.

2. Zabrisanje elemenata iz korpe, pritisnite taster: TUI'

Memorisanje korpe

1. Za davanje naziva korpi, pritisnite taster: /'
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2. Unesite naziv.
3. Za memorisanje korpe pritisnite taster: E]

>> Korpa se prikazuje na listi programa.

9.2 Kreiranje rucnog programa

Dostupni su Vam slededi rezimi rada:
= kuvanje

= Pelenje

= Fritiranje

= Senzitivno kuvanje

Korake termicke obrade za rezime rada Kuvanje, Pec¢enje, Termicka obrada pod pritiskom (opcija) ili Senzitivho
kuvanje ne moZzete da kombinujete sa koracima termicke obrade Fritiranje.

09:32 am | 20.01

1. Pritisnete u traci menija taster: (%
2. Pritisnite taster: + novi element
3. Pritisnite taster: e
> Prikazuje se pregled dostupnih koraka termicke obrade.

4. lzaberite Zeljene korake termicke obrade i prevucite ih u donje polje. NAPOMENA! Korake termicke obrade ne
mozete proizvoljno da kombinujete. Predzagrevanje i punjenje moraju da se izaberu iz jedne kolone. Rezim
rada i kraj procesa termicke obrade mogu da se biraju iz razli¢itih kolona.
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9.3
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Vorheizen Beladen

S -

99 °C

am | 20.01.2020 O

—e—
.-

5. Zauredivanje koraka termicke obrade hrane pritisnite taster: 5
> U zavisnosti od izabranog rezima rada prikazuju se podesivi parametri termicke obrade i dodatne funkcije.

1. Prilagodite korak termicke obrade Vasim Zeljama.

2. Za memorisanje Vasih izmena pritisnite taster:

Memorisanje programa

1. Zadavanje naziva programu, pritisnite taster: /'
2. Unesite naziv.

3. Zamemorisanje programa, pritisnite taster: (=)

>> Program se proverava. Ako su svi parametri termicke obrade kompletno podeseni i poredani logi¢nim
redosledom, program ce biti sa¢uvan i prikazan na listi programa.

>> Ukoliko program sadrzi neku gresku, odgovarajuce mesto ce biti markirano. Otklonite gresku pre nego Sto
ponovo memoriSete program.

Kreiranje pametnog programa

Ukoliko programirate pametni proces termicke obrade, Vasim Zeljama mozete iskljucivo da prilagodavate
parametre termicke obrade. Nije moguce menjati redosled pojedinacnih koraka za termicku obradu.
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.

=) DI

1. Pritisnete u traci menija taster: (%
2. Pritisnite taster: + novi element
3. Pritisnite taster: &2
> Bice Vam postavljeno pitanje Sta Zelite da programirate.

4. lzaberite jednu od slede¢ih mogucnosti:

= Nacin rada
= Nacin rada i procedura za termicku obradu hrane

= Procedura termicke obrade hrane
Nakon Vaseg izbora se prikazuju odgovarajuci pametni procesi termicke obrade.

Izaberite Zeljeni pametni proces pripremanja hrane.

1.
> Prikazuju se pojedinacni koraci za termic¢ku obradu. Sada moZzete parametre za termic¢ku obradu prilagoditi

svojim Zeljama.

09:33 am | 20.01.202

09:33am | 20.01.2020
PRFo I I L S

2. Pritisnite taster: 3=
63 /108
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9.4

9.5
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> U zavisnosti od izabranog procesa termicke obrade prikazuju se podesivi parametri termicke obrade i dodatne
funkcije. Standardna podegavanja procesa termicke obrade su oznacena sledecim simbolom: C?

3. Prilagodite parametre termicke obrade Vasim Zeljama.
4. Zamemorisanje Vasih izmena pritisnite taster: <,/

> Ponovo se prikazuju pojedinacni koraci za termicku obradu.

Memorisanje programa

1. Zadavanje naziva programu, pritisnite taster: /'

2. Unesite naziv.
3. Zamemorisanje programa, pritisnite taster: (=)

>> Program se prikazuje u listi programa.

Uredivanje i brisanje programa

v Programirali ste ru¢ne programe [» 61], inteligentne procese pripreme hrane [» 62], Podela lonca [» 54],
Konfiguracija lonca [ 571 ili korpu [» 60].

1. Zauredivanje programa, pritisnite taster: <<+

Dostupni su Vam slede¢e moguénosti obrade:
= Uredivanje elementa (%’
= Poslati na tablu sa receptima [EJ
= Dodati u omiljene v
= Dupliranje elementa !

= Brisanje elementa {ij

Pokretanje programa i korpe

Pokretanje ru¢nog programa
1. Za pokretanje ru¢nog programa pritisnite Zeljeni program.
> Program se odmah pokrece. Prikazuju se svi koraci termicke obrade.
2. Ako zZelite da poSaljete ru¢ni program u iZoneControl, pritisnite taster: *«*
3. Pritisnite taster: [&J

>> Rucni program se prikazuje na tabli sa receptima. Sada moZzete da plasirate recept na uobicajen nacin [» 58].

Pokretanje pametnog procesa termicke obrade
1. Ako Zelite da pokrenete pametan proces termicke obrade, pritisnite zeljeni program.
> Program se odmah pokrece. Prikazuju se svi koraci termicke obrade.
2. Ako zelite da poSaljete inteligentan proces pripreme hrane u iZoneControl, pritisnite taster: «++
3. Pritisnite taster: [{J

>> Pametni program se prikazuje na tabli sa receptima. Sada mozete da plasirate recept na uobicajen nacin [» 58].

Pokreni korpu
1. Ako Zelite da prenesete korpu u iZoneControl, pritisnite Zeljenu korpu.
> Svi elementi iz korpe se prikazuju na tabli sa receptima. Sada mozete da plasirate recept na uobicajen nacin
[» 58].
Podela lonca

1. Pritisnite taster: gm
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>> Sada mozete da potrazite podelu lonca.

Konfiguracija lonca
1. Pritisnite taster: gm

>> Sada mozete da potrazite konfiguraciju lonca.

9.6 Programiranje vremena pocetka

Sa unapred odredenim izborom vremena pocetka mozete precizno u minut da odredite vreme pocetka ru¢nog
programa. Time moZete npr. da koristite povoljniju no¢nu tarifu za struju i optimalno koristite svoj uredaj do 24
sata dnevno.

/\ OPREZ

Ako ostavite hranu za termicku obradu da stoji u nezagrejanom loncu duze vreme, mogu se javiti mikrobi na
hrani

Hrana sa mikrobima moze da dovede do infekcija ili trovanja hranom.

1. Nemoijte da ostavite hranu da stoji predugo u loncu.

Podesavanje vremena pocetka

02.07.2020

12:00™"

v Kreirali ste ruc¢ni program [» 61].
1. Pritisnete u traci menija taster: (%
2. Pritisnite taster: ~e=
> Prikazuje se lista ru¢nih programa.
3. Pored ru¢nog programa pritisnite taster: *«+
4. Pritisnite taster: @
5. Unesite vreme pocetka.
6. Za potvrdu radnje pritisnite taster:
> Prikazuje se podeseno vreme pocetka.
> Proces pripreme hrane pocinje u podeseno vreme.

7. Ako hocete da ponistite unapred pode$eno vreme pocetka, pritisnite i drite taster: €5
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10 Promena rezima rada

Pomocu iVario mozete jednostavno i u svako doba da se prebacujete izmedu rezima rada Ru¢na termicka obrada,
iCookingSuite i iZoneControl. Na raspolaganju Vam je optimalna kombinacija automatske pametne termicke
obrade koja Stedi rad i individualnih Zeljenih opcija za kontrolu.

= Pretvorite pametan proces pripreme hrane iz iCookingSuite u pametan recept u iZoneControl.

Prebacivanje pametnog procesa pripreme hrane u pametan recept
v Pokrenuli ste pametan proces pripreme hrane. Proces termicke obrade je u toku.
1. Pritisnete u traci menija taster: {J

>> KoriS¢ena povrsina lonca sada se moze smanjiti.
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11 PodesSavanja

PodeSavanja mozete menjati tako Sto ¢ete pomeriti listu i pritisnuti na Zeljenu kategoriju. Svakoj kategoriji je
dodeljen izbor moguc¢nosti podesavanja koji se lako moZe promeniti potezima [» 16] ili preko centralnog tocki¢a za
podesavanje [» 16].

Fabri¢ka podeSavanja VaSeg uredaja mozete trajno prilagoditi Vasim potrebama.
1. Pritisnite taster: ¢

> Prikazuje se pregled svih mogu¢nosti podeSavanja:

= Omiljeni [ 67]

= Prikaz [ 67]

= Lampica [» 69]

= Zvuk [» 69]

= Sistem za kuvanje [» 70]

= Kuvanje [» 71]

= Upravljanje podacima [} 71]

= Podesavanja mreze [» 74]

= Korisni¢ki profil [ 76]

= Servis [P 76]

= ConnectedCooking [» 77]

11.1 Omiljeni

U omiljenim podesavanjima prikazuju se sva podeSavanja koje ste oznacili kao omiljene.

Memorisi podeSavanje kao omiljeno
1. lIzaberite podeSavanje.
2. Pritisnite taster: Yy

>> Pode$avanje je sa¢uvano kao omiljeno i prikazuje se pod 7', sortiranje se vrsi hronolo$ki prema vremenu
dodavanja.

11.2 Prikaz

Otvori prikaz
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: © Prikaz

11.2.1  Jezik

Ovde mozete da promenite jezik korisni¢kog interfejsa.

Podesavanje jezika korisni¢kog interfejsa
1. Pritisnite taster: © Jezik
2. lzaberite Zeljeni jezik.

>> Jezik korisni¢kog interfejsa se odmah menja.

11.2.2 Datum i vreme na satu
Ovde mozete da promenite sledec¢a podeSavanija:
= Datum
= Taéno vreme
= Prebacivanje na24h/12h @,
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Podesavanje datuma

1. Pritisnite taster: (179) Datum
> Prikazuje se kalendar.

2. lzaberite Zeljeni datum.

>> Datum se automatski primenjuje.

Podesavanje vremena na satu

1. Pritisnite taster: Tacno vreme
> Prikazuje se vreme.

2. Pritisnite sat.

3. Podesite Zeljeno vreme na satu.

>> Vreme na satu se automatski primenjuje.

Podesavanje prebacivanja 24h/12h

1. lzaberite 12 da podesite format od 12 sati, odnosno 24 da podesite format od 24 sata.

Sinhronizacija vremena preko ConnectedCooking-a

Vreme mozete da sinhronizujete i automatski preko ConnectedCooking-a.
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: < ConnectedCooking

3. Pored Automatska sinhronizacija vremena pritisnite taster: UKLJ.

Podesavanje formata temperature

Ovde mozete da podesite da li temperatura treba da se prikazuje u °Ciili °F.

Zapreminska jedinica

Ovde mozete da podesite da li zapremina treba da se prikazuje u litrima L ili galonima G.

Prikaz programa

Ovde mozete da podesite da li inteligentni procesi pripreme hrane u iCookingSuite i u rezimu programiranja treba
da se prikazuju u jednoj, dve ili tri kolone.

10:34am |

1. Pritisnite taster: == Prikaz programa
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2. lIzaberite ™= Jedna kolona, &= Dve kolone ili == Tri kolone.

>> |zbor se odmah primenjuje.

11.3 Svetlo

Podesavanje svetla
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: © Svetlo

11.3.1  Osvetljenost ekrana

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Ovde mozete da podesite osvetljenost ekrana na skali od 0% do 100%.

1. Pritisnite taster: <] Osvetljenost ekrana
2. lzaberite na skali Zeljenu vrednost ili je podesite obrtnim dugmetom.

>> Osvetljenost ekrana se odmah podesava.

Automatika zatamnjenja
1. Pritisnite taster: ¢ Automatika zatamnjenja

>> Sada mozete da ukljucite ili isklju¢ite automatiku zatamnjenja.

Podesavanje zatamnjenja nakon x min
1. Pritisnite taster: & Zatamni nakon x min

>> Ovde mozete da podesite nakon koliko minuta treba da se aktivira automatika zatamnjenja.

Ukljucivanje ili iskljucivanje ¢uvara ekrana
1. Pritisnite taster: Jf Cuvar ekrana

>> Ovde mozete da ukljucite ili iskljucite cuvar ekrana.

Aktiviranje ¢uvara ekrana nakon x min
1. Pritisnite taster: g Aktiviraj ¢uvar ekrana nakon x min

>> Ovde mozete da podesite nakon koliko minuta treba da se aktivira ¢uvar ekrana.

114 Zvuk

Podesavanje zvuka
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: 1) Zvuk

11.4.1  Ukupna jacina zvuka

Podesavanje ukupne jacine zvuka

Ovde mozete da podesite ukupnu ja¢inu zvuka uredaja na skali od 0% do 100%.
1. Pritisnite taster: /{)) Ukupna jac¢ina zvuka

2. lzaberite Zeljenu vrednost na skali.

>> Ukupna ja¢ina zvuka se odmah podesSava.
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Umetanje / zahtev za izvrSenje radnje

Podesavanje zahteva za umetanje / izvrsenje radnje

Ovde mozete da podesite koji zvuk ili koja melodija ce se oglasiti kada uredaj treba da se napuni ili kada se pojavi
zahtev za izvrSenje radnje. Na raspolaganju vam je 25 mogucnosti.

1. Pritisnite taster: ¢} Zahtev za punjenje / izvréenje radnje
2. Pritisnite taster: ¢8 Zvuk
3. Pritisnite Zeljeni zvuk.
> Zvuk se emituje.
4. Da primenite pode$avanije, pritisnite na traci sa ikonama taster: '

>> Vracate se na pregled.

Kraj faze programa

Podesite zvuk za kraj koraka programa

Ovde mozete da podesite koji zvuk ili koja melodija ¢e se oglasiti kada se korak programa zavrsi. Na raspolaganju
vam je 37 moguc¢nosti.

1. Pritisnite taster: ¢ Kraj koraka programa
2. Pritisnite taster: ¢¢ Zvuk
3. Pritisnite zeljeni zvuk.
> Zvuk se emituje.
4. Da primenite pode$avanije, pritisnite na traci sa ikonama taster: 1I{

>> Vracate se na pregled.

Kraj termicke obrade

Podesavanje zvuka za kraj vremena termicke obrade

Ovde mozete da podesite koji zvuk ili koja melodija ¢e se oglasiti kada istekne vreme termicke obrade. Na
raspolaganju vam je 37 mogucnosti.

1. Pritisnite taster: ¢Z Kraj vremena termicke obrade
2. Pritisnite taster: ¢= Zvuk
3. Pritisnite zeljeni zvuk.
> Zvuk se emituje.
4. Da primenite podegavanije, pritisnite na traci sa ikonama taster: 1

>> Vracate se na pregled.

Sistem za kuvanje
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: sl Sistem za kuvanje

Informacije o tipu uredaja

Ovde se vidi kom tipu uredaj pripada i koja je verzija softvera instalirana.

Demo rezim
Ukljucivanje/isklju¢ivanje demo rezima

Ovde mozete da ukljucite svoj uredaj u demo rezimu. Ova funkcija je korisna kada Zelite da predstavite funkcije
svog uredaja bez termicke obrade.
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1. Da biste aktivirali funkciju, pritisnite i drzite taster: ¥z UKLJ. sve dok traka napredovanja ne prede preko obe
pozicije prekidaca UKLJ. i ISKLJ.

>> Kada je aktiviran demo rezim, uredaj se pokrece ponovo. U liniji u podnoZju pojavljuje se simbol: (&)

Opcija tople vode

Kod uredaja sa opcijom tople vode, ovde imate moguc¢nost da aktivirate ili deaktivirate toplu vodu.

Kuvanje
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: fig Kuvanje

Primarna nacionalna kuhinja

U primarnoj nacionalnoj kuhinji kulturne navike i obicaji u ishrani prevode se u inteligentne procese termicke
obrade. Parametri termicke obrade ovih inteligentnih procesa termicke obrade odrazavaju navike i obicaje u
ishraniijela se pripremaju onako kako to o¢ekuju gosti u odredenoj zemlji, odn. regionu. Tako necete ovladati
samo svojom lokalnom kuhinjom, vec i svim kuhinjama ovog sveta. Ovo podesSavanje je nezavisno od podeSenog
jezika.

Izbor primarne nacionalne kuhinje
1. Pritisnite taster: €) Primarna nacionalna kuhinja
2. Listajte iizaberite Zeljenu primarnu nacionalnu kuhinju.

>> Nacionalna kuhinja se odmah primenjuje. U iCookingSuite se prikazuju inteligentni procesi termicke obrade
koji odgovaraju nacionalnoj kuhinji. Parametri termicke obrade, vremena i temperature u sredini proizvoda
inteligentnih procesa termicke obrade prilagodeni su kulturnim navikama i obic¢ajima u ishrani.

Sekund. nacionalna kuhinja

Primarnoj nacionalnoj kuhinji mozete da dodate jos$ jednu nacionalnu kuhinju. Tako mozZete istovremeno da
pripremate tipi¢na jela iz 2 zemlje. Ovo je, na primer, korisno ako u svom restoranu Zelite da ponudite specijalni
nedeljni meni sa jelima neke druge nacionalne kuhinje.

Izbor sekundarne nacionalne kuhinje
1. Pritisnite taster: & Sekundarna nacionalna kuhinja
2. Listajte iizaberite Zeljenu sekundarnu nacionalnu kuhinju.

>> Nacionalna kuhinja se odmah primenjuje. U iCookingSuite se prikazuju dodatni pametni procesi termicke
obrade sekundarne nacionalne kuhinje i oznacavaju se sa €. Na pode$avanja parametara termicke obrade i
dalje uti¢e primarna nacionalna kuhinja [ 711.

Upravljanje podacima
Imajte u vidu da funkcije Upravljanja podacima imate na raspolaganju samo ako je u uredaj uklju¢en USB stik.
1. Pritisnite taster: ¢
2. Pritisnite taster: .., Upravljanje podacima
Mozete da podesavate sledec¢a podeSavanja:

= |zvoz svih podataka [» 72]

= Program term. obrade [» 72]

= Korisnicki profil [ 72]

= Korisnic¢ke slike [» 72]

= Podaci o korisniku: Obrisi sve [} 73]

= Osnovna podesSavanja uredaja [» 73]

= HACCP podaci [» 73]
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= Servis [» 74]
= Export MyDisplay

Izvoz svih podataka
v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: ® lzvoz svih podataka

>> Sada mozete sve podatke izvesti na USB stik.

Program term. obrade

Ovde mozete da uvezete, izvezete ili izbriSete sve programe koje ste kreirali.

lzvezi program

v Kreirali ste program u rezimu programiranja.
v Povezali ste USB stik sa uredajem.

1. Pritisnite taster: &= lzvoz programa

>> Sacuvani programi se prenose na USB stik.

Uvezi program

1. Povezite sa uredajem USB stik, na koji su ve¢ izvezeni programi.
2. Pritisnite taster: & Uvezi program

>> Sacuvani programi se uvoze i prikazuju se u rezimu programiranja.

Programi: Obrisi sve licne
Ovde mozete da obriSete sve programe koje ste kreirali.
1. Pritisnite taster: &

> Dobicete upit da li zaista Zelite da obriSete programe.
2. Zapotvrdu radnje pritisnite taster: ~,/

>> Poruka potvrduje da su svi programi obrisani.
Korisnicki profil

lzvezi profile

v Kreirali ste profil.

v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: s |zvoz profila

>> Sacuvani programi se prenose na USB stik.

Uvezi profile
1. Povezite sa uredajem USB stik na koji su vec izvezeni programi.
2. Pritisnite taster: s Uvoz profila

>> Sacuvani profili se uvoze i prikazuju se u oblasti Upravljanje korisnicima.

Korisnicke slike

Ovde mozete da uvezete i izvezete sve slike koje hocete da dodelite programima i korpama. Slike moraju da

ispune sledece zahteve:
= tip datoteke: PNG
= Dubina boje: 3 x 8 bita
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= Veli¢ina slike: 130 x 130 piksela

= Veli¢ina datoteke: maks. 50 kb

Uvezi slike

1. Sacuvaijte slike na USB fleS uredaju u fascikli koja se zove userpix.
2. Povezite USB uredaj sa aparatom.

3. Pritisnite taster: %= Uvoz slika

>> Sacuvane slike se uvoze.

lzvezi slike

v Uvezli ste slike.

v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: &= lzvoz slika

>> Sacuvane slike se prenose na USB stik.

Brisanje svih sopstvenih slika
Ovde mozete da obriSete sve slike koje ste uvezli.
1. Pritisnite taster: Obrisi sve sopstvene slike
> Bi¢e vam postavljeno pitanje da li zaista Zelite da izbriSete slike.
2. Za potvrdu radnje pritisnite taster: ~/

>> Poruka potvrduje da su sve vase slike obrisane.

11.7.5 Podaci o korisniku: Obrisi sve
1. Pritisnite taster: Z; Podaci o korisniku: Obrisi sve.
> Bi¢e vam postavljeno pitanje da |i zaista Zelite da izbriSete podatke.
2. Pritisnite taster: «,/
> Poruka potvrduje da su izbrisani svi Vasi korisni¢ki podaci - programi termicke obrade, korisni¢ki profili, slike i
korisni¢ka podeSavanja

11.7.6 Osnovna podesavanja uredaja

Osnovna podesSavanja uredaja: Izvezi sve
v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: & Osnovna podesavanja uredaja: Izvezi sve

>> Osnovna podeSavanja uredaja se ¢uvaju na USB stiku.

Uvezi osnovna podesavanja uredaja

1. Povezite sa uredajem USB stik na koji su vec¢ izvezena osnovna podeSavanja uredaja.
2. Pritisnite taster: &» Osnovna podesSavanja uredaja: Uvezi sve

>> Uvoze se osnovna podeSavanja uredaja.

11.7.7 HACCP podaci

Ovde mozete da izvezete na USB stik sve HACCP podatke koje je uredaj zabelezio. Ovde mozete i da automatski
prenesete HACCP podatke na ConnectedCooking portal.

HACCP podaci: Izvezi sve
v Povezali ste USB stik sa uredajem.

1. Pritisnite taster: = HACCP podaci: Izvezi sve
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>> HACCP podaci se ¢uvaju na USB stiku.

HACCP podaci: Izvoz u odredenom vremenskom periodu

v Povezali ste USB stik sa uredajem.

1. Pritisnite taster: HACCP podaci: Izvoz u odredenom vremenskom periodu
2. lzaberite Zeljeni vremenski period i pritisnite taster ,izvezi“.

>> HACCP podaci za izabrani vremenski period se ¢uvaju na USB stiku.

Servis

Razvojni protokoli: 1zvezi sve
v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: = Razvojni protokoli: Izvezi sve

>> Sada se razvojni protokoli preuzimaju na USB stik.

Razvojni protokoli: Izvoz u odredenom vremenskom periodu
v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: &= Razvojni protokoli: Izvoz u odredenom vremenskom periodu

>> Sada mozete preuzeti razvojne protokole za odredeni vremenski period.

Servisni izvestaj: Izvezi sve
v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: s Servisni izvestaj: Izvezi sve

>> Sada se servisni izveStaji preuzimaju na USB stik.

Izvoz protokola sa statistickim podacima o greskama
v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: s& Kopiraj protokol sa statistickim podacima o greskama na USB stik

>> Protokol sa statisti¢kim podacima o greSkama se izvozi na USB stik.

PodesSavanja mreze

NAPOMENA

Opasnost za kiberneticku bezbednost

Uredaj je sistem za kuvanje sa digitalnim upravljanjem, korisni¢kim interfejsom i integracijom softvera. Da biste
osigurali kiberneticku bezbednost, zastitu podataka i bezbedan rad, pridrzavajte se sledec¢ih napomena:

1. Konfigurisanje i odrzavanje opreme smeju da obavljaju samo ovlasc¢ene i obucene osobe.
2. Redovno primenjujte azuriranja softvera koje pruza kompanija RATIONAL. Dozvoljeno je koristiti samo

autentican i potpisan softver. Instalacija neodobrenog softvera je zabranjena i moze da ugrozava
bezbednost.

3. Uredaj povezujte iskljuc¢ivo sa bezbednim mrezama (npr. WPA2/WPA3 za WLAN, VLAN za LAN).
Komunikacija sa RATIONAL ConnectedCooking ili drugim uslugama mora da se obavlja preko Sifrovane
veze (npr. HTTPS).

4. Svaka manipulacija ili neovlaséena izmena softvera, hardvera ili mrezne konfiguracije uredaja je zabranjena i
dovodi do gubitka bezbednosti pri radu i mogucdih potrazivanja garancije i odgovornosti.

5. Za bezbednu integraciju u vasu IT infrastrukturu odgovoran je operator. Proizvoda¢ nije odgovoran za Stetu
nastalu nepravilnom upotrebom, nedovoljnom zastitom ili pristupom neovlad¢enih lica.
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Ako je potrebno, mozete da omogucite sinhronizaciju vremena na bazi NTP servera u sistemskim
podeSavanjima.Ako je NTP omogucen, klijent mora da obezbedi pouzdan i bezbedan NTP server.

= NTP server mora da potice iz pouzdanog i kontrolisanog okruzenja da bi se osigurali precizni vremenski podaci
zasticeni od manipulacija.

= Komunikacija sa NTP serverom mora biti bezbedna i da koristi zasti¢cene mrezne segmente i odgovarajuca
pravila mrezne barijere.

Kada Zelite da uredaj povezete sa WLAN mrezom, morate da se prijavite preko veb sajta i WLAN veza ¢e biti
uspostavljena. Nije moguce uspostaviti vezu sa Wi-Fi mrezama koje zahtevaju prijavu preko veb-sajta.

1. Pritisnite taster: ¢
2. Pritisnite taster: g/= Mreza
3. Zaaktiviranje funkcije, pritisnite taster: 2= UKLJ.
4. Pritisnite taster: 2 WLAN
> Prikazuje se lista svih raspolozivih WLAN mreza. WLAN mreze se navode prema jacini signala.
5. lzaberite zeljenu WLAN mreZzu.
> Dobicete zahtev da uneste lozinku za WLAN mreZzu.
6. Za potvrdu radnje pritisnite taster: «,
> Nakon uspe$nog povezivanja, u liniji u podnoZju pojavljuje se sledeci simbol: 2=
> Data WLAN mreza se prikazuje na prvom mestu liste dostupnih WLAN mreza.
7. Da bi se prikazali detalji veze, pored WLAN mreze pritisnite taster: V
8. Da biste raskinuli vezu, u detaljima veze pritisnite taster: Odvoji
9. U traci sa ikonicama pritisnite == da biste se vratili na pregled podesavanja mreze.
>> Naziv WLAN mreze se prikazuje u polju WLAN.
Optimizovana podeSavanja mreze omogucuju povezivanje sa WLAN mrezama sa skrivenim SSIDS-ovima:
= Pritisnite taster: Z= Ruéno povezivanje sa WLAN-om.
= Sada mozZete da unesete naziv mreze (SSID) i pripadajucu lozinku.
= Pritisnite taster: v/ da biste se povezali.
1. Pritisnite taster: ¢
2. Pritisnite taster: a/= Pode$avanja mreze

Informacije o povezivanju uredaja sa WLAN mrezom mozete naci ovde: Povezivanje uredaja sa WLAN mrezom
[» 83]

Za informacije o povezivanju uredaja sa mrezom, procitajte: Povezivanje uredaja sa mrezom [} 83]
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Preko dugmeta Status mreze mozZete da proverite da li postoji veza sa ruterom i sa internetom.

WLAN

Ovde mozete da povezete svoj uredaj sa WLAN mrezom. Dodatne informacije mozete naci ovde: Povezivanje
uredaja sa WLAN mrezom [} 83]

LAN (opciono)

Za informacije o povezivanju uredaja sa mrezom, procitajte: Povezivanje uredaja sa mrezom [» 83].

IP mreze

Ovde se unosi IP adresa Vaseg uredaja.

Mrezni prolaz

Ovde mozete da unesete IP adresu mreznog prolaza.

IP mrezne maske

Ovde mozZete da uneste IP mrezne maske.

DNS 1

Ovde mozete da uneste adresu primarnog DNS servera.

MAC adresa

Ovde mozete da prikazujete MAC adresu svog uredaja.

DHCP aktivan
Ovde mozete da podesite da li DHCP treba da bude aktivan ili neaktivan.
1. Za aktiviranje funkcije, pritisnite taster: ON

>> |P adresa, mrezni prolaz i DNS se konfiguriSu automatski.

Korisnicki profil

Mozete da grupiSete korisnike u profile i dodeljujete ovim profilima prava pristupa. Po standardnim
podeSavanjima Vasem uredaju je dodeljen profil koji ne moze da se obriSe. MoZete da dodate do 10 drugih profila.

1. Pritisnite taster: ¢
2. Pritisnite taster: © Korisni¢ki profil

Ovde se nalaze uputstva za kreiranje, uredivanje profila i njihov prenos na druge uredaje: Upravljanje profilima i
pravima [} 79]

Servis
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: ,¢ Servis

Na raspolaganju su Vam sledece informacije:
= |Informacije o tipu uredaja / verziji softvera
= |Informacije o serijskom broju
= De?urna telefonska sluzba - Kuvar [» 94] &
= DeZurna telefonska sluzba [ 94] ¥
= Nivo servisiranja ,

Ova funkcija je namenjena servisnim partnerima kompanije RATIONAL.

= Informacija o azuriranju softvera [» 771
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= |nstalirana verzija softvera [» 77]
= Servisne poruke poslednjih 14 dana ,*

= Open Source licences .

Informacije o tipu uredaja

Ovde cete nadi oznaku Vaseg uredaja i instaliranu verziju softvera.

Informacija o azuriranju softvera

Ovde mozete da vidite koja verzija softvera je instalirana na VaSem uredaju. Ako je Va$ uredaj povezan sa
ConnectedCooking i aktivirana je funkcija Automatsko preuzimanje azuriranja softvera, automatski ¢ete dobijati
nove verzije softvera. Dodatne informacije mozete naci ovde: Automatsko azuriranje softvera [» 85] Ako postoji
azurirana verzija softvera, prikazace se aktuelna verzija softvera i taster Pokreni instalaciju ce biti aktivan.

1. Pritisnite taster: Pokreni instalaciju

>> Softver se azurira i uredaj se ponovo pokrece.

Instalirana verzija softvera

Ovde se nalaze sve informacije o instaliranoj verziji softvera i instaliranim servisnim paketima.

ConnectedCooking

NAPOMENA

Ako se ne prikazuje aktivacioni kod, jo$ uvek nije moguce povezivanje sa ConnectedCooking serverom.
Razlozi za to mogu da budu slededi:

= Mora da postoji razreSavanje imena DNS za www.connectedcooking.com.

= Varijanta sa DHCP: DHCP aktivan — IP adresu dodeljuje mreza.

= Varijanta bez DHCP: Operator mreze mora da obezbedi IP adresu, mreznu masku, mrezni prolaz, DNS server,
koji se zatim mogu uneti ru¢no na uredaju.

= Port 443 mrezne barijere i 8883 slobodan (Protokol: HTTPS i MQTT) za izlaznu komunikaciju sa odredi$nim
uredajem: www.connectedcooking.com (IP 185.113.124.8)

= Mreza sa MAC filterom: MAC adrese se mogu procitati na parnokonvekcijskoj pecnici ili se mogu dobiti od
korisnicke sluzbe *Ova podeSavanja odgovaraju podrazumevanim podeSavanjima ku¢nog rutera”

1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: << ConnectedCooking

Ovde se nalaze informacije o povezivanju Vaseg uredaja sa ConnectedCooking portalom i funkcijama koje su Vam
na raspolaganju: ConnectedCooking [» 84]

Ukoliko je Vas uredaj povezan sa ConnectedCooking portalom, imate slede¢e moguénosti podeSavanja.
1. Pritisnite taster: <)

>> Na ConnectedCooking moZete da se prijavite preko svog vec¢ postojeceg naloga.

1. Pritisnite taster: 3,

>> Na ConnectedCoooking mozZete da se prijavite i anonimno bez naloga.

Automatska sinhronizacija vremena
1. Pritisnite taster: & UKLJ. ili ISKLJ.

>> Ukoliko pritisnete ISKLJ., automatska sinhronizacija vremena se ne vrsi. Ukoliko pritisnete na UKLJ., vrsi se
automatska sinhronizacija vremena.
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Automatski prenos HACCP podataka
1. Pritisnite taster: «= UKLJ. ili ISKLJ.

>> Ukoliko pritisnete ISKLJ., vas uredaj nece automatski vrsiti prenos HACCP podataka na ConnectedCooking
portal. Cim pritisnete taster UKLJ. uredaj automatski vréi prenos HACCP podataka na ConnectedCooking
portal.

Daljinski pristup

1. Pritisnite taster: UKLJ. ili ISKLJ.

>> Ukoliko pritisnete na ISKLJ., daljinski pristup nije dostupan. Daljinsko upravljanje Vasim uredajem preko
ConnectedCooking je moguce ukoliko pritisnete na UKLJ..

Azuriranje softvera

1. Pritisnite taster: 2 UKLJ. ili ISKLJ.

>> Ukoliko pritisnete na ISKLJ. aZuriranje softvera se ne vrsi automatski. Ukoliko pritisnete na UKLJ., aZzuriranje
softvera se vrsi automatski.

Automatsko povezivanje

Ukoliko se izgubi veza Vaseg uredaja sa mrezom, nakon ponovnog uspostavljanja veze, Vas$ uredaj se ponovo
automatski povezuje sa ConnectedCooking. Ukoliko to ne Zelite, mozete deaktivirati tu funkciju.

1. Pritisnite taster: 2} UKLJ. ili ISKLJ.

>> Ukoliko pritisnete ISKLJ., Va$ uredaj prekida vezu sa ConnectedCooking portalom. Cim pritisnete taster UKLJ.,
Vas$ uredaj se ponovo automatski povezuje sa ConnectedCooking portalom

Odjavljivanje

Mozete se odjaviti sa ConnectedCooking portalom u svakom trenutku. Podaci o vezi se brisu. Ako Zelite ponovo
da povezete uredaj sa ConnectedCooking portalom, morate ponovo da registrujete ureda;j.

1. Pritisnite taster: €]

>> Dobicete upit da li Zelite da se odjavite sa ConnectedCooking portala. Ukoliko ovo potvrdite, Va$ uredaj se
odmah odjavljuje sa ConnectedCooking portala.
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12 Upravljanje kuhinjom

12.1 Upravljanje profilimai pravima

MozZete da grupisete korisnike u profile i dodeljujete ovim profilima prava pristupa. Po standardnim
podeS8avanjima Vasem uredaju je dodeljen profil koji ne moZe da se obrie. MoZete da dodate do 10 drugih profila.

12.1.1 Kreiranje novog profila
1. Pritisnite taster: ¢
2. Pritisnite taster: - Korisni¢ki profil
3. Pritisnite taster: Dodavanje novog profila
4. Ako Zelite da izvedete profil iz ve¢ postojeceg profila, pritisnite taster: iz postojeceg profila
5. Ako Zelite da izvedete profil iz predloska profila, pritisnite taster: iz predloska profila
> Prikazuje se poruka da se novi profil uspesno kreiran.
6. Pritisnite na traci sa ikonama / da se vratite na pregled korisni¢kih profila.
7. Pritisnite taster: - Uredivanje profila

8. Pritisnite taster: 3. Novi profil

Prilagodavanje podesavanja profila
1. Pritisnite taster: s Pode$avanja profila
2. Da profilu dodelite naziv, pritisnite taster: %, Promenaimena profila
3. Unesite jedinstveni naziv profila i pritisnite taster Enter na tastaturi.
> Vradate se na pregled profila.
4. Da profilu dodelite lozinku, pritisnite taster: .. Promena lozinke profila

Unesite lozinku i pritisnite taster Enter na tastaturi. Zabelezite lozinku i zastitite je od pristupa neovlaséenih
trecih lica. Ako zaboravite lozinku, vise necete mo¢i da pristupate podeSavanjima. Ako se to desi, obratite se
svom servisnom partneru kompanije RATIONAL.

> Vracate se na pregled profila.
Da dodelite profilu jezik za korisni¢ki interfejs, pritisnite taster: 5_ Promena jezika
Listajte i izaberite Zeljeni jezik.

> Vradate se na pregled profila.

8. Da odredite da li Zelite da profil bude za glavnog korisnika ili profil sa ograni¢enim pravima, pritisnite taster:
Promeni tip profila

9. lzaberite opciju <, Glavni korisnik ako Zelite da korisnic¢ki profil ima sva prava za upravljanje profilima. Kada
izaberete ovaj tip profila, svi korisnici imaju pun pristup uredaju

10. Izaberite opciju 75 Ograniéeni korisnik ako Zelite da korisni¢ki profil ima ograni¢ena prava. Ako izaberete ovaj
tip profila, moZete da sakrijete sve elemente sa korisni¢kog interfejsa izuzev omiljenih.

> Vradate se na pregled profila.

11. Ako Zelite da dodelite profilu primarnu nacionalnu kuhinju, pritisnite taster: %, Promena primarne nacionalne
kuhinje
12. Listajte i izaberite Zeljenu primarnu nacionalnu kuhinju.

> Vradate se na pregled profila.

13. Da dodelite profilu sekundarnu nacionalnu kuhinju, pritisnite taster: . Promena sekundarne nacionalne
kuhinje
14. Listajte i izaberite Zeljenu sekundarnu nacionalnu kuhinju.

> Vradate se na pregled profila.
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15. Ako Zelite da sakrijete sve elemente sa korisnickog interfejsa osim omiljenih, pritisnite pod Skrivanje svih
elemenata osim omiljenih taster: UKLJ.

16. Pritisnite na traci sa ikonama - da se vratite na pregled korisni¢kih profila.

Podesavanje trake menija
DefiniSite koje funkcije i pametni asistenti ce se prikazivati na traci menija.
1. Pritisnite taster: ll Podesavanje trake menija
2. Ako Zelite da sakrijete Funkciju ili pametne asistente, pritisnite iza sledecih elemenata taster: ISKLJUCENO
= Pocetak =
= Ruéni rezimi rada =s-
= jCookingSuite |2
= iZoneControl )
= ReZim programiranja [
= Pode$avanje visine T'

1. Pritisnite na traci sa ikonama - da se vratite na pregled korisni¢kih profila.

12.1.2  Aktiviranje profila

v Kreirali ste profil. Pogledajte Kreiranje novog profila [» 79]
Pritisnite taster: © Aktiviranje profila
Izaberite Zeljeni profil.

Ako ste profilu dodelili lozinku, unesite lozinku.

Ll

Za potvrdu radnje pritisnite taster: «,/
>> Profil se odmah aktivira.

>> Kada otvorite pocetni ekran, prikazace se aktivirani profil. Ako ste otvorili vie profila, moZete da prelistavate
kroz listu.

>> Da biste kreirali novi profil, pritisnite taster: +
>> Pristupicete samo podeSavanjima profila.

>> Pritisnite taster: Kreiranje novog profila [» 79].

12.1.3 Prenos profila na druge uredaje
Profile koje ste kreirali na jednom uredaju moZzete da prenosite na druge uredaje:
v Povezali ste USB stik sa uredajem.
1. Pritisnite taster: ¢
2. Pritisnite taster: - Korisni¢ki profil
3. Pritisnite taster: 5= lzvoz profila
> Svi kreirani profili se u¢itavaju na USB stil.
4. Povezite sa drugim uredajem USB stik na kome se nalaze preuzeti profili.
5. Pritisnite taster: ¢
6. Pritisnite taster: & Upravljanje korisnicima
7. Pritisnite taster: s/ Uvoz profila

>> Svi profili se u¢itavaju na uredaj i ubrzo se prikazuju.

12.1.4 Brisanje profila

MozZete da obriSete sve profile osim administratorskog profila koji je deo standardnih podeSavanja.
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v Kreirali ste profil [ 79].

1. Pritisnite taster: - Uredivanje profila
2. lzaberite Zeljeni profil.

3. Pritisnite taster: YoPode$avanja profila
4. Pritisnite taster: JzBrisanje profila

>> Profil se brise.
12.2 Upravljanje higijenom

12.2.1 Zabelezeni HACCP podaci

Za svako punjenje se beleze slede¢i HACCP podaci:
= Broj punjenja
= Tip uredaja
= Serijski broj
= Verzija softvera i verzija funkcije za pomo¢
= Datum i vreme na satu
= |spiranje ru¢nim tusem
= Zadata vrednost temperature u sredini proizvoda
= |zmerena vrednost temperature u sredini proizvoda
= Vreme (hh:mm:ss)
= Jedinica za temperaturu
= Priklju¢ivanje na sistem za optimizaciju energije
= NaziviID procesa pripreme hrane
= Promena nacdina rada
= Temperatura termicke obrade
= Promena poloZzaja poklopca lonca

= Aktivni grejni elementi

12.2.2 Izvoz HACCP podataka

HACCP podaci se, pri maksimalnoj upotrebi, ¢uvaju na uredaju u trajanju od 14 dana. Tokom ovog vremenskog
perioda mozZete preuzimati podatke. Dodatne informacije mozete nadi ovde: Izvoz HACCP podataka. [> 73] Pri
odgovarajuce kra¢em periodu kori$¢enja je dostupna duza perioda.

12.2.3 Automatsko prebacivanje HACCP podataka na ConnectedCooking portal

Ukoliko ste Vas$ uredaj povezali sa ConnectedCooking portalom, moZete podesiti da se HACCP podaci automatski
prebace na ConnectedCooking portal kada se zavrsi proces pripreme hrane.

v Povezali ste Vas uredaj sa ConnectedCooking portalom [» 84].

1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: << ConnectedCooking

3. Pored Automatsko prebacivanje HACCP podataka pritisnite taster: «& ON

>> HACCP podaci se sada automatski prebacuju kada se zavrsi proces pripreme hrane. Podatke mozete pogledati
na adresi connectedcooking.com ili u ConnectedCooking aplikaciji.

Originalno uputstvo za upotrebu 81 /108


http://www.connectedcooking.com

12 | Upravljanje kuhinjom

12.3

12.3.1

82 /108

Povezivanje uredaja na mrezu

NAPOMENA

Opasnost za kiberneticku bezbednost

Uredaj je sistem za kuvanje sa digitalnim upravljanjem, korisni¢kim interfejsom i integracijom softvera. Da biste
osigurali kiberneticku bezbednost, zastitu podataka i bezbedan rad, pridrzavajte se sledec¢ih napomena:

1.
2.

Konfigurisanje i odrzavanje opreme smeju da obavljaju samo ovlas¢ene i obucene osobe.

Redovno primenjujte azuriranja softvera koje pruza kompanija RATIONAL. Dozvoljeno je koristiti samo
autentican i potpisan softver. Instalacija neodobrenog softvera je zabranjena i moze da ugrozava
bezbednost.

Uredaj povezuijte iskljuc¢ivo sa bezbednim mrezama (npr. WPA2/WPA3 za WLAN, VLAN za LAN).
Komunikacija sa RATIONAL ConnectedCooking ili drugim uslugama mora da se obavlja preko Sifrovane
veze (npr. HTTPS).

Svaka manipulacija ili neovlaséena izmena softvera, hardvera ili mrezne konfiguracije uredaja je zabranjena i
dovodi do gubitka bezbednosti pri radu i mogucdih potrazivanja garancije i odgovornosti.

Za bezbednu integraciju u vasu IT infrastrukturu odgovoran je operator. Proizvodac¢ nije odgovoran za Stetu
nastalu nepravilnom upotrebom, nedovoljnom zastitom ili pristupom neovladéenih lica.

Kada umreZzite uredaje, na raspolaganju su Vam slede¢e moguc¢nosti:

Daljinsko kontrolisanje uredaja.

Povezivanje uredaja sa ConnectedCooking.

Povezivanje mreznog kabla

Vas sistem za kuvanje moZze da ima opcioni RJ45-Ethernet priklju¢ak. Da biste povezali sistem za kuvanje sa
mreZom i obezbedili zastitu sistema za kuvanje od mlaza vode iz svih pravaca, koristite mrezni kabl sledecih
karakteristika:

Mrezni kabl kategorije 6
Maksimalna duzina utika¢a 45 mm
Pre¢nik utikaca 18,5 mm

Precnik kabla od 5,5-7,5 mm

/\ OPREZ

Funkcionalni delovi na mreznom priklju¢ku mogu da dostignu temperaturu i preko 60 °C

MozZete se opedi ako ukljuc¢ujete mrezni kabl u uredaj koji je ve¢ u upotrebi ili koji je upravo bio u upotrebi.

1.

1.
2.
3.

Pre povezivanja mreznog kabla pustite da se uredaj ohladi.

Odvrnite zastitni poklopac.

Navijte pojedinacne delove sa zastitnog poklopca na mrezni kabl.

Ukljucite mrezni kabl u mrezni prikljucak.
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4. Pricvrstite zastitni poklopac.

12.3.2 Povezivanje uredaja sa mrezom

v Imate sve podatke za povezivanje sa mrezom.

-—

Pritisnite taster: ¢

Pritisnite taster: 3 Pode$avanja mreze
Pritisnite taster: 7 LAN

Pritisnite taster: | P IP mreze

Unesite IP adresu.

Pritisnite taster: | P IP mreZnog prolaza

Unesite adresu IP mreznog prolaza.

Pritisnite taster: | P IP mrezne maske

© ® N O Uk~ W N

Unesite IP mreZne maske.

Y
o

. Ako Zelite da dozvolite konfiguraciju mreZe na klijentima preko servera, aktivirajte DHCP. Pritisnite taster: |[2,
ON

> U tom slucaju se IP adresa, mrezni prolaz i DNS konfiguriSu automatski.

11. Pritisnite taster: |2, DNS 1 (podrazumevano)

12. Unesite adresu DNS servera.

12.3.3 Povezivanje uredaja sa WLAN mrezom

Kada Zelite da uredaj povezete sa WLAN mrezom, morate da se prijavite preko veb sajta i WLAN veza ¢e biti
uspostavljena. Nije moguce uspostaviti vezu sa Wi-Fi mrezama koje zahtevaju prijavu preko veb-sajta.

1. Pritisnite taster: ¢
2. Pritisnite taster: g/= Mreza
3. Zaaktiviranje funkcije, pritisnite taster: 2= UKLJ.
4. Pritisnite taster: 2 WLAN
> Prikazuje se lista svih raspolozivih WLAN mreza. WLAN mreze se navode prema jacini signala.
5. lzaberite zeljenu WLAN mreZzu.
> Dobicete zahtev da uneste lozinku za WLAN mreZu.
6. Za potvrdu radnije pritisnite taster: ~/
> Nakon uspe$nog povezivanja, u liniji u podnoZju pojavljuje se slede¢i simbol: 2=
> Data WLAN mreza se prikazuje na prvom mestu liste dostupnih WLAN mreza.
Da bi se prikazali detalji veze, pored WLAN mreze pritisnite taster: V
Da biste raskinuli vezu, u detaljima veze pritisnite taster: Odvoji
9. U traci sa ikonicama pritisnite == da biste se vratili na pregled podesavanja mreze.
>> Naziv WLAN mreze se prikazuje u polju WLAN.
Optimizovana podeSavanja mreze omogucuju povezivanje sa WLAN mrezama sa skrivenim SSIDS-ovima:
= Pritisnite taster: 2= Ruéno povezivanje sa WLAN-om.
= Sada mozZete da unesete naziv mreze (SSID) i pripadajucu lozinku.

= Pritisnite taster: «/da biste se povezali.

12.3.4 Daljinsko kontrolisanje uredaja preko ConnectedCooking

Kada povezete svoje uredaje sa ConnectedCooking-om, mozete da ih kontroliSete daljinski, preko aplikacije
ConnectedCooking ili na connectedcooking.com.
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124

12.4.1

84 /108

Bez pametnog telefona
v Povezali ste Vas uredaj sa ConnectedCooking portalom [» 84].
1. Prijavite se na connectedcooking.com.
2. lzaberite: Upravljanje > Moji uredaji
> Prikazuje se pregled svih registrovanih uredaja.
3. Pritisnite taster: Simbol za kameru

>> Prikazuje se standardni ekran uredaja. Sada moZzete da vidite ekran na uredaju preko veb-interfejsa.

Preko pametnog telefona
v Povezali ste Vas uredaj sa ConnectedCooking portalom [» 84].
v Instalirali ste na svoj pametni telefon aplikaciju ConnectedCooking.
1. Pokrenite aplikaciju ConnectedCooking.
2. Pritisnite taster: =
3. lzaberite: Moji uredaji
> Prikazuje se pregled svih registrovanih uredaja.
4. lzaberite Zeljeni ureda;j.
5. Pritisnite taster: Simbol za kameru

>> Prikazuje se standardni ekran uredaja. Sada moZzete da vidite ekran uredaja preko svog pametnog telefona.

ConnectedCooking

ConnectedCooking je najsavremenije mrezno reSenje kompanije RATIONAL. Bilo da imate jedan ili vise
RATIONAL uredaja — ConnectedCooking vam nudi potpuno nove, lagodne moguc¢nosti primene. Jedino Sto za to
morate da uradite je da poveZete Vas RATIONAL uredaj na mreZu i da se registrujete na internet adresi

connectedcooking.com.

U ConnectedCooking imate pregled onlajn statusa, statisti¢kih podataka o radu i da li su ispunjeni HACCP zahtevi.
Na raspolaganju su Vam i sledece funkcije:

= |zdavanje obavestenja

Bilo da se radi o porukama o punjenju, zavrsetku ili servisu, dobijacete u realnom vremenu i na jednostavan
nacin sve informacije, gde god pozelite.

= Prenos i upravljanje procesima pripreme hrane

Prenesite automatski sve isprobane procese pripreme hrane na sve uredaje na kojima radite.
= Automatska azuriranja softvera

AZuriranja softvera su besplatna i automatska.

Takode, na adresi connectedcooking.com nadi ¢ete bogate biblioteke recepata, savete i trikove nasih
profesionalaca, kao i brojne video-snimke o upotrebi.

Povezivanje uredaja sa ConnectedCooking-om
Kada povezete svoj uredaj sa ConnectedCooking portalom, imate na raspolaganju sledece funkcije:
= Automatsko prebacivanje HACCP podataka na ConnectedCooking portal [» 81]
= Automatski prenos servisnih podataka na ConnectedCooking. [» 95]
Daljinsko upravljanje uredajem preko ConnectedCooking-a

= Daljinsko kontrolisanje ekrana uredaja

v Uspostavili ste vezu sa mrezom.

v Registrovali ste se na adresi connectedcooking.com.
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: ConnectedCooking
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3. Na prvoj kartici izaberite koji server Zelite da koristite za povezivanje. Izaberite medunarodni server iot.com ili
kineski server iot.cn.

4. Prijavite se sa svojim nalogom za ConnectedCooking.
> Unesite svoje podatke o registraciji ili izaberite registraciju putem QR-koda.
5. Pritisnite pored Povezati taster: Prijavljivanje

> Nakon kratkog vremena prikazuju se PIN od devet karaktera i QR-kéd. Ako nemate pametni telefon pri ruci,
mozete se registrovati podwww.connectedcooking.com. Ako imate pametni telefon pri ruci, mozete da
skenirate QR-kod.

6. Alternativho mozete da se registrujete preko automatske registracije. Ovde su vam na raspolaganju samo
osnovne funkcije.

Registrovanje bez pametnog telefona
Zabelezite PIN.

Prijavite se na www.connectedcooking.com.
Pritisnite simbol: Upravljanje uredajima
Izaberite: Pregled uredaja

Pritisnite simbol: Crveni krug sa +

Unesite u polje Naziv naziv uredaja.

N o u s~ WN =

Unesite u polje Klju€ za aktivaciju PIN koji je prikazan na uredaju.
>> Nakon kratkog vremena, uredaj ¢e se prikazati u pregledu uredaja ConnectedCooking portala.

>> Na ekranu ce se prikazati da je uredaj povezan sa serverom ConnectedCooking portala. U liniji u podnozju
pojavljuje se simbol:

>> Dobicete e-postu u kojoj se potvrduje da je uredaj uspesno registrovan.

Registrovanje preko pametnog telefona
v Instalirali ste aplikaciju na svoj pametni telefon preko koje moZete da skenirate QR kod.

v Instalirali ste na svoj pametni telefon aplikaciju ConnectedCooking.
1. Skenirajte QR kod.

>> Nakon kratkog vremena ce se na uredaju prikazati da je uredaj povezan sa serverom ConnectedCooking
portala. U liniji u podnoZju pojavljuje se simbol: <

>> U pregledu uredaja ConnectedCooking portala ¢e se prikazati uredaj.

>> Dobicete e-postu u kojoj se potvrduje da je uredaj uspesSno registrovan.

12.5 Azuriranje softvera

Automatsko azuriranje softvera preko ConnectedCooking-a

v Povezali ste Vas$ uredaj sa ConnectedCooking portalom.

1. Pritisnite taster: ¢

Pritisnite taster: <C ConnectedCooking

Za aktiviranje funkcije Automatsko preuzimanje azuriranja softvera pritisnite taster: 2ty ON
Pritisnite taster: g

Pritisnite taster: ,< Servis

Pritisnite taster: ¥, Informacija o azuriranju softvera

N o o W N

Pritisnite taster: Pokreni instalaciju

>> Softver se azurira i uredaj se ponovo pokrece.
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Azuriranje softvera preko USB stika
v Povezali ste sa uredajem USB stik na kome je aZuriranje softvera.

v Prikazuje se poruka koja Vas obavestava da je pronadeno azuriranje softvera.

1. Potvrdite poruku da bi se softver azurirao.

>> Softver se azurira i uredaj se ponovo pokrece.
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Odrzavanje i ¢iS¢enje

Op§te sigurnosne napomene
= Kod obavljanja radova na ¢iS¢enju nosite tesno pripijene zastitne naocare i rukavice za zastitu od hemikalija.

= Pre nego Sto zagrejete uredaj da bi u njemu vrsili termic¢ku obradu hrane, uklonite sve proizvode za negu i
ostatke proizvoda za negu.

Intervali ¢is¢enja
Funkcionalni delovi se moraju &istiti nakon upotrebe u skladu sa intervalom za negu, medutim po potrebi se mogu
Cistiti i ¢eSce.
Interval ¢iSéenja Funkcionalni delovi
Svakodnevno = Unutrasnja i spoljna strana lonca
= Ventil lonca
= Nastavak za paru
= Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda
= Zaptivka na poklopcu lonca
= Kontrolna tabla
= Automatsko punjenje vodom
= Rucni tus
= Plasti¢ni delovi
= Dodatna oprema

Nedeljno Za sistem za kuvanje sa opcijom pritiska, najkasnije nakon 20 sati kuvanja
pod pritiskom:

= Sistem za zaklju¢avanje
= Sistem za kuvanje pod pritiskom

Polugodi$nje = Regulator mlaza automatskog punjenja vodom

Proizvodi za negu

Pogodni proizvodi za negu
= Svakodnevno Cistite uredaj mlakom vodom i sunderom.
= QOdistite razblaZzenim siréetom unutrasnje stranice lonca ako se pojave naslage kamenca ili mrlje.

= Tvrdokorne necistoce na unutrasnjim stranama lonca ocistite ¢etkom ili spuzvom (pogledajte RATIONAL
dodatnu opremu) i po potrebi abrazivnim sredstvom za ¢iséenje.

= Abrazivna sredstva za ¢iS¢enje.

Nepogodni proizvodi za negu

Uredaj, njegove funkcionalne delove i dodatnu opremu nemojte istiti slede¢im, nepogodnim proizvodima za
negu:

= Sona kiselina, alkalna sredstva, materije koje sadrze sumpor ili druge materije koje zahtevaju kiseonik
= Celi¢na vuna

= OStar ili Siljati alat
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13.4 Ocdistiti lonac

/\ OPREZ

Ako je dno lonca vrelo, hladna voda za ¢iS¢enje moze brzo da se zagreje i prsne iz lonca

Mozete se opedi ako dodete u kontakt sa vrelom vodom koja prska.
1. Pustite da se lonac sam ohladi. Ne pokuSavajte da ubrzate hladenje hladnom vodom ili ledom.

NAPOMENA

Smanjenje otpornosti lonca na koroziju usled nedovoljnog ¢is¢enja

Kvalitetan nerdajuci Celik povrsine lonca sa kiseonikom iz vazduha formira zastitni sloj (takozvani sloj hrom-

dioksida). Cié¢enje ¢etkom ili spuzvom ne uti¢e na ovaj zastitni sloj jer se kiseonik iz vazduha ponovo povezuje

sa nerdajuc¢im celikom i formira novi zastitni sloj. Necistoce i vlaga mogu spreciti formiranje zastitnog sloja i

smanjiti otpornost lonca na koroziju.

1. Unutrasnje strane lonca nakon svakog postupka termicke obrade ocistite hladnom vodom i spuzvom.
Posebno nakon primena sa hranom koja sadrzi so, potrebno je meduciscéenje.

2. Uklonite nastale slojeve necistoda (slojeve soli, kalcijuma, masti, skroba i proteina) sredstvom za ¢iscenje
koje rastvara masti ili razredenim siréetom. Temeljno isperite ¢istom vodom.

3. Tvrdokorne necistoce ocistite cetkom ili spuzvom.

4. Za ciScenje posude nemojte koristiti hlorovodoni¢nu kiselinu, sumpornu kiselinu ili druge supstance koje
redukuju kiseonik.

5. Pre dugih pauza u radu (npr. preko nodi) temeljno osusite unutrasnju stranu lonca krpom i podignite
poklopac lonca. Nikada nemojte koristiti ugradeni grejac za suSenje.

6. Koristite uobicajena sredstva za ¢iS¢enje bez hlorida.

Zaptivac

\ Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda

Nastavak za paru

(i teY) Automatsko punjenje vodom

Ventil lonca

iS¢enje unutrasnjosti posude
Posudu posebno pazljivo &istite u uglovima i na ivicama.
Uklonite ostatke hrane i slojeve masnoce, skroba i belan¢evina.

Za uklanjanje tvrdokornih naslaga kamenca ili mrlja prokuvajte razblazeno sirce.

A woN oo

Odlijte razblazeno sirce i isperite posudu sa dosta vode.

Ciscenje spoljasnosti posude
1. Spoljasnost posude ¢istite samo kada je posuda spustena.
2. Spoljasnost posude cistite mekim sunderom.

3. Kada distite, vodite ra¢una da vodu sipate na uredaj samo odozgo.
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éiéc’enje zaptivke na poklopcu posude
1. Zaptivku na poklopcu posude ¢istite mekim sunderom.

2. Pre svega ocistite kanal na zaptivci u kome moze da se nakupi voda.

Cisc¢enje sonde za merenje temperature u sredini

1. Sonda za merenje temperature u sredini i njen kabl ¢istite mekim sunderom.

Ciscenje nastavka za paru

Imajte u vidu da uredaji bez sistema za termic¢ku obradu parom imaju nastavak za paru. Uredaji sa sistemom za
kuvanje pod pritiskom imaju dva nastavka za paru.

1. Skinite rukom, bez alata, nastavke za paru.

2. Odistite ru¢nim tuSem udubljenje nastavaka za paru.

3. Odistite nastavak za paru ru¢nim tusem ili u masini za sudove.
4

Ponovo postavite nastavke za paru.

Ocistite regulator mlaza

U zavisnosti od zaprljanosti i tvrdoce vode, Cistite regulator mlaza redovno, ali najmanje na Sest meseci.

Da biste ocistili regulator mlaza, potreban vam je servisni klju¢ (pogledajte ilustraciju), koji se nalazi u iVario starter
kompletu.

Savet za ¢iS¢enje: Ostavite regulator mlaza preko noci potopljen u posudi sa alkoholnim siréetom.

Postupite na slededi nacin:

Stavite klju¢ u regulator mlaza i odvrnite ga.

Ocistite regulator mlaza vodom sa sir¢etom.

Isperite regulator mlaza vodom.

Isperite Variodose bez regulatora mlaza sa jednim litrom vode da biste uklonili preostale ¢estice u vodu.

Ubacite ocidceni regulator mlaza pomocu servisnog kljuca.

o A WN =2

Cvrsto pritegnite vij¢ani spoj.

>> Regulator mlaza je ponovo potpuno funkcionalan.

Ciscenje automatskog dovoda vode

1. Automatski dovod vode ujutru i uvece ocistite deterdzentom i mekim sunderom.

cenje ventila posude

Zavrnite ventil posude.

Cis

1. Otvorite ventil posude.

2.

3. Odistite otvor, poklopac i zaptivku ventila posude mekim sunderom.
4.

Ponovo pri¢vrstite ventil posude.
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Ciséenje rucnog tusa
1. Kompletno izvucite crevo ru¢nog tusa i ¢vrsto ga drzite.
2. Odistite ru¢ni tus i crevo mekanim sunderom.

3. Radi uklanjanja tvrdokornih naslaga kamenca rucni tus i crevo Cistite razredenim siréetom.

Ciscenje kontrolne table

AOPREZ! Opasnost od posekotina! Centralni tocki¢ za podesavanje ima oStre ivice. Kada Cistite centralni tocki¢
za podesavanje i povrsinu ispod njega nosite zastitne rukavice.

1. Ru¢noibez upotrebe alata izvucite centralni tocki¢ za podeSavanje.

2. Mekanom krpom o¢istite centralni toc¢ki¢ za podeSavanje i povrsinu ispod njega.

3. Ponovo postavite centralni tocki¢ za podesavanje.

Ako je vas uredaj opremljen kontrolnom tablom koja se zakljucava, pre ¢iS¢enja kontrolne table morate da iskljucite
kontrolnu tablu i otvorite poklopac.

Pre nego Sto cistite displej, mozete ga blokirati. Na taj nacin ¢ete izbedi slucajno pokretanje procesa termicke
obrade, izvrSavanje radnji ili pozivanje funkcija.

1. Pritisnite i drite taster: ¢
> Nakon nekoliko sekundi se aktivira blokada displeja i prikazuje se simbol: g~
2. Displej cistite mekom krpom.
3. Zadeblokadu displeja pritisnite i drzite taster: g¥
> Prikazuje se simbol: ¢
4. Ru¢noibez upotrebe alata izvucite centralni tocki¢ za podeSavanje.

Mekanom krpom ocistite centralni tocki¢ za podeSavanje i povrsinu ispod njega.

o

Ponovo postavite centralni toc¢ki¢ za podesavanje.

v

iS¢enje dodatne opreme

C

1. Pre nego Sto pocnete ¢iS¢enjem ostavite dodatnu opremu da se ohladi.

2. mekom krpom uklonite ostatke hrane i slojeve masnoce, skroba i belancevina.
3.

Ukoliko je dodatna oprema zaprljana tvrdokornim naslagama, omeksajte ih potapanjem u mlaku vodu, a zatim
uklonite prljavstinu mekom krpom.

Ciscenje sistema za kuvanje pod pritiskom (opciono)

Sistem za zaklju¢avanje

Nastavak za paru

Ciscenje sistema za kuvanje pod pritiskom
1. Ocistite posudu [» 88].

2. Sipajte u posudu vodu do nivoa najmanje koli¢ine punjenja.
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Zatvorite poklopac lonca.

Pritisnete u traci menija taster: e

Pritisnite taster: \ =27 ]

Podesite parametar termicke obrade Vreme termicke obrade na 5 minuta.

N o u & W

Pratite uputstva na ekranu.

Ciscéenje sistema za zaklju¢avanje
1. Otvorite poklopac posude.

2. Odistite sistem za zaklju€avanje i udubljenja vlaznom cetkom.

iS¢enje nastavka za paru
Skinite rukom, bez alata, nastavke za paru.
Ocistite ru¢nim tusem udubljenje nastavaka za paru.

OCistite nastavke za paru ru¢nim tuSem ili u masini za sudove.

BWwON 2o

Ponovo postavite nastavke za paru.
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14 Asistent za odrzavanje i ¢iS¢enje
+ Asisten za odrzavanje i ¢iS¢enje vam pomaze u efikasnom ¢iS¢enju uredaja iVario.

Program ¢iSéenja
Temeljno ¢iScenje lonca

Status ¢iSc¢enja lonca
Broj radnih sati kuvanja pod
pritiskom

remaining

Program ¢iscenja
CiSc¢enje sistema za kuvanje pod
pritiskom

QR-kéd

14.1 Opste sigurnosne napomene
= Kod obavljanja radova na ¢iS¢enju nosite tesno pripijene zastitne naocare i rukavice za zastitu od hemikalija.
= Za CiS¢enje koristite samo sredstva za ¢iS¢enje koje je preporucio proizvodac.
Opasnost od oparivanja i opekotina ¢ete izbedi na slededi nacin:

= Pre nego Sto pokrenete ¢iS¢enje, ostavite uredaj i sve funkcionalne delove da se ohlade.

14.2 Programi ¢iséenja
Dostupni su Vam slededi programi ¢iS¢enja:

Program Opis Proizvod za negu

Temeljno cis¢enje lonca Podrska za ¢iS¢enje unutrasnjih = Voda
e = Cetka ili sunder
= Sredstvo za pranje posuda

Ciscenje sistema za kuvanje pod Podrska ciS¢enju sistema za = Vodaipara
pritiskom kuvanje pod pritiskom za uredaje

sa opcionom funkcijom kuvanja

pod pritiskom

14.3 Temeljno ¢is¢enje lonca
1. Pokrenite program ¢iSc¢enja i pritisnite taster: Temeljno ocistite lonac.
> Od vas ce biti zatrazeno da iz lonca uklonite sve ostatke.
2. Uklonite ostatke hrane iz lonca i pritisnite taster:
> Lonac se automatski puni vodom.
3. Dodajte 10 ml (za tip L) ili 15 ml (za tip XL) za pranje posuda u vodu i pritisnite taster:
4. Temeljno odistite lonac ¢etkom ili sunderom i pritisnite taster:

> Ventil lonca se automatski otvara.
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5. Da biste nagli i ispraznili lonac, pritisnite i drzite centralni tocki¢ za podeSavanje i taster: \ %
6. Isperite lonac ru¢nim tusem i temeljno osusite lonac krpom.

>> Temeljno ¢is¢enje lonca je zavrseno.

144 Ciscenje sistema za kuvanje pod pritiskom

Opasnost od opekotina zbog ¢iS¢enja alkoholom

Sistem je koncipiran za ¢iS¢enje vodom. Kada za ¢iSc¢enje sistema za kuvanje pod pritiskom koristite te¢nosti ¢ija
temperatura klju¢anja je niza od temperature klju¢anja vode, npr. alkohol; i ako otklju¢ate poklopac lonca, vrela
te¢nost moze da isparava ili da zajedno sa hranom velikom brzinom prska iz lonca. Time mozete da izazovete
ozbiljne opekotine.

1. Prilikom ¢is¢enja sistema za kuvanje pod pritiskom koristite isklju¢ivo vodu sa sredstvom za pranje posuda.

2. Nosite uvek svoju li¢nu zastitnu opremu.

Na uredajima sa opcionom funkcijom kuvanja pod pritiskom, uredaj automatski detektuje nakon 20 sati da je
potrebno odistiti sistem za kuvanje pod pritiskom. Pojavice se poruka na ekranu.

Pokretanje ¢iS¢enja sistema za kuvanje pod pritiskom
1. Pokrenite program ¢idcenja i pritisnite taster: Ciéenje sistema za kuvanje pod pritiskom
> Trazi se da uklonite sve ostatke hrane iz lonca i da ocistite lonac.
2. O¢istite lonac i pritisnite taster: ~/
> Lonac se automatski puni vodom.
> Nakon automatskog dovoda vode, od vas ¢e se zahtevati da proverite nivo vode.
3. Proverite navedeni nivo napunjenosti i pritisnite taster: </
> Ne koristite te¢nosti sa nizim tackama klju¢anja od vode, npr. ne koristite alkohol.
4. Potvrdite i pritisnite taster: ~,/
> Dobicete zahtev da zatvorite poklopac lonca.
5. Zatvorite poklopac lonca i pritisnite taster: ¥
6. Zaklju¢ajte poklopac lonca i pritishite taster: &¥

> Poklopac lonca se zaklju€ava i generiSe se pritisak u loncu. Generisanje pritiska traje nekoliko minuta. Sacekajte
da se automatski pokrene iscenje sistema.

> Ciscenje sistema se pokrece automatski, a preostalo vreme ¢i$¢enja se prikazuje na ekranu.

> Nakon ¢iSc¢enja sistema, pritisak u loncu se smanjuje. To traje nekoliko minuta. Sacekajte da se oglasi zvuéni
signal i da se na ekranu prikaze zahtev.

> Nakon smanjenja pritiska, od vas Ce se zahtevati da otklju¢ate poklopac lonca.
7. Otkljucajte poklopac lonca i pritishite taster: @5

>> Ci&cenje sistema za kuvanje pod pritiskom je zavréeno.

Skenirajte QR-kod za vise informacija o odrzavanju i ¢iS¢enju
Vise informacija o odrzavanju i ¢iS¢enju uredaja mozete nadi i direktno na veb-stranici kompanije RATIONAL.

1. Skenirajte QR-kod i saznajte direktno na veb-stranici kompanije RATIONAL o slede¢im temama:

= Video o odrzavanju i ¢iS¢enju uredaja
= Informacije za korisnike - Odrzavanje i ¢iS¢enje (kao PDF datoteka za preuzimanje)

= Originalno uputstvo za upotrebu (kao PDF datoteka za preuzimanje)
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Ideje i pomoc¢

Asistent za pretragu

Asistent za pretragu na vaSem sistemu za kuvanje olakSava pretragu pametnih procesa termicke obrade,
podesavanja sopstvenih programa i primera primene.

1. Pritisnete u traci menija taster: O,

2. Unesite pojam za pretragu. Pametna tekstualna pretraga omogucuje dobijanje preciznih rezultata uprkos
mogudim greSkama u pisanju ili sli¢nih nacina pisanja.

> Dok piSete, dobijate predloge za rezultate pretrage u okviru podeSenog jezika na uredaju. Prikazana putanja
omogucuje da se na uredaju prate pronadeni rezultati.

> Rezultati pretrage su podeljeni u kategorije iCookingSuite ‘€2, primeri primene 2/, iZoneControl ],
sopstveni programi [ i podesavanja ¢°.
> Mozete da filtrirate rezultate prema pametnim procesima pripreme hrane, sopstvenim programima,
podeSavanjima i primerima primene.
3. Za prikaz rezultata pretrage pritisnite na Zeljenu ikonu.

Asistent za pretragu omogucuje direktno pokretanje procesa termicke obrade, sopstvenih programa ili primera
primene iz pretrage. Takode vam pomaze da razumete koja jela se mogu naci u kojima procesima termicke obrade.
Ovo nudi sveobuhvatno reSenje za optimizovano iskustvo kuvanja.

Pomo¢ u uredaju

Ovo uputstvo za upotrebu vam je na raspolaganju kao pomoc¢ za rukovanje uredajem. U njemu cete naci i sve
informacije o koli¢inama punjenja i koris¢enju originalne RATIONAL dodatne opreme.

Pritisak na taster ? prikazuje pomoc¢ na uredaju i uvek vam prikazuje trenutni sadrzaj pomodi, koji odgovara
oblasti koja je trenutno prikazana na ekranu.

Pomo¢ putem telefona

ChefLine®

Kad god imate pitanja vezanih za primenu ili recepte, rado ¢emo vas posavetovati preko telefona. Brzo,
jednostavno, od kuvara kuvarima i 365 dana u godini. Jednostavno nazovite ChefLine®. Sve brojeve moZete naci na
internet adresi rational-online.com.

RATIONAL servisni partneri

Nasi uredaji su pouzdani i dugotrajni. Medutim, ako ipak dode do tehnickih problema, servisni partneri kompanije
RATIONAL brzo pruzaju pomo¢. Uklju¢eno je i zagarantovano snabdevanje rezervnim delovima kao i hitna sluzba
vikendom. Brojeve moZete naci pod PodeSavanja > Servis ili na rational-online.com.
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Pomoc¢ u slucaju servisa

Automatski prenos servisnih podataka na ConnectedCooking.

Ukoliko ste Va$ uredaj povezali sa ConnectedCooking portalom, mozete podesiti da se servisni podaci automatski
i u redovnim intervalima prebacuju na ConnectedCooking portal.

v Povezali ste Vas uredaj sa ConnectedCooking portalom [» 84].
1. Pritisnite taster: ¢

2. Pritisnite taster: < ConnectedCooking
3. Pritisnite taster pored Automatsko prebacivanje servisnih podataka: ON

>> Servisni podaci se sada automatski prebacuju na ConnectedCooking portal. Podatke mozZete pogledati na
svom halogu na adresi connectedcooking.com ili u ConnectedCooking aplikaciji.

Pozivanje servisnih podataka

Servisni podaci se mogu otvoriti u podesavanjima. Dodatne informacije mozete naci ovde: Servis [P 76]

ResSavanje problema

Ukoliko Vam bude prikazana poruka o gresci moZzete da je zatvorite ili prevucete na stranu dok ¢ekate na pomoc¢.
Ako poruku o gresci prevucete na stranu, na tom mestu se prikazuje crveni simbol. Ako pritisnete ovaj simbol,
poruka o gresci se ponovo prikazuje uvecana i morate je ponovo otvoriti da biste proditali sadrzaj.

Servisne poruke imaju sledece karakteristike:
= Vrsta greSke
= Servis ID
= Serijski broj

= Verzija softvera

_ asieren .o oo Beilagen glasieren

Braten

paniert P ) S cee 1 (O Braten natur + paniert

Crépes

KKod svih poruka o gresci pozovite Vaseg RATIONAL servisnog partnera. Uvek drzite spreman serijski broj Vaseg
uredaja i broj verzije instaliranog softvera. Obe informacije ¢ete naci u poruci o gresci.
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Poruke u toku termicke obrade

Poruka o gresci

Greska sistema za merenje temperature

Greska sistema za merenje temperature

Greska sistema za merenje temperature posude

Greska sonde za merenje temperature u sredini

Greska sistema za pogon posude

Greska sistema za pogon poklopca

Greska ventila posude

Greska pogona ventila posude
Greska cirkulacije vode

Greska cirkulacije vode

Greska cirkulacije vode

Greska sistema za komunikaciju
Greska konfiguracije uredaja

Greska sigurnosnog lanca

Tekst poruke
Zagrevanje nije moguce.
Moguca je samo priprema hrane pecenjem.

Pecenje bez sonde za merenje temperature u sredini.
Termicka obrada pod pritiskom nije moguca.

Proverite da li ispod posude lezi neki predmet i
blokira. Uklonite predmet.

Proverite da li ispod poklopca lezi neki predmet i
blokira. Uklonite predmet.

Paznja: moguci gubitak hrane. Moguce je samo
pecenje.

Moguce je samo pecenije.
Zatvoriti slavinu!

Proverite dovod vode. Moguca je termicka obrada
bez automatskog dovoda vode.

Proverite toplotu/dovod vode. Moguca je termicka
obrada bez automatskog dovoda vode.

Zaustavljena termicka obrada(e)

15.5.2 Poruke u toku termicke obrade pod pritiskom (opciono)

Sledece poruke se mogu dodatno prikazati ako je Vas$ uredaj opremljen opcionom funkcijom termicke obrade pod
pritiskom.

Poruka o gresci

Greska polozaja poklopca

Greska pogona za zaklju¢avanje i pogona ventila
posude

Greska pogona za zaklju¢avanje i pogona ventila
posude

Greska pogona za zaklju¢avanje i pogona ventila
posude

Greska merenja pritiska

Greska merenja pritiska

Greska termicke obrade pod pritiskom

Greska ventila za pritisak

Uticnica vise ne funkcionise

Tekst poruke

Proces termic¢ke obrade pod pritiskom je zaustavljen.
Vrsi se smanjenje pritiska.

Paznja: mogu¢ gubitak hrane. Moguce je samo
pecenje.

Otvorite poklopac i vratite sistem za zakljucavanje
nazad!

Proces termicke obrade pod pritiskom je zaustavljen.
Vrsi se smanjenje pritiska.

Otvorite poklopac, ponovo pokrenite termic¢ku
obradu pod pritiskom.

Termicka obrada pod pritiskom nije moguca.

Proces termicke obrade pod pritiskom je zaustavljen.
Vrsi se smanjenje pritiska. Zgusnuto jelo? Premalo
vode? Prepunjeno? Nastavci za paru prljavi?

Termicka obrada pod pritiskom nije moguca.

Ukoliko uti¢nica viSe ne funkcionie, obratite se svom servisnom partneru.
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16 Odrzavanje

Sledece radove na odrzavanju mozete samostalno obavljati:
= Zamena zaptivke na poklopcu lonca [» 97]
= Zamena zaptivke na ventilu lonca [» 97]

Ako je kabl za povezivanje sa mrezom na Vasem uredaju neispravan, dozvoljeno je da ga zameni samo kompanija
RATIONAL ili servisni partner kompanije RATIONAL.

16.1 Opste sigurnosne napomene
= Nosite zastitne rukavice da biste se zastitili od ostrih ivica metalnih kudista.

= Ako koristite oStre ili Spicaste alatke za zamenu zaptivke, moZzete da oStetite uredaj i optimalni rezultati
termicke obrade viSe nece moci da se postignu.

16.2 Zamena zaptivke na poklopcu lonca

Otvorite poklopac posude.

Rukom, bez alata, izvucite zaptivku na poklopcu ventila iz vodice.
Ocistite vodicu mekim sunderom.

Navlazite ivice nove zaptivke vodom sa sapunicom.

Najpre u uglove vodice utisnite uglove zaptivaca.

Zatim u vodicu utisnite ostatak zaptivaca.

N o~ WN =2

Proverite da li je nova zaptivka potpuno uvucena u udubljenje na poklopcu lonca.

16.3 Zamena zaptivke na ventilu lonca

Otvorite ventil lonca [} 20].

Zavrnite ventil posude.

Izvucite staru zaptivku rukom, bez alata.

OCistite sunderom otvor i poklopac ventila lonca.

Postavite novu zaptivku.

o U A WN =2

Ponovo pricvrstite ventil posude.
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16.4 Umetanje poklopca uticnice

Poklopac uti¢nice se moze skinuti i ponovo precizno postaviti.

1 | 2 _ click

— 1 ]

1. Postavite poklopac na otvor uti¢nice.

2. Pritisnite poklopac da se zakljuca.
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17 Stavljanje van pogona i odlaganje na otpad

17.1 Stavljanje van pogona

Ukoliko Zelite uredaj da stavite van pogona, stupite u kontakt sa Vasim RATIONAL servisnim partnerom.

17.2 Odlaganje na otpad

KoriS¢eni uredaji sadrze materijale za reciklazu. OdloZite koriS¢ene uredaje na ekoloski prihvatljiv nacin i preko
odgovarajucih sistema za prikupljanje.

17.3 Odlaganje ulja i masti u otpad

Nepravilno odlozeno ulje ili mast

Ako ulje ili mast odlaZete preko odliva na loncu, otpadne vode ce se zaprljati i oStetice se kanalizacioni vodovi u
zgradi.

1. Uljeili mast nikada ne odlazite preko odliva.

PosStujte zakonske odredbe koje se odnose na odlaganje ulja ili masti u otpad.
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Tehnicki podaci

Obratite paznju i na tehnitke podatke na tipskoj plocici. Tipska plocica se nalazi sa unutrasnje strane konzole.

Vrednost
Tezina (bez pakovanja) Tip L 235 kg
TeZina (bez pakovanja) Tip XL 290 kg
Maks. snaga uti¢nice 2,3 kW
Maks. Osigurac uti¢nice 10A
Klasa zastite IPX5
Uslovi okoline 5°C-40°C
Frekvencija i maksimalna prenosna snaga WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW
WLAN standard IEEE 802.11b/g/n

Uredaji sa kuvanjem pod pritiskom (opciono)

Obratite paznju na odstupanja u tezini kod uredaja koji su opremljeni opcijom kuvanja pod pritiskom.

Vrednost
Tezina (bez pakovanja) Tip L 250 kg
Tezina (bez pakovanja) Tip XL 305 kg

Tipovi i nazivi modela

Oznake tipova i nazivi modela se razlikuju na plocici sa podacima. Konsultujte kategorizaciju iz ove tabele.

Tip Naziv modela

iVario Pro L LMX.100CE

iVario Pro L sa opcijom kuvanja pod pritiskom LMX.200CE

iVario Pro XL LMX.100DE

iVario Pro XL sa opcijom kuvanja pod pritiskom LMX.200DE
Nalepnica

Na uredaj su postavljene sledece nalepnice:
/\ Upozorenje ha opasne hapone

¥ Izjednacavanije potencijala

Akrilamid u prehrambenim namirnicama

U skladu sa odredbom (EU) 2017,/2158 o utvrdivanju mera za minimizaciju i smernica za smanjenje sadrzaja
akrilamida u prehrambenim namirnicama, temperatura za fritiranje kod ru¢nih i pametnih procesa termi¢ke obrade
je unapred podesena na 175 °C. RATIONAL, kao proizvoda¢, garantuje da se podeSena temperatura postuje sa
precizno$¢u od jednog stepena i da ne prelazi zadatu vrednost.

U zavisnosti od proizvoda, temperatura za smanjenje sadrzaja akrilamida moze biti niza od 175 °C. Preduzmite
odgovarajuce mere u vasdoj firmi kako biste osigurali poStovanje grani¢nih vrednosti sadrzaja akrilamida.

Temperaturu ulja ili masti mozZete na sopstvenu odgovornost povecati na 180 °C.

Usaglasenost

Ovaj uredaj je u skladu sa slede¢im direktivama EZ:
= Direktiva 2014,/53/EZ o uskladivanju zakonskih propisa drzava ¢lanica o plasiranju radio opreme na trziste
= Direktiva 2006,/42/EZ o maSinama

= Direktiva 2011,/65/EZ za ogranic¢avanje koris¢enja opasnih materija u elektri¢nim i elektronskim uredajima,
uklju¢uju¢ii 2015,/863 /EZ
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Uredba (EC) br. 1935,/2004 Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt sa hranom
Uredba (EU) br. 2023 /2854 Uredba o podacima

Ovaj uredaj je u skladu sa sledec¢im evropskim standardima:

EN 60335-1:2020

EN 60335-2-36:2017

EN 60335-2-37:2017

EN 60335-2-39:2002 + A1

EN 60335-2-47:2002 + AT + A2

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2011

EN 61000-4-2:2009

EN 61000-4-3:2006 + A1:2008 + A2:2010
EN 61000-4-4:2012

EN 61000-4-5:2014

EN 61000-4-6:2014

EN 61000-4-11:2004

EN 55014-1:2017

EN 55016-2-3:20710 + A1:2010 + A2:2014
EN 62233:2008

EN 1717:2000

18 | Tehni¢ki podaci

Sledeca paleta proizvoda je obuhvaéena nacionalnim propisima o kori§¢enju WiFi prenosa. Znakovi odobrenja za
lokalne regulative vezane za WiFi prenos mogu se nadi na tipskoj plocici.

Multifunkcionalni uredaj za kuvanje za komercijalnu upotrebu - serija iVario

LMX.100.AE
LMX.100.BE
LMX.100.CE
LMX.100.DE
LMX.200.AE
LMX.200.BE
LMX.200.CE
LMX.200.DE

Brazil South Korea Oman

Paraguay |
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Belarus
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Regulatorne informacije

USA

This device complies with part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two conditions:

(1) This device may not cause harmful interference, and

(2) this device must accept any interference received, including interference that may cause undesired operation.

This equipment has been tested and found to comply with the limits for a Class A digital device, pursuant to part
15 of the FCC Rules. These limits are designed to provide reasonable protection against harmful interference
when the equipment is operated in a commercial environment. This equipment generates, uses, and can radiate
radio frequency energy and, if not installed and used in accordance with the instruction manual, may cause harmful
interference to radio communications. Operation of this equipment in a residential area is likely to cause harmful
interference in which case the user will be required to correct the interference at his own expense.

FCC ID: 2AUI6Y-LM21

As an electromagnetic wave equipment for office use (Class A), this equipment is intended to use in other than
home area. Sellers or users need to take note of this.

China-RoHS

= Please login to RATIONAL AG https://rat.ag/cn-rohs and enter model query for the hazardous substance
content table.

= RATIONAL AG BB https://rat.ag/cn-rohs BREEENRREENRREEEN

This product complies with applicable UK legislation and bears the UKCA marking. A full UK Declaration of
Conformity is available from the manufacturer upon request.
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A
Asistent za pretragu 94
Automatsko punjenje vodom 10
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B
Belo meso 35
Bezbednosne mere
opste 11
pre upotrebe 11
tokom koris¢enja 11
bistro
Sos 31
Supa 31
C
Centralni tocki¢ za podeSavanje 10,16
ConnectedCooking
Registrovanje uredaja bez pametnog telefona 85
Registrovanje uredaja preko pametnog telefona 85
Upravljanje uredajem preko pametnog telefona 84
Upravljanje uredajima bez pametnog telefona 84
Crveno meso 35
Cuvar ekrana
aktiviraj nakon x min 69
ukljuci/iskljuci 69
D
dalje uz zadavanje vremena 38
Datum 67
podesi 68
Debljina proizvoda 35
deglaziranje 36
Display 10
dopuni 36
Dopuniti ulje 36
dovedi do tacke klju¢anja 39
Poza 29
E
Ergonomi¢no podeSavanje visine 25
F
Fond 31
Format temperature
podesi 68
fritiranje
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iCookingSuite 26
Intervali ¢is¢enja 87
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iZoneControl 51
J
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K
Knedle 29
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Kontrolna tabla
odisti 90
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Povrce i prilozi 29
Riba 28
Korisnicke slike
Izvezi slike 73
obrisi sopstvene slike 73
Uvezi slike 73
Korisni¢ki profil
Izvezi profile 72
Uvezi profile 72
Korpa 36, 41
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kontrolisi 60
pokreni 64
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Meso 27
krékanje
Meso 28
Meso, kineski nacin 28
Riba 28
krékanje pod pritiskom
Meso 28
Riba 28
kuvanje
Jaja 30
Krompir 29
Kuvanje pri niskim temperaturama 27
Meso 27
Mleko 32
Morski plodovi 28
Pirinac 29
Povrce i prilozi 29
PowerBoost 42
Proizvodi od testa 30
Secer 32
Voce 31
Kuvanje kobasica 28
Kuvanje na pari pri niskoj temperaturi 27
kuvanje pod pritiskom
Fond 31
Krompir 29
Meso 27
Pirinac 30
Povrce i prilozi 29
Sos 31
Supa 31
Zongzi 30
Kuvanje pri niskim temperaturama 27
kuvati na pari
Meso 27
Mlecna slatka jela 31
Povrce i prilozi 29
Riba 28
L
Lonac 10
Lou Mei 27
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M

Maksimalna koli¢ina punjenja 17

N

Nacionalna kuhinja
izaberi primarnu nacionalnu kuhinju 71
izaberi sekundarnu nacionalnu kuhinju 71

Nastavak za paru 10
odisti 89,91

Nega
Automatsko punjenje vodom 89
Centralni toc¢ki¢ za podeSavanje 90
Dodatna oprema 90
Kontrolna tabla 90
Nastavak za paru 89
Posuda 88
Regulator mlaza 89
Ru¢ni tus 90
Sistem za kuvanje pod pritiskom 90
Sistem za zakljucavanje 91

Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda 89

Ventil lonca 89

Zaptivka na poklopcu lonca 89
Neprekidni rad 35
Neue Charge 38
Niska temperatura — ragu 27
Nivo punjenja

Maksimalan nivo punjenja 17

Minimalan nivo punjenja 17
o
Odrzavanje temperature 39
Odrzavanje temperature u sredini proizvoda 39
Omiljeni

Memorisi podesavanje kao omiljeno 67
Omlet 30
Onsen-Tamago 30
Opcija

Kuvanje pod pritiskom 26

Ru¢ni tus 10

Sistem za zaklju¢avanje 10

Uti¢nica 10
Osnovna podeSavanja uredaja

izvezi osnovna podeSavanja uredaja 73

uvezi sva osnovna podeSavanja uredaja 73
Osvetljenost ekrana

podesi 69

podesi zatamnjenje nakon x min 69
Otpornost na koroziju 88
P
Paella 29
Palacinke 30,31
Palenta 29
pecenje
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Ora8asto i jezgrasto voce
Povrce i prilozi
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Pecenje prema Delta-T
Podaci o korisniku
obrisi sve
Podela lonca
izaberi unapred podeSene podele lonca
kreiraj sopstvene podele lonca
obrisi
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PodeSavanja
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otkljucaj 49,
otvori
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zatvori
Pokreti
Pomo¢
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Pomoc¢ u uredaju
Postaviti reSetku na dno posude
Posuda
automatsko punjenje vodom
Ciscenje spoljaénosti posude
Ciscenje unutrasnjosti posude
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posiranje
Jaja
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Povecanije pritiska
PowerBoost
Prekini
prelij
Preostalo vreme
Prikaz
otvori
Procedura termicke obrade hrane
Proces termicke obrade
otkaci pametan proces termicke obrade
otkazi
pokreni pametni proces termicke obrade 34,
pozivanje pametnog procesa termicke obrade
Pracenje pametnog procesa termicke obrade
Profil
aktiviraj
dodaj novi profil
novi profil
obrisi
uredi
Program
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kreiraj pametni program 62
kreiraj ru¢no 61
obriSi sopstvene programe 72
pokreni ru¢ni program 64
sacuvaj 62
Uvezi 72
Programiranje vremena pocetka 65
Proizvodi za negu
nepogodna sredstva za ¢iS¢enje 87
pogodni proizvodi za negu 87
promesaj 37
R
Ragu 27
Niska temperatura — ragu 27
Raspon temperature
Fritiranje 44
Kuvanje 42
Pecenje 43
RATIONAL pribor
Ruka za automatsko dizanje i spustanje 10
Recept
dodeli recept zoni 58
izaberi unapred podesen recept 51
kreiraj sopstveni recept 52
obrisi sa table recepata 53
Regulator mlaza
odisti 89
Rezimi rada 26
Dodeljivanje ru¢nog rezima rada zoni 58
RiZoto 30
Ru¢ni tus 10
Oblici rasprsivanja 22
odisti 90
upotrebi 22
S
Saucen
Fond 31
Seckano meso 27
Senzitivno kuvanje 41
Servis
izvezi sve razvojne protokole 74
izvezi sve servisne izvestaje 74
Izvor razvojnih protokola u odredenom vremenskom
periodu 74

Izvoz protokola sa statisti¢ckim podacima o greSkama 74
Sistem za kuvanje pod pritiskom

odisti 90
Sistem za zaklju¢avanje 10
odisti 91
Smanjenje pritiska 49
Sonda za merenje temperature u sredini proizvoda 10
105 /108



Cele ribe 22

Fileti ribe 21

odisti 89

Odrezak 21

Poruka o gresci 22

ukljuci 21,38
Sosovi

Gotovi sosovi 31

Gusti sosovi 31
Sous-vide nacin termicke obrade hrane

Meso 28

Povrce i prilozi 30

Riba 29
Specijalna dodatna oprema 94
Stepen zapecenosti 35
Stir-fraj 28, 29,30
Supe

sa visokim sadrzajem mleka i pavlake 31
Suppen

Rahmsuppen 31

Samtsuppen 31
Svetlo

podesi 69
T
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uredi 53

uredi u iCookingSuite 53

uredi u rezimu programiranja 54
Tacno vreme 67

podesi 68

Sinhronizacija vremena preko ConnectedCooking-a 68
Tamagoyaki 30
Temperatura 36, 40
Temperatura u sredini proizvoda 36
Termosenzor

Povrce 22

Sitna hrana koja se termicki obraduje 21
Tocki¢ za podeSavanje

odisti 90
Topljenje ¢okolade 32
V)
Uklju¢ivanje/isklju¢ivanje demo rezima 70
umesaj 36
Uredaj

iskljuci 13

napuni 36
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upravljaj pomocu centralnog tocki¢a za podeSavanje 16

upravljanje pokretima 16
USB priklju¢ak 10
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Umetanje poklopca uti¢nice 98
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Veli¢ina proizvoda 35
Ventil lonca 10
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odisti 89
Viskoznost 36
Vreme termicke obrade 35
Vrste ¢okolade 36
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Zagrevanje 37,41
Zahtevi 36

deglaziranje 36

napuni 36

okreni 37

prelij 36

promesaj 37

usitni 37
Zaptivac 10

(v:iééenje zaptivke na poklopcu posude 89

Zamena zaptivke na poklopcu lonca 97

Zamena zaptivke na ventilu lonca 97
Zvuk
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Podesite zvuk za kraj koraka programa 70

PodeSavanje zvuka za kraj vremena termicke obrade 70
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