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1 Uvod

Vézeny zékaznik,
gratulujeme vam k novému iCombi Pro. Pred prvym uvedenim do prevadzky si, prosim, pozorne precitajte tento

navod na obsluhu. Navod na obsluhu vam umozni bezpecnu pracu s tymto zariadenim. Uschovavajte tento navod
na obsluhu tak, aby bol vzdy dostupny pre obsluhu zariadenia.

iCombi Pro je najinteligentnejsi konvektomat Combi. Navari rad rozli¢nych jedal pre 20 alebo niekolko tisicov
hosti. Ci uz su to ryby, maso, hydina, prilohy alebo pecivo, nech ich petiete, dusite, grilujete alebo robite pecivo.
Vdaka varnej inteligencii a inteligentnému manazmentu vnutorného prostredia zariadenia sa vSetko podari
automaticky, presne tak, ako to chcete, a to aj pri maximalnom naplneni.

Zelame vam vela radosti s iCombi Pro.
Vasa spolo¢nost
RATIONAL AG

1.1 Pomocnik v zariadeni

Tento ndvod na obsluhu, ako aj mnozZstvo prikladov pouZitia z celého sveta mate k dispozicii ako pomoc pri
obsluhe v rdmci zariadenia. VSetky informacie k tejto funkcii ndjdete tu: Pomocnik v zariadeni [» 99]

1.2 Zodpovednost za chyby vyrobku

RATIONAL neruci za Skody, ktoré vzniknt nepovolenymi technickym zmenami na zariadeni alebo pri pouZzivani v
rozpore so stanovenym tcelom.

13 Cielova skupina
Tento dokument je uréeny osobam, ktoré pracuju vo velkokuchyniach a kuchyniach komeréného charakteru.
Zariadenie nesmu pouzivat, ¢istit alebo robit na iom udrzbu nasledovné skupiny osob:
= Osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a mentalnymi schopnostami
= Osoby s nedostato¢nymi skiisenostami a vedomostami
= Deti

Deti v blizkosti zariadenia musia byt stéle pod vasim dozorom. Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

14 Pouzitie v sulade so stanovenym ucelom

Tento iCombi Probol vyvinuty na termicku pripravu jedal.

Toto zariadenie sa smie pouzivat len komer¢ne, ako napr. v kuchyniach resStaurdcif a velkokuchyniach a
komerénych kuchyniach nemocnic, pekarni alebo mdsiarstiev. Toto zariadenie sa nesmie pouzivat v exteriéri. Toto
zariadenie sa nesmie pouZzivat na nepretrziti priemyselnt hromadnu produkciu potravin.

Kazdé iné pouZitie je v rozpore so stanovenym Ucelom pouZitia a je nebezpecné. RATIONAL AG nerudi za nasledky
plyntce z pouZitia v rozpore so stanovenym ucelom.

1.5 Praca s tymto navodom

1.5.1 Vysvetlivky symbolov
V tomto dokumente sa pri poskytovani informacii a pokynov na obsluhu pouZzivaju nasledujice symboly:
v Tento symbol oznacduje predpoklady, ktoré musia byt spinené skor, ako vykonéte nejaku ¢innost.
1. Tento symbol oznacuje krok v ramci ¢innosti, ktory musite urobit.

> Tento symbol oznacuje prechodny vysledok, na zaklade ktorého mézte skontrolovat vysledok jedného kroku v
rdmci danej ¢innosti.
>> Tento symbol oznacuje vysledok, na zéklade ktorého mozete skontrolovat konecny vysledok pokynu k
¢innosti.
= Tento symbol oznacuje usporiadany zoznam.

a. Tento symbol oznacuje neusporiadany zoznam.
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1.5.2

1.5.3

1.5.4

1.5.5
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Vysvetlivky piktogramov

V tomto dokumente sa pouZivaju nasledujuce piktogramy:

/N [} Pozor! Pred pouzitim zariadenia si preditajte navod na obsluhu.
Véeobecny varovny symbol A\

Q Utzitoené informécie pre jednoduchu obsluhu vaho zariadenia.

Vysvetlivky varovnych symbolov

Ak vidite jeden z nasledujticich varovnych symbolov, varuju vas pred vyskytom nebezpecnych situdcii a ddvaju vam
pokyn vyhnut sa im.

A NEBEZPECENSTVO

Ak vidite varovny symbol stupiia NEBEZPECENSTVO, varuje vas pred situdciami, ktoré spdsobuiju tazké
zranenia alebo smrt.

Ak vidite varovny symbol stupria VAROVANIE, varuje vas pred situaciami, ktoré mézu spdsobit tazké zranenia
alebo smrt.

/\ POZOR

Ak vidite varovny symbol stupria POZOR, varuje vas pred situaciami, ktoré mozu sposobit zranenia.

Ak vidite tento symbol, varuje vés pred situaciami veducimi k poSkodeniu zariadenia.

Obrazky

Obrazky pouZzité v tomto navode na obsluhu sa mézu odliSovat od skutocného vyzoru zariadenia.

Technické zmeny

Pravo na technické zmeny v désledku dalSieho vyvoja st vyhradené.

Originalny navod na obsluhu
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2 iCombi Pro

Ovladaci panel Varny priestor

Dvere varného priestoru

Displej

Rukovat dveri

Hlavné nastavovacie koliesko

USB pripojenie

Zéasuvka Care

Vzduchovy filter
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3 Vseobecné bezpecnostné informacie

Zariadenie ma bezpecnu konstrukciu a pri normalnom pouzivani v sulade s predpismi nepredstavuje nijaké
nebezpecenstvo. V tomto navode popisujeme spravny spdsob pouzivania zariadenia.

Zariadenie smie indtalovat vylu¢ne vas servisny partner RATIONAL.
Zariadenie smie indtalovat vylu¢ne vas servisny partner RATIONAL.

Udrzbu vasho zariadenia musi na zaistenie jeho technicky bezchybného stavu vykonavat autorizovany servisny
partner RATIONAL minimalne raz ro¢ne.

Nikdy nerobte zmeny na zariadeni ani na inStaldcii zariadenia, ktoru ste odobrali od vasho servisného partnera
RATIONAL.

Neodstranujte sito dnového vypustu.

Zariadenie nepouzivaijte, ak je vSeobecne poskodené alebo ak je poSkodeny pripojovaci kdbel. Poskodené
zariadenie uzZ nie je bezpecné a méze spdsobit zranenia alebo poziar.

Nepouzivajte zariadenie, ak je poSkodena sklend tabulka dveri varného priestoru. Kontaktuje vasho servisného
partnera RATIONAL a nechajte sklenu tabulku dveri varného priestoru vymenit.

Na zariadenie neddvajte nijaké predmety.
Na zariadenie neddvajte horuce nadoby alebo nddoby s horticimi tekutinami.

V blizkosti zariadenia neskladujte nijaké lahko vznietivé alebo horlavé latky.
Zariadenie pouzivajte len pri teplotach prostredia od +5°C do +40°C.

Do blizkosti zariadenia nedavajte zdroje tepla, ako napr. fritézy alebo grilovacie platne.
Zabezpecte pocas prevadzky, aby bola dldzka okolo zariadenia sucha a neSmykala sa.

Aby sa predi$lo nebezpecenstvu Urazu alebo poskodeniu zariadenia, musi obsluhujlci persondl
bezpodmienecne absolvovat pravidelné Skolenia a instruktaze v oblasti bezpecnostnych predpisov.

Toto zariadenie nesmu pouzivat deti a osoby, ktoré maju znizené fyzické, zmyslové alebo mentédlne
schopnosti, ani osoby bez patri¢nych skisenosti a/alebo znalosti. Je to mozné len v pripade, ak st uvedené
osoby pod dozorom osoby zodpovednej za dodrziavanie bezpecnosti a boli pouc¢ené o rizikach spojenych s
prevadzkou zariadenia. Povrchové plochy a casti prislusenstva mozu byt hortce. Tuto skutocnost berte pocas
vykondvania dozoru do tGvahy. Deti nesmu vykonavat Cistenie a pouzivatelsku udrzbu zariadenia ani pod
dozorom.

Bezpecnostné pokyny pred pouzitim zariadenia

Zabezpecte, aby malo zariadenie teplotu minimalne + 5 °C.

Zabezpecte, aby bol plech vzduchového vedenia pred kolesom ventilatora hore a dole zablokovany.
Zabezpecte, aby bol zavesny regal alebo zavazaci vozik aretovany.

Zabezpecte, aby vo varnom priestore nezostali nijaké zvysky cistiacich tabliet.

Ak zariadenie uvadzate do prevadzky po dlh3ej odstavke, preplachnite vodnu sprchu najmenej 10 litrami vody.

Pri ohrievani jedla v obaloch sa smu pouZzivat iba nastavenia uvedené dodavatelom obalu.

Bezpecnostné predpisy pocas pouzitia zariadenia

12 /116

Takto predidete obareniam a popaleninam:
— Dvere varného priestoru otvarajte pocas prevadzky opatrne. Méze uniknut hortca para.

— Noste vase osobné ochranné pracovné prostriedky, ked' z horticeho varného priestoru vyberate
prisluSenstvo alebo iné predmety.

— Zariadenia sa pocas prevadzky dotykajte len na ovldadacom pulte a za rukovat varného priestoru. Teplota
vonkajsieho povrchu méze presiahnut 60°C.

— Nadoby s varenymi potravinami zastvajte len do tych Urovni zasuvov, kde sa mézete pozriet. Inak moze
horuca varena potravina pri vyberani zo zariadenia vysplechnut.

Takto predidete nebezpecenstvu poziaru a explézie:

— V zariadeni nevarte lahko vznietivé tekutiny, napr. ndpoje s obsahom alkoholu, ako je vino. Pri vyparovani
sa lahko vznietivé tekutiny mézu zapalit samé.
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— Pri grilovani alebo opekani by ste vzdy mali pod pripravované potraviny zasunut nddobu na zachytavanie
tuku.

= Takto sa vyhnete vecnym Skodam v désledku pouzitia v rozpore so stanovenym tucelom:
— PoutZivajte len origindlne prislusenstvo RATIONAL.
— Na udenie varenej potraviny pouzivajte vylu¢ne VarioSmoker.

= Ak sa vo varnom priestore nachddzaju jedla uz ohriate na teplotu konzumédcie, nesmiete do varného priestoru
davat studené jedla.

= Jedld v obaloch sa smu zohriat na teplotu na konzumaciu iba vtedy, ak sa to vykondva v podmienkach klimy na
varenie Specifikovanych vyrobcom.

Takto zabranite zraneniam, ked budete pracovat s prepravnym alebo zavazovacim vozikom ¢i zavazovacim
vozikom na taniere:

= Cez prahy a po nerovnej podlahe posuvajte zavazovaci a prepravny vozik, ako aj zavazovaci vozik na taniere
opatrne, aby sa vam neprevratili.

= Aktivujte zaistovacie brzdy prepravného a zavaZovacieho vozika, ako aj zavaZovacieho vozika na prepravu
tanierov, aby sa vdm na nerovnej podlahe samovolne nerozbehli.

= Upevnite prepravny vozik k vdSmu zariadeniu pred tym, ako do zariadenia zasuniete alebo z neho vyberiete
zavazovaci vozik alebo zavazovaci vozik na taniere.

= Uzamknite blokovanie nddob zavéazacieho vozika a zakryte nadoby s hordcimi varenymi potravinami, ked'
zavazaci vozik pohybujete. Inak moze hortca varend potravina vysplechnut.

Bezpecnostné pokyny po pouziti zariadenia
= Po pouziti zariadenie vzdy vycistite.

= Nechajte pri dlhSich odstavkach alebo cez noc veko a ventil varnej nadoby trochu pootvorené, aby ste zabranili
kordzii varného priestoru.

= Pri dlhSich odstavkach odpojte zariadenie v mieste inStaldcie od napajania elektrickou energiou, plynom a
vodou.

= Pri dlhSich odstavkach a pred prepravou zariadenia vyprazdnite parny generator.

3.1 Bezpecnostné pokyny pre zariadenia pripojené na plyn
= Takto predidete nebezpecenstvu poziaru:

— Ak je vade zariadenie pripojené na komin, pravidelne kontaktujte plynoinstalatéra, aby vycistil vedenie
splodin vasho zariadenia. Dbajte na dodrzanie predpisov platnych v prislusnej krajine.

— Nepokladajte Ziadne predmety na potrubia pre odvod spalin zariadenia.
= Takto predidete smrtelnym tGrazom:

— Ak pouZzivate zariadenie s digestorom, vzdy pocas prevadzky digestor zapnite. Inak sa mézu nahromadit
splodiny z horenia.

= Ak zacitite pach plynu, spravajte sa nasledujiicim spésobom:

— Nezapinajte nijaké svetelné ani pristrojové vypinace, nevytahuijte nijaké zastréky zo zasuviek a
nepouzivajte ani nijaké telefény a mobilné telefény. Mohli by totiz vzniknut iskry a stupa tak
nebezpecenstvo explozie.

— Otvorte dvere a oknd a vyvetrajte priestory ¢erstvym vzduchom. Nezapinajte digestory ani ventilatory na
vyvetranie priestorov. Mohli by totiz vzniknut iskry a stipa tak nebezpecenstvo explozie.

— Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového vedenia.

— Opustite budovu a kontaktujte vaSho dodavatela plynu alebo hasic¢ov.

3.2 Osobné ochranné pracovné prostriedky

= Pri praci so zariadenim noste vzdy len odev, ktory neméze spbésobit pracovny uraz, a to napriklad pésobenim
vysokej teploty, strekmi horucich tekutin alebo leptavych latok.

= Noste ochranné pracovné rukavice na spolahlivii ochranu pri préci s horticimi predmetmi a ostrymi plechovymi
castami.
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= Noste pri ¢isteni zariadenia tesne priliehajuce ochranné okuliare a ochranné rukavice na spolahlivi ochranu
pred chemikaliami pri praci s oSetrujucimi prostriedkami.

3.3
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Ako mate pracovat so zariadenim

Prvé uvedenie do prevadzky

Ked vase zariadenie prvykrat uvadzate do prevadzky, deje sa tak po riadnej instaldcii v sulade s predpismi, ktoru
vykonal servisny parnter RATIONAL. Vykonal sa autotest a zariadenie je pripravené na prevadzku. Vetky
informdcie o instalacii ndjdete v instala¢nej prirucke, ktora je sticastou dodavky.

Pred tym, ako budete prvykrat pracovat so zariadenim

1. Zariadenie a prisluenstvo pred prvym uvedenim do prevadzky vydistite.

Dalsie informécie najdete tu: O$etrovanie [> 94]

Zapnut a vypnut zariadenie

=

——

—

|
i
il

Zapnutie zariadenia
1. Nazapnutie zariadenia stlacte tlacidlo a drzte ho stla¢ené, kym sa LED nerozsvieti nazeleno: ()

> Zariadenie sa Startuje. Zobrazi sa Uvodna obrazovka [» 16].

Prevadzka bez privodu vody

Prevadzka len s pripojkou vody, aby sa zabranilo prehriatiu a poskodeniu zariadenia.

Bez pripojky vody sa zariadenie neméze pouzivat v parnej alebo kombinovanej prevadzke. K dispozicii je len
rezim horuceho vzduchu so suchym teplom. Opisané opatrenia si bezpodmienecne potrebné, aby sa zabranilo
prehriatiu zariadenia a moznym Skodam.

Trvald prevadzka bez vody nie je mozna.

Ak prevéadzkujete zariadenie bez pripojenia na vodovod, potom sa objavi vyzva naplnit varny priestor 3 litrami
vody. V pdtkovom riadku sa zobrazi symbol: . Do¢asna prevadzka bez privodu vody je mozna za nasledujucich
podmienok:

1. Nalejte 3 litre vody na dno varného priestoru, aby ste zabranili prehriatiu zariadenia.

2. Na potvrdenie akcie stlacte tlagidlo: ~/

3. Najneskér po 5 hodinach prevadzky vykonajte Cooldown na < 100 °C.
4. Potom znovu nalejte do varného priestoru 3 litre vody.

5. Ked tam znovu bude voda, spustite Cistenie.

Vypnutie zariadenia

1. Navypnutie zariadenia stlacte tlac¢idlo a drzte ho stla¢ené, kym sa LED nerozsvieti na oranzovo: ()
> Obijavi sa otazka, ¢i zariadenie naozaj chcete vypnut.
2. Ak chcete pristroj vypnut, potiahnite pasik doprava.

>> Zariadenie sa vypne.
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Uvodna obrazovka

iProductionManager ReZim programovania

iCookingSuite iCareSystem

Domov Vyhladavanie

. . Pouzivatelsky
Manudlne varenie yP

Oblubené

Inteligentné prevadzkové rezimy

Varna metdda

Spat/Zrusit

Datum, cas, stav Pomocnik

Nastavenia

= jProductionManager [} 45]
= |nteligentné varenie - iCookingSuite [» 24]
= Domov
Po stlaceni tohto tlacidla sa dostanete na ivodnu obrazovku.
= Manualne prevadzkové rezimy [» 33]
= OblUbené
= Inteligentné prevadzkové rezimy [} 24]

Po stlaeni tohto tlacidla sa zobrazia vSetky inteligentné varné procesy, ktoré su priradené inteligentnému
prevadzkovému rezimu.

= Varna metdda

Po stlaceni tohto tlacidla sa zobrazia vSetky inteligentné varné procesy, ktoré su priradené danej varnej
metodde.

= Rezim programovania [» 55]

= Automatické cistenie - iCareSystem [» 90]

= D3tum, cas, stav [» 17]

= Nastavenia [» 66]

= Pomocnik v zariadeni [ 99]

= Spat/Zrusit
Po stlaceni tohto tlacidla sa dostanete k predchddzajucej obrazovke. Po stlaceni a podrzani tohto tlac¢idla
prerusite priebeh varenia.

Origindlny ndvod na obsluhu
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Pozrite si k tomu tiez
Vyhladavaci asistent [» 99]

Datum, cas, stav
V riadku v patke obrazovky vzdy vidite ¢as a aktudlny datum, ako aj stav nasledujucich pripojeni a spojent:
Pripojeny USB kl'uc¢

Tento symbol indikuje, Ze so zariadenim je spojeny USB klti¢ alebo USB prislusenstvo.

Sietové spojenie
Tento symbol oznacuje, Ze ste pripojeni k smerovacu, ale nie k internetu: ==

Tento symbol indikuje, Ze vase zariadenie je zapojené do siete LAN. Ak sa vyskytne porucha siete, zobrazi sa
nasledovny symbol: j/a

Spojenie WLAN

Tento symbol indikuje, Ze vase zariadenie je zapojené do siete WLAN. Kvalita spojenia je velmi dobra.
Ak sa kvalita spojenia znizuje, zobrazuju sa nasledujice symboly: & "

Tento symbol oznacuje, Ze ste pripojeni k smerovacu, ale nie k internetu: =

Ak sa vyskytne chyba v spojent, zobrazi sa nasleduijtici symbol: 72

Hlasenie portch

Tento symbol indikuje, Ze sa na displeji zobrazuje hlasenie poruchy.

Spojenie ConnectedCooking

Tento symbol indikuje, Ze vaSe zariadenie je spojené s ConnectedCooking. Ak vase zariadenie nie je spojené s
ConnectedCooking, zobrazuje sa nasleduijtici symbol: o7/

Vodovodna pripojka

Tento symbol indikuje, Ze vaSe zariadenie nie je pripojené na vodovodnu pripojku. Ked zapnete zariadenie, objavi
sa vyzva naliat do varného priestoru 3 litre vody.

Aktivna optimalizacia energie (volitelna moznost: pripojenie na zariadenie pre optimalizaciu energie)

Vase zariadenie RATIONAL mozZe byt vybavené volitelnym rozhranim k zariadeniu pre optimalizéciu energie. Ak je
dostupny vykon vasho zariadenia obmedzeny zariadenim pre optimalizaciu spotreby energie, zobrazi sa v pate

displeja symbol € . Ak symbol € nie je viditelny, je k dispozicii pIny vykon sietovej pripojky.
Pomocnik v zariadeni

Vybrat pomoc v zariadeni

Zvolenim symbolu otdznika sa dostanete do pomochnika integrovaného v zariadeni. Tu sa opisuje obsluha vasho
zariadenia v digitalnej podobe. Pomocnik reaguje na kontext, takze sa vzdy najskér zobrazi Pomocnik k
aktualnemu obsahu obrazovky. Okrem toho pontka funkcia pomocnika podrobné informacie o jednotlivych
varnych procesoch, ako aj uzito¢né tipy k nim.

Interakcia so zariadenim

Gesta

Vase zariadenie moZzete obsluhovat len par jednoduchymi gestami.
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Stlacit Swipovat Skrolovat Chytit a pustit

Hlavné nastavovacie koliesko
P

Namiesto Gesta [» 17]mdzZete nastavenia zmenit tocenim hlavného nastavovacieho kolieska. Akcie potvrdte
stla¢enim hlavného nastavovacieho kolieska.

Maximalne mnozstva naplne

Poskodenie zariadenia v doésledku prilis velkého mnozstva napline.

Ak prekrocite maximalne mnozstvo naplne, méze sa zariadenie poskodit.

1. Napliite zariadenie len do tu uvedeného maximalneho mnozstva naplne.

Typ max. mnozstvo naplne [kg] max. zataZenie na zasuv

XS 6-2/3 20 kg 10kg

Otvorit a zavriet dvere varného priestoru

Otvorit dvere varného priestoru
1. Otocte rukovat dveri varného priestoru doprava.

2. Ak je vase zariadenie vybavené bezpecnostnym uzaverom, otocte rukovat dveri varného priestoru najprv
dolava a potom doprava.

3. Otvorte pomaly dvere varného priestoru. APOZOR! Nebezpecenstvo obarenia! Ked'je zariadenie v
prevadzke, mdZe z varného priestoru narazovo unikat hortica para.

>> Koleso ventilatora sa brzdi.
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Zavriet dvere varného priestoru

1. Pritlacte silno dvere varného priestoru.

Naplnit zariadenie

Nebezpecenstvo poranenia rozbitym sklom

Vzdy zabezpecte, aby prisluSenstvo bolo Uplne zasunuté do pristroja. Inak sa méze pri zatvarani dveri varného
priestoru rozbit tabulka vnutorného skla a méze déjst k poraneniu porezanim.

UPOZORNENIE

Vy¢nievajtce prislusenstvo

Vzdy zabezpecte, aby prisluSenstvo bolo Uplne zasunuté do pristroja. Inak sa méze pri zatvarani dveri varného
priestoru rozbit tabulka vnitorného skla.

1. Otvorte dvere varného priestoru.
> Aktivovala sa brzda kolesa ventildtora a brzdi ventildtor.
Zasurite varené potraviny do zariadenia.

Ak varené potraviny grilujete alebo peciete, zasuiite pod varené potraviny nddobu na zachytenie unikajuceho
tuku. .

4. Zavrite dvere varného priestoru. Dbajte na Uplné zavretie dveri varného priestoru a na to, aby bola rukovat
dveri varného priestoru vo vertikalnej polohe. UPOZORNENIE! Ak bolo zariadenie bez napitia alebo vypnuté
menej ako 15 minut, prebiehajtci proces pokracuje v bode, kedy bol preruseny.

Zasuvna uroveiinad 1,60 m

T

- v

Ak bolo zariadenie nainstalované tak, ze najvyssia zasuvna uroven je 1,60 m nad dldzkou, musite na tomto mieste
upevnit dodavany vystrazny symbol.
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Zastrcit snimac jadrovej teploty

Nasledujlce odseky popisuju pracu so snimac¢om jadrovej teploty, ako aj pracu s volitelnymi USB snimacmi
jadrovej teploty zastrkadvanymi zvonku. Pomocou USB snimaca jadrovej teploty na sous-vide je mozné
monitorovat teplotu potravin varenych metédou sous-vide bez narusenia vakua vo vrectsku sous-vide. Okrem
toho je mozné pouzit externy USB snimac jadrovej teploty, napr. v pripade verzie vybavenia bez internych
snimacov jadrovej teploty.

/\ POZOR

Horuci snimac jadrovej teploty

Ak sa dotknete horticeho snimaca jadrovej teploty bez ochrannych rukavic vystavite sa nebezpecenstvu
popalenia.

1. Pripréci s hordcim snimacom jadrovej teploty vZdy noste ochranné rukavice.

/\ POZOR
Spicaty snima¢ jadrovej teploty

Ak nebudete pracovat so snimacom jadrovej teploty opatrne, mozete sa poranit jeho hrotom. To plati najma
pre USB snimac jadrovej teploty na sous-vide.

1. Pri préci s horticim snimacom jadrovej teploty vzdy noste ochranné rukavice.

2. Zastrcte USB snimac jadrovej teploty sous-vide do bo¢ného drziaka.

Snimac jadrovej teploty visi z varného priestoru

Ak po pouziti nezastréite snimac jadrovej teploty do uréeného drziaka, méze sa poskodit.

1. Po pouziti zastréte snimac jadrovej teploty do uréeného drziaka v zdvesnom regali.

TIP

= Ak pravidelne pripravujete velmi tenké alebo tekuté potraviny, odporti¢ame vam pouzivat pomocku na
spravnu polohu dostupnu ako opcia. Zastrcte snimac jadrovej teploty najskér do tejto pomocky a potom do
varenej potraviny.

= Ak je snimac jadrovej teploty teplejSi ako nastavend jadrova teplota, ochlad'te snimac jadrovej teploty
pomocou rucnej sprchy.

Méso, napr. steak

9 S
» ’v)

1. Zapichnite snimac jadrovej teploty Sikmo az po rukovat do varenej potraviny tak, aby bol vo varenej potravine
¢o najhlbsie.

Velké kusy misa, napr. pec¢ené maso

1. Zastréte snimac jadrovej teploty az po rukovét do najhrubSieho miesta varenej potraviny.
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Malé varené potraviny, napr. gulas

9 S
—

1. Na snimac jadrovej teploty napichnite tolko kiskov varenej potraviny, kym nie je plny od Spice az po rukovat.

Rozne velké varené potraviny
1. Najprv zastrcte snimac jadrovej teploty do malého kusku varenej potraviny.

2. Ked sa dosiahne pozadovand teplota vnuitri potraviny, odoberte malé kusky varenej potraviny zo snimaca
jadrovej teploty a z varného priestoru.

3. Potom zapichnite snimac jadrovej teploty do vacsieho kuska varenej potraviny a pokracujte vo varnom
procese opciou Zapichnttinde 23 .

9

Celé kura

)

1. Zastréte snimac jadrovej teploty az po rukovat do najhrubsieho miesta Ffilety z kuracich pfrs, avsak nie prilis
blizko k rebram.

Dajte pozor, aby $pic snimaca jadrovej teploty nevycnieval do brusnej dutiny kurata. Nezastréte snimac jadrovej
teploty do stehna.

Rybie filé

@

1. Zapichnite snimac jadrovej teploty Sikmo az po rukovat do varenej potraviny tak, aby bol vo varenej potravine

o
><T[/

1. Zastréte snimac jadrovej teploty az po rukovat do najhrubSieho miesta varenej potraviny.

Celé ryby

Dajte pozor, aby sa Spic snimaca jadrovej teploty nedostal do brucha ryby.
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Zelenina, napr. zemiaky

V] (X
— ;

1. Zastréte snimac jadrovej teploty az po rukovat do najhrubSieho miesta varenej potraviny.

Polievky, omacky, sladkeé jedla

1. Snimac jadrovej teploty dajte do GN nadoby tak, aby bol tplne zakryty tekutinou.

2. Pri premieSavani tekutiny dbajte na to, aby snimac jadrovej teploty zostal v GN nadobe.

Pecivo

1. Zastréte snimac jadrovej teploty pri pecivach, ktoré pri peceni velmi nakysnu, kolmo do stredu peciva.

Pouzite na to pomécku na spravnu polohu snimaca dostupnu ako opciu.

Snimac jadrovej teploty nerozpoznany

v Zobrazi sa symbol: %N

1. Pouzite snimac jadrovej teploty tak, ako bolo popisané v tomto ndvode.

2. [Potvrdte opravu.

>> Varny proces sa realizuje spravne. Ak opravu nepotvrdite, potom sa varny proces prerusi a musite ho zacat
odznova. Len mélo varnych procesov, ako napr. Varenie pri nizkej teplote, sa zrealizuje aj napriek poruche.

Vybrat snimac jadrovej teploty

1. Ked'varend potravina dosiahla Zelany vysledok, najprv z nej vyberte snimac jadrovej teploty.

2. Po vycisteni zastréte snimac jadrovej teploty do ur¢eného drziaka a nasledne vyberte varenu potravinu z
varného priestoru.

Pouzit ru¢nu sprchu

Prosim, vS§imnite si, Ze vase zariadenie méze byt volitelnej vybavené aj bez ru¢nej sprchy.

/\ POZOR

Ruéna sprcha a voda z nej mézu dosiahnut teplotu vyse 60 °C.

MbzZete sa obarit, ak sa dotknete hortcich dielov alebo hortcej vody.

1. Pripraci s vodnou sprchou noste ochranné rukavice.

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodkov vo vodovode

Ak vodnu sprchu nepouzivate kazdy den, m6zu sa vo vodovode tvorit choroboplodné zarodky.

1. Ruénu sprchu prepldchnite vodou rano a vecer po dobu 10 sektnd.

Neprimerané pouzitie ru¢nej sprchy

Ak vytiahnete ruént sprchu dalej ako po maximalnu dizku alebo myknete hadicou, mdze sa poskodit navijacia
automatika. Potom sa ru¢na sprchu uz nebude automaticky navijat spat do krytu.

1. Netahaijte preto ru¢nt sprchu dalej ako za maximalnu povolent dizku hadice.
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Ruéna sprcha sa nehodi na chladenie varného priestoru.

Ak chladite varny priestor ru¢nou sprchou, mézete poskodit varny priestor, plechy vzduchového vedenia alebo
sklené tabulky dveri varného priestoru.

1. Varny priestor ochladzujte funkciou cool down.

1. Ruénu sprchu povytiahnite najmenej 20 cm z pokojovej polohy.
2. Drzte pevne hadicu ru¢nej sprchy.
1. Stlacte paku ruénej sprchy. Cim silnejsie budete stlacat paku, tym silnejsi bude vodny IG¢.

2. Po poutZiti nechajte vodnu sprchu zasunut pomaly spat do krytu. APOZOR! Vzdy sa presvedcte, ¢i je hadica
ruénej sprchy &ista pred tym, ako ju nechate skiznut naspit do krytu.

4.10 Vybrat zavesné regaly
1. Uchopte pravy zavesny regal v strede a potlacte ho nahor.
Vyveste zavesny regal a vyberte ho z varného priestoru.

2
3. Zdvihnite lavy zdvesny regdl a vyklopte ho do varného priestoru.
4

Potlacte zavesny regal nahor a vyberte ho z varného priestoru.
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5 Inteligentné varenie - iCookingSuite

iCookingSuite je inteligentné varenie zabudované v iCombi Pro. Zvolite si, aké potraviny a akou varnom metédou

Q sa maju pripravit. Na zaklade tejto volby vam zariadenie ponukne rad varnych procesov, pomocou ktorych mozete
dosiahnut idedlne vysledky pri vareni. V pripade potreby mézete prispdsobit vysledok varenia pomocou varnych
parametrov vasim Zelaniam, a tak napr. zintenzivnit opecenie do hneda alebo stupen prepecenia z doruzova na
prepeceny. V Pomocnikovi v zariadeni mate navyse k dispozicii Siroky vyber medzinarodnych prikladov pouzitia.
Mozete si ich zvolit priamo z Pomocnika.

Kym prebieha varny proces, pravidelne sa prispdsobuju vSetky dblezité varné nastavenia, ako teplota varného
priestoru, klima, rychlost prudenia vzduchu a doba varenia, takze dosiahnete Zelany vysledok varenia. V pripade
potreby mézete do varného procesu zasiahnut aj pocas varenia a zmenit Zelany vysledok. V praxi to pre vas
znamena velmi jednoduchu obsluhu bez neustalych kontrol a monitorovania varenia. Takto ziskate ¢as, uSetrite
suroviny a energiu a dosiahnete vzdy vynikajucu, Standardizovanu kvalitu jedal.

Kokpit
Vlastné programy

Prevadzkové rezimy

Varna metdda Zostavajuci cas

Parametre varenia

Varné procesy

Oblubené

Doplnkové funkcie

Triediaca funkcia Spat / Ukonéenie

5.1 Prevadzkoveé rezimy a varné metody
K dispozicii mate nasledujlice prevadzkové rezimy:
= Hydina
= Miso @
= Ryba @<
= Jedl4 z vajec a dezerty @
= Zelenina a prilohy -
= Petivo G
= Finishing =

Méate k dispozicii nasledujice varné metddy:
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= Varenie &

= Pecenie masa
= Pecenie B
= Grilovanie /#|

Kazdému prevadzkovému rezimu je priradena Specificka sada varnych procesov. Tieto varné procesy st obrazom
kultdrnych zvyklosti pri vareni, ktoré si mézete nastavit v primarnej narodnej kuchyni [> 72] a v sekundarnej
narodnej kuchyni [» 72].

5.2 Inteligentne varit varené potraviny

5.2.1 Zvolitinteligentny varny proces
Inteligentny varny proces si mdzete zvolit 2 spdsobmi:
= Cez iCookingSuite

= Cez programovaci rezim [} 55]

iCookingSuite
1. Stlacte na liSte s menu tlacidlo: '€2
> Inteligentny varny proces si mdzete v iCookingSuite zvolit 3 spésobmi:

= Zvolte si pozadovany prevadzkovy rezim, napr. Zelenina a prilohy.

Zvolte si zelani metddu pripravy jedla, napr. Grilovat.
= Zvolte si pozadovany prevadzkovy rezim a zZelant varnt metdédu.

Po zvoleni sa vdam zobrazia prislusné inteligentné varné procesy.

Rezim programovania
1. Stlaéte na liste s menu tlacidlo: (&
2. Stlacte tlacidlo: 'T2

> Zobrazia sa vietky uloZené inteligentné varné procesy.

5.2.2 Spustit inteligentny varny proces

V tejto kapitole sa na zaklade varného procesu gratinované zemiaky vysvetluje, ako prebieha inteligentny varny
proces. Uvedomte si, Ze kazdy inteligentny varny proces vedie k Zelanému vysledku na zéklade rozli¢nych varnych
parametrov a idedlnej postupnosti varnych krokov.

=& 7 &

®=e e

1 55:00"
&

55:00™

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: (&2
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2. Stlaéte tladidlo: -2
3. Stlacte tlac¢idlo: Gratinované zemiaky
> Spusti sa inteligentny varny proces a varny priestor sa predohreje na uloZenu teplotu.

4. Nastavte Zelany vysledok varenia pomocou varnych parametrov [ 27] Priklady varnych parametrov mozu
byt jadrova teplota, stuperi opecenia alebo cas.

> O kratku chvilu sa displej prepne na kokpit [» 32].
> Akondhle sa dosiahnu nastavené vlastnosti varného prostredia, vyzve vas zariadenie naplnit ho.
Napliite zariadenie.
6. Zavrite dvere varného priestoru.
> Varny proces pokracuje.
7. Reagujte na vyzvy, ktoré vam ddva zariadenie.

> Ked uplynie varny ¢as alebo sa dosiahla jadrova teplota potraviny, zaznie vystrazny tén, ktory vds vyzve
skontrolovat, ¢i varend potravina dosiahla Zelany stav.

Ak vysledok varenia zodpoveda vasim Zelaniam, vyberte varené potraviny z varného priestoru.

Ak vysledok varenia eSte nezodpoveda vasim Zelaniam, pokracujte vo varnom procese pomocou jednej z
navrhnutych opcii.

10. Ked' chcete ukoncit varny proces, stlacte a podrzte tlac¢idlo Spat.

5.2.3 Predvoleny cas spustenia

Pomocou predvoleného ¢asu spustenia sa da na mindtu presne nastavit ¢as spustenia varného procesu. Takto
mozZete napr. vyuzit cenovo vyhodnejsi nocny prud alebo variabilné cenové tarify elektriny a vytazit vase
zariadenie optimalne az 24 hodin denne.

/N\ VAROVANIE

Ak nechate varené potraviny stat dlhsi ¢as v nezohriatom varnom priestore, mé6zu sa na nich tvorit
choroboplodné zarodky.

Potraviny, ktoré obsahuju tieto zarodky, mozu sposobit infekcie alebo otravy.

1. Nenechavajte preto potraviny prilis dlho stat vo varnom priestore.

V tejto kapitole sa na zaklade varného procesu Gratinované zemiaky vysvetluje, ako prebieha inteligentny varny
proces.

02.07.2020

am

11:30

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: &2
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2. Stladte tla¢idlo: £

3. Stlacte vedla varného procesu Gratinované zemiaky tlacidlo:s++
4. Stlatte tlagidlo: @

5. Vlozte ¢as spustenia.

6. Na potvrdenie akcie stlacte tlagidlo: ~/

> Zobrazia sa varné parametre varného procesu. Vysledok varenia si mézete prisposobit vasim Zelaniam. O
kratky ¢as sa zobrazi, Ze sa aktivovala predvolba ¢asu spustenia.

7. Napliite zariadenie.
8. Zavrite dvere varného priestoru.

>> Varny proces sa spusti v nastaveny cas. Ak chcete zrusit nastavenie ¢asu spustenia, stlacte a podrzte toto
tlacidlo:$y

Prispésobenie vysledku varenia vlastnym zelaniam

V zavislosti od vami zvoleného inteligentného varného procesu sa zobrazia rozli¢né varné parametre a funkcie.
Varné procesy pouzivaju Standardné nastavenia vasej krajiny, pomocou ktorych sa daju dosiahnut idealne vysledky
pri vareni. MOZete si tieto varné parametre prispdsobit jednoduchymi gestami [» 17] alebo hlavnym nastavovacim
kolieskom [» 18] vasim Zelaniam a zvolit si dopInkové funkcie. V zavislosti od tychto nastaveni sa bude menit
priebeh varného procesu. Priebeh sa da neustale monitorovat v cockpite [» 32]

Parametre varenia

Existuju varné procesy, pri ktorych aj najnizsi stuperi predstavuje restovanie, ako napr. ,Piect velké kusy
mésa“. Tu nie je k dispozicii moznost ,bez orestovania“.

Stupen restovania

Tymto varnym parametrom nastavite, ¢i chcete varené potraviny orestovat alebo nie. Vyberte si lubovolny stupen
tak, aby ste prisposobili intenzitu orestovania vasim zelaniam. Vysokym stupiiom orestovania a kratkou dobou
varenia dosiahnete napr. maly Ubytok pri vareni. Ak si vyberiete bez, potom sa varny krok Restovat preskodi.
Vyberte bez, ak chcete nechat Setrne dovarit malé, uz orestované kuisky masa.

Ak by ste na konci varného procesu potrebovali na varenej potravine vytvorit krustu, zvolite si nizsi stupen
restovania.

Velmi vysokou teplotou pri restovani sa s istotou zabiju vSetky baktérie na povrchu varenej potraviny. Varend
potravina sa tak uvari hygienicky bezpecne aj pri nizsej jadrovej teplote.

Zhnednutie

Tymto varnym parametrom nastavite, aky hnedy ma byt povrch varenej potraviny. Vyberte si lubovolny stuper
tak, aby ste prispdsobili intenzitu zhnednutia vasim Zelaniam. Varené potraviny, ktoré si marinované korenim,
bylinkami alebo pastami podporujucimi ohnednutie, ohnednu na povrchu rychlejsie a intenzivnejSie. V takychto
pripadoch si vyberte nizsi stuperi ohnednutia.

Hrubka varenej potraviny

Tymto parametrom nastavite, ¢i je varena potravina tenka alebo hrubd. Zvolte moznost bez snimaca jadrovej
teploty, ak maju varené potraviny hribku mensiu ako 2 cm. Zvolte moznost so snimacom jadrovej teploty, ak
maju varené potraviny hribku vacésiu ako 2 cm.

Velkost varenej potraviny
Tymto parametrom nastavite, aka velka je varend potravina.

= Zvolte malé pre vajcia s hmotnostou do 53 g. Zvolte velké pre vajcia s hmotnostou nad 64 g.
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Vlhkost varného priestoru
Tymto varnym parametrom nastavite vlhkost vo varnom priestore.

Ak chcete varent potravinu ukoncit rezimom Finish, zvolte si nasledujtice nastavenia:

Stupen Vhodny pre

Stupen 1: suché Tento stupen si zvolte na pripravu varenych potravin, ktoré nebudu
potrebovat dodato¢nu vihkost, ako napr. obalované potraviny alebo
hranolky.

Stupen 2 Tento stupen si zvolte na pripravu varenych potravin, ktoré budu potrebovat
malo dodatocnej vihkosti, ako napr. dusena zelenina.

Stupen 3 Tento stupen si zvolte, ak budete sucasne pripravovat rozli¢né potraviny.

Stupen 4: vihké Tento stupen si zvolte na pripravu varenych potravin, ktoré budu potrebovat

vela dodatocnej vlhkosti, ako napr. ryza alebo poSirované ryby.

Teplota varnej komory
Tymto varnym parametrom nastavite teplotu vo varnom priestore.
= Ak je aktivny ohrievaci prvok za i¢elom dosiahnutia nastavenej teploty varného priestoru, zobrazi sa
nasledujtici symbol:
= Ked sa dosiahne teplota varného priestoru, zobrazi sa nasledujuci symbol: §
Takto si mbzete zobrazit aktudlnu vihkost a teplotu varného priestoru:
1. Stlacte a drzte stlacené tlacidlo:
> Po 10 sekundach sa zobrazi aktudlna teplota varného priestoru.

2. Na navrat k nastavenym hodnotam parametrov pustite tlacidlo.

Doba varenia

Tymto varnym parametrom nastavite cas, za ktory ma varena potravina dosiahnut poZzadovany vysledok alebo
stupen varenia. Pri niektorych inteligentnych varnych procesoch mézete nechat zariadenie neustéle bezat na
zaklade vasich nastaveni. Na tento Ucel zapnite nepretrzitu prevadzku.

1. Zvolte stupeii oznaceny akoTrvanie.

Ak ste nastavili dobu varenia, nemate uz varny parameter jadrova teplota k dispozicii.

Snimac jadrovej teploty

Tymto parametrom nastavite, ¢i chcete varenu potravinu varit so snima¢om jadrovej teploty alebo bez neho.
Potom si méZete nastavit Zelanu jadrovu teplotu varenej potraviny. Pri velkostiach vyrobku s hribkou viac ako
20 mm sa odporuca pouzit snimac jadrovej teploty.

Jadrova teplota pokrmu
Tymto varnym parametrom nastavite, akd vysoka ma byt jadrova teplota alebo varny stuper varenej potraviny.

Dodrzte, prosim, pri nastavovani jadrovej teploty varenej potraviny platné hygienické predpisy pre prislusné
potraviny vo vasej krajine.

Stupen varenia

Tymto varnym parametrom nastavite, aky ma byt stupef varenia varenej potraviny. Kazdému stupfiu varenia je
priradena urcitd jadrova teplota, ktord mozete prispdésobit vasim Zelaniam. Ak by ste chceli pripravovat varené
potraviny pri nizkej teplote, potom je jadrova teplota v kombinacii s udrziavacim ¢asom az o 10 °C nizSia ako pri
inych varnych metédach. Ked varite hydinu, vzdy nastavte hygienicky nezavadnu jadrovu teplotu minimalne 72 °C.
Dodrzte predpisy HACCP platné pre vasu krajinu.

Delta-T varenie

Tymto varnym parametrom sa potravina vari pri konstantnom rozdieli teploty varného priestoru a jadrovej teploty
varenej potraviny. Vdaka pomaly stupajlicej teplote varného priestoru pri konstantnom rozdieli voci jadrovej
teplote potraviny sa potravina vari pomaly a mimoriadne Setrne. Minimalizuju sa tak straty pri vareni. Mozete si
nastavit rozdiel v rozmedzi 5 °C az 60 °C. Potom musite nastavit poZadovanu jadrovu teplotu varenej potraviny.
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Cim menéi bude rozdiel medzi teplotou varného priestoru a jadrovou teplotou potraviny, tym sa bude varit
pomalsie a $etrnejsie. Cim vacsi bude rozdiel medzi teplotou varného priestoru a jadrovou teplotou potraviny, tym
sa bude varit rychlejsie.

Rychlost varenia

Tymto varnym parametrom nastavite vedenie teploty varného priestoru. Ked' zvolite Setrne, bude sa potravina
varit pri nizsej teplote dlhsiu dobu. Ked' zvolite normalne, bude sa potravina varit pri vyssej teplote kratsiu dobu.
UPOZORNENIE! Priebeh varenia mézete urychlit zmenou z parametra ,$etrne“ na ,normalne*.

Doplnkové funkcie

Vlhkost varného priestoru

Touto doplnkovou funkciou nastavite vihkost vo varnom priestore. Mate k dispozicii 2 stupne: Cim vy3si je
zvoleny stupen, tym viac vlhkosti je vo varnom priestore a Groven vlhkosti je pocas celého varného procesu vyssia.

Ak chcete pripravovat potraviny, ktoré nebudi potrebovat dodatoénti vihkost, stlacte tlacidlo: =5@\Vo varnom
priestore nebude nijaka doplnkova vihkost.

Kysnut

Touto doplnkovou funkciou nechate pripravovanu potravinu vo varnom priestore kysnut pri optimalnej teplote.
Méte k dispozicii 5 stuptiov. Cim vy&éi je zvoleny stupen, tym dlhsie kysne pripravovana potravina vo varnom
priestore. Ak chcete varenti potravinu pripravovat bez fazy kysnutia, stlacte toto tlacidlo: S50

Zmes vzduchu, vodnych kvapéciek a pary

Touto doplnkovou funkciou dodate na zaciatku pecenia do varného priestoru vihkost. Povrch varenej potraviny sa
navlhdi, para sa skondenzuje a vy ziskate chrumkavu krustu a optimalnu prevadzku pece. Cim vyssi je zvoleny
stupen, tym bude vyssia vihkost vo varnom priestore. Ak chcete varenu potravinu pripravovat bez fazy obarovania

zmesou vzduchu, vodnych kvapdciek a pary, stlacte toto tlacidlo: — §&e

Rychlost prudenia vzduchu

Touto doplnkovou funkciou nastavite rychlost kolesa ventildtora. Mate k dispozicii 2 stupne: Cim vy$si zvoleny
stupen, tym vécsia rychlost pridenia vzduchu. Pri malych, citlivych varenych potravinach si zvolte nizky stupen.

Vyzvy
Ukonéit

Vsetky prebiehajuce varné procesy sa ukoncuju.

Vlozit

Vyzva, aby ste naplnili zariadenie potravinami na varenie.
Potvrdit

Vyzva, aby ste potvrdili akciu.

Potriet pec¢ivo

Vyzva, aby ste potreli varent potravinu, napr. pe¢ivo vajcom.

Narezat

Vyzva, aby ste do varenej potraviny urobili zarez, napr. do opekanej koze alebo peciva.

Znovu zapichntt snimac jadrovej teploty

Vyzva, aby ste znovu zapichli snimac jadrovej teploty do varenej potraviny.
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Snimac jadrovej teploty vo varenej potravine

Prepichnut

é Vyzva, aby ste zapichli snimac jadrovej teploty do varenej potraviny.
0 Vyzva, aby ste varenu potravinu prepichli, napr. Crispy Pork.

@ Naplnit
Q Vyzva, aby ste naplnili nadobu tekutinou, napr. pri jedlach pripravovanych dusenim po osmazeni.

/ Zamiesat

@ Vyzva, aby ste varenu potravinu zamiesSali, napr. totopos.

534 Informacie

Pocas varného procesu sa vam zobrazuju informacie, aké varné kroky prave zariadenie vykonava.

AN 1 Predhriatie

Zariadenie sa predohreje na teplotu, ktord je ulozend bud ako Standardné nastavenie v manuélnych prevadzkovych
rezimoch alebo v inteligentnych varnych procesoch.

Zostavajuci cas
Inteligentny varny proces potrebuje na svoje ukoncenie eSte zobrazeny ¢as.

Koniec varného procesu
Varny proces bol ukonéeny.
5.3.5 Volitel'né moznosti

Ak ste spustili varny proces, zobrazia sa vam vSetky moznosti, ktoré mate k dispozicii. MozZnosti Vytvorit krustu a
Podrzat mézete zvolit uz vtedy, ked je varny proces spusteny. MoZnosti Zapichntit inde snimac jadrovej teploty,
Nova vsadzka, Dalej dany ¢as a Zohriat na teplotu vydaja mézete zvolit a7 po dosiahnuti konca varného procesu.

@ Podrzat

Touto opciou sa bud' podrzi klima varného priestoru pocas urcitého ¢asu alebo jadrova teplota varenej potraviny.
Ak si zvolite tito moZnost, potom sa varena potravina udrZuje na prednastavenej teplote varného priestoru alebo
na prednastavenej jadrovej teplote az 24 hodin. Zabrani sa tak priliSnému prevareniu. Na zniZenie strat pri vareni

na najniz8iu moznu Uroven vam odporidcame varené potraviny udrziavat vo varnom priestore pomocou moznosti
Podrzat len kratko.

Pri niektorych varnych procesoch, ako napr. pecenie pri nizkej teplote, je moznostPodrzat poslednym varnym
krokom a spusti sa automaticky, ked sa dosiahne Zelany vysledok varenia. Ak varite naraz rozli¢ne velké potraviny,
naplanujte si dlhsiu dobu v rezime podrzat tak, aby vsetky kusky varenej potraviny stihli dosiahnut Zelanu jadrovu
teplotu.

Dobre vyzreté zavesené maso, mensie kisky masa a divina by v reZzime Podrzat nemali zostavat vo varnom
priestore prili$ dlho. Velmi mladé, nedostatoc¢ne dlho zavesené hovadzie maso sa naopak stane mimoriadne
jemnym.

1. Na prispésobenie parametrov moznosti Podrzat stlacte tlacidlo: {a¥

2. Prispb6sobte parametre vasim Zelaniam.

>> Po dosiahnuti konca varného procesu sa automaticky spusti varny krok Podrzat.

Zapichnut inde

Tuto mozZnost si zvolite, ak varite potraviny rozli¢nej velkosti alebo rozli¢né varené potraviny s rozli¢cnymi
stupfiami uvarenia pomocou snimaca jadrovej teploty:

1. Po dosiahnuti poZzadovanej jadrovej teploty otvorite dvere varného priestoru.
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2. Zapichnite snimac jadrovej teploty do vacsieho kusa varenej potraviny alebo do varenej potraviny s vy$Sou
jadrovou teplotou.

Vyberte vSetky menSie kusy varenej potraviny z varného priestoru.
4. Zavrite dvere varného priestoru.
5. Stlacte tlacidlo: 28
> Obijavi sa okno, v ktorom mdzZete nastavit jadrovu teplotu.
6. Vyberte si pozadovany prevadzkovy rezim.
>> Vase nastavenie sa automaticky prevezme po par sekundach.

Opakujte tento krok tak dlho, az kym vSetky varené potraviny nedosiahnu pozadovanu jadrovu teplotu.

I Nova vsadzka
e

Touto moznostou date do zariadenia novu vsadzku a budete pokrac¢ovat vo varnom procese s nhastavenymi
varnymi parametrami.

Najskoér sa objavi vyzva vyprazdnit zariadenie a potom zariadenie znovu naplnit. Ked' naplnite zariadenie novou
vsadzkou a zavriete dvere varného priestoru, bude varny proces pokracovat.

: Pokracovat dany cas

D . . v - ., vilsow v ] 7 . ¥ ] : <
Pri tejto moZnosti bude varny proces urcity ¢as pokracovat. Ak zvolite tito moznost na konci varného procesu,

zobrazi sa okno, v ktorom mézete nastavit dizku trvania, ako dlho ma edte varny proces pokracovat.
1. Zvolte si zelany Cas.
>> Vase nastavenie sa automaticky prevezme po par sekundach.

Ak prepnete z kokpitu naspat na varné parametre, prehlad zoSedne. Nemozete menit varné parametre. Ked' uplynie
vami nastaveny ¢as, mozete bud' zariadenie vyprazdnit alebo pokracovat vo varnom procese pomocou jednej
moznosti.

vVvYy Vytvorit krustu
[ ) Touto opciou prepeciete varenu potravinu, takZe sa vytvori chrumkava krusta a vznikne aréma pecenia.

Pri zmieSanej néplni vyberte varenu potravinu, na ktorej nechcete vytvorit krustu, von zo zariadenia. Potom
spustite opciu Vytvorit krustu.

Ak ste pripravovali potraviny v nddobdch a pocas varenia sa nazbieral tekuty tuk, vymerite nadobu pred spustenim
opcie Vytvorit krustu. Zabranite tak tvorbe dymu pocas vytvarania krusty.

Ak nema varend potravina po pouZiti opcie vytvorenia krusty Zelanu krustu alebo farbu, zvolte opciu Pokra¢ovat
dany cas. Mozete si nastavit, ako dlho sa eSte na varenej potravine ma tvorit krusta.

Varené potraviny prepecené do ruzova sa nehodia na vytvaranie krusty. Vysokou teplotou by sa vytvoril Sedy
okraj.

1. Na prispdsobenie parametrov moznosti Vytvorit krustu stlacte a drzte tlacidlo: o,
2. Prispbsobte parametre vasim zelaniam.

>> Po dosiahnuti konca varného procesu, sa automaticky spusti varny krok Vytvorit krustu .
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5.4 Monitoring inteligentného varného procesu
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Ak ste spustili inteligentny varny proces, prepne sa displej zakratko na kokpit. Tu sa zobrazia v8etky varné kroky,
ktoré postupne vykondva inteligentny varny proces. Aktivny varny krok je oznaceny. Varné kroky, ktoré sa
vykonaju v buducnosti, su Sedé. Ked sa varny krok ukonéi, zobrazi sa automaticky nasledovny varny krok.

5.5 Ukoncit inteligentny varny proces
atsa\n@ﬂ::’r@ 00 , ““

1. Stlacte a drte stlacené tlacidlo: €5

> Varny proces sa ukoncuje. Uvodna obrazovka sa zobrazi.

5.6 Potriedit inteligentné varné procesy
V iCookingSuite mézete inteligentné varné procesy zoradit bud podla abecedy alebo podla frekvencie pouZzivania.
1. Na zoradenie inteligentnych varnych procesov podla abecedy stlacte tla¢idlo: 51

2. Na zoradenie inteligentnych varnych procesov podla frekvencie pouzivania stlacte tlacidlo: 7 y. Pomocou tohto
tlacidla sa hore zoradia varné procesy, ktoré boli predtym zvolené ako Obltbené.
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6 Manualne varenie

Pri manualnych rezimoch prevadzky vds iCombi Pro podpori vo vasom individudlnom kucharskom umeni.

Volbou tohoto prevadzkového rezimu si nastavite klimu a zvolite si, ¢i chcete pripravovat varené potraviny v pare,
horicom vzduchu alebo kombindaciou pary a horiceho vzduchu. Na tento Ucel si nastavite teplotu varného
priestoru, rychlost pridenia vzduchu a dobu varenia a vSetky dolezité rozhodnutia robite sami. Tak ziskate
kontrolu nad vSetkym, aby sa potraviny uvarili presne tak, ako chcete.

Prevadzkové rezimy

Vlhkost varného priestoru

Teplota varného priestoru

Doba varenia

Jadrova teplota pokrmu

Doplnkové funkcie

6.1 Prispésobenie vysledku varenia vlastnym zelaniam
6.1.1 Parametre varenia
Teplota varnej komory
Tymto varnym parametrom nastavite teplotu vo varnom priestore. Ak v prevadzkovom rezime Para nastavite

teplotu na teplota varu, zobrazi sa nasledovny symbol: &
Takto si mbzete zobrazit aktudlnu vihkost a teplotu varného priestoru:
1. Stlaéte a drite stla¢ené tlacidlo: §
> Po dvoch sekundach sa aktualna teplota varného priestoru bude zobrazovat trvalo.

2. Ak sa chcete vrétit k nastavenym hodnotdm parametrov, znovu stlacte a podrzte tlacidlo.

Vlhkost varného priestoru
Tymto varnym parametrom nastavite vlhkost vo varnom priestore.
=V prevadzkovom rezime Para je vihkost varného priestoru 100% a nedd sa zmenit.

=V prevadzkovom rezime Kombindcia pary a hortiiceho vzduchu sa k vihkosti z varenej potraviny dodava eSte
dodatocna vihkost z generdtora pary. Ked'sa prekroci nastavena vihkost varného priestoru, varny priestor sa
odvlhdi.

=V prevadzkovom rezime Hortci vzduch sa vihkost neprivadza z generdtora pary, ale vystupuje z varenej
potraviny. Ked' sa prekro¢i nastavena vihkost varného priestoru, varny priestor sa odvlhdi.

o Doba varenia

Tymto varnym parametrom nastavite cas, pocas ktorého sa budu jedla varit. Ak ste nastavili dobu varenia, nemate
uz varny parameter jadrova teplota k dispozicii.

Alternativne mozete nechat zariadenie neustale bezat na zdklade vasich nastaveni. Na tento Ucel zapnite nepretrzitd
prevadzku.
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1. Ak chcete zapnut na zariadeni nepretrziti prevadzku, stlacte bud ) alebo posuiite regulator doby varenia
celkom doprava, az kym sa zobrazi nasledujlice hlasenie: Nepretrzita prevadzka

Jadrova teplota pokrmu

Tymto varnym parametrom nastavite, akd vysoka ma byt jadrova teplota varenej potraviny. Ak ste nastavili
jadrovu teplotu, nemate uz varny parameter doba varenia k dispozicii.

Doplnkové funkcie

Delta-T varenie

Upozoriiujeme, Ze pri vareni Delta-T s nastavenym ¢asom varenia sa do produktu musi umiestnit aj snima¢
jadrovej teploty.

Touto doplnkovou funkciou sa potravina vari pri konStantnom rozdiele teploty varného priestoru a jadrovej
teploty varenej potraviny. Vdaka pomaly stupajtcej teplote varného priestoru pri konStantnom rozdiele voci
jadrovej teplote sa potravina vari pomaly a mimoriadne Setrne. Minimalizuju sa tak straty pri vareni. M&zete si
nastavit rozdiel v rozmedzi 20 °C a7 60 °C. Cim men$i bude rozdiel medzi teplotou varného priestoru a jadrovou
teplotou potraviny, tym sa bude jedlo varit pomalsie a Setrnejsie. Cim vacsi bude rozdiel medzi teplotou varného
priestoru a jadrovou teplotou, tym rychlejsie sa bude jedlo varit.

MbzZete nastavit bud cielovu teplotu alebo pozadovanu dobu varenia. Ak sa nastavi cielova jadrova teplota
produktu, automaticky sa reguluje teplota varného priestoru cez rozdiel nastavenej teploty Delta az po dosiahnutie
nastavenej jadrovej teploty. Ak sa nastavi doba varenia produktu, automaticky sa reguluje teplota varného
priestoru cez rozdiel nastavenej teploty Delta az do uplynutia nastavenej doby varenia.

Vytvorit klimu

Touto funkciou sa teplota varného priestoru prispdsobi cielovej hodnote varného procesu. Ak napriklad prepnete z
priebehu jedného druhu varenia, napr. z grilovania varenej potraviny, na iny, napr. na pecenie varenej potraviny,
ochladi sa varny priestor. Ak prepnete z pecenia na grilovanie, varny priestor sa ohreje.

Rychlost pridenia vzduchu

Touto doplnkovou funkciou nastavite rychlost kolesa ventilatora. Cim vy3si zvoleny stupef, tym vacsia rychlost
prudenia vzduchu. Pri malych, citlivych varenych potravinach si zvolte nizky stupen.

Obarit

Touto doplnkovou funkciou bude pocas varenia striekana voda z obarovacej dyzy na ohrievaci prvok. Povrch
varenej potraviny sa navlhdi, para sa skondenzuje a vy ziskate chrumkavu krustu a optimalnu prevadzku pece.
Teplota varného priestoru musi byt medzi 30 — 260 °C.

1. Stlacte a drzte stlacené tlacidlo: €

>> Kym budete drzat tlacidlo stlacené, bude z obarovacej dyzy striekat voda na koleso ventilatora.

Funkcia cool down

Ked ste pripravovali varenu potravinu pri vysokej teplote a potom potrebujete nizSiu teplotu varného priestoru,
mdzZete varny priestor ochladit pomocou funkcie cool down.

v Plech vzduchového vedenia je zablokovany spravne.
1. Stlacte tlacidlo: V]

> Zvolte teplotu, na akd sa ma ochladit varny priestor.

2. AVAROVANIE! Nebezpecenstvo obarenia! Ked otvorite dvere varného priestoru, vyjde z neho narazovo
hortca para. Otvorte dvere varného priestoru.

>> AVAROVANIE! Nebezpecenstvo trazu! Ked otvorite dvere varného priestoru, nezabrzdi sa sticasne koleso
ventilatora. Nechytajte rotujlice koleso ventilatora. Zvysi sa rychlost kolesa ventildtora. Varny priestor sa
ochladi.
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6.1.3 Vyzvy a informacie

Pocas priebehu varenia sa vdm mozu zobrazovat rovnaké vyzvy a informacie [» 30] ako pri inteligentnych varnych

procesoch.
6.2 Para
6.2.1 Klima varného priestoru a rozsah teplot
Klima vo varnom priestore Varna metéda Vlhkost varného priestoru Teplota varného priestoru
vihké = Parit 100 % 30-130°C

= Dusit's malym
mnozstvom tekutiny

= Blansirovat
= Posirovat
= Parenie

= Varenie sous-vide
[» 39]

= Rozmrazit

= Konzervovat

6.2.2 Varit potraviny v pare

1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: ¢4
2. Stlacte tlacidlo: ¢
> Zariadenie predhrieva. Na tento tcel sa musi najskor nastavit ¢as alebo snimac jadrovej teploty.
3. Nastavte Zelanu teplotu varného priestoru.
4. Nastavte dobu varenia. &)
5. Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte tlacidlo:
6. Nastavte jadrovu teplotu.
> Po dosiahnuti nastavenej teploty varného priestoru sa objavi vyzva naplnit zariadenie.
7. Napliite zariadenie.

>> Varny proces pokracuje. Ked uplynie varny ¢as alebo sa dosiahla jadrova teplota potraviny, rozoznie sa
vystrazny tén, ktory vas vyzve skontrolovat, ¢i varena potravina dosiahla Zelany stav.
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6.3 Kombinacia pary a horuceho vzduchu

6.3.1 Klima varného priestoru a rozsah teplot
Klima vo varnej komore Varna metoda Vlhkost varnej komory Teplota varnej komory
hortci a vihky = Peclenie 0 - 100 % 30-300°C

= Piect maso

Ked'teplota varnej komory po dobu 30 min. prekracuje 260 °C, znizi sa teplota automaticky na 260 °C, ak pocas
tejto doby so zariadenim nepracujete. Ak pocas tychto 30 min. urobite nejaku akciu, napr. otvorite dvere varnej
komory, potom sa teplota varnej komory bude pocas dalSich 30 min. udrziavat nad 260 °C.

6.3.2 Varit potraviny v kombinacii pary a horticeho vzduchu
EO@ B e O,
1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: ¢4
> Pristroj sa zohreje na nastavenu teplotu.
2. Nastavte pozadovanu vihkost varného priestoru pomocou percentudlneho tdaja.
3. Nastavte Zelanu teplotu varného priestoru.
4. Nastavte dobu varenia. &)
> Doba varenia sa spusti bud po 5 sekunddach bez dalSieho zadania alebo priamo po stla¢eni oto¢ného
ovladacieho kolieska.
Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte tlacidlo: /N
6. Nastavte jadrovu teplotu.
> Po dosiahnuti nastavenej teploty varného priestoru sa objavi vyzva naplnit zariadenie.
7. Napliite zariadenie.
>> Varny proces pokracuje. Ked uplynie varny ¢as alebo sa dosiahla jadrova teplota potraviny, rozoznie sa
vystrazny tén, ktory vas vyzve skontrolovat, ¢i varena potravina dosiahla Zelany stav.
6.4 Horuci vzduch
6.4.1 Klima varného priestoru a rozsah teplot
Klima vo varnom priestore Varna metdda Vlhkost varného priestoru Teplota varného priestoru
horuce = Pject 0 - 100 % 30-300°C

= Pject maso
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Klima vo varnom priestore Varna metdéda Vlhkost varného priestoru Teplota varného priestoru
= Grilovat
= Fritovat
= Gratinovat
= Poliat polevou
Ked'teplota varného priestoru po dobu 30 min. prekracuje 260 °C, zniZi sa teplota automaticky na 260 °C, ak

pocas tejto doby so zariadenim nepracujete. Ak pocas tychto 30 min. urobite nejaku akciu, napr. otvorite dvere
varného priestoru, potom sa teplota varného priestoru bude pocas dalSich 30 min. udrziavat nad 260 °C.

6.4.2 Varenie potravin v hortiicom vzduchu

1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: ¢4
2. Stlacte tlacidlo: =
> Pristroj sa zohreje na nastavenu teplotu.

Stladte tlagidlo: @ na nastavenie maximalnej povolenej vihkosti vzduchu vo varnom priestore.

Nastavte zelanu teplotu varného priestoru.

Na varenie potravin pomocou doby varenia stlacte tla¢idlo: i)

o U o~ W

Nastavte dobu varenia.

> Doba varenia sa spusti bud po 5 sekundach bez dalSieho zadania alebo priamo po stlaceni oto¢ného
ovladacieho kolieska.

Na varenie potravin pomocou jadrovej teploty stlacte tlacidlo: /N
Nastavte jadrovu teplotu.
> Po dosiahnuti nastavenej teploty varného priestoru sa objavi vyzva naplnit zariadenie.
9. Naplrite zariadenie.

>> Varny proces pokracuje. Ked uplynie varny ¢as alebo sa dosiahla jadrova teplota potraviny, rozoznie sa
vystrazny ton, ktory vas vyzve skontrolovat, ¢i varena potravina dosiahla Zelany stav.
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6.5 Ukon¢it manudlne varenie
07:58 | 08.10.2019 00 7 “‘

1. Stlaéte a drite stla¢ené tlacidlo: €5

> Priebeh varenia sa ukoncuje. Zobrazi sa ivodnd obrazovka.
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7 Varenie sous-vide

Pri priprave sous-vide sa varend potravina pripravi, okoreni, marinuje alebo orestuje, zabali vakuovo do vrecuska
na sous-vide a uvari sa. Tak pripravite vareny pokrm s intenzivnou chutou, zachovéte prirodzené farby, cenné
vitaminy a obsah pokrmu a Setrnou pripravou znizite straty pri vareni. Po vareni sa pripravované pokrmy musia
ochladit. Pred servirovanim sa vareny pokrm znovu ohreje v plastovom vrecusku, vyberie sa z neho a v zavislosti
od druhu jedla prislusnym spésobom dokondi.

Varenie sous-vide sa hodi predovsetkym pre nasledujlce oblasti:
= Cook and Chill

Zhotovuijte pokrmy v jednej centralnej vyrobnej kuchyni a dodévaijte ich do pridruzenych kuchyn. Vyhnete sa
tak drahej nadprodukcii, pretoze budete dokoncovat len tie jedld, ktoré naozaj potrebujete.

= Donaska do izby

Zhotovuijte svoje pokrmy alebo ich jednotlivé zloZky vopred, ochladte ich a dokon¢ite jednotlivé porcie podla
objednavok. Tak dokaze aj zauceny personal kuchyne podavat jedld hostom 24 hodin denne.

= Diétna a Setrne pripravena strava

Pripravujte zdravé jedla Setrne a zachovaijte ich prirodzené chutové a aromatické zlozky. Po pridani
aromatickych latok chutia aj nesolené jedla prirodzene v ich plnej chuti.

Pre podrobné informacie o varnych procesoch sous-vide pozri Varné procesy sous-vide [» 39].

Q >

Pomocou snimaca jadrovej teploty sous-vide, ktory sa da dostat ako prislusenstvo, mézete zabezpedit, aby sa
dosiahla Zelana jadrova teplota pri vareni sous-vide. Pomocou rozsirenej a automatickej dokumentacie jadrovej
teploty HACCP zabezpecite, aby boli zdokumentované vSeobecné zasady potravinarskej hygieny prisluSnym
spoésobom.

Dalsie detaily k montaZi a pouzitiu snimaca jadrovej teploty sous-vide najdete v ndvode na obsluhu USB
snimacov jadrovej teploty, ktoré si mézete stiahnut z nasej webovskej stranky.

7.1 Varné procesy sous-vide

Tieto varné procesy su pristupné iba pri pouziti USB snimaca jadrovej teploty sous-vide.

Hydina sous-vide

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit kusy hydinového mdsa spdsobom sous-vide zabalené vo vakuovych
vrecuskach.

Miso sous-vide

Tento varny proces si zvolte, ak chcete varit kusy hovéddzieho, brav¢ového, jahfiacieho a divinového masa
spoésobom sous-vide zabalené vo vakuovych vrectiskach.

Ryby sous-vide

Tento varny proces si zvolte, ak chcete sous-vide pripravovat rybu, rybie filé alebo morské plody.

Prilohy sous-vide

Tento varny proces si zvolte, ak chcete sous-vide varit zeleninu alebo prilohy na zasytenie zabalené vo vakuovych
vrecuskach.
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8 Pasterizovat

Pri pasterizacii sa varena potravina zohrieva, aby sa znizil obsah baktérii a mikroorganizmov a prediZila sa jej
trvanlivost. Varena potravina sa pripravi, naplni do vhodnych nadob a Setrne zohreje pri kontrolovanych teplotéch.
Tym sa zachovava chut a zaroven sa zaistuje bezpecnost a kvalita jedla.

8.1 Varné procesy pasteriacie

Tieto varné procesy su pristupné iba pri pouziti USB snimaca jadrovej teploty sous-vide.

Pasterizovat

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pasterizovat.

Pasterizacia hydiny

Tento varny proces si zvolte, ak chcete kusy hydiny pasterizovat vo vakuovom baleni na zlepSenie trvanlivosti. Pri
optimalnej procesnej hygiene a skladovacej teplote < 3 °C sa trvanlivost predlZuje az na 2 mesiace.

Pasterizacia_masa

Tento varny proces si zvolte, ak chcete z pasterizovat maso.

Pasterizacia slepacich vajec

Tento varny proces si zvolte, ak chcete slepacie vajcia pasterizovat na zlepsenie trvanlivosti. Pri optimalnej
procesnej hygiene a skladovacej teplote < 3 °C sa trvanlivost predlZuje azZ na 2 mesiace.

Pasterizacia polotovarov

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pasterizovat uz predvarené produkty vo vakuovom obale na zlepsSenie
trvanlivosti. Tento varny proces je mimoriadne vhodny na vyrobu vlastnych polotovarov.

Pasterizacia nadoby

Tento varny proces si zvolte, ak chcete pripravené jedld v GN nadobéch zohriat na vydaj a suc¢asne pasterizovat.
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Udenie

Pri udeni sa potraviny oSetruju aromatickym dymom, ktory im dodava intenzivnu chut a Specialny nadych.
Potravina sa pripravi, ochuti alebo marinuje a nasledne aromatizuje v zariadeni v rezime udenia.

Varné procesy udenia

Tieto varné procesy su k dispozicii vylu¢ne pre pouzivatelov nového zariadenia VarioSmoker s USB pripojenim.

Udit hydinu za tepla

Zvolte si tento varny proces na Gdenie hydiny. V tomto pripade mbzete stanovit poZzadovanu teplotu vnutri
potraviny, ako aj Cisty ¢as varenia.

Udit morku za tepla

Zvolte si tento varny proces na idenie morky. V tomto pripade moézete stanovit pozadovanu teplotu vnutri
potraviny, ako aj Cisty ¢as varenia.

Udit ryby za tepla

Zvolte si tento varny proces na udenie ryb. Tieto sa mo6zu varit paralelne. V tomto pripade mézete stanovit
pozadovanu teplotu vnutri potraviny, ako aj isty ¢as varenia.

Udit prilohy za tepla

Tento varny proces si zvolte, ak chcete udit prilohy alebo pripravit nezvycajné vegetarianske, resp. veganske jedla
a komponenty. Tieto sa mozu varit paralelne. Pritom si méZete sami stanovit poZzadovanu teplotu a dobu varenia.

Udit pri nizkej teplote

Zvolte si tento varny proces na Setrné udenie kusov mdsa a ich sti¢asnu pripravu. V tomto pripade mozete stanovit
pozadovanu teplotu vnutri potraviny, ako aj isty ¢as varenia.

Dusit po osmazZeni a udit
Tento varny proces si zvolte na Setrné tdenie kusov masa a ich suicasné dusenie po osmazeni. V tomto pripade
mdZete stanovit poZzadovanu teplotu vnutri potraviny, ako aj ¢isty ¢as varenia.
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Varit pri nizkej teplote

Varenie velkych masovych a hydinovych produktov si vyzaduje vela ¢asu na kontrolu priebehu varenia a dlhoro¢né
skusenosti. Okrem toho su vase zariadenia hodiny obsadené. Vdaka systému na pripravu jedal mozete tieto vyzvy
zvladnut s lahkostou: Méso peciete, varite alebo dusite po osmazeni pomaly a pri nizkych teplotach v ¢asoch, ked
vyrobna kapacita nie je vytazena, ako napr. poobede alebo v ¢ase, kedy sa jedla nevydavaju. Takto mbzete
zariadenie vytazit az 24 hodin denne optimalnym spésobom. A ked' pripravujete varené jedla cez noc, mbzete
Setrit energiu vyuzitim nocnych sadzieb.

TIP

Ak pocas varenia pri nizkej teplote vypadne prud, prerusi sa varny proces. Ak vypadok pridu trvéa menej ako 15
min., varny proces pokracuje. Ak vypadok prudu trva dlhsie ako 15 min., prepne sa zariadenie po vypadku
prudu do pohotovostného rezimu. Varny proces musite bud' znovu spustit od okamihu, kedy doslo k vypadku
prudu, alebo musite pripravu pokrmu dokondit manualne.
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11 Ukoncenie

Rezimom Finishing oddelite produkciu vasich jedal od ich vydaja a vytvorite tak volny priestor pre podstatné veci
pri vareni: planovanie, tvorbu menu alebo kreativnu Upravu jedal. Minimalizuju sa straty kvality pri udrziavani jedal
v teplom stave a zabezpeci sa dokonala kvalita jedal.

= Dokondite len tie jedl3, ktoré prave potrebujete a v pohode reagujte na meniace sa pocty hosti.
= Vyhnite sa hektike a stresu pri Uprave jedal vdaka kratsim produkénym a vydajovym ¢asom.

= Znizte personalne naklady efektivnym rozdelenim c¢asu a kratSimi cestami k hostovi.

= Zrealizujte sicasne viacero podujati a zvyste vasu obsadenost bez dalSich nakladov.

V rezime Finishing produkujete dokonalu kvalitu a velkd rozmanitost jedal, ¢i uz v reStauracii, hoteli alebo v
zariadeniach hromadného stravovania:

= Finishing v reStaurdcii
Jedla dokondite presne vtedy, ked' ich potrebujete, vdaka rezimu Finishing.
= Finishing v hoteli

Finishing pre taniere sa hodi predovsetkym vtedy, ked chcete servirovat sti¢asne vela tanierov, napr. na
konferenciach, svadbach alebo pri inom cateringu.

= Finishing v hromadnom stravovani

Finishing pre nadoby sa hodi predovsetkym vtedy, ked chcete ponuknut velmi rozmanité jedla vo velkych
mnozstvach.

11.1 Nastavit hmotnost taniera a la carte

Pred zaciatkom rezimu Finishing nastavte hmotnost prazdneho taniera. Pomocou tejto informacie nastavi
zariadenie varné procesy tak, ze dosiahnete idealny vysledok rezimu Finishing a na tanieroch sa nebude
kondenzovat vihkost.

1. Stlaéte tlacidlo: ¢
2. Stlacte tlacidlo: f€g Varenie
3. Stlacte tlacidlo: =& Hmotnost taniera a la carte
4. Zvolte sijednu z nasledujucich hodnét:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g

11.2 Nastavit hmotnost taniera pre banket

Zasuiite snimac jadrovej teploty do keramickej rirky na pravej strane zavazacieho vozika po nalozeni, aby ste
predisli vecnym Skodam.

Pred zaciatkom rezimu Finishing nastavte hmotnost prazdneho taniera. Pomocou tejto informacie nastavi
zariadenie varné procesy tak, ze dosiahnete idealny vysledok rezimu Finishing a na tanieroch sa nebude
kondenzovat vihkost.

1. Stlacte tlacidlo:
2. Stlacte tlacidlo: &g Varenie
3. Stlacte tla¢idlo: Ss Hmotnost taniera banket
4. Zvolte sijednu z nasledujucich hodnét:
= <750¢
= 750g-899¢g
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= 900g-1099¢g
= >7100g
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12 iProductionManager

iProductionManager organizuje inteligentne a flexibilne cely produkény proces. Patri sem rozhodnutie, ktoré
produkty sa budu pripravovat spolu, optimalne poradie jedal pocas pripravy a monitoring varného procesu.

iProductionManager vés upozorni, kedy mate jedlo vlozit a kedy vytiahnut. Vy rozhodujete, ¢i budete jedla
pripravovat s optimalizovanou spotrebou energie, optimalizovanym ¢asom alebo musia byt pripravené v urcity
Cas. iProductionManager potom prislusnym spésobom inteligentne zoradi poradie jedal. Pre vas to znamena mat
stdle o vSetkom prehlad bez nutnosti vasej kontroly a monitoringu, avSak zaroven produkovat jedld s velkou
efektivitou.

Manudlne pracovné ulohy

Synchronizovanie nastaveni klimy

Nastavenia klimy

Nastenka pracovnych tloh

Zasuvy

Casova os

Poméocka na polohovanie pre varenie

podla nastaveného ¢asu dokoncenia Vyplnit medzeru v plane

Optimalizacia ¢asu

Optimalizacia spotreby energie

/

11:20 am 111:2%

Zmena mierky ¢asovej osi Optimaliza¢né funkcie

Obarit
Predhriatie

Skok dozadu na ¢asovej osi

12.1 Vytvorit manudlne pracovné tilohy

V iProductionManager mézete pridat manudlne pracovné ulohy. Najskdr nastavite klimu a zvolite, ¢ sa pracovna
uloha ma zostavit na zéklade varného ¢asu alebo jadrovej teploty. Prosim, berte na vedomie: Ak varite
pripravované potraviny pomocou integrovaného snimaca jadrovej teploty, moZzete v rovnakom case na ¢asovu os
umiestnit len jednu manualnu pracovnu Ulohu snimaca jadrovej teploty.
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1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: B
Stlacte tlacidlo: ¢

Stlacte tlacidlo:=e=

A W N

Zvolte si prevadzkovy rezim, Para [» 35] ¢, Kombinéacia pary a hortceho vzduchu [» 36] §&E alebo Horci
vzduch [» 36] =.

5. PrispOsobte varné parametre svojim Zelaniam. Mo&Zete tiez nastavit rychlost kolesa ventildtora. Stlacte na to
tladidlo: e

Na uloZenie zmien do pamati stlacte tlacidlo:

Ked chcete zvysit alebo zniZit jadrovi teplotu alebo predizit alebo skratit dobu varenia, potocte bud’ hlavné
nastavovacie koliesko alebo stlacte tla¢idla: + alebo —

8. Stlacajte tlacidlo, kym nedosiahnete Zelané nastavenie.

>> Teraz mdzete umiestnit pracovné Ulohy [» 48].

12.2 Nastenka pracovnych uloh
K nastenke pracovnych Gloh mézete priradit obltUbené inteligentné varné procesy, programy alebo ndkupné kose.
Ak sa nastenka pracovnych tloh neuloZi ako UloZzit nakupny kos [» 59], prepise sa, hned ako sa naloZi novy
nakupny koés.

12.2.1 Priradenie inteligentnych varnych procesov

1. Na zaslanie inteligentného varného procesu z iCookingSuite do iProductionManager, stlacte na liSte s menu
tlac¢idlo: &2

2. Stlacte vedla Zelaného varného procesu tlacidlo. ««+
3. Stlacte tlacidlo: B

>> Inteligentny varny proces sa zasle do iProductionManager a zobrazi sa na nastenke pracovnych uloh.

12.2.2 Priradenie programov a nakupnych kosov

1. Stlaéte na lidte s menu tladidlo: (&

2. Na zaslanie manudlneho, inteligentného alebo ulozeného programu do iProductionManager stlacte tla¢idlo
vedla Zelaného programu: <+«
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3. Stlacte tlacidlo: B
> Program sa zasle do iProductionManager a zobrazi na nastenke pracovnych uloh.
4. Na zaslanie nakupného koSa do iProductionManager stlacte na Zelany nakupny kos.

> Ndkupny koS sa zasle do iProductionManager. V8etky programy sa zobrazia na nastenke pracovnych uloh.

12.2.3 Editor nastenky pracovnych uloh

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: B

Stlacte tlacidlo: &/

Stlacte tlacidlo: ("

A W N

Na pridanie inteligentnych varnych procesov k nakupnému kosu, stlacte tlacidlo: |2
> Zobrazia sa vietky inteligentné varné procesy.
5. Skrolujte zoznamom alebo zvolte prevadzkovy rezim a stlacte potom Zelany varny proces.
> Varny proces sa oznad¢i 7.7 a prida sa na nastenku pracovnych uloh.
6. Na priradenie programov z programovacieho rezimu k nakupnému ko3u, stlacte tla¢idlo: (7
> Zobrazia sa vSetky ulozené programy. Ak ste este nevytvorili nijaké programy, je tato oblast prazdna.
7. Skrolujte zoznamom alebo zvolte manudlne alebo inteligentné programy a stlacte potom Zelany program.
> Program sa oznadi 1.r a prida sa na nastenku pracovnych uloh.
8. Na kontrolu zostavy na nastenke pracovnych uloh stlacte tla¢idlo:
9. Na vymazanie inteligentného varného procesu alebo programu stlacte tlacidlo: jij
10. Na aktualizaciu nastenky pracovnych uloh stlacte tlacidlo: »=

>> |nteligentné varné procesy alebo programy sa zobrazia na nastenke pracovnych tloh. Teraz moZete umiestnit
pracovné ulohy [» 48].
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12.3

12.4
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Casovac

Aj ked kontrola kombinécie [ 49] brani umiestneniu pracovnej tlohy, mozete umiestnit ¢asovac. Casovac je
pracovna tloha trvajlca urdity ¢as, ktorej je tandardne priradenych 5 minut. Casovacu nie je priradena ziadna
vlastna klima, to znamena, Ze ak zadate len ¢asovac, nevytvori sa zZiadna klima, resp. nema to na klimu vplyv.
Trvanie ¢asu nastaveného na ¢asovaci mdzete prispdsobit svojim Zelaniam a zadat bud' ku skutoc¢nému ¢asu alebo

do buducnosti.

&S 7 e O, = i< = IRdEGE

O 05:000 — +

1. Na umiestnenie ¢asovaca ku skuto¢nému ¢asu stlacte najskér na ndstenke pracovnych utloh ¢asovac a potom
Zelanu zésuvnu Uroven.

> Casovac sa umiestni ku skuto¢nému ¢asu.

Na umiestnenie ¢asovaca do budtcnosti potiahnite ¢asovac na zZelant zasuvnu Groven a Zelany ¢as spustenia.
Na presunutie ¢asovaca na inu zasuvnu uroven a zmenu €asu spustenia stlacte casovac a podrzte ho stlaceny.
Potiahnite ¢asovac na Zelanu poziciu.

Na prediZenie alebo skratenie ¢asu nastaveného v ¢asovadi kratko stlacte ¢asovac.

o vk~ W N

Potom bud potocte hlavné nastavovacie koliesko alebo stlacte tla¢idla: + alebo —
> Po kratkej dobe sa prevezmu nové nastavenia.

>> Po uplynuti ¢asu nastaveného v ¢asovaci sa objavi vyzva vyprazdnit zariadenie. Vedla zasuvnej Urovne sa
objavi symbol &, Doba varenia je 00:00.

Umiestnenie pracovnych uloh
v Vytvorili ste manudlne pracovné tlohy [P 45], ndkupné kosSe [» 46] alebo nastenku pracovnych uloh [} 47].
1. Potiahnite jednu pracovnu ulohu na Zelanu zasuvnu droven.

> Na lepsiu orientaciu sa zasuvna uroven, na ktoru chcete umiestnit pracovnu ulohu, zvyrazni na modro. Ako
dalSia pomdcka sa na pracovnej Ulohe zobrazi ¢as.

> Ak je zasuvnd uroven oznacend Zlto alebo ¢erveno, nemoézete na fiu umiestnit pracovnu Ulohu bez presunutia
pracovnych tloh, ktoré ste uz umiestnili. Dal$ie informacie najdete tu: Overenie kombinacie [> 49] a logika
umiestiiovania [ 49]

2. Ked ste umiestnili viaceré pracovné tlohy, zmerte mierku ¢asovej osi na ziskanie prehladu. Stlacte na to
tla¢idlo:
Na optimalizaciu umiestnenia pracovnych tGloh mate k dispozicii tieto moznosti:
= VyplInit medzery v plane [» 50]
= Optimalizacia ¢asu [» 50]

= Optimalizacia spotreby energie [» 51]
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= Varenie na nastaveny ¢as dokoncenia [» 52]
Ked umiestiiujete pracovné ulohy v skuto¢nom ¢ase, zobrazi sa zvisla zItd alebo modra palicka:
= 7Ita pali¢ka signalizuje, Ze sa varny priestor zohrieva.
= Modra pali¢ka signalizuje, Ze sa varny priestor chladi pomocou funkcie Cool Down.
= Sirka pali¢ky signalizuje, ako dlho trva ohrev alebo ochladzovanie.
Po dosiahnuti poZadovanej teploty sa objavi vyzva naplnit zariadenie. Vedla zasuvnej Grovne sa objavi symbol .

Po naplneni zariadenia sa vedla zasuvnej Grovne zobrazi, ako dlho eSte varena potravina zostava vo varnom
priestore.

Ked sa priebeh varenia spojeny s pracovnou ulohou ukondi, objavi sa vyzva vyprazdnit zariadenie. Vedla zasuvnej
urovne sa objavi symbol &2 . Doba varenia je 00:00.

Overenie kombinacie

Pri kazdej pracovnej Ulohe, ktoru chcete umiestnit do iProductionManager, sa overi, ¢i sa nova pracovna tloha hodi
k pracovnym tloham, ktoré st tam uz umiestnené, a ¢i sa méze umiestnit k zvolenému casu. Pracovné tlohy sa
rozdelia na zaklade nasledujucich 3 hodnét a nezévisle od seba preveria:

= Kazdej pracovnej tUlohe je priradeny jeden prevadzkovy rezim. Overuje sa, i sa prevadzkové rezimy k sebe
navzajom hodia.

= KKazdej pracovnej Ulohe je priradena jedna teplota varného priestoru. Overuje sa, i sa teploty varného
priestoru k sebe navzajom hodia.

= Kazdej pracovnej tlohe je priradena jedna vihkost varného priestoru. Overuje sa, ¢i sa vihkosti varnych
priestorov k sebe navzdjom hodia.

Vhodnost vzajomnej kombindcie sa overi tak pri manuélnych prevadzkovych rezimoch, ako aj pri inteligentnych
varnych procesoch. Navzdjom mébzete kombinovat len tie varné procesy, pri ktorych sa vari v rovnakej nemennej
klime. Varné procesy, ktoré prebiehaju pri odliSnych druhoch klimy, ako napr. varenie pri nizkej teplote, sa nedaju
kombinovat s inymi pracovnymi tlohami. Okrem toho je mozné kombinovat iba jednostupriové manuélne
programy.

Logika umiestnovania

Na zaklade overenia kombinacie rozhoduje iCombi Pro, na ktorom mieste sa umiestni pracovna Uloha. V zavislosti
od vysledkov overenia sa pracovné ulohy v iProductionManager umiestnia optimalnym spésobom. Farebnym
oznacenim Urovni zadsuvov vam iProductionManager signalizuje, ¢i nova pracovna uloha bude mat dopad na
pracovné ulohy, ktoré uz boli umiestnené:

= Ak su Urovne zdsuvu oznacené Zlto, mozete umiestnit pracovnu Ulohu, avSak iné uz umiestnené pracovné dlohy
sa presunul.

= Ak je pozadie ¢ervené, nemdbzete umiestnit pracovnu uUlohu, pretoze sa prave na jednej pracovnej tlohe
pracuje.
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Ak presuniete jednu pracovnu ulohu, potom sa cely blok, v ktorom bola pracovna dloha umiestnena po overeni
kombindacie, presunie.

12.4.3 Vyplnit medzery v plane

MozZete si nechat vasim zariadenim automaticky zaplnit vSetky ¢asové volné medzery, ktoré vznikli pri umiestneni
pracovnych uloha krizom cez vSetky Urovne zasuvov.

=& & & O,

1<)l -~ JIRAECANON

60° & 68 | —+
4 160 O 05000 | — +

60" & 68 |—|+
4 160° O 05000 — +

v Vytvorili a umiestnili ste pracovné ulohy.
1. Stlacte tlacidlo: =%
> Objavi sa otazka, ¢i naozaj chcete zaplnit medzery v plane. UPOZORNENIE! Tato akcia sa neda vratit.
2. Potvrdte otdzku pomocou: OK
>> Takto zaplnite ¢asové medzery medzi pracovnymi Ulohami. Poloha pracovnych uloh voci sebe navzijom
zostane zachovand. Poloha pracovnych Uloh na ¢asovej osi sa méze posuntit.
12.4.4 Optimalizacia casu

Mobzete nechat pracovné ulohy, ktoré ste uz umiestnili v iProductionManager, automaticky vasim iCombi Pro
optimalizovat tak, Ze sa jedla budu varit v optimalnej ¢asovej postupnosti a ¢asové medzery sa zaplnia. Casové
poradie a umiestnenie na Urovniach zasuvov pritom zostane zachované.
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2z e =2z e
60* ¢160° 3 60* ¢160°

7 68° — + O 05:00" — + c =+ O 05:00" — +

v Vytvorili a umiestnili ste pracovné ulohy.
1. Stlacte tlacidlo: &

> Objavi sa otazka, ¢i naozaj chcete zaplnit ¢asové medzery. UPOZORNENIE! Tato akcia sa neda vratit.
2. Potvrdte otdzku pomocou: OK

>> V zavislosti od Overeni kombinacie [» 49] sa pracovné ulohy nanovo umiestnia.

12.45 Optimalizacia spotreby energie

MobzZete nechat pracovné Ulohy, ktoré ste uz umiestnili v iProductionManager, automaticky vasim iCombi Pro
optimalizovat tak, Ze sa jedld budu varit s optimalizoovanou spotrebou energie. Takto mdzete optimalizovat
vytazenie zariadenia a usetrit energiu. Prosim, v§imnite si, Ze sa pritom moze zmenit ¢asova naslednost

pracovnych uloh.

2@ e
60* ¢160°

2 68° |—|+ ©N05:005 =+

§ & ©
60* 5160 °

(5 =ar SN05:005 =+
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12.5

12.6

52 /116

v Vytvorili a umiestnili ste pracovné ulohy.
1. Stlacte tlacidlo: “a

> Obijavi sa otézka, ¢i naozaj chcete zoradit pracovné tlohy pre optimalizovanu spotrebu energie.
UPOZORNENIE! Tato akcia sa neda vratit.

2. Potvrdte otdzku pomocou: OK

>> V zavislosti od Overeni kombinacie [» 49] sa pracovné Ulohy nanovo umiestnia.

Uprava a vymazavanie pracovnych tloh
— (124G — (124G
60* 6160 = 60* £160°

—+ O 0500" — +

Manualne pracovné tilohy

Ak ste umiestnili manuélnu pracovnu tlohu, mozete dodato¢ne zmenit bud jadrovu teplotu alebo dobu varenia.
NemdZete vSak menit nastavenu klimu.

1. Stlacte pracovnu ulohu.
> Zobrazia sa nastavenia pracovnej ulohy.

2. Ked chcete zvysit alebo zniZit jadrovi teplotu alebo predizit alebo skratit dobu varenia, stlacte tlacidla: -+ alebo

3. Na vymazanie pracovnej tlohy stlacte tla¢idlo: {ii

Inteligentné pracovné ulohy a programy

V pripade velkého poctu inteligentnych pracovnych uloh alebo programov mézete nastavenia zmenit dodato¢ne
po ich umiestneni. V niektorych pripadoch mézZete pracovnu ulohu iba vymazat.

1. Ked chcete zvysit alebo zniZit jadrovi teplotu alebo prediZit alebo skrétit dobu varenia, stlacte tlacidla: + alebo

2. Navymazanie pracovnej tlohy stlacte tlac¢idlo: {ij

Varenie na nastaveny cas dokoncenia

V iProductionManager mézete jedld naplanovat tak, Ze sa varenie jedal zacne v rovnaky cas alebo sa jedla dovaria v
rovnaky Cas. Toto planovanie méZete realizovat nielen v aktudlnom ¢asovom okamihu, ale aj v budticnosti. Na
tento Ucel umiestnite pracovné ulohy pred alebo za pomécku na polohovanie. Ked' spustite iProductionManager,
oznadi pomécka na polohovanie skuto¢ny ¢as. Ked' presuniete pomocku na polohovanie doprava, zmenite ¢asovu
os smerom do buducnosti.

1. Stlacte na lidte s menu tla¢idlo: B

2. Polohovaciu pomécku aktivujete stlatenim a nasledne ju potiahnite na pozadovany ¢asovy bod na ¢asovej osi.
Ked' presuniete pom&cku na polohovanie na pravy okraj displeja, posunie sa ¢asova os do budicnosti.
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3. Umiestnite Zelané pracovné ulohy vpravo alebo vlavo od pombcky na polohovanie.

> Ak umiestnite pracovnu ulohu vlavo od pomdcky na polohovanie, potom je koniec pracovnej ulohy
umiestneny v tomto ¢asovom bode. Vase jedla sa dovaria v rovnakom case.

> Ak umiestnite pracovnu tlohu vpravo od pomécky na polohovanie, potom je zaciatok pracovnej tlohy
umiestneny v tomto ¢asovom bode. Varenie jedal zacne sucasne, ked' dvakrat tuknete na posuvnu ikonu na
polohovacej pomécke.

12.7 Planovanie

Pomocou planovacej funkcie iProductionManager musite pracovné tGlohy umiestnit len raz, aby ste ich mohli
kedykolvek vyvolat.

O = Nie je mozné uloZit uz vykonané pracovné Ulohy do pamati v ramci planovania.

= Doplnkovt funkciu Obarenie nemate pri planovani k dispozicii.

12.7.1  Vytvorenie planovania

©05:00" — +

>

0 him +00:02 him +00:04 him

Q@ <%

10:05 am | 1
® L+

- 10:11 am | 15.12.2021 o
< Planning oL e}

P

)

Stlacte na lite s menu tlacidlo: B
2. Stlacte na liste s menu tlacidlo:(Z
3. Stlacte tlac¢idlo:+Novy plan

4. Stlacte tlacidlo: <,

> Pomdcka na polohovanie prejde na lavy okraj displeja. Mierka ¢asovej osi sa zmeni z Udaja o aktudlnom ¢ase na
Udaje o minutach. Teraz mozete nezavisle od ¢asu umiestnit pracovné ulohy.

5. Umiestnite Zelané pracovné dlohy. MézZete pridat az 30 pracovnych tloh.
Na optimalizaciu pldnovania mate k dispozicii nasledujuce funkcie:

= Vyplnit medzery v plane [» 50]

= Optimalizacia ¢asu [» 50]

= Optimalizacia spotreby energie [» 51]
1. Na spustenie planovania bez uloZenia do pamati stlacte tlacidlo: <

2. Na uloZenie planovania do pamati stla¢te tla¢idlo: (=)

Originalny navod na obsluhu 53 /116



12 | iProductionManager

% Planungen

3. Vlozte nazov.
4. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

>> Planovanie sa zobrazi v zozname pldnovani.

12.7.2 Spustenie planovania
v Vytvorili ste plany [» 53].

v iProductionManager prave nepracuje na nijakych pracovnych tlohdch. Ak sa pracuje na pracovnych dlohach,
objavi sa hldsenie poukazujlice na to, Ze pred spustenim pldnovania sa musia prerusit vSetky pracovné ulohy.

1. Stlacte tlacidlo: <, v menu v ¢asti Programovanie.

2. Stlacte Zelané pldnovanie.

>> Okamtzite sa za¢ne planovanie. Pracovné Ulohy sa v sulade s planovanim umiestnia na zasuvoch. Pracovné
ulohy na nastenke pracovnych uloh sa nahradia pracovnymi tlohami obsiahnutymi v planovani.
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13 Rezim programovania
= /N Vprogramovacom rezime si mézete vytvorit, ulozit a spravovat svoje vlastné manudlne programy
=4 [» 55],inteligentné varné procesy [» 57] a ndkupné kose [P 59]. Na to mate k dispozicii manualne prevadzkové
S rezimy [» 33], inteligentné varné procesy [» 24], ¢istiace programy [» 60] a predprogramované nakupné kose.
Vytvorit novy program
Planovanie
Manualne prevadzkové rezimy Programy cistenia
Inteligentné prevadzkové reZimy Nakupny kés
Oblubené
Triedenie podla abecedy
13.1

1. Stlaéte na liste s menu tlacidlo: (&

2. Stlacte tla¢idlo: + Novy prvok
3. Stlacte tlacidlo: ==
> Zobrazi sa prehlad dostupnych varnych krokov.

4. Zvolte si zelané varné kroky a potiahnite ich do spodnej oblasti. UPOZORNENIE! Varné kroky nie je mozné
lubovolne navzajom kombinovat.

5. Na pridanie vyziev do programu stlacte tlacidlo: F
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> Zobrazi sa prehlad dostupnych vyziev. Tieto nastavitelné karty akcii vam pomézu naplanovat priebezné kroky

pocas varenia. MéZete pouzit prednastavené karty akcii alebo si vytvorit svoje vlastné.

6. Zvolte si zelané vyzvy a potiahnite ich do spodnej oblasti.

7. Mate tiez moznost vytvorit vlastné karty akcii. Na tento tcel stlacte tlacidlo . Teraz mdzete svoju kartu akcie
pomenovat, pridat text a obrazok a priradit k nej tén.

8. Na upravu varného kroku stlacte toto tla¢idlo: ==

> V zdvislosti od zvoleného prevadzkového rezimu sa zobrazia nastavitelné varné parametre a doplnkové

funkcie.
Krok varenia Parametre varenia Doplnkové funkcie
Predhriatie = Teplota varnej komory = Rychlost prudenia vzduchu
Para = Teplota varnej komory = Delta-T varenie

Kombinacia horuceho vzduchu

a pary

Horuci vzduch

Chladnutie

Doba varenia

Jadrova teplota
VIhkost varnej komory
Teplota varnej komory
Doba varenia

Jadrova teplota
Vlhkost varnej komory
Teplota varnej komory
Doba varenia

Jadrova teplota

Teplota varnej komory

Rychlost pridenia vzduchu

Delta-T varenie
Rychlost prudenia vzduchu

Obarit
Delta-T varenie
Rychlost prudenia vzduchu

Obarit

Rychlost prudenia vzduchu

1. Prispdsobte varny krok vasim Zelaniam.

2. Na ulozZenie zmien do pamiti stlacte tlac¢idlo:

Predvolba ¢asu spustenia a obrazok programu
v Importovali ste obrazky. [» 75]

1. Na priradenie predvolby ¢asu spustenia k programu stlacte tlacidlo: 2

56 /116 Origindlny ndvod na obsluhu



13.2

13 | ReZzim programovania

Stlacte tlacidlo: @ Predvoleny &as spustenia

Stlacte tlacidlo: ON

VloZte ¢as spustenia.

Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

Na priradenie obrazku k programu stlacte tla¢idlo: /2
Stlacte tlacidlo: [aa) Vybrat obrazok programu

Zvolte jeden obrazok.

© © N o U~ W N

Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

10. Na nastavenie nizkeho stupna ventilatora po nalozeni stlacte tlacidlo: .

UloZit program do pamati

1. Na pomenovanie programu stlacte tlac¢idlo: /'

2. VloZte nazov.

3. Na uloZenie programu do pamati stlacte toto tla¢idlo: (=)

>> Program sa kontroluje. Ak boli vSetky varné parametre Uplne nastavené a su logicky vedla seba zoradené, ulozi
sa program do pamédti a zobrazi sa v zozname programov.

>> Ak program obsahuje chybu, oznadi sa prislusné miesto. Odstrante chybu pred tym, ako program znovu uloZzite
do pamiti.
Vytvorit inteligentny program

Ak programujete inteligentny varny proces, mozete varné parametre prisposobit vylu¢ne svojim Zelaniam. Nie je
mozné menit poradie jednotlivych varnych krokov.

08:40 am | 04

D

1. Stlaéte na liste s menu tlacidlo: (&
2. Stlacte tlac¢idlo: + Novy prvok
3. Stlacte tlacidlo: (T2
> Objavi sa otazka, ¢o chcete programovat.
4. Zvolte sijednu z nasledujtcich moznosti:
= Prevadzkovy rezim
= Prevadzkovy rezim a varnd metédu
= Varna metdda

Po zvoleni sa vdam zobrazia prislusné inteligentné varné procesy.
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1. Vyberte si pozadovany inteligentny varny proces.

> Zobrazia sa vam jednotlivé varné kroky. Teraz mozZete varné parametre prisposobit svojim Zelaniam.

28| B@|EZ| e O,

2. Stlacéte tla¢idlo: 3=

> V zavislosti od zvoleného varného procesu sa vam zobrazia nastavitelné varné parametre a doplnkové funkcie.
Standardné nastavenia varného procesu st ozna¢ené nasledujlicim symbolom: C?

3. Prispbsobte varné parametre svojim Zelaniam.
4. Na uloZenie zmien do pamati stlacte tlacidlo:

> Zobrazia sa vdm znovu jednotlivé varné kroky.

Predvolba ¢asu spustenia a obrazok programu

v Importovali ste obrazky. [» 75]

-—

Na priradenie predvolby ¢asu spustenia k programu stlacte tla¢idlo: 2
Stlacte tlacidlo: @ Predvoleny &as spustenia

Stlacte tlacidlo: ON

Vlozte &as spustenia.

Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

Na priradenie obrazku k programu stlacte tlac¢idlo: 7

Stlacte tlacidlo: aa] Vybrat obrazok programu

Zvolte jeden obrazok.

© © N O U~ W N

Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

10. Na nastavenie nizkeho stupifa ventildtora po nalozeni stlacte tlacidlo: Ts.

UloZit program do pamati

1. Na pomenovanie programu stlacte tlacidlo: /'

2. VloZte nazov.

3. Na uloZenie programu do pamiti stlacte toto tla¢idlo: (=)

>> Program sa zobrazuje v zozname programov.
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13.3 Programovanie nakupného kosa

Stlacte na liste s menu tlacidlo: (&

Stlacte tlacidlo: + Novy prvok

Stlacte tlacidlo: &/

Na pridanie inteligentnych varnych procesov do ndkupného kosika, stlacte tlacidlo: (€2
Zobrazia sa vSetky inteligentné varné procesy.

Skrolujte zoznamom alebo zvolte prevadzkovy rezim a stlacte potom Zelany varny proces.

Varny proces sa oznadi 1. a pridd sa do nakupného kosika. MéZete tiez skontrolovat moznost kombinovania
varnych procesov tak, ze dlhSie podrzite stlacené tlacidlo zvoleného varného procesu. Zelena fajka oznacuje
moznost kombinovania aplikdcii.

Na pridanie programov uz uloZenych v pamiti do nakupného kosika stlacte tlacidlo: (&'
Zobrazia sa vSetky programy.
Skrolujte zoznamom alebo zvolte manudlne alebo inteligentné programy a stlacte potom Zelany program.

Varny proces sa oznadi 1.r a prida sa do ndkupného kosika.

12:39 pm

Originalny navod na obsluhu 59 /116



13 | Rezim programovania

13.4

13.5

13.6
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Skontrolovat nakupny kosik
1. Na kontrolu nakupného kosika stlacte tla¢idlo: 1y
> Zobrazia sa vietky zvolené inteligentné varné procesy a programy.

2. Na vymazanie prvku z nakupného kosika stlacte tlacidlo: i

UloZit nakupny kosik do pamiti

1. Na pomenovanie nakupného kosika stlacte tlacidlo: /'

2. Vlozte nazov.

3. Na uloZenie nakupného kos$ika do pamiti stlacte tlacidlo: (=)

>> Nékupny kosik sa zobrazi v zozname programov.

Skontrolovanie kombinovatel'nosti
V programovacom rezime mate moznost skontrolovat kombinovatelnost aplikacif.
1. Stlacte a drzte vybranu aplikaciu.
2. Aplikdcie oznacené zelenou fajkou mozno kombinovat so zvolenou aplikéciou.

3. Aplikacie oznacené ¢ervenym X sa nedaju kombinovat s vybranou aplikaciou.

Uprava a vymazavanie programov
v Naprogramovali ste manualne programy [ 55], inteligentné varné procesy [» 57] alebo nakupné kose [» 59].
1. Na upravu programu stlacte tlacidlo: ==«
Mate k dispozicii nasledujliice moznosti Uprav:
= Upravit prvok /'
= Duplikovat prvok !
= Odstranit prvok {ij
= Nastavenie predvolby ¢asu spustenia @
= Odoslat program do iProductionManager B

= Pridat program k oblibenym polozkam 1y

Uprava a vymazavanie programov (zdsobovanie chemikaliami)

v Naprogramovali ste manualne programy [» 55], inteligentné varné procesy [» 571, nakupné kose [» 59] alebo
programy Cistenia [» 60].

1. Na upravu programu stlacte tlacidlo: =«
Méte k dispozicii nasledujice moznosti Gprav:
= Upravit prvok [
= Duplikovat prvok !
= Qdstranit prvok {i]
= Nastavenie predvolby ¢asu spustenia @
= Odoslat program do iProductionManager B

= Pridat program k obltibenym polozkam ¥'r

Vytvorenie cistiaceho programu (zasobovanie chemikaliami)

Tu si mdzZete vytvorit vlastny program cistenia:

Originalny navod na obsluhu



13 | ReZzim programovania

(0]

120~ 155" 188"
\ 0 v 1]

. 0

Stlacte tlacidlo: (5" ReZim programovania.

Stlacte tlacidlo: + Novy prvok.

Stlacte tlacidlo: (¢+.

A W=

Stlacte tlacidlo: @ ReZim Eco alebo @ normainy reZim na individudlne naprogramovanie pozadovanych
programov ¢istenia.

Uprava programu &istenia

Po vybere programu ¢istenia stlaéte: == na zmenu cielovych parametrov.
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13.7

13.8
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Vyberom moznosti mézete rozhodnut, ¢i sa ma pouZzivat viac alebo menej ¢istiaceho prostriedku alebo prostriedku
na oSetrenie pocas Cistenia.

= Stlacte tlacidlo: na potvrdenie vasich zadanych udajov.
= Stlacte tlacidlo: (=) na uloZenie vasho nastaveného ¢istiaceho programu.

= Na vypnutie zariadenia po cisteni Stlacte tlacidlo: iL}.

Spustenie programov a nakupnych koSov

Spustit manualny program
1. Na spustenie manualneho programu stlacte Zelany program.
> Program sa okamzite spusti. Zobrazia sa vam vSetky varné kroky.
2. Na zaslanie manudlneho programu do iProductionManager stlacte tlacidlo: <<«
3. Stlacte tlacidlo: B
>> Manualny program sa zobrazi na nastenke pracovnych uloh. Teraz mézete umiestnit pracovnu tlohu ako
zvycajne [P 48].
Spustit inteligentny varny proces
1. Na spustenie inteligentného varného procesu stlacte zelany program.
> Program sa okamzite spusti. Zobrazia sa vam vsetky varné kroky.
2. Na zaslanie inteligentného varného procesu do iProductionManager stlacte tlacidlo: <«
3. Stlacte tlacidlo: B
>> |nteligentny program sa zobrazi na nastenke pracovnych tloh. Teraz méZete umiestnit pracovnu Ulohu ako
zvycajne [» 48].
spustit nakupny kosik
1. Na zaslanie nakupného koSa do iProductionManager stlacte zelany nakupny kos.

> VSetky prvky nakupného kosSa sa zobrazia na nastenke pracovnych uloh. Teraz mézete umiestnit pracovné
Ulohy ako zvycajne [» 48].

Planovanie

Pomocou plédnovacej funkcie iProductionManager musite pracovné tlohy umiestnit len raz, aby ste ich mohli
kedykolvek vyvolat.
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O = Nie je mozné ulozit uz vykonané pracovné ulohy do pamati v ramci planovania.

= Doplnkovt funkciu Obarenie nemate pri planovani k dispozicii.

13.8.1 Vytvorenie planovania

®05:00" — +

>

0 him +00:02 h:m +00:04 him

Q@ <%

09:50 am | 1€

© ¢

10:05 am | 1
® L+

2 10:11 am | 15.12.2021 o
=" Plannin
=7 9 o % (0]

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: B
2. Stlacte na lidte s menu tlacidlo:Z"
3. Stlacte tlacidlo:+Novy plan

4. Stlacte tlacidlo: <,

> Pomodcka na polohovanie prejde na lavy okraj displeja. Mierka ¢asovej osi sa zmeni z Udaja o aktudlnom ¢ase na
Udaje o minutach. Teraz mozete nezavisle od ¢asu umiestnit pracovné ulohy.

5. Umiestnite Zelané pracovné tlohy. MozZete pridat az 30 pracovnych uloh.
Na optimalizaciu planovania mate k dispozicii nasledujuce funkcie:

= Vyplnit medzery v plane [» 50]

= Optimalizacia ¢asu [» 50]

= Optimalizacia spotreby energie [» 51]
1. Na spustenie planovania bez uloZenia do pamati stlacte tlacidlo: <

2. Na uloZenie planovania do pamati stlacte tla¢idlo: (=)
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% Planungen

3. Vlozte nazov.
4. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:

>> Planovanie sa zobrazi v zozname pldnovani.

13.8.2 Spustenie planovania
v Vytvorili ste plany [» 63].

v iProductionManager prave nepracuje na nijakych pracovnych tlohdch. Ak sa pracuje na pracovnych dlohach,
objavi sa hldsenie poukazujlice na to, Ze pred spustenim pldnovania sa musia prerusit vSetky pracovné ulohy.

1. Stlacte tlacidlo: <, v menu v ¢asti Programovanie.

2. Stlacte Zelané pldnovanie.

>> Okamtzite sa za¢ne planovanie. Pracovné Ulohy sa v sulade s planovanim umiestnia na zasuvoch. Pracovné
ulohy na nastenke pracovnych uloh sa nahradia pracovnymi tlohami obsiahnutymi v planovani.
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14 Prepinanie medzi prevadzkovymi rezimami

Pomocou iCombi Pro mézete jednoducho hocikedy prepinat medzi prevadzkovymi rezimami manudlneho varenia,
iCookingSuite a iProductionManager. Tak mate k dispozicii optimalny mix automatickej varnej inteligencie
Setriacej pracu a individudlnych moznosti ovladania procesov podla vlastnych Zelani. MéZete vykonéavat
nasledujuce hlavné aplikdcie:

= Transformujte pracovnu ulohu v iProductionManager na manudlny prevadzkovy rezim.
= Transformuijte inteligentny varny proces iCookingSuite na inteligentnu pracovnu tlohu v iProductionManager.

= Transformujte inteligentny pracovny proces iCookingSuite na manudlny prevadzkovy rezim.

Transformacia pracovnej ulohy na manualny prevadzkovy rezim
v Umiestnili ste pracovnu tlohu [» 48]. Varenie prebieha.
1. Stlaéte na lite s menu tlagidlo: &=

> Zobrazi sa okno s kontrolnou otdzkou, v ktorom mozete potvrdit zmenu do manualneho prevadzkového
rezimu.

2. UPOZORNENIE! T4to akcia sa neda vratit. Stlacte tlacidlo: «/

>> Prevezmu sa varné parametre pracovnej Ulohy a zobrazia sa v manualnom rezime.

Transformadcia inteligentného varného procesu na inteligentnt pracovnu tlohu
v Spustili ste inteligentny varny proces [» 25]. Varenie prebieha.
1. Stlaéte na lite s menu tlacidlo: B
> Zobrazi sa dopytovacie pole, v ktorom mdzete potvrdit zmenu do iProduction Manager.
2. UPOZORNENIE! T4to akcia sa ned4 vratit. Stlacte tlacidlo: ./

>> Inteligentny varny proces sa odosle do iProductionManager a zobrazi sa na strednej zasuvnej Grovni.

Transformacia inteligentného varného procesu na manualny rezim
v Spustili ste inteligentny varny proces [P 25]. Varenie prebieha.
1. Stlacte na lidte s menu tlacidlo: ¢4

> Zobrazi sa okno s kontrolnou otazkou, v ktorom mézete potvrdit zmenu do manudlneho prevadzkového
rezimu.

2. UPOZORNENIE! Tato akcia sa ned4 vratit. Stlacte tlacidlo: ./

>> Prevezmu sa aktualne nastavené varné parametre inteligentného varného procesu, zobrazia sa v manudlnom
rezime a priamo sa spustia.
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Nastavenia

MozZete natrvalo prispdsobit nastavenia zariadenia od vyroby vasim potrebam.

1. Stlacte tlacidlo: ¢
> Zobrazi sa prehlad v8etkych moznosti nastavenia:
= Obltbené [» 66]
= |ndikacia [» 66]
= Svetlo [» 68]
= Zvuk [P 68]
= Varny systém [» 70]
= Varenie [» 72]
= Cistenie
= Sprava dat [» 74]
= Sietové nastavenia [ 77]
= Pouzivatelsky profil [» 79]
= Servis [P 83]
= ConnectedCooking [» 83]

Na zmenenie nastaveni rolujte zoznam a stlate pozadovanu kategériu. Ku kazdej kategérii je priradeny vyber z
nastavovacich moznosti, ktoré zmenite jednoduchym gestom [» 17] alebo hlavnym nastavovacim kolieskom

[» 18]

Oblubené

V Oblubenych sa vam zobrazia vSetky nastavenia, ktoré ste si oznacili ako ObltUbené.

Ulozit nastavenie ako oblubené

1. Zvolte si jedno nastavenie.

2. Stlatte tlagidlo: ¥y

>> Nastavenie je ulozené ako Oblubené a zobrazi sa pod 1.

Zobrazenie

Otvorit zobrazenie
1. Stlacte tlacidlo: g

2. Stlacte tla¢idlo: | © Indikacia

Jazyk

Tu mozZete zmenit jazyk pouzivatelského rozhrania.

Nastavenie jazyka pouzivatel'ského rozhrania
1. Stlacte tla¢idlo: © Jazyk
2. Vyberte si pozadovany jazyk.

>> OkamtZite sa prestavi jazyk pouzivatelského rozhrania.

Datum a cas

Tu mozete zmenit nasledujlce nastavenia:
= Ditum
= Cas (i)

triedenie prebehne chronologicky po ¢ase pridania.
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= Prepnutie24h/12h @,

Nastavenie datumu

1. Stlacte tla¢idlo: Datum
> Zobrazi sa kalendar.

2. Zvolte si zelany datum.

>> Datum sa automaticky preberie.

Nastavenie ¢asu

1. Stlacte tlacidlo: i72) Cas
> Zobrazi sa Cas.

2. Stlacte cas.

3. Nastavte Zelany cas.

>> Cas sa automaticky preberie.

Nastavenie prepinania 24h/12h

1. Zvolte 12 na nastavenie 12-hodinového formatu a 24 na nastavenie 24-hodinového formatu.

Synchronizacia ¢asu cez ConnectedCooking

Cas moézete nechat automaticky synchronizovat aj cez ConnectedCooking.
1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlacidlo: <<, ConnectedCooking

3. Stlacte vedla Automaticka synchronizacia casu tlacidlo: ON

15.2.3 Nastavit format teploty

MbzZete si nastavit zobrazovanie teploty v °C alebo °F .

15.2.4 Nahlad programu

Tu si mbZete si nastavit, ¢i sa inteligentné varné procesy zobrazia v iCookingSuite a v programovacom rezime v
jednom stlpci alebo dvoch ¢&i troch stipcoch.

1. Stlacte tla¢idlo: == Nahl'ad programu

2. Zvolte ™= Jeden stipec, 7= Dva stipce alebo == Tri stipce.
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>> Volba sa automaticky preberie.

15.3 Svetlo

Nastavenie osvetlenia
1. Stlacte tlacidlo:

2. Stlacte tlacidlo: © Svetlo

15.3.1 Jasdispleja

Nastavenie jasu displeja

Tu modZete nastavit jas displeja na stupnici od 0 — 100 %.

1. Stlacte tla¢idlo: -] Jas displeja
2. Na stupnici zvolte pozadovanu hodnotu alebo ju nastavte pomocou oto¢ného kolieska.

>> Jas displeja sa automaticky upravi.

Automatické stmievanie
1. Stlacte tla¢idlo: ¢f Automatické stmievanie

>> Tu modzete zapnut alebo vypnut automatické stmievanie.

Nastavenie stmievania po x min
1. Stlacte tla¢idlo: -+ Stimit po x min

>> Tu si moZete nastavit, po kolkych minudtach sa ma aktivovat automatické stmievanie.

Maximalny jas varného priestoru
1. Stlacte tla¢idlo: Yl Maximalna svetlost varného priestoru

>> Tu mozete nastavit svetlost varného priestoru na stupnici od 0 - 100 %.

Zapnutie alebo vypnutie Setrica obrazovky
1. Stlacte tlacidlo: o Setri¢ obrazovky

>> Tu modzete zapnut alebo vypnut Setri¢ obrazovky.

Aktivovat setri¢ obrazovky po x min
1. Stlacte tlacidlo: o Aktivuj $etri¢ obrazovky po x min

>> Tu si mozete nastavit, po kolkych minttach sa ma aktivovat Setri¢ obrazovky.

15.4 Zvuk

Nastavenie hlasitosti
1. Stlacte tlacidlo: ¢
2. Stlacte tlaéidlo:' Zvuk

15.4.1 Celkova hlasitost

Nastavenie celkovej hlasitosti

Tu mozete nastavit celkovu hlasitost na stupnici od 0— 100 %.
1. Stlacte tlacidlo: 1)) Hlasitost

2. Zvolte si na stupnici Zeland hodnotu.

>> Celkova hlasitost sa hned' upravi.
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Plnenie / vyzva k akcii

Tu si mbZete nastavit, aky ton alebo akd melddia sa ma ozvat, ked mate zariadenie naplnit alebo pri vyzve vykonat
nejaku akciu. MdzZete si vybrat z 25 moznosti.

1. Stlaéte tla&idlo: §2 Vyzva k naplneniu/&innosti

2. Stlacte tlagidlo: §2 Tén

3. Stlacte Zelany ton.
> Toén sa prehra.

4. Ak chcete vypnut tén, stlacte tlacidlo: VYP.

5. Na navrat na prehlad stlacte na liste s ikonami §i2.

6. Ak ma tén zniet tak dlho, kym sa zariadenie naplni alebo kym sa &innost potvrdi, stladte tlacidlo: ¢ Trvale

znejtici tén ON

7. Ak ma tén zazniet len na uréity ¢as, stladte tladidlo: 2 Trvale znejuci tén OFF
> Oblast §id Dizky ténu sa aktivuje.

8. Na stupnici nastavte dizku trvania ténu od 0 — 180 sekund.

9. Na prevzatie nastavenia stlacte na lidte s ikonami tlacidlo: I{

>> Dostanete sa spat na prehlad.

Koniec programového kroku

Tu si mbZete nastavit, aky ton alebo akd melddia sa ma ozvat, ked sa ukoncil krok programu. MézZete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stlacte tlagidlo: 4 Koniec programového kroku

2. Stlacte tlatidlo: & Tén

3. Stlacte Zelany tén.
> Toén sa prehra.

4. Ak chcete vypnut tén, stlacte tlacidlo: VYP.

5. Na navrat na prehlad stlacte na liste s ikonami §i2.

6. Ak ma tén zniet tak dlho, kym sa zariadenie naplni alebo kym sa &innost potvrdi, stlacte tlagidlo: §2 Trvale

znejlici tén ON

7. Ak ma tén zazniet len na urdity as, stlaéte tlagidlo: {2 Trvale znejuci tén OFF
> Oblast § Dizky ténu sa aktivuje.

8. Na stupnici nastavte dizku trvania ténu od 0 — 180 sekuind.

9. Na prevzatie nastavenia stlacte na lidte s ikonami tla¢idlo: I

>> Dostanete sa spat na prehlad.

Koniec doby varenia

Tu si mbZete nastavit, aky ton alebo akd melddia sa ma ozvat po uplynuti doby varenia. MozZete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stlacte tlacidlo: ¢ Koniec doby varenia
2. Stlate tlagidlo: % Tén
3. Stlacte Zelany tén.
> Ton sa prehra.
4. Ak chcete vypnut tén, stlacte tlacidlo: VYP.

5. Na navrat na prehlad stlacte na liste s ikonami §i2.

Originalny navod na obsluhu 69 /116



15 | Nastavenia

15.4.5

15.5

15.5.1

15.5.2

70 /116

6. Ak ma tén zniet tak dlho, kym sa zariadenie naplni alebo kym sa &innost potvrdi, stlaéte tlagidlo: 2 Trvale
znejtci tén ON
7. Ak ma tén zazniet len na uréity ¢as, stlaéte tlagidlo: &2 Trvale znejuci tén OFF
> Oblast §i2 Dizky ténu sa aktivuje.
8. Na stupnici nastavte dizku trvania ténu od O — 180 sekiind.
9. Na prevzatie nastavenia stlacte na lidte s ikonami tlacidlo: I{

>> Dostanete sa spat na prehlad.

Ukoncenie procesu / zistena chyba

Tu si mbZete nastavit, aky tén alebo akd melddia sa ma ozvat, ked sa zisti porucha . MéZete si vybratz 37
moznosti.

1. Stlacte tla¢idlo: ¢A Ukonéenie procesu / zistena chyba

2. Stlacte Zelany tén.
> Ton sa prehra.

3. Ak chcete vypnut tén, stlacte tlacidlo: VYP.

4. Na navrat na prehlad stlacte na liSte s ikonami A,

5. Ak ma tén zniet tak diho, kym sa zariadenie naplnilo alebo sa ¢innost potvrdila, stlacte tlacidlo: ¢A Trvale

znejuci tén ON

6. Ak ma tén zazniet len na urdity ¢as, stlacte tlacidlo: A Trvale znejtici tén OFF
> Oblast A Dizky ténu sa aktivuje.

7. Na stupnici nastavte dizku trvania ténu od 0 — 180 sekuind.

8. Na prevzatie nastaveni stlacte na lidte s ikonami tlacidlo: '

>> Dostanete sa spat na prehlad.

Varny systém
1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlacte tlacidlo: !l Varny systém

Informacie o type zariadenia

Tu vidite, o aky typ sa pri vaSom zariadeni jedna a aka softvérova verzia je na ilom instalovana.

Spotreba energie

Spotreba energie je k dispozicii az po ukonceni varného procesu a pri spusteni nového varného procesu sa
prepiSe. Uvedené energetické hodnoty nie si merané, ale vypocitané. Je mozné, Ze zobrazené hodnoty sa mézu
mierne liSit od hodnot zistenych meracimi pristrojmi.

V tomto bode menu mézete vyvolat Energy Dashboard. Tu mbzete monitorovat spotrebu energie svojho varného
systému. Spotreba energie sa podrobne vypocitava zo zvolenych nastaveni a okrem toho sa méZe zobrazit a
vyhodnotit v ConnectedCooking.

Stlacte tlacidlo: & na kontrolu spotreby energie vdsho zariadenia.

Pomocou ukazovatela spotreby energie pontikame mozZnost zobrazit spotrebu energie posledného vykonaného
varného procesu. Nasledujuce udaje o spotrebe su k dispozicii po ukonéeni manualneho varného procesu,
inteligentného varného procesu, pouzivania iProductionManager alebo vykonani ¢istenia:

= Trvanie varného procesu

= Druh varného procesu
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= Spotreba energie v kWh

Rezim uspory energie iProductionManager

Stlaéte tlacidlo: ©na zapnutie alebo vypnutie rezimu Uspory energie IPM.

Uzamknutie obrazovky

Tu mozZete aktivovat alebo deaktivovat uzamknutie obrazovky.
= Na aktivaciu funkcie stlacte tlacidlo: @ ON
= Na deaktivaciu funkcie stlacte tla¢idlo: B OFF

Ak je funkcia aktivovana, obrazovka sa da uzamknut dihym stla¢enim tlacidla ¢. Tym sa zabrani netimyselnej
obsluhe, napriklad pri utierani displeja. Uzamknutie obrazovky mozete opat deaktivovat dlhym stlacenim tlacidla ]

cR
Demo rezim

Zapnutie/vypnutie demo rezimu

Tu si mdzZete vase zariadenie zapnut v demo rezime. Tato funkcia je uZito¢na, ak chcete prezentovat funkcie
zariadenia bez varenia v iom.

1. Na aktivaciu tejto funkcie stlacte a drzte stla¢ené tlacidlo: L ON, az kym indikator priebehu neprejde cez
obidve polohy spina¢a ON a OFF.

>> Ked sa aktivuje demo rezim, prebehne novy &tart zariadenia. V patkovom riadku sa objavi symbol: (®)

Power Steam

Tu si mdzZete nastavit, aby sa v prevadzkovom rezime Para [P 35] pri mimoriadne naro¢nych produktoch zabezpecil
neustaly, nepreruseny privod Cerstvej pary.

/\ POZOR

Ked' pracovat s funkciou Power Steam, vytvori sa prevazne hortica vodna para.

Pri otvarani dvierok varného priestoru sa mozete obarit horticou parou.

1. Ked pracujete s funkciou Power Steam, otvarajte dvere varného priestoru opatrne.

1. Na aktivaciu funkcie stlacte tlacidlo: ¢ ON

>> V prevadzkovom reZime Para sa teplota varu nahradi symbolom: £

Riadiaca dyza

Tu mozZete nastavit, v akej miere ma riadiaca dyza zariadenia kondenzovat prebyto¢nu paru. Tato funkcia je
Standardne nastavend na rezim Eco. Tymto nastavenim sa optimalizuje vypustanie pary. Okrem nastavenia rezimu
Eco mézete aktivovat alebo deaktivovat funkciu riadiacej dyzy:

= Trvala aktivacia riadiacej dyzy méze byt velmi zmysluplna vtedy, ak sa ma v kuchyni zabranit nezelanej
kondenzacii.

= Deaktivacia riadiacej dyzy méze byt velmi zmysluplna vtedy, ked'je vykon odvetravacieho systému
dostatocny, pretoze takto mozete usetrit vodu.

Pred aktivaciou alebo deaktivaciou tejto funkcie sa poradte s vasim servisnym partnerom RATIONAL.
1. Stlacte tlacidlo: ¢ Riadiaca dyza
2. Na aktivéciu funkcie stlacte tlacidlo: ZAP.

3. Na deaktivaciu funkcie stlacte tlacidlo: VYP.
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Watchdog

Tu modzZete nastavit varovny tén, ktory sa rozoznie, ak budu dvere varného priestoru pocas plnenia zariadenia prili$
dlho otvorené. Nastavte ¢as na stupnici od O —180 sekund.

= Stlacte tla¢idlo: 3b na vyvolanie nastaveni Watchdog.
= Stlacte tla¢idlo: Y8 na nastavenie poctu sekind funkcie Watchdog 1.
= Stlacte tla¢idlo: Y8 na nastavenie poctu sekund funkcie Watchdog 2.

= Stlacte tla¢idlo: 4B na nastavenie poctu sekind funkcie Watchdog v rezime programovania.

Nebezpecenstvo

Tu mozZete nastavit varovny tén, ktory sa rozoznie, ak budu dvere varného priestoru pocas varenia prilis dlho
otvorené. Nastavte ¢as na stupnici od 0 —180 sekund.

= Stlacte tla¢idlo: @ na vyvolanie nastaveni Nebezpecenstvo.

= Stlacte tla¢idlo: 8 na nastavenie poctu sekuind pre funkciu Nebezpecenstvo v predohreve alebo funkciu
predohrevu iProductionManager.

= Stlacte tla¢idlo: Y8 na nastavenie poctu sekind pre stupne nebezpecenstva v iProductionManager.

Vyprazdnit generator pary

1. Stlacte tlac¢idlo: = na vyprazdnenie generatora pary.

VarioSmoker
Funkciu denia mbzZete aktivovat alebo deaktivovat nezavisle od toho, ¢i ste uz namontovali VarioSmoker.

1. Stladte tlagidlo: # VarioSmokerON alebo OFF, aby ste v manualnom programovani mali k dispozicii volitelné
tlac¢idlo na aktivaciu VarioSmoker.

Varenie
1. Stlacte tla¢idlo: g
2. Stlacte tlacidlo: §g Varenie

Primarna narodna kuchyna

V primarnej narodnej kuchyni sa kultirne zvyklosti pretransformuju na inteligentné varné procesy. Varné
parametre tychto inteligentnych varnych procesov odrazaju stravovacie zvyklosti a jedld sa pripravuju tak, ako to
ocakdvaju hostia v prisludnej krajine, resp. regidne. Tak ovladate nielen vasu lokdlnu kuchyriu, ale vSetky kuchyne
sveta. Nastavenie je nezavislé od nastaveného jazyka.

Zvolit primarnu narodnu kuchynu

1. Stlacte tla¢idlo: €9 Primarna narodna kuchyiia

2. Skrolujte zoznamom a stlacte Zelant primarnu narodnu kuchynu.

>> Nérodna kuchyna sa okamZite preberie. V iCookingSuite sa zobrazia inteligentné varné procesy, ktoré
zodpovedaju tejto ndrodnej kuchyni. Varné parametre, doby varenia a jadrové teploty inteligentnych varnych
procesov su prispésobené kultirnym stravovacim zvyklostiam.

Sekundarna narodna kuchyna

Mozete k primarnej narodnej kuchyni pridat este jednu doplnkovi narodnu kuchyriu. Tak mozete sticasne
pripravovat typické jedla 2 krajin. To je vyhodou napr. vtedy, ked' chcete vo vasej reStauracii ponuknut Specialny
tyzdenny jedalny listok inej narodnej kuchyne.

Zvolit sekundarnu narodnu kuchynu

1. Stlacte tla¢idlo: & Sekundarna narodna kuchyia

2. Skrolujte zoznamom a stlacte zelant sekundédrnu narodnud kuchynu.
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>> Nérodna kuchyna sa okamzite preberie. V iCookingSuite sa zobrazia doplnkové inteligentné varné procesy
sekundarnej narodnej kuchyne a oznacia sa €9 . Nastavenia varnych parametrov budu aj nadalej ovplyvnené
primarnou narodnou kuchynou [» 72].

Hmotnost taniera a la carte

Pred zaciatkom rezimu Finishing nastavte hmotnost prazdneho taniera. Pomocou tejto informacie nastavi vas
iCombi Pro varné procesy tak, Ze dosiahnete idedlny vysledok rezimu Finishing a na tanieroch sa nebude
kondenzovat vihkost. DalSie informdcie najdete tu: Nastavit hmotnost taniera a la carte [» 43]

Hmotnost taniera banket

Pred zaciatkom rezimu Finishing nastavte hmotnost prazdneho taniera. Pomocou tejto informacie nastavi vas
iCombi Pro varné procesy tak, Zze dosiahnete idedlny vysledok rezimu Finishing a na tanieroch sa nebude
kondenzovat vlhkost. Dalsie informacie najdete tu: Nastavit hmotnost taniera pre banket [» 43]

Pocet zasuvov

Tu si mdZete si nastavit, kolko zasuvov chcete pouzivat v iProductionManager.
1. Stlacte tlacidlo: - Poéet zasuvov

2. Zvolte siv ramci Skdly Zeland hodnotu O — 12.

>> Nastavenie sa okamZite preberie.

Poradie zasuvov
Mobzete si nastavit, ¢i sa ma poradie zdsuvov v iProductionManager zobrazovat vzostupne alebo zostupne.
B8z e @8 & el
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1. Na vzostupné zobrazenie stlacte tla¢idlo: & 123
2. Na zostupné zobrazenie stlacte tlacidlo: & 321

>> Nastavenie sa okamzite preberie.

Zvysenie zatazenia pri manualnych programoch v iProductionManager

Tu moZete nastavit, ¢i sa pri manuélnych programoch v iProductionManager ma predizit doba varenia, ak boli
dvere varného priestoru otvorené pocas varenia a namerany ubytok energie je taky vysoky, Ze sa pri zvolenom
nastaveni neda dosiahnut Zelany vysledok varenia.

1. Na aktivaciu funkcie stlacte tla¢idlo: ZvySenie zataZenia pri manualnych programoch v iProductionManager
ON
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Udrziavaci c¢as klima

Tu mozZete nastavit, ako dlho sa ma udrziavat klima vo varnom priestore, ked' nepripravujete Ziadne jedld s
iProductionManager.

1. Stlacte tla¢idlo: @. Udrziavaci €as klima

2. Zvolte si na stupnici zelant hodnotu.

>> Udrziavaci ¢as sa okamzite prisposobi.

Kratsim udrziavacim ¢asom Setrite energiu.

iProductionManager 3D

Tu si mbzZete si nastavit, Ze v iProductionManager chcete zasuvy naplnit dvomi plechmi. Kazdy plech sa monitoruje
nezdvisle od toho druhého. Prosim, v§imnite si, Ze mozno zobrazit maximalne 12 zasuvov.

~ IZARCHION o | ©
60* s160° = 60 £160

68° |—|+ O 05:00" |—|+ || Peee = F5N05:00= 1= |-

1. Na aktivaciu funkcie stlacte tlacidlo: ON

>> Nastavenie sa okamzite preberie.

Sprava dat
Prosim, vS§imnite si, Ze funkcieSpravy dat mate k dispozicii len vtedy, ak do zariadenia pripojite USB kIG¢.
1. Stlate tlacidlo: ¢
2. Stlacte tlacidlo: 5., Sprava dat
MobzZete upravit nasledujuice nastavenia:
= Exportovat vSetky data [» 75]
= Varné programy [» 75]
= Uzivatel'ské profily [» 75]
= Obrazky pouzivatelov [P 75]
= Pouzivatelské data: Vymazat vsetky
= Z3akladné nastavenia zariadenia [» 76]
= Data HACCP [» 76]
= Servis [P 77]
= Exportovat MyDisplay
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15.7.1 Exportovat vsetky data
v So zariadenim ste spojili USB klt¢.
1. Stlacte tlacidlo: = Exportovat vsetky data

>> Teraz mOzete exportovat vsetky data na USB kIU¢.

15.7.2 Varné programy

Tu moZete exportovat, importovat alebo vymazat vSetky programy, ktoré ste vytvorili.

Exportovat programy

v Vytvorili ste programy v programovacom rezime.
v So zariadenim ste spojili USB klt¢.

1. Stlacte tlacidlo: &= Exportovat programy

>> Ulozené programy sa ulozia na USB klt¢.

Importovat programy
1. Spojte USB, na ktorom st uz exportované programy, so zariadenim.
2. Stlacte tlacidlo: #= Importovat programy

>> Ulozené programy sa importuju a zobrazia v programovacom rezime.

Programy: Vymazat vsetky vlastné
Tu mozete vymazat vietky programy, ktoré ste vytvorili.
1. Stlacte tlac¢idlo: &g

> Obijavi sa otdzka, ¢i chcete programy naozaj vymazat.
2. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: ~/

>> Hlasenie vam potvrdi, Ze ste vSetky programy vymazali.

15.7.3  Uzivatel'ské profily

Exportovat profily

v Vytvorili ste profily.

v So zariadenim ste spojili USB klt¢.

1. Stlacte tla¢idlo: == Exportovat profily

>> UloZené programy sa uloZia na USB klu¢.

Importovat profily
1. Spojte USB, na ktorom st uz exportované programy, so zariadenim.
2. Stlacte tlacidlo: s Importovat profily

>> Ulozené profily sa importuju a zobrazia v oblasti spravy pouzivatelov.

15.7.4 Obrazky pouzivatelov

Tu moZete importovat alebo exportovat vsetky obrazky, ktoré chcete priradit programom alebo nakupnym
kosom. Obrazky musia vyhovovat nasledujlicim poZiadavkdm:

= Typ suboru: PNG
= Hibka farby: 3 x 8 bitov
= Velkost obrazu: 130 x 130 px

= Velkost suboru: max. 50 kb
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Import obrazkov

1. Ulozte obrazky na USB klt¢ v adresari, ktory sa vola userpix.
2. Spojte USB kl'i¢ so zariadenim.

3. Stlacte tlac¢idlo: %= Importovat obrazky

>> UloZené obrazky sa importuju.

Exportovat obrazky

v Importovali ste obrazky.

v So zariadenim ste spojili USB klt¢.

1. Stlacte tlacidlo: &= Exportovat obrazky

>> Ulozené obrazky sa ulozia na USB kluc.

Vymazat vsetky vlastné obrazky
Tu moZete vymazat vSetky obrazky, ktoré ste importovali.
1. Stlacte tlacidlo: Vymazat vsetky vlastné obrazky
> Obijavi sa otdzka, ¢i naozaj chcete vymazat obrazky.
2. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: ~/

>> Hlasenie potvrdi, Ze ste vymazali vSetky vlastné obrazky.

Zakladné nastavenia zariadenia

Zikladné nastavenia zariadenia: Exportovat vsetky

v So zariadenim ste spojili USB kIUc.

1. Stlacte tlacidlo: f» Zakladné nastavenia zariadenia: Exportovat vsetky

>> Zakladné nastavenia zariadenia sa ulozia na USB kluc.

Importovat ziakladné nastavenia zariadenia

1. Spojte USB, na ktorom st uz exportované zakladné nastavenia zariadenia, so zariadenim.

2. Stlacte tlac¢idlo: so» Zakladné nastavenia zariadenia: Importovat vsetky

>> Z3akladné nastavenia zariadenia sa importuju.

Data HACCP

Tu moZete na USB kltc exportovat vsetky data HACCP, ktoré zariadenie zhromazdilo. M&Zete tiez nechat preniest

data HACCP automaticky na ConnectedCooking.

Data HACCP: Exportovat vsetky

v So zariadenim ste spojili USB klt¢.

1. Stlacte tla¢idlo: == Data HACCP: Exportovat vsetky
>> HACCP data sa ulozia na USB kl¢.

Data HACCP: Exportovat za ¢asové obdobie

v So zariadenim ste spojili USB kIUc¢.

1. Stlacte tla¢idlo: & Data HACCP: Exportovat za ¢asové obdobie
2. Zvolte pozadované obdobie a stlacte tlacidlo ,exportovat”.

>> Data HACCP za zvolené ¢asové obdobie sa ulozia na USB klu¢.
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15.7.7 Servis

Protokoly vyvojara: Exportovat vsetky
v So zariadenim ste spojili USB kIUc.
1. Stlacte tla¢idlo: == Protokoly vyvojara: Exportovat vsetky

>> Protokoly vyvojara sa teraz stiahnu na USB klt¢.

Protokoly vyvojara: Exportovat za ¢asové obdobie
v So zariadenim ste spojili USB klt¢.
1. Stlacte tla¢idlo: & Protokoly vyvojara: Exportovat za ¢asové obdobie

>> Teraz si mOzete stiahnut protokoly vyvojara za urcité ¢asové obdobie.

Servisna sprava: Exportovat vsetky
v So zariadenim ste spojili USB klu¢.
1. Stlacte tlacidlo: s= Servisna sprava: Exportovat vsetky

>> Servisné spravy sa teraz stiahnu na USB klt¢.

Exportovat protokol so statistikou portich
v So zariadenim ste spojili USB klt¢.
1. Stlacte tlacidlo: s Skopirovat protokol so statistikou chyb na USB kltu¢

>> Protokol so Statistikou portch sa ulozi na USB klt¢.

15.8 Sietové nastavenia

UPOZORNENIE

Ohrozenie kybernetickej bezpecnosti

Zariadenie je zosietovany varny systém s digitalnym riadenim, ovlddacim rozhranim a integréaciou softvéru. Na
zaistenie kybernetickej bezpecnosti, ochrany udajov a bezpecnej prevadzky dodrziavajte nasledujlce pokyny:

1. Konfiguraciu a udrzbu zariadenia smie vykonavat len autorizovany a vyskoleny personal.
2. Vykonavaijte pravidelne aktualizacie softvéru poskytované spolo¢nostou RATIONAL. Pouzivat sa smie len
autenticky a podpisany softvér. InStalacia neschvaleného softvéru je zakdzana a méze ohrozit bezpec¢nost.

3. Zariadenie zapdjajte vylu¢ne do zabezpecenych sieti (napr. WPA2,/WPA3 pri WLAN, VLAN pri LAN).
Komunikécia s RATIONAL ConnectedCooking alebo inymi sluzbami sa musi uskutocriovat prostrednictvom
Sifrovanych spojeni (napr. HTTPS).

4. Akdkolvek manipuldcia alebo neopravnena zmena softvéru, hardvéru alebo konfiguracie siete zariadenia je
zakdzand a vedie k strate prevadzkovej bezpe¢nosti a moznym narokom na zaruku a zodpovednost.

5. Za bezpecnu integraciu do vasej IT infrastruktiry zodpoveda prevadzkovatel. Vyrobca nezodpoveda za
Skody spésobené nesprdvnym pouzivanim, nedostato¢nym zabezpecenim alebo pristupom neopravnenych
os6b.

V pripade potreby mozete v systémovych nastaveniach aktivovat synchronizaciu ¢asu zaloZzent na NTP.Ak je
aktivovany NTP, zakaznik musi zabezpecit, aby bol poskytnuty déveryhodny a bezpecny NTP server.

= Server NTP musi pochadzat zo spolahlivého a kontrolovaného prostredia na zaistenie presnych ¢asovych
udajov odolnych voc¢i manipulacii.

= Komunikacia so serverom NTP musi byt zabezpecena s vyuzitim chranenych sietovych segmentov a vhodnych
pravidiel brany firewall.

Ak chcete spojit zariadenie so sietou WLAN, do ktorej sa musite prihldsit cez webovu stranku, spojenie WLAN sa
nedd vytvorit. Nie je mozné vytvorit pripojenie k sietam WLAN, ktoré vyZaduju prihlasenie cez webovu stranku.

1. Stlacte tlacidlo:

2. Stlacte tlacidlo: a|= Siet
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8.
9.

Na aktivaciu funkcie stlacte tla¢idlo: 2= ON
Stlacte tlacidlo: 2= WLAN

Zobrazi sa zoznam vSetkych dostupnych sieti WLAN. Siete WLAN st zoradené od siete s najsilnejSim signdlom
po siet s najslabsim signdlom.

Zvolte si zelanu siet WLAN.

Dostanete vyzvu zadat heslo do siete WLAN.

Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo: .,/

Po Gspe$nom vytvoreni spojenia sa v patkovom riadku objavi nasledujtici symbol: 2
Siet WLAN sa zobrazi na prvom mieste v zozname dostupnych sieti WLAN.

Na zobrazenie detailov pripojenia stlacte vedla siete WLAN tlacidlo: V

Na zrusenie spojenia stlacte v detailoch pripojenia tla¢idlo: odpojit

Stlacte na liste s ikonami na =|=, aby ste sa vratili spat na prehlad nastaveni siete.

>> Nazov siete WLAN sa zobrazi v oblasti WLAN.

Optimalizované sietové nastavenia umoziuju pripojenie k sietam WLAN pomocou skrytych SSIDs:

1.
2.

Stlacte tla¢idlo: 2= Manualne pripojenie k sieti WLAN.
Teraz mOzete zadat nazov siete (SSID) a prislusné heslo.
Na pripojenie Stlacte tla¢idlo: /.

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo: a|= Sietové nastavenia

Informacie o tom, ako svoje zariadenie pripojite k sieti WLAN, najdete tu: Vytvorit spojenie WLAN [» 86]

Ked pripajate svoje zariadenie do siete, ndjdete tu: Vytvorit spojenie so sietou [» 87]

Spustit asistenta siete

Asistent siete vam pomoze s konfiguraciou nastaveni siete.

1.

>

Stlacte tlacidlo: £: Spustit asistenta siete

Zobrazi sa otdzka, ¢i potrebujete podporu pri nastaveni siete. Podpora sa poskytuje bud' pri pripojent k sieti
WLAN alebo pri pripojenti k sieti LAN.

Stlaéte tlagidlo: | |2 DHCP aktivny: OFF, aby ste mohli upravit nasledujlice nastavenia siete:
IP adresa

IP Gateway

IP Netmask

DNS 1

MAC adresa

Stlacte tlacidlo: ||2 DHCP aktivny: ON, aby ste mohli upravit nasledujtice nastavenia siete:

MAC adresa

V pripade problémov s pripojenim moZzete vykonat diagnostiku siete.

1.

Stlacte tlacidlo: £ Vykonajte diagnostiku siete a uvidite, ¢i je vaSe zariadenie pripojené k sieti.
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Pomocou tlacidla Stav siete sa da skontrolovat, &i je k dispozicii pripojenie k routeru a k internetu.

15.9 Pouzivatel'sky profil

Mézete pouzivatelov zhrntt v profiloch a tymto profilom pridelit pristupové prava. Standardne je va$mu
zariadeniu prideleny jeden profil, ktory sa neda vymazat. Mézete pridat az 10 dalSich profilov.

1. Stlacte tla¢idlo: g
2. Stlacte tlacidlo: & Pouzivatel'sky profil

Ako profily vytvorite, zmenite alebo prenesiete na iné zariadenia, ndjdete tu: Manazment profilov a prav

15.9.1 Aktivovacia profilu
v Vytvorili ste profil. Pozrite si k tomu tiez Vytvorit novy profil
1. Stlacte tla¢idlo: = Aktivacia profilu
2. Zvolte si zelany profil.
3. Ak ste ku profilu priradili heslo, zadajte heslo.
4. Na potvrdenie akcie stlacte tlacidlo:
>> Profil sa okamzite aktivuje.

>> Ked otvorite Uvodnu obrazovku, zobrazi sa aktivovany profil. Ak sa vém zobrazili viaceré profily, mozete v
zozname skrolovat.

>> Na vytvorenie nového profilu stlacte tlac¢idlo: +
>> Teraz sa dostanete do nastaveni profilu.

>> Stlacte tlacidlo: Vytvorit novy profil.
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Upravit profil

v Vytvorili ste profil.

1. Stlacte tla¢idlo: 5 Upravit profil

> Teraz si mbzete vybrat profil, ktory chcete upravit.

Nastavenia profilu
1. Stlacte tla¢idlo: Yo Nastavenia profilu.
>> Teraz mbzete vykonat nasledujlice nastavenia:
= 2
Zmenit nazov profilu
= .. Zmenit heslo profilu

= Y_ Zmenitjazyk

= Y5 Zmenit typ profilu UPOZORNENIE! Typ profilu méze zmenit len hlavny pouzivatel.

= Y, Zmenit primarnu narodnu kuchynu
= . Zmenit sekundarnu narodnu kuchynu

u Vymazat profil

=, Skryt véetky polozky okrem Obltibenych sa d zapnlit alebo vypnuit.

Prisposobenie listy s menu

Tato moznost vam umoznuje prispésobit listu s menu podla vlastnych predstav.

1. Stlacte tla¢idlo: il Prispdsobenie listy s menu
>> Je mozné vykonat nasledujlice nastavenia:

= = Uvodna obrazovka sa d4 zobrazit alebo skryt.

= QY= Manuaélne prevadzkové rezimy sa daju zobrazit alebo skryt.

= | iCookingSuite sa da zobrazit alebo skryt.

= B iProductionManager sa da zobrazit alebo skryt.

= (/" Rezim programovania sa d4 zobrazit alebo skryt.

= (c+iCareSystem sa dd zobrazit alebo skryt.

O. Vyhladavanie sa da zobrazit alebo skryt.
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Vytvorit a upravit obrazovku

1. Stlacte tla¢idlo: ON alebo OFF moznosti ¥ : Vytvorit a upravit obrazovku na aktivaciu alebo deaktivaciu
moznosti Vytvorit novi obrazovku [» 82].

Prispdsobit patku displeja

1. Stlacte tlacidlo: Ml Prisposobit patku displeja.

>> Teraz mozete nastavit, ¢i sa mé zobrazit alebo skryt ? Pomocnik v zariadeni v patke displeja.

Zmenit profil
1. Stlacte tla¢idlo: ON alebo OFF moznosti 233 Zmenit na aktivovanie alebo deaktivovanie moznosti zmeny
profilu.
Prisposobenie iCookingSuite
1. Stlacte tlacidlo: |2 iCookingSuite
>> Teraz mbzete vykonat nasledujlice nastavenia:
= === Parametre opravneni. Tu si mdZete vybrat medzi moznostami ovladatelné a neviditelné.
= @ Vihkost sa di zobrazit alebo skryt.
= § Teplota varného priestoru sa da zobrazit alebo skryt.
= & Jadrova teplota sa da zobrazit alebo skryt.

= E Hlavicka v kokpite sa dd zobrazit alebo skryt.

iProductionManager
1. Stlacte tla¢idlo: B iProductionManager
>> Teraz mbzete vykonat nasledujlice nastavenia:
= ElReZim ala carte sa d4 zobrazit alebo skryt.
= «= Manualny prehlad tloh sa da zapnut alebo vypnut.
= & Casova pracovna tloha sa da zobrazit alebo skryt.
=/ Upravit prehlad tloh sa da zobrazit alebo skryt.
= (7} Povolit drag and drop sa da zobrazit alebo skryt.
= < Kombinovatel'nost pracovnych tloh sa da zobrazit alebo skryt.
= = Povolit priradenie Urovni sa da zobrazit alebo skryt.
= EtUmiestnit ku skutoénému €asu sa da zobrazit alebo skryt.
= [} Povolit dodatocny drag and drop sa da zobrazit alebo skryt.
= (J Povolit pristup pop-over sa da zobrazit alebo skryt.
= & Klonovanie pracovnych tloh sa da zobrazit alebo skryt.
= |< Presko¢it na aktualny ¢as sa da zobrazit alebo skryt.
= & Pomdcka na polohovanie sa da zobrazit alebo skryt.
= & Povolit skrolovanie sa da zobrazit alebo skryt.
= @ Zoom sa da zobrazit alebo skryt.
= g Obarit sa da zobrazit alebo skryt.
= £} Predohrev sa da zobrazit alebo skryt.

= 24 Vyplnit medzery v plane sa da zobrazit alebo skryt.

© Optimalizacia ¢asu sa da zobrazit alebo skryt.

= (© Optimalizicia spotreby energie sa da zobrazit alebo skryt.
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Pozrite si k tomu tiez

Pridat profil [» 82]

Pridat profil

Tu mozZete pridat novy profil.

1.

Stla¢te tla¢idlo: ©, Pridat profil

>> Teraz mbzete pridat novy profil.

1.

2.

Stlacte tlacidlo: &, z existujuceho profilu na vytvorenie profilu z uz existujliceho profilu. Teraz mézete
uskutognit véetky nastavenia novo pridaného profilu v bode menu 2 Upravit profil [> 80].

Stla¢te tla¢idlo: 7, zo $ablény profilu na vytvorenie nového profilu podla $ablény profilu.

Upravit obrazovku

v
1.

>

o v~ W N

1
2
3.
4
5

>>

Vytvorili ste novu obrazovku.

Stlacte tlacidlo: ¥ Upravit obrazovku

Zobrazia sa funkcie a inteligentni asistenti liSty s menu.
Stlacte Zelané tlacidlo.

Zobrazia sa vSetky funkcie, ktoré su k dispozicii.

V oblasti = Manualne varenie mozete zvolit prevadzkové rezimy ¢ Para, 4= Kombinacia pary s horticim
vzduchom a = Hortici vzduch.

V oblasti /€2 iCookingSuite mate k dispozicii vietky inteligentné varné procesy.

V oblasti (7" Rezim programovania mate k dispozicii véetky manualne a inteligentné programy, ako aj
nakupné kose. Ak ste este nevytvorili Ziadne programy alebo nakupné kose, potom je tato oblast prazdna.

V oblasti ¢+ iCareSystem mate k dispozicii vietky &istiace rezimy [» 90] a &istiace programy [P 91].
Stlacte kazdu funkciu, ktoru chcete priradit obrazovke.

Funkcia sa oznadi 1y .

Na kontrolu funkéného rozsahu obrazovky stlacte tlacidlo: ¥

Na odstranenie funkcie z menu obrazovky stlacte tlacidlo: jif

Na pomenovanie menu obrazovky stlacte tla¢idlo: /'

Vlozte nazov.

Na uloZenie menu obrazovky do pamiti stlacte tlacidlo: (=

Dostanete sa spat na prehlad.

Na priradenie menu obrazovky k profilu stlacte tla¢idlo: - Upravit profil

Zvolte si zelany profil.

Stlacte tlacidlo: il Prisposobit listu menu

Za menu obrazovky stlacte tlac¢idlo: ON

Stlaéte na liste s ikonami -, aby ste sa vratili spat na prehlad uzivatelskych profilov.

Ak aktivujete profil [ 79], zobrazi sa nové menu obrazovky v liSte s menu.

Vytvorit novu obrazovku

1.

2
3
4,
5

Stlacte tlacidlo: ¢

Stlacte tlacidlo: 7.

Stlacte tlacidlo: &

Na obrazovke Editor si teraz mozete vytvorit vlastni obrazovku.

Stlacte kazdu funkciu, ktort chcete k obrazovke priradit alebo ju chcete odstranit.
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6. Na pomenovanie obrazovky zadajte nazov do textového pola.

7. Na uloZenie zmien do pamati stlacte tlacidlo: (=

15.10  Servis

1. Stlacte tlacidlo: ¢

2. Stlacte tlacidlo: ,< Servis

Méte k dispozicii nasledujuce informacie:
= Informécie o type zariadenia/verzii softvéru Lk
= Informécie o sériovom &isle L,
= Horuca linka — kuchar [» 99] =)
= Servisna hortca linka [> 99] )
= Servisna uroven ,<

Této funkcia je k dispozicii len servisnym partnerom RATIONAL.

= Informacia o aktualizacii softvéru [ 831

= |nStalovana verzia softvéru [ 83]
= Servisné hlasenia za poslednych 14 dni ,*

= Licencie s otvorenym zdrojovym kédom .

15.10.1 Informacia o aktualizacii softvéru

Tu vidite, ktora verzia softvére je inStalovana na vaSom zariadeni. Ked ste zariadenie spojili s ConnectedCooking a
aktivovali funkciu Automaticky stiahnut aktualizaciu softvéru, potom budete mat softvérové aktualizacie k
dispozicii automaticky. Dal$ie informacie najdete tu: Automaticky urobit aktualizaciu softvéru [» 89] Ak je k
dispozicii softvérova aktualizicia, zobrazi sa aktudlna softvérova verzia a tlacidlo Spusti inStalaciu je aktivne.

1. Stlacte tlac¢idlo: Spusti instalaciu

>> Vykona sa aktulizécia softvéru a zariadenie sa reStartujte.

15.10.2 Instalovana verzia softvéru

Tu ndjdete vSetky informdcie o inStalovanej verzii softvéru a inStalovanych pomocnych balikoch.

15.11 ConnectedCooking

Ak by sa nezobrazil Ziadny ,Aktiva¢ny kéd“, eSte nie je mozné spojenie so serverom ConnectedCooking.
MozZe to byt z tychto dévodov:

= Musi byt k dispozicii rozliSenie ndzvu DNS pre www.connectedcooking.com.

= Variant s DHCP: DHCP aktivny — IP adresa je pridelena sietou.

= Variant bez DHCP: Prevadzkovatel siete musi poskytnut IP adresu, sietovid masku, branu, DNS server, potom
sa mOzu manualne zadat na zariaden.

= Firewall port 443 a 8883 volny (protokol: HTTPS a MQTT) pre odchadzajiicu komunikaciu s cielovym
hostitelom: www.connectedcooking.com (IP 185.113.724.8)

= Siet' s MAC filtrom: MAC adresy je mozné nacitat z konvektomatu Combi alebo vyziadat prostrednictvom
zakaznickeho servisu *Tieto nastavenia zodpovedaju Standardnym nastaveniam domdceho routera"

1. Stlacte tlacidlo:

2. Stlacte tlacidlo: << ConnectedCooking
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Ako spojite svoje zariadenie s ConnectedCooking a ktoré funkcie mate k dispozicii, ndjdete tu: ConnectedCooking
[» 88]

Ak je vasSe zariadenie spojené s ConnectedCooking, mate nasledujliice moznosti nastavenia.
1. Stladte tlagidlo: 2]

>> Do ConnectedCooking sa mézete prihlasit pomocou svojho existujliceho uctu.

1. Stlacte tla¢idlo: 24

>> Do ConnectedCooking sa mézete anonymne prihlasit bez Gctu.

Automaticka synchronizacia ¢asu

1. Stlacte tlacidlo: 2 ON alebo OFF

>> Automaticka synchronizacia ¢asu sa neuskutocni, ked' stla¢ite OFF. Ak stlacite ON, uskuto¢ni sa automaticka
synchronizécia ¢asu.

Preniest data HACCP automaticky

1. Stlacte tlacidlo: «=> ON alebo OFF

>> Vase zariadenie nebude automaticky prenasat data HACCP na ConnectedCooking, ak stlac¢ite OFF. Hned' ako
stladite tlac¢idlo ON, zariadenie automaticky prenesie udaje HACCP do ConnectedCooking.

Vzdialeny pristup

1. Stlacte tlacidlo: |2 ON alebo OFF

>> Vzdialeny pristup nie je k dispozicii, ak stla¢ite OFF. Ak stlacite ON, je mozné dialkové ovladanie vasho
zariadenia cez ConnectedCooking.

Aktualizacia softvéru

1. Stlacte tla¢idlo: © ON alebo OFF

>> Aktualizacie softvéru sa nevykonaju automaticky, ked' stlacite OFF. Ked' stlac¢ite ON, aktualizicie softvéru sa
vykonaju automaticky.

Automatické spojenie

V pripade straty sietového spojenia vasho zariadenia sa zariadenie po obnoveni spojenia znovu automaticky spoji s
ConnectedCooking. Ak si to nezelate, mozete funkciu deaktivovat.

1. Stlacte tla¢idlo: 21 ON alebo OFF

>> Vase zariadenie prerusi spojenie s ConnectedCooking, ked' stlacite OFF . Ked stlacite tla¢idlo ON, vase
zariadenie sa znovu automaticky pripoji ku ConnectedCooking.

Odhlasit

Z ConnectedCooking sa mozete kedykolvek odhlasit. Detaily spojenia sa vymazu. Ak budete chciet zariadenie
znovu spojit s ConnectedCooking, budete musiet zariadenie znovu zaregistrovat.

1. Stlacte tlacidlo: €]

>> Objavi sa otazka, ¢i sa chcete odhlasit z ConnectedCooking. Ak to potvrdite, vase zariadenie sa okamzite
odhlasi z ConnectedCooking.
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16 Manazment kuchyne

16.1 Manazment hygieny

16.1.1 Zaznamenané data HACCP

Pre kazdu vsadzku sa zaznamenaju nasledujice data HACCP:
= C. vsadzky
= Typ zariadenia
= Sériové Cislo
= Verzia softvéru a pomocnika
= Ddtum a cas
= Cistiaci program
= Oplachovanie ru¢nej sprchy
= Teplota varného priestoru
= Pozadovana jadrova teplota
= Namerana jadrova teplota
= Cas (hh:mm:ss)
= Teplotnd jednotka
= Pripojenie na zariadenie pre optimalizaciu spotreby energie
= Nazov a ID varného procesu
= Otvorit / zavriet dvere varného priestoru
= Zmena rezimu prevadzky

= Automatické Cistenie

16.1.2 Exportovat data HACCP

Data HACCP ostévaju v zariadeni pri maximalnom vyuziti uloZzené 14 dni. Pocas tejto doby si moZete data stiahnut.
Dal$ie informécie najdete tu: Exportovat data HACCP. [ 76] V pripade primerane krat$ej doby vyuZivania sa
dostupnd doba predIzuje.

16.1.3 Preniest data HACCP automaticky na ConnectedCooking

Ak ste vase zariadenie spojili s ConnectedCooking, mézete nastavit, aby sa ddta HACCP automaticky preniesli na
ConnectedCooking, ked'sa ukon¢i varny proces.

v Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking [» 88].

1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stlatte tlacidlo: << ConnectedCooking

3. Stlacte vedla Automaticky preniest data HACCP tlacidlo: «= ON

>> Data HACCP sa teraz prenesu automaticky, ked' sa ukondi varny proces. MézZete si ich pozriet na
connectedcooking.com alebo v aplikacii ConnectedCooking.

16.2 Zapojit zariadenia do siete
Ked vase zariadenia zosietujete, budete mat k dispozicii nasledujiice moznosti:
= QOvladanie oboch zariadeni pri indtalacii Combi-Duo len cez jedno zariadenie.
= Spojit zariadenia s ConnectedCooking.

Ak chcete zosietovat zariadenia inStaldcie Combi-Duo, obrétte sa, prosim, na vasho servisného partnera
RATIONAL.
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UPOZORNENIE

Ohrozenie kybernetickej bezpecnosti

Zariadenie je zosietovany varny systém s digitdlnym riadenim, ovlddacim rozhranim a integréaciou softvéru. Na
zaistenie kybernetickej bezpecnosti, ochrany tidajov a bezpecnej prevadzky dodrziavajte nasledujice pokyny:

1. Konfiguraciu a udrzbu zariadenia smie vykonavat len autorizovany a vyskoleny personal.

2. Vykonavaijte pravidelne aktualizacie softvéru poskytované spolo¢nostou RATIONAL. PouZzivat sa smie len
autenticky a podpisany softvér. InStalacia neschvaleného softvéru je zakdzana a méze ohrozit bezpec¢nost.

3. Zariadenie zapdjajte vylu¢ne do zabezpecenych sieti (napr. WPA2 /WPA3 pri WLAN, VLAN pri LAN).
Komunikacia s RATIONAL ConnectedCooking alebo inymi sluzbami sa musi uskutocriovat prostrednictvom
Sifrovanych spojeni (napr. HTTPS).

4. Akdkolvek manipuldcia alebo neopravnena zmena softvéru, hardvéru alebo konfiguracie siete zariadenia je
zakdzand a vedie k strate prevadzkovej bezpe¢nosti a moznym narokom na zaruku a zodpovednost.

5. Zabezpednu integraciu do vasej IT infrastruktiry zodpoveda prevadzkovatel. Vyrobca nezodpoveda za
Skody spbsobené nespravnym pouzivanim, nedostatocnym zabezpecenim alebo pristupom neopravnenych
0s6b.

V pripade potreby mozete v systémovych nastaveniach aktivovat synchronizaciu ¢asu zaloZzent na NTP.Ak je
aktivovany NTP, zakaznik musi zabezpecit, aby bol poskytnuty déveryhodny a bezpecny NTP server.

= Server NTP musi pochadzat zo spolahlivého a kontrolovaného prostredia na zaistenie presnych ¢asovych
udajov odolnych voci manipuldcii.

= Komunikacia so serverom NTP musi byt zabezpecena s vyuzitim chranenych sietovych segmentov a vhodnych
pravidiel brany firewall.

16.2.1 Vytvorit spojenie WLAN

Ak chcete spojit zariadenie so sietou WLAN, do ktorej sa musite prihlasit cez webovu stranku, spojenie WLAN sa
neda vytvorit. Nie je mozné vytvorit pripojenie k sietam WLAN, ktoré vyZaduju prihlasenie cez webovu stranku.
1. Stlacte tlacidlo: ¢

2. Stlacte tlacidlo: = Siet

3. Na aktivéciu funkcie stlacte tlacidlo: = ON

4. Stlacte tlac¢idlo: 2= WLAN

> Zobrazi sa zoznam vSetkych dostupnych sieti WLAN. Siete WLAN su zoradené od siete s najsilnejSim signalom
po siet s najslabsim signalom.

5. Zvolte si zelanu siet WLAN.
> Dostanete vyzvu zadat heslo do siete WLAN.

6. Na potvrdenie akcie stlacte tla¢idlo: ~/
> Po Gspenom vytvoreni spojenia sa v patkovom riadku objavi nasleduijtici symbol: =
> Siet WLAN sa zobrazi na prvom mieste v zozname dostupnych sieti WLAN.

7. Na zobrazenie detailov pripojenia stlacte vedla siete WLAN tlacidlo: V

8. Na zrusenie spojenia stlacte v detailoch pripojenia tlacidlo: odpojit

9. Stlaéte na lidte s ikonami na a=, aby ste sa vratili spat na prehlad nastaveni siete.

>> Nazov siete WLAN sa zobrazi v oblasti WLAN.

Optimalizované sietové nastavenia umoziuju pripojenie k sietam WLAN pomocou skrytych SSIDs:
= Stlacte tlacidlo: 2 Manualne pripojenie k sieti WLAN.
= Teraz mbzete zadat nazov siete (SSID) a prislusné heslo.

= Na pripojenie Stlacte tla¢idlo: ~./.
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16.2.2  Pripojte sietovy kabel

Vase zariadenie je sériovo vybavené sietovym kontektorom. Na spojenie vésho zariadenia so sietou a
zabezpecenie ochrany zariadenia pred striekajicou vodou pouZzite sietovy kabel s nasledujicimi Specifikaciami:

= Sietovy kabel kategorie 6
= Max. dizka zastréky 45 mm
= Priemer zastr¢ky 18,5 mm

= Priemer kabla 5,5-7,5 mm

/\ POZOR

Funkéné diely okolo sietového kabla mézu mat vyse 60 °C.
MbzZete sa popalit, ked' pripajate sietovy kdbel na zariadenie, ktoré sa prave pouziva alebo sa prave pouzivalo.

1. Nechajte zariadenie vychladnut pred pripojenim sietového kabla.

Odskrutkujte uzaver.

Nasurite jednotlivé ¢asti ochrannych krytov na sietovy kabel.

Znovu nasadte hlavné nastavovacie koliesko.

W N2

Odskrutkujte uzaver.

16.2.3  Vytvorit sietové spojenie

v Mate k dispozicii vSetky déta pre sietové pripojenie.

-

Stlacte tlacidlo: ¢

Stlacte tlacidlo: 4% Sietové nastavenia
Stlacte tlacidlo: 7 LAN

Stlacte tlacidlo: | P IP siet

Vlozte IP adresu.

Stla¢te tlagidlo: | P IP Gateway
Zadajte adresu IP Gateway.

Stlacte tlacidlo: | P IP Netmask

© ® N O Uk~ W N

Vlozte nazov.

-
o

. Ak chcete nechat pridelit sietovi konfiguraciu klientovi cez server, aktivujte DHCP.Stlaéte tla¢idlo: |2 ON
> Teraz sa automaticky nakonfiguruje IP adresa, Gateway a DNS.

11. Stlaéte tlagidlo: |2, DNS 1 (preferovany)

12. Vlozte adresu DNS servera.
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16.3

16.3.1

88 /116

ConnectedCooking

ConnectedCooking je najmodernejsie sietové rieSenie RATIONAL. Nezdvisle od toho, ¢i viastnite jeden alebo
viaceré zariadenia RATIONAL, ConnectedCooking vam ponuka uplne nové, pohodIné moznosti pouzitia. Jediné, ¢o
preto musite urobit, je pripojit svoje zariadenie RATIONAL do siete a zaregistrovat sa na connectedcooking.com.

V ConnectedCooking uvidite na prvy pohlad online stav, detaily o ¢isteni, prevadzkovu Statistiku a ¢i sa dodrzali
predpisy HACCP. Okremt toho mdte k dispozicii nasledujtice Specidlne funkcie:

= Spravy vo vyskakovacom okne

Ci uz je to naplnenie, hldsenie o ukon&eni pripravy alebo servisné hldsenie — v redlnom ¢ase dostanete
jednoduchym sposobom vsetky informacie tam, kde ich chcete dostat.

= Prenos a sprava varnych programov

Preneste overené varné procesy automaticky do vsetkych zariadeni svojho podniku.
= Automatické aktualizacie softvéru

Softvérové aktualizacie budete vzdy dostavat bezplatne a automaticky.

Okrem toho najdete na connectedcooking.com rozsiahlu kniznicu s receptami, tipy a triky nasich profesiondlnych
kuchdrov, ako aj mnozstvo videi s ndvodmi.

Spojit zariadenie s ConnectedCooking
Ked spojite svoje zariadenie s ConnectedCooking, budete mat k dispozicii nasledujtice funkcie:
= Preniest ddta HACCP automaticky na ConnectedCooking [» 85]
= Preniest servisné data automaticky na ConnectedCooking [» 100]
Ovladat zariadenia na dialku cez ConnectedCooking

= Vykonat monitoring displeja zariadenia na dialku

v Vytvorili ste sietové spojenie.

v Zaregistrovali ste sa na connectedcooking.com.
1. Stlacte tlacidlo: ¢

2. Stlacte tlac¢idlo: ConnectedCooking

Na prvej karte zvolte, ktory server chcete pouzit na pripojenie. Na vyber je medzinarodny server iot.com alebo
¢insky server iot.cn.

4. Prihlaste sa pomocou svojho u¢tu ConnectedCooking.
> Zadajte svoje registracné Udaje alebo vyberte registraciu pomocou QR kédu.
5. Stlacte vedla Spojit tla¢idlo: Prihlasit

> O kratku chvilu sa vam zobrazi devatmiestny PIN a QR kéd. Ak nemate po ruke smartfén, mbzete sa
zaregistrovat na www.connectedcooking.com. Ak mate po ruke smartfén, mozete naskenovat QR kod.

6. Alternativne sa mdzete zaregistrovat prostrednictvom automatickej registracie. V takomto pripade mate k
dispozicii len zakladné funkcie.

Registracia bez smartfénu
Zapiste si PIN.

Prihlaste sa na www.connectedcooking.com.

Kliknite na symbol: Manazment zariadeni

Kliknite na symbol: Cerveny kruh s +

1
2

3

4. Zvolte si: Prehlad zariadeni
5

6. Vlozte do pola Nazov nazov zariadenia.

7. VloZte do pola Aktivacny kl'a¢ PIN, ktory sa zobrazil na zariadeni.

>> Zakratko sa zariadenie zobrazi v prehlade zariadeni ConnectedCooking.

>> Na displeji sa zobrazi, Ze zariadenie je spojené so serverom ConnectedCooking. V patkovom riadku sa objavi
symbol: <&
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>> Dostanete potvrdzujuci e-mail, Ze vaSe zariadenie bolo UspeSne zaregistrované.

Registracia so smartfénom

v Na svojom smartféne ste si nainStalovali aplikaciu na skenovanie QR kédov.
v Na svojom smartféne ste si nainStalovali aplikaciu ConnectedCooking.

1. Naskenujte QR kod.

>> Zakratko sa na zariadeni zobrazi, ze zariadenie je spojené so serverom ConnectedCooking. V patkovom riadku
sa objavi symbol: o<

>> V prehlade zariadeni ConnectedCooking sa zobrazi zariadenie.

>> Dostanete potvrdzujlci e-mail, Ze vase zariadenie bolo Uspesne zaregistrované.

Spustit aktualizaciu softvéru

Automatické aktualizacie softvéru cez ConnectedCooking
v Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking.
1. Stlaéte tlacidlo: ¢

Stlacte tla¢idlo: <. ConnectedCooking

Na aktivaciu funkcie Automaticky stiahnut aktualizaciu softvéru stlacte tlacidlo: @ty ON

2

3

4. Stlacte tlacidlo: ¢
5. Stlacte tlacidlo: ,¢ Servis

6. Stlacte tlacidlo: ) Informacia o aktualizacii softvéru
7. Stlacte tlacidlo: Spusti inStalaciu

>> Vykona sa aktulizacia softvéru a zariadenie sa reStartujte.

Aktualizacia softvéru cez USB kl'u¢

v So zariadenim ste spojili USB klt¢.

v Zobrazi sa hldsenie s oznamom pre vas, Ze bola zistena aktualizacia softvéru.
1. Potvrdte spravu, Ze sa ma vykonat aktualizacia softvéru.

>> Vykona sa aktulizacia softvéru a zariadenie sa restartujte.
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17

G+

17.1

17.2

90/ 116

Automaticke Cistenie - iCareSystem

iCareSystem je inteligentny Cistiaci systém posobiaci aj proti vapenatym usadeninam iCombi Pro. Rozpozna
momentalny stav znedistenia zariadenia a navrhne vam idedlny ¢istiaci program, ako aj optimdlne mnozstvo
Cistiacich prostriedkov.

Rezim Eco Normalny rezim

= 2) )

160™ | 195™ | 228™

Programy cistenia

- # o
) & *

12™ | 25™ | 87™

Stav Cistenia Stav Care

Vseobecné bezpecnostné informacie
= Na automatické Cistenie pouzivajte len Cistiace tablety Active Green a tablety Care odporucané vyrobcom.
= Nepouzivajte Cervené Cistiace prostriedky.
Takto predidete obareniam a popéleninam:
= Nechajte zariadenie a vsetky jeho funkcné Casti pred zaciatkom automatického cistenia vychladnut.
Predidete tak silnému poleptaniu:

= OSetrovacie prostriedky a chemikdlie sposobuiju silné poleptanie pokozky a véaZzne poranenia odi. Pri ¢isteni
zariadenia noste tesne priliehajlce okuliare a pracovné ochranné rukavice na ochranu pred chemikaliami.

= Pocas automatického cCistenia musia byt dvere varného priestoru zatvorené. Inak mézu uniknut leptajlce
oSetrovacie prostriedky a horuca para. Ak otvorite dvere varného priestoru poc¢as automatického cistenia,
objavi sa upozornenie, ktoré vas vyzve, aby ste ich opat zatvorili.

= Nenechdvajte snimac jadrovej teploty pocas automatického cistenia visiet zo zariadenia. M6Ze sa poskodit
tesnenie dveri varného priestoru a mozu uniknut leptajlice oSetrovacie prostriedky.

= Automatickym Cistenim necistite snimace jadrovej teploty zastrkdvané zvonku.
= Pred ohriatim zariadenia na varenie potravin z neho odstrarite vSetky oSetrovacie prostriedky a zvysky po nich.
Ako spravne postupovat pri styku s oSetrovacimi prostriedkami:

= Ak sa dotknete oSetrovacich prostriedkov bez ochrannych pracovnych rukavic alebo sa iné Casti pokozky
dostanu do styku s Cistiacimi tabletami Active Green, oplachujte postihnuté miesta pokozky 10 minut tecicou
vodou.

= Ak sa oSetrovacie prostriedky dostanu do oci, vymyvajte ich 15 minut tecticou vodou. Vyberte kontaktné
SoSovky, ak ich méte vlozené.

= Ak oSetrovacie prostriedky prehltnete, vyplachnite si Usta vodou a vypite okamZite pollitra vody.
Nevyvoldvajte davenie.

= Zavolajte okamzite na ¢islo toxikologického informacného centra alebo lekarovi.

Cistiace rezimy

Pre Cistiace programy lahky, stredny a silny mate k dispozicii nasledovné 2 Cistiace rezimy:
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Rezim Eco
( Ak zvolite tento Cistiaci rezim, potom sa v istiacich programoch [» 91] pouzije menej oSetrovacich prostriedkov
na vycistenie zariadenia. Cistiace programy vSak v porovnani s normalnym rezimom budu bezat dlhsie.

Normalny rezim
( Ak zvolite tento Cistiaci reZzim, potom sa v Cistiacich programoch [» 91] pouZije viac oSetrovacich prostriedkov na
vycistenie zariadenia. Cistiace programy vsak budu v porovnani s rezimom Eco beZat kratSie.

17.3 Cistiace programy

Mate k dispozicii nasledujuce ¢istiace programy:

Program Rezim Opis Osetrovacie prostriedky
Lahké Eko / normalny Vhodny na odstranenie lahkého = Cistiace tablety Active
znedistenia a vapenatych usadenin Green
vzniknutych pri pouZiti zariadenia = Tablety Care
do 200 °C.
stredny Eko / normalny Vhodny na odstranenie znecistenia = Cistiace tablety Active
a vapenatych usadenin Green

vzniknutych varnymi procesmi, pri

, o = = Tablety Care
ktorych sa griluje alebo pedie.

silny Eko / normalny Vhodny na odstranenie silného = Cistiace tablety Active
znedistenia a vdpenatych usadenin Green
vzniknutych varnymi procesmi, pri

) o = = Tablety Care
ktorych sa griluje alebo pedie.

rychle = Hodi sa na priebezné ¢istenie na = Cistiace tablety Active
rychle odstranenie silného Green
znecistenia.

Premyt bez tabl. = Vhodné na odstrénenie znedistenia  —
rozpustného vo vode.

Tento Cistiaci program neresetuje
nutené cistenie.
Oplachnut = Vhodny na odstranenie znecistenia = Tablety Care
sp6sobeného vapenatymi
usadeninami vzniknutymi v

dosledku varnych procesov, pri
ktorych sa vari na pare alebo pecie.

Tento Cistiaci program neresetuje
nutené cistenie.

Q e

Ak je vase zariadenie pripojené na makku vodu, mali by ste spina¢ makkej vody nastavit na ,makku vodu®.

17.4 Stav cistenia a Care

iCareSystem rozpozna automaticky stav Cistenia a Care na vaSom zariadeni.

Stav Cistenia
= Ak jeindikdtor zeleny, potom je zariadenie isté.

= Ak jeindikator Zlty, potom je zariadenie Spinavé. MoZete vSak aj nadalej na zariadeni pripravovat jedld, az kym
nedostanete vyzvu vydistit ho.

= Ak jeindikator ¢erveny, potom je zariadenie silno znecistené. OkamZite spustite ¢istiaci program, v kazdom
pripade ho spustite najneskér vtedy, ked dostanete najbliz§iu vyzvu na Cistenie.

= Ak jeindikdtor biely, potom je stav ¢istenia O %.

Origindlny navod na obsluhu 91 /116



17 | Automatické Cistenie - iCareSystem

17.5
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Stav Care
= Ak jeindikator zeleny, potom je parny generator bez védpenatych usadenin.
= Ak jeindikdtor Zlty, st v parnom generdtore mensie vapenaté usadeniny.

= Ak jeindikdtor ¢erveny, potom su v parnom generatore velké vdpenaté usadeniny. OkamzZite spustite Cistiaci
program, v kazdom pripade ho spustite najneskor vtedy, ked dostanete najblizSiu vyzvu na Cistenie.

Spustit automatické Cistenie
v Zéavesné regaly su spravne umiestnené vo varnom priestore.
1. Stlacte na liSte s menu tlacidlo: (¢+
> Ked'je teplota varného priestoru viac ako 50 °C, zobrazi sa nasledujuce hlasenie: Varny priestor prilis hortci
2. Spustite funkciu cool down na zniZenie teploty varného priestoru. [» 34]
3. Zvolte si zelany Cistiaci program [» 91].
4. Otvorte dvere varného priestoru.
5. Vyberte vSetky nadoby a plechy z varného priestoru.
6. Vyklopte lavy zdvesny regal do varného priestoru.

= T

iCombi Pro

i

=

7. AVAROVANIE! Nebezpecenstvo poleptania! Noste tesne priliehajtice ochranné okuliare a ochranné
rukavice odolné voci chemikaliam, aby ste sa spolahlivo chranili pri praci s Cistiacimi tabletami Active Green
a Care. Vybalte zobrazeny pocet tabliet Active Green a vloZte ich do priehlbiny plechu vzduchového vedenia.

8. Vybalte zobrazeny pocet baleni tabliet Care a vlozte ich do zasuvky Care.
9. Zavrite dvere varného priestoru.
>> Spusti sa automatické cistenie.

>> Ked sa ukon¢i automatické Cistenie, zaznie vystrazny zvuk.

TIPY

= Ak sa pocas automatického cistenia vo varnom priestore tvori pena, aj ked'ste pouzili odpori¢ané mnozstvo
Cistiacich tabliet Active Green, mali by ste pri dalSom automatickom cisteni znizit mnoZstvo tabliet. Ak sa aj
tak tvori pena, obratte sa, prosim, na vasho autorizovaného servisného partnera RATIONAL.

Ukonc¢it automatické cistenie
Vsetky programy automatického cistenia mézete kedykolvek prerusit.
1. Stlacte tlacidlo: €5
> Obijavi sa otézka, ¢i naozaj chcete prerusit istenie. Zobrazi sa, ako dlho bude prerusenie trvat.
2. Stlacte tlacidlo: ./

3. Otvorte dvere varného priestoru.

4, AVAROVANIE! Nebezpecenstvo poleptania! Pri ¢isteni zariadenia noste tesne priliehajtice ochranné
okuliare a ochranné rukavice odolné voci chemikaliam, aby ste sa spolahlivo pripravili a chranili pri praci s
Cistiacimi tabletami Active Green. Vyberte Cistiace tablety Active Green z varného priestoru a zlikvidujte ich.

5. Vyplachnite varny priestor vodou na odstranenie zvyskov istiacich tabliet Active Green.
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6. Zavrite dvere varného priestoru.
> Varny proces po preruseni pokracuje.

> Po dokonceni prerusenia sa objavi vyzva, aby ste skontrolovali, ¢i sa vo varnom priestore nevyskytuju zvysky
Cistiacich tabliet Active Green.

7. Otvorte dvere varného priestoru.
8. Zavrite dvere varného priestoru.
>> Zariadenie je teraz opat pripravené na pouzitie. Zobrazi sa Uvodna obrazovka.

Q P

Ak pocas automatického cistenia vypadne prud, prerusi sa automatické cistenie. Ked' sa znovu obnovi napajanie
elektrickou energiou, automatickeé ¢istenie pokracuje.

17.7 Vynutené cistenie po prevadzkovych hodinach

Ak ste aktivovali vynutené Cistenie, objavi sa po definovanom ¢ase vyzva vy¢istit zariadenie. So zariadenim mozete
potom pracovat az po vykonani ¢istenia.

1. Stlacte tla¢idlo: g
Stlacte tlacidlo: @+ Cistenie

2

3. Stlacte tlacidlo: @® Vynutené &istenie

4. Na potvrdenie akcie stlacte zobrazené tlac¢idlo. ON
5

Na nastavenie ¢asu, po ktorom chcete byt vyzvany vy¢istit zariadenie, stlaéte tla¢idlo: €as do vyzvy na &istenie
Prosim, v§imnite si, Ze sa tu jedna o prevadzkovy ¢as, a nie o ¢as, ktory v skuto¢nosti uplynie.

o

Zvolte si hodnotu zo Skaly 1- 24 hodin.

Na nastavenie, o kolko hodin sa méze &istenie po vyzve presuntt dozadu, stlaéte tla¢idlo: Cas omeskania
vynuteného cistenia

8. Zvolte si hodnotu zo Skaly 1- 24 hodin.

>> V patkovom riadku sa zobrazi, kolko prevadzkovych hodin este potrva, kym musite vykonat Cistenie.

17.8 Harmonogram cistenia

Pomocou harmonogramu ¢isteni si stanovite, v ktoré dni v tyZzdni sa musi vykonat vynutené Cistenie [» 93]. Ak
ste stanovili nutené cistenie, nemdzZete vytvorit Ziadny plan Cistenia.

1. Stlacte tla¢idlo: g
Stlacte tlacidlo: @+ Cistenie

Stlacte tlagidlo: @~ Plan &istenia

A WwN

Na definovanie spravania zariadenia pri vyzve na vycistenie stlacte tla¢idlo: Harmonogram cistenia planovany
cas
Ak nechcete dostavat spravy v planovanom case, ked ma zacat cistenie, stlacte tlacidlo: AUS (VYP.)

Ak sa ma v ¢ase planovaného casu cistenia zobrazit varovanie, stlacte tlacidlo: Varovanie

Ak sa ma zariadenie vycistit, akonahle sa objavi vyzva na Cistenie, stlacte tla¢idlo: Vynutené

© N o u

Stlacte na listu s ikonami pre navrat na prehlad s harmonogramom ¢istenia.
9. Zvolte sijeden den v tyzdni, v ktorom sa ma vykonat ¢istenie.

10. Stlacte tlac¢idlo: ON

11. Nastavte cas, v ktorom sa ma vykonat ¢istenie.

12. Stlacte na listu s ikonami pre ndvrat na prehlad s harmonogramom ¢istenia.
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Osetrovanie

Usadené zvysky tuku a potravin vo varnom priestore

Ak varny priestor dostatocne nevycistite, hrozi nebezpecenstvo poziaru v dosledku usadenych zvyskov tuku a
potravin.

1. Zariadenie kazdy den vydistite.

2. V pripade poziaru nechajte dvere varného priestoru zavreté. Tak sa do ohfa uz nedostane viac kyslika.

Vypnite zariadenie.Ak sa uz ohen rozsiril, pouZzite hasiaci pristroj vhodny na hasenie horiaceho tuku. Nikdy
nepouzivajte vodné alebo penové hasiace pristroje na hasenie horiaceho tuku.

Vseobecné bezpecnostné informacie
Takto predidete obareniam a popaleninam:

= Nechajte zariadenie a vetky jeho funkéné casti pred zaciatkom ¢istenia vychladnut.
Takto predidete vecnym Skodam, zraneniam alebo smrtelnym nehodam:

= Zariadenie pred akymikolvek ¢istiacimi pracami okrem automatického Cistenia odpojte od napdjania
elektrickou energiou.

= Ulozené chemikdlie nikdy nevystriekavajte pomocou ru¢nej sprchy ani pomocou akéhokolvek druhu kvapaliny.
= Zariadenie Cistite kazdy den aj vtedy, ak pouzivate vylu¢ne manualny prevadzkovy rezim para.

= PrisluSenstvo zariadenia necistite automatickym c¢istenim zariadenia.

Osetrovacie intervaly

Osetrovaci interval Funkéné casti

Denne = Varny priestor
= Tesnenie varného priestoru
= Dvere varného priestoru
= Umyvanie odkvapkdavacej vane a odpadového zlabu
= Snimac jadrovej teploty
= Prislusenstvo
= Rucna sprcha

Tyzdenne = VonkajSie strany zariadenia
= LED kryt
= QOvladaci panel
= Plastové casti

Mesacne = Obarovacia dyza
Funkéné komponenty je potrebné vycistit podla intervalu oSetrovania, v pripade potreby ich vSak mézete Cistit aj
CastejsSie.

Osetrovacie produkty

Vhodné oSetrovacie produkty

= Nasledujlce funkéné ¢asti vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a makkou
handrou:

— Vonkajsia strana zariadenia

Sklena tabulka dveri varného priestoru

LED kryt na dverach varného priestoru

Tesnenie varného priestoru
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= PrisluSenstvo vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a makkou handrou.

Nevhodné osetrovacie produkty
Nedistite zariadenie, jeho funkéné Casti a prisluSenstvo nasledujicimi nevhodnymi oSetrovacimi prostriedkami:
= Abrazivne Cistiace prostriedky
= Kyselina solnd, Ith, latky obsahujtce siru alebo iné latky pohlcujtce kyslik.
= Nezriedeny alkohol, metanol alebo rozpustadl4, ako benzol, toluén alebo xylol
= Cistiaci prostriedok na rdry na pe¢enie alebo gril
= Spongie na Cistenie hrncov s abrazivnym povrchom
= QOcelova vina
= Vysokotlakovy disti€.

= Ostré alebo Spicaté nastroje

18.4 Vycistit dvere varného priestoru

Tesnenie dveri varného priestoru

Blokovanie sklenych tabuliek

iCombi Pro

LED kryt

Odkvapkdvacia vana na dvere

Blokovanie sklenych tabuliek

istenie sklenych tabuliek
Uplne otvorte dvere varného priestoru, az kym nezakliknd.

C

1

2. Uvolnite lahkym tlakom blokovania sklenych tabuliek.

3. Vykyvte sklené tabulky dveri varného priestoru jednu po druhej.
4

Sklené tabulky dveri varného priestoru vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie
riadu a makkou handrou.

5. Nechajte sklené tabulky dveri varného priestoru Uplne vyschnut.

Cistenie LED krytov
A Ked' ste vycistili sklené tabulky varného priestoru, mozete vycistit aj LED kryty. LED kryty Cistite len vhodnymi
osetrovacimi produktmi [» 94].
LED kryt sa nachadza medzi strednou a prednou sklenou tabulkou dveri varného priestoru.
v Sklené tabulky dveri varného priestoru su odblokované.
1. LED kryty vydistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a makkou handrou.
2. Zvysky Cistiaceho prostriedku odstrarite ¢istou vodou a makkou handrou.
3. Nechajte LED kryt tplne vyschnut.
4

Aretujte znovu vSetky sklené tabulky dveri varného priestoru
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Cistenie tesnenia dveri varného priestoru

Ak prevadzkujete zariadenie v trvalej prevadzke pri vysokych teplotach varného priestoru nad 260 °C a varite
prevazne potraviny obsahujuce tuky a Zelatinu, mbZe sa tesnenie dveri varného priestoru rychlo opotrebovat. Na
predizenie jeho Zivotnosti ho kazdodenne vy¢istite.

v Dvere varného priestoru su otvorené.

1. Tesnenie dveri varného priestoru vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a
makkou handrou.

2. Nechajte tesnenie dveri varného priestoru tplne vyschnut.

Cistenie odkvapkavacej vane na dvere

Ak prevadzkujete zariadenie v trvalej prevadzke pri vysokych teplotach varného priestoru nad 260 °C a varite
prevazne potraviny obsahujlce tuky a Zelatinu, mdze sa odkvapkavacia varia na dvere velmi znecistit. Cistite ich
kazdy den, aby ste zaistili hygienicky Standard.

v Dvere varného priestoru su otvorené.

1. Odkvapkavaciu vanu na dvere vycistite vlaznou vodou, Setrnym prostriedkom na ru¢né umyvanie riadu a
méakkou handrou.

2. Uistite sa, Ze ste odstranili zvysky potravin, usadeniny tuku a stvrdnuté vrstvy.

Cistenie vypustového otvoru odkvapkavacej vane na dvere a plochého tesnenia otvaraca odtoku

v Dvere varného priestoru su otvorené.
1. Otvarac¢ odtoku otvorte jednou rukou pomocou otvaracej nozicky a pevne ho podrzte.
2. Na odstranenie stvrdnutych vrstiev vycistite ploché tesnenie a vypustovny otvor médkkou handri¢kou, vliaznou

vodou a jemnym Ccistiacim prostriedkom. Drzte pritom pevne otvara¢ odtoku rukou v otvorenej polohe na
zabranenie nechceného odkvacenia mechanizmu.

3. Ak sa ploché tesnenie pri Cisteni posunulo, vratte ho do spravnej polohy.

Zbavit obarovaciu dyzu vapenatej usadeniny

Potrebné nastroje

= Sesthranny klt¢

[

iCombi Pro

Ob 9=

A}

Vypnite zariadenie.
Vychylte zdvesny regal a plech vzduchového vedenia do stredu varného priestoru.
Uvolnite maticu obarovacej dyzy Sesthrannym klti¢om (A).

Odstrante obarovaciu dyzu.

v o~ WN 2

AVAROVANIE! Nebezpecenstvo poleptania!Noste ochranu tst a tesne priliehajtice ochranné okuliare na
spolahlivi ochranu pred odstrafiovacom vapenatej usadeniny. VloZte obarovaciu dyzu do odstranovaca
vapenatej usadeniny (B).

Dyzu nechajte ponorent v rozpustadle vapenatej usadeniny, kym sa tdto nerozpusti.
Vyberte obarovaciu dyzu po rozpusteni usadeniny z odstrafiovac¢a vapenatej usadeniny.

Dokladne obarovaciu dyzu umyte vodou a nechaijte ju Uplne vyschnut.
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9. Obarovaciu dyzu zlozte do pévodného stavu obratenym postupom.

18.6 Vycistit vzduchovy Filter

Tryskajica voda vnikne do zariadenia, ak filter nie je namontovany spravne.

Ochrana pred tryskajlicou vodou zo vSetkych strédn je zabezpecena len pri sprdvne namontovanom vzduchovom
filtri.

1. Zasunte vzduchovy filter do zariadenia tak, aby zaklikol.

Nepouzivajte ziadne ostré predmety.

Na otvorenie krytu vzduchového filtra nepouzivajte ziadne ostré predmety, ako su noze, inak hrozi
nebezpecenstvo poskodenia drziaka filtra.

Potrebné nastroje
= Skrutkovac

1. Stréte skrutkovac do skary krytu vzduchového filtra a potlacte vzduchovy filter dozadu.
2. Vytiahnite vzduchovy filter von.
3. Umyte vzduchovy filter v umyvacke riadu a nechajte ho Uplne vyschnut.

> Ak vzduchovy filter po vycisteni v umyvacke riadu nebude ¢isty, musite ho vymenit.

4. Ak je &isty, vsunte ho do zariadenia, kym nezaklikne.

18.7 Vycdistit ruénu sprchu
1. Hadicu ru¢nej sprchy kompletne vytiahnite a pevne ju uchopte.
2. Ruént sprchu a hadicu vycistite mdkkou hubkou.

3. Na odstranenie odolnych zvapenatenych vrstiev vycistite ru¢nu sprchu a hadicu zriedenym potravinarskym
octom.

18.8 Vycistit ovladaci panel
APOZOR! Nebezpecenstvo porezania! Hlavné nastavovacie koliesko ma ostré hrany. Vzdy noste pracovné
ochranné rukavice, ked' Cistite hlavné nastavovacie koliesko a plochy pod nim.
1. Odtiahnite hlavné nastavovacie koliesko rukou bez pouzitia nastroja.
2. Vydistite hlavné nastavovacie koliesko a plochy pod nim makkou handri¢kou.
3. Znovu nasadte hlavné nastavovacie koliesko.

Ak je vasSe zariadenie vybavené uzamykatelnym ovladacim panelom, musite pri ¢isteni ovladacieho panelu
odomknut uzamykatelny ovladaci panel a otvorit kryt.

Pred tym, ako budete displej ¢istit, mozZete ho uzamknut. Takto zabrénite nedmyselnému spusteniu varnych
procesov, vykonaniu ¢innosti alebo zobrazeniu funkcii.
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1. Stlacte a drite stlacené tlacidlo: ¢
> Po pér sekundéch sa aktivuje blokovanie displeja a zobrazi sa symbol: g~
2. Displej vycistite médkkou handri¢kou.
3. Na odblokovanie displeja stlacte a drzte stlacené tlacidlo: g~
> Zobrazi sa symbol: ¢
4. Odtiahnite hlavné nastavovacie koliesko rukou bez pouzitia nastroja.
Vycdistite hlavné nastavovacie koliesko a plochy pod nim méakkou handri¢kou.

6. Znovu nasadte hlavné nastavovacie koliesko.

18.9 Vydistit prislusenstvo

PrisluSenstvo nenechavajte v zariadeni pocas automatického cistenia.

Prisluenstvo nikdy nenechdvajte pocas automatického cistenia v zariadeni. MézZe tym doéjst k poSkodeniu
zariadenia alebo prislusenstva.

1. Skoér nez prejdete k ¢isteniu, musi prisluSenstvo vychladnut.
Zvysky potravin a vrstvy tuku, Skrobu a bielkovin odstrafite makkou handri¢kou.

Ak sa na prislusenstve vyskytuju odolné necistoty, namocte ho do vlaznej vody a necistoty nasledne odstrarite
makkou handric¢kou.
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19 InSpiracia a pomoc

19.1 Vyhladavaci asistent

Asistent vyhladavania vasho varného systému ulahcuje vyhladavanie inteligentnych varnych procesov, viastnych
programov, nastaveni a prikladov pouzitia.

1. Stlacte na liste s menu tlacidlo: O,

2. Zadajte hladané slovo. Integrované vyhladavanie v texte zabezpecuje presné vysledky aj napriek moznym
preklepom alebo nepresne napisanym slovam.

> Pocas pisania sa navrhuju vysledky vyhladavania v rdmci nastaveného jazyka zariadenia. Zobrazena cesta
umoziuje ndjst miesto najdeného vysledku na zariadeni.

> Vysledky vyhladdvania su rozdelené do kategdrii iCookingSuite |22 , priklady pouzitia 2/, vlastné
programy (7" a nastaveniagy®.
> Vysledky mozete filtrovat podla inteligentnych varnych procesov, vlastnych programov, nastaveni a prikladov
pouzitia.
3. Stlacte pozadovanu ikonu na zobrazenie vysledkov vyhladavania.

Asistent vyhladavania umoziuje priame spustenie varnych procesov, vlastnych programov alebo prikladov
pouZitia cez funkciu vyhladavania. Okrem toho pomdha pochopit, ktoré jedld sa nachadzaju v ktorych varnych
procesoch. Vdaka tomu ponuka komplexné rieSenie pre optimalizovany zazitok z varenia.

19.2 Pomocnik v zariadeni

Tento ndvod na obsluhu je vam k dispozicii ako pom&cka pri obsluhe v zariadeni. Okrem toho tu najdete vSetky
informacie o mnozstvach naplne a pozivani origindlneho prislusenstva RATIONAL.

Stla¢enim tlacidla ? sa zobrazi pomocnik v zariadeni vdy s aktudlnym obsahom pomocnika v stlade s aktualne
zobrazenou oblastou na displeji.

19.3 Pomoc na teleféne

ChefLine®

Vsetky vase otdzky ohladom funkcii alebo receptov kedykolvek radi telefonicky zodpovieme. Rychlo, jednoducho,
od kuchara kuchérovi a 365 dni v roku. Zavolajte jednoducho na nasu linku RATIONAL ChefLine ® Cislo najdete na
nalepke ChefLine® na dverach varného priestoru, v Nastaveniach v &asti Servis a na stranke rational-online.com.

Originalny navod na obsluhu 99 /116


http://www.rational-online.com

19 | In$piracia a pomoc

Servisni partneri RATIONAL

Nase zariadenia su spolahlivé a maju dihu Zivotnost. Ak by ste predsa len niekedy celili technickym vyzvam,
ponukaju servisni partneri RATIONAL rychlu pomoc. Vratane zaru¢enej dodavky nadhradnych dielov a nidzovej
sluzby dostupnej aj cez vikend. Cislo najdete v Nastaveniach > Servis alebo na stranke rational-online.com.

19.4 Pomoc v pripade nutnosti servisného zasahu

19.4.1 Preniest servisné data automaticky na ConnectedCooking

Ked ste zariadenie spojili s ConnectedCooking, méZete si nastavit, aby sa servisné data automaticky v pravidelnych
intervaloch prenasali na ConnectedCooking.

v Spojili ste vase zariadenie s ConnectedCooking [» 88].

1. Stlacte tla¢idlo: g

2. Stla¢te tlagidlo: < ConnectedCooking

3. Stlacte vedla Automaticky preniest servisné data tlacidlo: ON

>> Servisné data sa teraz automaticky prenesti na ConnectedCooking MozZete si ich pozriet vo svojom Ucte na
connectedcooking.com alebo v aplikacii ConnectedCooking.

19.4.2 Zobrazit servisné data

Servisné Uidaje si moZete nechat zobrazit cez nastavenia.Dalie informacie najdete tu: Servis [ 83]

19.5 RieSenie problémov

Ked sa vam zobrazi hlasenie poruchy, mozete ho pocas ¢akania na pomoc odsunut nabok. Hlasenie poruchy sa
minimalizuje a zobrazi naboku ako ¢erveny symbol. Ak stlacite na tento symbol, zobrazi sa hldsenie poruchy
zvacSené znovu.

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Zavolajte, prosim, pri vietkych hlaseniach poruch vasho servisného partnera RATIONAL. Vzdy majte pripravené
sériové {islo vasho zariadenia a ¢islo verzie inStalovaného softvéru. Obe informacie ndjdete v hlaseni poruch.

19.5.1 Hilasenia portich ohrievania generatora pary

Hlasenie poruch Pricina Varenie je mozné
Servis 10 Porucha v SC automatike. Ano
Servis 11 Privod vody do generatora pary je chybny. Ano
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Hlasenie poruch Pri¢ina Varenie je mozné

Servis 12 Meranie mnozstva vody ma poruchu. Ano

Servis 13 Rozpoznavanie vodného stavu v generatore pary ma Mate k dispozicii uz iba

poruchu. prevadzkovy rezim Hordci
vzduch.

Servis 20.8 Snimac teploty je pokazeny. Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Hordci
vzduch.

Servis 28.4 Prekrocila sa hrani¢na teplota varného priestoru. Madte k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci
vzduch.

Servis 42.1 Napdjanie vodou je pokazené. Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Hordci
vzduch.

Servis 43.1 Interné napajanie vodou sa neuzaviera. Méte k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Hortci
vzduch.

Servis 46.1 Napdjanie vodou je pokazené. Ano

19.5.2 HIlasenia portch pre plynové zariadenia

Ak mate zariadenie s pripojenim na plyn, mozu sa eSte zobrazovat nasledujice doplnkové hlasenia. Zavolajte,
prosim, pri vSetkych hlaseniach poruch vasho servisného partnera RATIONAL [» 99]. Pripravte si na to vzdy
sériové Cislo vasho zariadenia.

Hlasenie poruch Pricina Varenie je mozné

Servis 32.1 Plynovy horak ma poruchu. Nie

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Servis 32.2 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Servis 32.3 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Servis 33.1 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Servis 33.2 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Servis 33.3 Plynovy hordk ma poruchu. Nie

Zavrite uzatvaracie zariadenie plynového
vedenia.

Servis 34.32 Interna datova komunikacia nefunguje. Ano
Servis 60 Inicializécia zapalovacej skrinky je chybna. =

Vypnite a znovu zapnite zariadenie. Ak sa
aj nadalej zobrazuje porucha, zavolajte
vasho servisného partnera.
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19.5.3

19.5.4 Hlasenia portch vihkosti

19.5.5
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Hlasenia poruch ohrievania hortceho vzduchu

Hlasenie poruch
Servis 20.1
Servis 28.1

Servis 28.2

Servis 34.1
Servis 34.2
Servis 34.4
Servis 42.3

Servis 42.6
Servis 43.3

Hlasenie poruch
Servis 20.2
Servis 20.4
Servis 30
Servis 36
Servis 37
Servis 42.2
Servis 43.2

Pri¢ina

Snimac teploty je pokazeny.

Prekrocila sa hrani¢na teplota generatora

pary.
Prekrocila sa hrani¢na teplota varného
priestoru.

Interna datova komunikacia nefunguje.
Interna datova komunikdacia nefunguije.

Interna datova komunikacia nefunguje.

Napdjanie vodou je pokazené.

Napdjanie vodou je pokazené.

Interné napajanie vodou sa neuzaviera.

Pricina

Snimac teploty je pokazeny.
Snimac teploty je pokazeny.
Meranie vihkosti ma poruchu.
Snimac rozdielu tlaku je pokazeny.
Snimac rozdielu tlaku je pokazeny.

Napdjanie vodou je pokazené.

Interné napajanie vodou sa neuzaviera.

Chybové hlisenia iCareSystem — Cistenie

Hlasenie poruch

Servis 25

Servis 26

Servis 27

Servis 34.8
Servis 43.6

Servis 47.1
Servis 47.2
Servis 48.1
Servis 48.2
Servis 110

Pricina
Mnozstvo vody pozadované pre
iCareSystem nie je dostatocné.

Gulovy kohtt nenachadza polohu
otvoreny.

Gulovy kohut nenachadza polohu
zatvoreny.

Automatickeé cistenie nefunguje.

Interné napajanie vodou sa neuzaviera.

Cerpadlo na odpadovi vodu je pokazené.

Cerpadlo na odpadovt vodu je pokazené.

Cirkula¢né ¢erpadlo je pokazené.

Cirkula¢né ¢erpadlo je pokazené.

Pocas automatického cistenia sa objavila

porucha na SC ¢erpadle.

Varenie je mozné
Nie
Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nemate k dispozicii funkciu
Obarit.

Ano

Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci
vzduch.

Varenie je mozné

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci
vzduch.

Varenie je mozné

Nie
Nie

Ano

Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci
vzduch.

Ano
Ano
Ano
Ano

Nie
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Hlasenie poruch

Servis 120

Pri¢ina
Pocas automatického cistenia sa objavila
porucha rozpoznavania stavu vody.

19.5.6 Chybové hlasenia iCareSystem — Care

Hlasenie poruch

Servis 40

Servis 42.4
Servis 43.4

Servis 49.1
Servis 49.2

19.5.7 Centrum ozhnameni

Hlasenie poruch
Servis 17
Servis 29
Servis 31.1

Servis 31.2

Servis 34.16
Servis 34.64
Servis 34.400
Servis 41

Servis 50

Servis 51
Servis 52.1

Servis 52.2

Servis 72

Origindlny navod na obsluhu

Pricina

Mnozstvo tekutiny Care pozadované v
iCareSystem je prilis malé.

Napdjanie vodou je pokazené.

Interné napajanie vodou sa neuzaviera.

Napdjanie vodou je pokazené.

Napajanie vodou je pokazené.

Pricina
Typ zariadenia je chybny.
Teplota plosného spoja je prilis vysoka.

Snimac jadrovej teploty vo varnom
priestore je pokazeny.

Snimac jadrovej teploty vo varnom
priestore je pokazeny.

Interna datova komunikacia nefunguje.
Interna datova komunikacia nefunguje.

Interna datova komunikacia nefunguje.

Obarovacia dyza alebo obarovacia rurka je

zanesena vapenatymi usadeninami.

Nie su nainstalované hodiny CPU s
redlnym ¢asom. Nastavte datum a cas.

Batéria je pokazena.

Osvetlenie varného priestoru nefunguje
spravne.

Osvetlenie varného priestoru nefunguje
spravne.

Prekrocila sa spustacia teplota jedného
snimaca teploty.

19 | In$piracia a pomoc

Varenie je mozné

Nie

Varenie je mozné

Ano

Ano

Mate k dispozicii uz iba
prevadzkovy rezim Horuci
vzduch.

Ano

Ano

Varenie je mozné

Nie

Nie

Ano, nemdzete viak snimaé
jadrovej teploty pouzivat.

Ano, nemdzete viak snimaé
jadrovej teploty pouzivat.

Ano

Ano

Ano

Nemate k dispozicii funkciu
Obarit.

Ano

Ano

Ano
Ano

Nie
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Udrzba
Sami mozete vykonavat nasledujuice udrzbarske prace:

= Vymenit vzduchovy filter [» 104]

= Vymenit tesnenie dveri varného priestoru [» 105]

Vymenit vzduchovy filter

Nepouzivajte ziadne ostré predmety.

Na otvorenie krytu vzduchového filtra nepouzivajte Ziadne ostré predmety, ako su noze, inak hrozi
nebezpecenstvo poskodenia drziaka filtra.

UPOZORNENIE

Tryskajuca voda vnikne do zariadenia, ak filter nie je namontovany spravne.
Ochrana pred tryskajicou vodou zo vSetkych stran je zabezpecend len pri sprdvne namontovanom vzduchovom
filtri.

1. Zasunte vzduchovy filter do zariadenia tak, aby zaklikol.

Pouzivajte len suché vzduchové filtre.

Pred vymenou skontrolujte, & je novy vzduchovy filter suchy, aby sa predislo vecnym Skodam.

Potrebné nastroje

= Skrutkovac

Zobrazi sa hlasenie, Ze musite vymenit vzduchovy filter.
Zasunite skrutkovac do Skary krytu vzduchového filtra a potlacte vzduchovy filter dozadu.

Vytiahnite vzduchovy fFilter.

wN oo g

Novy vzduchovy filter zasurite do zariadenia tak, aby zaklikol.
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20.2 Vymenit tesnenie dveri varného priestoru
[=—"34T9 2

iCombi Pro

i

T EEE

et

Otvorte dvere varného priestoru.

Vytiahnite tesnenie dveri varného priestoru z vedenia von a zlikvidujte ho.
Navlh¢ite drziaci okraj nového tesnenia mydlovou vodou.

Najskor zatlacte rohy tesnenia do rohov vedenia.

u A WD

Potom do vedenia zatlacte zvySok tesnenia.
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Preprava

Prepravenie zariadenia

Kolieska sa m6zu poskodit, ak pohybujete zariadenim alebo Combi-Duo so zatiahnutymi zaistovacimi
brzdami.
Ak su kolieska poSkodené, méze sa zariadenie alebo Combi-Duo prevratit a tazko vas zranit.

1. Uvolnite zaistovacie brzdy koliesok pred tym, nez za¢nete posuvat alebo prepravovat zariadenie alebo
Combi-Duo.

2. Zariadenim alebo zariadenim Combi-Duo pohybujte vzdy len vo dvojici, aby ste zarucili bezpe¢nu prepravu.

Kolieska sa mdzu poskodit, ak chcete zmenit ich smerovanie pri zatiahnutych zaistovacich brzdach.

Ak su kolieska poskodené, méze sa zariadenie alebo Combi-Duo prevratit a tazko vas zranit.

1. Ak kolieska vycnievaju spod zariadenia alebo spod podstavca a chcete zmenit ich smerovanie, uvolnite
najskoér zaistovaciu brzdu a potom natocte kolieska.

2. Do koliesok nekopte.

/\ POZOR

Zariadenia sa m6Zu pri preprave cez prahy alebo Sikmé plochy prevratit.

Ked prestvate zariadenia cez prah alebo po Sikmej ploche, méze sa zariadenie prevratit a zranit vas.

1. Posuvajte zariadenia cez prahy a Sikmé plochy opatrne.

/\ POZOR

Zariadenia a Combi-Duo na kolieskach sa mézu pri preprave alebo postivani prevratit.

Ak vase zariadenie stoji na kolieskach alebo Combi-Duo na podstavci s kolieskami a neuvolnite zaistovaciu

brzdu pred zaciatkom prepravy alebo presuivania zariadenia, méZe sa zariadenie alebo Combi-Duo prevratit a

zranit vas.

1. Uvolnite zaistovacie brzdy koliesok pred tym, nez zacnete posuvat alebo prepravovat zariadenie alebo
Combi-Duo.

2. Po ukonceni prepravy znovu zaistite zariadenie v nepohyblive]j polohe zaistovacimi brzdami na kolieskach.

Prepravou zariadenia poverte svojho servisného partnera, aby sa zarucil spravny postup.

MbzZete pohybovat zariadeniami, ktoré stoja na pohyblivych podstavcoch alebo kolieskach.

v Generator pary je vyprazdneny a Cistiaci box je od¢erpany. Oba uvedené body smie vykonavat len servisny
partner.

1. Pred zaciatkom prepravy zariadenia na iné miesto, musite zariadenie v sulade s predpismi odpojit od napajania
elektrickou energiou, od vodovodu a pripojenia na odvod odpadovej vody.

2. Ked ste zariadenie prepravili na nové miesto, musite ho znovu podla predpisov pripojit na napdjanie
elektrickou energiou, vodou, odvod odpadovych véd a zatiahnut zaistovacie brzdy pojazdného podstavca
alebo koliesok.
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3. Ak chcete zariadenie pocas Cistenia kuchyne potiahnut trochu dopredu, uvolnite zaistovacie brzdy pojazdného
podstavca alebo koliesok.

4. Opatrne potiahnite zariadenie vpred.

Ked ukoncite cistenie kuchyne, zasurite zariadenie znovu opatrne spat a zatiahnite zaistovacie brzdy.
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22 Uvedenie mimo prevadzky a likvidacia

22.1 Uvedenie mimo prevadzky

Kontaktuje vasho servisného partnera RATIONAL, ak chcete uviest zariadenie mimo prevadzky.

22.2 Likvidacia
K Staré zariadenia obsahuju recyklovatelné materialy. Likvidujte ich ekologicky na vhodnych zbernych miestach.
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23.1

23.2

23.3
234
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23 | Technické udaje

Technickeé udaje

Prosim, vS§imnite si tiez technické Uidaje na vyrobnom typovom Stitku. Typovy Stitok sa nachadza viavo vedla
ovlddacieho panelu.

Zariadenia s pripojenim na elektricku siet

Hodnota
Hmotnost (bez obalu) Typ XS 6-2/3 64 kg
Trieda ochrany IPX5
Podmienky prostredia 5-40°C
WLAN standard IEEE 802.11b/g/n
Frekvencia a max. vysielaci vykon WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW
Hlukové emisie <52 dBA

Typy a nazvy modelov

Oznacenie typu a ndzov modelu na typovom Stitku sa odliSuji. Prosim, pozrite si spravne priradenie v tejto
tabulke.

Typ Nazov modelu
LMxxxA iCombi Pro XS 6-2/3
Zhoda

Zariadenia s pripojenim na elektricku siet
Toto zariadenie je v stlade s nasledujticimi smernicami EU:

= Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2014,/53/EU o harmonizacii pravnych predpisov ¢lenskych tatov
tykajucich sa spristuprfiovania radiovych zariadeni na trhu

= Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2006,/42 /ES o strojovych zariadeniach

= Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2014,/30,/EU o harmonizacii pravnych predpisov ¢lenskych §tatov
vztahujucich sa na elektromagneticku kompatibilitu

= Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2011,/65/EU o obmedzeni pouzivania uréitych nebezpeénych latok
v elektrickych a elektronickych zariadeniach, vratane 2015,/863,/EU

Toto zariadenie je v sulade s nasledujicimi eurépskymi normami:
= EN 60335-1:2072 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000
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B
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otvorit 66
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Vymenit tesnenie 105
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Ukoncenie 32,38
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Exportovat profily 75
Importovat profily 75
\%
Varenie sous-vide
Cook and Chill 39
Diétna a Setrne pripravena strava 39
Donaska do izby 39
Oblasti pouzitia 39
Varnd komora 32
Varny proces
monitoring inteligentného varného procesu 32
spustit inteligentny varny proces 62
zvolit inteligentny varny proces 25
Velkost varenej potraviny 27
Vlhkost varného priestoru 28,29
Vycistit LED kryt 95
Cistenie 95
Vyhladévanie 99
Vykonat udrzbu svojpomocne 104
Vymenit tesnenie 105
Vymenit vzduchovy Filter 104
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Vynutené Cistenie

93

Vypnutie zariadenia 15
Vytvorit krustu 31
Vyzvy

nalozit 29
Vzduchovy filter

Cistenie 97
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Zostavajuci ¢as 30
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nastavit 68
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