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品番
60.61.642
説明
GNとベーカリー仕様の各アクセサリーの安全な収容のために取り出し可能な庫内ラッ
ク

規則に従った使用
本製品は特に、レストランの厨房、病院、学校、精肉店などの商業・工業用厨房に適し
ています。それ以外の使用は不適切で危険とみなされます。RATIONAL AGは、不適切
な使用の結果について一切の責任を負いません。

機能・特徴
• 1/1 GNアクセサリーの安全な使用のための追加的な4組のU型レール

• 背面の容器ストッパー

• ベーカリー仕様アクセサリー400 x 600 mmに対応した95mmのレール間隔の4段(L
型レール)

容量
1/1 GN ロースト・ベーキングトレイ4 x
1/1 GN グリッド 4 x
1/1 GN 深さ 20 mm 4 x
1/1 GN 深さ 40 mm 4 x
1/1 GN 深さ 65 mm 4 x
1/1 GN 深さ 100 mm 2 x
4羽-1/2 (1.300 gまで) チキングリッド スパイク付 4 x
6羽-1/1 (1.800 gまで) チキングリッド スパイク付 2 x
8羽-1/1 (1.300 gまで) チキングリッド スパイク付 2 x
10羽-1/1 (950 gまで) チキングリッド スパイク付 2 x
400 x 600 mm グリッド 4 x
400 x 600 mm ロースト・ベーキングトレイ4 x
400 x 600 mm アルミニウム製穴あきベーキ

ングトレイ
4 x

400 x 600 mm エナメルトレイ、深さ20
mm 40. 60 mm

4 x

その他のホテルパンの使用: 1/3 GN, 1/2 GN, 2/3 GN

技術仕様

調理室開口部までの最下段の自由空間: 95mm
調理室開口部までの最上段の自由空間: 95mm

最大投入量: 30 kg
最大投入量ラック: 15 kg

寸法と重量
高さ: 509 mm
奥行: 600 mm
重量: 9,4 kg

特性
1/1 GNと組み合わせたベーカリー仕様

ホームページもご覧ください。: www.rational-online.com
製品の仕様等改良などのため、予告なく変更することがあります
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材質
ステンレス製 (CNS 1.4301/AISI 304)

オプション , 注意 , 注意

• 芯温センサーの差し込み補助

• 庫内のエアーバッファーは、GN仕様と400x600 mmのベーカリー仕様の間で異なっ
ていることに注意してください

• エアーバッファーは、RATIONALサービスパートナーから交換部品として購入できま
す

• iCombi ProまたはiCombi Classicにのみ対応

ホームページもご覧ください。: www.rational-online.com
製品の仕様等改良などのため、予告なく変更することがあります
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製品の仕様等改良などのため、予告なく変更することがあります


