iVario®
Spreminja igro.

Velike kuhinje.

RATIONAL

iVario live




En 1Vario.
/a stevilne naloge.

Videti je kot prekucna ponev, vendar zmore vec:
kuhanje, pecenije, cvrtje in kuhanje pod pritiskom
— iVario s tem nadomesti prekucno poneyv, kotel,
fritezo in naprave za kuhanje pod pritiskom.

Ob tem je Se do 4-krat hitrejSi* in porabi do

40 % manj energije* v primerjavi z obi¢ajnimi
kuhinjskimi tehnologijami. Tako naredi ve¢

v krajSem casu in zagotavlja uc¢inkovito
proizvodnjo.

Nadomesti

fritezo naprave za kuhanje
pod pritiskom

*V primerjavi z obicajnimi prekucnimi ponvami, kotli j‘-q- E ]

Vec informacij hirational—online.com. g
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Vase prednosti.

Standardizirana kakovost jedi.

Okusno. Tudi v velikih kolicinah.

Velika umetnost v velikih kuhinjah: pripraviti velike
koli¢ine hrane, ki je zelo kakovostna. In to vedno znova.
Velika prednost aparata iVario: izpolni vse zahteve.

Saj natan¢no uposteva navodila. Ucinkovito termi¢no
obdeluje vsa Zivila. Se z ob¢utkom odzove na najmanjse
spremembe. Ni¢ se ne prismodi ali prekipi.

Vecja produktivnost.

Neskoncne moznosti
priprave jed.

300, 3.000 ali e vec obrokov. V kuhinjah druzbene

prehrane je to obicajno. Kot je to obicajno tudi za iVario.
Je hiter, ima rezerve v zmogljivosti in veliko prostornino.

Takoj je mogoce hitro pripraviti veliko obrokov. S tem
ostanejo okusne arome pecenja, izjemna enakomernost
in majhna poraba energije v ravhovesju.

Prihraniti prostor, ¢as in surovine.

1Vario to zmore.

Ce neko stvar naredimo pravilno Ze v prvem poskusu,
nam to prihrani veliko ¢asa in truda. Takoj je z aparatom
iVario. Daje nam podporo s Stevilnimi kuharskimi
postopki. Zaradi Cesar je klasi¢na oprema v veliki kuhinji
skoraj povsem odvec. To pa prihrani veliko prostora. Je
hiter, kar prihrani veliko ¢asa. Zaradi svoje zanesljivosti
prihrani veliko odpada. Povedano drugace, vse naredi
pravilno.
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Standardizirana
kakovost jedi.

Ve(]
produktivnost.

Prihrani prostor,
Cas in surovine.
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Osupljiva zmogljivost.
Najboljs1 mozni
rezultati.

Da se cedijo sline, uzitek za brboncice in
za oblizniti prste — vse to omogoca iVario.
V najkrajdem moznem ¢&asu in z najboljSo
kakovostjo. Ne glede na to, koliko porcij
pripravljate.

Na primer*:

> BlanSiranje: 18 kg brokolija v 23 minutah

> DusSenje: 1.200 porcij omake bolognese v 90 minutah

> Kuhanje: 400 porcij zelenjavne juhe v 35 minutah

Cvrtje: 12 kg zelenjave v testu v 19 minutah

Kuhanje: 15 kg testenin (v kosari) v 22 minutah

Kuhanje pod pritiskom: 70 kg duSene govedine v 120 minutah
Kuhanje mleka: 800 porcij mle¢nega riza v 70 minutah
Pecenje: 100 porcij peCenega riza v 20 minutah

v

VoV v v

*iVario Pro XL



Hitrost in natancnost.
Upravljan
Zmogljivosti.

Natancno. Inteligentno. Zmogljivo.
To je upravljanje zmogljivosti v aparatu iVario:

Kombinacija keramicnih grelnih elementov in
hitroodzivnega, proti praskam odpornega dna
ponve

Enakomerna porazdelitev toplote po celotni
povrsini ponve

Izjemna hitrost, visoka stopnja ucinkovitosti

Do 40 % manjsa poraba elektri¢ne energije,
kot pri obicajnih kuhinjskih aparatih

Rezerve v moci za pripravo vedjih koli¢in
Od 0 do 200 °Cv 2,5 minutah

90 litrov vode zavre v 13 minutah

Prednosti za vas:

iVarioBoost ﬂ!




Nadzor in podpora.

Mozgani v aparatu
1vVario.

Popoln nadzor in trajna podpora pri pripravi jedi
z iVario Pro. Samo s pritiskom na gumb.

> Preprosto upravljanje, skoraj brez potrebe po
uvajanju v delo

> Avtomati¢no prilagodi postopek priprave

m Zivilom
-
o

> Vsakic pripelje do zelenega rezultata
> Poklice vas samo, ko morate biti aktivni
> Omrezna povezava prek ConnectedCooking-a PP s S

......

> Prakti¢ni pomocnik za iskanje

Ne Dela za vas celo ponoci.

Ce Zelite kuhati preko nodi, Zivila nalozite v aparat iVario, : 3 ' - Tt ]
zazenite postopek kuhanja in jedi bodo za vas pripravljene ! I ;
naslednje jutro.

o Predgretje 9 Dusenje Ohranjanje

; : temperature
O | 1 L

(2] Prazi/zalij Izprazni (5)

Prednosti za vas:

CookingSuite




=7 Kuhanje testenin

=/ Prazenje

Predprogramirani, uporabnisko
nastavljeni ali ro¢ni postopki ]
priprave— programske funkcije
omogocajo prilagajanje

posameznim delovhim

postopkov.

Z menijem MyDisplay
lahko upravljalno povrsino
prilagodite tako, da so
prikazane samo trenutno
potrebne funkcije.

roznato

'

Integrirana sonda za
temperaturo jedra s svojimi
Sestimi merilnimi to¢kami
zazna velikost in koli¢ino Zivil.
Tako se izbrana temperatura
jedi doseze natancno, kar
zagotovi Zeleni rezultat.

§
@ Obrnite

Inteligentno uravnavanje in
interaktivna komunikacija
zahvaljujo¢ kuharski inteligenci
v aparatu iVario. Le-ta postopek
priprave prilagodi vsaki jedi, se
prilagodi kuharskim navadam in
vas poklice, ko morate ukrepati.

Nadzor in podpora.

preprosto, hitro in uc¢inkovito delo.

58 E

Nadaljevanje s kuhanjem,
zniZzevanje temperature,
ohranjevanje, ponovne
polnitve. Te moznosti je
mogoce izbrati povsem

po potrebi. Med samim
delovanjem. Tako presprosto
za uporabo. Zagotovi
kakovosti jedi.

Avtomati¢ni dotok vode.
Do litra natan¢no in samo s
pritiskom na gumb. To¢no
toliko kolikor potrebujete. Z
integriranim odtokom.

Vas inteligentni pomocnik
v kuhinjskem vsakdanu.

Koncept upravljanja, ki postavlja mejnike: intuitiven
prikazovalnik s prednastavljenimi postopki priprave.
Krmiljenje preko zaslona na dotik in z vrtljivim gumbom za

S funkcijo ConnectedCooking,
digitalno platformo za
upravljanje kuhinj, lahko
ustvarite in razporedite
programe priprave,
konfigurirate zaslonski
prikaz prek menijev
MyDisplay, posodobite
programsko opremo naprav
in dokumentirate HACCP
podatke.
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Kuhanje pod pritiskom.

Povisajte pritisk, da
se lahko sprostite. //

Inteligentna funkcija kuhanja pod pritiskom, ki je
na voljo kot opcija, stvar Se dodatno pospesi.

Strocnice, obare, dusene jedi, juhe, enoloncnice,
vse je pripravljeno do 46 % hitreje

Preprosta in varna uporaba

Brez izgube kakovosti
Hitra vzpostavitev in sprostitev pritiska

Brez dodatnega vzdrzevanja (letni pregled tla¢nih
komponent ni potreben)

AT / -~

Skrajsani casi priprave

Primer: 68 kg golaza v iVario Pro XL.

J
@ 46% hitreje s pripravo pod pritiskom brez pritiska _

Kuhanje pod

Priprava Bt
pritiskom

Zelenjavne juhe 72 min. 48min. (@ 33%

Cicerika 65 min. 42min. (& 35%

Krompir 43 min. 34min. @ 21%

Predhosti za vas: - (\
./




Raznovrstnost in
prilagodljivost.

Iz enega jih
dobimo vec.

#
ﬂu \E S funkcijo iZoneControl iz enega dobimo
—— do Stiri aparate iVario. Za raznovrstno,

energijsko ucinkovito kuhinjo.

> Razdelite dno ponve na do Stiri obmogja
priprave

> Poljubno lahko izberete velikost, polozaj
in obliko obmodij priprave

> Priprava razli¢nih jedi v eni ponvi

> Istocasno, s ¢asovnim zamikom, z enako
ali ve¢ razli¢nimi temperaturami

> Ogrevajte samo povrsino, ki jo
potrebujete

$9 /(\ | K-
./

L-

iéﬂ,‘-{ilﬂskﬁ" Za\VaS:m i =

iVario Pro

iZoneControlm ¥ N
T
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Izvedbe postavitev.

Povsod se prilega.

Ne glede na to, ali gre za nov projekt ali le
za dopolnitev opreme, iVario se prilega v
vsako kuhinjo.

> Namestitev na pult, delovno povrsino,
na zid ali vgrajen v kuhinjski blok

> Zahvaljujo¢ vgrajenemu odtoku, talna
reSetka ni potrebna

> Varnost pri delu je na viSjem nivoju, saj
tla niso spolzka

© Osnovna naprava vgrajena v kuhinjski blok
© Postavitev na coklu

©® Montaza na zid

O Osnovna naprava s podstavkom in nogami

18
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Poenostavljena kuhinja.

—___ Manjje vec. _

Manj naprav, vec prostora za delo. In narediti
veliko v krajSem casu. To omogoca samo iVario.

> Nadomesti prekucno poney, kotel, fritezo in
kuhalnik pod pritiskom

> Prihrani do 33 % prostora

> UcinkovitejSi v primerjavi z obi¢ajno kuhinjsko
tehnologijo

> Brez sklepanja kompromisov pri kakovosti jedi

~
!

4

Prednosti za vas: | B _ Prednosti za vas:

Prihranek casa

Prihranek prostora

Kuhanje Pecenje/dusenje Cvrtje
Rezanci Perutninski ragu Ocvrt krompircek

enostavnejsa postavitev kuhinje enostavnejsa postavitev kuhinje
Prej Potem

J l Lo
55 min. 27 min. 69 min. 20 min. 28 min. 15 min.
A 2 _ !
/
PTD &
<
1 x Stedilnik 1 x Stedilnik =
2 x kotel 1 x kotel 33 % 28 min.
2 x prekucna ponev 1 x prekucna ponev
1 x friteza 1 x iVario Pro L prihranek prostora
N2
49 min.
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Sodoben nacin dela.

Tako je lazje.

Z iVario-em bo velika kuhinja postala
ergonomsko zasnovana in ucinkovita, obenem
pa vam bo prihranila marsikateri napor.

@ Avtomati¢ni dotok vode.

© Integriran odtok

O Preprosto in hitro ¢isScenje

O Hladen rob ponve in zaobljeni robovi

© Nastavitev po visini (opcija)

O Preprosto in hitro praznjenje

@ Zaslon na dotik za pregledno upravljanje

O Autolift (avtomati¢na funkcija dvigovanja in spus¢anja kosar)
O WiFi (opcija) za povezavo v omrezje

® Vgrajen rocni tus

@ Vgrajena vticnica (prilagojena lokalnim standardom)



Dodatha oprema.

Hitreje do cilja.

V kuhinji druzbene prehrane mora biti oprema
robustna, poenostaviti mora delo in zagotoviti
najboljSe rezultate. Tako kot RATIONAL

originalna dodatna oprema.

© VarioMobil

@ Cistilna gobica

© Cedilo

O Zajemalka brez lukenj
O Zajemalka z luknjami
O Kosara za kuhanje

@ Kosara za cvrtje

O Vozicek za olje

O Dolga lopatica

Vec informacij
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Ucinkovitost.

Dovolite nam, da 1zracunamo z vami.

Storitve RATIONAL.

Dobro
sodelovanie.

Pogoj za uspesno kuhinjo:
mora se izplacati. In sicer tako:

Storitve RATIONAL po nakupu. Zagotoviti to, da
boste dolgo zadovoljni s svojo nalozbo, da boste
vedno optimalno izkoristili svoj aparat in da vam

ne bo nikoli zmanjkalo idej. . s .
) J > Moznost takojSnjega zacetka uporabe

y ) N o > Nadomesti Stevilne kuhinjske aparate
> MontaZo opravi certificiran servisni partner
> Dodatne investicije niso potrebne

> Individualno zacetno Solanje osebja
> Prihranek prostora, delovnega ¢asa, surovin,

> ¢ i .y ..
Brezpla¢ne posodobitve programske opreme elektri¢ne energije in vode

> ChefLine, brezplacna telefonska linija
RATIONAL

Academy RATIONAL

> lzredno kratek ¢as amortizacije

Cas amortizacije
manj kot 1 leto

Vas dobicek Obracunska postavka Vas dodatni Izracunajte
na leto zasluzek na leto sami

Meso

Poraba surovin pri klasi¢nih
Do 10% manj sestavin za dnevne specialitete Stedilnikih, prekucnih ponvah in
(rezano meso, obara), zahvaljujo¢ izredni zmogljivosti  kotlih 55.440 €

L

priprave z iVarioBoost. Do 10%* manj surovin pri =5.540¢€
kuhanju obar ali enolon¢nic s kuhanjem preko noci. Poraba surovin z iVario

49.900 €
Energija

Povprecni prihranek je 68 kWh na izmeno, 68 KWh x 2 izmeni x 5 dni x

.zahv.al]upc v*ecp ucinkovitosti sistema grelcev 50 tednov x 0,20 € na kWh =6.800€
iVarioBoost*.

Delovni ¢as

Povprecen prihranek je 120 minut na dan zahvaljujo¢
hitrosti sistema grelcev iVarioBoost, avtomati¢ni 1.000ur x11€
g ' (Mesani izracun, urna postavka za =11.000€

pripravi s funkcijo iCookingSuite ter kuhanju preko kuharja/&&cenje)

nodi.

Ciséenje

Povprecni letni prihranek vode in sredstev za 600 litrov vode na izmeno x

pomivanje*. Konec namakanja prekucnih ponev in 1,85 €/m?in 50 litrov sredstva za =810€
kotlov pred ¢is¢enjem. pomivanje posode na leto

Vas dodatni zasluzek na leto =24150€

Povprecna kuhinja s 600 obroki na dan (2 postrezbama) z aparatoma iVario L in XL, dodaten dohodek v primerjavi z uporabo klasi¢nega
Stedilnika, prekucne ponve, kotla in friteze.
*V primerjavi s klasi¢énimi prekucniki, kotli in fritezami.
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Nas standard.

Trajnostna
kakovost 1zdelkov.

Izdelano za vsakodnevno uporabo, zanesljivo in
trpezno — to so pogoji, ki jih mora izpolnjevati
vsaka nasa naprava. To se ne izplaca le z vidika
kakovosti izdelkov, temvec tudi z vidika trajnosti:

> Dolg Zzivljenjski ciklus zahvaljujo¢ skrbni izdelavi
> Visok standard kakovosti in moznosti popravil

> Visok odstotek materialov, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti

> Bolj ergonomicno delo

> Poenostavljeno delo zaradi digitalizacije




Pregled modelov iVario.

Kateri najbolj ustreza vasim potrebam?

© Osnovna naprava vgrajena v
kuhinjski blok

® Postavitev na coklu

© Montaza na zid

© Osnovna naprava s podstavkom
in nogami

21 X5
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iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
Stevilo obrokov nad 30 50-100 100-300 100-500
Uporabna prostornina 2 x 17 litrov 2 x 25 litrov 100 litrov 150 litrov

Povrsina za pripravo

2x2/3GN (2 x13dm?)

2xT1/TGN (2 x19dm?)

2/7GN (39dm?)

3/1GN (59dm?)

Sirina

1.100 mm

1.100 mm

1.030 mm

1.365 mm

Globina

756 mm

938 mm

894 mm

894 mm

Visina (vklju¢no s podstavkom/podnozjem)

485 (1.080) mm

485 (1.080) mm

608 (1.078) mm

608 (1.078) mm

Teza 117 kg 134 kg 196 kg 236 kg
Dovod vode R 4" R 34" R 34" R 4"
Odvod vode DN 40 DN 40 DN 50 DN 50
Priklju¢na mo¢ (3NAC400 V) Standard/Balanced Power 14 kW 21 kW 27 KW /21 kW 47 kW /34 kW
Varovalke (3NAC400 V) Standard/Balanced Power 20A 32A 40A/32A 63A/50A
Moznosti

Kuhanje pod pritiskom - o o o
iZoneControl o ° ° °
Priprava pri nizkih temperaturah (preko noci, sous-vide, o (] ° °
priprava v lastnem soku Zivila)

WiFi o ° ° °
Primeri zmogljivosti (na ponev)

PraZenje mesa za ragu 4,5 kg 7 kg 15 kg 24 kg
Cas priprave 5 min. 5 min. 5 min. 5 min.
Priprava golaza (meso in omaka) 17 kg 25kg 80 kg 120 kg
Cas kuhanja brez pritiska 188 min. 188 min. 188 min. 188 min.
Cas kuhanja pod pritiskom - © -46% 102 min. © -46% 102 min. © -46% 102 min.
Namocena ¢icerika 4 kg 7 kg 20 kg 30kg
Cas kuhanja brez pritiska 65 min. 65 min. 65 min. 65 min.
Cas kuhanja pod pritiskom - © -35% 42 min. Q© -35% 42 min. © 35% 42 min.
Krompir s olupom 7 kg 12 kg 45 kg 65 kg
Cas kuhanja brez pritiska 43 min. 43 min. 43 min. 43 min.

Cas kuhanja pod pritiskom

@ -21% 34min.

© -21% 34 min.

© -21% 34 min.

® Standardno © Opcija - Ninavoljo
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SLORATIONAL d.o.o.

Ronkova ulica 4
2380 Slovenj Gradec
Slovenija

Tel. +386 2 8821900
Fax +386 2 8821901

info@slorational.si
slorational.si

iVario live.

Kuhajte z nasimi
strokovnjaki.

Ni¢ ne preprica bolj, kot lastna izkusnja.

Dozivite aparate RATIONAL in dovolite, da vam
predstavimo inteligentne funkcije ter preizkusite,
kako bi vam slednje olajsale vase delo. V Zivo,
brez obveznosti in v vasi blizini.

[w] Prijavite se zdaj
Tel. 02/8821900
info@slorational.si

Pridrzujemo si pravico do tehni¢nih sprememb zaradiizboljsav.
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