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v . .
Rezimai.
Patiekalo gaminimas garuose

6. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.

7. s Norédami gaminti patiekalg naudodamiesi termoadata, vieng
kartg paspauskite mygtuka.

8.  Pasukite centrinj nustatymo ratukg ir nustatykite pageidaujama vidaus
temperatara.

9. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.
> Pasiekus nustatyta darbo kameros temperatiirg, bus praSoma
pakrauti prietaisa. Jeigu prietaiso nepakrausite, jkaitinimas bus
nutrauktas po 10 minudiy.

10. Pakraukite prietaisa.
> Patiekalas gaminamas. Pasibaigus gaminimo laikui ir pasiekus
vidaus temperatira, pasigirsta jspéjamasis signalas, kuriuo praSoma
patikrinti, ar patiekalas jau pasieké pageidaujama rezultata.

1. \‘g Paspauskite mygtuka.
> Prietaisas jkaista.
2. 1 Paspauskite mygtuka.

3. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama darbo
kameros temperatira.

4. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj

. nustatymo ratuka.
> Gaminimo parametry pasirinktis automatiskai perSoka prie

Gaminimo laiko.

5. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama
gaminimo laika.



Rezimai.

Patiekalo gaminimas karstame ore

Paspauskite mygtuka.
> Prietaisas jkaista.

—
o

‘ Paspauskite mygtuka.

Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama darbo
kameros drégme.

Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
1 nustatymo ratuka.
> Gaminimo parametry pasirinktis automatiskai perSoka prie
Darbo kameros temperatiiros.

5. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
‘ nustatymo ratuka.
> Gaminimo parametry pasirinktis automatiskai persoka prie
Gaminimo laiko.

6. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama
gaminimo laika.

7. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.

8. N Norédami gaminti patiekalg naudodamiesi termoadata, viena
karta paspauskite mygtuka.

9. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama vidaus
temperatara.

10. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj hustatymo
ratuka.
> Pasiekus nustatytg darbo kameros temperatira, bus praSoma
pakrauti prietaisa. Jeigu prietaiso nepakrausite, jkaitinimas bus
nutrauktas po 10 minuciy.

11. Pakraukite prietaisa.
> Patiekalas gaminamas. Pasibaigus gaminimo laikui ir pasiekus
vidaus temperatira, pasigirsta jspéjamasis signalas, kuriuo praSoma
patikrinti, ar patiekalas jau pasieké pageidaujama rezultata.

Informacija:

Karsto oro rezimu nevirSijama drégmé, kurig nustatéte darbinéje kameroje.
Jei maisto ruoSimo skyriaus drégmeé yra didesné nei nustatyta, prietaisas
sauséja. Jei maisto ruoSimo skyriaus drégmé yra mazesné nei nustatyta,
prietaisas jos nesureguliuos.



Rezimai.

Patiekalo gaminimas derinant garus ir karsta ora
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<%= Paspauskite mygtuka.
=5 Prietaisas jkaista.

‘ Paspauskite mygtuka.

Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama darbo
kameros drégme.

Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj

1 nustatymo ratuka.
> Gaminimo parametry pasirinktis automatiskai perSoka prie
Darbo kameros temperatiiros.

Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama darbo
kameros temperatira.

6. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
‘ nustatymo ratuka.
> Gaminimo parametry pasirinktis automatiskai persoka prie
Gaminimo laiko.
7. Pasukite centrinj nustatymo ratukg ir nustatykite pageidaujama
gaminimo laika.
8. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.
9. N Norédami gaminti patiekalg naudodamiesi termoadata, vieng
kartg paspauskite mygtuka.
10. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama vidaus
temperatara.
117. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.
> Pasiekus nustatytg darbo kameros temperatira, bus praSoma
pakrauti prietaisa. Jeigu prietaiso nepakrausite, jkaitinimas bus
nutrauktas po 10 minudiy.
12. Pakraukite prietaisa.
> Patiekalas gaminamas. Pasibaigus gaminimo laikui ir pasiekus
vidaus temperatira, pasigirsta jsp&jamasis signalas, kuriuo prasoma
patikrinti, ar patiekalas jau pasieké pageidaujama rezultata.

Informacija:

Kombinuotu darbo rezimu visada tiksliai palaikoma drégmé, kurig nustatéte
darbinéje kameroje. Tai reiSkia, kad garo pridedama, kai drégmés yra per
mazai, ir aktyviai sausinama, kai drégmeés yra per daug.
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Gaminimo parametrai.

‘ Darbo kameros drégmé
Siuo gaminimo parametru nustatysite drégme darbo kameroje. Nustatykite
darbo kameros drégme:

1. ‘ Paspauskite mygtuka.

2. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama
darbo kameros drégme.

3. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.
> Gaminimo parametry pasirinktis automatiskai perSoka prie
gaminimo parametro Darbo kameros temperatura.

1 Darbo kameros temperatiira
Siuo gaminimo parametru nustatysite darbo kameros temperatira.
Nustatykite darbo kameros temperatura:

1. 1 Paspauskite mygtuka.

2. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama
darbo kameros temperatara.

3. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.

Taip galite iSkviesti aktualig darbo kameros drégme ir temperatara:

1. Paspauskite ir laikykite paspausta mygtuka.
> Po trumpo laiko bus parodyta aktuali darbo kameros
temperatdra.
2. Norédami grazinti nustatytasias parametry reikSmes, atleiskite
mygtuka.
12

‘ Gaminimo laikas

Siuo parametru nustatysite laika, per kurj patiekalas turi pasiekti
pageidaujama rezultata. Kaip alternatyva, savo prietaisg galite palikti
veikti be pertrikiy su esamais nustatymais. Jei norite tai padaryti, jjunkite
nuolatinj rezima.

Nustatykite gaminimo laika:
1. . Paspauskite mygtuka.

2. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite
pageidaujama gaminimo laika.
@ > Jeigu gaminimo laika nustatysite ties 10:00, pasirodys
simbolis.
Nustatytas nuolatinis rezimas.

3. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.

Nustacius gaminimo laika, negalite naudotis gaminimo parametru Vidaus
temperatiira.

Vidaus temperatira

Siuo gaminimo parametru nustatysite, kokia turi bati vidaus temperatura
arba koks turi buti patiekalo pagaminimo laipsnis.

Taip nustatysite vidaus temperatira:
1. N Du kartus paspauskite mygtuka:.

2. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama
vidaus temperatura.

3. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.
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Papildomos funkcijos.

lkaitinimas

Naudoijantis Sia papildoma funkcija darbo kamera jkaitinama, kad
susidaryty Silumos buferis.

Taip nustatysite temperatirg, iki kurios prietaisas turi bati jkaitintas.

1.

=1  Paspauskite mygtuka.
@1 Paspauskite mygtuka.

Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama
temperatara.

Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.
x Norédami grijzti prie gaminimo parametry, paspauskite
mygtuka.

Atvésinimo funkcija

Jeigu ruosiate patiekalg aukstoje temperaturoje ir pabaigoje jums reikia
Zemesnés darbo kameros temperatiros, darbo kamerg galite atvésinti
naudodamiesi atvésinimo funkcija.

1.
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=1 Oro kanalas yra uzrakintas tinkamai.
yﬂ Paspauskite mygtuka.

ISPEJIMAS! Nusiplikymo pavojus! Jeigu atidarysite darbo
kameros duris, i darbo kameros iSsivers karsty gary kamuoliai.
Atidarykite darbinés kameros dureles.
> ]SPEJIMAS! Susizeidimo pavojus! Jeigu atidarysite darbo kameros
duris, ventiliatoriaus sparnuoté nesustos. Nekiskite ranky
prie besisukancios ventiliatoriaus sparnuotés. Ventiliatoriaus
sparnuotés greitis didinamas. Darbo kameros temperatira krenta.

x Norédami grijzti prie gaminimo parametry, paspauskite
mygtuka.

Ventiliatoriaus greitis

Naudodami $ig papildoma funkcijg nustatysite ventiliatoriaus sparnuotés
greitj. Kuo aukStesné pasirinkta pakopa, tuo didesnis oro greitis.
Gamindami nedidelius, trapius patiekalus rinkités Zemesne pakopa.

Taip nustatysite oro greitj:

Lygis

Ventiliatoriaus greitis

Ventiliatoriaus sparnuotés taktas sudaro 1/4 oro greicio
1/4 oro greicio

1/2 oro greicio

Visas oro greitis

Turbo

Taip nustatysite oro greitj:

1.

=1  Paspauskite mygtuka.

Paspauskite mygtuka.

Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama oro
greit;.

Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.

15



Papildomos funkcijos.

Li ~Delta-T* gaminimas

Naudoijantis Sia papildoma funkcija patiekalas gaminamas esant pastoviam
skirtumui tarp darbo kameros temperatiros ir vidaus temperaturos. Létai
kylant darbo kameros temperatdrai ir iSlaikant pastovy skirtuma vidaus
temperatdros atzvilgiu patiekalas ruoSiamas létai ir ypac tausojant. Taip
gaminimo nuostoliai sumazinami iki minimaliy.

Galite pasirinkti skirtuma tarp 20 °C ir 60 °C. Po to turite nustatyti
pageidaujama patiekalo vidaus temperatara.

Kuo mazesnis skirtumas tarp darbo kameros ir vidaus temperatdros, tuo
IéCiau ir labiau tausojant bus gaminamas patiekalas. Kuo didesnis skirtumas
tarp darbo kameros ir vidaus temperatdros, tuo grei¢iau patiekalas bus
pagamintas.

Taip nustatysite , Delta-T* gaminima:

1. =1  Paspauskite mygtuka.
2. Paspauskite mygtuka.
i*n > Automatiskai grjSite j gaminimo parametrus. Gaminimo

parametras Gaminimo laikas pakeic¢iamas funkcija
.Delta-T* gaminimas.

3. 4 Paspauskite mygtuka.

4. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama
temperatiry skirtuma.

5. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj nustatymo
ratuka.
> Parinktis perSoka automatiskai prie gaminimo parametro Vidaus

temperatiira.
6. Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir nustatykite pageidaujama

vidaus temperatura.

7. Norédami patvirtinti savo nustatymus, paspauskite centrinj
nustatymo ratuka.
> Gaminimo parametrai parodomi atitinkamai pagal jisy
nustatymus.
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Programavimo rezimas.

Paspauskite mygtuka pradZios ekrane.

2. Paspauskite mygtuka.

E‘/ > Rodomas programavimo rezimo programy sarasas.

Naudojimo instrukcijose pateikiama daugiau informacijos.
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Valymas.

Jasy ,iCombi Classic” jrengta automatiné valymo sistema. Jis pasirenkate valymo
programa, jdedate nurodyta kiekj ,Active-Green" ir ,Care" tableciy ir prietaisas iSsivalo
pats. Tuo pat metu jrengta ,Care” prieziliros sistema pasiripina, kad gary generatorius
neuzkalkéty. Tokiu badu visada turésite higieniSkai Svary ir puikiausiai prizidiréta
prietaisa.

Valymo paleidimas

10.
11.

Groteliy stovai tinkamai patalpinti darbo kameroje.

—— Paspauskite mygtuka pradzios ekrane.

—~ Paspauskite mygtuka.
@ > Jeigu darbo kameros temperatiira siekia daugiau kaip 50 °C,
rodomas praneSimas: Darbiné kamera per karsta

Norédami sumazinti darbo kameros temperatiira, paleiskite Atvésinimo
funkcija. Daugiau informacijos rasite naudojimo instrukcijoje.

m Paspauskite mygtuka.

Pasukite centrinj nustatymo ratuka ir pasirinkite pageidaujama Valymo
programa.

Atidarykite darbinés kameros dureles.

IS darbo kameros iStraukite visas talpas ir skardas.

ISPEJIMAS! Cheminio nudegimo pavojus! Dévékite burnos apsauga ir
cheminéms medzZiagoms atsparias apsaugines pirstines, kad blituméte
patikimai apsaugoti naudodami valymo tabletes ,Active Green" ir
+Care", ISpakuokite nurodyta valymo tableciy ,Active Green" kiekj ir
sudékite jas j darbo kameros nutekéjimo filtra.

ISpakuokite nurodyta priezidros tablediy kiekj ir sudékite jas j priezitros
stalciy.

UZdarykite darbinés kameros dureles.

Norédami patvirtinti veiksma, paspauskite mygtuka
\/ > Automatinis valymas paleidziamas.
> Pasibaigus automatiniam valymui, pasigirsta signalas.

Naudojimo instrukcijose pateikiama daugiau informacijos.
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Dengty priedy naudojimo
Ir valymo 1nstrukcijos.

1. Naudojimas pirma karta:
a. Prie$ pirma kartg naudodami priedus, iSvalykite nedideliu kiekiu
plovimo skys¢io ir minkSta kempine ar minkstu Sepetéliu.

2. Kasdienis naudojimas:
a. IS priedy gaminius kelkite tik su tinkama, karsciui atsparaus plastiko
arba teflono mentele.

3. Kasdienis valymas:
a. Norint valyti priedus, jie turi buti atvése iki kambario temperaturos
(nevésinkite vandenyije!).

b. Jei priedai yra labai neSvards, juos 15 minuciy pamirkykite.

c.  Nuvalykite vandens voneléje plovikliu ir minkSta kempine ar
plastikiniu Sepetéliu, tada nusausinkite minkstu skuduréliu.

Démesio!

> Su dengtais priedais negalima naudoti metaliniy repliy, metaliniy menteliy
ir pan.!

> Priedy negalima valyti orkaitéje naudojant ,Efficient CareControl".

> Valydami nenaudokite jokiy kiety daikty (keptuvés valymo kempinés,
metalo grandiklio, plieninés kempinés ir kt.).

> Agresyvas valikliai, tokie kaip valomasis pienelis, gali pazeisti danga ir
priedai taps netinkami naudoti, todél naudokite tik komercinj indy ploviklj.
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Kepti kepinius.
Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra
orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1

20-1/1  20-2/1

Skardoje kepami pyragai

Uzpildymo kiekis ~ 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1  5x2/1 10x1/1 10x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Talpa, granitu emaliuota, 20 arba 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = 0 o
250°C 160°C 45 min. 40%

Obuoliy Strudelis

Uzpildymo kiekis 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = 0 o
250°C 170°C 25 min. 20%

Biskvito pagrindas

Uzpildymo kiekis 4x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda, 20 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
— — —y
= = © o6 S
250°C 180°C 12min. 60% 2-aslygis
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Biskvito pagrindo Ziedas

UZpildymo kiekis 3x1 3x2 3x4 5x2 5x 4
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Grotelés
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = ©® ¢ Fu
250°C 180°C 40 min. 60% 2-aslygis

Sluoksniuota tesla, pyragéliai, dekoratyvinés gélytés

Uzpildymo kiekis 6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1

GN GN GN GN GN
Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
= = O e E OO
270°C 160°C 12min. 90% 2-aslygis 200°C 5 min.

Plikyta tesla (plikyti pyragéliai)

UZpildymo kiekis 4x10 6x15 6x30 10x 15 10x 30
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
= = 0 ¢ =+ E O
240°C 180°C 5min. 100% 2-aslygis 160°C 8 min.

10x 2 10x 4
vnt. vnt.

20x1/1 20x2/1

GN GN

P

60% 2-aslygis

20x 15 20x 30
vnt. vnt.

P

100 % 2-aslygis



Kepti kepinius.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1 6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Kompotas Pynutés
UZpildymo kiekis 3x3 3x5 3x10 5x 5 5x 10 10x 5 10x 10 UZpildymo kiekis 3x1 3x2 3x4 5x2 5x 4 10x 2 10x 4
kg kg kg kg kg kg kg vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Neriddijancio plieno skarda, 65 mm Priedai Granito emaliu dengta skarda, 20 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas
< < O Y= 6 <= 0 6 o
Virimo temperatira 90°C 8 min. 180 °C 100% 160°C 35min. 60% 3-aslygis
Karamelizuotas kremas (indeliuose) Sirio pyragas (trapios teslos pagrindu)
UzZpildymo kiekis 6x 8 6x1 6x24 10x12 10x24 20x12  20x24 UzZpildymo kiekis 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Nerddijancio plieno skarda, 20 mm Priedai Granito emaliu dengta skarda, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas
¢ E 6 &€& 0 6 = = O =2
100 °C 60 % 85°C 35min. 40% 3-aslygis 160 °C 130°C 60 min. 40% 3-aslygis

Mieliniai pyragai

UzZpildymo kiekis

3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1

Niujorko stiliaus siirio pyragas

Uzpildymo kiekis 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1

GN GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda, 20 mm Priedai Granito emaliu dengta skarda, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
A Ay = A Ay = N
€= 6 €= 0 6 S €= b &= 0 6 T Y
o 0, o o 0, - 3 o
180 °C 100 % 160°C 10min. 80% 3-aslygis 152 °C 100 % 150°C 25min. 70% ﬁlgz:z 110°C

3-as veiksmas

¥ @ & =

105°C 25min. 60% 2-aslygis
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Kepti kepinius.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1 6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Trapios teslos pagrindai Trupininis pyragas
UZpildymo kiekis 6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1 UZpildymo kiekis 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x 1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda, 40 mm Priedai Granito emaliu dengta skarda, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas
= = O =2 = = ® 6
200°C 170°C 25min. 60% 3-aslygis 180 °C 160°C 30min. 80% 3-aslygis
Marmurinis pyragas Bandelés
UZpildymo kiekis 3x1 3x2 3x4 5x2 5x 4 10x 2 10x 4 UZpildymo kiekis 6x8 6x12 6x24 10x 12 10x 24 20x 12 20x 24
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Grotelés Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
—] —] = A= A = —] =
= = O ¢ S <= 6 €& 0 b v E 0 6 G
180 °C 160°C 45min. 60% 2-aslygis 180°C 100% 170°C 4 min. 80% 4-aslygis 160°C 12min. 30% 4-aslygis
Trapios teslos pyragaiciai ir sausainiai
UzZpildymo kiekis 3x16 6x24 6x48 10x 24 10x 48  20x24  20x48
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = 0 o
180 °C 160°C 12 min. 100 %
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IK1ausinial.

Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra
orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Kiausiniai (kietai virti)
UZpildymo kiekis 6x30 6x45 6x90 10x 45 10x90  20x 45 20x 90
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Skarda, perforuota, 65 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
< < ®
Virimo temperatlra Virimo temperatdra 12 min.
Kiausiniai greitpuodyje (kiausiniai maiSeliuose)
UZpildymo kiekis 6x8 3x712 3x24 5x 12 5x 24 10x 12 10x 24
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Grotelés
|kaitinimas 1-as veiksmas
< < O
Virimo temperatira 90°C 10 min.
Karaliskasis
kiausiniy jdaras
UZpildymo kiekis 4% 1,2 6x 2 6x 4 10x 2 10x 4 20x% 2 20x 4

Priedai

|kaitinimas

&<

Virimo temperatira

26

| I |
Neradijancio plieno skarda, 40 mm

T1-as veiksmas

< O

85°C 45 min.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Plakta kiauSiniené
UZpildymo kiekis 3x2 3x3 3x6 5x 3 5x 6 10x 3 10x 6
| I | | | I I
Priedai Neridijancio plieno skarda, 65 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
A A
< < 0
Virimo temperatira 90°C 20 min.
27



/UVI1S.

Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra
orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Lasisa (gabalais)
UzZpildymo kiekis 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Grotelés ir talpos i$ nerldijancio plieno 20 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
< <€
Virimo temperatira 75°C 60 °C
LasiSos upétakio filé, oto filé, paltusas, jiros liezuvio ritinéliai
UzZpildymo kiekis 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Neradijancio plieno skarda, 20 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
A A
< < 0
Virimo temperatira 75°C 6 min.
Lasisos didkepsnis (ant groteliu)
UZpildymo kiekis 4x1  6x1,5 6x3 10x 1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
= = 6 = P
180 °C 160°C 50°C 40% 200°C 57°C 40%
28

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Virtas upétakis
UZpildymo kiekis 4x1 6% 1,5 6x3 10x 1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Neradijancio plieno skarda, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
< < ®
Virimo temperatlra Virimo temperatdra 12 min.
Midijos
Uzpildymo kiekis 4x1 6% 1,5 6x3 10x 1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Nertdijancio plieno skarda, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
L < 0
Virimo temperatira 78 °C 10 min.
Tigrinés kreveteés
UZpildymo kiekis 4% 0,6 6x 1 6x 2 10x 1 10x 2 20x 1 20x 2
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = ® 6 ¢
300°C 260°C 3 min. 20% 5-aslygis
Kepta zuvis
UZpildymo kiekis 5x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda, 40mm
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
= 6 €& 0 ¢ =E 0

230°C 0%

230°C 4min. 50% 230°C 3 min. 0%
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A4 L] . .
Darzoves ir garnyrai.
Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra
orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1 6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Brokoliai, pupelés

Ziediniai kopstai

UZpildymo kiekis 4x1  6x 1,5 6x 3 UZpildymo kiekis 4% 2 6x 3 6x 6 20x 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Skarda, perforuota, 40 mm Priedai Skarda, perforuota, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas
A A A A
< < ® < < ®
Virimo temperatlra Virimo temperatdra 8 min. Virimo temperatlra Virimo temperatdra 12 min.
Briuselio kopiistai, kalendra, morkos Zalieji zirneliai
UzZpildymo kiekis 4x 2 6x 3 6x 6 UzZpildymo kiekis 4x1 6% 1,5 6x 3 20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Skarda, perforuota, 40 mm Priedai Skarda, perforuota, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas
A A A A
< < ® < < ®
Virimo temperatdra Virimo temperatdra 11 min. Virimo temperatira Virimo temperatira 5 min.
Spinatai, savojos kopiistai (blansiruoti) Sparagai
UZpildymo kiekis 4x1  6x1,5 6x 3 UZpildymo kiekis 4x1  6x1,5 6x 3 20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Skarda, perforuota, 40 mm Priedai Skarda, perforuota, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas
A A A A
< < ® < < 0
Virimo temperatlra Virimo temperatdra 4 min. Virimo temperatira 90°C 15 min.
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Darzoves 1r garnyrai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1 6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Kepti pomidorai Troskinys
UzZpildymo kiekis 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3 UzZpildymo kiekis 3x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
kg kg kg kg kg kg kg GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Nerddijancio plieno skarda, 20 mm Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas |kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
— = = %= Pypteléjimas S=
= ‘ = . ‘ = ‘ = ‘ ‘ (jdekite = . ‘
100 °C 50 % 95°C 15min. 40% 150 °C 100% 160°C 10min. 30% pomidory) 120°C 20min. 90%
Balandéliai
UZpildymo kiekis 6x10 6x15 6x30 10x 15 10x 30 20x 15 20x 30
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Granito emaliu dengta skarda, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
A Ay —y) — —y
€= b6 &€= 0 b T E 0 6 G
160 °C 100% 140°C 40min. 80% 3-aslygis 160°C 10 min. 20% 5-aslygis
Kepti grybai
UzZpildymo kiekis 4x1 6% 1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = ® ¢ S
250°C 200 °C 5min. 20% 5-aslygis
32
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Bulves 1r garnyrai.

Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra

orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Virtos bulvés
Uzpildymo kiekis 6x 2 6x3 6x 6 10x 3 10x 6 20x% 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Skarda, perforuota, 65 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
L L ®
Virimo temperatlra Virimo temperatdra 30 min.
Bulvés su lupena
UzZpildymo kiekis 6x 2 6x 3 6x 6 10x 3 10x 6 20x% 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Skarda, perforuota, 65 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
¢ € O
Virimo temperatidra 130°C 40 min.
Keptos bulvés, pries kepima apvirtos
Uzpildymo kiekis 3x1 6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x% 3
kg kg kg kg kg kg kg

Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
— — —y
= = © o6 G
270°C 230°C 15min. 20% 5-aslygis
34

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Bulvés folijoje
Uzpildymo kiekis 3x18 3x28 3x56 5x 28 5x56  10x28  10x56
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Konteineris i$ nertdijancio plieno 20 mm arba grotelés
|kaitinimas 1-as veiksmas
Y= 6 <= 0 6 G
240°C  100% 200°C 40min. 80% 3-aslygis
Macaire obuoliai (bulvytés)
UzZpildymo kiekis 4x 0,75 6x 1 6x 2 10x 1 10% 2 20x 1 20x 2
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Kepimo skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= 6 =E O 2
270°C 40%  230°C 15min. 20% 5-aslygis
Ryziai
Uzpildymo kiekis 4x 2 6x 3 6x 6 10x 3 10x 6 20x% 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg

Priedai

|kaitinimas

<

Virimo temperatira

Neradijancio plieno skarda, 65 mm

1-as veiksmas

< ®

Virimo temperatdra 20 min.
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Bulves 1r garnyrai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Laukiniai ryziai
UZpildymo kiekis 4% 2 6x 3 6x 6 10x 3 10x 6 20x 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Neriddijancio plieno skarda, 65 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
A A
< L ®
Virimo temperatira Virimo temperatira 45 min.
Pieniska ryziy kosé
UZpildymo kiekis 4% 2 6x 3 6x 6 10x 3 10x 6 20x 3 20x 6
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Neradijancio plieno skarda, 65 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
A A
< < 0
Virimo temperatira 90°C 40 min.
Bulvés TK
UZpildymo kiekis 4% 0,75 6x 1 6x 2 10x 1 10x 2 20x% 1 20x% 2
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai ,CombiFry®*
|kaitinimas 1-as veiksmas
— — —y
= = ©® ¢ G
260 °C 200°C 15 min. 100 % 5-aslygis
36

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Makaronai padaze
UZpildymo kiekis 3x2/3 3x1/1 6x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
¥ 6 &= 0 6 €<= 0
140 °C 90%  250°C 8min. 90% 100°C 4 min. 100 %
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N4
Saldyti pusgaminiai.
Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra
orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Vistienos kratinélé Florentinas su lapiniy Spinaty misiniu,
vistienos kriatinélé ,Marco Polo" su brokoliy jdaru,
vistienos kratiné ,Caprese” su pomidory padazais,
kukurizy vistienos kratinélé su gryby kremo farsu,
vistienos kriatinélé ,Marengo*” su grybais,

paukstienos vyniotinis

Uzpildymo kiekis 3x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda
1-as veiksmas
R

3-aslygis 170°C 65°C 60% 3-aslygis

|kaitinimas

P
= o
—

200°C 60 %

—
.'.‘ P
([ T

Perliniy visty kratinélé (uzpildyta), pvz., su $pinaty jdaru,

gryby idaru
Uzpildymo kiekis 3x1 6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= 6 Fe EOOC 6

200°C 60% 3-aslygis 160°C 65°C 60% 3-aslygis
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Kiaulienos filé
UzZpildymo kiekis 3x1 6x1,5 6x3 10x1,5 10x3  20x 1,5 20x 3
kg kg kg kg kg kg kg

Priedai
|kaitinimas
=

180 °C

P

60 %

Granito emaliu dengta skarda

1-as veiksmas
R

3-aslygis 130°C 65°C 60% 3-aslygis

]
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Jautiena ir versiena.

Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra

orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Filé kepsniai 200 g, versienos filé, versienos kotletas, jautienos nugariné 180 g
UzZpildymo kiekis 4x1 5x1,5 5x3 8x 1,5 8x3 16x 1,5 16x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Kombinuotas grilis
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
= 6 = 0 o v =
300°C 20 % 260°C 3 min. 20% 85°C 85°C 54°C
Jautienos kepsnys, troskinta mésa, jautienos vyniotiniai 180 g
UZpildymo kiekis 3x1 3x1,5 3x3 5x 1,5 5x3  10x 1,5 10x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Granito emaliu dengta skarda, 40 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
—] —] A N
= 6 E 0 6 <= »
190 °C 0% 170°C 20min. 50% 110°C 95°C 100 %
3-as veiksmas
e
= 0 ¢
55°C Laikymas 100 %
40

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Paniruotas versienos Snicelis
UZpildymo kiekis 6x 4 6x6 6x12 10x 6 10x 12 20x 6 20x 12
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
= 6 €& 0 ¢ =E 0
230°C 0 % 230°C 5min. 50% 230°C 3 min. 0%
Versienos kaulai padazui
UzZpildymo kiekis 6x 1,5 6x 4 6x 8 10x 4 10x 8 20x 4 20x 8
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Granito emaliu dengta skarda, 20 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas

¥ 6 &= 0 ¢

200 °C 20 % 150°C 90 min. 40 %
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Kiauliena 1r ériena.

Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.
Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra
orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Paniruotas ériukas
UzZpildymo kiekis 3x1 5x1,5 5x3 8x 1,5 8x3 16x 1,5 16x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Grotelés
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
= 6 = 0 6 = 0¥
300°C 0% 260°C 4min. 20% 5-aslygis 85°C
3-as veiksmas
= Y 6 o
85°C 54°C 20% 2-aslygis
Erienos mustinis
UzZpildymo kiekis 3x1 5x15 5x3 8x 1,5 8x3 16x1,5 16x% 3
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Grotelés
|kaitinimas 1-as veiksmas
= 6 E Y 6

300°C 40 % 260°C 54°C 20% 5-aslygis
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Kiaulés Sonkauliai

Uzpildymo kiekis

Priedai
Informacija
|kaitinimas

A
= ‘
130 °C 100 %

4% 1,2 6x 2 6x 4 10x 2 10x 4 20x 2 20x 4
kg kg kg kg kg kg kg

Sonkauliuky kepimo grotelés

3 Sonkauliai ant groteliy
1. Gaminimas — 2. Naktj: marinuoti Saldytuve - 3. Kepti ant groteliy

1-as veiksmas 2-as veiksmas

A A A
CE @ 6 &= 6 <= 0 o
130°C 60 min. 60 % 250°C 60 % 180°C 20min. 40%

|kaitinimas

Kiaulienos medalionai

UzZpildymo kiekis
Priedai
|kaitinimas

—

= o

300°C 40 %

3x1 b5x15 5x 3 8x 1,5 8x3 16x 1,5 16x 3
kg kg kg kg kg kg kg
Grotelés

1-as veiksmas

P \
el
—— ‘

250°C 58°C 20%

Paniruotas kiaulienos mustinis

UzZpildymo kiekis
Priedai
|kaitinimas
o
©E 6

230°C 70 %

4x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
GN GN GN GN GN GN GN

Granito emaliu dengta skarda, 20 mm

2-as veiksmas

€ = 6 E O 6

230°C 58°C 50% 230°C 65°C 0%

1-as veiksmas

43



Kiauliena 1r ériena.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Meésos kukuliai, kotletai
UZpildymo kiekis 4x2/3 5x1/1 5x2/1 8x1/1 8x2/1 16x1/1 16x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
A —
Y= 6 = 0 ¢
300°C 70%  230°C 8min. 40%
Lasiniai
UZpildymo kiekis 6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1
GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = ©
300°C 250°C 14 min.
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Kiaulienos kepsnys
UZpildymo kiekis 2x 3 3x4 3x8 5x 4 5x 8 10x 4 10x 8
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas Troskinimas 1-as veiksmas
Y= 6 L ® ¢ =E = o
100 °C 100 % Virimo temperatira 10min. 100% 140°C 50°C 70%

2-as veiksmas

]

140 °C 65 °C

4-as veiksmas

]

260°C 78 °C

3-as veiksmas
6 = R

70% 175°C 72°C 70%

50 %

Garso signalas

Pasalinkite riebaly /
skyscio pertekliy

a5



/vériena 1r paukstiena.

Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra

orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Laukiné antis 1300g
UZpildymo kiekis 1x 6 2x8 2x16 5x 8 5x 16 9% 8 9% 16
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai ,Superspike” ieSmai antims
|kaitinimas 1-as veiksmas
Y= 6 <= 0 ¢
180 °C 60 % 145°C 45min. 20%
Kalakutas
UZpildymo kiekis 2x 3,5 3x6  3x12 5x 6 5x 12 10x 6 10x 12
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Kepsnys
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
A Ay Ay
¥ 6 <= 0 6 <= 0
160 °C 60 % 130°C 100min. 40%  150°C 10min. 40%
Vistiena 950 g
UZpildymo kiekis x4  2x10 4x10 3x10 6x 10 6x 10 12x 10
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai LSuperspike” ieSmai vis¢iukams
|kaitinimas 1-as veiksmas
— A \
= U ¢
180 °C 170°C 88°C 40%
46

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Zasis
UZpildymo kiekis 2x 3,5 3x6  3x12 5x 6 5x 12 10x 10x 12
kg kg kg kg kg 6 kg kg
Priedai Konteineris, 40 mm emaliuotas granitas arba grotelés
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
A A A N
< < O &= P
100 °C 100°C 20min. 130°C 85°C 60%
3-as veiksmas 4-as veiksmas
o A
¢ 0 6 <& 0 o
100°c *>2%0 goos  240°C 15min. 40%
Antis 2 200 g
UZpildymo kiekis 2x 1 3x2 3x4 5x 2 5x 4 10x 2 10x 4
vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt. vnt.
Priedai LSuperspike" ieSmai antims
|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
= = 0 6 » E O o
180 °C 150°C 50min. 100% 3-aslygis 180°C 20 min. 40 %
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/vériena 1r paukstiena.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Stirnienos kumpis

UZpildymo kiekis 2x 3 3x4 3x8 5x 4

kg kg kg kg

Granito emaliu dengta skarda

5x 8 10x 4 10x 8

kg kg kg
Priedai

|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas
e =
b bl
= 6 =

P— \
® ¢ = é
190 °C 0% 170°C 10min. 100% 100°C 45°C 100 %
3-as veiksmas

R )

58°C 100 %

<l

Stirnienos / elnienos nugariné

UZpildymo kiekis 2x 3 3x4 3x8 5x 4 5x 8

10x 4 10x 8
kg kg kg kg

kg kg kg
Priedai Granito emaliu dengta skarda

|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas

——]

= — \ ‘
= ==
= 6 =E 0 6 =

220°C 0 % 200°C 5min. 100% 110°C 55°C 100 %

Paniruotas keptas vis¢iukas

Uzpildymo kiekis 2x 3 3x4 3x8 5x 4 5x 8 10x 4 10x 8
kg kg kg kg kg kg kg
Priedai Granito emaliu dengta skarda

|kaitinimas 1-as veiksmas 2-as veiksmas

e
="

= 6 €& 0 ¢ =E 0

245 °C 0% 225°C 9min. 50% 245°C 4 min. 0%
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Desrelés, pastetai ir apkepai.
Atminkite, kad informacija apie talpg visada nurodoma iki pilno uzkrovimo.

Maistas yra natdiralus produktas, jo gaminimo laikas, nustatymai ir temperatira yra
orientaciniai ir gali tekti juos pritaikyti kiekvienam produktui atskirai.

6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Plikytos desrelés, regeneruotos desrelés

Uzpildymo kiekis ~ 6x2/3 6x1/1 6x2/1 10x1/1 10x2/1 20x1/1 20x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Grotelés arba talpos i$ neriidijancio plieno 20 mm
|kaitinimas 1-as veiksmas
L <

Virimo temperatira 75°C  70°C

Kepamosios desrelés

Uzpildymo kiekis 3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1

GN GN GN GN GN GN GN
Priedai Granito emaliu dengta skarda
|kaitinimas 1-as veiksmas
= = O ¢
300°C 180°C 5min. 20%

Lazanija, Canneloni, orkaitéje kepti bulviy patiekalai, darzoviy paplotéliai, musaka

3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1 5x2/1 10x1/1 10x2/1
GN GN GN GN GN GN GN

UzZpildymo kiekis

Priedai Granito emaliu dengta skarda

|kaitinimas 1-as veiksmas

Ay o
<= 6 €= 0 6
260 °C 80 % 180°C 35min. 60%
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6-2/3 6-1/1 6-2/1 10-1/1

Pastetai

Uzpildymo kiekis

Priedai
|kaitinimas

<
Virimo temperattira

Pastetai

UZpildymo kiekis

Priedai

|kaitinimas

i

100 °C

Lotaringijos kiSas

Uzpildymo kiekis
Priedai
|kaitinimas
o
= ‘

260 °C 80 %

4x1  6x15 6x3 10x1,5
kg kg kg kg

Kepsnys

1-as veiksmas

¢
78°C 72°C

4x1 6x15  6x3 10x15
kg kg kg kg

Kepsnys
1-as veiksmas
R

80°C 70°C 100% 2-aslygis

il
a

3x2/3 3x1/1 3x2/1 5x1/1

GN GN GN GN

Granito emaliu dengta skarda, 40 mm

1-as veiksmas

¢ 0 ¢

160°C 25min. 60 %



RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strasse 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 71 727 9090
Fax +41 71727 9080

info@rational-online.com
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