Vernetzungslösung zur Steuerung von Kochsystemen und Prozessen zur thermischen Speisenzubereitung in der gewerblichen Küche

ConnectedCooking für alle netzwerkfähigen RATIONAL Kochsysteme
Überblick:
Das System ermöglicht eine umfassende Übersicht über die Geräte und Prozesse zur thermischen Speisenzubereitung durch ein digitales Cockpit. Abgebildet werden Onlinestatus, HACCP-Daten, Service- und Hygienestatus, Betriebszustand und -statistiken zur Nutzung der Geräte, Reinigungsdetails und die Verwendung der häufigsten Programme. Es können aktuelle Informationen durch Push-Nachrichten in Echtzeit auf mobile Endgeräte übertragen werden, wenn eine Aktion des Anwenders erforderlich ist (Gerät beladen, Garprozess Ende). Automatische Übermittlung von Fehler- oder Störungsinformation, auf Wunsch auch direkt zum Service Partner. Integriertes Handbuch, Rezepte und Garprogramme können zwischen den Geräten und der Vernetzungslösung in beide Richtungen über das World-Wide-Web oder über Datenträger transferiert werden. Nutzung muss mit jedem internetfähigen Browser ohne zusätzliche Software möglich sein. Automatische Synchronisation der Geräteuhrzeit mit Berücksichtigung der Zeitzone. 
Rezepte-Management
Erstellung von Gerichten, Rezepten, Garprogrammen und Zutaten im Speisenproduktionsbetrieb. Übertragung zur Produktion an die jeweiligen Ziel-Kochsysteme zur gewünschten Zeit auch Standort übergreifend. Standardisierung von Produktionsplänen und Arbeitsabläufen durch vorgegebene Zubereitungsschritte. Zugriff auf über 10.000 erprobte hinterlegte Rezepte. Die Erstellung von Nutzerprofilen ist möglich, bei denen die Autorisierung zur Veränderung der Einstellungen individuell eingeschränkt werden kann.
Geräte-Management
Zentrale Verwaltung und Steuerung der Kochsysteme, Nutzerrechte, Betriebszustand, Programme, Parametereinstellungen und Fehlerhistorie. Fernsteuerung der Kochsysteme über das Internet mit virtueller Bedienblende über PC und mobile Endgeräte möglich. Alarme, Aktionsaufforderungen und Fehlermeldungen sind als Push Nachricht an den Anwender und nach Freigabe auch an Servicepartner versendbar. Fernzugriff, -diagnose und -wartung durch den Service-Partner können optional eingerichtet werden. Möglichkeit der Bereitstellung von Daten gemäß DIN 18898 wie Hersteller, Serien Nummer, Gerätebezeichnung HACCP Daten etc. mittels der Kommunikationsschnittstelle OPC UA via Cloud.
Hygiene-Management
Relevante HACCP-Daten werden automatisch erfasst und übersichtlich dokumentiert. Daten können einfach als Excel- oder PDF-Datei heruntergeladen werden. 
Sicherheit
Die kundenspezifisch erhobenen Daten und Zugangskonten müssen nach aktuellen Standards verschlüsselt werden und dürfen nur für die ausgewählten Empfänger zugänglich sein. Die Daten müssen durch ein Back-up gesichert werden können.
Systemvoraussetzungen:
Bauseits ist entweder ein Netzwerk bereit zu stellen mit dem Standard WiFi 802.11 b/g/n 2,4 GHz ausgerichtet auf die Funkrichtung der Geräte nach vorne und nach oben oder eine Ethernet Netzwerkdose RJ45 zu jedem Gerät.
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