


Specifikace výběrového řízení _INT_iCombi Classic G: 

Konvektomat na horký vzduch (6 x 1/1 GN)
Typ: RATIONAL iCombi Classic 6-1/1 G
Volitelně propojitelný konvektomat na horký vzduch podle DIN 18866 k automatickému vaření. Plynem vyhřívané stolní zařízení k hygienické instalaci zapuštěné na zadní stranu stěny. Vnitřní i vnější zařízení se skládá z nerezové oceli DIN 1.4301 a má bezešvý vnitřní prostor se zaoblenými rohy, optimalizovaným prouděním vzduchu a je izolováno proti vyzařování tepla. Elektronický bezpečnostní omezovač teploty pro horkovzdušný ohřev, generátor páry a vestavěnou brzdu kola ventilátoru. Aktivní vysoce účinné odvlhčování zaručuje již při úplném naplnění varné komory perfektní výsledek vaření. Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru. Dynamické proudění vzduchu ve varné komoře díky manuálně programovatelnému obousměrnému kolu ventilátoru s 5 rychlostmi, kontrolovanému v závislosti na situaci. Zařízení je vybaveno vzadu odvětrávanými dvířky varné komory s dvojitým sklem, z nichž jedno je výklopná vnitřní tabulka se speciální vrstvou odrážející teplo, a s dvířky se zásuvným těsněním dvířek pro snadné čištění a snadnou výměnu těsnění bez zásahu servisního technika. Dvířka jsou opatřena rukojetí dvířek na jednu ruku s dorazovou funkcí. Zařízení je dále vybaveno minimálně jedním 4,3 coulovým barevným displejem a hodinami reálného času. Varná komora má úsporné LED osvětlení s dlouhou životností. Příprava pokrmu ve vnitřním prostoru je možná v pevném závěsném rámu (vzdálenost kolejnic min. 68 mm) nebo se stojanovým vozíkem (min. 64 mm) pro vložení 6 roštů nebo plechů (1/1 GN) v podélném zásuvném roštu pro příslušenství GN. Vestavěný sifon pro připojení odpadní trubice na pevnou síť nebo k volnému odtoku. Možné připojení na systém pro úsporu energie podle DIN 18875. Nejvýše uložený zásuvný rošt nepřekračuje při instalaci podle předpisů ve standardním umístění výšku 1,60 m. Automatické přizpůsobení místu instalace (výška/bod varu) pomocí kalibrace zařízení. Snadná obsluha bez textu pomocí ikon. 2 roky záruka, i na díly, dobu práce a příjezd. Jsou požadovány následující nebo srovnatelné prohlášení, schválení a zkušební značky: IP X5, Intertek, SVGW/SSIGE, CE, VDE, GS, EMC, WRAS, Watermark, NSF, FDA, DEKRA; HKICert, EnergyStar, DVL/Germanischer Lloyd, PCTAE44, provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %. Zařízení je schváleno k provozu bez dozoru. Výrobce musí být certifikován podle ISO 9001, ISO 14001 a ISO 50001. Zařízení je vybaveno druhy provozu: Vaření v páře, horkém vzduchu a kombinovaná příprava s volnou regulací vlhkosti, regenerace, vaření s nízkými teplotami, vaření s teplotním rozdílem, regulace vnitřní teploty pokrmu, zchlazení prostřednictvím kola ventilátoru. Nastavitelná teplota varné komory od +30 °C do +300 °C. Vybavení zařízení plně automatickým měřením s přesností na 10 procent, regulací a zobrazením stupně vlhkosti ve varné komoře. Připravené pokrmy lze ohřát pomocí regulace klimatu ve varné komoře a na závěr připravovat, i když jsou již nachystané na talířích. Lze nastavit až 100 varných programů s až 12 kroky varného postupu, které lze individuálně pojmenovat v různých jazycích (i v jiných abecedách). Výroba páry probíhá bez tlaku pomocí generátoru čerstvé páry se samočisticím programem a automatickým odvápněním a péčí, nezávisle na nastavené tvrdosti vody. Provoz bez zařízení na změkčování vody. Se samočisticím programem již není nutné manuální odvápňování. Systém SDS s automatickým zobrazováním servisních hlášení a funkcí vlastního testu k aktivní kontrole funkcí zařízení. Zařízení je vybaveno plně automatickým systémem čištění nezávislým na tlaku vody s více stupni čištění. Použití čisticích prostředků v pevném skupenství bez fosforu a fosfátů ve formě tablet pro bezpečnou práci. Zařízení má různé čisticí programy, i bez dozoru přes noc. Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a vodního paprsku. Volitelné plně integrované rozhraní WLAN bez externí antény a volitelné ethernetové rozhraní k připojení na cloudové síťové řešení pro vzdálený přístup. Centrální programování varných programů a rozdělení na zařízení. Evidence servisu, údajů HACCP, aktuální klima varné komory, nastavený režim provozu a zbývající doba přípravy. Výstup možný i přes integrované rozhraní USB pro lokální výměnu údajů nebo cloudovým řešením bez speciálního softwaru výrobce. Možnost správy varných programů, výrobního managementu a managementu zařízení přes cloudové řešení. Pro varný systém jsou k dispozici hodnoty CO2e stopy (PCF) pro cradle to gate, cradle to grave a cradle to grave s obnovitelnými energiemi podle požadavků ISO 14067, ověřené národně akreditovaným certifikačním orgánem (Accredited Certification Body)

	Technické údaje
	plánované
	nabídnuté

	Celé zařízení s rukojetí atd. [Š x V x H]
	cca 850 x 850 x 850 mm
	

	Objem:
	6 zásuvných roštů 1/1 GN
	

	Teplotní rozsah
	+30 °–300 °C
	

	Výkon
(jmenovitý tepelný příkon)
	Zemní plyn* H/L: 13 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 14 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 13 kW
	

	Výkon v režimu „Horký vzduch“

	Zemní plyn* H/L: 13 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 14 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 12 kW
	

	Výkon v režimu „Pára“
	Zemní plyn* H/L: 12 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 12 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 12 kW
	

	Připojení plynu
	¾“
	

	Připojení přívodu vody
	¾“
	

	Odvod vody
	DN 50
	

	Napětí
	1 NAC 230 V
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (obnovitelné energie)
	
cca. 1.700 kg CO2e
cca. 23.500 kg CO2e
 cca. 21.600 kg CO2e
	


* Povolen provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %

Konvektomat na horký vzduch (6 x 2/1 GN)
Typ: RATIONAL iCombi Classic 6-2/1 G  
Volitelně propojitelný konvektomat na horký vzduch podle DIN 18866 k automatickému vaření. Plynem vyhřívané stolní zařízení k hygienické instalaci zapuštěné na zadní stranu stěny. Vnitřní i vnější zařízení se skládá z nerezové oceli DIN 1.4301 a má bezešvý vnitřní prostor se zaoblenými rohy, optimalizovaným prouděním vzduchu a je izolováno proti vyzařování tepla. Elektronický bezpečnostní omezovač teploty pro horkovzdušný ohřev, generátor páry a vestavěnou brzdu kola ventilátoru. Aktivní vysoce účinné odvlhčování zaručuje již při úplném naplnění varné komory perfektní výsledek vaření. Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru. Dynamické proudění vzduchu ve varné komoře díky manuálně programovatelnému a nezávisle modulovacímu obousměrnému kolu ventilátoru s 5 rychlostmi, kontrolovanému v závislosti na situaci. Zařízení je vybaveno vzadu odvětrávanými dvířky varné komory s dvojitým sklem, z nichž jedno je výklopná vnitřní tabulka se speciální vrstvou odrážející teplo, a s dvířky se zásuvným těsněním dvířek pro snadné čištění a snadnou výměnu těsnění bez zásahu servisního technika. Dvířka jsou opatřena rukojetí dvířek na jednu ruku s dorazovou funkcí. Zařízení je dále vybaveno minimálně jedním 4,3 coulovým barevným displejem a hodinami reálného času. Varná komora má úsporné LED osvětlení s dlouhou životností. Příprava pokrmu ve vnitřním prostoru je možná v pevném závěsném rámu (vzdálenost kolejnic min. 68 mm) nebo se stojanovým vozíkem (min. 64 mm) pro vložení 6 roštů nebo plechů (2/1 GN) v podélném zásuvném roštu pro příslušenství GN. Vestavěný sifon pro připojení odpadní trubice na pevnou síť nebo k volnému odtoku. Možné připojení na systém pro úsporu energie podle DIN 18875. Nejvýše uložený zásuvný rošt nepřekračuje při instalaci podle předpisů ve standardním umístění výšku 1,60 m. Automatické přizpůsobení místu instalace (výška/bod varu) pomocí kalibrace zařízení. Snadná obsluha bez textu pomocí ikon. 2 roky záruka, i na díly, dobu práce a příjezd. Jsou požadovány následující nebo srovnatelné prohlášení, schválení a zkušební značky: IP X5, Intertek, SVGW/SSIGE, CE, VDE, GS, EMC, WRAS, Watermark, NSF, FDA, DEKRA; HKICert, EnergyStar, DVL/Germanischer Lloyd, PCTAE44, provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %. Zařízení je schváleno k provozu bez dozoru. Výrobce musí být certifikován podle ISO 9001, ISO 14001 a ISO 50001. Zařízení je vybaveno druhy provozu: Vaření v páře, horkém vzduchu a kombinovaná příprava s volnou regulací vlhkosti, regenerace, vaření s nízkými teplotami, vaření s teplotním rozdílem, regulace vnitřní teploty pokrmu, zchlazení prostřednictvím kola ventilátoru. Nastavitelná teplota varné komory od +30 °C do +300 °C. Vybavení zařízení plně automatickým měřením s přesností na 10 procent, regulací a zobrazením stupně vlhkosti ve varné komoře. Připravené pokrmy lze ohřát pomocí regulace klimatu ve varné komoře a na závěr připravovat, i když jsou již nachystané na talířích. Lze nastavit až 100 varných programů s až 12 kroky varného postupu, které lze individuálně pojmenovat v různých jazycích (i v jiných abecedách). Výroba páry probíhá bez tlaku pomocí generátoru čerstvé páry se samočisticím programem a automatickým odvápněním a péčí, nezávisle na nastavené tvrdosti vody. Provoz bez zařízení na změkčování vody. Se samočisticím programem již není nutné manuální odvápňování. Systém SDS s automatickým zobrazováním servisních hlášení a funkcí vlastního testu k aktivní kontrole funkcí zařízení. Zařízení je vybaveno plně automatickým systémem čištění nezávislým na tlaku vody s více stupni čištění. Použití čisticích prostředků v pevném skupenství bez fosforu a fosfátů ve formě tablet pro bezpečnou práci. Zařízení má různé čisticí programy, i bez dozoru přes noc. Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a vodního paprsku. 
Volitelné plně integrované rozhraní WLAN bez externí antény a volitelné ethernetové rozhraní k připojení na cloudové síťové řešení pro vzdálený přístup. Centrální programování varných programů a rozdělení na zařízení. Evidence servisu, údajů HACCP, aktuální klima varné komory, nastavený režim provozu a zbývající doba přípravy. Výstup možný i přes integrované rozhraní USB pro lokální výměnu údajů nebo cloudovým řešením bez speciálního softwaru výrobce. Možnost správy varných programů, výrobního managementu a managementu zařízení přes cloudové řešení. Pro varný systém jsou k dispozici hodnoty CO2e stopy (PCF) pro cradle to gate, cradle to grave a cradle to grave s obnovitelnými energiemi podle požadavků ISO 14067, ověřené národně akreditovaným certifikačním orgánem (Accredited Certification Body)

	Technické údaje
	plánované
	nabídnuté

	Celé zařízení s rukojetí atd. [Š x V x H]
	cca 1100 x 850 x 1050 mm
	

	Objem:
	6 zásuvných roštů 2/1 GN
	

	Teplotní rozsah
	+30 °–300 °C
	

	Výkon
(jmenovitý tepelný příkon)
	Zemní plyn* H/L: 28 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 31 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 28 kW
	

	Výkon v režimu „Horký vzduch“
	Zemní plyn* H/L: 28 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 31 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 28 kW
	

	Výkon v režimu „Pára“
	Zemní plyn* H/L: 21 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 23 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 21 kW
	

	Připojení plynu
	¾“
	

	Připojení přívodu vody
	¾“
	

	Odvod vody
	DN 50
	

	Napětí 
	1 NAC 230 V
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (obnovitelné energie)
	
cca. 1.900 kg CO2e
cca. 35.700 kg CO2e
 cca. 31.900 kg CO2e
	


* Povolen provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %

Konvektomat na horký vzduch (10 x 1/1 GN)
Typ: RATIONAL iCombi Classic 10-1/1 G  
Volitelně propojitelný konvektomat na horký vzduch podle DIN 18866 k automatickému vaření. Plynem vyhřívané stolní zařízení k hygienické instalaci zapuštěné na zadní stranu stěny. Vnitřní i vnější zařízení se skládá z nerezové oceli DIN 1.4301 a má bezešvý vnitřní prostor se zaoblenými rohy, optimalizovaným prouděním vzduchu a je izolováno proti vyzařování tepla. Elektronický bezpečnostní omezovač teploty pro horkovzdušný ohřev, generátor páry a vestavěnou brzdu kola ventilátoru. Aktivní vysoce účinné odvlhčování zaručuje již při úplném naplnění varné komory perfektní výsledek vaření. Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru. Dynamické proudění vzduchu ve varné komoře díky dvěma manuálně programovatelným a nezávisle modulovacím obousměrným kolům ventilátoru s 5 rychlostmi, kontrolovaným v závislosti na situaci. Zařízení je vybaveno vzadu odvětrávanými dvířky varné komory s dvojitým sklem, z nichž jedno je výklopná vnitřní tabulka se speciální vrstvou odrážející teplo, a s dvířky se zásuvným těsněním dvířek pro snadné čištění a snadnou výměnu těsnění bez zásahu servisního technika. Dvířka jsou opatřena rukojetí dvířek na jednu ruku s dorazovou funkcí. Zařízení je dále vybaveno minimálně jedním 4,3 coulovým barevným displejem a hodinami reálného času. Varná komora má úsporné LED osvětlení s dlouhou životností. Příprava pokrmu ve vnitřním prostoru je možná v pevném závěsném rámu (vzdálenost kolejnic min. 68 mm) nebo se stojanovým vozíkem (min. 64 mm) pro vložení 10 roštů nebo plechů (1/1 GN) v podélném zásuvném roštu pro příslušenství GN. Vestavěný sifon pro připojení odpadní trubice na pevnou síť nebo k volnému odtoku. Možné připojení na systém pro úsporu energie podle DIN 18875. Nejvýše uložený zásuvný rošt nepřekračuje při instalaci podle předpisů ve standardním umístění výšku 1,60 m. Automatické přizpůsobení místu instalace (výška/bod varu) pomocí kalibrace zařízení. Snadná obsluha bez textu pomocí ikon. 2 roky záruka, i na díly, dobu práce a příjezd. Jsou požadovány následující nebo srovnatelné prohlášení, schválení a zkušební značky: IP X5, Intertek, SVGW/SSIGE, CE, VDE, GS, EMC, WRAS, Watermark, NSF, FDA, DEKRA; HKICert, EnergyStar, DVL/Germanischer Lloyd, PCTAE44, provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %. Zařízení je schváleno k provozu bez dozoru. Výrobce musí být certifikován podle ISO 9001, ISO 14001 a ISO 50001. Zařízení je vybaveno druhy provozu: Vaření v páře, horkém vzduchu a kombinovaná příprava s volnou regulací vlhkosti, regenerace, vaření s nízkými teplotami, vaření s teplotním rozdílem, regulace vnitřní teploty pokrmu, zchlazení prostřednictvím kola ventilátoru. Nastavitelná teplota varné komory od +30 °C do +300 °C. Vybavení zařízení plně automatickým měřením s přesností na 10 procent, regulací a zobrazením stupně vlhkosti ve varné komoře. Připravené pokrmy lze ohřát pomocí regulace klimatu ve varné komoře a na závěr připravovat, i když jsou již nachystané na talířích. Lze nastavit až 100 varných programů s až 12 kroky varného postupu, které lze individuálně pojmenovat v různých jazycích (i v jiných abecedách). Výroba páry probíhá bez tlaku pomocí generátoru čerstvé páry se samočisticím programem a automatickým odvápněním a péčí, nezávisle na nastavené tvrdosti vody. Provoz bez zařízení na změkčování vody. Se samočisticím programem již není nutné manuální odvápňování. Systém SDS s automatickým zobrazováním servisních hlášení a funkcí vlastního testu k aktivní kontrole funkcí zařízení. Zařízení je vybaveno plně automatickým systémem čištění nezávislým na tlaku vody s více stupni čištění. Použití čisticích prostředků v pevném skupenství bez fosforu a fosfátů ve formě tablet pro bezpečnou práci. Zařízení má různé čisticí programy, i bez dozoru přes noc. Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a vodního paprsku. 
Volitelné plně integrované rozhraní WLAN bez externí antény a volitelné ethernetové rozhraní k připojení na cloudové síťové řešení pro vzdálený přístup. Centrální programování varných programů a rozdělení na zařízení. Evidence servisu, údajů HACCP, aktuální klima varné komory, nastavený režim provozu a zbývající doba přípravy. Výstup možný i přes integrované rozhraní USB pro lokální výměnu údajů nebo cloudovým řešením bez speciálního softwaru výrobce. Možnost správy varných programů, výrobního managementu a managementu zařízení přes cloudové řešení. Pro varný systém jsou k dispozici hodnoty CO2e stopy (PCF) pro cradle to gate, cradle to grave a cradle to grave s obnovitelnými energiemi podle požadavků ISO 14067, ověřené národně akreditovaným certifikačním orgánem (Accredited Certification Body)

	Technické údaje
	plánované
	nabídnuté

	Celé zařízení s rukojetí atd. [Š x V x H]
	cca 850 x 1100 x 850 mm
	

	Objem:
	10 zásuvných roštů 1/1 GN
	

	Teplotní rozsah
	+30 °–300 °C
	

	Výkon
(jmenovitý tepelný příkon)
	Zemní plyn* H/L: 22 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 24 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 22 kW
	

	Výkon v režimu „Horký vzduch“

	Zemní plyn* H/L: 22 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 24 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 22 kW
	

	Výkon v režimu „Pára“
	Zemní plyn* H/L: 20 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 22 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 20 kW
	

	Připojení plynu
	¾“
	

	Připojení přívodu vody
	¾“
	

	Odvod vody
	DN 50
	

	Napětí
	1 NAC 230 V
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (obnovitelné energie)
	
cca. 1.900 kg CO2e
cca. 39.400 kg CO2e
 cca. 35.600 kg CO2e
	


* Povolen provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %

Konvektomat na horký vzduch (10 x 2/1 GN)
Typ: RATIONAL iCombi Classic 10-2/1 G  
Volitelně propojitelný konvektomat na horký vzduch podle DIN 18866 k automatickému vaření. Plynem vyhřívané stolní zařízení k hygienické instalaci zapuštěné na zadní stranu stěny. Vnitřní i vnější zařízení se skládá z nerezové oceli DIN 1.4301 a má bezešvý vnitřní prostor se zaoblenými rohy, optimalizovaným prouděním vzduchu a je izolováno proti vyzařování tepla. Elektronický bezpečnostní omezovač teploty pro horkovzdušný ohřev, generátor páry a vestavěnou brzdu kola ventilátoru. Aktivní vysoce účinné odvlhčování zaručuje již při úplném naplnění varné komory perfektní výsledek vaření. Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru. Dynamické proudění vzduchu ve varné komoře díky dvěma manuálně programovatelným a nezávisle modulovacím obousměrným kolům ventilátoru s 5 rychlostmi, kontrolovaným v závislosti na situaci. Zařízení je vybaveno vzadu odvětrávanými dvířky varné komory s dvojitým sklem, z nichž jedno je výklopná vnitřní tabulka se speciální vrstvou odrážející teplo, a s dvířky se zásuvným těsněním dvířek pro snadné čištění a snadnou výměnu těsnění bez zásahu servisního technika. Dvířka jsou opatřena rukojetí dvířek na jednu ruku s dorazovou funkcí. Zařízení je dále vybaveno minimálně jedním 4,3 coulovým barevným displejem a hodinami reálného času. Varná komora má úsporné LED osvětlení s dlouhou životností. Ve vnitřním prostoru je možná příprava pokrmů v pevném závěsném rámu (vzdálenost kolejnic min. 68 mm) nebo se stojanovým vozíkem (min. 63 mm) pro vložení 10 roštů nebo plechů (2/1 GN) v podélném zásuvném roštu pro příslušenství GN. Vestavěný sifon pro připojení odpadní trubice na pevnou síť nebo k volnému odtoku. Možné připojení na systém pro úsporu energie podle DIN 18875. Nejvýše uložený zásuvný rošt nepřekračuje při instalaci podle předpisů ve standardním umístění výšku 1,60 m. Automatické přizpůsobení místu instalace (výška/bod varu) pomocí kalibrace zařízení. Snadná obsluha bez textu pomocí ikon. 2 roky záruka, i na díly, dobu práce a příjezd. Jsou požadovány následující nebo srovnatelné prohlášení, schválení a zkušební značky: IP X5, Intertek, SVGW/SSIGE, CE, VDE, GS, EMC, WRAS, Watermark, NSF, FDA, DEKRA; HKICert, EnergyStar, DVL/Germanischer Lloyd, PCTAE44, provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %. Zařízení je schváleno k provozu bez dozoru. Výrobce musí být certifikován podle ISO 9001, ISO 14001 a ISO 50001. Zařízení je vybaveno druhy provozu: Vaření v páře, horkém vzduchu a kombinovaná příprava s volnou regulací vlhkosti, regenerace, vaření s nízkými teplotami, vaření s teplotním rozdílem, regulace vnitřní teploty pokrmu, zchlazení prostřednictvím kola ventilátoru. Nastavitelná teplota varné komory od +30 °C do +300 °C. Vybavení zařízení plně automatickým měřením s přesností na 10 procent, regulací a zobrazením stupně vlhkosti ve varné komoře. Připravené pokrmy lze ohřát pomocí regulace klimatu ve varné komoře a na závěr připravovat, i když jsou již nachystané na talířích. Lze nastavit až 100 varných programů s až 12 kroky varného postupu, které lze individuálně pojmenovat v různých jazycích (i v jiných abecedách). Výroba páry probíhá bez tlaku pomocí generátoru čerstvé páry se samočisticím programem a automatickým odvápněním a péčí, nezávisle na nastavené tvrdosti vody. Provoz bez zařízení na změkčování vody. Se samočisticím programem již není nutné manuální odvápňování. Systém SDS s automatickým zobrazováním servisních hlášení a funkcí vlastního testu k aktivní kontrole funkcí zařízení. Zařízení je vybaveno plně automatickým systémem čištění nezávislým na tlaku vody s více stupni čištění. Použití čisticích prostředků v pevném skupenství bez fosforu a fosfátů ve formě tablet pro bezpečnou práci. Zařízení má různé čisticí programy, i bez dozoru přes noc. Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a vodního paprsku. 
Volitelné plně integrované rozhraní WLAN bez externí antény a volitelné ethernetové rozhraní k připojení na cloudové síťové řešení pro vzdálený přístup. Centrální programování varných programů a rozdělení na zařízení. Evidence servisu, údajů HACCP, aktuální klima varné komory, nastavený režim provozu a zbývající doba přípravy. Výstup možný i přes integrované rozhraní USB pro lokální výměnu údajů nebo cloudovým řešením bez speciálního softwaru výrobce. Možnost správy varných programů, výrobního managementu a managementu zařízení přes cloudové řešení. Pro varný systém jsou k dispozici hodnoty CO2e stopy (PCF) pro cradle to gate, cradle to grave a cradle to grave s obnovitelnými energiemi podle požadavků ISO 14067, ověřené národně akreditovaným certifikačním orgánem (Accredited Certification Body)

	Technické údaje
	plánované
	nabídnuté

	Celé zařízení s rukojetí atd. [Š x V x H]
	cca 1100 x 1050 x 1050 mm
	

	Objem:
	10 zásuvných roštů 2/1 GN
	

	Teplotní rozsah
	+30 °–300 °C
	

	Výkon
(jmenovitý tepelný příkon)
	Zemní plyn* H/L: 40 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 44 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 40 kW
	

	Výkon v režimu „Horký vzduch“

	Zemní plyn* H/L: 40 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 44 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 40 kW
	

	Výkon v režimu „Pára“
	Zemní plyn* H/L: 40 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 44 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 40 kW
	

	Připojení plynu
	¾“
	

	Připojení přívodu vody
	¾“
	

	Napětí
	1 NAC 230 V
	

	Odvod vody
	DN 50
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (obnovitelné energie)
	
cca. 2.200 kg CO2e
cca. 60.500 kg CO2e
 cca. 53.500 kg CO2e
	


* Povolen provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %

Konvektomat na horký vzduch (20 x 1/1 GN)
Typ: RATIONAL iCombi Classic 20-1/1 G  
Volitelně propojitelný konvektomat na horký vzduch podle DIN 18866 k automatickému vaření. Plynem vyhřívané samostatně stojící zařízení, instalace zadní stranou na stěnu. Vnitřní i vnější zařízení se skládá z nerezové oceli DIN 1.4301 a má bezešvý vnitřní prostor se zaoblenými rohy, optimalizovaným prouděním vzduchu a je izolováno proti vyzařování tepla. Elektronický bezpečnostní omezovač teploty pro horkovzdušný ohřev, generátor páry a vestavěnou brzdu kola ventilátoru. Aktivní vysoce účinné odvlhčování zaručuje již při úplném naplnění varné komory perfektní výsledek vaření. Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru. Dynamické proudění vzduchu ve varné komoře díky třem manuálně programovatelným a nezávisle modulovacím obousměrným kolům ventilátoru s 5 rychlostmi, kontrolovaným v závislosti na situaci. Zařízení je vybaveno vzadu odvětrávanými dvířky varné komory s dvojitým sklem, z nichž jedno je výklopná vnitřní tabulka se speciální vrstvou odrážející teplo, a s dvířky se zásuvným těsněním dvířek pro snadné čištění a snadnou výměnu těsnění bez zásahu servisního technika. Dvířka jsou opatřena rukojetí dvířek na jednu ruku s dorazovou funkcí. Zařízení je dále vybaveno minimálně jedním 4,3 coulovým barevným displejem a hodinami reálného času. Varná komora má úsporné LED osvětlení s dlouhou životností. Příprava pokrmu ve vnitřním prostoru je možná se stojanovým vozíkem (min. 65 mm) pro vložení 20 roštů nebo plechů (1/1 GN) v podélném zásuvném roštu pro příslušenství GN. Vestavěný sifon pro připojení odpadní trubice na pevnou síť nebo k volnému odtoku. Možné připojení na systém pro úsporu energie podle DIN 18875. Nejvýše uložený zásuvný rošt nepřekračuje při instalaci podle předpisů ve standardním umístění výšku 1,60 m. Automatické přizpůsobení místu instalace (výška/bod varu) pomocí kalibrace zařízení. Snadná obsluha bez textu pomocí ikon. 2 roky záruka, i na díly, dobu práce a příjezd. Jsou požadovány následující nebo srovnatelné prohlášení, schválení a zkušební značky: IP X5, Intertek, SVGW/SSIGE, CE, VDE, GS, EMC, WRAS, Watermark, NSF, FDA, DEKRA; HKICert, EnergyStar, DVL/Germanischer Lloyd, PCTAE44, provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %. Zařízení je schváleno k provozu bez dozoru. Výrobce musí být certifikován podle ISO 9001, ISO 14001 a ISO 50001. Zařízení je vybaveno druhy provozu: Vaření v páře, horkém vzduchu a kombinovaná příprava s volnou regulací vlhkosti, regenerace, vaření s nízkými teplotami, vaření s teplotním rozdílem, regulace vnitřní teploty pokrmu, zchlazení prostřednictvím kola ventilátoru. Nastavitelná teplota varné komory od +30 °C do +300 °C. Vybavení zařízení plně automatickým měřením s přesností na 10 procent, regulací a zobrazením stupně vlhkosti ve varné komoře. Připravené pokrmy lze ohřát pomocí regulace klimatu ve varné komoře a na závěr připravovat, i když jsou již nachystané na talířích. Lze nastavit až 100 varných programů s až 12 kroky varného postupu, které lze individuálně pojmenovat v různých jazycích (i v jiných abecedách). Výroba páry probíhá bez tlaku pomocí generátoru čerstvé páry s volitelným samočisticím programem a automatickým odvápněním a péčí, nezávisle na nastavené tvrdosti vody. Provoz bez zařízení na změkčování vody. S volitelným samočisticím programem již není nutné manuální odvápňování. Systém SDS s automatickým zobrazováním servisních hlášení a funkcí vlastního testu k aktivní kontrole funkcí zařízení. Zařízení je vybaveno plně automatickým systémem čištění nezávislým na tlaku vody s více stupni čištění. Použití čisticích prostředků v pevném skupenství bez fosforu a fosfátů ve formě tablet pro bezpečnou práci. Zařízení má různé čisticí programy, i bez dozoru přes noc. Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a vodního paprsku. 
Volitelné plně integrované rozhraní WLAN bez externí antény a volitelné ethernetové rozhraní k připojení na cloudové síťové řešení pro vzdálený přístup. Centrální programování varných programů a rozdělení na zařízení. Evidence servisu, údajů HACCP, aktuální klima varné komory, nastavený režim provozu a zbývající doba přípravy. Výstup možný i přes integrované rozhraní USB pro lokální výměnu údajů nebo cloudovým řešením bez speciálního softwaru výrobce. Možnost správy varných programů, výrobního managementu a managementu zařízení přes cloudové řešení. Pro varný systém jsou k dispozici hodnoty CO2e stopy (PCF) pro cradle to gate, cradle to grave a cradle to grave s obnovitelnými energiemi podle požadavků ISO 14067, ověřené národně akreditovaným certifikačním orgánem (Accredited Certification Body)

	Technické údaje
	plánované
	nabídnuté

	Celé zařízení s rukojetí atd. [Š x V x H]
	cca 900 x 1900 x 950 mm
	

	Objem:
	20 zásuvných roštů 1/1 GN
	

	Teplotní rozsah
	+30 °–300 °C
	

	Výkon
(jmenovitý tepelný příkon)
	Zemní plyn* H/L: 44 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 48 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 44 kW
	

	Výkon v režimu „Horký vzduch“

	Zemní plyn* H/L: 44 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 48 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 44 kW
	

	Výkon v režimu „Pára“
	Zemní plyn* H/L: 38 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 40 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 38 kW
	

	Připojení plynu
	¾“
	

	Připojení přívodu vody
	¾“
	

	Napětí
	1 NAC 230 V
	

	Odvod vody
	DN 50
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (obnovitelné energie)
	
cca. 2.800 kg CO2e
cca. 55.700 kg CO2e
 cca. 50.200 kg CO2e
	


* Povolen provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %

Konvektomat na horký vzduch (20 x 2/1 GN)
Typ: RATIONAL iCombi Classic 20-2/1 G  
Volitelně propojitelný konvektomat na horký vzduch podle DIN 18866 k automatickému vaření. Plynem vyhřívané samostatně stojící zařízení k hygienické instalaci zapuštěné na zadní stranu stěny. Vnitřní i vnější zařízení se skládá z nerezové oceli DIN 1.4301 a má bezešvý vnitřní prostor se zaoblenými rohy, optimalizovaným prouděním vzduchu a je izolováno proti vyzařování tepla. Elektronický bezpečnostní omezovač teploty pro horkovzdušný ohřev, generátor páry a vestavěnou brzdu kola ventilátoru. Aktivní vysoce účinné odvlhčování zaručuje již při úplném naplnění varné komory perfektní výsledek vaření. Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru. Dynamické proudění vzduchu ve varné komoře díky třem manuálně programovatelným a nezávisle modulovacím obousměrným kolům ventilátoru s 5 rychlostmi, kontrolovaným v závislosti na situaci. Zařízení je vybaveno vzadu odvětrávanými dvířky varné komory s dvojitým sklem, z nichž jedno je výklopná vnitřní tabulka se speciální vrstvou odrážející teplo, a s dvířky se zásuvným těsněním dvířek pro snadné čištění a snadnou výměnu těsnění bez zásahu servisního technika. Dvířka jsou opatřena rukojetí dvířek na jednu ruku s dorazovou funkcí. Zařízení je dále vybaveno minimálně jedním 4,3 coulovým barevným displejem a hodinami reálného času. Varná komora má úsporné LED osvětlení s dlouhou životností. Příprava pokrmu ve vnitřním prostoru je možná se stojanovým vozíkem (min. 65 mm) pro vložení 20 roštů nebo plechů (1/1 GN) v podélném zásuvném roštu pro příslušenství GN. Vestavěný sifon pro připojení odpadní trubice na pevnou síť nebo k volnému odtoku. Možné připojení na systém pro úsporu energie podle DIN 18875. Nejvýše uložený zásuvný rošt nepřekračuje při instalaci podle předpisů ve standardním umístění výšku 1,60 m. Automatické přizpůsobení místu instalace (výška/bod varu) pomocí kalibrace zařízení. Snadná obsluha bez textu pomocí ikon. 2 roky záruka, i na díly, dobu práce a příjezd. Jsou požadovány následující nebo srovnatelné prohlášení, schválení a zkušební značky: IP X5, Intertek, SVGW/SSIGE, CE, VDE, GS, EMC, WRAS, Watermark, NSF, FDA, DEKRA; HKICert, EnergyStar, DVL/Germanischer Lloyd, PCTAE44, provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %. Zařízení je schváleno k provozu bez dozoru. Výrobce musí být certifikován podle ISO 9001, ISO 14001 a ISO 50001. Zařízení je vybaveno druhy provozu: Vaření v páře, horkém vzduchu a kombinovaná příprava s volnou regulací vlhkosti, regenerace, vaření s nízkými teplotami, vaření s teplotním rozdílem, regulace vnitřní teploty pokrmu, zchlazení prostřednictvím kola ventilátoru. Nastavitelná teplota varné komory od +30 °C do +300 °C. Vybavení zařízení plně automatickým měřením s přesností na 10 procent, regulací a zobrazením stupně vlhkosti ve varné komoře. Připravené pokrmy lze ohřát pomocí regulace klimatu ve varné komoře a na závěr připravovat, i když jsou již nachystané na talířích. Lze nastavit až 100 varných programů s až 12 kroky varného postupu, které lze individuálně pojmenovat v různých jazycích (i v jiných abecedách). Výroba páry probíhá bez tlaku pomocí generátoru čerstvé páry se samočisticím programem a automatickým odvápněním a péčí, nezávisle na nastavené tvrdosti vody. Provoz bez zařízení na změkčování vody. Se samočisticím programem již není nutné manuální odvápňování. Systém SDS s automatickým zobrazováním servisních hlášení a funkcí vlastního testu k aktivní kontrole funkcí zařízení. Zařízení je vybaveno plně automatickým systémem čištění nezávislým na tlaku vody s více stupni čištění. Použití čisticích prostředků v pevném skupenství bez fosforu a fosfátů ve formě tablet pro bezpečnou práci. Zařízení má různé čisticí programy, i bez dozoru přes noc. Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a vodního paprsku. 
Volitelné plně integrované rozhraní WLAN bez externí antény a volitelné ethernetové rozhraní k připojení na cloudové síťové řešení pro vzdálený přístup. Centrální programování varných programů a rozdělení na zařízení. Evidence servisu, údajů HACCP, aktuální klima varné komory, nastavený režim provozu a zbývající doba přípravy. Výstup možný i přes integrované rozhraní USB pro lokální výměnu údajů nebo cloudovým řešením bez speciálního softwaru výrobce. Možnost správy varných programů, výrobního managementu a managementu zařízení přes cloudové řešení. Pro varný systém jsou k dispozici hodnoty CO2e stopy (PCF) pro cradle to gate, cradle to grave a cradle to grave s obnovitelnými energiemi podle požadavků ISO 14067, ověřené národně akreditovaným certifikačním orgánem (Accredited Certification Body)

	Technické údaje
	plánované
	nabídnuté

	Celé zařízení s rukojetí atd. [Š x V x H]
	cca 1100 x 1900 x 1150 mm
	

	Objem:
	20 zásuvných roštů 2/1 GN
	

	Teplotní rozsah
	+30 °–300 °C
	

	Výkon
(jmenovitý tepelný příkon)
	Zemní plyn* H/L: 80 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 88 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 80 kW
	

	Výkon v režimu „Horký vzduch“

	Zemní plyn* H/L: 80 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 88 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 80 kW
	

	Výkon v režimu „Pára“
	Zemní plyn* H/L: 51 kW
Zkapalněný plyn 3 B/P: 56 kW
Zkapalněný plyn 3 P: 51 kW
	

	Připojení plynu
	¾“
	

	Připojení přívodu vody
	¾“
	

	Odvod vody
	DN 50
	

	Napětí
	1 NAC 230 V
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (obnovitelné energie)
	
cca. 3.300 kg CO2e
cca. 124.800 kg CO2e
 cca. 114.800 kg CO2e
	


* Povolen provoz na zemní plyn s podílem vodíku až 20 %
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