Solución de conectividad para el control de equipos y procesos para la preparación térmica de comidas en cocinas comerciales

ConnectedCooking para todos los sistemas de cocción RATIONAL con capacidad de conexión en red
Resumen:
A través de un cockpit o centro de control digital, el sistema ofrece una vista general de los equipos y procesos para la preparación térmica de comidas. Se muestra el estado en línea, los datos APPCC, el estado del servicio y de la higiene, el estado de funcionamiento y las estadísticas de funcionamiento sobre el uso de los equipos, los detalles relacionados con la limpieza y el uso de los programas más frecuentes. La información actual puede ser transferida a los dispositivos móviles en tiempo real mediante mensajes instantáneos, cuando se requiera la intervención del usuario (para cargar el equipo o al final del proceso de cocción). Transmisión automática de información sobre errores o averías, si se desea también directamente al proveedor de servicio técnico. El manual integrado, las recetas y los programas de cocción pueden transferirse entre los equipos y la solución de conectividad en ambas direcciones a través de Internet o mediante soportes de datos. El uso debe ser posible con cualquier navegador compatible con Internet sin necesidad de utilizar software adicional. Sincronización automática de la hora del equipo según la zona horaria. 
Gestión de recetas
Creación de platos, recetas, programas de cocción e ingredientes en el establecimiento de producción de comidas. Transferencia de estas creaciones para la producción a los respectivos sistemas de cocción de destino en el momento deseado y en todas las ubicaciones. Estandarización de los planes de producción y los procesos de trabajo a través de pasos de preparación predefinidos. Acceso a más de 10 000 recetas probadas y registradas. Es posible crear perfiles de usuarios, y mediante esos perfiles se puede restringir individualmente la autorización para modificar los ajustes de los equipos.
Gestión de dispositivos
Gestión y control centralizados de los sistemas de cocción, derechos de usuario, estado de funcionamiento, programas, ajustes de parámetros e historial de errores. Posibilidad de control remoto de los sistemas de cocción a través de Internet con panel de control virtual a través de un PC y dispositivos móviles. Las alarmas, las solicitudes de acción y los mensajes de error pueden enviarse como mensajes instantáneos al usuario y, tras su aprobación, enviarse también a los proveedores de servicio técnico. El acceso a distancia, el diagnóstico y el mantenimiento, también a distancia, por parte del proveedor de servicio técnico pueden configurarse de forma opcional. Posibilidad de facilitar datos conforme a la norma DIN 18898 como fabricante, número de serie, denominación del equipo, datos APPCC, etc., mediante la interfaz de comunicación OPC UA a través de la nube.
Gestión de higiene
Los datos APPCC relevantes se registran automáticamente y se documentan con claridad. Los datos pueden descargarse fácilmente como archivos Excel o PDF. 
Seguridad
Las cuentas de acceso y los datos recogidos específicos de los clientes deben ser codificados de acuerdo con los estándares actuales y solo deben ser accesibles para los destinatarios seleccionados. Debe ser posible hacer una copia de seguridad de los datos.
Requisitos del sistema:
El cliente debe proporcionar una red que tenga el estándar WiFi 802.11 b/g/n 2,4 GHz y esté orientada hacia la dirección inalámbrica de los dispositivos hacia adelante y hacia arriba. Como alternativa, debe proporcionar una toma de red Ethernet RJ45 para cada equipo.
Texto de especificaciones para ConnectedCooking

