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Soluzione ed applicazione per il collegamento in rete basata su cloud per cucine professionali sulla base di una piattaforma aperta su cui è possibile integrare digitalmente valori e dati sui processi degli apparecchi di cottura con proprie soluzioni cloud nonché altri dati e misurazioni di sensori per consentire il monitoraggio, il controllo e la documentazione di processi di cottura e dati. Utilizzabile indipendentemente dalla piattaforma tramite qualsiasi browser in grado di navigare in internet. Tramite una presa Ethernet, WLAN o un router LTE (richiede scheda SIM) è possibile collegare un numero qualsiasi di apparecchi. Mediante un gateway è possibile collegare reti di sensori. L'ulteriore collegamento di dispositivi di output (cellulari, tablet, wearable, ecc.) consente la gestione digitale mobile dei processi.
Modulo Gestione della qualità e dell'igiene:
Digitalizzazione degli esistenti processi igienici tramite interfaccia con gestione completa della qualità e dell'igiene tramite liste di controllo digitali gestite mediante dispositivi mobili. Le liste di controllo possono essere adattate e assegnate a diversi ruoli e sedi di un'azienda. Fornitura di dati a prova di manomissione tramite un gateway con il supporto di sensori di temperatura radio, termometri a sonda radio e opzioni di input / telecamere su dispositivi mobili. I relativi dati HACCP vengono registrati automaticamente e documentati in modo chiaro. Le singole liste di controllo delle misure sono generate automaticamente se i valori di riferimento configurabili non vengono rispettati. Sensori di temperatura possono essere integrati nel sistema. Questi sensori coprono un intervallo di temperatura compreso tra -40°C e +70°C (+250°C con sensore esterno) e possono essere regolati sui 3 assi. La frequenza del sensore è nel range dei MHZ, portata radio e copertura in campo libero di almeno 100 metri, documenta almeno 15.000 punti di misurazione con data e ora.
Modulo gestione delle ricette
Creazione di menu, piatti, ricette, programmi di cottura e ingredienti nell'azienda di produzione alimentare. Trasferimento alle relative unità destinatarie per la produzione. Registrazione automatica di allergeni e valori nutrizionali grazie alla banca dati alimentare integrata. Standardizzazione di piani di produzione e processi di lavoro mediante specifiche fasi di preparazione. Accesso a più di 1.000 ricette già testate. Condivisione di programmi di cottura su tutti gli apparecchi collegati, anche tra sedi diverse. 
Modulo gestione degli apparecchi
Controllo e gestione centralizzati degli apparecchi, dei diritti utente, dello stato operativo, dei programmi, delle impostazione dei parametri e della cronologia degli errori. Allarmi, richieste di intervento e messaggi di errore possono essere inviati all'utente mediante notifica push, nonché al service partner soggetto all'approvazione. Opzionalmente è possibile configurare accesso, diagnosi e manutenzione remoti tramite service partner.
Accesso remoto
Panoramica degli apparecchi e modifiche delle impostazioni tramite accesso remoto nei combi-vapore.
Sicurezza
I dati raccolti sono crittografati nel rispetto degli standard vigenti e devono essere accessibili soltanto ai destinatari selezionati. È necessario eseguire il backup dei dati.
Requisiti di sistema
Il committente deve mettere a disposizione una rete con uno standard WiFi 802.11 b/g/n 2,4 GHz orientata verso l'apparecchio oppure una presa di rete Ethernet RJ45 per ciascun apparecchio.
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