Nätverkslösning för styrning av matlagningssystem och processer för termisk matlagning i professionella kök

ConnectedCooking för alla nätverkskompatibla matlagningssystem från RATIONAL
Överblick:
Systemet erbjuder en helhetsbild över maskiner och processer som används vid termisk matlagning via en digital Cockpit. Här visas onlinestatus, HACCP-data, service- och hygienstatus, driftstatus och driftstatistik för användning av maskinerna, rengöringsinformation och användning av de vanligaste programmen. Det går att överföra aktuell information till mobila enheter i realtid via push-meddelanden när användaren behöver göra en insats (när maskinen ska beskickas eller tillagningsprocessen är avslutad). Automatisk överföring av fel- och driftstörningsinformation, om så önskas även direkt till servicepartnern. Integrerad handbok, recept och matlagningsprogram kan överföras mellan maskiner och nätverkslösningen i båda riktningarna, via webben eller datamedier. Kan användas med alla webbläsare utan extra mjukvara. Automatisk synkronisering av maskinens klocka med beaktande av tidszon. 
Recepthantering
Utformning av rätter, recept, matlagningsprogram och ingredienser i restauranger. Överföring till respektive matlagningssystem vid önskad tidpunkt för produktion, även på flera platser. Standardisering av produktionsplaner och arbetsprocesser genom förinställda tillagningssteg. Tillgång till över 10 000 utprovade recept som sparats. Det går att skapa användarprofiler för att individuellt begränsa godkännande av ändringar i inställningarna.
Maskinadministration
Central hantering och styrning av matlagningssystem, användarrättigheter, driftstatus, program, parameterinställningar och felhistorik. Fjärrstyrning av matlagningssystemen kan ske via internet med virtuell manöverpanel via dator och mobila enheter. Larm, åtgärdskommandon och felmeddelanden kan skickas till användaren i form av push-meddelanden och efter godkännande även till en servicepartner. Om så önskas går det att ställa in att servicepartnern kan utföra fjärrstyrning, fjärrdiagnos och fjärrunderhåll. Möjlighet att tillhandahålla uppgifter enligt DIN 18898 som tillverkare, serienummer, maskinbeteckning, HACCP-data etc. med hjälp av kommunikationsgränssnittet OPC UA via molnet.
Hygienadministration
Relevanta HACCP-data samlas automatiskt in och dokumenteras i överskådlig form. Data kan enkelt laddas ner i Excel- eller PDF-format. 
Säkerhet
Kundspecifikt insamlade uppgifter ska vara krypterade enligt gällande standarder och får endast vara åtkomliga för utvalda mottagare. Data ska skyddas genom säkerhetskopiering.
Systemkrav:
Anläggningen ska vara utrustad med ett trådlöst nätverk enligt standarden WiFi 802.11 b/g/n 2,4 GHz i maskinernas signalriktning framåt och uppåt. Alternativt kopplas ett Ethernet-nätverksuttag RJ45 till varje maskin.
Offerttext ConnectedCooking

