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Profesyonel mutfaklara yönelik, üreticilere açık bir platforma dayalı, bulut tabanlı ağ bağlantı çözümü ve uygulama. Mutfaktaki üretim süreçlerinin ve verilerin gözetimi, yönetimi ve belgelenmesi için, müşterilerin kendi bulut çözümlerinin yanı sıra diğer kayıtlar ve sensörlerden elde edilen ölçümler dijital olarak bu sisteme bağlanabilir. Platformdan bağımsızdır ve internete bağlanabilen her tarayıcı programdan kullanılabilir. Ethernet bağlantısı, WLAN veya LTE yönlendirici (SIM kartı gerektirir) aracılığıyla, istenen sayıda ünite ağa bağlanabilir. Bir ağ geçidi sayesinde sensör ağlarıyla bağlantı kurulur. Başka cihazların (cep telefonları, tabletler, giyilebilen/takılabilen cihazlar vb.) ağa bağlanması suretiyle mobil dijital işlem yönetimi gerçekleştirilebilir.
Kalite ve hijyen yönetimi modülü:
Mevcut hijyen süreçlerinin kapsamlı kalite ve hijyen yönetimi özelliğine sahip mobil cihazlardan yönetilen dijital kontrol listeleri ile mevcut hijyen işlemlerinin dijitalleştirilerek yönetilmesini sağlar.
Bir işletmedeki çeşitli pozisyonlara ve şubelere uyarlanıp atanabilen denetim listeleri. Kablosuz sıcaklık sensörleri, kablosuz problu termometreler ve mobil uçbirimlerden giriş olanağını ve mobil uçbirimlerin kameralarıyla bağlantı olanağını destekleyen sistem sayesinde bir ağ geçidi üzerinden, müdahalelere karşı güvenli veri aktarımı. Gerekli HACCP verileri otomatik olarak kaydedilip düzenli şekilde belgelenir. Ayarlanabilen referans değerlerine uyulmaması durumunda otomatik olarak özel önlem denetim listeleri oluşturulabilir. Sıcaklık sensörleri sisteme entegre edilebilir. Sensörler, -40°C ile +70°C (harici sensörle +250°C) arasındaki aralığı kapsar ve hareket sensörü olarak 3 eksende programlanabilir. Sensör frekansı MHZ alanındadır, açık alanda yayın ve kapsama alanı en az 100 metredir, tarih ve saat damgalı olarak en az 15.000 ölçüm noktasını belgeler.
Tarif yönetimi modülü
Toplu yemek üretim işletmelerinde menü, yemek, tarif, pişirme programı ve malzeme oluşturulmasını sağlar. Üretilmek istenenlerin hedef ünitelere aktarımı yapılabilir. Entegre gıda veritabanı sayesinde otomatik alerjen ve besin değeri gösterimi. Belirlenmiş hazırlama adımları yardımıyla üretim planlarının ve iş akışlarının standardizasyonu. Denenmiş kayıtlı 1000’in üzerinde tarife erişim. Pişirme programlarının, şubeleri de kapsayacak şekilde, ağa bağlı bütün ünitelere dağıtımı. 
Ünite yönetimi modülü
Ünitelerin, kullanıcı yetkilerinin, işletim durumunun, programların, parametre ayarlarının ve hata geçmişinin merkezi yönetimi ve kumandası. Alarmlar, işlem talimatları ve hata mesajları, bilgi mesajlarıyla kullanıcıya ayrıca izin verildikten sonra servis ortağına gönderilebilir. Opsiyonel olarak ayarlarda, servis ortağı tarafından uzaktan erişim, tespit ve bakım belirlenebilir.

Uzaktan erişim
Buharlı kombi fırınlar için uzaktan erişim ile ünitelerin genel bilgilerini görüntüleme ve ayarları değiştrime olanağı.

Güvenlik
Toplanan veriler güncel standartlara göre şifrelenir ve verilere sadece seçilen alıcılar erişebilir. Veriler yedeklenerek güvence altına alınır.

Sistem gereklilikleri
Kullanıcı tarafından ya WiFi 802.11 b/g/n 2,4 GHz standardında bir kablosuz ağ kurularak ünitelerin ön üst tarafından çekecek şekilde konumlandırılması ya da her üniteye birer RJ45 Ethernet ağ kablosu takılması gerekir.
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