用于控制商用厨房中食物热加工烹饪设备及过程的联网解决方案

ConnectedCooking适用于所有可联网的RATIONAL莱欣诺烹饪系统
概述：
该系统通过数字化控制板管理食物热加工设备及过程的相关信息。内容包括在线状态、HACCP数据、服务与卫生状态、关于设备使用的运行状态与统计数据、清洁详情以及最常使用程序。需要使用者实施操作时（为设备装料、烹饪过程结束），该系统可通过推送消息将当前信息实时传输到移动终端设备。自动传输错误和故障消息，需要时也可直接传输到服务商。集成在系统中的手册、食谱和烹饪程序可通过互联网或者数据载体在设备与联网解决方案之间双向传输。必须能够在不使用额外软件的情况下通过可连接互联网的浏览器直接使用。在考虑时区的情况下自动同步设备时间。 
食谱管理
创建餐饮生产企业的菜肴、食谱、烹饪程序和配料。在需要的时间将数据传输到各个目标烹饪系统，包括跨地区传输。通过规定的烹饪步骤对生产计划和工作过程进行标准化。可访问1万多份被保存的经过测试的食谱。允许创建用户档案，可限制每一名用户的设置更改权限。
设备管理
集中管理和控制烹饪系统、用户权限、运行状态、程序、参数设置和故障历史记录。可使用个人电脑和移动终端设备上的虚拟操作面板通过网络远程控制烹饪系统。警告、操作请求和故障消息可作为推送消息发送给用户，并在经过允许的条件下也可发送给服务商。可以选择设定由服务商进行远程访问、诊断和维护。能够通过OPC UA云通信接口提供符合DIN 18898标准的数据，如制造商、序列号、设备名称、HACCP数据等。
卫生管理
自动获取并清晰记录相关的HACCP数据。数据可以作为Excel或PDF文件下载。 
安全感
所收集的客户特有数据和访问账户必须根据最新标准进行加密，只有选定的接收者才可以访问。数据必须能够进行备份。
系统前提条件：
现场需要提供WiFi 802.11 b/g/n标准的2.4GHz网络，并对准设备向前或向上的无线电发射方向，或者为每一台设备提供一个RJ45以太网网络接线盒。
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