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面向商用厨房的基于云的联网解决方案和应用程序，建立在制造商提供的公开平台基础上，可以将自带云解决方案的厨房设备的值和过程数据以及其他的传感器记录和测量数据数字化连接到这个平台上，以便监控、控制和记录厨房过程和数据。 独立于平台，可通过任何网络浏览器使用。 可以通过以太网接口、无线局域网或LTE路由器（必须使用SIM卡）连接任意多台设备。 可以通过网关连接传感器网络。与输出设备（手机、平板电脑、可穿戴设备等）连接可以对过程进行数字化移动控制。
质量和卫生管理模块：
通过与带有数字化清单的全面质量和卫生管理接口交互，将现有卫生流程数字化，可通过移动终端设备进行管理。可调整和可分配的清单，用于企业的各种角色和位置。在无线温度传感器、无线探针温度计和移动终端设备上的输入选项/摄像头的支持下，通过网关提供防篡改数据。自动生成相关的HACCP数据并清楚地记录在案。如果未遵从可配置的参考值，则会自动生成单独的测量清单。温度传感器可以集成在系统中。覆盖的温度范围为-40°C至+ 70°C（使用外部探针时为+ 250°C），并且可以编程为三轴上的运动传感器。传感器频率在MHz范围，露天无线电覆盖范围至少100米，至少记录15,000个带有日期和时间标记的测量点。

食谱管理模块
菜单、菜肴、食谱、烹饪程序和配料创建。 传递到各目标设备烹饪加工。 通过集成的食物数据库自动记录过敏和营养物质信息。 通过规定的准备步骤对烹饪计划和过程标准化。 可访问超过1000份经过测试存档的食谱。 将烹饪程序分发到所有联网的设备上，不受地理位置限制。 
设备管理模块
集中管理和控制设备、用户权限、运行状态、程序、参数设置和故障历史记录。 警告、操作请求和故障消息可作为推送消息发送给用户，并在经过允许的条件下也可发送给服务商。 可以选择设定由服务商进行远程访问、诊断和维护。
远程访问
设备概况和设置更改，万能蒸烤箱还可以通过远程访问实现 
安全性
收集的数据已根据当前标准进行加密，并且只有选定的收件人可以访问。必须可以备份数据。
系统要求
现场需要提供WiFi 802.11 b/g/n标准的2.4GHz网络，并对准设备向前或向上的无线电发射方向，或者为每一台设备提供一个RJ45以太网网络接线盒。
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