iCombi Classic 电器型设备招标文本：

万能蒸烤箱（6 x 1/1 GN）
类型： RATIONAL莱欣诺iCombi Classic 6-1/1 
联网配置可选的万能蒸烤箱符合DN18866规定，可实现自动烹饪。 电热型台式设备，嵌入式安装，背面可与墙面齐平。 设备的内部和外部均由不锈钢 DIN 1.4301 制成，无缝内腔采用圆角设计，气流得到优化，并能够隔绝防止热散失。 热风加热和蒸汽发生器采用电子式安全温度限制器， 内置风扇叶轮制动器，主动高性能除湿装置，即使在装满料情况下也能确保完美烹饪效果。 免维护的内置油脂分离系统，无需额外的油脂过滤器。 可逆转风扇叶轮具有 5 档转速、可根据情况操控且可手动编程，在烹饪室中实现动态空气涡流。 背面通风的双 层玻璃烹饪室门，其中1个可转动的内层玻璃有特殊的热反射涂层和插入式门密封件，这些密封件无需维修技术人员即可轻松清洁和更换。 烹饪室门配有单手开门把手以及锁门挡块。 此外还配备了4.3英寸彩色显示屏和实时时钟。 烹饪室配有节能耐用的 LED 照明。烤盘 (1/1 GN)和GN配件可通过挂架（最小导轨间距 68mm）或6层移动炉架（至少64mm）纵向装料。集成的污水排放系统可连接到固定排水管道或者露天的排水沟。 符合 DIN 18875设备能源优化要求。最上方装料层的高度不应超过 1.60 米。 通过设备校准可自动调整符合安装地点的情况（高度/沸点）。通过按键轻松操作。 2年质保，涵盖零部件、工时和差旅费用。 根据所在国家/地区和设备，可以提供下列声明/许可/证书： IPX 5，Intertek，SVGW/SSIGE， CE，VDE/GS, EMC，WRAS，Watermark，NSF，FDA，DEKRA; HKICert，EnergyStar，DVL/德国劳氏船级社，PCTAE44。 设备可在无人监管的情况下独自运行。
制造商经过ISO 9001、ISO 14001和ISO 50001认证。设备具有以下烹饪模式： 蒸汽，热空气，可自由调节湿度的组合蒸汽，再加热，低温烹制，温差烹制，中心温度调节，冷却。 烹饪室温度可在 +30 °C 至 +300 °C 之间可调。设备具有全自动测量、控制和显示烹饪室内的湿度，精确到10%。预备菜品即使已装入餐盘，也可以通过检测和调节烹饪室内环境进行加热并完成最终烹制。 
最多可编制100个烹饪程序，每个程序最多12个步骤，可使用不同的语言命名（也可使用其他字母）无论水的硬度如何设置，使用带自清洁程序以及自动除水垢和保养功能的新鲜蒸汽发生器，都可在无压力的情况下产生蒸汽。 无需水软化设备和额外除水垢即可运行。 服务诊断系统自动显示服务消息，还具有主动检查设备功能的自检功能。 设备配有一个不依赖水压且具有不同清洁等级的全自动清洁系统。 使用不含磷和磷酸盐的固体清洁片，确保工作安全。 设备具有多种清洁程序，甚至可夜间无人值守清洁， 内置手持喷淋器，带有自动返回功能以及可切换的喷洒和射流功能。
配备没有外部天线、可选择配置集成在设备中的 WLAN 接口以及以太网接口，可连接到基于云的联网解决方案以进行远程访问，管理烹饪程序、烹饪和设备。 通过集成式 USB 接口可显示和输出烹饪过程的能耗，还可用于本地数据交换。 还可通过 USB 接口或者云解决方案实现 HACCP 数据存储和输出，无需其它特殊软件。通过云解决方案集中管理，可显示清洁和保养状态以及服务和故障消息。
[bookmark: _Hlk208902301]可选装没有外部天线、完全集成在设备中的无线局域网接口，可选装以太网接口以连接到基于云的联网解决方案进行远程访问。 集中编制烹饪程序并分配到设备上。 收集服务和HACCP数据、当前的烹饪室内环境、设定的运行模式以及剩余的运行时间。 也可通过内置USB接口输出进行本地数据交换，或者使用云解决方案，无需其它特殊软件。 可通过云技术解决方案管理烹饪程序、烹饪和设备。设备的“从摇篮到大门”、“从摇篮到坟墓”以及采用可再生能源的“从摇篮到坟墓”二氧化碳e足迹 (PCF) 值符合 ISO 14067 标准，并经过国家认可的认证机构验证（认可认证机构）




	技术参数
	已计划
	已提供

	整台设备，带把手等 [宽x高x深]
	约 850 x 850 x 850mm
	

	容量：
	6个装料层 1/1 GN
	

	温度范围
	+30° - 300°C
	

	循环空气加热功率
	约11kW
	

	蒸汽发生器
	约9kW
	

	装机功率
	约11kW
	

	标称电压（需要时注意安放地点的规定）
	3 NAC 400 V
	

	水连接
	¾“
	

	排水管
	DN 50
	

	[bookmark: _Hlk208385812]Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (可再生能源)
	
约. 1.300 kg CO2e
约. 28.200 kg CO2e
约. 4.900 kg CO2e
	




万能蒸烤箱（6 x 2/1 GN）
类型： RATIONAL莱欣诺iCombi Classic 6-2/1   
联网配置可选的万能蒸烤箱符合DN18866规定，可实现自动烹饪。 电热型台式设备，嵌入式安装，背面可与墙面齐平。 设备的内部和外部均由不锈钢 DIN 1.4301 制成，无缝内腔采用圆角设计，气流得到优化，并能够隔绝防止热散失。 热风加热和蒸汽发生器采用电子式安全温度限制器， 内置风扇叶轮制动器，主动高性能除湿装置，即使在装满料情况下也能确保完美烹饪效果。 免维护的内置油脂分离系统，无需额外的油脂过滤器。 可逆转风扇叶轮具有 5 档转速、可根据情况操控且可手动编程，在烹饪室中实现动态空气涡流。 背面通风的双 层玻璃烹饪室门，其中1个可转动的内层玻璃有特殊的热反射涂层和插入式门密封件，这些密封件无需维修技术人员即可轻松清洁和更换。 烹饪室门配有单手开门把手以及锁门挡块。 此外还配备了4.3英寸彩色显示屏和实时时钟。 烹饪室配有节能耐用的 LED 照明。烤盘 (2/1 GN)和GN配件可通过挂架（最小导轨间距 68mm）或6层移动炉架（至少64mm）纵向装料。集成的污水排放系统可连接到固定排水管道或者露天的排水沟。 符合 DIN 18875设备能源优化要求。最上方装料层的高度不应超过 1.60 米。 通过设备校准可自动调整符合安装地点的情况（高度/沸点）。通过按键轻松操作。 2年质保，涵盖零部件、工时和差旅费用。 根据所在国家/地区和设备，可以提供下列声明/许可/证书： IPX 5，Intertek，SVGW/SSIGE， CE，VDE/GS, EMC，WRAS，Watermark，NSF，FDA，DEKRA; HKICert，EnergyStar，DVL/德国劳氏船级社，PCTAE44。 设备可在无人监管的情况下独自运行。
制造商经过ISO 9001、ISO 14001和ISO 50001认证。设备具有以下烹饪模式： 蒸汽，热空气，可自由调节湿度的组合蒸汽，再加热，低温烹制，温差烹制，中心温度调节，冷却。 烹饪室温度可在 +30 °C 至 +300 °C 之间可调。设备具有全自动测量、控制和显示烹饪室内的湿度，精确到10%。预备菜品即使已装入餐盘，也可以通过检测和调节烹饪室内环境进行加热并完成最终烹制。 
最多可编制100个烹饪程序，每个程序最多12个步骤，可使用不同的语言命名（也可使用其他字母）无论水的硬度如何设置，使用带自清洁程序以及自动除水垢和保养功能的新鲜蒸汽发生器，都可在无压力的情况下产生蒸汽。 无需水软化设备和额外除水垢即可运行。 服务诊断系统自动显示服务消息，还具有主动检查设备功能的自检功能。 设备配有一个不依赖水压且具有不同清洁等级的全自动清洁系统。 使用不含磷和磷酸盐的固体清洁片，确保工作安全。 设备具有多种清洁程序，甚至可夜间无人值守清洁， 内置手持喷淋器，带有自动返回功能以及可切换的喷洒和射流功能。
可选装没有外部天线、完全集成在设备中的无线局域网接口，可选装以太网接口以连接到基于云的联网解决方案进行远程访问。 集中编制烹饪程序并分配到设备上。 收集服务和HACCP数据、当前的烹饪室内环境、设定的运行模式以及剩余的运行时间。 也可通过内置USB接口输出进行本地数据交换，或者使用云解决方案，无需其它特殊软件。 可通过云技术解决方案管理烹饪程序、烹饪和设备。设备的“从摇篮到大门”、“从摇篮到坟墓”以及采用可再生能源的“从摇篮到坟墓”二氧化碳e足迹 (PCF) 值符合 ISO 14067 标准，并经过国家认可的认证机构验证（认可认证机构）


	技术参数
	已计划
	已提供

	整台设备，带把手等 [宽x高x深]
	约 1100 x 850 x 1050mm
	

	容量：
	6个装料层 2/1 GN
	

	温度范围
	+30° - 300°C
	

	循环空气加热功率
	约22kW
	

	蒸汽发生器
	约18kW
	

	装机功率
	约23kW
	

	标称电压（需要时注意安放地点的规定）
	 3 NAC 400 V
	

	水连接
	¾“
	

	排水管
	DN 50
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (可再生能源)
	
约. 1.600 kg CO2e
约. 52.300 kg CO2e
约. 7.200 kg CO2e
	




万能蒸烤箱（10 x 1/1 GN）
类型： RATIONAL莱欣诺iCombi Classic 10-1/1   
联网配置可选的万能蒸烤箱符合DN18866规定，可实现自动烹饪。 电热型台式设备，嵌入式安装，背面可与墙面齐平。 设备的内部和外部均由不锈钢 DIN 1.4301 制成，无缝内腔采用圆角设计，气流得到优化，并能够隔绝防止热散失。 热风加热和蒸汽发生器采用电子式安全温度限制器， 内置风扇叶轮制动器，主动高性能除湿装置，即使在装满料情况下也能确保完美烹饪效果。 免维护的内置油脂分离系统，无需额外的油脂过滤器。2个独立调节的可逆风扇叶轮具有5 档转速、可根据情况操控且可手动编程，在烹饪室中实现动态空气涡流。 背面通风的双 层玻璃烹饪室门，其中1个可转动的内层玻璃有特殊的热反射涂层和插入式门密封件，这些密封件无需维修技术人员即可轻松清洁和更换。 烹饪室门配有单手开门把手以及锁门挡块。 此外还配备了4.3英寸彩色显示屏和实时时钟。 烹饪室配有节能耐用的 LED 照明。烤盘 (1/1 GN)和GN配件可通过挂架（最小导轨间距 68mm）或10层移动炉架（至少64mm）纵向装料。集成的污水排放系统可连接到固定排水管道或者露天的排水沟。 符合 DIN 18875设备能源优化要求。最上方装料层的高度不应超过 1.60 米。 通过设备校准可自动调整符合安装地点的情况（高度/沸点）。通过按键轻松操作。 2年质保，涵盖零部件、工时和差旅费用。 根据所在国家/地区和设备，可以提供下列声明/许可/证书： IPX 5，Intertek，SVGW/SSIGE， CE，VDE/GS, EMC，WRAS，Watermark，NSF，FDA，DEKRA; HKICert，EnergyStar，DVL/德国劳氏船级社，PCTAE44。 设备可在无人监管的情况下独自运行。
制造商经过ISO 9001、ISO 14001和ISO 50001认证。设备具有以下烹饪模式： 蒸汽，热空气，可自由调节湿度的组合蒸汽，再加热，低温烹制，温差烹制，中心温度调节，冷却。 烹饪室温度可在 +30 °C 至 +300 °C 之间可调。设备具有全自动测量、控制和显示烹饪室内的湿度，精确到10%。预备菜品即使已装入餐盘，也可以通过检测和调节烹饪室内环境进行加热并完成最终烹制。 
最多可编制100个烹饪程序，每个程序最多12个步骤，可使用不同的语言命名（也可使用其他字母）无论水的硬度如何设置，使用带自清洁程序以及自动除水垢和保养功能的新鲜蒸汽发生器，都可在无压力的情况下产生蒸汽。 无需水软化设备和额外除水垢即可运行。 服务诊断系统自动显示服务消息，还具有主动检查设备功能的自检功能。 设备配有一个不依赖水压且具有不同清洁等级的全自动清洁系统。 使用不含磷和磷酸盐的固体清洁片，确保工作安全。 设备具有多种清洁程序，甚至可夜间无人值守清洁， 内置手持喷淋器，带有自动返回功能以及可切换的喷洒和射流功能。
可选装没有外部天线、完全集成在设备中的无线局域网接口，可选装以太网接口以连接到基于云的联网解决方案进行远程访问。 集中编制烹饪程序并分配到设备上。 收集服务和HACCP数据、当前的烹饪室内环境、设定的运行模式以及剩余的运行时间。 也可通过内置USB接口输出进行本地数据交换，或者使用云解决方案，无需其它特殊软件。 可通过云技术解决方案管理烹饪程序、烹饪和设备。 设备的“从摇篮到大门”、“从摇篮到坟墓”以及采用可再生能源的“从摇篮到坟墓”二氧化碳e足迹 (PCF) 值符合 ISO 14067 标准，并经过国家认可的认证机构验证（认可认证机构）

	技术参数
	已计划
	已提供

	整台设备，带把手等 [宽x高x深]
	约 850 x 1100 x 850mm
	

	容量：
	10个装料层 1/1 GN
	

	温度范围
	+30° - 300°C
	

	循环空气加热功率
	约18kW
	

	蒸汽发生器
	约18kW
	

	装机功率
	约19kW
	

	标称电压（需要时注意安放地点的规定）
	3 NAC 400 V
	

	水连接
	¾“
	

	排水管
	DN 50
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (可再生能源)
	
约. 1.500 kg CO2e
约. 46.700 kg CO2e
约. 6.600 kg CO2e
	




万能蒸烤箱（10 x 2/1 GN）
类型： RATIONAL莱欣诺iCombi Classic 10-2/1   
联网配置可选的万能蒸烤箱符合DN18866规定，可实现自动烹饪。 电热型台式设备，嵌入式安装，背面可与墙面齐平。 设备的内部和外部均由不锈钢 DIN 1.4301 制成，无缝内腔采用圆角设计，气流得到优化，并能够隔绝防止热散失。 热风加热和蒸汽发生器采用电子式安全温度限制器， 内置风扇叶轮制动器，主动高性能除湿装置，即使在装满料情况下也能确保完美烹饪效果。 免维护的内置油脂分离系统，无需额外的油脂过滤器。2个独立调节的可逆风扇叶轮具有5 档转速、可根据情况操控且可手动编程，在烹饪室中实现动态空气涡流。 背面通风的双 层玻璃烹饪室门，其中1个可转动的内层玻璃有特殊的热反射涂层和插入式门密封件，这些密封件无需维修技术人员即可轻松清洁和更换。 烹饪室门配有单手开门把手以及锁门挡块。 此外还配备了4.3英寸彩色显示屏和实时时钟。 烹饪室配有节能耐用的 LED 照明。烤盘 (2/1 GN)和GN配件可通过挂架（最小导轨间距 68mm）或10层移动炉架（至少63mm）纵向装料。集成的污水排放系统可连接到固定排水管道或者露天的排水沟。 符合 DIN 18875设备能源优化要求。最上方装料层的高度不应超过 1.60 米。 通过设备校准可自动调整符合安装地点的情况（高度/沸点）。通过按键轻松操作。 2年质保，涵盖零部件、工时和差旅费用。 根据所在国家/地区和设备，可以提供下列声明/许可/证书： IPX 5，Intertek，SVGW/SSIGE， CE，VDE/GS, EMC，WRAS，Watermark，NSF，FDA，DEKRA; HKICert，EnergyStar，DVL/德国劳氏船级社，PCTAE44。 设备可在无人监管的情况下独自运行。
制造商经过ISO 9001、ISO 14001和ISO 50001认证。设备具有以下烹饪模式： 蒸汽，热空气，可自由调节湿度的组合蒸汽，再加热，低温烹制，温差烹制，中心温度调节，冷却。 烹饪室温度可在 +30 °C 至 +300 °C 之间可调。设备具有全自动测量、控制和显示烹饪室内的湿度，精确到10%。预备菜品即使已装入餐盘，也可以通过检测和调节烹饪室内环境进行加热并完成最终烹制。 
最多可编制100个烹饪程序，每个程序最多12个步骤，可使用不同的语言命名（也可使用其他字母）无论水的硬度如何设置，使用带自清洁程序以及自动除水垢和保养功能的新鲜蒸汽发生器，都可在无压力的情况下产生蒸汽。 无需水软化设备和额外除水垢即可运行。 服务诊断系统自动显示服务消息，还具有主动检查设备功能的自检功能。 设备配有一个不依赖水压且具有不同清洁等级的全自动清洁系统。 使用不含磷和磷酸盐的固体清洁片，确保工作安全。 设备具有多种清洁程序，甚至可夜间无人值守清洁， 内置手持喷淋器，带有自动返回功能以及可切换的喷洒和射流功能。
可选装没有外部天线、完全集成在设备中的无线局域网接口，可选装以太网接口以连接到基于云的联网解决方案进行远程访问。 集中编制烹饪程序并分配到设备上。 收集服务和HACCP数据、当前的烹饪室内环境、设定的运行模式以及剩余的运行时间。 也可通过内置USB接口输出进行本地数据交换，或者使用云解决方案，无需其它特殊软件。 可通过云技术解决方案管理烹饪程序、烹饪和设备。设备的“从摇篮到大门”、“从摇篮到坟墓”以及采用可再生能源的“从摇篮到坟墓”二氧化碳e足迹 (PCF) 值符合 ISO 14067 标准，并经过国家认可的认证机构验证（认可认证机构）
 
	技术参数
	已计划
	已提供

	整台设备，带把手等 [宽x高x深]
	约 1100 x 1050 x 1050mm
	

	容量：
	10个装料层 2/1 GN
	

	温度范围
	+30° - 300°C
	

	循环空气加热功率
	约36kW
	

	蒸汽发生器
	约36kW
	

	装机功率
	约38kW
	

	标称电压（需要时注意安放地点的规定）
	3 NAC 400 V
	

	水连接
	¾“
	

	排水管
	DN 50
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (可再生能源)
	
约. 2.000 kg CO2e
约. 60.500 kg CO2e
约. 8.300 kg CO2e
	




万能蒸烤箱（20 x 1/1 GN）
类型： RATIONAL莱欣诺iCombi Classic 20-1/1   
联网配置可选的万能蒸烤箱符合DN18866规定，可实现自动烹饪。 电热型立式设备，背面可与墙面齐平。 设备的内部和外部均由不锈钢 DIN 1.4301 制成，无缝内腔采用圆角设计，气流得到优化，并能够隔绝防止热散失。 热风加热和蒸汽发生器采用电子式安全温度限制器， 内置风扇叶轮制动器，主动高性能除湿装置，即使在装满料情况下也能确保完美烹饪效果。 免维护的内置油脂分离系统，无需额外的油脂过滤器。3个独立调节的可逆风扇叶轮具有5 档转速、可根据情况操控且可手动编程，在烹饪室中实现动态空气涡流。 背面通风的双 层玻璃烹饪室门，其中1个可转动的内层玻璃有特殊的热反射涂层和插入式门密封件，这些密封件无需维修技术人员即可轻松清洁和更换。 烹饪室门配有单手开门把手以及锁门挡块。 此外还配备了4.3英寸彩色显示屏和实时时钟。 烹饪室配有节能耐用的 LED 照明。烤盘 (1/1 GN)和GN配件可通过20层移动炉架（至少65mm）纵向装料。集成的污水排放系统可连接到固定排水管道或者露天的排水沟。 符合 DIN 18875设备能源优化要求。最上方装料层的高度不应超过 1.60 米。 通过设备校准可自动调整符合安装地点的情况（高度/沸点）。通过按键轻松操作。 2年质保，涵盖零部件、工时和差旅费用。 根据所在国家/地区和设备，可以提供下列声明/许可/证书： IPX 5，Intertek，SVGW/SSIGE， CE，VDE/GS, EMC，WRAS，Watermark，NSF，FDA，DEKRA; HKICert，EnergyStar，DVL/德国劳氏船级社，PCTAE44。 设备可在无人监管的情况下独自运行。
制造商经过ISO 9001、ISO 14001和ISO 50001认证。设备具有以下烹饪模式： 蒸汽，热空气，可自由调节湿度的组合蒸汽，再加热，低温烹制，温差烹制，中心温度调节，冷却。 烹饪室温度可在 +30 °C 至 +300 °C 之间可调。设备具有全自动测量、控制和显示烹饪室内的湿度，精确到10%。预备菜品即使已装入餐盘，也可以通过检测和调节烹饪室内环境进行加热并完成最终烹制。 
最多可编制100个烹饪程序，每个程序最多12个步骤，可使用不同的语言命名（也可使用其他字母）无论水的硬度如何设置，使用带自清洁程序以及自动除水垢和保养功能的新鲜蒸汽发生器，都可在无压力的情况下产生蒸汽。 无需水软化设备和额外除水垢即可运行。 服务诊断系统自动显示服务消息，还具有主动检查设备功能的自检功能。 设备配有一个不依赖水压且具有不同清洁等级的全自动清洁系统。 使用不含磷和磷酸盐的固体清洁片，确保工作安全。 设备具有多种清洁程序，甚至可夜间无人值守清洁， 内置手持喷淋器，带有自动返回功能以及可切换的喷洒和射流功能。
可选装没有外部天线、完全集成在设备中的无线局域网接口，可选装以太网接口以连接到基于云的联网解决方案进行远程访问。 集中编制烹饪程序并分配到设备上。 收集服务和HACCP数据、当前的烹饪室内环境、设定的运行模式以及剩余的运行时间。 也可通过内置USB接口输出进行本地数据交换，或者使用云解决方案，无需其它特殊软件。 可通过云技术解决方案管理烹饪程序、烹饪和设备。设备的“从摇篮到大门”、“从摇篮到坟墓”以及采用可再生能源的“从摇篮到坟墓”二氧化碳e足迹 (PCF) 值符合 ISO 14067 标准，并经过国家认可的认证机构验证（认可认证机构）
 
	技术参数
	已计划
	已提供

	整台设备，带把手等 [宽x高x深]
	约 900 x 1900 x 950mm
	

	容量：
	20个装料层 1/1 GN
	

	温度范围
	+30° - 300°C
	

	循环空气加热功率
	约36kW
	

	蒸汽发生器
	约36kW
	

	装机功率
	约38kW
	

	标称电压（需要时注意安放地点的规定）
	3 NAC 400 V
	

	水连接
	¾“
	

	排水管
	DN 50
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (可再生能源)
	
约. 2.600 kg CO2e
约. 63.800 kg CO2e
约. 9.400 kg CO2e
	




万能蒸烤箱（20 x 2/1 GN）
类型： RATIONAL莱欣诺iCombi Classic 20-2/1   
联网配置可选的万能蒸烤箱符合DN18866规定，可实现自动烹饪。 电热型立式设备，背面可与墙面齐平。 设备的内部和外部均由不锈钢 DIN 1.4301 制成，无缝内腔采用圆角设计，气流得到优化，并能够隔绝防止热散失。 热风加热和蒸汽发生器采用电子式安全温度限制器， 内置风扇叶轮制动器，主动高性能除湿装置，即使在装满料情况下也能确保完美烹饪效果。 免维护的内置油脂分离系统，无需额外的油脂过滤器。3个独立调节的可逆风扇叶轮具有5 档转速、可根据情况操控且可手动编程，在烹饪室中实现动态空气涡流。 背面通风的双 层玻璃烹饪室门，其中1个可转动的内层玻璃有特殊的热反射涂层和插入式门密封件，这些密封件无需维修技术人员即可轻松清洁和更换。 烹饪室门配有单手开门把手以及锁门挡块。 此外还配备了4.3英寸彩色显示屏和实时时钟。 烹饪室配有节能耐用的 LED 照明。烤盘 (2/1 GN)和GN配件可通过20层移动炉架（至少65mm）纵向装料。集成的污水排放系统可连接到固定排水管道或者露天的排水沟。 符合 DIN 18875设备能源优化要求。最上方装料层的高度不应超过 1.60 米。 通过设备校准可自动调整符合安装地点的情况（高度/沸点）。通过按键轻松操作。 2年质保，涵盖零部件、工时和差旅费用。 根据所在国家/地区和设备，可以提供下列声明/许可/证书： IPX 5，Intertek，SVGW/SSIGE， CE，VDE/GS, EMC，WRAS，Watermark，NSF，FDA，DEKRA; HKICert，EnergyStar，DVL/德国劳氏船级社，PCTAE44。 设备可在无人监管的情况下独自运行。
制造商经过ISO 9001、ISO 14001和ISO 50001认证。设备具有以下烹饪模式： 蒸汽，热空气，可自由调节湿度的组合蒸汽，再加热，低温烹制，温差烹制，中心温度调节，冷却。 烹饪室温度可在 +30 °C 至 +300 °C 之间可调。设备具有全自动测量、控制和显示烹饪室内的湿度，精确到10%。预备菜品即使已装入餐盘，也可以通过检测和调节烹饪室内环境进行加热并完成最终烹制。 
最多可编制100个烹饪程序，每个程序最多12个步骤，可使用不同的语言命名（也可使用其他字母）无论水的硬度如何设置，使用带自清洁程序以及自动除水垢和保养功能的新鲜蒸汽发生器，都可在无压力的情况下产生蒸汽。 无需水软化设备和额外除水垢即可运行。 服务诊断系统自动显示服务消息，还具有主动检查设备功能的自检功能。 设备配有一个不依赖水压且具有不同清洁等级的全自动清洁系统。 使用不含磷和磷酸盐的固体清洁片，确保工作安全。 设备具有多种清洁程序，甚至可夜间无人值守清洁， 内置手持喷淋器，带有自动返回功能以及可切换的喷洒和射流功能。
可选装没有外部天线、完全集成在设备中的无线局域网接口，可选装以太网接口以连接到基于云的联网解决方案进行远程访问。 集中编制烹饪程序并分配到设备上。 收集服务和HACCP数据、当前的烹饪室内环境、设定的运行模式以及剩余的运行时间。 也可通过内置USB接口输出进行本地数据交换，或者使用云解决方案，无需其它特殊软件。 可通过云技术解决方案管理烹饪程序、烹饪和设备。设备的“从摇篮到大门”、“从摇篮到坟墓”以及采用可再生能源的“从摇篮到坟墓”二氧化碳e足迹 (PCF) 值符合 ISO 14067 标准，并经过国家认可的认证机构验证（认可认证机构）
 
	技术参数
	已计划
	已提供

	整台设备，带把手等 [宽x高x深]
	约 1100 x 1900 x 1150mm
	

	容量：
	20个装料层 2/1 GN
	

	温度范围
	+30° - 300°C
	

	循环空气加热功率
	约66kW
	

	蒸汽发生器
	约54kW
	

	装机功率
	约68kW
	

	标称电压（需要时注意安放地点的规定）
	3 NAC 400 V
	

	水连接
	¾“
	

	排水管
	DN 50
	

	Product Carbon Footprint (PCF)
- cradle-to-gate
- cradle-to-grave
- cradle-to-grave (可再生能源)
	
约. 3.100 kg CO2e
约. 97.500 kg CO2e
约. 12.600 kg CO2e
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