Solução de conexão para o controle de sistemas de cocção e dos processos para o preparo térmico de refeições nas cozinhas comerciais

ConnectedCooking para todos os sistemas de cocção RATIONAL compatíveis com a rede
Visão geral:
O sistema oferece uma visão geral abrangente dos equipamentos e dos processos para o preparo térmico de refeições por um cockpit digital. São exibidos o status online, os dados HACCP, os status de serviço e de higiene, o estado e as estatísticas operacionais para o uso do equipamento, os detalhes sobre a limpeza e o uso dos programas mais frequentes. É possível encaminhar as informações atuais para os dispositivos terminais portáteis pelas mensagens push em tempo real quando o(a) usuário(a) precisar atuar (carregar o equipamento, conclusão do processo de cocção). Encaminhamento automático das informações de erros ou de falhas diretamente para o parceiro de assistência técnica, se desejado. Manual integrado, as receitas e os programas de cocção podem ser transferidos dos equipamentos para a solução de conexão e vice-versa pela internet ou por dispositivos de suporte de dados. Possibilidade de uso em qualquer navegador apto à internet sem a necessidade de um software adicional. Sincronização automática da hora do equipamento considerando o fuso horário. 
Gerenciamento de receitas
Criação de pratos, receitas, programas de cocção e ingredientes para a operação da produção de refeições. Transferência para a produção nos respectivos sistemas de cocção de destino na hora e no local desejados. Padronização dos planos de produção e dos processos de trabalho por etapas de preparo prescritas. Acesso a mais de 10.000 receitas testadas e salvas. É possível criar perfis de usuários com autorização limitada e individual para alterar as configurações.
Gerenciamento dos sistemas de cocção
Administração central e controle de cocção, direitos do usuário, status operacional, programas, configurações de parâmetros e histórico de erros. Permite o controle remoto dos sistemas de cocção pela Internet com painel de controle virtual através de PC e dispositivos móveis. Os alarmes, as solicitações de ações e as mensagens de erro podem ser enviadas como mensagens push aos usuários e ao parceiro de assistência técnica, se autorizado. Como opção, é possível autorizar o parceiro de assistência técnica a acessar, diagnosticar e fazer a manutenção remotamente. Possibilidade de disponibilização de dados de acordo com a norma DIN 18898, como fabricante, número de série, designação do aparelho, dados HACCP, etc., usando a interface de comunicação OPC UA via nuvem.
Gerenciamento da higiene
Os dados HACCP relevantes são registrados automaticamente e documentados integralmente. É possível fazer o download dos dados como um arquivo Excel ou PDF. 
Segurança
Os dados específicos do cliente coletados devem ser criptografados de acordo com os padrões atuais e podem ser acessados somente pelos destinatários indicados. Os dados devem poder ser protegidos por um backup.
Pré-requisitos do sistema:
O local da instalação deve estar equipado com uma rede do padrão WiFi 802.11 b/g/n 2,4 GHz com a direção da transmissão do equipamento para a frente e para cima ou contar com uma tomada de rede Ethernet RJ45 para cada equipamento.
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