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1| Giris

1 Giris
Degerli misterimiz,

Yeni iCombi Pro {initeniz icin sizi tebrik ederiz. Uniteyi isletime sokmadan énce liitfen kullamm kilavuzunu dikkatle
okuyun. Kullamm kilavuzu, liniteyi giivenli bir sekilde kullanabilmenizi saglar. Bu kullamm kilavuzunu, Gniteyi
kullanan personelin her zaman ulasabilecegi bir yerde saklayin.

iCombi Pro, en akalli buharl kombi firindir. 20 veya binlerce konuk icin cok sayida farkh yemek pisirir. ister balik, e,
kiimes hayvanlan, garnitirler veya unlu mamuller olsun, ister kizartma, bugulama, 1zgara veya firinlama olsun. Akilh
pisirme sistemi ve akalh iklim yénetimi sayesinde, maksimum ytiklemede bile her sey otomatik olarak tam
kivaminda piser.

Size iCombi Pro ile keyifli cahsmalar dileriz.
uygulamasinda oldugu gibi,
RATIONAL AG

1.1 Unitedeki yardim

Bu kullamim kilavuzunun yam sira tiim diinyadan ¢ok sayida uygulama érnegi, Ginitede kullamm yardimi olarak
kullamminiza sunulmustur. Bu fonksiyon hakkindaki biitiin bilgilere suradan ulasabilirsiniz: Unitedeki yardim
[» 99]

1.2 Uriin sorumlulugu

RATIONAL, yetkisiz teknik degisikliklerinden veya uygunsuz kullanimdan kaynaklanan hasarlardan dolay1
sorumluluk kabul etmez.

13 Hedef grup
Bu belge, bliylik 6lcekli ve endlstriyel mutfaklarda cahsan kisilere ydneliktir.
Unite, asagidaki nitelikteki kisiler tarafindan kullamlamaz, temizlenemez veya bakirm yapilamaz:
= Fiziksel, duyusal veya zihinsel yeteneklerinde kisithhik bulunan kisiler
= Yeterli deneyime ve bilgiye sahip olmayan kisiler
= Cocuklar

Unitenin yakiminda dolasan cocuklari gézetim altinda tutun. Cocuklar Giniteyle oynamamahdir.

14 Amacina uygun kullanim
iCombi Pro, 1s1l islemle yemek hazirlamak amaciyla gelistirilmistir.

Bu linite sadece ticari olarak, 6rnegin restaurant mutfaklarinda veya hastanelerin, pastanelerin veya sarkiiterilerin
biiytik 6lgekli ve endiistriyel mutfaklaninda kullamlabilir. Bu {inite agik havada kullamlamaz. Bu Unite, gida
maddelerinin stirekli endlstriyel seri Gretiminde kullanilamaz.

Bunun disinda her tirlt kullanim sekli, amacina uygun olmayan kullanim olarak kabul edilir ve tehlikelidir.
RATIONAL AG, usule uygun olmayan kullamim sekillerinin sonuglaryla ilgili olarak hi¢bir sorumluluk kabul etmez.

1.5 Bu kilavuzla ¢calisma

1.5.1 Sembollerin agiklamasi
Bu belgede, size bilgi vermek ve kullamm konusunda yénlendirmek amaciyla asagidaki semboller kullamlmistir:
v Busembol, bir islem yapmadan 6nce yerine getirilmesi gereken énkosullan belirtir.
1. Busembol, ylriitmeniz gereken bir islem adimim belirtir.
> Bu sembol, bir islem adiminin sonucunu kontrol etmenize yarayacak bir ara sonucu belirtir.
>> Bu sembol, bir kullanim talimatinin nihai sonucunu kontrol etmenize yarayacak bir sonucu belirtir.
= Bu sembol, bir liste 6gesini belirtir.

a. Busembol, bir listeyi belirtir.

Orijinal isletim kilavuzu 9/116
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Resimli sembollerin agiklamasi

Bu belgede asagidaki resimli semboller kullamlmistir:

/\ [ Dikkat! Uniteyi kullanmadan énce kullamm kilavuzunu okuyun.
/\ Genel uyan isareti

Q Unitenizin kolay kullanimina yénelik yararh notlar.

Uyan notlarinin agiklamasi

Asagidaki uyan notlarindan biriyle karsilastigimzda bu notlar sizi tehlikeli durumlar karsisinda uyarir ve bu
durumlardan kaginmamz icin yénlendirir.

A TEHLIKE

TEHLIKE tehlike seviyesindeki uyan notuyla karsilastigimzda bu not sizi agir yaralanmayla veya élimle
sonuglanacak durumlar karsisinda uyarir.

UYARI tehlike seviyesindeki uyari notuyla karsilastiginizda bu not sizi agir yaralanmayla veya élimle
sonuglanabilecek durumlar karsisinda uyanr.

/\ DIKKAT

DIKKAT tehlike seviyesindeki uyari notuyla karsilastigimzda bu not sizi yaralanmayla sonuclanabilecek durumlar
karsisinda uyarir.

Bu notla karsilastigimizda bu not sizi tinitenin hasar gérmesiyle sonuglanabilecek durumlar karsisinda uyanr.

Resimler

Bu kullanim kilavuzunda kullanilan resimler, sizdeki tiniteden farkh olabilir.

Teknik degisiklikler
Gelistirme amach teknik degisiklikler yapma hakki sakhdir.

Orijinal isletim kilavuzu
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2 iCombi Pro

Kumanda ekrani Pisirme haznesi

Pisirme haznesi kapis

Ekran

Kap1 kolu

Cevirmeli merkezi ayar diigmesi

USB baglantist

Hava filtresi
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3 Genel glivenlik talimatlan

Unite giivenli sekilde tasarlanmistir ve usuliine uygun normal kullanimda tehlike teskil etmez. Unitenin dogru
kullamm sekli, bu kilavuzda anlatilmistir.

= Unitenin kurulumunu sadece RATIONAL servis partnerinize yaptirn.
= Unitenin bakimini sadece RATIONAL servis partnerinize yaptirin.

= Pisirme sisteminizin teknik agidan kusursuz durumda olmasini saglamak igin en az yilda bir kez yetkili bir
RATIONAL servis partneri tarafindan balkaminin yapilmasi gerekir.

= Unite veya RATIONAL servis partneriniz tarafindan gerceklestirilen {inite kurulumu tizerinde degisiklik
yapmayin.

= Zemindeki tahliye siizgecini ¢ikartmayin.

= Genel olarak hasar gérmis veya baglanti kablosu hasarhysa pisirme sistemini kullanmayin. Hasarh bir tnite
glivenli degildir ve yaralanmaya veya yanmaya yol agabilir.

= Pisirme haznesi kapisinin camlarindan biri hasarhysa tniteyi kullanmayin. RATIONAL servis partnerinizle
iletisime gecin ve pisirme haznesi kapisinin camini degistirtin.

= Unitenin {izerine herhangi bir sey koymayin.
Cihazin Uizerine sicak kaplar veya sicak sivi igeren kaplar koymayin.

= Unitenin cevresinde kolay tutusabilecek veya yanici maddeler bulundurmayin.

= Uniteyi sadece +5 °C ile +40 °C arasindaki ortam sicakhginda kullanin.

= Unitenin yakiminda 1s1 kaynaklan, drnegin fritdz, 1zgara vb. bulunmamahdir.

= Unite cahsirken, Ginitenin ¢evresindeki yerin kuru oldugundan ve kaymaya neden olmayacagindan emin olun.

= [Kaza tehlikesini veya pisirme sisteminin hasar gérmesini dnlemek igin, isletim personelinin diizenli olarak
egitilmesi ve guivenlik egitimi almas1 gerekir.

= Bu pisirme sistemi, cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yeteneklerinde kisithlik bulunan kisiler ya da
yeterli tecriibeye ve/veya bilgiye sahip olmayan kisiler tarafindan kullamimamahdir. Bu kisiler grubu,
glivenlikten sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda tutuluyor ve pisirme sisteminin tehlikeleri haklkanda
bilgilendiriliyorsa durum farkh. Yiizeyler ve aksesuarlar sicak olabilir, kontrol sirasinda litfen dikkatli olun.
Temizlik ve kullanic1 bakimi, gézetim altinda dahi bile ¢ocuklar tarafindan yapilmamahdir

Kullanimdan éncesine iliskin glivenlik talimatlar
= Unitenin sicakh@inin minimum + 5 °C olmasina dikkat edin.
= Fanin 6nlindeki hava iletim sacinin {istten ve alttan kilitlenmis oldugundan emin olun.
= Tepsi rafhdinin veya mobil tepsi standinin pisirme haznesine sabitlendiginden emin olun.
= Pisirme haznesinde temizlik tabletlerinin kahntilarinin kalmadigindan emin olun.

= Unite uzun siire cahsmadan bekledikten sonra tekrar isletime sokulacagi zaman el dusunun icinden en az 10
litre su akitarak hortumun igini temizleyin.

= Ambalaj igindeki yiyecekler 1sitiirken sadece ambalaji piyasaya siirenin verdigi bilgiler dogrultusunda ayarlar
kullanmimahdir.

Kullanim sirasindaki giivenlik talimatlar
= Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:
— Kullamm sirasinda pisirme haznesinin kapisini dikkatli sekilde acin. Sicak buhar ¢ikabilir.

— Sicak pisirme haznesinden aksesuar veya herhangi bir nesne alacaginiz zaman kisisel koruyucu
donanimlarinmzi kullanin.

— lIsletim sirasinda Ginitenin sadece kumanda ekranina ve pisirme haznesi kapisimin koluna dokunun. Dis
ylizeyler 60°C'nin lizerinde sicakhda ulasabilir.

- icinde malzeme olan kaplar sadece gérebilecediniz raflara koyun. Aksi takdirde kabr {initeden cikartirken
sicak yemek dékdlebilir.

= Yangin ve patlama tehlikesinden su sekilde korunursunuz:

— Unitede, kolay tutusabilecek swvilar, 6rnegin sarap gibi alkollii icecekler pisirmeyin. Kolay tutusabilecek
swvilar, buharlagsma sonucunda kendiliginden alev alabilir.

12 /116 Orijinal igletim kilavuzu
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— lzgara ve finnlama uygulamalarinda, akacak yagi toplamak i¢in malzemenin altina bir toplama kabi
yerlestirin.

= Aksesuarlarin usuliine uygun olmayan sekilde kullaniimasi sonucunda meydana gelebilecek mal kaybini su
sekilde onlersiniz:

— Sadece orijinal RATIONAL aksesuarlar kullanin.
— Tutsileme islemleri icin sadece VarioSmoker kullanin.

= Pisirme haznesinde servis 1sisina gelmis olan yemek varsa pisirme haznesi soguk yemeklerle
doldurulmamahdir.

= Ambalajdaki yiyecekler sadece Uretici tarafindan belirtilen pisirme iklimi kosullarinda tiiketim sicakhgina
getirilmelidir.

Tasima arabasi, mobil tepsi stand1 veya mobil tabak standiyla ¢ahsirken yaralanmayi su sekilde énlersiniz:

= Tasima arabasi, mobil tepsi stand1 veya mobil tabak standini esiklerin lizerinden veya engebeli zeminlerden
gecirirken devrilmemesi igin dikkatle strtin.

= Tagima arabasi, mobil tepsi standi veya mobil tabak standinin egimli zeminde kayip gitmemesi icin frenlerini
cekin.

= Bir mobil tepsi standin1 veya mobil tabak standin Gniteye sokmadan veya liniteden ¢ikartmadan énce tasima
arabasini Uinitenize sabitleyin.

= Mobil tepsi standin hareket ettirecediniz zaman, standin kap sabitleme kilidini kilitleyin ve icinde sicak
malzeme olan kaplarn tzerini kapatin. Aksi takdirde sicak yemek dokiilebilir.

Kullanmimdan sonrasina iliskin giivenlik talimatlan
= Uniteyi her temizlikten sonra temizleyin.

= Pisirme haznesinde korozyon meydana gelmesini dnlemek icin, Gnite uzun sire kullaniimadiginda ve geceleri
pisirme haznesi kapisini aralik birakin.

= Unite uzun siire kullamlmayaca@i zaman Ginitenin bina tarafindaki su, elektrik ve gaz beslemesi baglantilarim
kapatin.

= Unite uzun siire kullamlmayacadi zaman ve (inite tasinmadan énce buhar jeneratériini bosaltin.

3.1 Gaz baglantih liniteler icin glivenlik talimatlan
= Yangin tehlikesinden su sekilde korunursunuz:

- Uniteniz bir bacaya baghysa, diizenli araliklarla gaz tesisat¢imzla iletisime gecip (initenin bacasini
temizletin. Ulkeye 6zgui yasal diizenlemelere uyulmasina dikkat edin.

— Gaz tahliye borulannin lizerine herhangi bir sey koymayin.
= Oliimciil kazalan su sekilde énlersiniz:
- Uniteniz davlumbazla cahstyorsa kullamim sirasinda mutlaka davlumbazi cahstirin. Aksi takdirde yamci gaz
birikebilir.
= Gaz kokusu aldigimzda dogru davrams su sekildedir:

— Herhangi bir 151k veya linite salterine basmayin, prizlerden herhangi bir fisi cekmeyin, cep telefonu veya
telefon kullanmayin. Kivileim ¢ikabilir ve patlama tehlikesi artar.

— Pencere ve kapilarn agip ortami havalandirin. Ortami havalandirmak igin davlumbazlan ve aspiratérleri
a¢mayin. Kivileim gikabilir ve patlama tehlikesi artar.

— Gaz hattimn kapatma tertibatim kapatin.

— Binadan ¢ikin ve gaz tedarikginizle veya itfaiyeyle iletisime gegin.

3.2 Kisisel koruyucu ekipman

= Uniteyle cahsirken sadece, &zellikle 1s1dan, sicak sivilarin veya kimyasal asindinc maddelerin sigramasindan
kaynaklanacak herhangi bir is kazasinin meydana gelmemesini saglayacak giysiler kullanin.

= Kendinizi sicak cisimlerden veya keskin/sivri kenarh saclardan guvenilir sekilde korumak icin koruyucu eldiven
takin.

Orijinal igletim kilavuzu 13 /116
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= Temizlik islemleri sirasinda, temizlik maddelerinden gtivenilir sekilde korunmak igin, yliztinlize tam oturan bir
koruyucu gézliik ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin.

3.3

14 /116 Orijinal igletim kilavuzu
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Uniteyle nasil cahsihr

isletime sokma

Uniteyi isletime sokacaginiz zaman iinite zaten bir RATIONAL servis partneri tarafindan usuliine uygun sekilde
kurulmus durumdadir. Otomatik test yapilmistir, dolayisiyla tinite, kullanima hazir durumdadir. Kurulum hakkindaki
bitun bilgiler, triinle birlikte verilen kurulum kilavuzunda mevcuttur.

Uniteyle ilk kez galismadan énce
1. Uniteyi ilk kez isletime sokmadan énce (initeyi ve aksesuarlarim temizleyin.

Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: Balkim [» 94]

Unitenin agihp kapatiimasi

=

44
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i

Unitenin agiimas:
1. Uniteyi agmak icin, diigmeye basip LED 151k yesil yanincaya kadar basih tutun: (1)

> Unite baslatihr. Baslangic ekram [» 16] gériintiilenir.

Su girisi olmadan isletim

Asin isinmayi ve cihazin hasar gérmesini 6nlemek icin sadece su baglantisiyla cahstirin.

Su baglantis1 olmadan pisirme sistemi buhar veya kombinasyon modunda kullanilamaz. Yalnizca kuru 1sih kuru
hava modu kullanilabilir. Pisirme sisteminin asir 1sinmasini ve olasi hasarlan énlemek icin aciklanan énlemler
mutlaka gereklidir.

Susuz siirekli isletim mimkiin degildir.

Uniteyi bir su girisine baglamadan kullanyorsamz pisirme kabinine 3 litre su dékmeniz istenir. Alt bilgide su
sembol gériintiilenir: & . Asagidaki kosullarda su girisi olmadan gegici olarak ¢ahstirmak mémkin:

1. Pisirme sisteminin asin 1sinmasin1 dnlemek i¢in pisirme kabininin zeminine 3 litre su dokdin.
islemi onaylamak icin su diigmeye basin: </
Unite 5 saat cahstiktan sonra < 100 °C'ye kadar bir sogutma islemi gerceklestirin.

Ardindan pisirme kabinine tekrar 3 litre su dokiin.

a M wWN

Su tekrar mevcut oldugunda temizligi baglatin.

Unitenin kapatiimasi

1. Uniteyi kapatmak icin, digmeye basip LED 151k turuncu yanincaya kadar basih tutun: (1)
> Uniteyi gercekten kapatmak isteyip istemediginiz sorulur.

2. Pisirme sistemini kapatmak icin cubugu saga dogru kaydinn.

>> Unite kapanr.

Orijinal igletim kilavuzu 15 /116
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Baslangi¢ ekram

iProductionManager Programlama modu
iCookingSuite iCareSystem
Ana sayfa Arama asistan

Manuel pisirme

Kullanma profili

Alkalh igletim modlan

Sik kullamlanlar

Tarih, saat, durum

Pisirme yéntemi

Geri/iptal

= jProductionManager [} 45]
= Akilh pisirme - iCookingSuite [» 24]

= Anasayfa

Bu diigmeye bastiginizda baslangi¢ ekran agilr.

= Manuel isletim modlar [} 33]

= Sik kullanlanlar

= Akillisletim modlar [» 24]

Yardim

Ayarlar

Bu diigmelerden birine bastigimzda, akilh isletim moduna atanmis olan bdittin akilh pisirme siirecleri

goruntdlenir.

= Pisirme yoéntemleri

Bu diigmeye bastigimzda, pisirme yéntemlerine atanmis olan bitln akilh pisirme siirecleri gériintilenir.

= Programlama modu [} 55]
= Otomatik temizlik - iCareSystem [} 90]
= Tarih, saat, durum [» 17]

= Ayarlar [ 66]

= Unitedeki yardim [» 99]

= Geri/iptal

Bu diigmeye bastiginizda bir dnceki ekrana geri dénersiniz. Bu digmeye basip basil tuttugunuzda, siirmekte

olan pisirme islemini kesintiye ugratirsimz.

Ayrica bakimz

Orijinal igletim kilavuzu
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Arama yardimaisi [» 99]

Tarih, saat, durum

En alt satirda stirekli olarak o siradaki tarih ve saati, ayrca su baglantilarin durumunu goérirsiiniiz:

USB bellek bagh

Bu sembol, cihaza bir USB bellek veya USB aksesuar bagladiginizi gdsterir.

Ag baglantisi

Bu sembol, yénlendiriciye bagh oldugunuzu ancak internete bagh olmadiginizi gésterir: ==

Bu sembol, linitenizin bir LAN agina bagh oldugunu belirtir. Bir ag hatasi oldugu takdirde su sembol gériintiilenir:
WLAN baglantisi

Bu sembol, tinitenizin WLAN agina bagh oldugunu belirtir. Baglanti kalitesi ¢ok iyidir.

Baglanti kalitesi dustlgiinde su semboller gériintilenir: 5 “&

Bu sembol, yénlendiriciye bagh oldugunuzu ancak internete bagh olmadiginmizi gésterir: =!

Bir baglanti hatasi oldugu takdirde su sembol gériintiilenir: 72

Hata mesaji

Bu sembol, ekranda bir hata mesaji gériinttilendigini belirtir.

ConnectedCooking baglantisi

Bu sembol, cihazimizin ConnectedCooking sistemine bagh oldugunu belirtir. Cihazimiz ConnectedCooking
sistemine bagh olmadiginda su sembol gériintiilenir: of/

Su baglantisi

Bu sembol, cihazimzin su girisine bagh olmadiginm belirtir. Uniteyi actigimzda pisirme kabinine 3 litre su dékmeniz
istenir.

Aktif enerji optimizasyonu (opsiyon: enerji optimizasyon sistemine baglanti)
RATIONAL pisirme sisteminiz, bir enerji optimizasyon sistemine istege bagh bir arabirim ile donatilabilir. Pisirme

sisteminizin kullamlabilir glicii enerji optimizasyon sistemi tarafindan sinirlandirilirsa ekramin alt satinnda €
sembolii gériintilenir. Sembol € goériinmiyorsa, sebeke baglantisinin tam glicli mevcuttur.

Unitedeki yardim

Pisirme sistemindeki yardimi segme

Soru isareti sembollinii secerek pisirme sistemindeki entegre yardim bdliimiine ulasirsimz. Burada cihazimzin
kullanim dijital sekilde aciklanmaktadir. Yardim icerige duyarhdir, yani her zaman énce gtincel ekran icerigine
yonelik yardim goésterilir. Yardim fonksiyonu ayrica miinferit pisirme siirecleri hakkinda aynntih bilgiler ve bunlarla
ilgili yararh ipuclan sunar.

Uniteyle etkilesim

Parmak hareketleri

Uniteye basit birkag hareketle kumanda edebilirsiniz.

Orijinal igletim kilavuzu 17 /116
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Basma Sirtme Kaydirma Sirikleyip birakma

Cevirmeli merkezi ayar diigmesi
—

Ayarlan, Parmak hareketleri [ 17] yerine ¢evirmeli merkezi ayar diigmesini dondiirerek de degistirebilirsiniz.
islemleri, cevirmeli merkezi ayar diigmesine basarak onaylayin.

Maksimum yiikleme miktarlan

Asin miktarda yiikleme sonucunda iinitede hasar tehlikesi

Maksimum yiikleme miktarni astigimiz takdirde (inite zarar gérebilir.

1. Uniteyi sadece burada belirtilen maksimum yiikleme miktarina kadar doldurun

Tip Maksimum yiikleme miktan [kg] Raf basina maksimum yiik

XS 6-2/3 20 kg 10kg

Pisirme haznesi kapisinin a¢ihip kapatilmasi

Pisirme haznesinin kapisini agma
1. Pisirme haznesinin kolunu saga dogru ¢evirin.

2. Unitenizde kapi emniyet kilidi varsa pisirme haznesinin kolunu énce sola sonra sada cevirin.

3. Pisirme haznesi kapisini yavas agin. ADiI(KAT! Yanma tehlikesi! Unite kullamlmaktayken pisirme
haznesinden disariya sicak buhar piiskiirebilir.

>> Fan carki frenlenir.

Pisirme haznesinin kapisini kapatma

1. Pisirme haznesi kapisim iyice iterek kapatin.

Orijinal igletim kilavuzu
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Uniteyi yiikleyin

Kirnk cam nedeniyle yaralanma tehlikesi

Her zaman aksesuarlarin tiniteye tamamen sokuldugundan emin olun. Aksi halde pisirme kabini kapis
kapatilirken i¢ cam kinlabilir ve kesilme yaralanmalarn meydana gelebilir.

NOT

Dista kalan aksesuarlar

Her zaman aksesuarlann tniteye tamamen sokuldugundan emin olun. Aksi halde pisirme kabini kapisi
kapatihrken i¢ cam kirlabilir.

1. Pisirme haznesi kapisinm agin.

> Fan freni devreye girerek fan1 durdurur.

2. Malzemeyi liniteye koyun.

3. lzgara veya firnnlama yapacaginiz zaman, akan yagi tutmasi i¢in malzemenin altina bir yag toplama kab1
yerlestirin. ile onaylayin.

4. Pisirme haznesi kapisini kapatin. Pisirme haznesi kapisinin iyice kapandigindan ve kap1 kolunun diisey konumda

oldugundan emin olun. TALIMAT! Cihaz 15 dakikadan daha kisa siire gerilimsiz veya kapah durumda kalmissa
devam eden islem, kesintiye ugradigi yerden devam eder.

1,60 m’'nin lizerindeki raf seviyesi

=i

o ™S

09'L

T e

|

Uniteniz, en (st raf seviyesinin yerden itibaren 1,60 m'den daha yukanda kalacagi sekilde kurulduysa iinitenin bu
kismina, Uniteyle birlikte verilen uyan etiketini yapistirmaniz gerekir.

Merkez sicakhk sensoriiniin takilmasi

Asagidaki paragraflar hem merkez sicakhk sensériiyle cahismayr hem de istede bagh olarak mevcut harici USB
merkez sicaklik sensdriyle ¢alismayi anlatmaktadir. Sous Vide USB merkez sicakhk sensériiyle, Sous Vide
posetindeki vakumu bozmadan Sous Vide pisirilmis gidalarin sicakhgr izlenebilir. Ayrica, 6érnegin dahili bir merkez
sicakhk sensérii olmayan bir ekipman varyanti varsa, harici bir USB merkez sicaklik sensorii kullanilabilir.
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/\ DIKKAT

Sicak merkez sicakhk sensorii

Merkez sicakhk sensériini sicakken koruma eldivensiz tuttugunuz takdirde yanma tehlikesi mevcuttur.

1. Sicak durumdaki merkez sicaklik sensoriyle cahsirken daima koruma eldiveni takin.

/\ DIKKAT

Merkez sicaklik sensériiniin sivri ucu

Merkez sicaklik sensoértiiyle cahsirken dikkatli olmadiginiz takdirde sensériin sivri ucundan yaralanabilirsiniz. Bu,
ozellikle Sous Vide USB merkez sicaklik sensorii icin gegerlidir.

1. Sicak durumdaki merkez sicaklik sensériiyle calisirken daima koruma eldiveni takin.

2. Sous Vide USB merkez sicakhk sensériinii yan taraftaki tutucuya takin.

Merkez sicakhk sensérii pisirme haznesinden disan sarkarsa

Merkez sicaklik sensériini kullandiktan sonra yerine takmazsaniz sensér hasar gorebilir.

1. Merkez sicakhk sensériini kullandiktan sonra tepsi rafhgindaki tutucuya takin.

iPUCU

= Dizenli olarak cok ince veya sivi malzeme hazirhyorsaniz, istege bagh olarak edinebileceginiz konumlama
yardimini kullanmamzda yarar vardir. Merkez sicaklhk sensérinii 6nce konumlandirma yardimina, sonra
malzemeye sokun.

= Merkez sicakhk senséri ayarlanan merkez sicakhdindan daha sicaksa senséri el dusuyla sogutun.

9 X

Et, 6rnegin pirzola

\Q

1. Merkez sicaklik sensériind, egik bir agiyla, sapina kadar malzemeye sokun. Miimkiinse sensériin tamami
malzemenin iginde kalsin.

Biiyiik et parcalan, 6rnegin biitiin et firnlama

1. Merkez sicakhk sensériinii, malzemenin en kahn yerine, sapina kadar sokun.

Kiiciik malzemeler, 6rnegin gulas

a S
—

1. Merkez sicakhk sensériini, sensér ucundan sapina kadar malzemeyle dolacak sayida parcaya sokun.

Farkh Farkh biiyiikliiklerde malzemeler
1. Merkez sicakhk sensériinii 6nce kiiglik bir par¢a malzemeye sokun.

2. istenen merkez sicakh@ina ulasildiginda kiiciik malzeme parcalarim sensérden ve pisirme haznesinden cikartin.
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3. Sonra merkez sicaklik sensoriinii daha blylk bir malzemeye sokun ve pisirme slirecine, Gikart/tak
secenegiyle devam ¢ edin.

9

Biitiin pilig

)

1. Merkez sicakhk sensoriinii tutamada kadar, kaburgalann fazla yakinina gelmeyecek sekilde, gégus filetonun en
kahn yerine sokun.

Merkez sicakhik sensériintin, pilicin karin bosluguna girmemesine dikkat edin. Merkez sicaklik sensériinii but
kismina sokmayin.

Balk fileto

9

.

1. Merkez sicaklik sensériind, egik bir aciyla, sapina kadar malzemeye sokun. Miimkiinse sensériin tamami

malzemenin icinde kalsin.

Biitiin bahk

-

1. Merkez sicakhk sensériinii, malzemenin en kahn yerine, sapina kadar sokun.

Merkez sicakhk sensériiniin, bahdin karin bosluguna girmemesine dikkat edin.

9 S

Sebze, 6rnegin patates

1. Merkez sicakhk sensériinii, malzemenin en kahn yerine, sapina kadar sokun.

Corbalar, soslar, tathlar
1. Merkez sicakhk sensériinii gastronorm kaba, tamami siviyla kaplanacak sekilde daldinn.

2. Swviy1 kanstinrken merkez sicakhk sensériiniin gastronorm kabinda kalmasina dikkat edin.

Hamur isi
1. Piserken ¢ok kabaran unlu mamullerde merkez sicakhk sensériind, dik olarak malzemenin ortasina yerlestirin.

Bunun igin, istege bagh olarak edinebileceginiz konumlama yardimini kullanin.
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Merkez sicakhk sensérii algilanmiyor
v Su sembol goriintilenir: %N
1. Merkez sicakhk sensériini, bu kilavuzda anlatildigi sekilde takin.

2. Dizeltmeyi onaylayin.

>> Pisirme stireci dogru sekilde yurtullr. Diizeltmeyi onaylamazsaniz pisirme suireci kesintiye ugratilir ve bastan
baslatmanz gerekir. Ornegin diisiik sicakhikta pisirme gibi az sayida birkag pisirme siirecinde hataya ragmen
pisirme slrecine devam edilir.

Merkez sicakhik sensériiniin ¢ikartiimasi
1. Malzeme istenen sonuca ulastiginda édnce merkez sicaklik sensériinii malzemeden ¢ikartin.

2. Merkez sicakhk sensoériinii temizledikten sonra bunun i¢in 6ngdriilen tutucuya takin ve ardindan malzemeyi
pisirme kabininden cikartin.

El dusunun kullanilmasi

Litfen, Gnitenizde istege bagh olarak el dusu bulunmayabilecegini unutmayin.

/\ DIKKAT

El dusu ve dustan ¢ikan su, 60 °C'den sicak olabilir

Isinmis parcalan tuttugunuz veya cildinize sicak su geldigi takdirde haglanabilirsiniz.
1. El dusuyla cahsirken koruyucu eldiven takin.

/\ DIKKAT
Su hattinda mikrop Giremesi

El dusunu her giin kullanmadiginiz takdirde su hattinda mikrop ureyebilir.

1. El dusundan sabahlan ve aksamlarn 10 saniye boyunca su gegirin.

El dusunun usuliine uygun olmayan sekilde kullaniimasi

El dusunu mevcut maksimum hortum uzunlugundan daha fazla ¢ektiginiz veya hortuma asildigimz takdirde el
dusunun geri cekme otomatigi hasar gérebilir. Bu durumda el dusu otomatik olarak yuvasina geri girmez.

1. El dusunu, mevcut maksimum hortum uzunlugundan fazla ¢ekmeyin.

El dusu, pisirme haznesini sogutmaya uygun degildir

Pisirme haznesini el dusuyla sogutursaniz pisirme haznesi, hava iletim sac1 veya pisirme haznesi kapisinin
camlan hasar gérebilir.

1. Pisirme haznesini sadece sogutma fonksiyonuyla sogutun.

1. El dusunu park konumundan en az 20 cm disan gekin.
2. El dusunun hortumunu tutun.

1. Eldusunun koluna basin. Kola ne kadar kuvvetle basarsaniz puskiiren su o kadar kuvvetli olur.

2. Kullandiktan sonra el dusunu birakip tekrar yuvasina girmesini saglayin. ADiKKAT! El dusunu yerine geri

sokmadan 6nce hortumunun temiz olmasina dikkat edin.

Tepsi rafhginin ¢ikartiimasi

1. Sag tepsi rafhgint ortasindan tutup yukariya dogru itin.
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2. Tepsirafhgin askisindan kurtanp pisirme haznesinden gikartin.
3. Sol tepsi rafhgin kaldinp pisirme haznesinin i¢ine dogru egin.

4. Tepsirafhiginm yukariya dogru itip pisirme haznesinden ¢ikartin.
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5 Alalh pisirme - iCookingSuite

iCookingSuite, iCombi Pro tinitesindeki akill pisirme sistemidir. Hangi malzemenin hangi pisirme ydntemiyle

D hazirlanacagini secersiniz. Bu seciminiz esas ahnarak size, ideal pisirme sonucunu elde edebileceginiz cok sayida
pisirme slreci sunulur. Gerekirse pisirme parametreleri araciiiyla pisirme sonucunu uyarlayarak érnegin
renklenme derecesini arttirabilir veya pisme seviyesini az pismisten ¢ok pismise degistirebilirsiniz. Pisirme
sistemindeki yardimda aynca ¢ok gesitli uluslararasi uygulama érnekleri de mevcuttur. Bunlart dogrudan yardimdan
secebilirsiniz.

Pisirme siireci slirerken, pisirme kabini sicakh@, iklim, hava mzi ve pisirme siiresi gibi énemli biitiin pisirme
parametreleri diizenli olarak uyarlanarak, istediginiz pisirme sonucunun elde edilmesi saglanir. Gerekirse pisirme
slireci sirasinda da pisirme siirecine miidahale ederek pisirme sonucunu degistirebilirsiniz. Sizin icin bu, son derece
kolay kullanim, kontrol etme veya gézetim altinda tutma zahmetinden kurtulmak anlamina gelir. Béylece zaman
kazanir, malzeme ve enerji tasarrufu yapar ve her zaman standartlastinlmms olagandisti kalite elde edersiniz.

Kokpit
Kendi programlarim
isletim modlar
Pisirme yéntemleri Kalan siire

Pisirme parametreleri

Pisirme sirecleri

Sik kullamlanlar

Ek fonksiyonlar

Siralama fonksiyonu

Geri / iptal

5.1 isletim modlan ve pisirme siireci
Su isletim modlarin kullanabilirsiniz:
= Kiimes hayvanlan 3
» EE &
= Bahk @<
= Yumurtah yemekler ve tathlar &
= Sebze ve garnitiir &
= Hamurisleri &
= Finishing =

Su pisirme suregleri kullanilabilir:
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= Haslama/Kaynatma =
= [Kizartma

= Finnda pisirme &7
= Izgara /#|

Her isletim moduna, akilh pisirme stireclerinin 6zel bir seti atanmistir. Bu pisirme suregleri birincil Glke mutfaginda
[» 72] ve ikincil Glke mutfaginda [» 72] ayarlayabileceginiz kiiltiirel pisirme aliskanhklarini yansitir.

5.2 Malzemelerin akilh pisirme sistemiyle pisirilmesi

5.2.1 Alalh pisirme siirecinin baslatiimasi
Alalh bir pisirme surecini 2 farkh sekilde baslatabilirsiniz:
= jCookingSuite yardimiyla

= Programlama modu [» 55] yardimyla

iCookingSuite
1. Meni cubugundaki su diigmeye basin: |2
> iCookingSuite sisteminde akill bir pisirme siirecini g farkh sekilde baslatabilirsiniz:
= istediginiz isletim modunu, érnegin Sebze ve garnitiir sikkin secin.
= [stediginiz pisirme yoéntemini, 6rnegdin lzgara siklam secin.
= [stediginiz isletim modunu ve pisirme yéntemini segin.

Seciminizi yaptiktan sonra ilgili akilh pisirme sirecleri gériintilenir.

Programlama modu
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: (7
2. Diugmeye basin: (€2

> Kayith butiin akilh pisirme stirecleri gériintilenir.

5.2.2 Alkalh pisirme sirecinin baslatiimasi

Bu béliimde, Patates graten pisirme siireci araciigiyla, akilh bir pisirme siirecinin nasil seyrettigi gosterilmistir. Her
akalh pisirme siirecinin istenen sonuca farkh pisirme parametreleriyle ve pisirme adimlarninin belirli bir ideal sirayla

uygulanmasi suretiyle ulastirdigini unutmayin.
=S8 7 e

®=e e

1 55:00"
&

55:00™

1. Meni cubugundaki su diigmeye basin: (€2
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2. Dugmeye basin: £
3. Digmeye basin: Patates graten
> Alalh pisirme siireci baslatihir ve pisirme haznesi, kaydedilmis olan iklime ulasacak sekilde 1sitilir.

4. Pisirme parametrelerini kullanarak istediginiz pisirme sonucunu ayarlayin [ 27] Pisirme parametreleri igin
ornek olarak merkez sicakh@, kizarma seviyesi veya siire gosterilebilir.

> [Gsa sire iginde gosterge degiserek Cockpit [» 32] agihr.
> Ayarlanan iklime ulagildiginda, tnitenin yiklenmesi istenir.
Uniteyi yiikleyin.
6. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
> Pisirme suirecine devam edilir.
7. Unitedeki talimatlarn izleyin.

> Pisirme stiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhgina ulasildiginda yemegin istenen sonuca ulasip
ulasmadigini kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi &ter.

Pisirme sonucu isteklerinize uygunsa malzemeyi pisirme haznesinden ¢ikartin.

Pisirme sonucu heniiz isteklerinize uygun degilse pisirme siirecini, énerilen seceneklerden biriyle devam
ettirin.

10. Pisirme sirecini sonlandirmak istiyorsaniz geri tusuna basip basih tutun.

5.2.3 Baslangi¢ zamani 6n secimi

Baslangi¢ zamani 6n secimiyle, pisirme siirecinin baslangi¢c zamani dakikasi dakikasina ayarlanabilir. Bu sekilde,
ornedin daha hesaph gece tarifesinden veya degisken elektrik tarifesinden yararlanabilir ve liniteden glinde 24 saat
optimum sekilde yararlanmis olursunuz.

/\ UYARI

Malzemeyi uzun bir siire 1sitiimamis pisirme kabininde birakirsamiz malzemede mikrop lireyebilir.

Mikropsuz olmayan yiyecek malzemeleri, gida enfeksiyonlarnina veya zehirlenmelerine yol agabilir.

1. Malzemeleri pisirme kabininde uzun siire birakmayin.

Bu bdliimde, Patates graten pisirme siireci araciigiyla, baslangi¢ zamamni 6n se¢imini nasil ayarlayacaginiz
gosterilmistir.

02.07.2020

11:30™"

1. Meni cubugundaki su diigmeye basin: |2
2. Digmeye basin: £
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Patates graten pisirme sirecinin yanindaki su digmeye dokunun: +--

Digmeye basin: @

Baslangi¢ zamanim girin.

o v ok~ W

islemi onaylamak icin su diigmeye basin: </

> Pisirme stirecinin pisirme parametreleri gériintilenir. Pisirme sonucunu isteklerinize gére uyarlayabilirsiniz.
Kisa siire sonra, baslangi¢ zamani 6n seciminin etkinlestirildigi gosterilir.

7. Uniteyi yiikleyin.
8. Pisirme haznesi kapisini kapatin.

>> Pisirme stireci, belirlenen saatte baslar. Baslangi¢ zamani 8n secimini kesintiye ugratmak istediginizde su
diigmeye basip basih tutun: €5

Pisirme sonucunun istege uyarlanmasi

Hangi akilh pisirme siirecini segtiginize bagh olarak farkh pisirme parametreleri ve fonksiyonlar gériintilenir.
Pisirme siireclerinde, Ulkenize uygun sekilde ideal pisirme sonucuna ulasiimasini saglayacak standart ayarlardan
yararlanilir. Bu parametreleri basit parmak hareketleriyle [> 17] veya ¢evirmeli merkezi ayar digmesiyle [» 18]
isteklerinize uyarlayabilir ve ek fonksiyonlar segebilirsiniz. Pisirme siirecinin seyri, bu ayarlara bagh olarak degisiklik
gosterir. islemin seyrini her zaman Cockpit [» 32] (izerinden gézleyebilirsiniz.

Pisirme parametreleri

En kiiciik kademesinin bile bir miihiirleme kademesi olan pisirme siirecleri vardir, 6rnegin "Et rosto". Burada
"kizartmadan" opsiyonu yoktur.

Miihiirleme seviyesi

Bu pisirme parametresiyle malzemenin mihirlenmesini isteyip istemediginizi belirleyebilirsiniz. Mihirleme
seviyesini isteklerinize uyarlamak i¢in herhangi bir seviyeyi secin. Yiiksek kizartma kademesi ve kisa pisirme siiresi
ornedin daha az pisirme kayb1 saglar. Yok secerseniz Miihiirleme adimi atlanir. Kiiglik parcah, zaten kavrulmus olan
et pisiriyorsamz veya 6zenli demlendirme yapmak istiyorsamz Yok sikkini secin.

Pisirme silirecinin sonunda malzemede kitir kabuk olusturmak istiyorsamz daha dusiik bir kavrulma seviyesi segin.

Miihlrleme islemi sirasindaki ¢ok ytiksek sicakhklar sayesinde malzemenin dis ylizeyindeki bakteriler glivenli
sekilde yok edilir. Bu sekilde malzemeler, diisiik merkez sicakhiginda bile hijyenik agidan kusursuz sekilde pisirilir.

Kizankhk

Bu pisirme parametreleri yardimiyla, malzemenin ytizey renginin ne kadar koyulasacagini ayarlayabilirsiniz.
Renklenme seviyesini isteklerinize uyarlamak icin herhangi bir seviye secin. Renklenmeyi arttiran baharatlar, otlar
veya harclarla marine edilmis olan malzemeler daha ¢abuk ve daha kuvvetli renklenir. Bu durumda daha duslik bir
renklenme seviyesi segin.

Pisirilecek malzemenin kalinhg:

Bu pisirme parametresiyle malzemenin ince mi yoksa kalhin m1 oldugunu belirlersiniz. 2 cm’'den ince malzemeler icin
merkez sicakhk sensérii olmadan ayarini secin. 2 cm’den kahn malzemeler igin merkez sicakhk sensérii ile ayarim
segin.

Pisirilecek malzemelerin biyiikligii

Bu pisirme parametresiyle malzemenin ne bulytkliikte oldugunu belirlersiniz.

= 53 gr'dan hafif yumurtalar icin Kiiciik ayarini secin. 64 gr'dan agir yumurtalar igin Biiyiik ayarim segin.

Pisirme kabini nemi
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki nem oramni belirlersiniz.

Yemede Finishing islemi uygulamak istiyorsamz su ayarlan secin:
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Diizey Uygun oldugu islemler

1. dlizey — kuru Ek nem gerektirmeyen malzemeler, drnedin paneler veya patates kizartmasi
hazirlamak istiyorsaniz bu diizeyi segin.

2. dlzey Az miktarda ek nem gerektiren malzemeler, 6rnegin sebze bugulama
hazirlamak istiyorsaniz bu diizeyi segin.

3. diizey Ayni anda farkh farkl malzemeler hazirlamak istiyorsamz bu diizeyi secin.

4. dlizey — nemli Cok miktarda ek nem gerektiren malzemeler, 6rnegin pilav veya balk

bugulama hazirlamak istiyorsamz bu diizeyi segin.

Pisirme kabini sicakhgn
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki sicakhigi belirlersiniz.
= |sitma elemani ayarlanan pisirme haznesi sicakhgina ulasmak tizere aktif oldugunda asagidaki sembol
gosterilir: §
= Pisirme haznesi sicakh@ina ulasildiginda su sembol gésterilir: §
Pisirme haznesindeki mevcut nem seviyesini ve sicakhdi su sekilde goériintileyebilirsiniz:
1. Sudiigmeye basip basih tutun:
> 10 saniye sonra mevcut pisirme haznesi sicakhgi goriintilenir.

2. Tekrar ayarlanan parametre degerlerine geri dénmek i¢in digmeyi birakin.

Pisirme siiresi

Bu pisirme parametresiyle, malzemenin istenen pisirme sonucuna veya istenen bir pisme seviyesine ne kadar
slirede erisecegini belirlersiniz. Bazi akilli pisirme stire¢lerinde Uinitenizi, sectiginiz ayarlarla kesintisiz olarak
Gahstirabilirsiniz. Bunun igin, Strekli isletim secenegini agin.

1. Siire seceneginde gosterilen seviyeyi segin.

Pisirme siresini ayarladigimzda Merkez sicakhgi parametresini kullanamazsimz.

Merkez sicakhk sensorii

/ Bu pisirme parametresiyle, malzemenin merkez sicakhk senséri yardimiyla pisirilip pisirilmeyecedini belirlersiniz.
Ardindan istediginiz merkez sicaklik senséri sicakh@ini ayarlayabilirsiniz. Kahnhidi 20 mm'den fazla olan Griin
boyutlar i¢cin merkez sicaklik sensériiniin kullaniimasi tavsiye edilir.

/\ Merkez sicakhg

0 Bu pisirme parametresiyle malzemenin merkez sicakhginmin veya pisme derecesinin ne kadar yuksek olacagim
belirlersiniz.

Merkez sicakh@r ayarinm yaparken liitfen, llkenizde o gida i¢in gecerli olan hijyen yénetmeliklerine uyun.

Pisirme derecesi

Bu pisirme parametreleri yardimiyla, malzemenin pisme derecesinin ne kadar olmasi gerektigini belirlersiniz. Her
pisme derecesi, belirli bir merkez sicakhi@iyla eslestirilmistir. Bu eslestirmeleri kendi isteginize uyarlayabilirsiniz.
Malzemeleri diisiik 1s1da pisirmek istiyorsamz merkez sicakhgy, diger pisirme siireclerine gére bekletme siiresine
bagh olarak 10 °C'ye kadar daha dusiktir. Kiimes hayvanlan pisirirken hijyenik agidan kusursuzluk saglamak igin
daima en az 72 °C merkez sicakhgi secin. Ulkenizdeki HACCP yénetmeliklerine uyun.

Delta T pisirme

Bu pisirme parametresiyle malzemeler pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicakhk sensériiniin sicakhgi arasindaki
sabit bir farkla pisirilir. Pisirme haznesi sicakhginin, merkez sicaklik sensériiniin sicakh@iyla sabit bir farki koruyacak
sekilde yavas yavas arttinlmasi sayesinde malzemeler yavas yavas ve gayet 6zenli sekilde piser. Pisirme kayiplan
minimuma iner. 5 °Cile 60 °C arasinda bir fark ayarlayabilirsiniz. Ardindan istediginiz merkez sicakhk senséri
sicakhgin ayarlamamz gerekir.

Pisirme haznesi sicakh@iyla merkez sicaklik sensériintin sicakhgr arasindaki fark ne kadar distik olursa malzeme o
kadar yavas ve 6zenli sekilde piser. Pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicakhk senséri sicakhgr arasindaki fark ne
kadar ytiksek olursa malzeme o kadar hizh piser.
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Pisirme hizi

Bu pisirme parametresiyle, pisirme kabinindeki 1s1 kontrolUnii ayarlarsiniz. Hassas secerseniz, malzemeler, hassas
sicakhklarda uzun sire pisirilir. Normal secerseniz, malzemeler yliksek sicakhklarda ve daha kisa siirede pisirilir.
TALIMAT! Hassastan normale geciste pisirme siireci hizlandinlabilir.

Ek fonksiyonlar

Pisirme haznesi nemi

Bu ek fonksiyonla, pisirme haznesindeki nem oranini belirlersiniz. Kullanabileceginiz iki diizey vardir. Secilen diizey
ne kadar ytiksek olursa pisirme haznesinde o kadar ¢ok nem olur ve nem seviyesi tiim pisirme silireci boyunca daha
yuksek kalir.

Fazladan nem gerektirmeyen bir malzeme hazirlamak istiyorsaniz su diigmeye basin: 5@\ Pisirme haznesine
fazladan nem verilmez.

Mayalama

Bu ek fonksiyonla, pisirme haznesindeki malzeme optimum sicakhikta mayalamir. Kullanabileceginiz bes diizey
vardir. Secilen diizey ne kadar ytiksek olursa pisirme haznesindeki malzeme o kadar uzun siire mayalanir.
Malzemeyi mayalama asamasi olmadan hazirlamak istiyorsamz su diigmeye basin: S50

Buharda soteleme

Bu ek fonksiyonla, finnlama isleminin baslangicinda pisirme haznesine nem verilir. Malzemenin ytizeyi
nemlendirilir, buhar yogusarak citir kaplama ve optimum firinlama kosullar elde edersiniz. Segilen diizey ne kadar
yliksek olursa pisirme haznesine o kadar ¢ok nem verilir. Malzemeyi buharda soteleme yapilmadan pisirmek

istiyorsaniz su diigmeye basin: = §e

Fan hiz

Bu ek fonksiyonla, fan hizim belirlersiniz. Kullanabileceginiz iki diizey vardir. Secilen diizey ne kadar yiiksek olursa
fan mzi da o kadar yiksek olur. Kiiclik parcali, hassas malzemelerde duisiik bir dlizey segin.

Talimatlar

iptal

Surmekte olan buitlin pisirme siregleri iptal edilir

Yiikleme

Uniteye malzeme yiiklemeniz istenir.

Onaylayin

Bir islemi onaylamaniz istenir.

Fircayla glase edin

Malzemeyi fircayla glase etmeniz, drnedin unlu mamullere yumurta siirmeniz istenir.

Kesin

Malzemeyi, érnegin ekmeklerin kabugunu veya unlu mamulleri kesmeniz istenir.

Merkez sicakhk sensoériinii yeniden takin

Merkez sicakhk sensoriinii yeniden malzemeye sokmaniz istenir.

Merkez sicakhik sensériinii malzemeye sokun

Merkez sicakhk sensoériinii malzemeye sokmamz istenir.
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5.3.4

»
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5.3.5

3
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Delin

Malzemeyi delmeniz istenecektir, 6rn. Crispy Pork.

Doldurun

Ornegin yahnilerde, kaba siv1 doldurmamz istenir.

Kanistirin

Malzemeyi kangtirmamz istenecektir, érn. Totopos.

Bilgiler

Bir pisirme siireci sirasinda, tinitenin o sirada hangi pisirme adimlanni ylrtttiga goriintilenir.

Onisitma

Unite, ya manuel isletim modlarinda ya da alalh pisirme siireclerindeki standart ayarlarda kayith olan sicakhga kadar
1sitihr.

Kalan siire

Alkalh pisirme slirecinin tamamlanmasina daha belirtilen kadar stre vardir.

Pigirme siireci sona erdi

Pisirme siirecinin sonuna gelinmistir.

istege bagh secenekler

Bir pisirme siirecini baslatmis olmaniz halinde tim mevcut secenekler gosterilir. Kitir kaplama olusturma ve
Bekletme secenekleri, pisirme siireci devam ederken secilebilir. i¢ sicaklik sensériiniin yerini degistirme, Yeni
parti, Zamanla devam ve Servis sicakhgina 1sitma se¢enekleri, ancak pisirme siirecinin sonuna ulasildiginda
secilebilir.

Bekletme

Bu secenekle, pisirme haznesinin iklimi ya belirli bir siire boyunca ya da malzemenin merkez sicakhigina gére ayni
kosullarda tutulur. Bu secenegi kullandiginizda malzemeler, 6nceden ayarlanan pisirme haznesi sicakhgi veya
merkez sicakh@ yardimiyla 24 saate kadar aym sicaklikta tutularak bekletilir. Béylece fazla pismesi dnlenmis olur.
Pisirme kayiplarimin olabildigince diistik tutulmasi icin, malzemenin Bekletme se¢enegiyle pisirme haznesinde
sadece kisa bir siire birakilmasi énerilir.

Dustik sicakhkta kizartma gibi bazi pisirme siireclerinde Bekletmesecenegi son pisirme adimidir ve istenen pisirme
sonucuna ulasildiginda otomatik olarak baslatiir. Farkh farkh blykltklerde malzemeleri bir arada hazirhyorsamz,
biitliin parcalann istenen merkez sicakhigina ulasabilmesi igin, daha uzun bir bekletme siiresi planlayin.

iyi dinlendirilmis et, kiiciik et parcalar veya av etleri, pisirme haznesinde Bekletme secenegiyle uzun siire
tutulmamahidir. Buna karsihk, cok taze, yeterince dinlendirilmemis dana eti bu fonksiyonla gayet yumusak olur.

1. Bekletme seceneginin parametresini uyarlamak icin su diigmeye basin: {3
2. Parametreleri isteklerinize uyarlayin.

>> Pisirme slirecinin sonuna ulasildiginda otomatik olarak Bekletme pisirme adimi baslatilr.

Gecirme

Merkez sicakhik sensérii yardimiyla farkh farkh biyikliklerde veya farkh pisme derecelerindeki farkh malzemeleri
bir arada hazirladiginmzda bu se¢enegi kullanirsiniz:

1. Ayarlanan merkez sicakh@ina ulasildiginda pisirme haznesi kapisini agin.

2. Merkez sicakhk sensériini daha buiyiik bir malzeme parcasina veya daha yliksek merkez sicakhidi olan bir
pargaya sokun.

Daha kiiclik olan biitiin malzemeleri pisirme haznesinden gikartin.

4. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
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5. Digmeye basin: 28

> Merkez sicakh@im ayarlayabileceginiz bir pencere goériintilenir.
6. istediginiz merkez sicakhgim segin.
>> Yaptiginiz ayar birkacg saniye icinde otomatik olarak kaydedilir.

Biitliin malzemeler istenen merkez sicakhgina ulasincaya kadar bu adimi tekrarlayin.

Yeni parti

Bu se¢enekle Uniteye yeni bir parti yiiklersiniz ve pisirme siirecini, tammlanms olan pisirme parametreleriyle
devam ettirirsiniz.

Once liniteyi bosaltmak ve ardindan (initeyi tekrar doldurmak icin yénlendirilirsiniz. Uniteyi yeni partiyle
yuklediginizde ve pisirme kabininin kapisin1 kapattigimzda pisirme stireci stirdaraldr.

Zamanla devam

o®
—

Bu secenekle, pisirme sureci belirli bir stire boyunca devam ettirilir. Pisirme siirecinin sonunda secenek secilirse
pisirme surecinin stirdirilecedi slirenin ayarlanabilecedi bir pencere agihr.

1. lstediginiz siireyi secin.
>> Yaptigimz ayar birkag saniye i¢inde otomatik olarak kaydedilir.

Cockpit'ten pisirme parametrelerine geri doniiliirse genel gériinim gizlenir. Pisirme parametrelerini
degistiremezsiniz. Ayarladigimz stire doldugunda ya Unite bosaltilabilir ya da pisirme slireci bir se¢enekle
surdirilebilir.

vVvYy Kaplama olusturma
[ )  Busecenekle malzeme, kitir kabuk ve kizartma aromalarn olusacak sekilde firinlanir.

Kansik yiklemelerde, tizerinde kitir kabuk olusmasini istemediginiz malzemeleri Gniteden gikartin. Ardindan
KKaplama olusturma secenegini baslatin.

Malzemeyi kaplar icinde pisirdiyseniz ve piserken kabin dibinde erimis yag biriktiyse Kaplama olusturma
secenegini baslatmadan 6nce kaplan degistirin. Béylece, kaplama olusturma sirasinda duman ¢ikmasini dnlemis
olursunuz.

Kaplama olusturma isleminden sonra malzemeler istenen kabugda veya renge ulasmadigi takdirde Zamanla devam
secenedini kullamin. Bu secenekte, malzemeye fazladan ne kadar siireyle kaplama olusturma islemi uygulanacagim
ayarlayabilirsiniz.

Fininda az kizartilmis malzemeler, kaplama olusturmaya uygun degildir. Yiiksek sicakhk ytiziinden gri bir kenar
olusur.

f) . ) T Y yvwv
1. Kaplama olusturma se¢enedinin parametrelerini uyarlamak icin su diigmeye basin: -,
2. Parametreleri isteklerinize uyarlayin.

>> Pisirme surecinin sonuna ulasildiginda otomatik olarak Kaplama olusturma pisirme adimi baslatihr.
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54 Alkalh pisirme siirecinin denetlenmesi
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Alalh pisirme siirecini baslattiginizda gdsterge kisa siire sonra Cockpit'e geger. Burada akilh pisirme sirecinin
sirayla ¢cahstigi tim pisirme adimlan gosterilir. Etkin pisirme adim isaretlenmistir. Gelecekteki pisirme adimlan
gizlenir. Pisirme adimi tamamlandignda otomatik olarak sonraki pisirme adimi gosterilir.

5.5 Alalh pisirme siirecinin iptal edilmesi
atsa\n@ﬂ::’r@ 00 , ““

1. Sudiigmeye basip basih tutun: €5

> Pisirme slreci iptal edilir. Baglangi¢ ekram gériintilenir.

5.6 Alalh pisirme siireclerinin siralanmasi
iCookingSuite'de akilli pisirme siirecleri ya alfabetik ya da kullanim sikhdina gére siralanabilir.
1. Akilh pisirme siireclerini alfabetik olarak siralamak icin su diigmeye basin: 21

2. Alkalh pisirme siireglerini kullamm sikigina gére siralamak igin su diigmeye basin: 77. Bu tusla, daha énce favori
olarak segilen pisirme siregleri yukar dogru siralanir.
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Manuel pisirme

iCombi Pro, manuel isletim modlaryla kendinize 6zgi el sanatinizda size destek verir.

isletim modunu secerek iklimi ayarlarsimz ve malzemeyi buharla mi sicak havayla mi yoksa buhar ve sicak hava
kombinasyonuyla m1 hazirlamak istediginizi segersiniz. Bunun i¢in, pisirme haznesi sicakh@im, hava hizin1 ve
pisirme slresini ayarlayip gereken buitiin kararlan kendiniz verin. Bdylece malzemenin, tam istediginiz gibi ¢ikmasi
konusunda kontrol sizde olur.

isletim modlar

Pisirme haznesi nemi

Pisirme kabini sicakhg

Pisirme suresi

Merkez sicakhg

Ek fonksiyonlar

Pisirme sonucunun istege uyarlanmasi

Pisirme parametreleri

Pisirme kabini sicakhgi

Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki sicakh@i belirlersiniz. Buhar isletim modunu segip sicakhd
kaynama sicakh@ina getirirseniz su sembol gériintiilenir: )

Pisirme haznesindeki mevcut nem seviyesini ve sicakh@i su sekilde gériintiileyebilirsiniz:
1. Sudiigmeye basip basih tutun: §
> iki saniye sonra mevcut pisirme kabini sicakh@ stirekli olarak gériintiilenir.

2. Ayarlanmis olan parametre degerlerine dénmek icin, digmeyi tekrar basih tutun.

Pisirme haznesi nemi
Bu pisirme parametresiyle, pisirme haznesindeki nem oranmini belirlersiniz.
= Buhar isletim modunda pisirme haznesindeki nem orani % 100'dlir ve degistirilemez.

= Buhar ve kuru hava kombinasyonu isletim modunda malzemenin nemine, buhar jeneratériinden gelen
fazladan nem eklenir. Ayarlanan belirli bir pisirme haznesi nem oram agildiginda pisirme haznesinden nem
ahmr.

= Kuru hava modunda buhar jeneratériinden nem verilmek yerine malzemeden ¢ikar. Ayarlanan belirli bir pisirme
haznesi nem orani asildiginda pisirme haznesinden nem ahnir.

Pisirme siiresi

Bu pisirme parametresiyle yemeklerin ne kadar siireyle pisecegini ayarlarsiniz. Pisirme siiresini ayarladigimzda
Merkez sicakhgi parametresini kullanamazsiniz.

Alternatif olarak Ginitenizi, sectiginiz ayarlarla kesintisiz olarak cahstirabilirsiniz. Bunun icin, Strekli igletim
secenedini agin.

Orijinal igletim kilavuzu 33/116



6 | Manuel pisirme

K%
C=>

&

4
O

34 /116

1. Unitenizi siirekli isletim modunda cahstirmak istiyorsaniz ya ) semboliine basin ya da Pisirme siiresi ayarim,
su mesaj gorintileninceye kadar saga dogru ¢ekin:Siirekli operasyon

Merkez sicakhg

Bu pisirme parametreleri yardimiyla, malzemenin merkez sicakhginin ne kadar olmasi gerektigini belirlersiniz.
Merkez sicakhgini ayarladigimzda Pisirme siiresi parametresini kullanamazsiniz.

Ek fonksiyonlar

Delta T pisirme

Delta-T pisirmede pisirme siiresiyle, merkez sicaklik sensériiniin de iiriiniin icine yerlestirilmesi gerektigine
dikkat edin.

Bu ek fonksiyonla, malzemeler pisirme haznesi sicakhgiyla merkez sicakhk sensériintin sicakhidi arasindaki sabit bir
farkla pisirilir. Pisirme haznesi sicakhiginin, merkez sicakhk sensériinlin sicakhgiyla sabit bir farki koruyacak sekilde
yavas yavas arttinlmasi sayesinde malzemeler yavas yavas ve gayet 6zenli sekilde piser. Bu sekilde pisirme
kayiplari en aza iner. 20 °Cile 60 °C arasinda bir fark secebilirsiniz. Pisirme haznesi sicakhigiyla merkez sicaklik
sensoriiniin sicakhgr arasindaki fark ne kadar diisiik olursa malzeme o kadar yavas ve hassas sekilde piser. Pisirme
haznesi sicakhgiyla merkez sicaklik senséri sicakh@ arasindaki fark ne kadar yiiksek olursa malzeme o kadar hizh
piser.

Ya hedef sicaklik ya da istenen pisirme siiresi ayarlanabilir. Uriin icin bir hedef merkez sicakhgn ayarlanirsa, pisirme
haznesi sicakh@ ayarlanan Delta sicakhdr ile ayarlanan merkez sicakhgr arasindaki fark otomatik olarak ayarlanr.
Uriin icin bir pisirme siiresi ayarlanirsa, pisirme haznesi sicakhdi ayarlanan Delta sicakhgn farki {izerinden ayarlanan
pisirme suresi dolana kadar otomatik olarak ayarlanir.

iklim olusturma

Bu fonksiyonla, pisirme haznesi sicakhd, bir pisirme siirecinin hedef degerine uyarlanir. Ornedin malzemeyi 1zgara
ettiginiz bir pisirme slirecinden malzemeyi finnladiginiz bir pisirme siirecine gegis yaptigimz takdirde pisirme
haznesi sogutulur. Finnlamadan 1zgaraya gectiginiz takdirde pisirme haznesiisitilir.

Fan hiz1

Bu ek fonksiyonla, fan hizim belirlersiniz. Secilen diizey ne kadar yliksek olursa fan hiz1 da o kadar ytiksek olur.
Kiictk parcal, hassas malzemelerde duslik bir diizey secin.

Nemlendirme

Bu ek fonksiyonla, pisirme islemi sirasinda nemlendirme memesinden 1sitma elemaninin tizerine su puskdrtalir.
Malzemenin ylizeyi nemlendirilir, buhar yogusarak ¢itir kaplama ve optimum firinlama kosullan elde edersiniz.
Pisirme haznesi sicakh@ 30 ile 260 °C arasinda olmahdir.

1. Sudiigmeye basip basih tutun: €

>> Dilgmeyi basih tuttugunuz stirece nemlendirme memesinden fana su puskurtalir.

Sogutma fonksiyonu

Yiiksek sicaklhikta malzeme hazirladiysamz ve ardindan daha dusik bir pisirme haznesi sicakh@ina ihtiyaciniz varsa
pisirme haznesini sogutma fonksiyonu yardimiyla sogutabilirsiniz.

v Havailetim sac1 gerektigi sekilde yerine sabitlenmis durumda.
1. Dugmeye basin: ¥}

> Pisirme haznesinin hangi sicakhda sogutulacagin segin.

2. AUYARI! Yanma tehlikesi! Pisirme haznesi kapisin1 actigimz takdirde disariya ani sekilde sicak buhar
pliskiirebilir. Pisirme haznesi kapisini agin.

>> AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Pisirme haznesi kapisin1 agtigimzda fan frenlenmez. D6nmekte olan fana
dokunmayin. Famn hizi arttinhr. Pisirme haznesi sogutulur.
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6.1.3 Talimatlar ve bilgiler

Pisirme islemi sirasinda, akilh pisirme siireglerinde gorinttilenen talimatlarla ve bilgilerle [» 30] ayni talimatlar ve
bilgiler gérintilenebilir.

6.2 Buhar

6.2.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhik arahgn

Pigirme haznesi iklimi Pigirme yéntemi Pigirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgi
Nemli = Bugulama/buhar % 100 30-130°C

= Yahni

= [isik ateste haglama

= Dogrudan isitma

= Sisirme

= Sous Vide Pisirme
[» 39]

= Cozdirme

= Konserve

6.2.2 Malzemelerin buharda pisirilmesi

—

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢&=
2. Diigmeye basin: ¢%
> Unite 1s1mir. Bunun icin énce siirenin veya merkez sicakhk sensériiniin ayarlanmasi gerekir.
3. istediginiz pisirme haznesi sicakhgim ayarlayin.
4. Pisirme siiresini ayarlayin. i)
5. Malzemeleri merkez sicakh@i yardimiyla pisirmek icin, su digmeye basin: /N
6. Merkez sicakhgin ayarlayin.
> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhigina ulasildiginda, Giniteyi yliklemeniz istenir.
7. Uniteyi yikleyin.

>> Pisirme sirecine devam edilir. Pisirme stiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakhgina ulasildiginda
yemegin istenen sonuca ulagip ulasmadigini kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi dter.
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6.3 Buhar ve kuru hava kombinasyonu

6.3.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhk arahgn
Pisirme haznesi iklimi Pisirme yéntemi Pisirme haznesi nemi Pisirme kabini sicakhgi
Nemli ve sicak = Unlu mamuller % 0 - 100 30-300°C

= Tavada kizartma

Pisirme haznesi sicakhgi 30 dakika boyunca 260 °C'nin (izerinde kaldiginda, bu siire boyunca tinitede herhangi bir
islem yapmadigimz takdirde sicaklik otomatik olarak 260 °C'ye distrlir. Bu 30 dakika boyunca herhangi bir islem
yaparsaniz, drnedin pisirme haznesinin kapisini agarsaniz pisirme haznesi sicakhgi 30 dakika daha 260 °C'nin
Gizerinde tutulur.

6.3.2 Malzemelerin buhar ve kuru hava kombinasyonuyla pisiriimesi

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: <=
> Pisirme sistemi ayarlanan sicakhga isinir.
2. istediginiz pisirme kabini nemini yiizde bir hassasiyetinde ayarlayin.
3. istediginiz pisirme haznesi sicakhgim ayarlayin.
4. Pisirme siiresini ayarlayin. i)
> Pisirme stiresi, baska bir giris yapilmadan 5 saniye sonra veya déner diigmeye basildiktan hemen sonra baslar.
Malzemeleri merkez sicakhdi yardimiyla pisirmek icin, su digmeye basin:
6. Merkez sicakhgini ayarlayin.
> Ayarlanan pisirme haznesi sicakhigina ulasildiginda, Giniteyi yliklemeniz istenir.
7. Uniteyi yiikleyin.

>> Pisirme stirecine devam edilir. Pisirme siiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakligina ulasildiginda
yemedin istenen sonuca ulasip ulasmadigim kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi 6ter.

6.4 Kuru hava

6.4.1 Pisirme haznesi iklimi ve sicakhk arahg:
Pisirme haznesi iklimi Pisirme yontemi Pisirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgi
Cok sicak = Unlu mamuller % 0 - 100 30-300°C

= Tavada kizartma
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Pisirme haznesi iklimi Pisirme yéntemi Pisirme haznesi nemi Pisirme haznesi sicakhgi
= |zgara
= Derin yagda kizartma
= Graten

= Glaze etme

Pisirme haznesi sicakhgi 30 dakika boyunca 260 °C'nin {izerinde kaldiginda, bu siire boyunca linitede herhangi bir
islem yapmadigimz takdirde sicaklhik otomatik olarak 260 °C'ye distirlliir. Bu 30 dakika boyunca herhangi bir islem
yaparsaniz, érnegdin pisirme haznesinin kapisim agarsamz pisirme haznesi sicakhg 30 dakika daha 260 °C'nin
Gizerinde tutulur.

6.4.2 Malzemelerin kuru havayla pisirilmesi

—

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢&=
2. Diigmeye basin: =

> Pisirme sistemi ayarlanan sicakhga isinir.
Digmeye basin: @icin digmeye basin.
istediginiz pisirme haznesi sicakhgini ayarlayin.

Malzemeleri pisirme siiresi yardimiyla pisirmek igin, su diigmeye basin: &)

o U o~ W

Pisirme siiresini ayarlayin.

> Pisirme stiresi, baska bir giris yapilmadan 5 saniye sonra veya déner digmeye basildiktan hemen sonra baslar.

N

Malzemeleri merkez sicakhdi yardimiyla pisirmek icin, su digmeye basin:
Merkez sicakhgini ayarlayin.

> Ayarlanan pigsirme haznesi sicakhgina ulasildiginda, tiniteyi yliklemeniz istenir.
9. Uniteyi yiikleyin.

>> Pisirme siirecine devam edilir. Pisirme siiresi sona erdiginde veya gereken merkez sicakligina ulasildiginda
yemedin istenen sonuca ulasip ulasmadiginm kontrol etmenizi isteyen bir sinyal sesi 6ter.
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6.5 Manuel pisirmeyi iptal et
07:58 | 08.10.2019 00 7 “‘

1. Sudigmeye basip basih tutun: €5

> Pisirme stireci iptal edilir. Baslangi¢ ekram géruntilenir.
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Sous Vide Pisirme

Sous vide pisirme yénteminde malzeme hazirlanir, baharatlanir, marine edilir veya Usti kavrulur, bir sous vide
torbada vakumlamp pisirilir. Béylece, kendine 6zgli yogun bir lezzete sahip malzemeler Uretirsiniz, dogdal renkler,
degerli vitamin ve mineraller korunur ve 6zenli pisirme sayesinde pisirme kayiplan azalr. Pisirme isleminden sonra
malzemenin sogutulmasi gerekir. Servisten dnce malzeme yine torbasinda 1sitihr, ardindan torbadan ¢ikartihp
yemedine gore farkh sekillerde tamamlanir.

Sous vide pisirme yéntemi 6zellikle su kullamm alanlarina uygundur:
= Pisir ve sogut

Yemeklerinizi merkezi bir Giretim mutfaginda Uretir ve uydu mutfaklara génderirsiniz. Boylece, sadece
gercekten gereken yemeklere Finishing islemi uygulayacagimzdan dolayi, pahaliya mal olacak tretim fazlasinin
online ge¢mis olursunuz.

= Qda servisi

Yemeklerinizi veya bilesenleri énceden lretip sogutursunuz ve siparis lizerine porsiyon bazinda Finishing
islemi uygularsimz. Bu sayede yan vasifh mutfak personeli bile konuklarnniza 24 saat araliksiz hizmet verebilir.

= Diyet ve balkim yemekleri

Ozenli sekilde saghkh yemekler iiretir, dogal lezzet ve aroma maddelerinin korunmasim saglarsimz. Aroma
maddeleri ekleyerek, tuzsuz yemeklerin de doygun bir lezzete sahip olmasim saglayabilirsiniz.

Sous Vide pisirme stiregleri hakkinda ayrintih bilgi icin bkz. Sous Vide pisirme surecler [ 39].

iPUCU

Aksesuar olarak edinebilecegdiniz sous vide merkez sicakhk senséri yardimiyla, sous vide pisirme sirasinda
istenen merkez sicakhgina ulasilmasini garantileyebilirsiniz. Merkez sicakhginin genisletilmis ve otomatik
HACCP belgelendirmesi sayesinde, gida hijyeni temel kurallarinin gerektigi sekilde belgelenmesini glivence
altina alirsiniz.

Sous vide merkez sicakhk sensériiniin takilmasi ve diger aynntih bilgileri, web sitemizden indirebileceginiz, USB
merkez sicaklik senséri kullanma talimatnamesinde bulabilirsiniz.

Sous Vide pisirme siirecler
Bu pisirme siireclerine sadece Sous Vide USB merkez sicakhk sensérii aksesuan kullanildiginda erisilebilir.

Sous Vide Kiimes hayvanlan

Vakum posetlerinde paketlenmis kiimes hayvanlar eti parcalarim sous vide pisirmek igin bu pisirme siirecini segin.

Sous Vide Et

Vakum posetlerinde paketlenmis dana, domuz, kuzu ve av eti parcalarini sous vide pisirmek icin bu diizeyi secin.

Sous Vide Bahk

Vakum posetlerinde paketlenmis bahk, bahk filetosu veya deniz Urtinlerini sous vide pisirmek igin bu diizeyi secin.

Sous Vide Garnitiirler

Vakum posetlerinde paketlenmis sebze veya garnitiirleri sous vide pisirmek i¢in bu diizeyi secin.
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8 Pastorizasyon

Pastoérizasyon isleminde, bakteri ve mikroorganizmalan azaltmak ve raf &mriinii uzatmak igin malzeme 1sitilir.
Malzeme hazirlamir, uygun kaplara doldurulur ve kontrolli sicakhklarda ézenle 1sitihr. Béylece lezzet korunurken,
ayn1 zamanda yemeklerin gtivenligi ve kalitesi de saglanir.

8.1 Pastérizasyon pisirme siiregleri

Bu pisirme siireglerine sadece Sous Vide USB merkez sicakhk sensérii aksesuan kullanildiginda erisilebilir.

Pastérizasyon

Pastdrize etmek istiyorsamz bu pisirme stirecini segin.

Kiimes hayvanlan pastérizasyonu

Daha iyi saklama kosullar igin vakumlu kiimes hayvani etlerini pastérize etmek istiyorsaniz bu diizeyi secin.
Optimum proses hijyeni ve < 3°C depolama sicakhklar ile raf émri 2 aya kadar uzar.

Et pastérizasyonu

Et pastérize etmek istiyorasanmz bu pisirme siirecini segin.

Tavuk yumurtasi pastérizasyonu

Daha iyi saklama kosullar i¢in tavuk yumurtalarin1 pastérize etmek istiyorsamz bu diizeyi secin. Optimum proses
hijyeni ve < 3°C depolama sicakliklar ile raf émri 2 aya kadar uzar.

Convenience pastérizasyonu

Daha iyi saklama kosullar i¢in 6nceden pisirilmis vakumlu Griinleri pastérize etmek istiyorsaniz bu diizeyi segin. Bu
pisirme siireci, kendi Convenience Urlinlerinizi hazirlamaniz i¢in uygundur.

Kaplarin pastérizasyonu

Hazirlanan yemekleri GN kaplarda servis icin 1sitmak ve ayni zamanda pastdrize etmek icin bu dlzeyi segin.
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9 Titsilleme

Tutslleme isleminde yiyeceklere yogun bir lezzet ve 6zel bir nota kazandirmak igin aromatik ttitsti uygulanir.
Malzeme hazirlanir, baharatlanir veya marine edilir ve ardindan pisirme sisteminin tltsiileme modunda
aromalandinhr.

9.1 Tiitstileme pisirme siiregleri

Bu pisirme siiregleri sadece USB baglantisi olan yeni VarioSmoker kullamcilar igin mevcuttur.

Sicak tiitsiileme Kiimes hayvanlan

Kiimes hayvanlarin titstilemek icin bu pisirme siirecini segin. Burada istenen merkez sicakhk saf pisirme siresi
olarak da belirlenebilir.

Sicak tiitsiileme Hindi

Hindi tiitsiilemek igin bu pisirme siirecini secin. Burada istenen merkez sicaklk saf pisirme siiresi olarak da
belirlenebilir.

Sicak tiitsiileme Bahk

Balik tltstilemek icin bu pisirme siirecini segin. Bunlar paralel olarak pisirilebilir. Burada istenen merkez sicaklik saf
pisirme siresi olarak da belirlenebilir.

Sicak tiitsiileme Garnitiirler

Garnitur tiitsiileme veya sira disi vejetaryen veya vegan yemekler ve karisimlar hazirlamak icin bu pisirme sirecini
secin. Bunlar paralel olarak pisirilebilir. Burada istenen sicakhk ve pisirme siiresini kendiniz belirleyebilirsiniz.

Soguk tiitsiileme

Et parcalarini hafifce tiitsiilemek ve ayn1 anda pisirmek i¢in bu pisirme siirecini segin. Burada istenen merkez
sicakhk saf pisirme siiresi olarak da belirlenebilir.

Kendi suyunda pisirme ve tiitsiileme

Et parcalarini hafifce tiitsiilemek ve ayn1 anda kendi suyunda pisirmek icin bu pisirme siirecini secin. Burada istenen
merkez sicaklik saf pisirme siiresi olarak da belirlenebilir.
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10 Kisik ateste pisirme

Buyuk et ve kiimes hayvan Urtinlerinin pisirilmesine gdzetim ve yillara dayanan deneyim ¢ok énemlidir. Ayrica,
bunlar Unitelerinizi saatler boyunca isgal eder. Pisirme sisteminizle bu gligliikleri rahat bir sekilde ortadan
kaldirabilirsiniz: Malzemeleri, fazla tGretim yapilmayan zaman araliklarinda, 6rnedin 6gleden sonralan veya servis
yapilmayan zamanlarda, yavas yavas ve disiik sicaklikta finnlayabilir, haslayabilir veya kendi suyunda
pisirebilirsiniz. Béylece iinitenizden giinde 24 boyunca optimum sekilde yararlanmis olursunuz. Ustelik
malzemeleri gece pisirdiginizde gece tarifelerinden yararlanarak elektrik masraflanindan tasarruf etmis olursunuz.

O iPUCU

Dusuk sicakhkta pisirme sirasinda elektrik kesildigi takdirde pisirme stireci kesintiye ugrar. Elektrik kesintisi 15
dakikadan kisa stirdiigli takdirde pisirme siirecine otomatik olarak devam edilir. Elektrik kesintisi 15 dakikadan
uzun stirdiiga takdirde Uinite kendini kapatarak bekleme moduna gecer. Ya elektrik kesintisinin meydana geldigi
andan itibaren pisirme suirecini yeniden baslatmanz ya da pisen malzemeyi mantel olarak pisirmeye devam
etmelisiniz.
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Finishing

Finishing sayesinde yemeklerinizin tGretimini servisten ayirr, béylelikle mutfaktaki &nemli islere zaman ayirma
olanag@i bulursunuz: Planlama, meni olusturma veya yaratici sunum. Sicak bekletme yiiziinden meydana gelecek
kalite kayiplan en aza iner ve milkemmel yemek kalitesi garantilenir.

= Sadece o sirada gereken yemekleri tamamlar ve musteri sayisindaki dalgalanmalara rahatca uyum
saglayabilirsiniz.

= Daha kisa Uretim ve servis sliresi sayesinde, tabaklarin diizenlenmesinde telasa gerek kalmaz.
= Verimli zamanlama ve konuga giden zincirin kisalmasi sonucunda personel giderleriniz azalr.
= Aym anda birkac etkinligi birden idare edebilir ve ek masraf yapmadan gelirinizi arttirabilirsiniz.

ister restoranda, ister otelde veya toplu yemek {iretim sektériinde olun, Finishing yéntemiyle hem miikemmel
kalitede hem de cok cesitli yemekler Uretebilirsiniz:

= Restoranda Finishing
Yemekler tam gerektigi sirada Finishing islemiyle tamamlanir.
= Otelde Finishing

Tabaklarda Finishing islemi 6zellikle ayn1 anda ¢ok sayida tabagi birden servise hazirlamak istediginizde, érn.
konferanslarda, diiglinlerde veya catering etkinliklerinde kullamlmaya uygundur.

= Toplu yemek tretiminde Finishing

Kaplarda Finishing yéntemi 6zellikle, blylik miktarlarda ve cok cesitli yemekler sunmak istediginizde
kullamlmaya uygundur.

A la carte tabak agirhginin ayarlanmasi

Finishing'e baglamadan 6nce bos tabak agirhginin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla Unite, ideal
Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde pisirme adimlarini uyarlar.

1. Dugmeye basin: ¢
2. Digmeye basin: fiEg Pisirme
3. Dugmeye basin: = A la carte tabak agirhg
4. Sudegerlerden birini segin:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g

Banket tabagi agirhginin ayarlanmasi

Maddi hasarlarn énlemek icin yiikleme isleminden sonra merkez sicaklk sensériinii mobil tabak rafliginin sag
tarafindaki seramik boruya talkan.

Finishing'e baglamadan énce bos tabak agirhginin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla tinite, ideal
Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde pisirme adimlanni uyarlar.

1. Digmeye basin: ¢
2. Diigmeye basin: g Pisirme
3. Dugmeye basin: Si Banket tabagi agirhg
4. Sudegerlerden birini segin:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
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12 iProductionManager

iProductionManager, tiim Uretim sirecini akilh ve esnek sekilde organize eder. Hangi Uriinlerin bir arada
hazirlanabilecedi, yemeklerin optimum hazirlanma siralamasi ve pisirme sirecinin gdzetim altinda tutulmasi bunlar
arasindadir.

iProductionManager, bir yemegin Uniteye konmasi veya tUniteden ahinmasi gerektiginde size hatirlatir. Yemeklerin
pisirilmesi sirasinda zaman tasarrufuna gére mi enerji tasarrufuna gére mi yoksa hedeflenen belirli bir zamana
yetisecek sekilde mi optimizasyon yapilacagini segebilirsiniz. iProductionManager akilh sekilde yemeklerin
hazirlanma siralamasini diizenler. Sizin icin bu, kontrol ve gézetim zahmetine girmeksizin her zaman her seyin
kontrol altinda olmasi, buna karsilik yemek tretiminde ytiksek verim elde etmek anlamina gelir.

Manuel receteler

Klima ayarlarinin senkronize edilmesi

iklim ayarlan

Recete tahtasi

Raflar

Zaman ¢izelgesi

Hedef zamanla pisirme igin

konumlandirma yardimi Planlama boslugunu kapatma

Zaman optimizasyonu

Enerji optimizasyonu

Zaman cizelgesini dl¢eklendirme Optimizasyon fonksiyonlan

Nemlendirme

On1sitma

Zaman cizelgesinde geri

12.1 Manuel recete olusturma

iProductionManager'e manuel receteler eklenebilir. Once iklimi ayarlayin ve ardindan recetenin pisirme siiresi veya
i¢ sicakhk yardimiyla olusturulup olusturulamayacagini segin. Unutmayin: Yemekler entegre ic sicakhk sensériyle
pisirilirse aym zamanda sadece bir manuel i¢ sicakhik recetesi zaman ekseninde konumlandinlabilir.
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1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B
Digmeye basin: ¢4

Digmeye basin:z=

A W N

Buhar [» 35] 4, Buhar ve sicak hava kombinasyonunu [» 36] §<E veya Sicak hava [ 36] =isletim modunu
segin.

5. Pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayin. Fan ¢arkinin izi da ayarlanabilir. Bunun icin su diigmeye basin:

Yaptigimz degisiklikleri kaydetmek i¢in su diigmeye basin:

i¢ sicakhdn artinr veya azaltirsamz veya pisirme siiresini uzatir veya kisaltirsamz ya merkezi ayar carkini
déndiiriin ya da su diigmelere basin: + veya —

8. istenen ayara ulasilana kadar diigmeye basin.

>> Recetler artik yerlestirilebilir [» 48].

12.2 Recete tahtasi

Recete tahtasina istediginiz akilh pisirme slireclerini, programlan veya urin sepetlerini ekleyebilirsiniz. Recete
tahtasi Urlin sepeti olarak kaydedilmezse [» 59], yeni bir Uiriin sepeti yliklendiginde lizerine yazilir.

12.2.1  Alalh pisirme siireclerinin eklenmesi

1. Alkalh bir pisirme sirecini iCookingSuite sisteminden iProductionManager sistemine géndermek i¢in men
cubugunda su diigmeye dokunun: (€2

2. lIstediginiz pisirme siirecinin yanindaki su diigmeye dokunun: =+«
3. Digmeye basin: B

>> Akilh pisirme siireci iProductionManager sistemine gdnderilir ve recete tahtasinda goriintilenir.

12.2.2 Programlann ve iiriin sepetlerinin eklenmesi

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: (&'

2. Manuel veya akill bir programi iProductionManager sistemine géndermek icin, istediginiz programin
yanindaki su diigmeye basin: ¢«

3. Diigmeye basin: B
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> Program iProductionManager sistemine gdnderilir ve recete tahtasinda gérintlenir.
4. Bir Uruin sepetini iProductionManager sistemine aktarmak icin, istediginiz trtin sepetine dokunun.

> Uriin sepeti, iProductionManager sistemine génderilir. Biitiin programlar recete tahtasinda gériintiilenir.

12.2.3 Recete tahtasi diizenleyicisi

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B
2.
3.
4.

> Tum akilh pisirme siiregleri gértintulenir.

Diigmeye basin: &/
Digmeye basin: (&

Uriin sepetine akilh pisirme siirecleri eklemek icin su diigmeye basin: (&2

5. Listeyi kaydinn veya bir isletim modu secin, ardindan istediginiz pisirme siirecine dokunun.
> Pisirme stireci 77 ile isaretlenir ve recete tahtasina eklenir.

6. Uriin sepetine programlama modundan programlar eklemek icin su diigmeye dokunun: [
> Kayith tim programlar gériintiilenir. Heniiz hi¢ program olusturmadiysamz bu bélim bos olur.

7. Listeyi kaydinn ya da manuel veya akilh programlar segin, ardindan istediginiz programa dokunun.
> Program 77 ile isaretlenir ve recete tahtasina eklenir.

8. Recete tahtasinin bilesimini kontrol etmek igin, su diigmeye basin:

9. Bir akilh pisirme siirecini veya programi silmek icin, su diigmeye basin: {ij

10. Regete tahtasim yenilemek igin su diigmeye dokunun: »=

>> Akilh pisirme siirecleri veya programlar recete tahtasinda gériintilenir. Regetler artik yerlestirilebilir [ 48].

12.3 Zamanlayia

Kombinasyon kontrollinde [» 49] bir recetenin yerlestiriimesi 6nlense bile bir zamanlayici yerlestirebilirsiniz.
Zamanlayicl, standart ayarda 5 dakika atanmis olan, suireli bir bondur. Zamanlayiciya kendi iklimi atanmamstir,
yani, sadece bir zamanlayici yerlestirirseniz iklim olusturulmaz veya iklim etkilenmez. Zamanlayicinin stiresini
isteginize uyarlayabilir ve o ana veya gelecekteki bir zamana yerlestirebilirsiniz.
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1. Zamanlamayi o ana yerlestirmek igin 6nce regete tahtasinda zamanlayiciya, ardindan istediginiz raf diizeyine
dokunun.

> Zamanlayici, o ana yerlestirilir.

2. Zamanlayiaiyr gelecekteki bir zamana yerlestirmek igin siirlikleyip istediginiz raf diizeyine ve istediginiz
baslangi¢ zamanina birakin.

3. Zamanlayiciy1 baska bir raf diizeyine kaydirmak ve baslangi¢ zamanin degistirmek icin, zamanlayiciya basip
basih tutun.

4. Zamanlayiay sirikleyip istediginiz konuma birakin.
Zamanlayicinin suiresini uzatmak veya kisaltmak i¢in zamanlayiciya kisa dokunun.
6. Ya cevirmeli merkezi ayar diigmesini cevirin ya da su diigmelere dokunun: 4 veya —
> [isa bir bekleme siiresinden sonra ayarlar uygulanir.

>> Zamanlayicinin siiresi doldugunda liniteyi bosaltmaniz istenir. Raf seviyesinin yaninda su sembol belirir: &,
Pisirme siresi 00:00 olur.

12.4 Receteleri yerlestirme

v Manuel receteler [> 45], Uriin sepetleri [> 46] veya bir Recete tahtasi [> 47] olusturdunuz.
1. Bir bonu istediginiz raf seviyesine ¢ekiniz.

> Daha iyi oryantasyon icin receteyi yerlestirmek istediginiz raf diizeyi mavi vurgulanir. Baska bir yardim olarak
recgete lizerinde saat goriintilenir.

> Raf seviyesi san veya kirnmzi isaretlenmisse, yerlestirilmis olan receteleri kaydirmadan regeteyi
yerlestiremezsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: Kombinasyon kontroli [» 49] ve
Yerlestirme mantigi [» 49]

2. Eger birden fazla regete yerlestiriimisse, genel gériiniim elde etmek igin zaman gizelgesini dl¢eklendirin. Bunun
icin su diigmeye basin:
Recetelerin yerlestirilmesinin optimizasyonu i¢in asagidaki olanaklar vardir:
= Planlama bosluklarini kapat [» 49]
= Zaman optimizasyonu [» 50]
= Enerji optimizasyonu [» 51]
= Hedef zaman girerek pisirme [» 52]
Eger regeteleri gercek zamanh yerlestirecekseniz, dikey san veya mavi bir cubuk belirir:
= San bir cubuk, pisirme haznesinin 1sindigin haber verir.

= Mavi bir gubuk, pisirme haznesinin sogutma fonksiyonu ile sogutuldugunu haber verir.
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= Cubugun genislidi, 1sitmanin veya sogutmanin ne kadar stirdigiini haber verir.

istenilen sicakhga ulasildiginda, Giniteyi yiiklemeniz istenir. Raf seviyesinin yaninda su sembol belirir: 1,

Uniteyi yiikledikten sonra raf diizeyinin yaminda malzemenin pisirme haznesinde ne kadar daha kalacag
goruntdlenir.

Recetenin pisirme islemi bittiginde, tiniteyi bosaltmaniz istenir. Raf seviyesinin yaninda su sembol belirir: .
Pisirme siiresi 00:00 olur.

Kombinasyon kontrolii

iProductionManager'de yerlestirmek istediginiz her recetede, yeni recetenin yerlestirilmis recetelere uyup
uymadigi ve secilen zamanda yerlestirilip yerlestirilemeyecedi kontrol edilir. Receteler, asagidaki 3 dedere gére
aynhr ve birbirinden bagimsiz olarak kontrol edilir:

= Her receteye bir isletim modu atanmistir. isletim modlarinin birbirine uyup uymadiklan kontrol edilir.

= Her receteye bir pisirme haznesi sicakhgr atanmistir. Pisirme haznesi sicakliklarinin birbirine uyup uymadiklan
kontrol edilir.

= Herisletim moduna bir pisirme haznesi nemi atanmistir. Pisirme haznesi nemlerinin birbirine uyup uymadiklan
kontrol edilir.

Hem manuel isletim modlarn hem de akilh pisirme slregleri kombine edilebilirlik bakimindan kontrol edilir. Sadece
esit iklimde pisirilen pisirme slregleri birbiriyle kombine edilebilir. Diistik sicaklikta kizartma gibi farkh iklimlerdeki
pisirme slregleri baska regeteler ile kombine edilemez. Aynca, yalmzca tek asamah manuel programlar
birlestirilebilir.

Yerlestirme mantigi

Kombinasyon kontroliine gére iCombi Pro, recetenin hangi noktaya yerlestirilecegine karar verir. Kontroliin
sonucuna gore receteler iProductionManager'de optimum sekilde yerlestirilir. Raf diizeylerinin renkli bir sekilde
isaretlenmesiyle iProductionManager'de yeni bir recetenin yerlestirilmis olan regeteler Gizerinde etkisinin olup
olmadidi haber verilir:

= Raf diizeyleri san isaretlenmisse, bir regete yerlestirebilirsiniz, ancak yerlestirilmis olan diger regeteler
kaydirhr.

= Arka plan kirmizi ise regeteyi yerlestiremezsiniz, ¢linkii bir recete zaten islenmektedir.

Eger bir receteyi kaydinrsaniz, recetenin kombinasyon kontroliinden sonra yerlestirildigi komple blok kaydinir.

Planlama bosluklarinin kapatilmasi

Bonlan tim raf diizeylerine yerlestirirken olusan zaman bosluklarninin lnite tarafindan otomatik olarak kapatilmasin
saglayabilirsiniz.
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v Regeteleri olusturdunuz ve yerlestirdiniz.
1. Dilgmeye basin: 2«

> Planlama bosluklarin1 gercekten kapatmak isteyip istemediginiz sorulur. TALIMAT! Bu islem geri alinamaz.
2. Soruyu sununla onaylayin: TAMAM

>> Receteler arasindaki zaman bosluklan kapatihr. Regetelerin birbirine gére konumlarn aym kalhr. Recetelerin
konumlan zaman ekseninde kayabilir.

12.4.4 Zaman optimizasyonu

iProductionManager'de yerlestirdiginiz receteler iCombi Pro tarafindan yemekler optimum pisirme sirasiyla
pisirilecek ve zaman bosluklan kapanacak sekilde otomatik olarak optimize edilebilir. Pisirme sirasi ve raf
diizeylerindeki konumlandirma ayni kalir.

= @ C:+ 0N
60* 160 ° =

2 68° |—|+ 9 05:00" — +

=22 ©
60* 160

— fr 9 05:00" — +
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v Receteleri olusturdunuz ve yerlestirdiniz.
1. Digmeye basin: &y

> Zaman bosluklarinin gercekten kapatilip kapatilmayacadi sorulur. TALIMAT! Bu islem geri ahnamaz.
2. Soruyu sununla onaylayin: TAMAM

>> Kombinasyon kontroliine [» 49] bagh olarak receteler yeniden yerlestirilir.

12.4.5 Enerji optimizasyonu

iProductionManager'de yerlestirdiginiz receteler iCombi Pro tarafindan yemekler optimum enerjiyle pisirilecek
sekilde optimize ettirebilirsiniz. Béylece liniteden maksimum &lglide yararlanihr ve enerjiden tasarruf edilir. Litfen
recetelerin sirasinin degisebilecegine dikkat edin.

= @ C} S
60* 5160 ° =

2 68° |—|+ ©N05:005 =+

8 & & O,
60* §160°° =

=t SN05:005 =+

v Regeteleri olusturdunuz ve yerlestirdiniz.
1. Dilgmeye basin: “&

> Recetelerin gercekten optimize edilmis enerjiyle diizenlenip diizenlenmeyecegi sorulur. TALIMAT! Bu islem
geri alinamaz.

2. Soruyu sununla onaylayin: TAMAM

>> Kombinasyon kontroliine [» 49] bagh olarak receteler yeniden yerlestirilir.
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12,5

12.6

12.7
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Receteleri diizenle ve sil
§ 7 ©
60* s160°° :

=& ©
60* 8160 °

2 68° — + O 05:00" — +

Manuel receteler

Eger manuel bir recete yerlestirmisseniz, ya i¢ sicakhdi ya da pisirme siiresini sonradan uzatabilirsiniz. Ayarlanan
iklimi diizenleyemezsiniz.

1. Recgete Gzerine basin.
> Regetenin ayarlan gorintilenir.
2. Egerig sicakhgr artirmak veya azaltmak ya da pisirme stiresini uzatmak veya kisaltmak isterseniz su diigmelere
basin: + veya —

3. Receteyi silmek icin su digmeye basin: i

Akalh receteler ve programlar

Cok sayida akilh receteler veya programda, yerlestirdikten sonra ayarlan sonradan degistirebilirsiniz. Bazilarinda
receteyi sadece silebilirsiniz.

1. Egerig sicakh@i artirmak veya azaltmak ya da pisirme suresini uzatmak veya kisaltmak isterseniz su digmelere

basin: -} veya —

2. Receteyi silmek icin su diigmeye basin: {ij

Hedef zaman girerek pisirme

iProductionManager 'de yemekleri, yemekler ayn1 anda pismeye baslayacak veya yemekler ayni anda pismis olacak
sekilde planlayabilirsiniz. Bu planlamayi sadece su anda degil, daha sonra da gerceklestirebilirsiniz. Bunun igin
bonlar konumlandirma yardiminin éniine veye arkasina yerlestirin. iProductionManager'i baslatirsaniz,
konumlandirma yardimi gercek zamani isaretler. Konumlandirma yardimini saga kaydirirsamz, zaman eksenini ileri
dogru degistirirsiniz.

1. Menii cubugundaki su digmeye basin: B

2. Konumlandirma yardimini basarak etkinlestirin ve ardindan istediginiz zaman eksenine surukleyin.
Konumlandirma yardimim ekranin sag kdsesine kaydirnrsamz, zaman ekseni ileri dogru kaydinhr.

3. istediginiz bonlan konumlandirma yardimimn sagina veya soluna yerlestirin.

> Bir bonu konumlandirma yardiminin soluna yerlestirirseniz, bonun sonu bu zamana ayarlamr. Yemekleriniz
pismesi ayni anda biter.

> Bir bonu konumlandirma yardiminin sagina yerlestirirseniz, bonun baslangici bu zamana ayarlamr. Yemeklerin
pisirilmesi, konumlandirma yardimindaki kaydirma simgesine iki kez dokundugunuzda ayni anda baslar .

Planlama

iProductionManager'in planlama fonksiyonu ile bonlan sadece bir kere yerlestirip her zaman agabilirsiniz.
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O = Ancak zaten islenmis bonlar planlama olarak kaydetmek mimkiin degildir.

= Nemlendirme ek fonksiyonu planlamada mevcut degildir.

12.7.1  Planlamalar olusturma

A W

5.

®05:00" — +

>

0 him +00:02 h:m +00:04 him

Q@ <%

2 10:11 am | 15.12.2021 o
=" Plannin
=7 9 o % (0]

10:05 am | 15.12.2021 00 2 ¢

®%

Menii cubugundaki su diigmeye basin: B
Menii cubugundaki su digmeye basin{Z
Digmeye basin: +Yeni planlama
Digmeye basin: <,

Konumlandirma yardimi, ekranin sol késesine kayar. Zaman ekseninin dlceklendirmesi, glincel saatten dakikaya
degisir. Artik saatten bagimsiz olarak receteleri yerlestirebilirsiniz.

istediginiz receteleri yerlestirin. 30 receteye kadar yerlestirebilirsiniz.

Planlama optimizasyonu icin asagidaki fonksiyonlar mevcuttur:

Planlama bosluklarim kapat [» 49]
Zaman optimizasyonu [» 50]
Enerji optimizasyonu [» 51]

Planlamay1 kaydetmeden baslatmak icin su digmeye basin: =

Planlamay1 kaydetmek icin su diigmeye basin: (=)
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<, Planungen < Planungen

3. Birad girin.
4. islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

>> Planlama, planlama listesinde goriintilenir.

12.7.2  Planlamalan baslatma
v Planlamalar olusturdunuz [» 53].

v iProductionManager, su anda hi¢bir bonu islemiyor. Bonlar islenmisse, planlama baslatiimadan énce tim
bonlarin iptal edilmesi gerektigini size bildiren bir mesaj belirir.

1. Dilgmeye basin: <, menlide Programlama altinda.

2. istediginiz planlamaya basinz.

>> Planlama derhal baslar. Bonlar, planlamaya gore raflara yerlestirilir. Bon tahtasindaki bonlar, planlamada mevcut
olan bonlar ile degistirilir.
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13 Programlama modu
- N Programlama modunda kendi manuel programlar [» 55]iniz1, akilh pisirme siiregleri [» 57]nizi ve liriin sepetleri
=4 | [» 59]nizi olusturabilir, kaydedebilir ve yonetebilirsiniz. Bunun igin biitiin manuel isletim modlar [ 33]ndan, akilh

pisirme siregleri [» 24]nden, temizlik programlarindan [» 60] ve hazir programlanmis iirlin sepetlerinden
yararlanabilirsiniz.

Yeni program olusturma

Planlama
Temizleme programlan

Manuel isletim modlan

Akall isletim modlan Uriin sepeti

Sik kullanilanlar

Alfabetik siralama

13.1

N =

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: (7
2. Dugmeye basin: + Yeni 6ge
3. Dugmeye basin: 2=
> Kullanilabilecek pisirme adimlarina genel bakis goériintilenir.

4. Istediginiz pisirme adimlarim secin ve bunlan alttaki alana cekin. TALIMAT! Pisirme adimlarini istediginiz gibi
birbiriyle kombine edemezsiniz.

5. Programa talimatlar eklemek icin su diigmeye dokunun: 7
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> Kullanilabilecek talimatlara genel bakis gortntilenir. Bu yapilandinlabilir islem kartlan pisirme siireci sirasinda
ara adimlan planlamamza yardimai olur. Onceden ayarlanmis igslem kartlanm kullanabilir veya kendi islem
kartlarimzi olusturabilirsiniz.

6. istediginiz talimatlan segin ve bunlarn alttaki alana gekin.

7. Kendiislem kartlarnimzi da olusturabilirsiniz. Bunun icin 4+ diigmesine basin. Artik islem kartinizi adlandirabilir,
bir metin ve resim ekleyebilir ve bir sesle isaretleyebilirsiniz.

8. Bir pisirme adimim diizenlemek igin su diigmeye dokunun: ==

> Secilen igletim moduna gore, ayarlanabilecek pisirme parametreleri ve ek fonksiyonlar gérintuilenir.

Pisirme adimm Pisirme parametreleri Ek fonksiyonlar

On1sitma = Pisirme kabini sicakhid = Fan hiz1

Buhar = Pisirme kabini sicakhid = Delta T pisirme
= Pisirme siresi = Fan hiz1

= Merkez sicakhgr

Buhar ve sicak hava = Pisirme haznesi nemi = Delta T pisirme
kombinasyonu = Pisirme kabini sicakhd = Fan hiz1
= Pisirme suresi = Nemlendirme

= Merkez sicakhgi

Kuru hava = Pisirme haznesi nemi = Delta T pisirme
= Pisirme kabini sicakhgr = Fan hiz1
= Pisirme suresi = Nemlendirme

= Merkez sicakhgi

Sogutma = Pisirme kabini sicakhd = Fan hiz1
1. Pisirme adimim isteklerinize uyarlayin.

2. Yaptigimz degisiklikleri kaydetmek i¢in su diigmeye basin:

Baslangic zamani 6n se¢imi ve program resmi
v lce aktardiginiz resimler var [» 75].

1. Programa baslangic zamam én secimi eklemek icin su diigmeye dokunun: 2
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Diigmeye basin: @ Baslangic zamam 6n segimi

Digmeye basin:ACIK

Baslangi¢ zamanim girin.

islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

Programa bir resim eklemek icin su diigmeye dokunun: 2

Digmeye basin: [ga] Program resmi segme

Bir resim segin.

© © N o U~ W N

islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

10. Yiklemeden sonra diistik fan seviyesi ayarlamak icin su digmeye basin: Ss.

Programin kaydedilmesi

1. Programa ad vermek icin, su diigmeye dokunun: /
2. Adgirin.

3. Programi kaydetmek igin su digmeye basin: (=)

>> Program kontrol edilir. Biitin pisirme parametreleri eksiksiz olarak ayarlanmis ve mantikh bir sekilde siralanmis
durumdaysa program kaydedilir ve program listesinde géruntilenir.

>> Programda hata varsa hatali kisim isaretlenir. Programi tekrar kaydetmeden 6nce hatayi diizeltin.

13.2 Akalh program olusturma

Alalh bir pisirme slrecini programladiginizda sadece pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayabilirsiniz. Pisirme
adimlannin sirasin degistirmek mimkdin degildir.

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: (=’
2. Dugmeye basin: °+ Yeni 6ge
3. Digmeye basin: IT?
> Neyi programlamak istediginiz sorulur.
4. Su siklardan birini segin:
= sletim modu
= isletim modu ve pisirme yéntemi
= Pisirme yéntemi
Seciminizi yaptiktan sonra ilgili akilh pisirme siliregleri gérintdlenir.

1. lstediginiz akilh pisirme siirecini secin.
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> Pisirme adimlan gériintilenir. Simdi pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayabilirsiniz.

=8| | ¢

38|

Diigmeye basin: 2=
Secilen pisirme siirecine gore, ayarlanabilecek pisirme parametreleri ve ek fonksiyonlar gériintilenir. Pigsirme
slirecinin standart ayarlari, su sembolle belirtilir: ©?

Pisirme parametrelerini isteklerinize uyarlayin.
Yaptigimz degisiklikleri kaydetmek igin su diigmeye basin:

Pisirme adimlan tekrar gorintilenir.

Baslangi¢ zamani 6n se¢imi ve program resmi

v

)

© ©®© N O U K~ W N

ice aktardigimz resimler var [» 75].

Programa baslangi¢ zamam 6n se¢imi eklemek igin su dligmeye dokunun: ﬁ
Digmeye basin: @ Baslangic zamam 6n segimi

Digmeye basin:ACIK

Baslangi¢ zamanim girin.

islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

Programa bir resim eklemek i¢in su diigmeye dokunun: ﬁ

Diigmeye basin: aa] Program resmi secme

Bir resim segin.

islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

10. Yiiklemeden sonra diisiik fan seviyesi ayarlamak icin su diigmeye basin: Ts.

Programin kaydedilmesi

1.
2.

3.

Programa ad vermek icin, su diigmeye dokunun: /
Bir ad girin.

Programi kaydetmek icin su diigmeye basin: (=)

>> Program, program listesinde goruntilenir.
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13.3 Uriin sepetinin programlanmasi

Menii cubugundaki su digmeye basin: (7

1
2. Dugmeye basin: + Yeni 6ge
3. Diigmeye basin: &/
4. Uriin sepetine akilh pisirme siirecleri eklemek icin su diigmeye dokunun: €2
> Tum akilh pigsirme slirecleri gértntualenir.
5. Listeyi kaydinn veya bir isletim modu secin, ardindan istediginiz pisirme siirecine dokunun.

> Pisirme slireci 77 ile isaretlenir ve iirlin sepetine eklenir. Segilen pisirme stirecinin digmesini daha uzun siire
basili tutarak pisirme sireclerinin kombine edilebilirligini de kontrol edebilirsiniz. Yesil bir onay isareti
uygulamalan kombine etme olanagin1 sembolize eder.

6. Uriin sepetine kayith olan programlan eklemek icin su diigmeye dokunun: (=’
> Tum programlar gérintulenir.
7. Listeyi kaydinn ya da manuel veya akilh programlar segin, ardindan istediginiz programa dokunun.

> Pisirme stireci 77 ile isaretlenir ve Urlin sepetine eklenir.
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Uriin sepetinin kontrol edilmesi
1. Uriin sepetini kontrol etmek icin su diigmeye dokunun: ¥'r
> Secilen tim akalh pisirme siregleri ve programlar goérintilenir.

2. Uriin sepetinden bir 6geyi silmek icin su diigmeye dokunun: {if

Uriin sepetinin kaydedilmesi

1. Uriin sepetine ad vermek icin su diigmeye dokunun: /'
2. Birad girin.

3. Uriin sepetini kaydetmek icin su diigmeye dokunun: (=)

>> Uriin sepeti, program listesinde gériintiilenir.

Kombine edilebilirligi kontrol etme

Uygulamalarin kombine edilebilirligini programlama modunda kontrol etme olanagina sahipsiniz.
1. Secilen uygulamaya basin ve basih tutun.

2. Yesil onay isareti bulunan uygulamalar, secilen uygulama ile kombine edilebilir.

3. Kirmzi Xile isaretlenmis uygulamalar, segilen uygulama ile kombine edilemez.

13.4 Programlan diizenleme ve silme

v Manuel programlar [» 55], akill pisirme stiregleri [> 57] veya iriin sepetleri [> 59] programladiniz.
1. Bir programi diizenlemek igin su diigmeye basin: ««+

Su diizenleme seceneklerini kullanabilirsiniz:
= QOgeyi diizenleme /
= Ogeyi kopyalama 7
= Ogeyi silme {ij
= Baslangic zaman &n secimi ayarlama @
= ProgramiiProductionManager'e génderme B

= Programi sik kullanilanlara ekleme 1'r

13.5 Programlan diizenleme ve silme (kimyasal depolama)

v Manuel programlar [» 55], akilh pisirme stirecleri [» 57], Girlin sepetleri [» 59] veya temizleme programlan
[» 60] programladiniz.

1. Bir programi diizenlemek igin su diigmeye basin: «++
Su diizenleme sec¢eneklerini kullanabilirsiniz:

= Ogeyi diizenleme (&

= Ogeyi kopyalama 7

= Ogeyisilme {ij

= Baslangic zaman &n secimi ayarlama @

= ProgramiiProductionManager'e génderme B
%

r

N

= Programi sik kullanilanlara ekleme

13.6 Temizlik programi olusturma (kimyasal depolama)

Burada kendi temizleme programinmzi olusturabilirsiniz:
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+ Neues \4‘

(0]

120~ 155" 188"
\ 0 v 1]

. 0

Diigmeye basin: (" Programlama modu
Digmeye basin: + Yeni 6ge.

Digmeye basin: (¢+.

A W=

Diigmeye basin: € istenen temizleme programlanni ayn ayn programlamak icin Eco modu veya @ Normal
mod.

Temizleme programini diizenleme

Bir temizleme programi sectikten sonra, hedef parametrelerini degistirmek igin: 5= digmesine basin.
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13.7

13.8

Q

62 /116

Secim yaparak temizlik sirasinda daha fazla veya daha az deterjan veya Care kullamhp kullaniimayacagina karar
verebilirsiniz.

= Seciminizi onaylamak i¢in Diigmeye basin:
= Ayarlanan temizleme programinizi kaydetmek icin Diigmeye basin: [=).

= Temizlikten sonra pisirme sistemini kapatmak i¢in Digmeye basin: iL}.

Programlan ve lriin sepetlerini baslatma

Manuel program baslatma
1. Bir manuel programi baslatmak icin istenen programa tiklayin.
> Program hemen baslar. Tim pisirme adimlan gériintdlenir.
2. iProductionManager'e manuel program géndermek icin su digmeye basin: ««-
3. Digmeye basin: B

>> Manuel program regete tahtasinda gorntilenir. Artik recete her zamanki gibi konumlandinlabilir [ 48].

Alalh pisirme siirecinin baslatiimasi
1. Akilh pisirme siirecini baglatmak i¢in istenen programa tiklayin.
> Program hemen baslar. Tim pisirme adimlan gérintulenir.
2. iProductionManager’e bir akilh pisirme siirecini géndermek igin su diigmeye basin: <<«
3. Diugmeye basin: B

>> Akilh program regete tahtasinda gortntilenir. Artik recete her zamanki gibi konumlandinlabilir [> 48].

Uriin sepetini baglatma
1. Bir Uriin sepetini iProductionManager’e aktarmak igin istenen Uriin sepetine tiklayin.
> Uriin sepetindeki tiim égeler recete tahtasinda gériintiilenir. Receteler artik her zamanki gibi
konumlandinlabilir [> 48].
Planlama

iProductionManager'in planlama fonksiyonu ile bonlan sadece bir kere yerlestirip her zaman agabilirsiniz.

= Ancak zaten islenmis bonlar planlama olarak kaydetmek mimkiin degildir.

= Nemlendirme ek fonksiyonu planlamada mevcut degildir.
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13.8.1 Planlamalar olusturma
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1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B
2. Menii cubugundaki su diigmeye basin:="
3. Digmeye basin: +Yeni planlama

4. Dugmeye basin: <,

> Konumlandirma yardim, ekranin sol kdsesine kayar. Zaman ekseninin 6lceklendirmesi, glincel saatten dakikaya
degisir. Artik saatten bagimsiz olarak receteleri yerlestirebilirsiniz.

5. istediginiz receteleri yerlestirin. 30 receteye kadar yerlestirebilirsiniz.
Planlama optimizasyonu icin asagidaki fonksiyonlar mevcuttur:

= Planlama bosluklarini kapat [» 49]

= Zaman optimizasyonu [} 50]

= Enerji optimizasyonu [» 51]
1. Planlamayi kaydetmeden baslatmak igin su digmeye basin: ==

2. Planlamayi kaydetmek icin su diigmeye basin: (=)
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<, Planungen < Planungen

3. Birad girin.
4. islemi onaylamak icin su diigmeye basin:

>> Planlama, planlama listesinde goriintilenir.

13.8.2 Planlamalan baslatma
v Planlamalar olusturdunuz [» 63].

v iProductionManager, su anda hi¢bir bonu islemiyor. Bonlar islenmisse, planlama baslatiimadan énce tim
bonlarin iptal edilmesi gerektigini size bildiren bir mesaj belirir.

1. Dilgmeye basin: <, menlide Programlama altinda.

2. istediginiz planlamaya basinz.

>> Planlama derhal baslar. Bonlar, planlamaya gore raflara yerlestirilir. Bon tahtasindaki bonlar, planlamada mevcut
olan bonlar ile degistirilir.
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14 isletim modlan arasinda gecis yapma

iCombi Pro ile kolayca ve her zaman manuel pisirme, iCookingSuite ve iProductionManager isletim modlan
arasinda gegis yapabilirsiniz. Boylece otomatik, isglicii tasarrufu saglayan akilh pisirme ve istediginiz manuel
kumanda segeneklerinin optimum kansimindan yararlanabilirsiniz. Asagidaki ana uygulamalan
gerceklestirebilirsiniz:

= jProductionManager sistemindeki bir bonu bir manuel isletim moduna dénustiirin.

= iCookingSuite sisteminin akilli pisirme stirecini iProductionManager sistemindeki bir akilh receteye
doénusturin.

= jCookingSuite sisteminin bir akilh pisirme siirecini bir manuel isletim moduna dénistirin.

Regetenin manuel isletim moduna déniistiiriilmesi
v Bir regeteyi yerlestirdiniz [> 48]. Pisirme islemi devam ediyor.
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢&=
> Manuel isletim moduna gegis islemini onaylayabileceginiz bir sorgu alani belirir.
2. TALIMAT! Buiglem geri ahnamaz. Diigmeye basin: </

>> Regetelerin pisirme parametreleri devralinir ve manuel modda gériintilenir.

Alalh pisirme siirecinin akilh receteye déniistiiriilmesi
v Akilh bir pisirme siireci baslattimiz [ 25]. Pisirme islemi devam ediyor.
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: B
> iProduction Manager'e gegis islemini onaylayabileceginiz bir sorgu alam belirir.
2. TALIMAT! Buislem geri ahnamaz. Diigmeye basin: «/

>> Akilh pisirme slireci iProductionManager sistemine génderilir ve orta raf seviyesinde goériintlenir.

Alalh pisirme siirecinin manuel moda déniistiiriilmesi
v Akl bir pisirme stireci baglattimz [» 25]. Pisirme islemi devam ediyor.
1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: ¢&=
> Manuel isletim moduna gegis islemini onaylayabileceginiz bir sorgu alani belirir.
2. TALIMAT! Bu islem geri alinamaz. Diigmeye basin: ./

>> O sirada ayarlanan akilh pisirme slrecinin pisirme parametreleri devralinir ve manuel modda gériintilenir ve
direkt baslatilir.
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15 Ayarlar

O Unitenizin fabrika ayarlarini, kahc sekilde ihtiyaglanimza gére uyarlayabilirsiniz.
o 1. Dugmeye basin: ¢
> Butlin ayar seceneklerine genel bakis ekran1 géruntdlenir:
= Sik kullamlanlar [» 66]
= Gosterim [P 66]
= |sik [» 68]
= Ses[r 68]
= Pigirme sistemi [» 70]
= Pisirme [» 72]
= Temizlik
= Veri yonetimi [» 74]
= Agayarlan [F 77]
= Kullamai profili [» 79]
= Servis [P 83]
= ConnectedCooking [» 83]

Listeyi kaydinp istediginiz kategoriye basarak ayarlan degistirebilirsiniz. Her kategoriye, basit Parmak hareketleri
[» 17] veya cevirmeli merkezi ayar digmesi [ 18] yardimiyla dedistirebilecediniz ayar secenekleri atanmistir.

15.1 Sik kullamilanlar

Favorilerde, favori olarak isaretlediginiz tlim ayarlar gésterilir.

Ayan favori olarak kaydetme
1. Birayar segin.
2. Digmeye basin: ¥y

>> Ayar, sik kullanilanlar olarak kayithdir ve \’\\( altinda gériintilenir, siralama, ekleme zamanina goére kronolojik
olarak yapilr.

15.2 Gosterim

Goriiniimii agma
1. Dugmeye basin:

2. Dugmeye basin: | © Gosterim

15.2.1 Dil

Burada kullamai aray(ziiniin dili degistirilebilir.

Kullama arayiizii dilini ayarlama
1. Dugmeye basin: < Dil
2. istediginiz dili secin.

>> Kullanicr arayGzuniin dili hemen degisir.

15.2.2 Tarih ve saat

Burada su ayarlan degistirebilirsiniz:
= Tarih
= Saat
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= 24 saat /12 saat @,

Tarihi ayarlama

1. Digmeye basin: i%2) Tarih
> Takvim géruntulenir.

2. istediginiz tarihi segin.

>> Tarih otomatik olarak devrahnir.

Saat ayarlama

1. Digmeye basin: i12) Saat
> Saat gérintilenir.

2. Saate tiklayin.

3. istediginiz saati ayarlayin.

>> Saat otomatik olarak kabul edilir.

24h/12h gegisinin ayarlanmasi

1. 12 saatlik formati ayarlamak icin 12 ve 24 saatlik formati ayarlamak igin 24 segin.

Saati ConnectedCooking lizerinden senkronize etme

Aynca saatin ConnectedCooking sisteminden otomatik olarak senkronize edilmesini de saglayabilirsiniz.
1. Dugmeye basin: g

2. Diigmeye basin: <, ConnectedCooking

3. Otomatik saat senkronizasyonu se¢enedinin yanmindaki su diigmeye basin:ON

15.2.3  Sicakhk formatini ayarlama

Burada, sicakhgin °C cinsinden mi yoksa °F °C cinsinden mi gdsterilecedini belirleyebilirsiniz.

15.2.4 Program gorinimii

Burada akilh pisirme sureclerinin iCookingSuite'de ve programlama modunda tek siitunda, iki siitunda veya li¢
siitunda m1 gdsterilecedini ayarlayabilirsiniz.

1. Digmeye basin: == Program gériiniimii

2. == Tek siitunlu, == iki siitunlu veya == Ug siitunlu arasindan secim yapin.
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15.3.1

154
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>> Secim hemen kabul edilir.
Isik

Is1g1 ayarlama
1. Digmeye basin: ¢
2. Dugmeye basin: @ Isik

Ekran aydinhk diizeyi

Ekran parlakhginin ayarlanmasi

Burada ekran parlakh@i % O - 100 skalasinda ayarlanabilir.

1. Dugmeye basin: ] Ekran aydinhk diizeyi

2. Olcekte istenen degeri secin veya déner diigmeyi kullanarak ayarlayin.

>> Ekran parlakhid hemen uyarlanir.

Otomatik kisma
1. Digmeye basin: ¢ Otomatik kisma

>> Simdi otomatik kismay1 agip kapatabilirsiniz.

IKismanin x dakika sonra ayarlanmasi
1. Digmeye basin: 4 x dakika sonra kisma

>> Burada otomatik kismanin kag dakika sonra aktif edilecegini ayarlayabilirsiniz.

Azami pisirme kabini parlakhg
1. Digmeye basin: 1l Azami pisirme kabini parlakhg

>> Burada pisirme kabini parlakiigi % O - 100 skalasinda ayarlanabilir.

Ekran koruyucunun acilmasi veya kapatiimasi
1. Digmeye basin: ¢j Ekran koruyucu

>> Burada ekran koruyucuyu acip kapatabilirsiniz.

x dakika sonra ekran koruyucuyu etkinlestirme

1. Digmeye basin: ¢J x dakika sonra aktif ekran koruyucu

>> Burada ekran koruyucunun kag dakika sonra aktif edileceg@ini ayarlayabilirsiniz.

Ses

Ses tonu ayari
1. Digmeye basin: ¢
2. Digmeye basin: I{)) Ses

Genel ses diizeyi

Genel ses diizeyini ayarlama

Burada linitenin genel ses diizeyi % O - 100 skalasinda ayarlanabilir.
1. Digmeye basin: I{)) Genel ses diizeyi

2. Skalada istenen degeri secin.

>> Genel ses diizeyi hemen uyarlanir.

Orijinal igletim kilavuzu



15.4.2

15.4.3

15.4.4

15 | Ayarlar

Yiikleme / islem talimatlan

Burada, tinitenin yiiklenmesi gerektiginde veya bir islemin uygulanmasi talep edildiginde hangi ses veya melodinin
calacagi ayarlanabilir. 25 secenek arasindan secim yapabilirsiniz.

1. Digmeye basin: {2 Yiikleme / islem talimati
2. Digmeye basin: {2 Ses
3. istediginiz sese dokunun.
> Ses cahnr.
4. Sesi kapatmak istiyorsaniz, su diigmeye dokunun: KAPALI
5. Genel bakis ekranina geri dénmek i¢in simge gubugundaki {2 simgesine dokunun.

6. Sesin, linite dolduruluncaya veya bir islem onaylamncaya kadar calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: §2
Siirekli verilsin ON

7. Sesin sadece belirli bir siire boyunca calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: §2 Siirekli verilsin OFF
> ¢ Ses siiresi alam etkinlesir.

8. 0 - 180 saniyelik dlcekte siireyi ayarlayin.

9. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: 1/

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

Program adimi sonu

Burada, bir program adimi sonlandiginda hangi sesin veya melodinin calmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz. 37
secenek arasindan seg¢im yapabilirsiniz.

1. Digmeye basin:  Program adinm sonu

2. Digmeye basin: &

Ses
3. istediginiz sese dokunun.
> Ses cahnir.
4. Sesi kapatmak istiyorsaniz, su diigmeye dokunun: KAPALI
5. Genel bakig ekranina geri dénmek icin simge qubugundaki §2 simgesine dokunun.

6. Sesin, linite dolduruluncaya veya bir islem onaylanincaya kadar ¢almasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: §2
Siirekli verilsin ON

7. Sesin sadece belirli bir siire boyunca calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: §2 Siirekli verilsin OFF
> {2 Ses siiresi alam etkinlesir.

8. 0 - 180 saniyelik dlcekte siireyi ayarlayin.

9. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: '

>> Genel bakisa geri doénersiniz.

Pisirme siiresi sonu

Burada pisirme siiresi bittiginde hangi ses veya melodinin ¢calmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz. 37 secenek
arasindan se¢im yapabilirsiniz.

1. Digmeye basin: {2 Pigirme siiresi sonu
2. Digmeye basin: * Ses
3. istediginiz sese dokunun.
> Ses cahnir.
4. Sesi kapatmak istiyorsaniz, su diigmeye dokunun: KAPALI

5. Genel bakig ekranina geri dénmek icin simge cubugundaki 2 simgesine dokunun.
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6. Sesin, linite dolduruluncaya veya bir islem onaylanincaya kadar ¢almasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: §2
Siirekli verilsin ON

7. Sesin sadece belirli bir siire boyunca calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: §2 Siirekli verilsin OFF
> {2 Ses siiresi alam etkinlesir.

8. 0 - 180 saniyelik dlcekte siireyi ayarlayin.

9. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: 1§

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

islem iptali / hata algilanch

Burada, bir hata tespit edildiginde hangi ses veya melodinin ¢calmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz. 37 secenek
arasindan secim yapabilirsiniz.

1. Dugmeye basin: ¢ islem iptali / hata algilandh
2. istediginiz sese dokunun.
> Ses cgahnr.
3. Sesi kapatmak istiyorsaniz, su diigmeye dokunun: KAPALI
4. Genel bakis ekranina geri dénmek igin simge cubugundaki ¢ simgesine dokunun.

5. Sesin, Uinite dolduruluncaya veya bir islem onaylanincaya kadar calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: ¢
Siirekli verilsin ON

6. Sesin sadece belirli bir siire boyunca calmasi gerekiyorsa su diigmeye dokunun: ¢ Siirekli verilsin OFF
> A Ses siiresi alam etkinlesir.

7. 0 - 180 saniyelik dlcekte stireyi ayarlayin.

8. Ayan uygulamak icin simge cubugundaki su simgeye dokunun: '

>> Genel bakisa geri dénersiniz.

Pisirme sistemi
1. Dugmeye basin: g

2. Diigmeye basin: !l Pisirme sistemi

Unite tipi haklanda bilgiler

Burada Unitenizin hangi tip oldugu ve hangi yazilim stiriimindin kuruldugu gértintilenebilir.

Enerji tiiketimi

Enerji tliketimi ancak pisirme islemi tamamlandiktan sonra kullamlabilir ve tizerine yeni bir pisirme islemi
baslatildiginda yazilir. Beyan edilen enerji degerleri élclilmemistir, aksine hesaplanmistir. Gdsterilen degerler ile
6lctim cihazlar ile tespit edilen degerler arasinda ufak bir sapma mimkdaindir.

Bu meni 6gesi altinda Energy Dashboard'u ¢agirabilirsiniz. Burada pisirme sisteminizin enerji tiketimini
denetleyebilirsiniz. Enerji tiiketimi, secilen ayarlara gére aynntih olarak hesaplanir ve ayrica ConnectedCooking'de
gorintilenebilir ve degerlendirilebilir.

Pisirme sisteminizin enerji tiiketimini kontrol etmek i¢in Diigmeye basin: ©.

Enerji tiketim gbstergesi yardimiyla, en son yapilan pisirme isleminin enerji tiiketimini gérme olanagi sunuyoruz.
Mantel pisirme islemi, akill bir pisirme islemi, iProductionManager sisteminin kullanimi1 veya bir temizlik isleminin
yuratilmesi sonrasinda asagidaki tiketim verileri sunulur:

= Pisirme slresi

= Pisirme yéntemi
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= Elektrik tiketimi (kWh)

15.5.3 iProductionManager enerji tasarruf modu

Digmeye basin: &, IPM enerji tasarrufu modunu agmak veya kapatmak igin.

15.5.4  Ekran kilidi
Burada ekran kilidi fonksiyonunu etkinlestirebilir veya devre dis1 birakabilirsiniz.
= Fonksiyonu etkinlestirmek icin su diigmeye dokunun: F§ ACIK
= Fonksiyonu devre dist birakmak icin su diigmeye dokunun: B KAPAT

Fonksiyon etkinlestirildiginde, ¢° diigmesine uzun basarak ekran kilitlenebilir. Bu sayede, &rnegin ekran silinirken
yanhshkla kumanda edilmesi énlenir. Ekran kilidi, J#f diigmesine uzun siireli basilarak tekrar devre disi birakilabilir.

15.5.5 Demo modu

Demo modunun agilmasi/kapatiimasi

Burada Unitenizi demo modunda agabilirsiniz. Bu fonksiyon, iginde bir sey pisirmeden pisirme sisteminizin
islevlerini tanmtmak istediginizde yararhdir.

1. Fonksiyonu etkinlestirmek igin su digmeye basin: £g ON, ilerleme cubugu her iki salter konumu ON ve OFF
gecene kadar.

>> Demo modu etkinlestirildiginde tinite yeniden baslatihr. Alt satirda su sembol belirir: (®)

15.5.6 Power Steam

Burada surekli, kesintisiz taze buhar beslemesinin gerektigi 6zel Grtinler igin buharh [» 35] isletim modunu
ayarlayabilirsiniz.

/\ DIKKAT

Buhar piiskiirtme fonksiyonuyla cahsiyorsamz daha fazla sicak su buharn olusur.

Pisirme kabininin kapisim actiginizda sicak su buhan nedeniyle yaralanabilirsiniz.

1. Buhar puskirtme fonksiyonu ile cahsirken pisirme kabini kapisim dikkatlice acin.

1. Fonksiyonu etkinlestirmek icin diigmeye basin: € ACIK

>> Buharh isletim modunda kaynama sicakhdi su sembolle degistirilir: €

15.5.7 Kumandah meme

Burada, tinitenin kumandah memesinin fazla buhan yogusturup yogusturmayacagini ayarlayabilirsiniz. Bu
fonksiyonun standart ayarn ekonomik moddadir. Bu ayarla, buhar cikisi optimize edilir. Eco modu ayarimin yani sira
kontrol memesinin fonksiyonunu etkinlestirebilir veya devre disi birakabilirsiniz:

= Kontrol memesinin stirekli etkinlestirilmesi, 6zellikle mutfakta istenmeyen yogusmanin énlenmesi
gerektiginde yararh olabilir.

= Kumandah memenin devre dis1 birakilmasi, 6zellikle hava tahliye sisteminizin glicli yeterliyse anlamh olabilir.
Clinki bu sekilde su tasarrufu yapabilirsiniz.

Fonksiyonu etkinlestirmeden veya devre disi birakmadan énce RATIONAL servis partnerinize damsin.
1. Digmeye basin: & Kumandah meme
2. Fonksiyonu etkinlestirmek icin su digmeye dokunun: ON

3. Fonksiyonu devre disi birakmak icin su diigmeye dokunun: KAPALI
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Watchdog

Burada, tinitenin yiiklenmesi sirasinda pisirme kabininin kapisi gereginden uzun siire agik kaldiginda bir uyan
sesinin verilmesini ayarlayabilirsiniz. 0 —180 saniyelik dlcekte siireyi ayarlayin.

= Watchdog ayarlarini gagirmak igin Digmeye basin: 4b.
= Watchdog fonksiyonu 71'in saniye sayisim ayarlamak igin Digmeye basin: 48
= Watchdog fonksiyonu 2'nin saniye sayisim ayarlamak icin Digmeye basin: 4B.

= Watchdog fonksiyonunun programlama modundaki saniye sayisim ayarlamak igin Diigmeye basin: 4B.

Danger

Burada, pisirme islemi sirasinda pisirme kabininin kapisi gereginden uzun sire agik kaldiginda bir uyan sesinin
verilmesini ayarlayabilirsiniz. 0 —180 saniyelik 6lgekte siireyi ayarlayin.

= Tehlike ayarlarini gagirmak icin Dligmeye basin: @ .

= Onsitmada tehlike fonksiyonu veya iProductionManager 6n 1sitma fonksiyonu icin saniye say1sin1 ayarlamak
igin Digmeye basin: 4.

= iProductionManager sisteminde tehlike kademelerinin saniye sayisini ayarlamak icin Diigmeye basin: 4B.

Buhar jeneratériiniin bosaltiimasi

1. Dilgmeye basin: =, buhar jeneratériind bosaltmak igin.

VarioSmoker

Tatslleme fonksiyonunu, VarioSmoker cihazim yerlestirip yerlestirmediginizden bagimsiz olarak etkinlestirebilir
veya devre dis1 birakabilirsiniz.

1. Digmeye basin: # VarioSmokerACIK veya KAPALI, manuel programlamada VarioSmoker cihazinin
etkinlestirilmesi igin opsiyon tusunun kullanilabilmesi igin.

Pisirme
1. Dugmeye basin:
2. Digmeye basin: fEg Pisirme

Ana llke mutfagi

Birincil tilke mutfaklarinda kiltiirel yeme ahskanhklar akillh pisirme siireglerine aktarihr. Bu akill pisirme
slireglerinin pisirme parametreleri, bu yeme ahskanliklarin1 yansitir ve yemekler, ilgili tilke veya bélgedeki
misafirlerin bekledigi sekilde hazirlamr. Sadece yerel mutfaklar degil diinyanin biitlin mutfaklarin uygulamaya
koyabilirsiniz. Bu ayar, ayarlanan dilden bagimsizdir.

Ana lilke mutfagim segme

1. Digmeye basin: €9 Ana iilke mutfagi
2. Listenin icinde gezinin ve istediginiz birincil Glke mutfagin segin.

>> Ulke mutfagi hemen devralinir. iCookingSuite'de iilke mutfagina uygun akilh pisirme siirecleri gériintiilenir.
Alalh pisirme siireclerinin pisirme parametreleri, pisirme sireleri ve merkez sicakliklan kilttrel yeme
ahskanhklarina uyarlanmistir.

Ikinci Gilke mutfag

Birincil tlke mutfagina ek olarak ikincil tGlke mutfagi eklenebilir. Bu sekilde 2 tlkenin tipik yemeklerini ayn1 zamanda
hazirlayabilirsiniz. Bu érnegin restoraninizda baska bir tilke mutfagina 6zg, 6zel bir haftalik mend sunmak
istediginizde avantajhdir.

ikinci iilke mutfaginm secme

1. Dugmeye basin: & ikinci tilke mutfagi
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2. Listenin icinde gezinin ve istediginiz ikincil tilke mutfagim segin.

>> Ulke mutfagi hemen devrahinir. iCookingSuite'te ikincil tilke mutfagimn ek akilli pisirme siirecleri gériintilenir
ve @ile isaretlenir. Pisirme parametrelerinin ayarlarina hala birincil tilke mutfagi [» 72] etki eder.

15.6.3  Ala carte tabak agirhg

Finishing'e baslamadan énce bos tabak agirhidinin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla iCombi Pro
pisirme adimlann, ideal Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde uyarlar. Bu konuda
daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: A la carte tabak agirhginin ayarlanmast [» 43]

15.6.4 Banket tabak agirhgn

Finishing'e baslamadan énce bos tabak agirhiginin ne kadar oldugunu ayarlayin. Bu bilginin yardimiyla iCombi Pro
pisirme adimlann, ideal Finishing sonucu elde edilecek ve tabaklar nemlenmeyecek sekilde uyarlar. Bu konuda
daha fazla bilgi edinmek igin suraya bakin: Banket tabagi agirhginmn ayarlanmasi [ 43]

15.6.5 Rafsayisi
Burada iProductionManager'de kag rafin kullanilacagini ayarlayabilirsiniz.
1. Diigmeye basin: B Raf sayis1
2. Skaladaistenen degeri O - 12 arasinda segin.

>> Ayarlar hemen devrahnir.

15.6.6 Raflarin siras

Burada raflarnin iProductionManager'de artan veya azalan sirada mi gdsterilecedini ayarlayabilirsiniz.
~ IZZRCHION @8 & el

60* ¢160° = 60* 5160 =

—I+ O 05:007 =+

1

—I+ O 05:007 =+

.

=

B
(=]
B
9]

JO)

1. Raflan artan siralamada gdstermek igin diigmeye basin: & 123
2. Raflan azalan siralamada géstermek igin digmeye basin: - 321

>> Ayarlar hemen devralinir.

15.6.7 iProductionManager sisteminde manuel programlarda asin yiiklenme

Burada, iProductionManager sisteminde manuel programlarda pisirme islemi sirasinda pisirme kabininin kapisi

acihp enerji dlslist, secilen ayarla pisirme sonucuna erisilemeyecek kadar fazla oldugunda pisirme stiresinin

uzatilmasim ayarlayabilirsiniz.

1. Fonksiyonu etkinlestirmek icin su digmeye dokunun: iProductionManager sisteminde manuel programlarda
asin yiliklenme ON
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Ortam bekleme siiresi

Burada iProductionManager ile yemek hazirlamayacaginiz zaman pisirme haznesindeki iklimin ne kadar stire
boyunca tutulmasi gerektigini ayarlayabilirsiniz.

1. Digmeye basin: @, Ortam bekleme siiresi
2. Skaladaistenen dederi segin.

>> Bekleme stiresi hemen uyarlanir.

Daha kisa bekleme siiresi ile enerji tasarrufu saglarsimz.

iProductionManager 3D

Burada iProductionManager'de raflara iki tepsi yliklemek istediginizi ayarlayabilirsiniz. Her tepsi birbirinden ayn
olarak denetlenir. En fazla 12 rafin gdsterilebilecegine litfen dikkat edin.

|1~ [ IEgECHION @@ e O
60* 5160 == 60* 5160 ==

—I+ O 05:007 =+ SIS (905007 = 1+

1. Fonksiyonu etkinlestirmek i¢in diigmeye basin: ACIK

>> Ayarlar hemen devrahnir.

Veri yénetimi
Veri yonetimi fonksiyonlan sadece Unitenize bir USB bellek bagladiginizda kullanilabilir.
1. Dugmeye basin: ¢
2. Dugmeye basin: <., Veri yénetimi
Su ayarlan uyarlayabilirsiniz:
= Tim verileri disa aktarma [» 75]
= Pisirme programlarn [» 75]
= Kullamai profili [ 75]
= Kullamci resimleri [» 75]
= Kullama bilgileri: Timin sil
= Temel pisirme sistemi ayarlan [» 76]
= HACCP verileri [» 76]
= Servis [P 77]
= MyDisplay'i disa aktar
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15.7.1  Tiim verileri disa aktarma
v Uniteye bir USB bellek taktimz.
1. Dilgmeye basin:®Tim verileri disa aktarma

>> Artik tiim verileri bir USB bellege aktarabilirsiniz.

15.7.2  Pisirme programlan

Burada olusturdugunuz tiim programlan disa aktarabilir, ige aktarabilir veya silebilirsiniz.

Disa program aktar

v Programlama modunda programlan olusturdunuz.
v Uniteye bir USB bellek taktimz.

1. Dilgmeye basin: &= Programlan disa aktar

>> Kayith programlar USB bellege kaydedilir.

ice program aktar
1. Dnsa aktarlmis programlan iceren USB belledini Giniteye baglayin.
2. Dugmeye basin: %= Programlan ice aktar

>> Kayith programlar ice aktanhr ve program modunda goésterilir.

Programlar: Kendiminkilerin hepsini sil
Burada olusturdugunuz tiim programlan silebilirsiniz.
1. Diigmeye basin: &
> Programlan gercekten silmek isteyip istemediginiz sorulur.
2. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

>> Birileti tim programlann silindigini teyit eder.
15.7.3  Kullama profili

D1sa profil aktar

v Profiller olusturdunuz.

v Uniteye bir USB bellek taktiniz.

1. Diigmeye basin: s Profilleri disa aktar

>> Kayith programlar USB bellege kaydedilir.

ice profil aktar
1. Dnsa aktarilmis programlan iceren USB belledini Giniteye baglayin.
2. Digmeye basin: 3= Profilleri ice aktar

>> Kayith profiller ice aktanhr ve kullanici ydnetimi alaninda gosterilir.

15.7.4 Kullanic resimleri

Burada, programlara ve uriin sepetlerine atamak istediginiz biitlin resimleri ice veya disa aktarabilirsiniz. Resimlerin
su sartlara uymasi gerekir:

= Dosya tiri: PNG

= Renk derinligi: 3 x 8 Bit

= Resim boyutu: 130 x 130 px
= Dosya boyutu: maks. 50 kb
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ice resim aktar

1. Resimleri bir USB bellekte, userpix adh bir klasére kaydedin.
2. USB bellegi tniteye takin.

3. Diugmeye basin: %= Resimleri ice aktar

>> Kaydedilen resimler ice aktarihr.

Disa resim aktar

v lce aktardigimz resimler var.

v Uniteye bir USB bellek taktimz.

1. Dilgmeye basin: &= Resimleri disa aktar

>> Kayith resimler USB bellege kaydedilir.

Biitiin 6zel resimleri sil
Burada ice aktardigimz tim resimleri silebilirsiniz.
1. Diigmeye basin: Biitiin 6zel resimleri sil
> Resimlerin gergekten silinip silinmeyecegi sorulur.
2. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: ./

>> Birileti tim 6zel profillerin silindigini teyit eder.
15.7.5 Temel pisirme sistemi ayarlan

Temel linite ayarlar: Tiimiini disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktimz.
1. Digmeye basin: = Temel linite ayarlar:: Timiinii disa aktar

>> Unitenin temel ayarlari USB bellege kaydedilir.

Unite ayarlann ige aktar
1. Dnsa aktarilmis Ginitenin temel ayarlanni iceren USB bellegini tiniteye baglayin.
2. Dugmeye basin: ¢ Temel iinite ayarlar: Timiinii ice aktar

>> Unitenin temel ayarlan ice aktarihr.

15.7.6 HACCP verileri
Burada (nite tarafindan kaydedilen tiim HACCP verileri bir USB belleginde disa aktarlabilir. HACCP verilerini
ayrica otomatik olarak ConnectedCooking'e aktarabilirsiniz.
HACCP verileri: Tiimiinii disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktiniz.
1. Diigmeye basin: = HACCP verileri: Tlimiinii disa aktar

>> HACCP verileri USB bellegine kaydedilir.

HACCP verileri: Siire zarfi tizerinden disa aktar

v Uniteye bir USB bellek taktimz.

1. Digmeye basin: #& HACCP verileri: Siire zarfi izerinden disa aktar
2. istediginiz siire zarfim secin ve "Disa aktar" diigmesine basin.

>> Secilen siire zarfindaki HACCP verileri USB bellege kaydedilir.
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Servis

Gelistirici glinliikleri: Timiini disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktimz.
1. Digmeye basin: == Gelistirici glinliikleri: Tiimiinii disa aktar

>> Artik gelistirici glinliikleri bir USB bellege indirilir.

Gelistirici giinliikleri: Siire zarfi lizerinden disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktiniz.
1. Dugmeye basin: s Gelistirici giinliikleri: Siire zarfi lizerinden disa aktar

>> Simdi, belirli bir slire zarfindaki gelistirici gtinliikleri indirebilirsiniz.

Servis raporu: Timiinii disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktimz.
1. Digmeye basin: s= Servis raporu: Tiimiinii disa aktar

>> Simdi servis raporlarn bir USB bellege indirilir.

Hata istatistigi protokoliinii disa aktar
v Uniteye bir USB bellek taktimz.
1. Diigmeye basin: & Hata istatistigi protokoliinii USB bellegine kopyalama

>> Hata istatistigi protokolii USB bellegine kaydedilir.
Ag ayarlan

NOT

Siber giivenlik riski

Unite, dijital kumandal, kullama arayiizlii ve yaziim entegrasyonlu, a§ baglantih bir pisirme sistemidir. Siber
glivenligi, veri korumasim ve glivenli isletimi saglamak i¢in asagidaki hatirlatmalan dikkate ahn:

1. Pisirme sisteminin konfiglirasyonu ve bakimi sadece yetkili ve egitimli personel tarafindan yapilmahdir.
2. RATIONAL tarafindan saglanan yazilim giincellemelerini diizenli olarak gercgeklestirin. Yalnizca orijinal ve
imzah yazilim kullanilabilir. Onaylanmamis yazilimlann yiiklenmesi yasaktir ve giivenligi tehlikeye atabilir.

3. Pisirme sistemini sadece glivenli aglara (6rn. WLAN'da WPA2 /WPA3, LAN'da VLAN) baglayin. RATIONAL
ConnectedCooking veya diger hizmetlerle iletisim sifreli baglantilar (6rn. HTTPS) tGzerinden
gerceklesmelidir.

4. Pisirme sisteminin yazihminda, donaniminda veya ag konfiglirasyonunda herhangi bir manipiilasyon veya
yetkisiz degisiklik yapilmasi yasaktir ve isletim giivenliginin yan sira olas1 garanti ve sorumluluk taleplerinin
kaybina yol acar.

5. IT altyapimza giivenli entegrasyondan isletmeci sorumludur. Uretici, usuliine uygun olmayan kullamm,
yetersiz glivenlik veya yetkisiz kisilerin erisiminden kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

Gerekirse, sistem ayarlarinda NTP tabanh bir zaman senkronizasyonunu etkinlestirebilirsiniz. NTP
etkinlestirilmisse, misteri gtivenilir ve gtivenli bir NTP sunucusunun saglandigindan emin olmahdir.

= NTP sunucusu, dogru ve kurcalamaya kars1 korumal zaman verileri saglamak igin glvenilir ve kontrolli bir
ortamdan gelmelidir.

= NTP sunucusu ile iletisim, korunan ag segmentleri ve uygun giivenlik duvan kurallan kullanilarak glivence altina
alinmahdir.

Uniteyi, bir web sitesi {izerinden oturum agmamz gereken bir WLAN agina baglamak isterseniz WLAN baglantisi
kurulamaz. Bir web sitesi Gizerinden oturum agmay1 gerektiren Wi-Fi aglarina baglamlarmyor.

1. Digmeye basin: ¢
2. Diigmeye basin: 2= Ag
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3. Fonksiyonu etkinlestirmek icin su diigmeye dokunun: = AGIK
4. Diigmeye basin: 2= WLAN

> Kullanmlabilecek tiim WLAN aglarimn listesi gériintilenir. WLAN aglan, sinyal glicline gore azalan sirada
listelenir.

5. lstediginiz WLAN agin secin.
> WLAN agimn parolasim girmek igin yénlendirilirsiniz.
6. islemi onaylamak icin su diigmeye basin: </
> Baglanti basarih bir sekilde kuruldugunda alt satirda su sembol belirir: 2
> WLAN a1, mevcut WLAN aglarinmn listesinde ilk sirada gosterilir.
7. Baglanti ayrintilarin goriintilemek icin, WLAN aginin yanindaki su diigmeye basin:°V
8. Baglantiyr kesmek igin, baglanti aynntilarinda su diigmeye basin:Ayar
9. Ag ayarlarina genel bakisa geri dénmek icin simge cubugundaki a|= simgesine dokunun.
>> WLAN aginin adi, WLAN alaninda gérintulenir.
Optimize edilmis ag ayarlan, Hidden SSIDs 6zellikli WLAN aglarina baglanmayr mimkan kilar:
= Diigmeye basin: 2= Wi-Fi ile maniiel baglanti.
= Simdi ag adim (SSID) ve ilgili sifreyi girebilirsiniz.
= Digmeye basin: </, baglanmak icin.
1. Dugmeye basin: g
2. Diigmeye basin: a|= Ag ayarlan
Unitenizi bir WLAN agina nasil baglayacagimz burada aciklanmmstir:WLAN baglantisi kur [» 86]

Unitenizi aga nasil baglayacagimzi surada bulabilirsiniz: Ag baglantis kur [» 87]

Ag asistanim baslatma
Ag asistan1 ag ayarlann yaparken size destek olur.
1. Dugmeye basin: £: Ag asistanini baslatma

> Simdi size ag ayarlarinin desteklenip desteklenmeyecedi sorulur. Ya WIFI baglantisinda ya da LAN
baglantisinda destek alabilirsiniz.

2. Dagmeye basin: |2 DHCP etkin: OFF, asagidaki ag ayarlarim diizenleyebilmek icin:
= |P adresi
= P ag gecidi
= |P ag maskesi
= DNS1
= MAC adresi

1. Dugmeye basin: |2, DHCP etkin: ON, asagidaki ag ayarlanimi diizenleyebilmek icin:
= MAC adresi

Baglanti sorunlaninda bir ag teshisi gergeklestirebilirsiniz.

1. Dugmeye basin: £ Cihazinizin aga bagh olup olmadigin1 gérmek igin, ag teshisi gerceklestirin.

Orijinal igletim kilavuzu



15 | Ayarlar

Ag durumu butonu lzerinden yénlendiriciye ve internete bir baglanti olup olmadigi kontrol edilebilir.

15.9 Kullama profili

Kullamailan profillerde birlestirebilir ve bu profillere erisim yetkileri atayabilirsiniz. Standart olarak tnitenize
silinemeyen bir profil atanmistir. En cok 10 profil daha ekleyebilirsiniz.

1. Dugmeye basin:
2. Dugmeye basin: 7 Kullamia profili
Nasil profil olusturulacagim, degistirilecedini ve diger cihazlara nasil aktanlacagim burada bulabilirsiniz: Profil ve
yetki yénetimi
15.9.1 Profili etkinlestir
v Bir profil olusturdunuz. Bunun igin bkz. Yeni profil olustur
1. Digmeye basin: £ Profili etkinlestir
2. lstediginiz profili segin.
3. Profiligin bir parola belirlediyseniz bu parolay1 girin.
4. islemi onaylamak icin su diigmeye basin:
>> Profil hemen etkinlestirilir.
>> Baslangig¢ ekranim acarsamz etkin profil gésterilir. Birgok profilin gosterilmesi halinde listeyi kaydirabilirsiniz.
>> Yeni bir profil olusturmak igin su digmeye basin: +
>> Simdi profil ayarlarina ulagirsiniz.

>> Dilgmeye basin: Yeni profil olustur.

Orijinal igletim kilavuzu 79 /116



15 | Ayarlar

15.9.2 Profili diizenle

v Bir profil olusturdunuz.
1. Digmeye basin: & Profili diizenle

> Simdi dlizenlenecek olan bir profil segebilirsiniz.

Profil ayarlan
1. Digmeye basin: 5o Profil ayarlan.
>> Simdi asagidaki ayarlan yapabilirsiniz:
. 2
Profil adim degistir
= .. Profil parolasimi degistir
= _ Dili degistir
= Profil tipini degistirme TALIMAT! Profil tipi sadece ana kullamc tarafindan degistirilebilir.
= Y, Birincil iilke mutfagim degistir

= S, ikincil tilke mutfagim degistir

g Profili sil

; Sik kullamilanlar haric tiim 6geleri gizle acilabilir veya kapatilabilir.

Menii cubugunu uyarlama
Bu secenek ile menl cubugunu isteklerinize gére uyarlayabilirsiniz.
1. Diigmeye basin: ll Menii cubugunu uyarlama
>> Asagidaki ayarlar yapilabilir:
= = Baslangig ekram gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= QY= Manuel isletim modlan gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= [ iCookingSuite goriintilenebilir veya gizlenebilir.
= B iProductionManager goruntilenebilir veya gizlenebilir.
= (%" Programlama modu gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= (¢+iCareSystem goriintilenebilir veya gizlenebilir.

= O, Arama yardim gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
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Ekran olusturma ve diizenleme

1. Duigmeye basin:ON veya OFF, secenek I : Ekran olusturma ve diizenleme, Yeni ekran olustur [» 82]
secenegini etkinlestirmek veya devre disi birakmak igin.

En alt satiri uyarla

1. Digmeye basin: W Alt Bilgiyi uyarla.

>> Simdi, ? pisirme sistemindeki yardimin alt bilgide gésterilmesini veya gizlenmesini ayarlayabilirsiniz.

Profil degistirme
1. Diigmeye basin:ON veya OFF, Degistir secenedi 23, bir profili degistirme imkanini etkinlestirmek veya devre
dis1 birakmak igin.
iCookingSuite uyarlama
1. Digmeye basin: '£2 iCookingSuite
>> Simdi asagidaki ayarlan yapabilirsiniz:
= === Parametre yetkileri. Burada kumanda edilebilir veya gériinmez arasinda secim yapabilirsiniz.
= @ Nem goriintiilenebilir veya gizlenebilir.
= ] Pisirme kabini sicakh@ gorintiilenebilir veya gizlenebilir.
= & Merkez sicakhdi gériintiilenebilir veya gizlenebilir.

= E Kokpit bashk satin goriintilenebilir veya gizlenebilir.

iProductionManager
1. Digmeye basin: B iProductionManager
>> Simdi asagidaki ayarlan yapabilirsiniz:
= ErA-la-carte Modu gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= «= Maniiel recete tahtasi gorintilenebilir veya gizlenebilir.
= @ Siireli bon goriintilenebilir veya gizlenebilir.
=/ Recete tahtasim diizenle gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= (I Siiriikle ve Birak'a izin ver goriintilenebilir veya gizlenebilir.
= i Recete kombine edilebilirligi goriintiilenebilir veya gizlenebilir.
= =— Seviye atamasina izin ver goriintllenebilir veya gizlenebilir.
= ElGercek saatte yerlestirme goriintiilenebilir veya gizlenebilir.
= [} Sonradan Siiriikle ve Birak'a izin ver goriintilenebilir veya gizlenebilir.
= () Acilir pencereye erisime izin ver gorintilenebilir veya gizlenebilir.
= & Receteleri kopyala gorintiilenebilir veya gizlenebilir.
= |< Giincel zamana atla goriintiilenebilir veya gizlenebilir.
= & Konumlandirma yardinm gériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= <@ Kaydirmaya izin ver goériintiilenebilir veya gizlenebilir.
= @ Zoom gdrintilenebilir veya gizlenebilir.
= & Buhar pliskiirtme gériintilenebilir veya gizlenebilir.
= 234 Onisitma gériintiilenebilir veya gizlenebilir.

= 2% Planlama bosluklarinm kapat gérintilenebilir veya gizlenebilir.

© Zaman optimizasyonu goriintiilenebilir veya gizlenebilir.

© Enerji optimizasyonu goérintilenebilir veya gizlenebilir.
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15.9.3

1594

15.9.5
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Ayrica bakimz

Profil ekle [» 82]

Profil ekle

Burada yeni bir profil ekleyebilirsiniz.

1.

>>

1.

2.

Diigmeye basin: , Profil ekle
Simdi yeni bir profil ekleyebilirsiniz.

Digmeye basin: £, mevcut bir profilden, zaten var olan bir profilden bir profil olusturmak icin. Artik yeni
eklenen profil icin tiim ayarlan - Profili diizenle [> 80] menii secenedi altinda yapabilirsiniz.

Diigmeye basin: %, bir profil sablonundan, bir profil sablonuna dayah yeni bir profil olusturmak icin.

Ekrani diizenle

v
1.

o v~ W N

1
2
3.
4
5

>>

Yeni bir ekran olusturdunuz.

Digmeye basin: i Ekram diizenle

Meni gubugunun fonksiyonlan ve akilli yardima fonksiyonlar goriintilenir.
istediginiz diigmeye dokunun.

Mevcut bitln fonksiyonlar goériintilenir.

<=Manuel pisirme alanindaq® Buhar, §E buharla kuru hava kombinasyonu ve = kuru hava isletim
modlarni secebilirsiniz.

£2 iCookingSuite alaninda biitiin akilh pisirme siiregleri yer ahr.

(7’ Programlama modu alaninda biitiin manuel ve akill programlar, ayrica iiriin sepetleri yer alir. Hentiz hic
program veya Uriin sepeti olugsturmadiysamz bu bélim bos olur.

C+iCareSystem alaninda biitiin temizlik modlari [» 91] ve temizlik programlan [» 91] yer alir.
Ekrana atamak istediginiz her fonksiyona basin.
Fonksiyon, 1y ile isaretlenir.

Ekranin fonksiyon kapsamini kontrol etmek icin, su diigmeye basin: 1.7

2
Ekran meniisiinden bir fonksiyonu kaldirmak icin, su diigmeye basin: {ijj
Ekran meniisiine bir isim vermek icin su diigmeye basin: /'

Bir ad girin.

Ekran mentisiinii kaydetmek icin su digmeye basin: =)

Genel bakisa geri donersiniz.

Ekran mendisiine bir profile atamak icin, su digmeye basin: .- Profili diizenle
istediginiz profili secin.

Diigmeye basin: ll Menii cubugunu uyarla

Ekran mendstiinin arkasinda su diigmeye basin: ON

Kullamc1 profillerine genel bakisa geri dénmek icin simge cubugundaki 5 simgesine dokunun.

Profili etkinlestirdiginizde [» 79] yeni ekran meniisii, menl gubugunda gorintiilenir.

Yeni ekran olustur

1.

2
3
4.
5

Digmeye basin: .

Diigmeye basin: .

Digmeye basin: £

Editér ekraninda artik kendi ekramnizi olusturabilirsiniz.

Ekrana eklemek veya kaldirmak istediginiz her fonksiyona basin.
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6. Ekrammzi adlandirmak igin metin alanina bir bashk girin.

7. Yaptigimz degisiklikleri kaydetmek icin su diigmeye basin: (=

15.10 Servis

1. Digmeye basin: ¢
2. Digmeye basin: ,< Servis
Su bilgiler mevcut:
= Pisirme sistemi tipi/yazihm siirimi hakkinda bilgiler L.},
= Seri numarasi hakkinda bilgiler L},
= Gagn merkezi - Asgi [ 99] )
= Cagn merkezi - Servis [» 99] %7
= Servis seviyesi ¢

Bu fonksiyonu sadece RATIONAL servis ortaklar kullanabilir.

= Yazilim giincelleme bilgileri [» 8314

= Kurulu yazihm stirima [» 83]
= Son 14 giine ait servis mesajlar ,*

= Acik kaynak lisanslarn {§.

15.10.1 Yazihm giincelleme bilgileri

Unitenizde hangi yazihm siirimiiniin kurulu olduguna buradan bakabilirsiniz. Unitenizi ConnectedCooking ile
bagladiysaniz ve Yazihm giincellemelerini otomatik olarak indir fonksiyonunu etkinlestirdiyseniz yazihm
gtlincellemelerini otomatik olarak kullanabilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek icin suraya bakin: Yazihm
glincellemesini otomatik olarak yurit [» 89] Bir yaziim glincellemesi mevcutsa, glincel yazilim strimi gosterilir
ve Kurulumu baslat digmesi etkindir.

1. Diigmeye basin: Kurulumu baslat

>> Yazihm gtincellemesi yur(tiliir ve tinite yeniden baslatihr.

15.10.2 Kurulu yazihm siiriimii

Kurulu yazihm stirimiine ve kurulu yardima paketlere iliskin tiim bilgileri burada bulabilirsiniz.
15.11 ConnectedCooking

NOT

"Etkinlestirme kodu gériintiilenmezse" ConnectedCooking sunucusuna baglanti kurulamaz.
Bunun nedenleri sunlar olabilir:

= www.connectedcooking.com i¢in DNS ad ¢éziiniirliigii mevcut olmahdr.

= DHCP'li varyant: DHCP etkin - IP adresi ag tarafindan verilir.

= DHCP'siz varyant: Sebeke isletmecisinin IP adresini, ag maskesini, ag gegidini, DNS sunucusunu sunmasi
gerekir, ardindan maniel olarak cihaza girilebilir.

= Hedef ana bilgisayara giden iletisim icin Firewall Port 443 ve 8883 (Protokol: HTTPS ve MQTT) bos:
www.connectedcooking.com (IP 185.113.124.8)

= MAC filtreli ag: MAC adresleri buharh kombi finnda okunabilir veya miisteri hizmetleri tizerinden
sorgulanabilir *Bu ayarlar, bir ana yénlendiricinin standart ayarlarina uygundur"

1. Digmeye basin: ¢
2. Diigmeye basin: < ConnectedCooking
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Pisirme sisteminizi ConnectedCooking'e nasil baglayacaginizi ve hangi fonksiyonlar kullanabileceginizi burada
bulabilirsiniz: ConnectedCooking [» 88]

Pisirme sisteminiz ConnectedCooking'e baghysa asagidaki ayar seceneklerine sahipsiniz.
1. Dugmeye basin: 3]

>> Mevcut hesabinizla ConnectedCooking sistemine giris yapabilirsiniz.

1. Digmeye basin: 3}

>> Hesabimiz olmadan ConnectedCooking sisteminde anonim olarak oturum acabilirsiniz.

Otomatik zaman senkronizasyonu

1. Dilgmeye basin: 2 ON veya OFF

>> OFF tusuna bastiginizda otomatik zaman senkronizasyonu gerceklesmez. ON tusuna basarsaniz, otomatik
zaman senkronizasyonu gerceklesir.

HACCP verilerini otomatik olarak aktar

1. Diigmeye basin:. ON veya OFF

>> OFF tusuna bastiginizda pisirme sisteminiz HACCP verilerini otomatik olarak ConnectedCooking'e aktarmaz.
ON tusuna bastiginizda cihaz, HACCP verilerini otomatik olarak ConnectedCooking'e aktarr.

Uzaktan erisim

1. Digmeye basin: R ON veya OFF

>> OFF tusuna basildiginda uzaktan erisim kullanilamaz. ON tusuna bastigimzda pisirme sisteminiz
ConnectedCooking ile uzaktan kontrolti mimkundr.

Yazihm giincellemesi

1. Digmeye basin: 2 ON veya OFF

>> OFF tusuna basildiginda yazilim glincellemeleri otomatik olarak yapilmaz. ON tusuna bastiinizda yazihm
gtlincellemeleri otomatik olarak yapihr.

Otomatik baglanma

Pisirme sisteminizin ag baglantis1 kaybolacak olursa, baglanti tekrar kurulduktan sonra cihazimz otomatik olarak
ConnectedCooking'e baglanir. Bunu istemiyorsaniz, bu fonksiyonu devre disi birakabilirsiniz.

1. Diigmeye basin: 2} ON veya OFF

>> OFF tusuna bastiginizda pisirme sisteminizin ConnectedCooking baglantisin1 keser. ON diigmesine
bastigimzda pisirme sisteminiz otomatik olarak tekrar ConnectedCooking'e baglanir.

Oturumu kapat

istediginiz zaman ConnectedCooking oturumunu kapatabilirsiniz. Baglanti ayrintilan silinir. Pisirme sistemini tekrar
ConnectedCooking'e baglamak istediginizde pisirme sistemini yeniden kayit etmeniz gerekir.

1. Digmeye basin: €]

>> ConnectedCooking'den ¢ikmak isteyip istemediginiz sorulur. Bunu onayladiginizda pisirme sisteminizin
ConnectedCooking oturumu hemen kapatilir.
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16 Mutfak yonetimi
16.1 Hijyen yonetimi

16.1.1 Kaydedilen HACCP verileri
Her partide su HACCP verileri kaydedilir:

= Parti numarasi

= Unite tipi

= Seri numarasi

= Yazihm ve yardim strimu

= Tarih ve saat

= Temizleme programi

= El dusunun yikanmasi

= Pisirme haznesi sicakhg

= Merkez sicakhigi nominal degeri

= Olciilen merkez sicakh@

= Sire (hh:mm:ss)

= Sicakhk birimi

= Enerji optimizasyon sistemi baglantisi.
= Pigirme sirecinin adi ve kimligi

= Pisirme haznesi kapisinin agilmasi/kapatiimasi
= [sletim modu degisikligi

= Otomatik temizlik

16.1.2 HACCP verilerini disa aktar

HACCRP verileri, maksimum kullanimda 14 giin boyunca cihazda saklanir. Bu siire zarfinda verileri indirebilirsiniz. Bu
konuda daha fazla bilgi edinmek igin suraya bakin: HACCP verilerini disa aktarma. [> 76] Buna gére daha kisa
kullamm siiresinde daha uzun bir periyot kullamlabilir.

16.1.3 HACCP verilerinin otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktariimasi

Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladiysaniz, bir pisirme siireci tamamlandiginda HACCP verilerinin
otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktariimasini saglayabilirsiniz.

v Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladimz [» 88].

1. Dugmeye basin:

2. Digmeye basin: << ConnectedCooking

3. HACCP verilerini otomatik olarak aktar seceneginin yanindaki su diigmeye basin: »= ACIK

>> Artik, bir pisirme siireci tamamlandiginda HACCP verileri otomatik olarak aktanhr. Verileri
connectedcooking.com adresinden veya ConnectedCooking uygulamasindan gériintileyebilirsiniz.

16.2 Unitelerin aga baglanmas:
Uniteleri aga baglarsamz su secenekleriniz vardir:
= Combi-Duo kurulumunun her iki {initesini sadece tek bir tinitede kumanda edin.
= Uniteleri ConnectesCooking ile baglayin.

Uniteleri bir Combi-Duo kurulumuna baglamak icin liitfen RATIONAL servis ortagimza bagvurun.

Orijinal isletim kilavuzu 85 /116
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NOT

Siber giivenlik riski

Unite, dijital kumandah, kullama arayiizlii ve yazihm entegrasyonlu, a§ baglantih bir pisirme sistemidir. Siber
glivenligi, veri korumasim ve glivenli isletimi saglamak i¢in asagidaki hatirlatmalan dikkate ahn:

1.
2.

Pisirme sisteminin konfiglirasyonu ve bakimi sadece yetkili ve egitimli personel tarafindan yapilmahdir.

RATIONAL tarafindan saglanan yazihm giincellemelerini diizenli olarak gergeklestirin. Yalmzca orijinal ve
imzah yazihm kullamlabilir. Onaylanmams yazilimlann ytiklenmesi yasaktir ve glivenligi tehlikeye atabilir.
Pisirme sistemini sadece glivenli aglara (6rn. WLAN'da WPA2 /WPA3, LAN'da VLAN) baglayin. RATIONAL
ConnectedCooking veya diger hizmetlerle iletisim sifreli baglantilar (6rn. HTTPS) Gizerinden
gerceklesmelidir.

Pisirme sisteminin yaziliminda, donaniminda veya ag konfigiirasyonunda herhangi bir manipiilasyon veya
yetkisiz degisiklik yapilmasi yasaktir ve isletim glivenliginin yani sira olasi garanti ve sorumluluk taleplerinin
kaybina yol acar.

IT altyapimza giivenli entegrasyondan isletmeci sorumludur. Uretici, usuliine uygun olmayan kullamm,
yetersiz glivenlik veya yetkisiz kisilerin erisiminden kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

Gerekirse, sistem ayarlarinda NTP tabanh bir zaman senkronizasyonunu etkinlestirebilirsiniz. NTP
etkinlestirilmisse, misteri glivenilir ve giivenli bir NTP sunucusunun saglandigindan emin olmahdir.

NTP sunucusu, dogru ve kurcalamaya kars1 korumah zaman verileri saglamak icin glivenilir ve kontrolli bir
ortamdan gelmelidir.

NTP sunucusu ile iletisim, korunan ag segmentleri ve uygun glivenlik duvan kurallan kullanilarak glivence altina
alinmahdir.

16.2.1 WLAN baglantisi olustur

Uniteyi, bir web sitesi {izerinden oturum acmamz gereken bir WLAN agina baglamak isterseniz WLAN baglantisi
kurulamaz. Bir web sitesi tizerinden oturum agmay1 gerektiren Wi-Fi aglarina baglamlamiyor.

1.

2
3.
4

8.
9.

>>

Diugmeye basin: ¢

Digmeye basin: 5= Ag

Fonksiyonu etkinlestirmek icin su digmeye dokunun: = ACIK
Diigmeye basin: = WLAN

Kullamlabilecek tim WLAN aglannin listesi gériintilenir. WLAN aglan, sinyal glicline gore azalan sirada
listelenir.

istediginiz WLAN agim segin.

WLAN aginin parolasim girmek icin yénlendirilirsiniz.

islemi onaylamak icin su diigmeye basin: «/

Baglanti basarih bir sekilde kuruldugunda alt satirda su sembol belirir: 2=

WLAN ag1, mevcut WLAN aglarinin listesinde ilk sirada gosterilir.

Baglanti aynntilanni gériintilemek icin, WLAN aginin yanindaki su diigmeye basin:°V
Baglantiy1 kesmek igin, baglanti ayrintilarinda su digmeye basin:Ayar

Ag ayarlarina genel bakisa geri dénmek icin simge cubugundaki 2|= simgesine dokunun.

WLAN aginin adi, WLAN alaninda gériintiilenir.

Optimize edilmis ag ayarlan, Hidden SSIDs 6zellikli WLAN aglarina baglanmayr mimbkdn kilar:

86 /116

Digmeye basin: = Wi-Fi ile maniiel baglant.
Simdi ag adim (SSID) ve ilgili sifreyi girebilirsiniz.
Diigmeye basin: ./, baglanmak icin.

Orijinal igletim kilavuzu
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Unite seri olarak bir ag baglantistyla donatilmstir. Unitenizi aga baglamak ve Giniteyi tiim taraflardan sicrayan suya

kars1 korumak icin su 6zelliklere sahip bir ag kablosu kullanin:
= [Kategori 6 ag kablosu
= Maksimum fis uzunlugu 45 mm
= Fiscap1 18,5 mm
= Kablo ¢ap15,5-7,5mm

/\ DIKKAT

Ag baglantisinmin etrafindaki fonksiyonel parcalarn 1sis1 60 °C'nin istiinde olabilir

Ag kablosunu su anda veya az 6nce kullanilan bir (initeye baglarken yanabilirsiniz.

1. Ag kablosunu baglamadan énce linitenin sogumasini bekleyin.

Koruyucu kapagi vidalanini agarak gikann.
Koruyucu kapagin miinferit parcalarim ag kablosuna gegirin.

Ag kablosunu ag baglantisina takin.

1.
2.
3.
4.

16.2.3 Ag baglantisi olusturma

Koruyucu kapagi vidalayin.

v Ag baglantisi igin tlim veriler mevcut.

-

Dugmeye basin: ¢

Diigmeye basin: 3°; Ag ayarlan
Diigmeye basin: 7 LAN
Digmeye basin: [P IP ag

IP adresini girin.

Digmeye basin: | P IP ag gecidi
IP ag gecidinin adresini girin.

Diigmeye basin: | P IP ag maskesi

© ® N O Uk~ W N

IP ag maskesini girin.

-
o

ACIK
> |P adresi, ag gecidi ve DNS simdi otomatik olarak yapilandirihr.

11. Digmeye basin: IR, DNS 1 (tercih edilen)

12. DNS sunucusunun adresini girin.

Orijinal igletim kilavuzu

. Ag yapilandirmasini bir sunucu lizerinden istemcilere atamak icin DHCP'yi etkinlestirin. Diigmeye basin: |2
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16.3

16.3.1
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ConnectedCooking

ConnectedCooking, RATIONAL'1n en modern a§ baglanti ¢ézimid(r. ister tek ister birden fazla RATIONAL
initeniz olsun, ConnectedCooking size yepyeni ve rahat uygulama olanaklan sunar. Bunun i¢in yapmaniz gereken
tek sey, RATIONAL (initenizi bir aga baglamak ve connectedcooking.com adresinden kaydetmektir.

ConnectedCooking'de online durum, temizlik detaylan, isletim istatistigi ve HACCP talimatlarina uyulup
uyulmadigi gosterilir. Aynca size asagidaki 6zellikler sunulmaktadir:

= Bilgi mesajlan

Yikleme, tamamlanma veya servis uyansi gibi islemler hakkinda gercek zamanl olarak butin bilgiler,
istediginiz yere otomatik olarak génderilir.

= Pisirme siire¢lerinin aktarimi ve yénetimi

Denenmis pisirme silireglerini otomatik olarak isletmenizin tlim Unitelerine aktarn.
= Otomatik yazihm giincellemeleri

Yazihm gilincellemeleri size daima (icretsiz ve otomatik olarak sunulur.

Aynca connectedcooking.com adresinde kapsamli regete kitapliklan, profesyonellerimiz tarafindan sunulan ipuclan
ve Oneriler ve ayrca ¢ok sayida uygulama videosu bulabilirsiniz.

Uniteyi ConnectesCooking ile baglama
Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladiysamz asagidaki 6zellikleri kullanabilirsiniz:
= HACCP verilerinin otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktariimasi [» 85]
= Servis verilerini otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktarma [» 100]
Uniteleri uzaktan ConnectedCooking iizerinden kullanma

= Unite ekramim uzaktan denetleme

v Bir ag baglantisi olusturdunuz.

v connectedcooking.com adresinde kayit yaptirdimz.
1. Digmeye basin: ¢

2. Digmeye basin: ConnectedCooking

ilk sekmede baglanti icin hangi sunucuyu kullanmak istediginizi secin. Uluslararasi sunucu iot.com veya Cin
sunucusu iot.cn segilebilir.

4. ConnectedCooking hesabimzla oturum agin.
> Kayit verilerinizi girin veya QR kodu ile kayit islemini segin.
5. Baglan se¢eneginin yanmndaki su diigmeye dokunun: Kaydol

> [Kisa bir bekleme siiresinden sonra dokuz haneli bir PIN ve bir QR kodu goésterilir. Akilh telefonunuz yoksa
www.connectedcooking.com sitesinden kayit yaptirabilirsiniz. Akill telefonunuz varsa QR kodunu
taratabilirsiniz.

6. Alternatif olarak otomatik kayit Gzerinden kayit olabilirsiniz. Burada sadece temel 6zellikler kullanima sunulur.

Akalh telefon olmadan kayit
PIN kodunu not edin.

www.connectedcooking.com adresinde kayit yaptirin.

Su simgeyi tiklatin: Unite yénetimi
Su sikki secin: Unitelere genel balkis
Su simgeyi tiklatin: + isaretli kirmmiz1 daire

Adh alamna bir Gnite adi girin.

N o u s~ WwN =2

Etkinlestirme anahtarn alanina, linitede goériintiilenen PIN kodunu girin.
>> [isa siire sonra linite, ConnectedCooking sisteminin Unitelere genel bakis ekraninda goriintilenir.
>> Ekranda, (initenin ConnectedCooking sunucusuna baglanmis oldugu gésterilir. Alt satirda su sembol belirir:

>> Size, Unitenin basanh sekilde kaydedildigini onaylayan bir e-posta génderilir.

Orijinal igletim kilavuzu
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Akalh telefon ile kayit
v Akilh telefonunuza QR kodlarim tarayabileceginiz bir uygulama kurdunuz.

v ConnectedCooking uygulamasin akill telefonunuza kurdunuz.

1. QR kodunu tarayin.

>> [isa siire sonra linitede, tinitenin ConnectedCooking sunucusuna baglanmis oldugu goésterilir. Alt satirda su
sembol belirir: &

>> Unite, ConnectedCooking sisteminin {initelere genel bakis ekramnda gériintiilenir.

>> Size, Unitenin basarih sekilde kaydedildigini onaylayan bir e-posta génderilir.
16.4 Yazihm giincellemesi yapma

ConnectedCooking lizerinden otomatik yazihm giincellemesi

v Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladimz.

1. Dugmeye basin: g

Digmeye basin: << ConnectedCooking

Yazihm giincellemelerini otomatik indir fonksiyonunu etkinlestirmek igin su diigmeye basin: 1ty AGIK
Digmeye basin: ¢

Digmeye basin: ,¢ Servis

Diigmeye basin: Y Yaziim giincelleme bilgisi

N o o W N

Diigmeye basin: Kurulumu baslat

>> Yazihm giincellemesi yurtdlir ve lnite yeniden baslatihr.

USB bellegiyle yazihm giincelleme

v Yazihm giincellemesinin bulundugu bir USB bellegini liniteye takin.
v Yazihm glincellemesinin tespit edildigine ydnelik bir mesaj gosterilir.
1. Yazihm glincellemesinin yiirGtilmesi igin mesaji onaylayin.

>> Yazihim glincellemesi yurutdlir ve Unite yeniden baslatilir.

Orijinal isletim kilavuzu 89 /116
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Otomatik temizlik - iCareSystem

iCareSystem, iCombi Pro (nitesinin akilli temizlik ve kire¢ giderme sistemidir. Unitenin o siradaki kirlilik diizeyini
algilar ve size hem ideal temizleme programini hem de optimum temizlik maddesi miktarim énerir.

Ekonomik mod Normal mod

= 2) )

160™ | 195™ | 228™

Temizleme programlan

- # o
) & £

12™ | 25™ | 87™

Temizleme durumu Bakim durumu

Genel giivenlik talimatlan

= Otomatik temizlikte sadece Uretici tarafindan tavsiye edilen Active Green temizlik tabletlerini ve bakim
tabletlerini kullanin.

= [Kirmzi temizlik maddesi kullanmayin.
Yanmaktan ve haslanmaktan su sekilde korunursunuz:

= Otomatik temizligi baslatmadan dnce pisirme sisteminin ve biitiin fonksiyon parcalarinin sogumasini bekleyin.
Ciddi kimyasal yanik tehlikesini su sekilde énlersiniz:

= Temizlik maddeleri ve kimyasallar ciddi cilt yaniklanna ve ciddi géz hasarina neden olur. Uniteyi temizlerken
ylziinlize tam oturan bir koruyucu gozliik ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin.

= Otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme haznesinin kapisini kapah tutun. Aksi takdirde kimyasal yaniklara yol
acacak temizlik maddesi ve sicak buhar cikabilir. Otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme kabininin kapisini
actigimzda, kapiy tekrar kapatmamz gerektigini belirten bir uyarn géranr.

= Otomatik temizlik islemi sirasinda merkez sicakhk sensériiniin Gniteden disar sarkmamasina dikkat edin.
Pisirme kabini kapisinin sizdirmazhik elemani hasar gérebilir ve kimyasal yaniga yol acan temizlik maddesi
Gikabilir.

= Disandan takilan merkez sicaklik sensdrlerini otomatik temizlik isleminde temizlemeyin.

= Unitede malzeme pisirmek icin Giniteyi 1sitmadan énce, icindeki biitiin bakim driinlerini bosaltin ve kahntilarim
temizleyin.

Temizlik maddeleriyle temasa gectiginizde dogru davrams sekli sdyledir:

= Elinizde kimyasal maddelere dayanikh koruma eldivenleri yokken temizlik maddesine dokundugunuz veya
viicudunuzun baska kisimlarn Active Green temizlik tabletlerine temas ettigi takdirde, cildinizin temas eden
lkasimlarin1 10 dakika boyunca akan su altinda durulayin.

= Temizlik maddesi goéziintize kagtigr takdirde gézlerinizi 15 dakika boyunca akan su altinda durulayin. Kontakt
lensiniz varsa cikartin.

= Temizlik maddesi yuttugunuz takdirde agzimz1 suyla galkalayin ve hemen yarnm litre su i¢in. Kendinizi zorla
kusturmayin.

= Hemen zehir yardim merkezini arayin veya bir doktora bagvurun.

Orijinal igletim kilavuzu
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17.2 Temizlik modlan

Hafif, Orta ve Yogun temizleme programlarinda su iki temizlik modunu kullanabilirsiniz:

Ekonomik mod

( Bu temizlik modunu segtiginizde temizleme programlar [> 911nda, pisirme sistemini temizlemek igin daha az
temizlik maddesi ve daha az su kullanmhr. Buna karsilik temizlik programlari, normal modda oldugundan daha uzun
surer.

Normal mod
( Bu temizlik modunu segtiginizde temizleme programlar [> 91]nda, pisirme sistemini temizlemek igin daha cok
temizlik maddesi kullamlir. Buna karsihik temizlik programlan, ekonomik modda oldugundan daha kisa stirer.

17.3 Temizleme programlan

Su temizlik programlarini kullanabilirsiniz:

Program Mod Aciklamasi Temizlik maddesi
Hafif Ekonomik / Unitenin 200 °C'ye kadar kullanim1 = Active Green temizlik
Normal sonucunda meydana gelen hafif tabletleri

kirlenmeleri ve kireclenmeleri
gidermeye uygundur.

= Bakim tabletleri

Orta Ekonomik / Izgara veya firinlama yapilan = Active Green temizlik
Normal pisirme suiregleri sonucunda olusan tabletleri
kirlenmeleri ve kireclenmeleri
gidermeye uygundur.

= Bakim tabletleri

Cok Ekonomik / Izgara veya firinlama yapilan = Active Green temizlik
Normal pisirme suiregleri sonucunda olusan tabletleri
gucli kirlenmeleri ve
kireclenmeleri gidermeye

= Bakim tabletleri

uygundur.

hizh = Kirlenmeleri kisa stirede gidermek = Active Green temizlik
i¢in ara temizlik i¢in uygundur. tabletleri

Tabletsiz yikama = Suda ¢oziinen kirlenmeleri =

gidermeye uygundur.

Bu temizlik programi, zorunlu
temizligi sifirlamaz.

Durulama = Unlu mamuller veya bugulama = Bakim tabletleri
yapilan pisirme surecleri
sonucunda olusan kirecli
kirlenmeleri gidermeye uygundur.

Bu temizlik programi, zorunlu
temizligi sifirlamaz.

O iPUCU

Pisirme sisteminiz yumusak suya baglhysa yumusak su salterini "yumusak su" konumuna getirin.

17.4 Temizleme ve balkim durumu

iCareSystem otomatik olarak Uinitenin temizleme ve bakim durumunu algilar.

Temizleme durumu
= Gosterge yesil ise, linite temizdir.
= Gosterge san ise, Unite kirlidir. Temizlik istenene kadar Unite ile yemek hazirlamaya devam edebilirsiniz.

= Gosterge kirmiziise, linite asin kirlidir. Hemen bir temizlik programi baslatin, fakat en geg bir dahaki sefer
temizlik yapmaniz istendiginde.

= Gosterge beyaza déndigiinde, temizleme durumu %0'dir.
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17.5

17.6
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Balkim durumu
= Bakim durumu yesil ise, buhar jeneratdri kiregsizdir.
= Gosterge san ise, buhar jeneratéru hafif kireglidir

= Gosterge kairmizi ise, buhar jeneratéri asin kireglidir. Hemen bir temizlik programi baslatin, fakat en geg bir
dahaki sefer temizlik yapmamz istendiginde.

Otomatik temizligin baslatiimasi
v Tepsirafhiklan pisirme haznesine diizgtin sekilde yerlestirilmis durumda.
1. Meni cubugundaki su diigmeye basin: (¢+
> Pisirme haznesi sicakhigi 50 °C'nin lGzerindeyse su mesaj gérintilenir: Pisirme haznesi cok sicak
Pisirme haznesi sicakhdini diistirmek icin sogutma fonksiyonu [» 34]nu baslatin.

istediginiz temizlik programim [» 91] secin.

2

3

4. Pisirme haznesi kapisin agin.

5. Bitun kaplan ve tepsileri pisirme haznesinden ¢ikartin.
6

Sol taraftaki tepsi rafhgim pisirme haznesinin icine dogru egin.

7. AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Active Green temizlik tabletleriyle ve balam tabletleriyle cahsirken giivenli
bir sekilde korunmak igin, yiiziiniize tam oturan bir koruyucu goézliik ve kimyasal maddelere dayankh
eldiven takin. Ekranda gosterilen sayida Active Green temizlik tabletini gikartip hava iletim sacinin girintisine
koyun.

8. Ekranda gdsterilen sayida bakim tableti ambalajini aip tabletleri balkim tableti cekmecesine koyun.
9. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
>> Otomatik temizlik islemi baslar.
>> Otomatik temizlik islemi tamamlandiginda bir sinyal sesi ¢ikar.
iPUGLARI

= Onerilen miktarda Active Green temizlik tableti kullandigimz halde otomatik temizlik islemi sirasinda pisirme
haznesinde képiiklenme olursa bir dahaki otomatik temizlik isleminde tablet sayisim azaltmamz gerekir. Yine
de képlk birikmeye devam ediyorsa litfen RATIONAL servis partnerinize basvurun.

Otomatik temizligin iptal edilmesi
Tlm otomatik temizleme programlarni istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
1. Digmeye basin: €5
> Temizleme isleminin gercekten iptal edilip edilmeyecedi sorulur. iptal isleminin ne kadar siirecedi gésterilir.
2. Dugmeye basin: ~/

3. Pisirme haznesi kapisini agin.

4. AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Active Green temizlik tabletleriyle cahsirken giivenli bir sekilde korunmak
icin, yiiziiniize tam oturan bir koruyucu gézliik ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin. Active Green
temizlik tabletlerini pisirme kabininden ¢ikartip atin.

Orijinal igletim kilavuzu
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Active Green temizlik tabletlerinin kahntilanini gidermek icin, pisirme kabinini suyla durulayin.
6. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
> Iptal siiresi devam eder.

> Iptal islemi tamamlandiginda, pisirme kabininde Active Green temizlik tabletlerinin artiklar olup olmadigin
kontrol etmeniz istenir.

7. Pisirme haznesi kapisini agin.
8. Pisirme haznesi kapisini kapatin.
>> Pisirme sistemi simdi tekrar kullamma hazirdir. Baslangi¢ ekram gértintulenir.

O iPUCU

Otomatik temizlik islemi sirasinda elektrik kesintisi oldugu takdirde otomatik temizlik islemi kesintiye ugrar.
Tekrar elektrik geldiginde otomatik temizlik islemine devam edilir.

17.7 Calisma saatlerine gére zorunlu temizlik

Zorunlu temizligi etkinlestirdiyseniz belli bir siire sonra tiniteyi temizlemek icin yénlendirilirsiniz. Uniteyi ancak
temizlik yapildiktan sonra tekrar kullanabilirsiniz.

1. Dugmeye basin: °

2. Dugmeye basin: @+ Temizlik

3. Dugmeye basin: @° Zorunlu temizlik

4. Zorunlu temizlemeyi etkinlestirmek i¢in digmeye dokunun: ON
5

Unitenin temizlenmesi icin ne kadar siire sonra uyariimak istediginizi ayarlamak icin su diigmeye dokunun:
Temizleme talebine kadar gececek siire Liitfen burada gercekte gecgen siireyi degil, isletim slresini
ayarladigimzi unutmayin.

Olgekte 1 — 24 saat arasinda bir deger secin.

Uyandan sonra temizligin kag saat ertelenebilecegini ayarlamak icin su diigmeye dokunun: Zorunlu
temizlemenin gecikme siiresi

8. Olcekte 1 — 24 saat arasinda bir deger secin.

>> Alt satirda temizlemeye kadar kag isletim saatinin kaldig1 gosterilir.

17.8 Temizlik plan

Bir temizlik planinin yardimiyla haftanin hangi gtinleri zorunlu temizlik [» 93] yapilmasi gerektigini belirleyin.
Zorunlu temizlik ayarladiysamz temizlik plani olusturulamaz.

1. Dugmeye basin:

2. Dugmeye basin: @+ Temizlik

3. Diigmeye basin: @+ Temizlik plam
4

Pisirme sisteminin temizleme bildiriminde nasil davranmasi gerektigini belirlemek i¢in su diigmeye dokunun:
Temizlik plan1 zamam

v

Temizlik zamanina iliskin bildirim almak istemiyorsamz su digmeye basin: KAPALI
Temizleme zamaninda bir uyan gésterilmesi gerekiyorsa su digmeye dokunun:°Uyar

Temizleme bildirimi gériintiilendiginde pisirme sisteminin hemen temizlenmesi gerekiyorsa, su diigmeye
dokunun:®Zorunlu

8. Temizlik planlarina genel bakis ekranina geri dénmek icin, simge cubugundaki su simgeye dokunun:
9. Haftanin, temizlik yapilacak giininii segin.

10. Su diigmeye basin: ON

11. Glinun, temizlik yapilacak saatini segin.

12. Temizlik planlarina genel bakis ekranina geri dénmek igin, simge ¢ubugundaki su simgeye dokunun:
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Bakim

Pisirme haznesinde biriken yag veya gida maddesi artiklar

Pisirme haznesini yeterli sekilde temizlemediginiz takdirde, biriken yag veya gida maddesi artiklan yiiziinden
yangin tehlikesi mevcuttur.

1. Uniteyi her giin temizleyin.

2. Artiklar alev aldigi takdirde pisirme haznesi kapisini kapali tutun. Béylece ates oksijensiz kalir. Uniteyi

kapatin. Alevler yayildig1 takdirde, yanan yagi séndirmeye uygun 6zellikte bir yangin séndiiriict kullamn.
Yanan yagi sondirmek icin asla su veya yangin séndurtct képik kullanmayin.

Genel giivenlik talimatlan
Yanmaktan ve haglanmaktan su sekilde korunursunuz:

= Temizlik cahsmalarina baglamadan énce (nitenin ve biitlin fonksiyon parcalarinin sogumasini bekleyin.
Mal kaybn, yaralanma veya éliimcil kazalardan su sekilde korunursunuz:

= Otomatik temizlik islemi disinda biitiin temizlik calismalarinda tiniteyi elektrik beslemesinden ayirin.

= Depolanan kimyasallar ne el dusuyla ne de herhangi bir siviyla temizlemeyin.

= Sadece manuel buharh pisirme modunu bile kullansaniz Gnitenizi her giin temizleyin.

= Aksesuarlan, tinitenin otomatik temizlik isleminde temizlemeyin.

Bakim arahklan

Balkim arahklan Fonksiyonel parcalar
Her giin = Pisirme haznesi
= Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemam
= Pisirme haznesi kapisi
= Damlama teknesi ve tahliye kanah
= Merkez sicaklik senséri
= Aksesuarlar
= Eldusu
Haftada bir = Unitenin dis yiizeyleri
= LED kapag
= Kumanda ekran
= Plastik parcalar
Ayda bir = Buhar puskiirtme bashg

Fonksiyonel parcalann temizlik araliklanina uyularak temizlenmesi gerekir, ancak ihtiya¢ halinde daha sik da
temizlenebilir.

Bakim liriinleri

Uygun balkim iiriinleri
= Su fonksiyon parcalarini ik su, hafif bir bulasik deterjani ve yumusak bir bezle temizleyin:
- Unitenin dis yiizeyleri
— Pisirme kabini kapisinin cami
— Pisirme kabinindeki LED kapagi
— Pisirme kabini kapisinin sizdirmazhk elemam

= Aksesuarlar ihk su, hafif bir bulagik deterjam ve yumusak bir bezle temizleyin.
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Uygun olmayan bakim iiriinleri

Uniteyi, fonksiyonel parcalan ve aksesuarlan asagidaki, uygun olmayan bakim riinleriyle temizlemeyin:

Asindina 6zellikteki temizlik maddeleri

Hidroklorik asit, alkalik ¢ozeltiler, slfiir iceren veya oksijen tiiketen diger maddeler
Sulandinlmamis alkol, metanol veya aseton, benzol, toluol veya ksilol gibi ¢6zlicii maddeler
Firin temizleme veya 1zgara temizleme maddesi

Asindina tencere temizlik stingerleri

Temizlik teli

Tazyikli temizleyici

Keskin veya sivri aletler

18.4 Pisirme haznesi kapisinin temizlenmesi

Pisirme haznesi kapisi sizdirmazlik eleman

Cam kilitleri

iCombi Pro

LED kapag

Kap1 damlama kab1

Cam Kkilitleri

Camlarnn temizlenmesi
1.

2
3
4.
5

Pisirme kabininin kapisini, agik durumda sabitlendigi noktaya kadar agin.

Hafif¢e bastirarak camlann kilidini agin.

Pisirme haznesi kapisinin camlarini birer birer egin.

Pisirme kabini kapisinin camlanni ihk su, hafif bir bulagik deterjam ve yumusak bir bezle temizleyin.

Pisirme haznesi kapisinin camlarinin tamamen kurumasim bekleyin.

LED kapaklarimin temizlenmesi
@ Pisirme haznesi kapisinin camlarini temizlerken LED kapaklarin1 da temizleyebilirsiniz. LED kapaklarin1 sadece
uygun bakim trinleri [> 94]yle temizleyin.

LED kapad, pisirme haznesi kapisinin orta camiyla 6n cami arasinda yer alr.

v

.
2
3.
4

Pisirme haznesi kapisimin camlarnimn kilitleri agilmms durumda.

LED kapaginiihk su, hafif bir bulasik deterjani ve yumusak bir bezle temizleyin.
Temizlik maddesi kahintilanini temiz su ve yumusak bir bezle temizleyin.

LED kapaginin tamamen kurumasini bekleyin.

Pisirme haznesi kapisinin biitiin camlarini tekrar kilitleyin.

Pisirme kabini kapisinin sizdirmazlik elemaninin temizlenmesi

Unitenizi siirekli isletimde ve 260 °C'nin (izerindeki yiiksek pisirme haznesi sicakhklarinda kullaniyorsamz ve
agirhkla yagh ve jelatinli malzemeler pisiriyorsaniz pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemani cabuk eskiyebilir.
Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemaninin kullanim émriinl uzatmak igin, sizdirmazhk elemanini her giin
temizleyin.
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v Pisirme haznesi kapisi agik durumda.

Pisirme kabini kapisinin sizdirmazhk elemanini ilik su, hafif bir bulasik deterjam ve yumusak bir bezle
temizleyin.

2. Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazlik elemaninin tamamen kurumasini bekleyin.

KKap1 damlama kabini temizleme

Unitenizi siirekli isletimde ve 260 °C'nin iizerindeki yiiksek pisirme kabini sicakliklarinda kullantyorsamz ve agirhkla
yagh ve jelatinli malzemeler pisiriyorsaniz, kapi damlama kab1 cok kirlenebilir. Hijyen standardini korumak icin
bunlan her glin temizleyin.

v Pisirme haznesi kapisi agik durumda.
1. Kapidamlama kabini 1hk su, hafif bir bulasik deterjani ve yumusak bir bezle temizleyin.

2. Yiyecek kalintilarini, yag kahintilarin1 ve kabuklasmalan temizlediginizden emin olun.

Kap1 damlama kabinin ¢ikis deligini ve tahliye deliginin diiz contasini temizleme
v Pisirme haznesi kapisi agik durumda.
1. Tahliye deligini tek elle cahstirma ayagindan acin ve sikica tutun.

2. Kabuklasmalarn gidermek icin diiz contay1 ve tahliye deligini yumusak bir bez, 1lik su ve hafif bir bulagik
deterjani ile temizleyin. Mekanizmanin istem disi olarak yerinden ¢ikmasini engellemek icin tahliye deligini
elinizle agik pozisyonda sikica tutun.

3. Temizleme sirasinda yerinden oynarsa diiz contay1 tekrar dogru konuma geri getirin.

Nemlendirme memesinin kirecinin giderilmesi

Gereken alet

= Alyan anahtan

L=

iCombi Pro

b 9=

Al

Uniteyi kapatin.
Tepsi rafhdini ve hava iletim sacim, pisirme haznesinin ortasina dogru egin.

Nemlendirme memesinin somununu alyan anahtariyla sékiin (A).

A wWwN =

Nemlendirme memesini ¢ikartin.

w

AUYARI! Yaralanma tehlikesi! Kire¢ giderme maddesiyle cahisirken gilivenilir sekilde korunmak icin, agiz
maskesi ve kimyasal maddelere dayanikh eldiven takin. Nemlendirme memesini kire¢ giderme sivisimin igine
koyun (B).

Nemlendirme memesini, kireci ¢ézillinceye kadar kireg giderme sivisinin iginde birakin.
Kireci giderilen nemlendirme memesini kireg giderme sivisindan gikartin.

Nemlendirme memesini suyla iyice durulayin ve iyice kurumasim bekleyin.

© © N O

Nemlendirme memesini, sdkerken izlediginiz siranmn tersi sirayla geri takin.

Orijinal igletim kilavuzu



18 | Bakim

18.6 Hava Filtresinin temizlenmesi

NOT

Hava filtresi diizgiin talalmadigi takdirde piiskiiren su linitenin icine kagar

Plskiiren suya karst her ydénden koruma, ancak hava filtresi dogru sekilde takili oldugunda mimkiinddir.
1. Hava filtresini tinitedeki yerine iyice oturacak sekilde sokun.

NOT

Sivri uglu nesneler kullanmayin

Hava filtresi kapagin1 agmak icin bicak gibi keskin nesneler kullanmayin, aksi halde filtre tutucusu zarar gérebilir.

Gereken alet
= Tornavida

1. Tornavidayi hava filtresi kapaginin yangina sokup hava filtresini geriye dogru itin.
Hava filtresini gekip ¢ikartin.
3. Hava filtresini bulasik makinesinde yikayin ve tamamen kurumasini bekleyin.

> Hava filtresi, bulasik makinesinde yikandiktan sonra yeterince temizlenmemisse yenisiyle degistirilmesi
gerekir.

4. Hava filtresi temizlendikten sonra, yerine oturacak sekilde tnitenin icine sokun.

18.7 El dusunun temizlenmesi
1. El'dusunun hortumunu sonuna kadar gikartin ve sabit durumda tutun.
2. Yumusak bir stingerle el dusunu ve hortumunu temizleyin.

3. Inatq kirec kahntilarim gidermek icin, el dusunu ve hortumunu, sulandinimis yemeklik sirkeyle temizleyin.

18.8 Kumanda ekraninin temizlenmesi
ADiI(I(AT! Kesilme tehlikesi! Cevirmeli merkezi ayar diigmesinin kenarlan keskindir. Cevirmeli merkezi ayar
diigmesini ve altinda kalan yiizeyleri temizlerken koruyucu eldiven takin.
1. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini, herhangi bir alet kullanmaksizin elinizle ¢ekip cikartin.
2. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ve altinda kalan ylizeyleri yumusak bir bezle temizleyin.
3. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini tekrar yerine takin.

Pisirme sisteminizde kilitlenebilen kumanda ekrani varsa ekrani temizlemeden &nce kilitlenebilen ekranin kilidini
acip kapagin kaldirmaniz gerekir.

Ekrani temizlemeden 6nce ekrani kilitleyebilirsiniz. Béylece, kazayla herhangi bir pisirme siirecinin baslatiimasin,
herhangi bir islem ydritilmesini veya fonksiyonlarin ¢alistinlmasini dnlemis olursunuz.

1. Su digmeye basip basih tutun: ¢
> Birkac saniye sonra ekran kilidi etkinlesir ve su sembol gériintiilenir: g

2. Ekranm yumusak bir bezle temizleyin.
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3. Ekran kilidini acmak icin, su diigmeye basip basili tutun: g~

> Su sembol goriintiilenir: ¢
4. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini, herhangi bir alet kullanmaksizin elinizle ¢ekip ¢ikartin.
5. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini ve altinda kalan yiizeyleri yumusak bir bezle temizleyin.

6. Cevirmeli merkezi ayar diigmesini tekrar yerine takin.

18.9 Aksesuarlann temizlenmesi

Otomatik temizlik sirasinda aksesuarlan cihazda birakmayin.

Otomatik temizlik sirasinda aksesuarlan kesinlikle cihazin iginde birakmayin. Aksi takdirde cihazinmz veya
aksesuarlarimiz zarar gérebilir.

1. Temizlik islemlerine baglamadan énce aksesuarlarin sogumasim bekleyin.
2. Yiyecek artiklarini ve yag, nisasta ve protein katmanlarim yumusak bir bezle temizleyin.

3. Aksesuarda inatci kirler olusmussa 1k suyla yumusatin ve ardindan yumusak bir bezle kirlerden temizleyin.
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ipuclan ve yardim

Arama yardimcisi

Pisirme sisteminizin arama yardimcisi akilh pisirme silireglerini, kendi programlannizi, ayarlarimzi ve uygulama
orneklerinizi aramanizi kolaylastirr.

1. Menii cubugundaki su diigmeye basin: O

2. Lutfen aradigimiz kelimeyi girin. Entegre metin ici arama, olasi yazim hatalarina veya benzer yazim bicimlerine
ragmen hassas sonuglar saglar.

> Dokundugunuz siirece, ayarlanan cihaz dili dahilinde arama sonuglan énerilir. Gdsterilen yol, pisirme
sisteminde bulunan sonucun yerini anlamanizi saglar.

> Arama sonuclar iCookingSuite €2/, Uygulama érnekleri 2, Kendi programlanmz (=" ve Ayarlar ¢
kategorilerine aynlr.

> Sonuclan akilh pisirme stireclerine, kendi programlanniza, ayarlariniza ve uygulama drneklerine gére
filtreleyebilirsiniz.

3. Arama sonuglanm gériintiilemek igin, istediginiz simgeye basin.

Arama yardimcisi aramadan pisirme sireglerini, kendi programlarinizi veya uygulama 6rneklerini dogrudan
baslatmamzi saglar. Ayrica hangi yemeklerin hangi pisirme siireclerinde bulundugunu anlamaniza yardimci olur.
Boylece, optimize edilmis bir mutfak deneyimi igin kapsamh bir ¢6zim sunar.

Unitedeki yardim

Bu kullanim kilavuzu, pisirme sisteminde kullanima yardimci olmak (izere mevcuttur. Aynca, yikleme miktarlan ve
orijinal RATIONAL aksesuarlarin kullamimi hakkindaki bitiin bilgiler gériintilenir.

? diigmesine basildi§inda, pisirme sistemindeki yardim, ekranda size her zaman o anda gésterilen alana uygun
olan gtincel yardim igerigini gosterir.

Telefonla yardim

ChefLine®

Uygulamalar veya tarifler hakkindaki sorulanniz oldugunda size telefonda danismanhk hizmeti vermeye hazinz.
Yihn 365 giinii sefler arasinda hizh ve kolay iletisim. RATIONAL ChefLine ® destek hattirmzi arayin. Numaray,
pisirme kabini kapisindaki ChefLine® ¢ikartmasinda, ayarlarda Servis kisminda ve rational-online.com altinda
bulabilirsiniz.
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RATIONAL Servis Partneri

Unitelerimiz giivenilir ve uzun émiirliidir. Yine de teknik sorunlarla karsilasirsamz RATIONAL servis partnerleri size
hizh sekilde yardima olur. Garantili yedek parca temini ve hafta sonu acil yardim hizmeti de dahildir. Numaray1
Ayarlar > Servis kisminda veya rational-online.com altinda bulabilirsiniz.

19.4 Servis gerektiginde yardim

19.4.1 Servis verilerini otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktarma

Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladiysaniz, servis verilerinin diizenli arahklarla ConnectedCooking
sistemine aktanlmasim saglayabilirsiniz.

v Unitenizi ConnectedCooking sistemine bagladimz [» 88].

1. Dugmeye basin:

2. Diigmeye basin: <, ConnectedCooking

3. Servis verilerini otomatik olarak aktar seceneginin yanindaki su diigmeye basin: ACIK

>> Servis verileri artik, otomatik olarak ConnectedCooking sistemine aktarilacaktir. Verileri hesabinizda
connectedcooking.com adresinden veya ConnectedCooking uygulamasindan gértintileyebilirsiniz.

19.4.2  Servis verilerinin sorgulanmasi

Servis verilerini ayarlardan acabilirsiniz. Bu konuda daha fazla bilgi edinmek igin suraya bakin: Servis [ 83]

19.5 Sorun giderme

Hata mesaj1 goruntilendiginde, yardim beklerken bu mesajlan sirikleyerek yana atip gériinttiiden kaldirabilirsiniz.
Hata mesaji simge durumuna kuigUlir ve yan tarafta kirmizi bir sembol olarak gosterilir. Bu sembole bastiginizda
hata mesaji tekrar normal boyutunda géruntdlenir.

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Litfen bitiin hata mesajlarinda RATIONAL servis partnerinizi arayin. Daima {initenizin seri numarasini ve kurulu
yazilimin stirim numarasini hazirda tutun. Bu bilgileri hata mesajindan gérebilirsiniz.

19.5.1 Buhar jeneratérii 1siticis1 hata mesajlan

Hata mesaij Nedeni Pisirme iglemi yapilabilir
Servis 10 SC otomatigi anzah. Evet
Servis 11 Buhar jeneratériiniin su girisi anzah. Evet
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Hata mesaji
Servis 12

Servis 13

Servis 20.8

Servis 28.4

Servis 42.1

Servis 43.1

Servis 46.1

Nedeni
Su miktan 8l¢iim hatah.

Buhar jeneratdriindeki su seviyesinin algilanmasi
hatah.

Sicakhk senséri anzal.

Pisirme haznesinin sicakhk sinir asild.

Su beslemesi hatah.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su beslemesi hatah.

19.5.2 Gazh iinitelerde hata mesajlan

19| ipuclan ve yardim

Pisirme islemi yapilabilir
Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet

Uniteniz gaz baglantih bir Giniteyse ayrica asagidaki hata mesajlarn gériintiilenebilir. Liitfen biitiin hata mesajlarinda
RATIONAL servis ortagi [» 99]mz1 arayin. Daima initenizin seri numarasini hazirda tutun.

Hata mesaij

Servis 32.1

Servis 32.2

Servis 32.3

Servis 33.1

Servis 33.2

Servis 33.3

Servis 34.32
Servis 60

Nedeni

Gaz briiléri hatah.

Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.
Gaz briiléri hatal.

Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.
Gaz briiléri hatal.

Gaz hattimin kapatma tertibatin1 kapatin.
Gaz briiléri hatal.

Gaz hattimin kapatma tertibatin kapatin.
Gaz briiléri hatah.

Gaz hattimin kapatma tertibatim kapatin.
Gaz briiléri hatah.

Gaz hattinin kapatma tertibatin1 kapatin.
Dahili veri iletisimi hatah.

Atesleme kutusunun baslatilmasi hatali.

Uniteyi kapatip tekrar agin. Ayni hata yine
goruntilendigi takdirde servis ortagimzi
arayin.

19.5.3 Isiticr sicak hava hata mesajlan

Hata mesaji
Servis 20.1
Servis 28.1
Servis 28.2
Servis 34.1
Servis 34.2
Servis 34.4
Servis 42.3

Servis 42.6

Orijinal igletim kilavuzu

Nedeni

Sicakhk senséri anzali.

Buhar jeneratériiniin sicakhk simir agildi.
Pisirme haznesinin sicakhik sinir agild.
Dahili veri iletisimi hatah.

Dahili veri iletigsimi hatal.

Dahili veri iletisimi hatal.

Su beslemesi hatah.

Su beslemesi hatah.

Pisirme yapilabilir mi

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Hayir

Evet

Pisirme yapilabilir mi
Hayir
Hayir
Hayir
Hayir
Hayir
Hayir

Nemlendirme fonksiyonundan
yararlanamazsiniz.

Evet
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Hata mesaji

Servis 43.3

19.5.4 Nem hata mesajlan

Hata mesaij
Servis 20.2
Servis 20.4
Servis 30
Servis 36
Servis 37
Servis 42.2
Servis 43.2

Nedeni

Dahili su besleme kapanmiyor.

Nedeni

Sicakhk sensori anzal.
Sicakhk sensori anzal.
Nem élctimi hatah.
Basing fark senséri anzah.
Basing fark senséri anzal.
Su beslemesi hatali.

Dahili su besleme kapanmiyor.

19.5.5 iCareSystem hata mesajlan - Temizlik

Hata mesaij

Servis 25

Servis 26
Servis 27
Servis 34.8
Servis 43.6

Servis 47.1
Servis 47.2
Servis 48.1
Servis 48.2
Servis 110

Servis 120

19.5.6

Hata mesaji

Servis 40

Servis 42.4
Servis 43.4

Servis 49.1
Servis 49.2

19.5.7 Bildirim merkezi

Hata mesaji

Servis 17
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Nedeni

iCareSystem tarafindan ihtiyac duyulan su

miktan ¢ok azdir.

Bilyah valf agik konumunu bulamiyor.
Bilyah valf kapah konumunu bulamiyor.
Otomatik temizleme ¢ahsmiyor.

Dahili su besleme kapanmiyor.

Su tahliye pompasi arzal.
Su tahliye pompasi arzal.
Devridaim pompasi anzah.
Devridaim pompasi arizal.

Otomatik temizlik islemi sirasinda SC
pompasinda bir hata ortaya ¢cikmstir.

Otomatik temizlik islemi sirasinda su
seviyesi algilamasinda bir hata ortaya
cikmistir.

iCareSystem hata mesajlan - Balkim

Nedeni

iCareSystem tarafindan ihtiya¢ duyulan
bakim sivist miktan ¢ok azdir.

Su beslemesi hatah.

Dabhili su besleme kapanmiyor.

Su beslemesi hatah.

Su beslemesi hatah.

Nedeni

Unite tipi hatah.

Pisirme yapilabilir mi

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Pisirme yapilabilir mi
Evet
Evet
Evet
Evet
Evet
Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Pisirme yapilabilir mi

Hayir
Hayir
Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet
Evet
Evet
Evet

Hayir

Hayir

Pisirme yapilabilir mi

Evet

Evet

Sadece kuru hava modunda
pisirme islemi yapabilirsiniz.

Evet

Evet

Pisirme yapilabilir mi

Hayir
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Hata mesaji
Servis 29
Servis 31.1

Servis 31.2

Servis 34.16
Servis 34.64
Servis 34.400
Servis 41

Servis 50

Servis 51

Servis 52.1

Servis 52.2

Servis 72

Orijinal igletim kilavuzu

Nedeni
Kartin sicakhgi ¢ok ytiksek.

Pisirme haznesindeki merkez sicakhk
sensoril anzah.

Pisirme haznesindeki merkez sicakhik
sensori anzal.

Dahili veri iletisimi hatah.
Dahili veri iletisimi hatah.
Dahili veri iletisimi hatah.

Nemlendirme memesi veya nemlendirme
borusu kireclenmis.

CPU’nun gercek zamanh saati
baslatilamadi. Tarih ve saati ayarlayin.

Pil anzah.

Pisirme haznesi aydinlatmasi diizgtin
cahsmiyordur.

Pisirme haznesi aydinlatmasi diizgtin
cahsmiyordur.

Bir sicakhk sensériinlin esik degeri asild1.

19| ipuclan ve yardim

Pisirme yapilabilir mi
Hayir

Evet, ancak merkez sicakhk
sensorind kullanamazsiniz.

Evet, ancak merkez sicakhk
sensorunl kullanamazsiniz.

Evet
Evet
Evet

Nemlendirme fonksiyonundan
yararlanamazsimz.
Evet

Evet

Evet

Evet

Hayir
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20

20.1

20.2
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Bakim

Asagidaki bakim cahsmalarin1 kendiniz gerceklestirebilirsiniz:
= Hava filtresinin degistiriimesi [» 104]

= Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemammnin degistirilmesi [» 104]

Hava filtresinin degistirilmesi

Sivri uglu nesneler kullanmayin

Hava filtresi kapagint agmak icin bicak gibi keskin nesneler kullanmayin, aksi halde filtre tutucusu zarar gorebilir.

NOT

Hava filtresi diizgiin talkalmadig takdirde piiskiiren su iinitenin icine kacar

Plsktiren suya kars her yénden koruma, ancak hava filtresi dogru sekilde takili oldugunda mimkdindr.

1. Hava filtresini tinitedeki yerine iyice oturacak sekilde sokun.

NOT

Sadece kuru hava filtreleri kullanin.

Maddi hasarlan énlemek icin, degistirmeden 6nce yeni hava filtresinin kuru oldugundan emin olun.

Gereken alet

= Tornavida

v Hava filtresinin degdistirilmesi gerektigini belirten bir mesaj gériintilenir.

1. Tornaviday1 hava filtresi kapaginin yangina sokup hava filtresini geriye dogru itin.
2. Hava filtresini gekip ¢ikartin.
3

Yeni hava filtresini tGinitedeki yerine iyice oturacak sekilde sokun.

Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemaninin degistirilmesi

Orijinal igletim kilavuzu
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Pisirme haznesi kapisini agin.
Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazlik elemanini gekerek yuvasindan gikartin ve atin.
Yeni sizdirmazlik elemaninin yuvaya oturacak olan kenarlanini sabunlu suyla nemlendirin.

Once sizdirmazhk elemamnin késelerini, bastirarak yuvanin késelerine takin.

ua ok w2

Ardindan sizdirmazlhik elemaninin geri kalanini bastirarak yuvaya takin.
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21 Tasima

21.1 Unitenin tasinmasi

Unite veya Combi-Duo iinitesi cekili frenle hareket ettirildigi takdirde tekerlekler hasar gérebilir

Tekerlekler hasar gérdiglinde linite veya Combi-Duo Unitesi devrilerek agir yaralanmaniza neden olabilir.
1. Uniteyi veya Combi-Duo iinitesini tasimadan veya yerini degistirmeden &nce sabitleme frenlerini gevsetin.

2. Guvenli bir tasima saglamak igin tiniteyi veya Combi-Duo'yu her zaman iki kisi hareket ettirin.

Frenler cekiliyken tekerleklerin yoniinii degistirmeye cahstigimz takdirde tekerlekler hasar gérebilir

Tekerlekler hasar gérdigiinde linite veya Combi-Duo Unitesi devrilerek agir yaralanmaniza neden olabilir.

1. Tekerlekler tinitenin veya tezgahin altindayken tekerleklerin yonlni degistirmek istiyorsaniz 6nce sabitleme
frenini gevsetip tekerleklerin yoniinii ondan sonra dedistirin.

2. Ayagimzi tekerleklere dayamayin.

/\ DIKKAT

Uniteler, esiklerin iizerinden veya egik yiizeylerden gecirilirken devrilebilir

Uniteleri iterek esiklerin Gizerinden veya egik yiizeylerden gecirirken (inite devrilerek yaralanmaniza neden
olabilir.

1. Uniteleri iterek esiklerin izerinden ve egik diizlemlerden gecirirken dikkatli olun.

/\ DIKKAT

Tekerlekli initeler ve Combi-Duo iiniteleri tasima veya yer degistirme sirasinda devrilebilir

Uniteniz tekerlekliyse veya Combi-Duo iiniteniz tekerlekli tezgah iizerindeyse ve initeyi tasimadan veya yerini
degistirmeden once frenleri bosaltmazsamz linite veya Combi-Duo linitesi devrilerek yaralanmaniza neden
olabilir.

1. Uniteyi veya Combi-Duo (initesini tasimadan veya yerini degistirmeden &nce sabitleme frenlerini gevsetin.
2. Tasima islemi bittikten sonra sabitleme frenlerini tekrar cekin.

NOT

Diizgiin bir is akisim garanti etmek icin servis partnerinizin cihazimzi tasimasina izin verin.

Sirllebilir tezgah izerindeki veya tekerlekli tiniteleri hareket ettirebilirsiniz.

v Buhar jeneratéri bosaltildi ve temizleme kutusu bosaltildi. Belirtilen her iki nokta da sadece bir servis partneri
tarafindan gerceklestirilebilir.

1. Uniteyi baska bir yere tasimadan énce iiniteyi usuliine uygun sekilde sebeke elektriginden, su ve atik su
hattindan ayirmaniz gerekir.

2. Uniteyi yeni yerine tagidiktan sonra iiniteyi tekrar usuliine uygun sekilde sebeke elektrigine, su ve atik su
hattina baglamaniz ve (nitenin veya sirilebilir tezgahin tekerlek frenlerini gekmeniz gerekir.
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3. Mutfak temizligi sirasinda tiniteyi biraz 6ne cekmek isterseniz linitenin veya sirilebilir tezgahin tekerlek
frenlerini gevsetin.

4. Uniteyi dikkatli sekilde &ne cekin.

Mutfak temizligi bittiginde tiniteyi tekrar dikkatle geri itin ve frenleri ¢ekin.

Orijinal igletim kilavuzu 107 /116
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22 isletim dis1 birakma ve elden cikartma

22.1 isletim chi1 birakma

Uniteyi isletim dis1 birakmak istediginizde RATIONAL servis partnerinizle iletisime gegin.

22.2 Elden ¢ikartma

Eski tinitelerde geri déndiistiiriilebilecek malzemeler mevcuttur. Eski initeleri cevreyi koruyacak sekilde ve uygun
toplama sistemleri araciigiyla elden ¢ikartin.
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23.2

23.3
23.4

2341

Teknik veriler

23 | Teknik veriler

Litfen ayrica, model etiketindeki teknik verilere de dikkat edin. Tip etiketi, kumanda ekraninin sol tarafinda yer alir.

Elektrik baglantih tGiniteler

Agirhik (ambalajsiz) Tip XS 6-2/3

Koruma sinifi

Ortam sartlan
Standart WLAN

Frekans ve maks. verici guic WLAN

Cevreye yayilan gurulti

Tipler ve model adlan

Deger

64 kg

IPX5

5-40°C

IEEE 802.11b/g/n
2,4 GHz /19,5 mW
<52 dBA

Model etiketindeki tip tamimlan ve model adlan farklik gésterir. Liitfen bu tablodaki eslestirmelere bakin.

Tip Model adi
LMxxxA iCombi Pro XS 6-2/3
Uygunluk

Elektrik baglantih Uniteler

Bu Uinite, asagidaki AB direktiflerine uygundur:

Uye devletlerin telsizli ekipmanlarin piyasaya siiriilmesi hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimasi

hakkindaki 2014,/53/AB sayih direktifi
Makineler hakkindaki 2006,/42/AB sayih direktif

Uye devletlerin elektromanyetik uyumluluk hakkindaki yasal hiikiimlerinin uyumlastinimasi hakkindaki

2014,/30/AB sayih direktif

Belirli tehlikeli maddelerin elektrikli ve elektronik cihazlarda kullanimimin sinirlanmasi hakkindaki, 2015,/863/

AB sayih direktifi de kapsayan 2011,/65/AB sayih direktif

Bu Unite, asagidaki Avrupa normlarina uygundur:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 1717:2000

Orijinal igletim kilavuzu
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Anahtar kelime dizini

A
Arama yardimcisi 99
Ayarlar
Sik kullanilan olarak kaydet 66
B
Bakim
Aksesuarlar 98
Cevirmeli merkezi ayar diigmesi 98
El dusu 97
Hava filtresinin degistirilmesi 104
Kumanda ekram 97
Sizdirmazhk elemaninin degistirilmesi 105
Bakim drdnleri
uygun bakim Grinleri 94
uygun olmayan temizlik maddeleri 95
Bekletme 30
Buharda soteleme 29
C
Temizlik 95
ConnectedCooking
Akilh telefon olmadan linite kaydi 88
Uniteyi akill telefonla kaydetme 89
G
Cevirmeli merkezi ayar diigmesi 18
D
Delin 30
Delta T pisirme 28
Demo modunun agilmasi/kapatiimasi 71
Dil
Kullama araytizi dilini ayarlama 66
doldurma 30
Durulama 91
E
Ekran aydinhk dizeyi
ayarlama 68
x dakika sonra karartmay1 ayarlama 68
Ekran koruyucu
agma veya kapatma 68
x dakika sonra etkinlestirme 68
El dusu
temizleme 97
F
Fan hizi 29,34
Fircayla glase edin 29
G
Gaz kokusu 13
Genel ses dlizeyini ayarlama 68
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Gosterim

agma 66
Glivenlik uyarilan

Genel 12
H

HACCP verileri
HACCP verilerini bir zaman dilimi boyunca disa aktarma

76

tim HACCP verilerini disa aktarma 76
Hava filtresi

Temizleme 97
Hava filtresinin degistirilmesi 104
|
Isik

ayarlama 68
i
iProductionManager

Kombinasyon kontroli 49

Yerlestirme mantigi 49
iptal 32,38
islemin onaylanmasi 29
K
Kalan stire 30
Kaplama olusturma 31
Karistirin 30
Kaynama derecesi 33
Kendi yapabileceginiz bakim islemleri 104
Kesin 29
Kireg giderme

Nemlendirme memesi 96
Kokpit 32
Kullama profili

Disa profil aktar 75

ice profil aktar 75
Kullanmic1 resimleri

biitlin 6zel resimleri silme 76

Disa resim aktar 76

ice resim aktar 76
Kumanda ekram

temizleme 97
L
LED kapaklarimin temizlenmesi 95
M
Manuel pisirme

Buhar 35

Buhar ve sicak hava kombinasyonu 36

Kuru hava 37
Mayalama 29
Merkez sicakhgi 28

Orijinal igletim kilavuzu



Merkez sicakhgini koruma 30
Merkez sicaklik sensoért
Balik fileto 21
Bitiin bahk 21
Biitin pilig 21
Buiyiik et parcalan 20
Cikartma 22
gegirin 30
gegirme 20, 21
Hamur isi 21
Hata mesaji 22
Kiicik malzemeler 20
Malzemeye sokma 19
Pirzola 20
Sebze 21
Merkez sicaklik sensériini yeniden takin 29
Merkezi ayar digmesi
temizleme 97
Miihirleme seviyesi 27
N
Nemlendirme 34
Nemlendirme memesi
kire¢ giderme 96
(0]
Otomatik temizlik
Temizleme programlar 91
&
Onsitma 30
Ozel aksesuarlar 99
P
Parmak hareketleri 17
Pisirilecek malzemelerin buyukltgu 27
Pisirilecek malzemenin kalinh@ 27
Pisirme derecesi 28
Pisirme haznesi iklimi
Buhar 35
Buhar ve sicak hava kombinasyonu 36
Kuru hava 36
Pisirme haznesi nemi 27,29
Pisirme haznesi sicakhgi 28
Buhar 35
Kuru hava 36
Pisirme kabini kapisi
LED kapaklarinin temizlenmesi 95
Sizdirmazlik elemanini temizleme 95
Temizlik 95
Pisirme kabini sicakhig 33
Buhar ve sicak hava kombinasyonu 36
Pisirme sistemi
Hareketlerle kumanda edilmesi 17
Yikleme 29
Pisirme suireci
akalh pisirme sirecinin baslatiimasi 25,62
akalh pisirme sirecinin denetlenmesi 32
Pisirme sirecini iptal et 29,32,38

Orijinal igletim kilavuzu

Pisirme siiresi 28
Profil

etkinlestirme 79
Program
akilh program olusturma 57
Butln 6zel programlar silme 75
disa aktarma 75
iceri aktar 75
kaydetme 57
Manuel olusturma 55
manuel program baslatma 62
S
Saat 66
ayarlama 67

Saati ConnectedCooking lizerinden senkronize etme 67
Servis
Gelistirici glinliikleri stire zarfi Gizerinden disa aktarma 77

Hata istatistigi protokoliini disa aktar 77

tiim gelistirici gtinltkleri disa aktarma 77

Tum servis raporlarini disa aktarma 77
Ses

ayarlama 68
Sicakhk format

ayarlama 67
Sik kullamlan

Ayan favori olarak kaydetme 66
Sizdirmazhk elemaninin degistirilmesi 105
Sogutma fonksiyonu 34
Sous Vide pisirme

Diyet ve balkim yemekleri 39

Kullanim alanlan 39

Oda servisi 39

Pisir ve sogut 39
Strekli igletim 28
T
Temizleme programlar 91
Talimatlar

Yiikleme 29
Tarih 66

ayarlama 67
Temel pisirme sistemi ayarlan

tiim Unite temel ayarlarim disa aktarma 76

tiim Unite temel ayarlarini ice aktarma 76
Temizleme

Hava filtresi 97
Temizleme programlar

Cok 91

Hafif 91

Orta 91
Temizlik

Hizh temizlik 91

LED kapagn 95

Pisirme haznesi kapisinin sizdirmazhk elemam 95

Pisirme kabini kapisi 95
0
Ulke mutfag
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ana tilke mutfagini se¢me

72

ikinci tlke mutfagin1 segme 72
Unite kumandast
Cevirmeli merkezi ayar diigmesi 18
Unitenin agiimast 15
Unitenin kapatiimast 15
Uriin sepeti
baslatma 62
kaydetme 60
kontrol 60
programlama 59
Y
Yardim
Pisirme sistemindeki yardimi secme 17
Unitedeki yardim 99
Yeni parti 31
z
Zamanla devam 31
Zorunlu temizleme 93
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