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Uvod

Postovana korisnice, poStovani korisnice,

cestitamo vam na novom uredaju iCombi Pro. Prije stavljanja uredaja u pogon pazljivo procitajte ove upute za
upotrebu. Upute za upotrebu omogucavaju vam sigurno rukovanje uredajem. Ove upute za upotrebu ¢uvajte tako
da su uvijek dostupne osoblju koje rukuje uredajem.

iCombi Pro je najinteligentnija parnokonvekcijska peénica. Pomocu nje mozZe se pripremati mnostvo razli¢itih jela
za 20 ili pak za viSe tisu¢a gostiju. MoZete prZziti, pariti, rostiljati ili pe¢i razne namirnice, poput ribe, mesa, peradi,
priloga ili peciva. Zahvaljujudi inteligentnom nacinu kuhanja i upravljanju klimom, sva jela uspijevaju automatski,
¢ak i kada je pecnica puna.

Nadamo se da cete uzivati u svom iCombi Pro.
Vas
RATIONAL AG

Pomoc¢ne informacije u uredaju

U uredaju su vam na raspolaganju pomocne informacije za rukovanje koje uklju¢uju ove upute za upotrebu i
mnostvo prakti¢nih primjera iz cijelog svijeta. Sve informacije o ovoj funkciji dostupne su ovdje: Pomocne
informacije u uredaju [» 119]

Odgovornost za proizvode

Tvrtka RATIONAL nije odgovorna za Stete nastale neovlastenim tehni¢kim izmjenama ili nenamjenskom
upotrebom.

Ciljna skupina
Ovaj dokument namijenjen je osobama koje rade u velikim i komercijalnim kuhinjama.
Sljedece grupe osoba ne smiju upotrebljavati, ¢istiti ni odrzavati uredaj:

= osobe smanjenih fizi¢kih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti

= osobe s manjkom iskustva i znanja

= djeca

Pazite na djecu koja se zadrzavaju u blizini uredaja. Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Propisna upotreba
Uredaj iCombi Pro predviden je za termicku obradu jela.

Ovaj uredaj smije se upotrebljavati samo u komercijalne svrhe. Recimo, u restoranskim kuhinjama te velikim i
komercijalnim kuhinjama u bolnicama, pekarnicama ili mesnicama. Ovaj uredaj ne smije se upotrebljavati na
otvorenom. Ovaj uredaj ne smije se upotrebljavati za kontinuiranu, industrijsku masovnu proizvodnju
prehrambenih proizvoda.

Svaka druga upotreba smatra se nenamjenskom i opasnom. Tvrtka RATIONAL AG ne preuzima odgovornost za
posljedice nenamjenske upotrebe.

Rad s ovim uputama

Pojasnjenje simbola

U ovom dokumentu upotrebljavaju se sljedeci simboli u svrhu informiranja i davanja uputa za rukovanje:

v Ovaj simbol oznacava uvjete koji moraju biti ispunjeni prije obavljanja odredene radnje.

1. Ovaj simbol oznacava radnju koju morate izvrsiti.
> Ovaj simbol oznacava medurezultat pomocu kojeg moZete provijeriti rezultat neke radnje.

>> QOvaj simbol oznacdava rezultat pomocu kojeg mozete provjeriti krajnji rezultat neke upute za rukovanje.
= Ovaj simbol oznacava nabrajanje.

a. Ovaj simbol oznacava popis.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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1.5.2 Objasnjenje piktograma
U ovom dokumentu upotrebljavaju se sljededi piktogrami:
/\ [L]) Oprez! Prije upotrebe uredaja procitajte upute za upotrebu.
/\ Op¢i znak upozorenja

Q Korisne napomene za jednostavnu upotrebu vadeg uredaja.

1.5.3 Pojasnjenje upozorenja

Sljedeca upozorenja ukazuju na opasne situacije i objaSnjavaju kako ih mozete izbjedi.

A OPASNOST

Upozorenje stupnja opasnosti OPASNOST ukazuje na situacije koje uzrokuju teske ozljede ili smrt.

Upozorenje stupnja opasnosti UPOZORENJE ukazuje na situacije koje mogu uzrokovati teske ozljede ili smrt.

/\ OPREZ

Upozorenje stupnja opasnosti OPREZ ukazuje na situacije koje mogu uzrokovati ozljede.

Ova napomena ukazuje na situacije koje mogu uzrokovati oStecenja na uredaju.

1.5.4 Slike

Slike u ovim uputama za upotrebu mogu se razlikovati od stvarnog uredaja.

1.5.5 Tehnicke izmjene

Pridrzavamo pravo na tehni¢ke izmjene koje sluze u svrhe napretka.
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2 iCombi Pro

Upravljacki zaslon

Prostor za pripremu jela

Display

Vrata prostora za pripremu jela

Sredisnji kotaci¢ za namjestanje

Rucka na vratima

USB prikljucak Rucni tus

Poklopac sredstva za ¢iséenje

Zraéni filtar x Tip 10-1/1

Tip6-1/1 Tip6-2/1 Tip 10-2/1

Upravljacki zaslon

Prostor za pripremu jela

Zaslon

Vrata prostora za pripremu jela

Sredisnji kotaci¢ za namjestanije

Rucka na vratima

USB priklju¢ak Rucni tus

Ladica za tablete za njegu

Zracni filtar

Tip 10-2/1
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3 Opce sigurnosne upute

Uredaj je konstruiran tako da bude siguran za rukovanje te ne predstavlja nikakvu opasnost prilikom normalne
namjenske upotrebe. U ovim uputama opisana je pravilna upotreba uredaja.

Uredaj smiju montirati isklju¢ivo vasi RATIONAL servisni partneri.
Uredaj smiju odrzavati isklju¢ivo vasi RATIONAL servisni partneri.

Najmanje jednom godiSnje morate obaviti odrzavanje svog uredaja kod ovlastenog servisnog partnera tvrtke
RATIONAL kako bi se osiguralo njegovo tehnicki uredno stanje.

Nemoite raditi preinake na uredaju ili na montazi uredaja koju je obavio vas RATIONAL servisni partner.
Nemoijte uklanjati odvodni filtar na dnu

Uredaj nemoijte upotrebljavati ako je oStecen opcenito ili ako mu je ostecen priklju¢ni kabel. OSteéeni uredaj
nije siguran te moze uzrokovati ozljede i pozar.

Uredaj nemoijte upotrebljavati ako je oStecena staklena ploca na vratima prostora za pripremu jela. Obratite se
svom RATIONAL servisnom partneru i zatrazite da zamijeni staklenu plocu za vratima prostora za pripremu
jela.

Na uredaj nemojte odlagati nikakve predmete.
Na uredaj nemojte odlagati vruce posude ili posude s vru¢im tekuc¢inama.

U blizini uredaja nemojte odlagati lako zapaljive ni gorive materijale.

Uredaj upotrebljavajte isklju¢ivo pri temperaturi okoline od +5 °C do +40 °C.

Uredaj drzite dalje od izvora topline, primjerice friteza ili plo¢a za rostilj.

Tijekom rada s uredajem vodite ra¢una o tome da je pod oko uredaja suh i da se ne kliZe.

Radi izbjegavanja opasnosti od nezgoda ili oSte¢enja uredaja obavezno je redovito provoditi edukaciju i
osposobljavanje operativhog osoblja u pogledu sigurnosti.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca i osobe ograni¢enih fizi¢kih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili
nedostatnog iskustva i/ili znanja. To vrijedi u svim slu¢ajevima osim ako osoba odgovorna za sigurnost
nadzire tu skupinu korisnika i uputi je u opasnosti povezane s uredajem. Povrsine i dijelovi mogu biti vrudi,
obratite pozornost tijekom nadgledanja. Cid¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora

Sigurnosne napomene prije upotrebe

Pazite da temperatura uredaja iznosi najmanje + 5 °C.

Pazite da je usmjerivac zraka ispred rotora ventilatora blokiran s gornje i donje strane.

Provijerite jesu li ovjesna postolja ili kolica s policama ucvrséena.

Vodite ra¢una o tome da se u prostoru za pripremu jela ne nalaze ostaci tableta za ¢is¢enje.

Kada ponovno upotrebljavate uredaj nakon duljeg mirovanja, isperite ru¢ni tus s najmanje 10 litara vode.

Prilikom zagrijavanja jela u ambalaZi smiju se upotrebljavati samo postavke koje je naveo distributer pakiranja.

Sigurnosne napomene tijekom upotrebe

Oparenost i opekline mozZete izbjedi na sljededi nacin:
— Tijekom upotrebe oprezno otvarajte vrata prostora za pripremu jela. MoZe do¢i do ispustanja vrude pare.
— Nosite osobnu zastitnu opremu kada uklanjate pribor ili predmete iz vru¢eg prostora z pripremu jela.

— Dok uredaj radi smijete dodirivati samo upravljacku masku i ru¢ku na vratima prostora za pripremu jela.
Temperatura vanjskih povrsina moze biti visa od 60 °C.

— Posude s namirnicom postavljajte samo na razine ladice koje mozete vidjeti. Vru¢a namirnica se inace
moze preliti prilikom vadenja iz uredaja.

Opasnost od pozara i eksplozija mozete izbjedi na sljededi nacin:

— U uredaju nemoijte pripremati lako zapaljive tekucine, primjerice alkoholna pic¢a poput vina. Prilikom
isparavanja lako zapaljive teku¢ine mogu se zapaliti.

— Kod primjena za rostiljanje i pe¢enje ispod namirnice postavite prihvatnu posudu za mast.

Materijalne Stete uzrokovane nepravilnom upotrebom pribora moZzete izbjeci na sljede¢i nacin:

Prijevod izvornih uputa za upotrebu 13 /136
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— Upotrebljavajte isklju¢ivo originalni RATIONAL pribor.
— Zadimljenje hrane upotrebljavajte iskljucivo uredaj VarioSmoker.

= [Kada se u prostoru za pripremu nalaze jela koja su ve¢ dovedena na temperaturu za konzumaciju, u prostor za
pripremu ne smiju se puniti hladna jela.

= Hrana u ambalazi smije se dovesti do temperature za konzumaciju samo ako se priprema u uvjetima klime za
pripremu jela koje je odredio proizvodac.

Ozljede prilikom rada s transportnim kolicima, kolicima s policama ili kolicima s policama za tanjure mozete izbjeci
na sljededi nacin:

= Transportna kolica, kolica s policama i kolica s policama za tanjure pomicite oprezno preko pragova i neravnih
povrsina kako se ne bi prevrnula.

= Aktivirajte sigurnosne kocnice transportnih kolica, kolica s policama i kolica s policama za tanjure kako se ne bi
pomicala na neravnim podovima.

= Fiksirajte transportna kolica na uredaj prije nego Sto kolica s policama ili kolica s policama za tanjure gurnete u
uredaj ili ih izvucete iz uredaja.

= Zakocite zasun za posude na kolicima s policama i poklopite posude s vru¢om hranom kada pomicete kolica s
policama. Vruca hrana se ina¢e moze preliti.
Sigurnosne napomene nakon upotrebe
= (Qcistite uredaj nakon svake upotrebe.

= Kako biste sprijecili koroziju, vrata prostora za pripremu jela ostavite lagano otvorena tijekom duljih stanki u
radu i nocu.

= U slucaju duljeg mirovanja uredaja prekinite dotok vode, struje i plina.

= U slucaju duljeg mirovanja i prije transporta uredaja ispraznite generator pare.

3.1 Sigurnosne napomene za uredaje s plinskim prikljuckom
= Opasnost od pozara mozete izbjedi na sljedeci nacin:

— Ako je vas uredaj priklju¢en na dimnjak, redovito kontaktirajte svoga instalatera za plin kako bi ocistio
odvod uredaja. Vodite racuna o tome da se pridrzavate posebnih propisa za odredenu zemlju.

— Ne odlazite predmete na ispusne cijevi.
= Smrtonosne nesrece mozete sprijeciti na sljededi nacin:

— Ako je vas uredaj opremljen napom, uvijek je ukljucite tijekom rada. Inace se mogu nakupljati zapaljivi
plinovi.

= Ako osjetite miris plina, trebate postupiti na sljede¢i nacin:

— Ne pritis¢ite prekidace za svjetlo i prekidace na uredaju, ne izvladite utikace iz uti¢nica i ne upotrebljavajte
mobilne ili fiksne telefone. Moze dodi do iskrenja, ¢ime se povecava opasnost od eksplozija.

Otvorite prozore i vrata te prozracite sobu. Ne ukljucujte nape ni ventilatore kako biste prozracili sobu.
Moze doci do iskrenja, ¢ime se povecava opasnost od eksplozija.

Zatvorite uredaj za zatvaranje plinovoda.

Napustite zgradu i kontaktirajte poduzece za plinoopskrbu ili vatrogasnu sluzbu.

3.2 Osobna zastitha oprema

= Tijekom rada s uredajem nosite samo odjecu koja sprecava nesrece na radu, a posebno nesreée uzrokovane
vru¢inom, prskanjem vrucih tekudina ili korozivnim tvarima.

= Nosite zastitne rukavice kako biste bili sigurni pri rukovanju s vru¢im predmetima i limenim dijelovima.

= Prilikom radova ¢iS¢enja nosite ¢vrsto pripijene zastitne naocale i rukavice za zastitu od kemikalija kako biste
sigurno rukovali sredstvom za ¢iScenje.

14 /136 Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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Nacin rada s uredajem

Prvo pustanje u pogon

Kada uredaj pustate u pogon po prvi puta, vec ga je propisno instalirao servisni partner tvrtke RATIONAL. Vec¢ je
obavljeno samotestiranje te je uredaj stoga spreman za rad. Sve informacije o montazi dostupne su u prilozenom
priru¢niku za instalaciju.

Prije prvog rada s uredajem
1. Prije prvog rada s uredajem ocistite uredaj i pribor.
ViSe informacija dostupno je ovdje: Njega [» 109]

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

=

]

I

e

Ukljucite uredaj.
1. Da biste ukljucili uredaij, drite pritisnutom tipku sve dok se ne upali zeleni LED svjetlosni indikator: (1)

> Uredaj ¢e se ukljuciti. Prikazat ¢e se pocetni zaslon [» 16].

Rad bez dovoda vode

Rad samo s priklju¢kom za vodu radi izbjegavanja pregrijavanja i oStec¢enja uredaja.

Bez priklju¢ka za vodu uredaj se ne moze upotrebljavati u nac¢inu rada s parom ili kombiniranom nacinu rada.
Raspoloziv je samo nacin rada s vru¢im zrakom koji daje suhu toplinu. Opisane mjere obavezne su kako bi se
sprijecilo pregrijavanje uredaja i moguca oStecenja.

Trajni rad bez vode nije moguc¢.

Ako Zelite upotrebljavati uredaj bez dovoda vode, pojavit ¢e se zahtjev da u prostor za pripremu jela ulijete 3 litre
vode. U podnoZju je prikazan simbol: & . Privremeni rad bez dovoda vode mogu¢ je pod sljede¢im uvjetima:

1. Ulijte 3 litre vode na dno prostora za pripremu jela kako biste sprijecili pregrijavanje uredaja.
Za potvrdu radnje pritisnite tipku: .,/
Nakon najvise 5 sati rada ohladite uredaj na < 100 °C.

Zatim ponovno ulijte 3 litre vode u prostor za pripremu jela.

a M wWN

Kada voda opet bude dostupna, pokrenite proces ¢isc¢enja.

Iskljucite uredaj.

1. Da biste iskljucili uredaj, drzite pritisnutom tipku sve dok se ne upali naranéasti LED indikator: (1)
> Pitat ¢e vas jeste li sigurni da Zelite iskljuciti uredaj.

2. Zaiskljucivanje uredaja povucite traku udesno.

>> Uredaj ¢e se iskljuditi.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu 15 /136
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Pocetni zaslon

iProductionManager Nacin rada programiranja

iCookingSuite iCareSystem

Pocetna stranica Asistent za pre

Korisni¢ki profil

Rucni nacin pripreme jela

Favoriti

Inteligentni nacini rada

Postupak pripreme jela

Natrag / prekid

Datum, vrijeme, status Pomo¢

Postavke

= jProductionManager [» 48]
= Inteligentna priprema hrane — iCookingSuite [» 26]
= Pocetna stranica
Kada pritisnite ovu tipku, otvorit ¢e se pocetni zaslon.
= Rucni nacini rada [» 36]
= Favoriti
= Inteligentni nacini rada [» 26]

Kada pritisnite jednu od ovih tipki, prikazat Ce se svi inteligentni procesi pripreme jela koji se ubrajaju u
inteligentni nacin rada.

= Postupak pripreme jela

KKada pritisnite ovu tipku prikazat ce se svi inteligentni procesi pripreme jela koji se ubrajaju u postupak
pripreme jela.

= Nacin rada programiranja [ 59]

= Automatsko c¢iséenje — iCareSystem [» 98]
= Datum, vrijeme, status [» 17]

= Postavke [» 70]

= Pomocne informacije u uredaju [» 119]

= Natrag / prekid

KKada pritisnete ovu tipku otvorit ¢e se prethodni zaslon. Kada pritisnite ovu tipku i drzite je pritisnutom
prekinut ¢ete postupak pripreme jela.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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Vidjeti takoder
Asistent za pretrazivanje [» 119]

Datum, vrijeme, status

U podnoZzju su uvijek prikazani aktualni datum i vrijeme te status sljedecih prikljucaka i spojeva:

USB-memorija je priklju¢ena

Ovaj simbol znaci da ste USB memorijski Stapi¢ ili USB opremu povezali s uredajem.

Mrezna veza
Ovaj simbol oznacuje da ste povezani s usmjerivacem, ali ne i s internetom: =

Ovaj simbol znadi da je vas uredaj povezan s lokalnom ra¢unalnom mrezom. Ako se pojavi pogreska mreze,
prikazat ¢e se sljededi simbol: y/a

Bezi¢na veza

Ovaj simbol znadi da je uredaj povezan s bezicnom mrezom. Kvaliteta veze vrlo je dobra.
Ako se kvaliteta veze pogorsa, prikazuju se sljedeci simboli: = “&

Ovaj simbol oznacuje da ste povezani s usmjerivacem, ali ne i s internetom: !

Ako se pojavi pogreska pri povezivanju, prikazat ce se sljedeci simbol: 72

Obavijest o gresci

Ovaj simbol znadi da je za zaslonu prikazana obavijest o pogresci.

Veza s aplikacijom ConnectedCooking

Ovaj simbol znadi da je vas uredaj povezan s aplikacijom ConnectedCooking. Ako vas$ uredaj nije povezan s
aplikacijom ConnectedCooking, prikazat ¢e se sljededi simbol: o7

Priklju¢ak za vodu

Ovaj simbol znaci da vas uredaj nije priklju¢en na dovod vode. Kada ukljucite uredaj od vas ¢e zatraziti da u prostor
za pripremu jela izlijete 3 litre vode.

Aktivna optimizacija energije (opcija: prikljucak na sustav za optimizaciju energije)

Vas uredaj RATIONAL moze se opremiti opcionalnim suceljem za sustav za optimizaciju energije. Ako je
raspoloziva snaga vaseg uredaja ograni¢ena sustavom za optimizaciju energije, u podnozju zaslona pojavljuje se
simbol € . Ako se ne prikazuje simbol € , na raspolaganju je puna snaga mreznog priklju¢ka.

Pomoc¢ne informacije u uredaju

Odaberite pomo¢ na uredaju

Odabirom simbola upitnika dospjet ¢ete do integriranih Pomoc¢nih informacija u uredaju. Ovdje je opisano
rukovanje uredajem u digitalnom obliku. Pomo¢ ovisi o danom kontekstu, tako da se uvijek najprije prikazuje
pomoc¢ za aktualni sadrzaj zaslona. Osim toga, funkcija pomoc¢i nudi detaljne informacije o pojedina¢nim procesima
pripreme jela te korisne savjete o njima.

Interakcija s uredajem

Pokreti rukama

Uredajem mozete upravljati pomocu nekoliko jednostavnih pokreta rukama.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu 17 /136
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Pritiskanje PrelaZenje prstom Pomicanje prema gore/ Povlacenje i ispustanje
dolje

44.2 Sredisnji kotaci¢ za namjestanje
—

Umijesto putem Pokreti rukama [P 17], postavke moZete izmijeniti okretanjem srediSnjeg kotaci¢a za namjestanje.
Postavke trebate potvrditi pritiskom na sredisnji kotaci¢ za podeSavanje.

4.5 Maksimalna koli¢ina punjenja

Ostecenja uredaja zbog prevelike koli¢ine punjenja

Ako prekoracite maksimalnu koli¢inu punjenja, moZete oStetiti uredaj.

1. Uredaj punite samo ovdje navedenim maksimalnim koli¢inama punjenja

Tip maks. koli¢ina punjenja [kg] maks. opterecenje po ladici
6-1/1 30kg 15 kg
6-2/1 60 kg 30 kg
10-1/1 45 kg 15 kg
10-2/1 90 kg 30kg
4.6 Otvaranje i zatvaranje vrata prostora za pripremu jela

|

Otvaranje prostora za pripremu jela

1. Rucku na vratima prostora za pripremu jela okrenite udesno.

18 /136 Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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2. Ako vas uredaj ima sigurnosni zatvarac vrata, ru¢ku na vratima prostora za pripremu jela prvo okrenite ulijevo
pa zatim udesno.
3. Polako otvorite vrata prostora za pripremu jela. AOPREZ! Opasnost od opeklina! Dok uredaj radi iz prostora

za pripremu jela moze izlaziti mlaz vruce pare.

>> Rotor ventilatora se kodi.

Zatvaranje vrata prostora za pripremu jela

1. Cvrsto zatvorite vrata prostora za pripremu jela.

Punjenje uredaja

Opasnost od ozljeda zbog razbijenog stakla

Uvijek provjerite je li pribor do kraja umetnut u uredaj. U protivhom se prilikom zatvaranja vrata prostora za
pripremu jela unutarnje staklo moze razbiti, Sto moze rezultirati posjekotinama.

NAPOMENA

Strsedi pribor

Uvijek provijerite je li pribor do kraja umetnut u uredaj. U suprotnom bi unutarnje staklo vrata prostora za
pripremu jela prilikom zatvaranja moglo puknuti.

-

Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

> Aktivira se koc¢nica rotora ventilatora koja zaustavlja ventilator.

2. Stavite namirnicu u uredaj.
3. Kada rostiljate ili przite namirnice, ispod njih postavite posudu za prikupljanje masnoce koja se pritom stvara. .
4. Zatvorite vrata prostora za pripremu jela. Pazite da su vrata prostora za pripremu jela potpuno zatvorenai da

se ruc¢ka na vratima nalazi u okomitom polozaju. NAPOMENA! U slucaju da je uredaj bio bez napajanja ili
iskljucen u trajanju kracem od 15 minuta, proces koji je u tijeku nastavit ¢e se tamo gdje je prekinut.

Razinavisaod 1,60 m

09'L

SRS S S e S Y

\
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Ako je vas uredaj instaliran tako da se najvisa ladica nalazi na visini od 1,60 m, na to mjesto morate postaviti
priloZzeno upozorenije.

Umetanje sonde za temperaturu jezgre

U sljede¢im odlomcima opisan je rad sa sondom za temperaturu jezgre te rad s po zelji dostupnom sondom za
temperaturu jezgre koju je moguce prikljuciti izvana putem USB-a. Pomoc¢u USB sonde za temperaturu jezgre za
pripremu jela u vakuumu (franc. sous-vide) moZe se pratiti temperatura namirnice obradene u vakuumu bez
uniStavanja vakuuma u spremniku za pripremu jela u vakuumu. Osim toga, vanjska USB sonda temperature jezgre
moze se upotrebljavati ako, primjerice, postoji razina opremljenosti bez unutarnje sonde temperature jezgre.

/\ OPREZ

Vruda sonda za temperaturu jezgre

Ako vrucu sondu za temperaturu jezgre dodirujete bez zastitnih rukavica, postoji opasnost od opeklina.
1. Prilikom rada s vru¢éom sondom temperature jezgre uvijek nosite rukavice.

/\ OPREZ

Siljasta sonda za temperaturu jezgre

Ako niste oprezni pri rukovanju sondom za temperaturu jezgre, mozete se ozlijediti Siljkom na svrhu sonde. To
posebice vrijedi za USB sondu temperature jezgre za pripremu jela u vakuumu (franc. sous-vide).

1. Prilikom rada s vruéom sondom temperature jezgre uvijek nosite rukavice.

2. USB sondu za temperaturu jezgre za pripremu jela u vakuumu (sous vide) utaknite u bo¢ni drzac.

Sonda za temperaturu jezgre visi iz prostora za pripremu jela

Sonda za temperaturu jezgre moze se ostetiti ako je nakon upotrebe ne stavite u predvideni drzac.

1. Sondu za temperaturu jezgre nakon upotrebe stavite u predvideni drza¢ u ovjesnom postolju.

PREPORUKA

= Ako redovito pripremate vrlo rijetke ili teku¢e namirnice, preporucljivo je upotrebljavati opcionalni
mehanizam za pomoc¢ pri pozicioniranju. Sondu za temperaturu jezgre prvo postavite u mehanizam za pomoc¢
pri pozicioniranju pa zatim u namirnicu.

= Ako je sonda za temperaturu jezgre toplija od podeSene temperature jezgre, ohladite sondu ru¢nim tusem.

9 S
» ’v)

1. Sondu za temperaturu jezgre zabodite u namirnicu sve do rucke, tako da se sonda nalazi Sto dublje u namirnici.

Meso, npr. odrezak

Veliki komadi mesa, npr. pecenje

1. Sondu za temperaturu jezgre zabodite do drske u najdeblji dio namirnice.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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Namirnice u malim komadima, npr. gulas

9 S
—

1. Na sondu za temperaturu jezgre nabodite toliko komada namirnice koliko je potrebno da se sonda pokrije
komadima hrane od vrha do drske.

Namirnice razli¢ite veli¢ine

1. Sondu za temperaturu jezgre prvo zabodite u manji komad namirnice.

2. Kada postignete Zeljenu temperaturu jezgre, uklonite male komade namirnice sa sonde te ih izvadite iz
prostora za pripremu jela.

3. Sondu za temperaturu jezgre zatim utaknite u ve¢i komad namirnice i nastavite proces pripreme jela putem

opcije Ponovno postavljanje 22 .

9

Cijelo pile

)

1. Zabodite sondu za temperaturu jezgre do drske u najdeblji dio prsnog fileta, ne preblizu prsa.

Pazite da Siljak sonde za temperaturu jezgre ne strsi u trbusnu Supljinu pileta. Sondu za temperaturu jezgre
nemojte zabadati u batak.

Riblji fileti

@

1. Sondu za temperaturu jezgre zabodite u namirnicu sve do rucke, tako da se sonda nalazi Sto dublje u namirnici.

3

1. Sondu za temperaturu jezgre zabodite do drske u najdeblji dio namirnice.

Cijela riba

Pazite da vrh sonde za temperaturu jezgre ne strsi u trbusnu Supljinu ribe.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu 21 /136
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Povrée, npr. krumpir

9 ’@

1. Sondu za temperaturu jezgre zabodite do dr3ke u najdeblji dio namirnice.

Juhe, umaci, deserti

1. Postavite sondu za temperaturu jezgre u gastronomsku posudu tako da je sonda potpuno prekrivena
tekuc¢inom.

2. Kada mijeSate tekucinu, pazite da sonda za temperaturu jezgre ostane u standardnoj gastronomskoj posudi.

Pekarski proizvodi
1. Kada pripremate pekarske proizvode koji se jako dizu, sondu zabodite okomito u sredinu proizvoda.
Pritom upotrijebite opcionalni mehanizam za pomoc¢ pri pozicioniranju.

Finishing s kolicima s policama za tanjure
= = 1

/A

N[N (N /N

N/
L[

1. Sondu za temperaturu jezgre umetnite u bijelu keramicku cijev na kolicima s policama za tanjure.

Sonda za temperaturu jezgre nije prepoznata

v Prikazuje se simbol: )™

1. Sondu za temperaturu jezgre postavite na nacin koji je opisan u ovim uputama.
2. Potvrdite ispravak.

>> Proces pripreme jela odvija se pravilno. Ako ne potvrdite ispravak, proces pripreme jela ¢e se prekinuti te ¢ete
ga morati ponovno pokrenuti. Nekolicina procesa pripreme jela, npr. Kuhanje na niskoj temperaturi, i dalje ¢e
raditi bez obzira ne pogresku.

Vadenje sonde za temperaturu jezgre

1. Kada postignete Zeljeni rezultat pripreme jela, prvo iz namirnice izvadite sondu za temperaturu jezgre.

2. Nakon Sto je ocistite, sondu za temperaturu jezgre stavite u predvideni drzac, a potom izvadite namirnicu iz
prostora za pripremu jela.

Upotreba rucnog tusa
Imate na umu da vas$ uredaj opcionalno mozda nije opremljen ru¢nim tusem.

Ruc¢ni tu$ omogucava dva podesiva nacina prskanja — tus \lf (A)itockasti mlaz | (B).

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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Temperatura ru¢nog tusa i vode iz ruénog tusa moze biti visa od 60 °C

Mozete se opeci ako dodirujete vruce dijelove ili vruéu vodu.

1. Tijekom rada s ru¢nim tuSem nosite zastitne rukavice.

/\ OPREZ

Stvaranje bakterija u vodovodu

Ako ruéni tu$ ne upotrebljavate svakodnevno, u cijevi se moze nakupiti prljavstina.

1. Ujutro i navecer isperite ru¢ni tus vodom 10 sekundi.

NAPOMENA

Nepravilno rukovanje ru¢nim tusem

Ako ru¢ni tus izvlacite vise od maksimalne duljine crijeva ili Cupate crijevo, mozete oStetiti povratni mehanizam
ru¢nog tusa. Rucni tus se u tom slucaju nec¢e automatski vratiti u kuciste.

1. Ruéni tus nemoijte izvlaciti vise od maksimalne duljine crijeva.

NAPOMENA

Rucni tus nije prikladan za hladenje prostora za pripremu hrane

Ako prostor za pripremu hrane hladite ru¢nim tuSem, mozZete oStetiti prostor za pripremu hrane, usmjeriva¢
zraka ili staklene plo¢e na vratima prostora za pripremu hrane.

1. Prostor za pripremu hrane smije se hladiti isklju¢ivo pomoc¢u funkcije Cool-Down.

-—

Ru¢ni tus izvucite najmanje 20 cm iz pocetnog polozaja.

N

Cvrsto drzite crijevo ru¢nog tusa.
Okrenite prednji dio ru¢nog tusa kako biste dobili Zeljeni nacin prskanja.
= Postavite ru¢nitu$ na | kako biste odabrali nacin prskanja tockasti mlaz.

= Postavite ru¢ni tus na \lf kako biste odabrali nacin prskanja tus.
Ako prednji dio ru¢nog tusa ne okrenete na jedan od dva nacina prskanja, voda moze kapati iz glave tusa.

1. Pritisnite polugu na ru¢nom tudu. Sto jace pritisnite polugu, to ¢e biti ja¢i vodeni mlaz.

2. Nakon upotrebe pustite da se ru¢ni tus polako vrati u kudiste. AOPREZ! Pazite da je crijevo ru¢nog tusa cisto
prije nego Sto pustite da se vrati u kuciste.
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Uklanjanje ovjesnog postolja

—

[

/

Y

1. Uhvatite vodilice u sredini gornjih nivoa.

2. Pritisnite ovjesno postolje prema gore (A).

3. Nakrenite ovjesno postolje u prostor za pripremu jela (B).
4

Otkvacite vodilice i izvadite ih iz prostora za pripremu jela.

Integrirani odvod za masnocu

Ako va$ uredaj ima opcionalno ugradeni odvod masti, mast koja kapa u prostoru za pripremu jela prikuplja se i
odvodi u posudu za prikupljanje masti.

1 Rucica kuglastog ventila 2 Cijev za odvod

3 Nastavak za punjenje s bajunetnim zaporom 4 Posuda za prikupljanje masti
Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

Uklonite ¢ep s odvodne cijevi.

Cep stavite pored odvoda na dno prostora za pripremu jela. Lanac je tu kako se ¢ep ne bi izgubio.

Korito za prikupljanje masti postavite u prostor za pripremu jela tako da se otvor posude nalazi na odvodnoj
cijevi.

5. Ispod odvoda na vanjskoj strani uredaja postavite posudu za prikupljanje masti, npr. spremnik.

24 /136
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Utaknite nastavak za punjenje integriranog odvoda za masnoce u posudu za prikupljanje masti.
Nataknite bajunetni zapor nastavka za punjenje na odvod.

Blokirajte bajunetni zapor.

© © N O

Zakrenite rucicu kuglastog ventila u vodoravni polozaj.

>> Kuglasti je ventil otvoren. Masnoca koja kapa od sada se moze prikupiti u posudu za prikupljanje masti.
Zamjena posude za prikupljanje masti

/\ OPREZ

Vanjska strana uredaja, odvod i posuda za prikupljanje masti mogu biti vrlo vruci

Mozete se opedi ako dodirujete vruce funkcijske dijelove. Nosite osobnu zastitnu opremu kada zamjenjujete
posudu za prikupljanje masti.

1. Kada se posuda za prikupljanje masti napuni, zakrenite rucicu kuglastog ventila u okomiti poloZzaj.
> Kuglasti je ventil zatvoren.
2. Otpustite bajunetni zapor.
Zamijenite posudu za prikupljanje masti.

4. Mast pravilno odloZite u otpad. NAPOMENA! Masnoca i ostali tekué¢i materijali koji se prikupljaju u posudi za
prikupljanje masti moraju se odloziti u otpad u skladu sa zakonskim odredbama. Masno¢u nikada nemojte
izlijevati u odvod. Masnocu koju ste prikupili u posudu za prikupljanje masti nikada nemojte upotrebljavati
za pripremu jela ni kao namirnicu.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu 25 /136



5 | Inteligentna priprema hrane — iCookingSuite

5

=

5.1

26 /136

Inteligentna priprema hrane — iCookingSuite

iCookingSuite je opcija inteligentne pripreme jela u uredaju iCombi Pro. MozZete sami odabrati proces pripreme za
svaku pojedinu namirnicu. Na temelju tog izbora nudi vam se mnostvo procesa pripreme jela pomocu kojih
mozete postici idealne rezultate pripreme jela. Po potrebi mozete prilagoditi rezultat pripreme jela viastitim
Zeljama pomocu parametara za pripremu jela. Recimo, mozete pojacati tamnjenje ili stupanj pecenosti od krvavog
do potpuno pecenog. Osim toga, pomo¢ na uredaju omogucava Sirok izbor medunarodnih primjera primjene.
Mozete ih izravno odabrati iz opcije Pomoc¢.

Kako biste postigli Zeljeni rezultat, tijekom procesa pripreme jela redovito se podeSavaju sve vazne postavke
pripreme jela poput temperature prostora za pripremu jela, klime, brzine zraka i vremena pripreme jela. Po potrebi
mozete namjestiti proces pripreme jela koji je u tijeku te promijeniti Zeljeni rezultat pripreme jela. To vam
omogucava jednostavno rukovanje, bez potrebe za kontroliranjem i pra¢enjem. Tako Stedite vrijeme, resurse i
energiju te uvijek dobivate izvrsnu i standardiziranu kvalitetu jela.

Kontrolna ploca
Vlastiti programi

Nacini rada

Postupak pripreme jel3 Preostalo vrijeme

Parametri pripreme jela

Procesi pripreme jela [l

Favoriti

Dodatne funkcije

Funkcije razvrstavanja Povratak / Prekid

Nacini rada i postupci pripreme jela
Na raspolaganju su vam sljedeci nacini rada:

= Perad

= Meso &

= Riba @<

= Jela od jajaideserti @

= Povréei prilozi ¥

= Pekarski proizvodi &

= Finishing =

Na raspolaganju su vam sljedeci postupci pripreme jela:
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= Kuhanje &

= PrZenje

= Pecenje B
= Rostiljanje /|

Svaki nacin rada uklju¢uje poseban komplet inteligentnih procesa pripreme jela. Ti procesi pripreme jela odrazavaju
kulturoloske razlike u nac¢inima kuhanja koje je moguce namijestiti u primarnoj nacionalnoj kuhinji [ 76] i
sekundarnoj nacionalnoj kuhinji [» 771.

Inteligentni procesi pripreme jela

Pomocu tipke za pomoc [?] pronadi ¢ete opsezne informacije o svim inteligentnim procesima pripreme jela. One
sadrze savjete za dobar i siguran rezultat pripreme jela te objasnjenja svih postavki. Inteligentni procesi pripreme
jela mogu se jednostavno pronadi i odabrati putem integriranog asistenta za pretrazivanje [> 119].

Neki procesi pripreme jela ogranic¢eni su na odredene nacionalne kuhinje. Pogledajte Primarna nacionalna kuhinja
[» 7611 Sekundarna nacionalna kuhinja [» 77] za informacije o promjeni nacionalne kuhinje.

Informacije o posebnim inteligentnim procesima pripreme jela

U ovom poglavlju pronaci cete detaljne informacije o posebnim inteligentnim procesima pripreme jela koji su
integrirani u ovaj uredaj. Ti procesi pripreme jela omogucuju precizno upravljanje pripremanjem jela kako bi se
postigli savrSeni rezultati kod razlicitih jela.

Ukuhavanje

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako Zelite ukuhati voce ili povrce. Za ukuhavanje namirnice potrebna vam je
odgovarajuca posuda s poklopcem.

1. Probusite rupu na poklopcu posude. Za to nemoijte upotrebljavati sondu za temperaturu jezgre.
2. Posude napunite hamirnicom i zatvorite posude poklopcem.

3. Pokrenite proces pripreme jela i napunite uredaj.

4. Umetnite sondu za temperaturu jezgre u otvor na poklopcu posude.

Proces pripreme jela Ukuhavanje namjesta F vrijednost na O,1. Ne proizvode se polutrajni proizvodi.

Polutrajni proizvodi

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako od mesa kao Sto su hrenovke i kobasice za kuhanje, ragu ili gulas Zelite
pripremiti polutrajne proizvode. Za pripremu sigurnih polutrajnih proizvoda potrebna vam je odgovarajuca
posuda.

1. Probusite rupu na poklopcu posude. Za to nemojte upotrebljavati sondu za temperaturu jezgre.
2. Posude napunite namirnicom i zatvorite posude poklopcem.

3. Pokrenite proces pripreme jela i napunite uredaj.

4. Umetnite sondu za temperaturu jezgre u otvor na poklopcu posude.

Proces pripreme jela Polutrajni proizvodi namjesta F vrijednost na 0,3. Tako pripremljeni polutrajni proizvodi
imaju rok trajanja od najvise 6 mjeseci pri temperaturi skladiStenja nizoj od 10 °C.

Inteligentna priprema namirnica

Otvaranje inteligentnog procesa pripreme jela
Inteligentni proces pripreme jela mozete odabrati na dva nacina:
= Pomocu opcije iCookingSuite

= Pomocu nacina rada za programiranje [» 59]
iCookingSuite

1. U traci izbornika pritisnite tipku: €2

> U iCookingSuite moZzete otvoriti inteligentni proces pripreme jela na tri nacina:
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= QOdaberite Zeljeni nain rada, npr. povrée i prilozi.
= QOdaberite Zeljeni postupak pripreme jela, npr. rostiljanje.
= QOdaberite Zeljeni nacin rada i Zeljeni postupak pripreme jela.

Nakon odabira prikazat ¢e se odgovarajudi inteligentni procesi pripreme jela.

Nacin rada programiranja
1. U traci izbornika pritisnite tipku: (&’
2. Pritisnite tipku. (€2

> Prikazat ce se svi sauvani procesi pripreme jela.

5.3.2 Pokretanje inteligentnog procesa pripreme jela

U ovom je poglavlju na primjeru procesa pripreme jela gratinirani krumpir opisan tijek inteligentnog procesa
pripreme jela. Imajte na umu da svaki inteligentni proces pripreme jela s razli¢itim parametrima za pripremu jela i
idealnim redoslijedom koraka pripreme vodi do Zeljenog rezultata.

ﬂ-_- 124G}
1 55:00"

4

1. U traciizbornika pritisnite tipku: '£2
2. Pritisnite tipku. <%
3. Pritisnite tipku. Gratinirani krumpir
> Pokrece se inteligentni proces pripreme jela, a prostor za pripremu jela zagrijava se na zadanu temperaturu.

4. Pomocu parametara za pripremu jela postavite Zeljeni rezultat pripreme jela [> 29] Primjeri parametara za
pripremu jela mogu biti temperatura jezgre, stupanj tamnjenja ili vrijeme.

> Ubrzo Ce se prikazati kontrolna ploca [ 34].
> Kada se postigne potrebna klima, zatrazit ¢e od vas da napunite uredaj.
Napunite uredaj.
6. Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.
> Proces pripreme jela ¢e se nastaviti.
7. Slijedite upute uredaja.

> Nakon isteka vremena za pripremu jela ili postizanja temperature jezgre oglasit ¢e se zvucni signal koji vas
upozorava da provijerite je li postignut Zeljeni rezultat pripreme jela.

Ako rezultat pripreme jela ne odgovara vasim Zeljema, izvadite jelo iz prostora za pripremu.
Ako rezultat pripreme jela ne odgovara vasim zeljama, nastavite proces pripreme s jednom od predlozenih
opcija.

10. Kada zelite zavrsiti proces pripreme jela, pritisnite i drzite tipku za povratak.
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Predodabir vremena pokretanja

Predodabirom vremena pokretanja moze se odabrati vrijeme pocetka procesa pripreme jela to¢no u minutu. Tako,
primjerice, mozete troSiti povoljniju no¢nu struju ili varijabilne tarife za struju te tako optimalno opteretiti svoj
uredaj do 24 sata na dan.

/N\ UPOZORENJE

Ako svoj uredaj ostavite dulje vrijeme u prostoru za pripremu jela koji se ne grije, na namirnici se mogu
nakupiti bakterije

Neciste namirnice mogu dovesti do zraze ili trovanja.

1. Namirnice nemojte predugo ostavljati u prostoru za pripremu jela.

U ovom poglavlju prikazano je kako putem procesa pripreme jela Gratinirani krumpir moZzete postaviti predodabir

vremena pokretanja.
[ B 7 © O,

= |

]

02.07.2020

11:30™"

1. U traciizbornika pritisnite tipku: '£2
2. Pritisnite tipku. &

3. Pored procesa pripreme jela Gratinirani krumpir pritisnite tipku: «««
4. Pritisnite tipku. @

5. Unesite vrijeme pokretanja.

6. Za potvrdu radnje pritisnite tipku:

> Prikazat ¢e se parametar pripreme jela za proces pripreme jela. Rezultat pripreme jela mozete prilagoditi
svojim Zeljama. Ubrzo nakon toga prikazat ¢e se da je predodabir vremena pokretanja aktiviran.

Napunite uredaj.
Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.

>> Proces pripreme jela pocinje u postavljeno vrijeme. Ako Zelite prekinuti predodabir vremena pokretanja,
pritisnite i drzite tipku: €5

Prilagodavanje rezultata pripreme jela vlastitim zeljama

Ovisno o tome koji ste inteligentni proces pripreme jela odabrali, prikazuju se razli¢iti parametri za pripremu jela i
funkcije. Procesi za pripremu jela uzimaju u obzir standardne postavke za vasu zemlju, pomocu kojih se mogu
postici idealni rezultati pripreme jela. Pomocu jednostavnih pokreta ruku [» 171 ili srediSnjeg kotacica za
namjestanja [» 18] mozZete prilagoditi parametre za pripremu jela vlastitim Zeljama i odabrati dodatne funkcije.
Tijek procesa pripreme jela razlikuje se ovisno o ovim postavkama. Tijek moZete neprestano pratiti pomocu
kontrolne ploce [} 34].
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Parametri pripreme jela

NAPOMENA

Postoje procesi pripreme jela kod kojih je i najmanji stupanj pecenja visok, npr. ,Dugo pecenje mesa”. Ovdje
ne postoji moguénost ,bez naglog pecenja”.

Jadina pecenja

Pomocu ovog parametra za pripremu jela mozete namijestiti hoce li se jelo zapedi ili ne. Odaberite bilo koji stupanj
kako biste prilagodili ja¢inu pecenja svojim Zeljama. Visoki stupanj pecenja i kratko vrijeme pripreme jela
rezultiraju, primjerice, malim gubitkom pri pripremi jela. Ako odaberete opciju Bez, preskocit ¢e se korak Zapedi.
Opciju bez odaberite kada Zelite lagano ispeci ve¢ przene manje komade mesa.

Ako namirnicu na kraju procesa pripreme jela Zelite zaped¢i tako da dobije koricu, odaberite nizi stupanj pecenja.

Pomocu vrlo visokih temperatura tijekom pecenja sigurno se ubijaju sve bakterije na vanjskoj strani namirnice.
Namirnica se tako i pri nizim temperaturama jezgre priprema na higijenski siguran nacin.

Tamnjenje

Pomocu tog parametra za pripremu jela podesavate koliko ¢e potamniti povrsina namirnice koju pripremate.
Odaberite bilo koji stupanj kako biste jacinu tamnjenja prilagodili svojim Zeljama. Namirnice koje su marinirane sa
zacinima, zacinskim biljem ili pastama koje pospjesuju tamnjenje potamnit ¢e brze i intenzivnije. U tom slucaju
odaberite nizi stupanj tamnjenja.

Debljina namirnice

Pomocu ovog parametra za pripremu podesavate debljinu namirnice. Odaberite bez sonde za temperaturu jezgre
za namirnice tanje od 2 cm. Odaberite sa sondom za temperaturu jezgre za namirnice deblje od 2 cm.

Veli¢ina namirnice
Pomocu ovog parametra za pripremu jela podesavate veli¢inu namirnice.

= QOdaberite malo za jaja lakSa od 53 g. Odaberite veliko za jaja teza od 64 g.

Vlaga u prostoru za pripremu jela
Pomocu ovog parametra za pripremu jela mozete podesiti vlaznost u prostoru za pripremu jela.

Za zavrsnu obradu jela odaberite sljedece postavke:

Stupanj Prikladno za

Stupanj 1 — suho Ovaj stupanj odaberite ako pripremate jelo koje ne zahtijeva dodatnu vilagu.
Na primjer, pohana jela ili pomfrit.

Stupanj 2 Ovaj stupanj odaberite ako pripremate jelo koje zahtijeva malo dodatne
vlage. Na primjer, pirjano povrce.

Stupanj 3 Ovaj stupanj odaberite ako istovremeno pripremate razli¢ite namirnice.

Stupanj 4 — vlazno Ovaj stupanj odaberite ako pripremate jelo koje zahtijeva puno dodatne

vlage. Na primjer, riza ili poSirana riba.

Temperatura prostora za pripremu jela
Pomocu ovog parametra mozete namjestiti temperaturu u prostoru za pripremu jela.

= [Kada je element za grijanje aktivan kako bi se postigla namjeStena temperatura, prikazat ¢e se sljededi simbol:

= Kada se dostigne temperatura prostora za pripremu jela, prikazat e se sljedeci simbol: §
Trenutacnu vlaZznost i temperaturu prostora za pripremu jela mozete provjeriti na sljede¢i nacin:
1. Pritisnite i drzite pritisnutom tipku:

> Nakon 10 sekundi prikazuje se trenuta¢na temperatura prostora za pripremu jela.

2. Kako biste se vratili na namjeStene parametre otpustite tipku.
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Vrijeme pripreme jela

Pomocu ovog parametra namjestate vrijeme u kojem namirnica treba postici zeljeni rezultat ili Zeljeni stupanj
pripreme jela. U nekim inteligentnim procesima pripreme jela moze ostaviti svoj uredaj da neprekidno radi s
postavkama koje ste podesili. U tu svrhu ukljucite trajni rad.

1. Odaberite stupanj s natpisom Trajno.

Ako ste namijestili vrijeme pripreme jela, nije dostupan parametar temperatura jezgre.

Sonda za temperaturu jezgre

Putem ovog parametra za pripremu jela mozete namijestiti hoce li se jelo pripremati pomocu sonde za temperaturu
jezgre ili bez nje. Zatim mozete namjestiti Zeljenu temperaturu u sredini namirnice. Za proizvode deblje od 20 mm
preporucuje se upotreba sonde za temperaturu jezgre.

Temperatura jezgre
Pomocu ovog parametra mozete namjestiti temperaturu jezgre ili stupanj pripreme namirnice.

Prilikom namjeStanja temperature jezgre vodite racuna o higijenskim propisima za odredenu namirnicu koji su na
snazi u vasoj zemlji.

Stupanj pripreme jela

Pomocu ovog parametra mozete namjestiti stupanj pripreme jela. Svaki stupanj pripreme jela ukljucuje
temperaturu jezgre koju mozete prilagoditi po Zelji. Ako jelo Zelite pripremiti na niskim temperaturama,
temperatura jezgre je u kombinaciji s vremenom zadrzavanja do 10 °C niza nego kod drugih postupaka pripreme
jela. Kada pripremate meso peradi uvijek namijestite higijenski sigurnu temperaturu jezgre od najmanje 72 °C.
Pridrzavajte se HACCP propisa u vasoj zemlji.

Priprema jela Delta-T

Pomocu ovog parametra jelo se priprema uz konstantnu razliku izmedu temperature prostora za pripremu jela i
temperature jezgre. Putem polaganog rasta temperature prostora za pripremu jela s konstantnom razlikom od
temperature jezgre namirnica priprema se polako i posebno njezno. Smanjuju se gubici prilikom pripreme jela.
MozZete namjestiti razliku od 5 °C do 60 °C. Zatim morate namjestiti Zeljenu temperaturu jezgre.

Sto je manja razlika izmedu temperature prostora za pripremu jela i temperature jezgre, to je sporija i njeznija
priprema jela. Sto je veca razlika izmedu temperature prostora za pripremu jela i temperature jezgre, to je brza
priprema jela.

Brzina pripreme jela

Pomocu ovog parametra mozete namjestiti regulaciju temperature prostora za pripremu jela. Kada odaberete
ravhomjerno, namirnice ¢e se pripremati duze na blazoj temperaturi. Kada odaberete normalno, namirnice se
pripremaju krace na visim temperaturama. NAPOMENA! Postupak pripreme jela moze se ubrzati prelaskom s
ravhomjernog na normalno.

Dodatne funkcije

Vlaga u prostoru za pripremu jela

Pomocu ove dodatne funkcije moZete namjestiti vlagu u prostoru za pripremu jela. Na raspolaganju su vam 2
stupnija. Sto je vii odabrani stupanj, to ¢e biti vlazniji prostor za pripremu jela, a razina vlage bit ¢e visa tijekom
cijelog procesa pripreme jela.

Ako Zelite pripremiti namirnicu koja ne zahtijeva dodatnu vlagu, pritisnite tipku: 5@\ Nece se povecavati vlaznost u
prostoru za pripremu jela.

Vrenje

Pomocu ove dodatne funkcije mozZete fermentirati namirnicu u prostoru za pripremu jela na optimalnoj
temperaturi. Na raspolaganju vam je 5 stupnjeva. Sto je visi odabrani stupanj, to ¢e biti dulja fermentacija

namirnice u prostoru za pripremu jela. Ako Zelite pripremiti jelo bez faze za pripremu jela, pritisnite tipku: S5
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Isparavanje

Pomocu ove dodatne funkcije na pocetku pecenja dodaje se vlaga u prostor za pripremu jela. Povrsina namirnice
se navlaZzuje i para se kondenzira pa dobivate hrskavu koricu i optimalno podizanje tijesta. Sto je visi odabrani
stupanj, to ¢e biti dodano vise vlage u prostor za pripremu jela. Ako Zelite pipremati jelo bez parenja, pritisnite

tipku: = &

Brzina zraka

Pomocu ove dodatne funkcije mozete namijestiti brzinu rotora ventilatora. Na raspolaganju su vam 2 stupnja. Sto je
visi odabrani stupanj, to ¢e biti veca brzina zraka. Za manje i osjetljive namirnice odaberite nizi stupanj.

Zahtjevi

Prekinuti

Prekidaju se svi procesi pripreme jela koji su u tijeku

Napuniti

Podsjetit ¢e vas da stavite namirnicu u uredaj.

Potvrditi

Podsjetit ¢e vas da potvrdite radnju.

Premazivanje ¢etkicom

Podsjetit ¢e vas da premazete namirnicu. Na primjer, da premazete pecivo jajetom.

Urezivanje

Podsjetit ¢e vas da zarezete namirnicu, recimo kozu ili peciva.

Ponovno postavljanje temperature jezgre

Podsjeca vas da ponovno zabodete sondu za temperaturu jezgre u hamirnicu.

Sonda za temperaturu jezgre u namirnici

Podsjeca vas da zabodete sondu za temperaturu jezgre u hamirnicu.

Izbosti

Podsjeca vas da izbodete namirnicu, npr. hrskava svinjetina.

Nadopunjavanje
Podsjeca vas da posudu napunite teku¢inom. Recimo, kod pirjanih jela.
MijeSanje

Od vas se trazi da promijeSate namirnicu, npr. Totopos.
Informacije
Tijekom procesa pripreme jela prikazano je koje korake pripreme uredaj upravo izvodi.

Prethodno zagrijavanje

Uredaj se prethodno zagrijava do temperature koja je postavljena kao standarda u ru¢nim nacinima rada ili u
inteligentnim procesima pripreme jela.

Preostalo vrijeme

Prikazano je vrijeme koje je preostalo do kraja inteligentnog procesa pripreme jela.
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Kraj procesa pripreme jela

Postignut je kraj procesa pripreme jela.

Opcije uredaja

Kada pokrenete proces pripreme jela pokazat ¢e vam se sve dostupne opcije. Opcije Pecenje s koricom i
Odrzavanje moZete odabrati i ako je proces pripreme jela vec u tijeku. Opcije Ponovno stavljanje sonde
temperature jezgre, Novo punjenje, Vrijeme se nastavlja i Zagrijavanje na izlaznu temperaturu mozete odabrati
tek nakon Sto se zavrsi proces pripreme jela.

Odrzavanje

Pomocu ove opcije odrzava se klima prostora za pripremu jela tijekom odredenog vremena ili temperatura jezgre
namirnice. Kada odaberete ovu opciju, namirnica se do 24 sata odrzava na prethodno namjestenoj temperaturi
prostora za pripremu jela ili temperaturi jezgre. Tako se sprecava da se jelo prekuha. Kako biste Sto je viSe moguce
smanyjili gubitke pri pripremi jela, preporucljivo je samo kratko ostaviti namirnicu da se priprema pomocu opcije
Odrzavanje.

U odredenim procesima pripreme jela (kao Sto je priprema jela na niskim temperaturama) opcija Odrzavanje
posljednji je korak u pripremi jela te se pokreée automatski kada se postigne Zeljeni rezultat pripreme jela. Ako
pripremate namirnice razli¢ite veli¢ine, planirajte dulje faze odrzavanja kako bi svi komadi namirnice postigli
Zeljenu temperaturu jezgre.

Dozrelo meso, manji komadi mesa i meso divljaci ne bi se smjeli predugo ostavljati u prostoru za pripremu jela dok
je uklju¢ena opcija Odrzavanje. Za razliku od toga, vrlo mlada, nedovoljno dozrela govedina postaje posebno
mekana.

1. Da biste namijestili parametre opcije Odrzavanje, pritisnite tipku: {&¥
2. Prilagodite parametre svojim Zeljama.

>> Kada se dostigne kraj procesa pripreme jela, automatski se pokrece korak pripreme jela Odrzavanje.

Ponovno postavljanje

Ovu opciju odaberite ako pripremate namirnice razlic¢ite velic¢ine ili razli¢ite namirnice s razli¢itim stupnjem
pripreme uz pomoc¢ sonde za temperaturu jezgre:

1. Kada je postignuta temperatura jezgre, otvorite vrata prostora za pripremu jela.
2. Sondu za temperaturu jezgre zabodite u ve¢i komad namirnice ili u namirnicu s viSom temperaturom jezgre.
3. Sve manje komade namirnice izvadite iz prostora za pripremu jela.
4. Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.
5. Pritisnite tipku. 2@
> Pojavit ¢e se prozor u kojem moZzete namjestiti temperaturu jezgre.
6. Odaberite Zeljenu temperaturu jezgre.
>> VaSe postavke automatski ¢e se primijeniti nakon nekoliko sekundi.

Ponavljajte ovaj korak sve dok svi dijelovi namirnice ne dosegnu Zeljenu temperaturu.

Novo punjenje

Pomocu ove opcije mozete iznova napuniti uredaj i nastaviti proces pripreme jela s definiranim parametrima za
pripremu jela.

Najprije ¢e od vas zatraziti da ispraznite uredaj pa da ga zatim ponovno napunite. Kada u uredaj stavite novo
punjenje i zatvorite vrata prostora za pripremu jela, proces pripreme jela ¢e se nastaviti.

Vrijeme se nastavlja

Pomocu ove opcije proces pripreme jela nastavlja se na odredeno vrijeme. Kada odaberete opciju na kraju procesa
pripreme jela, pojavit ¢e se prozor u kojem moZete namjestiti trajanje nastavka procesa pripreme jela.

1. Odaberite Zeljeno vrijeme.

>> VaSe postavke automatski ¢e se primijeniti nakon nekoliko sekundi.
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5.5

5.6
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Kada se iz kontrolne ploce prebacite u parametre za pripremu jela, pregled ce posiviti. Ne mozete promijeniti
parametre za pripremu jela. Kada istekne vrijeme koje ste namjestili, mozete isprazniti uredaj ili nastaviti proces
pripreme jela putem jedne od opcija.

Pecenje s koricom

Pomocu ove opcije namirnica ¢e se zapedi tako da dobijete hrskavu koricu i arome pecenja.

U slucaju mijeSanog punjenja, izvadite namirnicu koju ne Zelite zapedi iz uredaja. Zatim pokrenite opciju Pecenje s
koricom.

Ako ste namirnice pripremali u posudama u kojima se tijekom pripreme nakupila tekué¢a masnoca, zamijenite
posudu prije pokretanja opcije pe€enje s koricom. Tako sprecavate da se tijekom pecenja s koricom nakupi dim.

Ako namirnica nakon pecenja ne dobije Zeljenu koricu ili boju, odaberite opciju Vrijeme se nastavlja. Zatim mozete
namjestiti koliko dugo se namirnica mora dodatno zaped¢i.

Ruzi¢asto peceno meso nije prikladno za pecenje s koricom. Zbog visoke temperature stvorit ¢e se sivi rub.

1. Da biste namjestili parametre opcije Pe¢enje s koricom, drZite pritisnutom tipku: o,

2. Prilagodite parametre svojim Zeljama.

>> Kada dode do kraja procesa pripreme jela, automatski ¢e se pokrenuti korak pripreme jela Pecenje s koricom.

Nadzor inteligentnog procesa pripreme jela

m'-\@\c*l || J—L'-IE{\C*\ R
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1 55:00" : 55:00”
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Ako ste pokrenuli inteligentni proces pripreme jela, prikaz ¢e se ubrzo prebaciti na kontrolnu plo¢u. Ovdje se
prikazuju svi koraci za pripremu jela koje inteligentni proces pripreme jela koje redom obraduje. Aktivni korak za
pripremu jela je oznacen. Bududi koraci za pripremu jela su posivljeni. Kada se korak za pripremu jela zavrsi,
automatski ¢e se prikazati sljededi korak za pripremu jela.

Prekid inteligentnog procesa pripreme jela
07:58 | 08.10.2019 00 , e A

1. Pritisnite i drzite pritisnutom tipku: é)

> Proces pripreme jela ¢e se prekinuti. Prikazat ¢e se pocetni zaslon.
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5.7 Razvrstavanje inteligentnih procesa pripreme jela
U iCookingSuiteu mozZete razvrstavati inteligentne procese pripreme jela po abecedi ili u¢estalosti koriStenja.
1. Da biste inteligentne procese pripreme jela razvrstali po abecedi, pritisnite tipku: 21

2. Da biste inteligentne procese pripreme jela razvrstali po u¢estalosti koristenja, pritisnite tipku: ¥'r. Pomocu ove
tipke procesi pripreme jela koji su prethodno odabrani kao favoriti razvrstavaju se prema gore.
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6.1

6.1.1
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Rucna priprema jela

Pomocdu ruénih nacina rada iCombi Pro vam pomaze u individualnom kuhanju.

Odabirom nacina rada namjestate klimu te mozete odabrati zelite li pripremati jelo pomocu pare, vruceg zraka ili
kombinacije pare i vruéeg zraka. Takoder mozete namjestiti temperaturu prostora za pripremu jela, brzinu zraka i
vrijeme pripreme jela te samostalno donijeti sve potrebne odluke. Tako imate kontrolu i mozZete postici da jelo
uspije bas onako kako to zelite.

Nacini rada

Vlaga u prostoru za pripremu jela

Temperatura prostora za pripremu jela

Vrijeme pripreme jela

Temperatura jezgre

Dodatne funkcije

Prilagodavanje rezultata pripreme jela vlastitim zeljama

Parametri pripreme jela

Temperatura prostora za pripremu jela

Pomocu ovog parametra mozete namjestiti temperaturu u prostoru za pripremu jela. Kada u nacinu rada Para
namjestite temperaturu na temperaturu vrenja, prikazat ¢e se sljedeci simbol: &g

Trenutacnu vlaZznost i temperaturu prostora za pripremu jela mozete provjeriti na sljede¢i nacin:
1. Pritisnite i drite pritisnutom tipku: §
> Nakon dvije sekunde trajno se pocinje prikazivati trenuta¢na temperatura prostora za pripremu jela.

2. Kako biste se vratili na postavljene vrijednosti parametara, ponovno pritisnite i drzite tipku.

Vlaga u prostoru za pripremu jela
Pomocu ovog parametra za pripremu jela mozZete podesiti vlaznost u prostoru za pripremu jela.
= U nadinu rada Para vlaznost prostora za pripremu jela iznosi 100 % i ne moze se promijeniti.

= U nacdinu rada Kombinacija vlage i vrudeg zraka vlazi iz namirnice dodaje se vlaga iz generatora vlage. Kada se
prekoraci namjestena vlaznost, prostor za pripremu jela se odvlazuje.

= U nadinu rada Vruéi zrak vlaga se ne dodaje pomocu generatora vlage, vec se ispusta iz namirnice. Kada se
prekoraci namjeStena vlaznost, prostor za pripremu jela se odvlazuje.

Vrijeme pripreme jela

Pomocu ovog parametra za pripremu jela namjestate vrijeme trajanja pripreme jela. Ako ste namijestili vrijeme
pripreme jela, nije dostupan parametar temperatura jezgre.

Uredaj takoder mozZete ostaviti da neprekidno radi s postavkama koje ste sami odredili. U tu svrhu ukljudite trajni
rad.

1. Ako Zelite da uredaj radi u trajnom nacinu rada, pritisnite 2 ili povucite regulator vremena pripreme jela do
kraja udesno dok se ne prikaze sljede¢a poruka: Trajni rad

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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Temperatura jezgre

Pomocu ovog parametra za pripremu jela mozete namjestiti visinu temperature jezgre namirnice. Ako ste
namjestili temperaturu jezgre, nije vam dostupan parametar Vrijeme pripreme jela.

Dodatne funkcije

Priprema jela s Delta-T

NAPOMENA

Imajte na umu da se u slucaju pripreme jela uz temperaturu Delta i s namjestenim vremenom pripreme jela u
proizvod mora postaviti i sonda temperature jezgre.

Pomocu ove dodatne funkcije namirnica se priprema uz konstantnu razliku izmedu temperature prostora za
pripremu jela i temperature jezgre. Putem polaganog rasta temperature prostora za pripremu jela s konstantnom
razlikom od temperature jezgre namirnica priprema se polako i posebno njezno. Tako se smanjuju gubici prilikom
pripreme jela. MoZete namijestiti razliku od 20 °C do 60 °C. Sto je manja razlika izmedu temperature prostora za
pripremu jela i temperature jezgre, to je priprema jela sporija i ujednacenija. Sto je veca razlika izmedu temperature
prostora za pripremu jela i temperature jezgre, to je priprema jela brza.

Moze se postaviti ili ciljna vrijednost temperature ili Zeljeno vrijeme pripreme jela. Ako se za proizvod namjesti
ciljna temperatura jezgre, temperatura prostora za pripremu jela automatski se regulira pomocu razlike namjestene
temperature Delta sve do podeSene temperature jezgre. Ako se namjesta vrijeme pripreme proizvoda,
temperatura prostora za pripremu jela automatski se regulira pomocu razlike namjesStene temperature Delta sve do
zavrSetka postavljenog vremena pripreme jela.

Uspostava klime

Pomocu ove funkcije temperatura prostora za pripremu jela prilagodava se ciljnoj vrijednosti procesa pripreme
jela. Na primjer, ako s postupka pripreme jela u kojem se namirnica rostilja prelazite na postupak pripreme u kojem
se namirnica pece, prostor za pripremu jela ¢e se ohladiti. Ako prelazite s pecenja na rostiljanje, prostor za
pripremu jela ¢e se zagrijati.

Brzina zraka

Pomocu ove dodatne funkcije moZete namijestiti brzinu rotora ventilatora. Sto je viéi odabrani stupani, to ¢e biti
veca brzina zraka. Za manje i osjetljive namirnice odaberite nizi stupanj.

Obrada parom

Pomocu ove dodatne funkcije tijekom pripreme jela prska se voda iz mlaznice za parenje na grijaci element.
Povrsina namirnice se navlazuje i para se kondenzira pa dobivate hrskavu koricu i optimalno podizanje tijesta.
Temperatura prostora za pripremu jela mora biti izmedu 301 260 °C.

1. Pritisnite i drzite pritisnutom tipku: €

>> Dok god drzite pritisnutom tipku, iz mlaznice za parenje prska se voda na rotor ventilatora.

Funkcija Cool-Down

Ako ste pripremali jelo na visokoj temperaturi te vam je zatim potrebna niza temperatura prostora za pripremu
jela, moZete ohladiti prostor za pripremu jela pomocu funkcije Cool-Down.

v Usmijerivac zraka je pravilno zatvoren.
1. Pritisnite tipku. ¥}
> Odaberite temperaturu na koju je potrebno ohladiti prostor za pripremu jela.

2. AU POZORENJE! Opasnost od opeklina'Kada otvorite vrata, iz prostora za pripremu jela izlazi mlaz vruée
pare. Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

>> AU POZORENJE! Opasnost od ozljeda!Kada otvorite vrata prostora za pripremu jela, rotor ventilatora se
nece usporiti. Nemojte posezati rukama u rotor ventilatora koji se okrece. Brzina rotora ventilatora se
povecava. Prostor za pripremu jela se hladi.
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6.1.3 Zahtjevi i informacije

Tijekom postupka pripreme jela mogu vam se prikazivati isti zahtjevi i informacije [» 32] kao u inteligentnom
procesu pripreme jela.

6.2 Para
6.2.1 Klima u prostoru za pripremu jela i raspon temperature
Klima u prostoru za Postupak pripreme jela Vlaga u prostoru za Temperatura prostora za
pripremu jela pripremu jela pripremu jela
vlazno = Kuhanje na pari 100 % 30-130°C
= Dinstanje
= Blansiranje
= Lagano kuhanje
= Kvasenje
= Pripremajelau
vakuumu (franc. sous-
vide) [» 42]
= QOdledivanje
= Konzerviranje
6.2.2 Priprema namirnice parom

1. U traci izbornika pritisnite tipku: ¢4
2. Pritisnite tipku. %
> Uredaj se predgrijava. Za to je najprije potrebno namjestiti vrijeme ili sondu temperature jezgre.
3. Namjestite Zeljenu temperaturu prostora za pripremu jela.
4. Namijestite vrijeme pripreme jela. \‘D
5. Za pripremu hamirnice putem temperature jezgre pritisnite tipku: A
6. Namjestite temperaturu jezgre.
> Kada bude postignuta namjeStena temperaturu, zatrazit ¢e od vas da napunite uredaj.

7. Napunite ureda;j.
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>> Proces pripreme jela ¢e se nastaviti. Nakon isteka vremena za pripremu jela ili postizanja temperature jezgre
oglasit ¢e se zvucni signal koji vas upozorava da provijerite je li postignut Zeljeni rezultat pripreme jela.

Kombinacija pare i vruéeg zraka

Klima u prostoru za pripremu jela i raspon temperature

Klima u prostoru za Postupak pripreme jela Vlaga u prostoru za Temperatura prostora za
pripremu jela pripremu jela pripremu jela
vlazno i vruce = Pecenje 0 - 100 % 30-300°C

= Peclenje

Ako temperatura u prostoru za pripremu jela prelazi 260 °C dulje od 30 minuta, temperatura ¢e se automatski
smanjiti na 260 °C ako u tom vremenskom razdoblju ne upotrebljavate uredaj. Ako tijekom tih 30 minuta izvedete
neku radnju, npr. ako otvorite vrata prostora za pripremu jela, temperatura prostora za pripremu jela odrzavat ce se
iznad 260 °C jo$ dodatnih 30 minuta.

Priprema jela kombinacijom pare i vru¢eg zraka

1. U traci izbornika pritisnite tipku: \‘2:‘.:
> Uredaj se zagrijava na hamjeStenu temperaturu.
2. Precizno namijestite Zeljenu vlagu u prostoru za pripremu jela.
3. Namjestite Zeljenu temperaturu prostora za pripremu jela.
4. Namijestite vrijeme pripreme jela. &)
> Vrijeme pripreme jela pocinje teci nakon 5 sekundi ako nema daljnjeg unosa ili odmah nakon pritiska kotacica.
Za pripremu namirnice putem temperature jezgre pritisnite tipku:
6. Namjestite temperaturu jezgre.
> Kada bude postignuta namjeStena temperaturu, zatrazit ¢e od vas da napunite uredaj.
7. Napunite uredaj.

>> Proces pripreme jela ¢e se nastaviti. Nakon isteka vremena za pripremu jela ili postizanja temperature jezgre
oglasit ¢e se zvucni signal koji vas upozorava da provijerite je li postignut Zeljeni rezultat pripreme jela.
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6.4

6.4.1

6.4.2
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Vrudi zrak

Klima u prostoru za pripremu jela i raspon temperature

Klima u prostoru za Postupak pripreme jela Vlaga u prostoru za Temperatura prostora za
pripremu jela pripremu jela pripremu jela
vruce = Pecenje 0 - 100 % 30-300°C

= Przenje

= Rostiljanje
= Fritiranje
= Gratiniranje

= Glaziranje

Ako temperatura u prostoru za pripremu jela prelazi 260 °C dulje od 30 minuta, temperatura ¢e se automatski
smanjiti na 260 °C ako u tom vremenskom razdoblju ne upotrebljavate uredaj. Ako tijekom tih 30 minuta izvedete
neku radnju, npr. ako otvorite vrata prostora za pripremu jela, temperatura prostora za pripremu jela odrzavat ce se
iznad 260 °C jos dodatnih 30 minuta.

o v MW

N

>>

Priprema namirnice na vru¢em zraku

U traci izbornika pritisnite tipku: ¢

Pritisnite tipku. =

Uredaj se zagrijava na namjeStenu temperaturu.

Pritisnite tipku. @ kako biste namjestili maksimalnu dopustenu vlaznost zraka u prostoru za pripremu jela.
Namijestite Zeljenu temperaturu prostora za pripremu jela.

Za pripremu namirnice putem vremena za pripremu pritisnite tipku: \{)

Namjestite vrijeme pripreme jela.

Vrijeme pripreme jela pocinje te¢i nakon 5 sekundi ako nema daljnjeg unosa ili odmah nakon pritiska kotacica.
Za pripremu namirnice putem temperature jezgre pritisnite tipku: /N

Namjestite temperaturu jezgre.

Kada bude postignuta namjeStena temperaturu, zatrazit ¢e od vas da napunite uredaj.

Napunite ureda;j.

Proces pripreme jela ¢e se nastaviti. Nakon isteka vremena za pripremu jela ili postizanja temperature jezgre
oglasit ¢e se zvucni signal koji vas upozorava da provijerite je li postignut Zeljeni rezultat pripreme jela.
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6.5 Prekid ru¢ne pripreme jela
07:58 | 08.10.2019 00 7 g A

1. Pritisnite i drite pritisnutom tipku: €5

> Postupak pripreme jela se prekida. Prikazat ¢e se pocetni zaslon.
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7 Priprema jela u vakuumu (franc. sous-vide)

U nacinu pripreme ,sous-vide” namirnica se priprema, zacinjava, marinira ili przi pa se zatim vakumira u ,sous-
vide” vredici i termicki obraduje. Tako mozZzete pripremiti jelo intenzivnog okusa s prirodnim bojama, vrijednim
vitaminima i sastojcima te istovremeno smanjiti gubitke zahvaljujudi pazljivoj pripremi. Nakon pripreme jelo se
mora ohladiti. Prije posluzivanja jelo se ponovno zagrijava u plasti¢noj vredici, a zatim se vadi iz vrecice i dovrsava
ovisno o jelu.

Nacin pripreme ,sous-vide” posebno je prikladan za sljedeca podrucja primjene:
= Cook and Chill

Svoja jela mozete pripremati u srediSnjoj kuhinji i zatim ih dostaviti podru¢nim kuhinjama. Tako izbjegavate
skupe viSkove u proizvodnji jer posluzujete samo jela koja su vam stvarno potrebna.

= Posluga u sobu

Pripremite svoja jela ili njihove pojedina¢ne komponente, ohladite ih i posluZite pojedinac¢ne porcije po
narudzbi. Tako i neiskusno kuhinjsko osoblje moZe visokokvalitetno posluZivati vase goste 24 sata na dan.

= Pripremanje dijetalnih i laganih jela

Mozete pripremati zdrava jela i dobiti prirodne okuse i arome. Uz dodatak aroma ¢ak i neposoljena jela imaju
prirodno bogat okus.

Za detaljne informacije o procesima pripreme jela u vakuumu pogledajte Priprema jela u vakuumu (franc. sous-
vide) [» 42].

O PREPORUKA

Pomocu posebne ,sous-vide” sonde za temperaturu jezgre koja je dostupna kao dodatni pribor mozete
osigurati postizanje Zeljene temperature prilikom pripreme jela na nacin ,sous-vide”. Pomocu prosirenog i
automatskog HACCP dokumentiranja temperature jezgre osiguravate da se primjereno dokumentiraju osnovna
nacela higijene namirnica.

ViSe informacija o montazi i upotrebi sonde za temperaturu jezgre kod ,sous vide" nac¢ina kuhanja dostupno je u
uputama za upotrebu USB sonde za temperaturu jezgre, koje moZzete preuzeti na nasoj internetskoj stranici.

7.1 Priprema jela u vakuumu (franc. sous-vide)
Ovi procesi pripreme jela dostupni su samo ako se upotrebljava pribor USB sonde temperature jezgre za pripremu
jela u vakuumu.
Priprema peradi u vakuumu (franc. sous-vide)
Odaberite ovaj proces pripreme jela ako komade peradi, spremljene u vrecice za vakuumiranje, zZelite pripremiti na
nacin sous-vide.
Priprema mesa u vakuumu (franc. sous-vide)
Odaberite ovaj proces pripreme jela ako komade govedine, svinjetine, janjetine i divljaci, spremljene u vrecice za
vakuumiranje, Zelite pripremiti na nacin sous-vide.
Priprema ribe u vakuumu (franc. sous-vide)
Odaberite ovaj proces pripreme jela ako ribu, riblje filiete ili plodove mora, spremljene u vrecice za vakuumiranje,
Zelite pripremiti na nacin sous-vide.
Priprema priloga u vakuumu (franc. sous-vide)

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako povrce ili priloge uz glavno jelo, spremljene u vredice za vakuumiranje,
Zelite pripremiti na nacin sous-vide.
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Pasterizacija

Pri pasterizaciji se namirnica zagrijava kako bi se reducirale klice i mikroorganizmi te produljio rok trajanja.
Namirnica se priprema, stavlja u odgovaraju¢e posude i njezno zagrijava na kontroliranim temperaturama. Na taj
nacin okus ostaje sacuvan, a ujedno se jamd¢i sigurnost i kvaliteta hrane.

Procesi pasterizacije

Ovi procesi pripreme jela dostupni su samo ako se upotrebljava pribor USB sonde temperature jezgre za pripremu
jela u vakuumu.

Pasterizacija

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako Zelite pasterizirati.

Pasterizacija peradi

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako komade peradi Zelite pasterizirati u vakuumskoj ambalazi radi duljeg roka
trajanja. Optimalna higijena procesa i temperature skladiStenja < 3 °C produljuju rok trajanja do dva mjeseca.

Pasterizacija mesa

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako Zelite pasterizirati meso.

Pasterizacija kokosjih jaja
Odaberite ovaj proces pripreme jela ako zZelite pasterizirati koko$ja jaja radi duljeg roka trajanja. Optimalna higijena
procesa i temperature skladiStenja < 3 °C produljuju rok trajanja do dva mjeseca.

Pasterizacija polugotovih proizvoda

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako ve¢ napol pripremljene proizvode Zelite pasterizirati u vakuumskoj
ambalazi radi duljeg vijeka trajanja. Ovaj proces pripreme jela posebno je prikladan za izradu vlastitih polugotovih
proizvoda.

Pasterizacija posuda

Odaberite ovaj proces pripreme jela ako pripremljena jela Zelite zagrijati u GN-posudama za posluzivanje,
istovremeno ih pasterizirajudi.
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9.1
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Dimljenje

Tijekom dimljenja namirnica se tretira aromati¢nim dimom kako bi joj se dao intenzivan okus i posebna nota.
Namirnica se priprema, zacinjava ili marinira, a zatim aromatizira u uredaju u nacinu rada za dimljenje.

Procesi dimljenja

Ovi procesi pripreme jela dostupni su iskljuc¢ivo korisnicima novog uredaja VarioSmoker s USB vezom.

Vrude dimljenje peradi

Odaberite ovaj proces pripreme jela kako biste dimili perad. Pritom se moze odrediti Zeljena temperatura jezgre i
samo vrijeme pripreme jela.

Vrude dimljenje puretine

Odaberite ovaj proces pripreme jela kako biste dimili puricu. Pritom se moze odrediti zeljena temperatura jezgre i
samo vrijeme pripreme jela.

Vrude dimljenje ribe

Odaberite ovaj proces pripreme jela kako biste dimili ribu. Njih je mogucée pripremati istovremeno. Pritom se
moze odrediti Zeljena temperatura jezgre i samo vrijeme pripreme jela.

Vrude dimljenje priloga

Odaberite ovaj proces pripreme jela kako biste dimili priloge ili izradili vegetarijanska odnosno veganska jela i
sastojke. Njih je moguce pripremati istovremeno. Pritom mozete sami odrediti zeljenu temperaturu i vrijeme
pripreme jela.

Dimljenje na niskoj temperaturi

Odaberite ovaj proces pripreme jela kako biste komade mesa umjereno dimili i istovremeno ih pekli. Pritom se
moze odrediti Zeljena temperatura jezgre i samo vrijeme pripreme jela.

Pirjanje i dimljenje

Odaberite ovaj proces pripreme jela kako biste umjereno dimili komade mesa i istovremeno ih pirjali. Pritom se
moze odrediti Zeljena temperatura jezgre i samo vrijeme pripreme jela.
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10 Priprema jela na niskim temperaturama

Priprema velikih komada ribe i peradi zahtijeva puno nadgledanja i dugogodisnje iskustvo. Osim toga, vasi su
uredaji satima zauzeti. S vasim se sustavom za pripremu jela moZzete opusteno uhvatiti u kostac s ovim izazovima:
mozete peci, kuhati ili pirjati namirnice polako i na niskim temperaturama tijekom razdoblja s niskom
proizvodnjom, npr. poslijepodne ili u razdobljima bez narudzbi. Tako mozete optimalno iskoristiti kapacitet svoga
uredaja do 24 sata na dan. Osim toga, ako jela pripremate no¢u, mozete Stedjeti energiju upotrebom no¢nih tarifa.

O PREPORUKA

Ako tijekom pripreme jela na niskim temperaturama nestane struja, proces pripreme jela ce se prekinuti. Ako
nestanak struja traje krac¢e od 15 minuta, proces pripreme jela ¢e se nastaviti. Ako nestanak struje traje dulje od
15 minuta, uredaj se nakon nestanka struje prebacuje u stanje mirovanja. Proces pripreme jela morate ili
ponovno pokrenuti od trenutka kada je doslo do prekida napajanja, ili jelo ru¢no pripremiti do kraja.
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Finishing

Pomocu finishing opcije mozete odvojiti pripremu jela od posluzivanja te tako osloboditi mjesto za vaznije stvari
tijekom kuhanja: Planiranja, kreiranje jelovnika ili kreativno uredivanje. Tijekom odrzavanja jela toplima smanjuju se
gubici kvalitete te je osigurana savrsena kvaliteta jela.

= Za posluzivanje pripremite samo jela koja su vam trenuta¢no potrebna i opusteno reagirajte na promjenu broja
gostiju.

= |zbjegnite uzurbanost i stres prilikom serviranja pomocu kra¢eg vremena za pripremu i posluzivanje.
= Smanjite troSkove osoblja putem ucinkovitijeg upravljanja vremenom i krac¢eg puta do gosta.
= Mozete istovremeno organizirati nekoliko dogadanja i povecati promet bez ikakvih dodatnih troSkova.

Uz finishing opciju moZete postici savrenu kvalitetu i veliku raznolikost jela, bez obzira na to radite li u restoranu,
hotelu ili cateringu.

= Finishing u restoranu
Finishing jela moZete obaviti bas kad vam je to potrebno.
= Finishing u hotelu

Finishing tanjura posebno je prikladan kada istovremeno Zelite pripremiti veliki broj tanjura za posluzivanje,
npr. na konferencijama, vjen¢anjima ili drugim domjencima.

= Finishing u menzi

Finishing posuda posebno je prikladan za slu¢ajeve kada prilikom posluzivanja zelite ponuditi raznolika jela u
velikim koli¢inama.

Namjestanje tezine tanjura za a la carte

Prije pocetka finishinga namijestite tezinu praznog tanjura. Pomocu ovog podatka uredaj ¢e prilagoditi korake
pripreme jela tako da postignete idealni rezultat finishinga te da se na tanjurima ne kondenzira vlaga.

1. Pritisnite tipku.
2. Pritisnite tipku. g Priprema jela
3. Pritisnite tipku. =& TezZina tanjura a la carte
4. Odaberite jednu od sljeded¢ih vrijednosti:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g

Namjestanje tezine tanjura za banket

NAPOMENA

Kako biste izbjegli materijalnu Stetu, sondu za temperaturu jezgre nakon punjenja utaknite u keramicku cijev
na desnoj strani kolica s policama za tanjure.

Prije pocetka finishinga namjestite tezinu praznog tanjura. Pomocu ovog podatka uredaj ¢e prilagoditi korake
pripreme jela tako da postignete idealni rezultat finishinga te da se na tanjurima ne kondenzira vlaga.

1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. g Priprema jela
3. Pritisnite tipku. S TeZina tanjura za banket
4. Odaberite jednu od sljedec¢ih vrijednosti:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
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iProductionManager

iProductionManager organizira cijeli postupak proizvodnje na inteligentan i fleksibilan nacin. To uklju¢uje
mogucnost zajedni¢ke pripreme proizvoda, optimalan redoslijed pripreme jela i nadzor procesa pripreme jela.

iProductionManager ¢e vas podsijetiti kada morate staviti jelo u pecnicu ili ga izvaditi. MozZete odluciti hocete li
tijekom pripreme prednosti dati ustedi energije ili vremena ili postizanju odredenog ciljnog vremena pripreme.
iProductionManager ¢e u skladu s time inteligentno postaviti redoslijed pripreme jela. To znadi da cete uvijek imati
sve pod kontrolom, bez kontrole i nadzora, a priprema jela bit ¢e iznimno ucinkovita.

Rucni bonovi

Ploc¢a s bonovima

Razine

Pomagalo za pozicioniranje za pripremu
jela s ciljnim vremenom

Mjerenje vremena

Povratak na vremensku os

Izrada rucnih tiketa

Sinkronizacija postavki klime

Postavke klime

Vremenska os

Popunjavanje nepopunjenih mjesta u planu

Optimizacija vremena

Optimizacija energije

11:20 am 111:2%

Funkcije optimizacije

Kuhanje na pari

Prethodno zagrijavanje

iProductionManageru mozete dodavati ru¢ne tikete. Prvo trebate namijestiti klimu pa zatim odabrati treba li se
tiket izraditi pomocu vremena pripreme jela ili temperature jezgre. Molimo, pridrzavajte se sljedeceg: Kada
namirnicu pripremate s integriranom sondom temperature jezgre, na vremensku os istovremeno moZzete postaviti

samo jedan rucni tiket za temperaturu jezgre.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu



12 | iProductionManager

=7 ©
34* s160°° e

2~ Q -+ O 05:00" — +

11:20 am 11:22am
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1. U traci izbornika pritisnite tipku: B

2. Pritisnite tipku. ¢4

3. Pritisnite tipku.==

4. Odaberite nacin rada Para [» 38] &, Kombinacija pare i vruéeg zraka [> 39] &<E ili Vrudi zrak [» 40] =.

5. Prilagodite parametre za pripremu jela svojim Zeljama. Takoder mozZzete postaviti brzinu ventilatora. Pritisnite
tipku: S

6. Kako biste sacuvali izmjene, pritisnite tipku:

Kada povecate ili smanjite temperaturu jezgre ili produzite ili skratite vrijeme pripreme jela, okrenite sredisnji
kotaci¢ za podegavanie ili pritisnite tipke: = ili —
8. Priti¢ite tipku dok ne postignete Zeljene postavke.

>> Sada moZete postaviti tikete [» 51].

12.2 Ploca s tiketima

Ploci s bonovima mozete dodati sve Zeljene inteligentne procese pripreme jela, programe ili koSarice. Ako se ploca
s bonovima ne spremi opcijom Spremanje koSarice [P 63], izbrisat ¢e se ¢im se ucita nova kosarica.

12.2.1 Dodavanje inteligentnih procesa pripreme jela

1. Da biste inteligentni nac¢in pripreme jela poslali iz iCookingSuitea u iProductionManager, u traci izbornika
pritisnite tipku: (€2

2. Pored Zeljenog procesa pripreme jela pritisnite tipku: <+
3. Pritisnite tipku. B

>> |nteligentni proces pripreme jela Salje se iProductionManageru te se prikazuje u plo¢i s tiketima.

12.2.2 Dodavanje programa i kosarica

1. U traci izbornika pritisnite tipku: (&’

2. Kako biste iProductionManageru poslali ru¢ni, inteligentni ili pohranjeni program, pored Zeljenog progrma
pritisnite tipku: <+

3. Pritisnite tipku. B
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>

4.

>

Program se Salje iProductionManageru te se prikazuje na plo¢i s bonovima.
Kako biste poslali koSaricu iProductionManageru, pritisnite Zeljenu koSaricu.

KoSarica se Salje iProduction Manageru. Svi programi prikazuju se na plo¢i s bonovima.

Uredivac ploce s tiketima

A W N

10.

>>

U traci izbornika pritisnite tipku: B

Pritisnite tipku. &/

Pritisnite tipku. (&

Da biste koSarici dodali inteligentni proces pripreme jela, pritisnite tipku: ‘€2

Prikazat ¢e se svi inteligentni procesi pripreme jela.

Prelistajte popis ili odaberite jedan nacin rada te zatim pritisnite Zeljeni proces pripreme jela.
Proces pripreme jela oznacava se 7.t i dodaje plo¢i s bonovima.

Da biste kosarici dodali programe iz nac¢ina rada za programiranie, pritisnite tipku: (%
Prikazat ¢e se svi spremljeni programi. Ako jo$ niste izradili programe, ovo podrucje je prazno.
Prolistajte popis i odaberite ru¢ne ili inteligentne programe te zatim pritisnite Zeljeni program.
Program se oznacava 7.7 i dodaje plo¢i s bonovima.

Kako biste provjerili kombinaciju ploce s bonovima, pritisnite tipku:

Kako biste izbrisali inteligentni proces pripreme jela ili program, pritisnite tipku: {ij

Kako biste azurirali plo¢u s bonovima, pritisnite tipku: »=

Inteligentni procesi pripreme jela ili programi prikazat ¢e se na ploci s bonovima. Sada moZete postaviti
bonove [» 511.

Brojac vremena

Cak i ako provjera kombinacije [> 52] sprje¢ava postavljanje bona, moZete postaviti broja¢ vremena. Broja¢
vremena je vremenski bon koji se standardno dodjeljuje na 5 minuta. Broja¢u vremena nije dodjeljena vlastita
klima; drugim rije¢ima, ako postavite samo jedan broja¢ vremena, nece se uspostaviti klima, odnosno on nece
utjecati na klimu. Trajanje brojaca vremena mozete prilagoditi svojim Zeljama te ga moZete postaviti na trenuta¢no
vrijeme ili u buduénost.
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Kako biste proja¢ vremena postavili na trenuta¢no vrijeme, prvo pritisnite broja¢ vremena na ploci s bonovima
pa zatim pritisnite zeljenu razinu.

Broja¢ vremena ce se postaviti na trenutacno vrijeme.

Kako biste broja¢ vremena postavili u buducnost, povucite broja¢ vremena na Zeljenu razinu i Zeljeno vrijeme
pocetka.

Kako biste broja¢ vremena pomaknuli na drugu razinu i promijenili vrijeme pocetka, pritisnite i drzite broja¢
vremena.

Povucite broja¢ vremena na zZeljeni polozaj.

Kako biste produljili ili skratili trajanje brojaca vremena, kratko pritisnite broja¢ vremena.
Okrenite sredi$nji kotaci¢ za podesavanie ili pritisnite tipke: 4 ili —

Nakon kratkog ¢ekanja preuzet ¢e se postavke.

Kada broja¢ vremena istekne, od vas Ce zatraziti da ispraznite uredaj. Pored razine prikazuje se simbol &,
Vrijeme pripreme jela prikazuje 00:00.

Postavljanje tiketa

v
1.

2.

Izradili ste ru¢ne tikete [» 48], kosarice [» 49]ili plocu s tiketima [» 50].
Povucite bon na Zeljenu razinu.

Radi bolje orijentacije, razina na koju Zelite postaviti tiket bit ¢e ozna¢ena plavom bojom. Za dodatnu pomoc¢ na
tiketu se prikazuje vrijeme.

Ako su razine oznacene zutom ili crvenom bojom, necete modi postaviti tiket ako ne premjestite vec
postavljene bonove. Vise informacija dostupno je ovdje: Provjera kombinacija [» 52] i logika razmjestanja
[» 52]

Kada postavite vige tiketa, prilagodite vremensku os kako biste dobili pregled. Pritisnite tipku: @

Na raspolaganju su vam sljedec¢e mogucnosti za optimizaciju razmjestanja tiketa:

Popuniti nepopunjena mjesta u planu [» 52]
Optimizacija vremena [} 53]
Optimizacija energije [» 54]

Priprema jela s ciljnim vremenom [» 56]

Kada tikete postavite na stvarno vrijeme, pojavit ¢e se okomita Zuta ili plava traka:

Zuta traka signalizira da se prostor za pripremu jela zagrijao.
Plava traka signalizira da se prostor za pripremu jela ohladio pomocu funkcije Cool-Down.

Sirina trake signalizira trajanje grijanja ili hladenja.
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Kada se postigne Zeljena temperatura, zatrazit ¢e od vas da napunite uredaj. Pored nivoa prikazat ¢e se simbol .
Nakon Sto ste napunili uredaj, pored nivoa ¢e se prikazati koliko dugo ¢e namirnica jo$ ostati u prostoru za
pripremu jela.

Kada se zavrsi postupak pripreme jela iz tiketa, zatrazit ¢e od vas da ispraznite uredaj. Pored nivoa prikazuje se
simbol % . Vrijeme pripreme jela prikazuje 00:00.

12.4.1 Provjera kombinacije

Za svaki tiket koji Zelite postaviti u iProductionManager provjerava se da li se tiket slaze s ve¢ postavljenim
tiketima i moze li se postaviti u zeljeno vrijeme. Tiketi se razdvajaju i zasebno provjeravaju na temelju sljedece 3
vrijednosti:

= Svakom tiketu dodijeljen je nacin rada. Provjerava se da li se nacini rada medusobno slazu.

= Svakom se tiketu dodjeljuje temperatura prostora za pripremu jela. Provjerava se da li se slazu temperature
prostora za pripremu jela.

= Svakom nacinu rada dodijeljena je vlaznost prostora za pripremu jela. Provjerava se da li se slazu vlaznosti
prostora za pripremu jela.

Provjerava se moguc¢nost kombiniranja ru¢nih nacina rada i inteligentnih procesa pripreme jela. MozZete
medusobno kombinirati samo procese pripreme jela koji se pripremaju u postojanoj klimi. Procesi pripreme jela
koji prolaze kroz razli¢ite klime, npr. pe¢enje na niskim temperaturama, ne mogu se kombinirati s drugim tiketima.
Nadalje, mogu se kombinirati samo jednostupanjski ru¢ni programi.

12.4.2 Logikarazmjestanja

Pomocu provjere kombinacija iCombi Pro odlucuje gdje ce se postaviti tiket. Ovisno o rezultatima provjere tiketi
se optimalno postavljaju u iProductionManager. Pomocu oznake u boji na ladici u iProductionManageru se
signalizira da li novi tiket ima utjecaj na ve¢ postavljene bonove:

= Ako su nivoi oznaene Zutom bojom, mozZete postaviti tiket, ali ve¢ postavljeni tiketi ¢e se pomaknuti.
= Kada je pozadina crvena, ne mozete postaviti tiket jer se ve¢ obraduje jedan tiket.

Kada pomaknete jedan tiket, pomaknut e se cijeli blok u koji je postavljen tiket nakon provjere kombinacije.

12.4.3 Popuniti nepopunjena mjesta u planu

Vas uredaj moze automatski zatvoriti vremenske praznine koje su nastale prilikom postavljanja tiketa na svim
nivoima.
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v lzradili ste i postavili tikete.
1. Pritisnite tipku. =

> Pitat ¢e vas Zelite li zaista zatvoriti nepopunjena mjesta u planu. NAPOMENA! Radnju nije moguce ponistiti.
2. Potvrdite pitanje pomocu: OK

>> Vremenske praznine izmedu tiketa ce se zatvoriti. Zadrzat ¢e se medusobni razmjestaj tiketa. Polozaj tiketa na
vremenskoj osi moze se pomaknuti.

12.4.4 Optimizacija vremena

Tikete koje ste vec¢ postavili u iProductionManager vas iCombi Pro moze automatski optimizirati tako da se jela
pripremaju optimalnim vremenskim redoslijedom te da se zatvore vremenske praznine. Pritom se zadrzava
vremenski redoslijed i polozaj na razinama.

= @ C:+ LS
60* 8160 ° =

2 68° |—|+ 9 05:00" — +

=22 ©
60* 160

—+ O 0500" — +
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v lzradili ste i postavili tikete.
1. Pritisnite tipku. &y

> Pitat ¢e vas treba i stvarno zatvoriti vremenske praznine. NAPOMENA! Radnju nije moguce ponistiti.
2. Potvrdite pitanje pomocu: OK

>> Tiketi se ponovno postavljaju ovisno o provjeri kombinacije [ 521.

12.4.5 Optimizacija energije

Tikete koje ste vec¢ postavili u iProductionManager vas iCombi Pro moze optimirati tako da se jela pripremaju uz
optimalni utrosak energije. Opterecenje uredaja tako se moze optimirati ¢ime se Stedi energija. Vodite ra¢una o
tome da se pritom moze promijeniti vremenski redoslijed tiketa.

=2z ¢ =7 @ O,
60 +160° 60 +160° =

2 68° |—|+ ©N05:005 =+ =t SN05:005 =+

v lzradili ste i postavili tikete.

1. Pritisnite tipku. “&
> Pitat ¢e vas da li zaista Zelite da se tikete poredaju prema optimalnom utrodku energije. NAPOMENA! Radnju
nije mogucde ponistiti.
2. Potvrdite pitanje pomocu: OK

>> Tiketi se ponovno postavljaju ovisno o provjeri kombinacije [» 521].
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Obradai brisanje tiketa
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Rucni tiketi

Kada postavite rucni tiket, naknadno mozete produljiti temperaturu jezgre ili vrijeme pripreme jela. Ne mozete
obradivati postavljenu klimu.

1. Pritisnite tiket.
> Prikazuju se postavke tiketa.
2. Kada Zelite povecati ili smanjiti temperaturu jezgre ili pak produljiti ili skratiti vrijeme pripreme jela, pritisnite
tipke: 4 ili —
3. Zabrisanje tiketa pritisnite tipku: {ij

Inteligentni tiketi i programi

U slucaju velikog broja inteligentnih bonova ili programa postavke mozete promijeniti naknadno, odnosno nakon
Sto ste ih postavili. Kod nekih bon mozete samo izbrisati.

1. Kada zZelite povecati ili smanjiti temperaturu jezgre ili pak produljiti ili skratiti vrijeme pripreme jela, pritisnite
tipke: 4 ili —
2. Zabrisanje tiketa pritisnite tipku: Tw

Kopiranje bonova

Bonovi se isto tako mogu kopirati kako bi se na zaslonu mogla prikazati popunjenost razina.
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1. U stavci iProductionManager odaberite bon koji Zelite kopirati i povucite ga na jednu od razina.

2. Pritisnite tipku. &, nakon Sto ponovno odaberete bon.

® 05:00" — + > ®0500° — +

LS (TS

s
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09:05am  09:07am  09:09 09:06am  09:08am  09:

09:03 am

1. Sada mozete odabrati razinu u koju je potrebno kopirati bon.

2. Pritisnite tipku. , kako biste potvrdili svoj odabir.

12.7 Priprema jela s ciljnim vremenom

U iProductionManageru mozete planirati jela tako da se jela po¢nu istovremeno pripremati ili da se istovremeno
zavrsi priprema jela. Te planove ne morate provesti odmah, ve¢ i u buducnosti. U tu svrhu postavite bon ispred ili
iza pomagala za pozicioniranje. Kada pokrenete iProductionManager, pomagalo za pozicioniranje oznacava
trenutacno vrijeme. Kada pomagalo za pozicioniranje pomaknete udesno, promijenit ¢ete vremensku os u
buduénosti.

1. U traci izbornika pritisnite tipku: B

2. Pritiskom aktivirajte pomagalo za pozicioniranje i povucite ga do Zeljene toc¢ke u vremenu na vremenskoj osi.
Kada pomagalo za pozicioniranje pomaknete na desni rub zaslona, vremenska os se pomice u budu¢nost.

3. Postavite Zeljene bonove na desnuiili lijevu stranu pomagala za pozicioniranje.
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> Kada bon postavite s lijeve strane pomagala za pozicioniranje, kraj bona postavlja se na tu vremensku toc¢ku.
Vasa jela bit ¢e zavrSena istovremeno.

> Kada bon postavite s desne strane pomagala za pozicioniranje, po€etak bona ce se postaviti na ovu vremensku
tocku. Priprema jela pocinje istovremeno s dvostrukim dodirom ikone kliza¢a na pomagalu za pozicioniranje.

12.8 Planiranje

S funkcijom za planiranje iProductionManagera morate samo jednom postaviti tikete, nakon ¢ega cete ih modi
pozvati u bilo kojem trenutku.

O = Vec obradene tikete nije moguce spremiti kao planove.

= Dodatna funkcija Obrada parom nije vam na raspolaganju prilikom planiranja.

12.8.1 lzrada planova

O 05:00" — +

>
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Q| < T

09:50 am | 1€

© ¢

10:05 am | 1

= 10:11 am | 15.12.2021 o
=g Plannin
=7 9 o % (0]

1. U traci izbornika pritisnite tipku: B
2. U traci izbornika pritisnite tipku: =
3. Pritisnite tipku.+Novi plan

4. Pritisnite tipku. <,

> Pomagalo za pozicioniranje pomice se na lijevi rub zaslona. Skaliranje vremenske osi prebacuje se iz prikaza
trenutacnog vremena u prikaz minuta. Sada mozete postaviti tikete neovisno o vremenu.

5. Postavite Zeljene tikete. MoZete postaviti najvise 30 tiketa.

Za optimizaciju planiranja na raspolaganju su vam sljedece funkcije:
= Popuniti nepopunjena mjesta u planu [} 52]
= Optimizacija vremena [» 53]
= Optimizacija energije [» 54]

1. Za pokretanje planiranja bez spremanja, pritisnite tipku: <)

2. Zaspremanje plana pritisnite tipku: =)
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<, Planungen < Planungen

3. Unesiteime.
4. Za potvrdu radnje pritisnite tipku:

>> Plan se prikazuje u popisu planova.

12.8.2 Pokretanje planova
v Izradili ste planove [» 571].

v iProductionManager trenuta¢no ne obraduje bonove. Kada se obraduju bonovi, prikazuje se poruka koja vas
upozorava da se prije pocetka planiranja moraju prekinuti svi bonovi.

1. Pritisnite tipku. < u izborniku pod opcijom Programiranje.

2. Pritisnite Zeljeni plan.

>> Plan ¢e se odmah pokrenuti. bonove ¢e se u skladu s planom postaviti na ladice. Bonove na ploci za bonove
zamijenit ¢e bonovi dobiveni tijekom planiranja.
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13 Nacin rada programiranja
== /Y U nacinu rada programiranja mozete izradivati, spremati i upravljati vlastitim ru¢nim programima [» 59],
=4 inteligentnim procesima pripreme jela [ 61] i koSaricama [» 63]. U tu svrhu stoje vam na raspolaganju svi rucni
—J nacini rada [» 36], inteligentni procesi pripreme jela [> 26], programi ¢iS¢enja [> 66] i unaprijed programirane
kosarice.

Postavljanje novog programa

Planiranje
Programi ¢iséenja

Rucni nacini rada

Inteligentni nadini rada Kosarica

Favoriti

Razvrstavanje po abecedi

13.1 Izrada ru¢nog programa

1. U traciizbornika pritisnite tipku: E/,

2. Pritisnite tipku. + Novi element
3. Pritisnite tipku. ==
> Prikazuje se pregled dostupnih koraka pripreme jela.

4. Odaberite Zeljene korake za pripremu jela i povucite ih u donje podru¢je. NAPOMENA! Korake pripreme jela
ne mozete medusobno kombinirati po vlastitoj zelji.

5. Da biste programu dodali zahtjeve, pritisnite tipku:
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> Prikazat ¢e se pregled dostupnih zahtjeva. Ove podesive kartice s aktivhostima pomazu vam pri planiranju
medukoraka tijekom postupka pripreme jela. Mozete upotrijebiti ve¢ pripremljene kartice s aktivhostima ili ih
izraditi sami.

6. Odaberite Zeljene zahtjeve i povucite ih u donje podrudje.

7. Takoder moZete izraditi vlastite kartice s aktivnostima. Pritisnite tipku . Sada karticu s aktivhostima mozete
nasloviti, dodati joj tekst i sliku te zvu¢ni zapis.

8. Zaobradu koraka za pripremu jela pritisnite tipku: %=

> Qvisno o odabranom nacinu rada, prikazuju se podesivi parametri za pripremu jela i dodatne funkcije.

Korak za pripremu jela Parametri pripreme jela Dodatne funkcije

Prethodno zagrijavanje = Temperatura prostora za pripremu = Brzina zraka
jela
Para = Temperatura prostora za pripremu = Priprema jela s Delta-T

Jela = Brzina zraka
= Vrijeme pripreme jela

= Temperatura jezgre

Kombinacija vruceg zraka i = Vlaga u prostoru za pripremu jela = Priprema jela s Delta-T
viage = Temperatura prostora za pripremu = Brzina zraka
jela = Kuhanje na pari
= Vrijeme pripreme jela
= Temperatura jezgre
Vrudi zrak = Vlaga u prostoru za pripremu jela = Priprema jela s Delta-T

Funkcija hladenja ,Cool Down*

Temperatura prostora za pripremu
jela

Vrijeme pripreme jela
Temperatura jezgre

Temperatura prostora za pripremu
jela

1. Namijestite korak za pripremu jela prema vlastitim Zeljama.

2. Kako biste sacuvali izmjene, pritisnite tipku:

60 /136

Brzina zraka

Kuhanje na pari

Brzina zraka
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Predodabir vremena pokretanja i slika programa
v Uvezli ste slike [» 83].

Kako biste programu dodijelili predodabir vremena pokretanija, pritisnite tipku: /2

-_—

Pritisnite tipku. @ Predodabir vremena pokretanja
Pritisnite tipku.°UKLJ.

Unesite vrijeme pokretanja.

Za potvrdu radnje pritisnite tipku:

Kako biste programu dodijelili sliku, pritisnite tipku: 72

Pritisnite tipku. (g Odabir slike programa

Odaberite sliku.

© © N O Uk~ W N

Za potvrdu radnje pritisnite tipku:

10. Kako biste nakon utovara namjestili niZi stupanj ventilatora, pritisnite tipku: .

Spremanje programa

1. Da biste programu dali ime, pritisnite tipku: /
2. Unesiteime.

3. Zaspremanje programa pritisnite tipku: (=)

>> Program ce biti provjeren. Kada su svi parametri za pripremu jela namjesteni i imaju logi¢an redoslijed,
program ce se spremiti i prikazati u popisu programa.

>> Ako program sadrzava pogresku, doti¢no mjesto ¢e biti ozna¢eno. Uklonite pogresku prije nego $to ponovno
spremite program.

Postavljanje inteligenthog programa

Kada programirate inteligentni proces za pripremu jela, mozete podesavati isklju¢ivo parametre za pripremu jela.
Nije moguce promijeniti redoslijed pojedina¢nih koraka za pripremu jela.

08:40 am | 04

D

1. U traciizbornika pritisnite tipku: E/,
2. Pritisnite tipku. + Novi element
3. Pritisnite tipku. (€2
> Pitat ¢e vas Sto Zelite programirati.
4. Odaberite jednu od sljede¢ih moguénosti:

= Nacin rada
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= Nacin rada i postupak pripreme jela
= Postupak pripreme jela
Nakon odabira prikazat ¢e se odgovarajudi inteligentni procesi pripreme jela.

1. Odaberite Zeljeni inteligentni proces pripreme jela.

> Prikazuju se pojedinacni koraci pripreme jela. Sada mozete prilagoditi parametre za pripremu jela prema
svojim Zeljama.

&S| ¢

2. Pritisnite tipku. ==

> Ovisno o odabranom procesu za pripremu jela, prikazuju se podesivi parametri za pripremu jela i dodatne
funkcije. Standardne postavke procesa pripreme jela oznacene su sljede¢im simbolom: C?

3. Prilagodite parametre za pripremu jela svojim zeljama.
4. Da biste sacuvali izmjene, pritisnite tipku:

> Ponovno se prikazuju pojedina¢ni koraci za pripremu jela.

Predodabir vremena pokretanja i slika programa

v Uvezli ste slike [» 83].

-—

Kako biste programu dodijelili predodabir vremena pokretanja, pritisnite tipku: 7
Pritisnite tipku. @ Predodabir vremena pokretanja

Pritisnite tipku.°UKLJ.

Unesite vrijeme pokretanja.

Za potvrdu radnje pritisnite tipku:

Kako biste programu dodijelili sliku, pritisnite tipku: 72

Pritisnite tipku. a Odabir slike programa

Odaberite sliku.

© © N o Uk~ W N

Za potvrdu radnje pritisnite tipku:

10. Kako biste nakon utovara namjestili nizi stupanj ventilatora, pritisnite tipku: =.

Spremanje programa

1. Da biste programu dali ime, pritisnite tipku: /'
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2. Unesite ime.
3. Zaspremanje programa pritisnite tipku: E]

>> Program ¢e se prikazati u popisu programa.

13.3 Programiranje kosarice

[}
[}
'

[
[

[

1

1

1. U traciizbornika pritisnite tipku: E/,
2. Pritisnite tipku. + Novi element
3. Pritisnite tipku. &/
4. Zadodavanje u koSaricu inteligentnih procesa pripreme jela, pritisnite tipku: '€2
> Prikazat ce se svi inteligentni procesi pripreme jela.
5. Prelistajte popis ili odaberite jedan nacin rada te zatim pritisnite Zeljeni proces pripreme jela.

> Proces pripreme jela bit ¢e oznacen s 77 te ¢e se dodati koSarici. MoZete provijeriti i moguc¢nost kombiniranja
procesa pripreme jela tako da tipke odabranih procesa pripreme jela drzite dulje pritisnute. Zelena kvacica
simbolizira moguc¢nost kombiniranja procesa pripreme jela.

6. Da biste kogarici dodali ve¢ spremljene programe, pritisnite tipku: ("
> Prikazat ¢e se svi programi.
7. Prolistajte popis i odaberite ru¢ne ili inteligentne programe te zatim pritisnite Zeljeni program.

> Proces pripreme jela bit ¢e oznacen s 7.7 te ¢e se dodati koSarici.
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Provjera kosarice

1. Za provjeru koSarice pritisnite tipku:
> Prikazuju se svi odabrani inteligentni procesi pripreme jela i programi.

2. Zabrisanje elementa iz koSarice pritisnite tipku:@

Spremanje kosarice

1. Zadodavanje imena kogarici pritisnite tipku: #'
2. Unesiteime.

3. Zaspremanje kosarice pritisnite tipku: )

>> KoSarica ¢e se prikazati u popisu programa.

Provjera mogucnosti kombiniranja

Mozete provijeriti moguénost kombiniranja razli¢itih primjena u nacinu rada programiranija.
1. Pritisnite odabranu primjenu i drZzite je pritisnutom.

2. Primjene oznacene zelenom kva¢icom moguce je kombinirati s odabranom primjenom.

3. Primjene oznacene crvenim znakom X ne mogu se kombinirati s odabranom primjenom.

13.4 Obrada i brisanje programa
v Programirali ste ru¢ne programe [P 59], inteligentne procese pripreme jela [ 61] ili kosarice [» 63].

1. Za obradu programa pritisnite tipku: ¢<-

Na raspolaganju su vam sljede¢e mogucnosti obrade:
= Obraditi element /'
= Udvostruiti element [
= Izbrisati element {ij
= Namijestanje predodabira vremena pokretanja @
= Slanje programa iProduction Manageru B

= Dodavanje programa u favorite
13.5

Vidjeti takoder
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Prikaz programa [» 71]

13.6 Pokretanje programa i kosarica

Pokretanje ru¢nog programa
1. Za pokretanje ru¢nog programa pritisnite Zeljeni program.

> Program se odmah pokrece. Prikazuju se svi koraci za pripremu jela.
2. Zaslanje ru¢nog programa u iProductionManager pritisnite tipku: «-*
3. Pritisnite tipku. B3

>> Rucni program prikazuje se na ploci za bonove. Sada mozZete postaviti bon na uobicajeni nacin [» 51].

Pokretanje inteligentnog procesa pripreme jela
1. Za pokretanje inteligentnog procesa pripreme pritisnite Zeljeni program.
> Program se odmah pokrece. Prikazuju se svi koraci za pripremu jela.
2. Zaslanje inteligentnog procesa pripreme jela u iProduction Manager pritisnite tipku: <«
3. Pritisnite tipku. B

>> |nteligentni program prikazat ¢e se na ploci s bonovima. Sada mozZete postaviti bon na uobicajeni nacin [» 51].

Pokretanje kosarice
1. Za predaju kosarice iProduction Manageru pritisnite Zeljenu koSaricu.

> Svi elementi kosarice prikazuju se na plo¢i s bonovima. Sada moZzete postaviti bonove na uobicajeni nacin
[» 51].
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Nacin programiranja - iCareSystem AutoDose

U nacinu rada programiranja mozete izradivati, spremati i upravljati vlastitim ru¢nim programima [» 59],
inteligentnim procesima pripreme jela [ 61] i koSaricama [» 63]. U tu svrhu stoje vam na raspolaganju svi rucni
nacini rada [» 36], inteligentni procesi pripreme jela [> 26], programi ¢iS¢enja [> 66] i unaprijed programirane
kosarice.

Postavljanje novog programa

Planiranje
Programi ¢iséenja

Rucni nacini rada

Inteligentni nadini rada Kosarica

Favoriti

Razvrstavanje po abecedi

Izrada programa ¢iscenja (zaliha kemikalija)

Ovdje mozete izraditi vlastiti program ciSc¢enja:

il
®
i
N
R

9

120" 155™ 188"

0

Pritisnite tipku. (%" Nacin rada programiranja.
Pritisnite tipku. + Novi element.

Pritisnite tipku. (¢+.

1.
2.
3.
4.

Pritisnite tipku. ((: Eco nacin radaili @ standardni nacin rada za individualno programiranje zeljenih programa
¢iscenja.
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Uredivanje programa ¢iS¢enja

Nakon odabira programa ¢iSéenja pritisnite: 3% za promjenu ciljnih parametara.

Mozete odabrati hoce li se tijekom ¢idéenja upotrebljavati vise ili manje sredstva za pranje ili njegu (Care).
= Pritisnite tipku. , kako biste potvrdili svoj odabir.
= Pritisnite tipku. (=), kako biste spremili postavljeni program ¢&igéenja.

= Pritisnite tipku. &L} kako biste isklju¢ili uredaj nakon ¢iséenja.

14.2 Obrada i brisanje programa (zaliha kemikalija)

v Programirali ste ru¢ne programe [P 59], inteligentne procese pripreme jela [ 61], koSarice [» 63] ili programe
¢iscenja. [P 66]

1. Zaobradu programa pritisnite tipku: <«

Na raspolaganju su vam sljedec¢e mogucnosti obrade:

= Obraditi element (&’

= Udvostrugiti element
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= Izbrisati element {ij
= Namjestanje predodabira vremena pokretanja @
= Slanje programa iProduction Manageru B

= Dodavanje programa u favorite 1
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15 Prebacivanje nacina rada

Pomoc¢u iCombi Pro mozete se jednostavno i u svakom trenutku prebacivati izmedu nacina rada Priprema jela,
iCookingSuite i iProductionManager. Tako vam je na raspolaganju opcionalni spoj automatskog inteligentnog
kuhanja koje Stedi energiju i individualnih moguénosti podeSavanja. Na raspolaganju su vam sljedece glavne
primjene:

= Promijenite bon u iProductionManageru u ru¢ni nacin rada.
= Promijenite inteligentni proces pripreme jela u iCookingSuiteu u inteligentni bon u iProductionManageru.

= Promijenite inteligentni proces pripreme jela u iCookingSuiteu u ru¢ni nacin rada.

Promijenite bon u ru¢ni nacin rada
v Postavili ste bon [» 51]. Postupak pripreme jela je u tijeku.
1. U traci izbornika pritisnite tipku: ¢
> Pojavljuje se polje za upit u kojem mozete potvrditi prebacivanje na ru¢ni nacin rada.
2. NAPOMENA! Radnju nije moguée ponistiti. Pritisnite tipku. ~/

>> Parametri za pripremu jela iz bona se preuzimaju i prikazuju u ru¢nom nacinu rada.

Promjena inteligentnog procesa pripreme jela u inteligentni bon
v Pokrenuli ste inteligentni proces pripreme jela [» 28]. Postupak pripreme jela je u tijeku.
1. U traci izbornika pritisnite tipku: B

> Pojavljuje se polje za upit u kojem mozete potvrditi prebacivanje na iProduction Manager.
2. NAPOMENA! Radnju nije moguée ponistiti. Pritisnite tipku. ~,/

>> |nteligentni proces pripreme jela Salje se iProductionManageru te se prikazuje na srednjoj razini.

Promjena inteligentnog procesa pripreme jela u rucni nacin rada
v Pokrenuli ste inteligentni proces pripreme jela [» 28]. Postupak pripreme jela je u tijeku.
1. U traci izbornika pritisnite tipku: ¢4
> Pojavljuje se polje za upit u kojem mozete potvrditi prebacivanje na ru¢ni nacin rada.
2. NAPOMENA! Radnju nije moguée ponistiti. Pritisnite tipku. ~,/

>> Aktualni parametri za pripremu jela inteligentnog procesa pripreme jela preuzimaju se i prikazuju u ru¢énom
nacinu rada te se automatski primjenjuju.
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Postavke

Tvornicke postavke uredaja mozete trajno prilagoditi svojim potrebama.

1. Pritisnite tipku. ¢
> Prikazuje se pregled svih mogucih postavki:
= Favoriti [» 70]
= Prikaz [» 70]
= Svjetlo [» 72]
= Zvuk [» 72]
= Sustav za kuhanje [} 74]
= Pripremajela [» 76]
= Ciécenje [ 81]
= Upravljanje podacima [} 82]
= MreZne postavke [} 85]
= Korisni¢ki profil [ 86]
= Servis [} 90]
= ConnectedCooking [» 91]

Postavke mozete promijeniti pomicanjem popisa prema gore ili dolje i pritiskom na Zeljenu kategoriju. Svaka
kategorija ukljucuje izbor mogucih postavki, koje je moguce izmijeniti jednostavnim pokretima rukama [» 17]ili

centralnim kotaci¢em za namjestanje. [» 18]

Favoriti

U favoritima se prikazuju sve postavke koje ste oznacili kao favorite.

Spremanje postavke u favorite

1. Odaberite jednu postavku.

2. Pritisnite tipku. ¥

>> Postavka je spremljena u favorite i prikazuje se pod 1'r, a sortiranje se odvija kronolo$ki nakon dodavanija.

Prikaz

Otvaranje prikaza
1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. ©  Prikaz

Jezik

Ovdje mozete promijeniti jezik korisni¢kog sucelja.

Namjestanje jezika korisnickog sucelja
1. Pritisnite tipku. < Jezik
2. Odaberite zeljeni jezik.

>> Jezik korisni¢kog sucelja odmah ¢e se promijeniti.

Datumii vrijeme

Ovdje mozete promijeniti sljedece postavke:
= Datum
= Vrijeme
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= Prebacivanje 24h/12h @.

Podesavanje datuma

1. Pritisnite tipku. Datum
> Prikazat ¢e se kalendar.

2. Odaberite zeljeni datum.

>> Datum ce se automatski preuzeti.

Namjestanje vremena

1. Pritisnite tipku. Vrijeme
> Prikazat ce se vrijeme.

2. Pritisnite vrijeme.

3. Postavite Zeljeno vrijeme.

>> Vrijeme ce se automatski preuzeti.

Namjestanje prebacivanja24h /12 h

1. Odaberite 12 za postavljanje formata od 12 sati i 24 za postavljanje formata od 24 sata.

Sinkronizacija vremena putem sustava ConnectedCooking

Vrijeme takoder moZete automatski sinkronizirati pomoc¢u ConnectedCookinga.
1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. << ConnectedCooking

3. Pored Automatskog sinkroniziranja vremena pritisnite tipku: ON (Uklj.)

Podesavanje formata temperature

Ovdje mozete namjestiti hoce li se temperatura prikazivati u °Cili °F.

Prikaz programa

Ovdje mozete namjestiti hoce li se inteligentni proces pripreme jela u iCookingSuiteu i nacinu rada za
programiranje prikazivati u jedan, dvaili tri stupca.

1. Pritisnite tipku. == Prikaz programa

2. Odaberite prikaz s == jednim stupcem, == dva stupca ili == tri stupca.
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>> |zbor ¢e se odmah preuzeti.

16.3 Svjetlo

Namjestanje svjetla
1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. © Svjetlo

16.3.1 Svjetlina zaslona

Namjestanje svjetline zaslona
Ovdje moZete namjestiti svjetlinu zaslona na ljestvici od 0 — 100 %.

1. Pritisnite tipku. - Svjetlina zaslona

>> Svjetlina zaslona odmah ¢e se namjestiti.

Automatsko prigusenje osvjetljenja
1. Pritisnite tipku. ] Automatsko prigusenje osvijetljenja

>> Ovdje mozete ukljuciti ili iskljuciti automatsko prigusenje osvijetljenja.

Postavljanje prigusenja osvjetljenja nakon x min
1. Pritisnite tipku. -+J Prigu$enje osvjetljenja nakon x min

>> Sada mozete namjestiti nakon koliko minuta treba aktivirati automatsko prigusenje osvjetljenja.

Maksimalna svjetloca zaslona
1. Pritisnite tipku. Yl Maksimalna svjetloc¢a zaslona

>> Ovdje mozete namjestiti svjetlo¢u zaslona na ljestvici od 0 — 100 %.

Ukljucivanje ili isklju¢ivanje cuvara zaslona
1. Pritisnite tipku. o Cuvar zaslona

>> Ovdje mozete ukljuditi ili iskljuciti opciju ¢uvara zaslona.

Aktivacija ¢uvara zaslona nakon x min
1. Pritisnite tipku. J Aktiviraj ¢uvara zaslona nakon x min

>> Ovdje mozete postaviti nakon koliko minuta treba aktivirati ¢uvar zaslona.

16.4 Ton

Podesavanje zvuka
1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. ")) Zvuk

16.4.1 Ukupna glasnoca

Podesavanje ukupne glasnoée zvuénog signala

Ovdje mozete namjestiti ukupnu glasnocu uredaja na ljestvici od O do 100 %.
1. Pritisnite tipku. /) Ukupna glasno¢a

2. Odaberite Zeljenu vrijednost na ljestvici.

>> Odmah se prilagodava ukupna glasnoca.
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16.4.2 Punjenje / zahtjevi za radnje

Ovdje mozete namjestiti koji ¢e se zvucni signal ili melodija oglasiti kada punite uredaj ili kada se od vas trazi da
obavite odredenu radnju. Mozete odabrati jednu od 25 mogucnosti.

1. Pritisnite tipku. §2 Zahtjev za punjenje/djelovanje
2. Pritisnite tipku. &2 Ton
3. Pritisnite zeljeni zvu¢ni signal.
> Zvucni signal ¢e se reproducirati.
4. Ako Zelite iskljugiti zvuéni signal, pritisnite tipku: ISKLJUCENO
Na traci s ikonama pritisnite §2 kako biste se vratili na pregled.

6. Ako bi se zvucni signal trebao oglasavati dok se uredaj ne napuni ili dok se radnja ne potvrdi, pritisnite
tipku: §2 Trajna reprodukcija UKLJ.

7. Ako bi se zvuéni signal trebao oglasiti samo nakratko, pritisnite tipku: §2 Trajna reprodukcija ISKLJ.
> Aktivirat ¢e se podruéje {2 Duljina zvuénog signala.

8. Postavite duljinu u rasponu od 0 — 180 sekundi.

9. Kako biste potvrdili postavku, pritisnite tipku na traci s ikonama: I{

>> Vratit Cete se na pregled.

16.4.3 ZavrsSetak programskog koraka

Ovdje mozete podesiti koji ¢e se zvucni signal ili melodija oglasiti kada se zavrsi programski korak. MozZete
odabrati jednu od 37 moguc¢nosti.

1. Pritisnite tipku. ¢ ZavrSetak programskog koraka
2. Pritisnite tipku. & Zvuéni signal
3. Pritisnite Zeljeni zvuéni signal.
> Zvucni signal ¢e se reproducirati.
4. Ako Zelite iskljuciti zvuéni signal, pritisnite tipku: ISKLJUCENO
Na traci s ikonama pritisnite §2 kako biste se vratili na pregled.

6. Ako bi se zvucni signal trebao oglasavati dok se uredaj ne napuni ili dok se radnja ne potvrdi, pritisnite
tipku: §2 Trajna reprodukcija UKLJ.

7. Ako bi se zvuéni signal trebao oglasiti samo nakratko, pritisnite tipku: {2 Trajna reprodukcija ISKLJ.
> Aktivirat ¢e se podruéje {2 Duljina zvuénog signala.

8. Postavite duljinu u rasponu od O — 180 sekundi.

9. Kako biste potvrdili postavku, pritisnite tipku na traci s ikonama: I

>> Vratit Cete se na pregled.

16.4.4 Zavrsetak vremena kuhanja

Ovdje mozete namjestiti koji ¢e se zvucni signal ili melodija oglasiti kada istece vrijeme za pripremu jela. MozZete
odabrati jednu od 37 mogu¢nosti.

1. Pritisnite tipku. (* Zavr$etak vremena kuhanja
2. Pritisnite tipku. {2 Zvuéni signal
3. Pritisnite Zeljeni zvu¢ni signal.
> Zvucni signal ¢e se reproducirati.
4. Ako Zelite isklju¢iti zvuéni signal, pritisnite tipku: ISKLJUCENO

5. Natraci s ikonama pritisnite §i2 kako biste se vratili na pregled.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu 73 /136



16 | Postavke

16.4.5

16.5

16.5.1

16.5.2

74 /136

6. Ako bi se zvucni signal trebao oglasavati dok se uredaj ne napuni ili dok se radnja ne potvrdi, pritisnite
tipku: &2 Trajna reprodukcija UKLJ.

7. Ako bi se zvuéni signal trebao oglasiti samo nakratko, pritisnite tipku: {2 Trajna reprodukcija ISKLJ.
> Aktivirat ¢e se podrudje 2 Duljina zvuénog signala.

8. Postavite duljinu u rasponu od O — 180 sekundi.

9. Kako biste potvrdili postavku, pritisnite tipku na traci s ikonama: '

>> Vratit Cete se na pregled.

Prekid procesa / pronadena pogreska

Ovdje mozZete namjestiti koji ¢e se zvucni signal ili melodija oglasiti kada se prepozna pogreska. MoZete odabrati
jednu od 37 mogucénosti.

1. Pritisnite tipku. ¢A Prekid procesa / pronadena pogreska
2. Pritisnite Zeljeni zvu¢ni signal.
> Zvucni signal ¢e se reproducirati.
3. Ako Zelite isklju¢iti zvuéni signal, pritisnite tipku: ISKLJUCENO
4. Na traci s ikonama pritisnite ¢\ kako biste se vratili na pregled.

Ako bi se zvu¢ni signal trebao oglasavati dok se uredaj ne napuni ili dok se radnja ne potvrdi, pritisnite
tipku: ¢A Trajna reprodukcija UKLJ.

6. Ako bi se zvuéni signal trebao oglasiti samo nakratko, pritisnite tipku: ¢A Trajna reprodukcija ISKLJ.
> Aktivirat ¢e se podrudje ¢A Duljina zvuénog signala.

7. Postavite duljinu u rasponu od O — 180 sekundi.

8. Kako biste potvrdili postavku, pritisnite tipku na traci s ikonama: I

>> Vratit Cete se na pregled.

Sustav za kuhanje
1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. !l Sustav za kuhanje

Informacije o tipu uredaja

Ovdje moze vidjeti u koji se tip ubraja vas uredaj i koja je inacica softvera instalirana.

Potrosnja energije

NAPOMENA

Potrosnja energije dostupna je tek nakon zavrsetka postupka pripreme jela, a taj se podatak zamjenjuje novim
kada se pokrene novi postupak pripreme jela. Prikazane energetske vrijednosti nisu izmjerene, nego izracunate.
Moguce je malo odstupanje prikazanih vrijednosti od vrijednosti utvrdenih mjernim uredajima.

Pod ovom toc¢kom izbornika moZzete odabrati nadzornu plocu Energy. Tu moZete nadzirati potroSnju energije
svojeg sustava za kuhanje. PotroSnja energije detaljno se izracunava iz odabranih postavki te se moze prikazati i
analizirati u sustavu ConnectedCooking.

Pritisnite tipku. & kako biste provijerili potrodnju energije vaseg uredaja.

Uz pomo¢ prikaza potro$nje energije nudimo moguénost uvida u potrosnju energije posljednjeg provedenog
postupka pripreme jela. Sljededi podaci o potro$nji dostupni su nakon zavrsetka ru¢nog postupka pripreme jela,
inteligentnog postupka pripreme jela, upotrebe sustava iProductionManager ili ¢iS¢enja:

= Trajanje postupka pripreme jela

= Vrsta postupka pripreme jela
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= Potrosnja energije u kWh

Nacin Stednje energije sustava iProductionManager

Pritisnite tipku. ©za uklju¢ivanje ili isklju¢ivanje nac¢ina ustede energije IPM-a.

E/2

Aktiviranjem ove opcije potrosnja energije za grijanje u elektri¢nim uredajima smanjuje se za 50 %. Imajte na umu
da su kod aktivirane opcije dostupni samo rucni procesi pripreme jela. Inteligentni procesi pripreme jela sakrivaju
se u sustavima iCookingSuite i iProductionManager.

Zakljucavanje zaslona

Ovdje moZzete aktivirati ili deaktivirati funkciju zaklju¢avanja zaslona.
= Za aktivaciju funkcije pritisnite tipku: G UKLJ.
= Za deaktivaciju ove funkcije pritisnite tipku: G OFF (ISKLJ.)

Ako je funkcija aktivirana, zaslon se moze ¢ zakljucati dugim pritiskom na tipku. Time se spriecava slu¢ajno
rukovanje, npr. brisanjem zaslona. Zaklju¢avanje zaslona moZze se ponovno deaktivirati dugim pritiskom na tipku ]

o]
Demo nacin rada

Ukljucivanje/isklju¢ivanje ,demo" nacina rada

Ovdje mozete prebaciti uredaj u demo nacin rada. Ova funkcija korisna je kada Zelite prezentirati funkcije uredaja
bez stvarnog kuhanja.

1. Da biste aktivirali ovu funkciju, pritisnite i drzite pritisnutom tipku: .3 ON (Ukljuéeno) sve dok traka napretka
ne prijede preko oba poloZaja prekidaca: ON (uklju¢eno) i OFF (isklju¢eno).

>> Ako je aktiviran pokazni nacin rada, uredaj ¢e se ponovno pokrenuti. U podnoZju ¢e se pojaviti simbol: ()

Snaga pare

Ovdje moZete namjestiti da je u nacinu rada Para [» 38] za posebno zahtjevne proizvode uvijek osiguran
kontinuiran i neprekidan dovod svjeze pare.

/\ OPREZ

Ako radite s funkcijom Power Steam, ispusta se veca koli¢ina vruée vodene pare

Mozete se opedi vru¢om parom kada otvorite vrata pecnice.

1. Pazljivo otvarajte vrata prostora za pripremu jela kada radite s funkcijom Power Steam.

1. Za aktivaciju funkcije pritisnite tipku: ¢ UKLJ.

Kontrolna mlaznica

Ovdje mozete namjestiti koliko ¢e suviSne vlage kondenzirati kontrolna mlaznica uredaja. Ova funkcija standardno
je postavljena na ekolo$ki nacin rada. Ovom postavkom optimira se ispustanje vliage. Osim podesavanja ECO
nacina rada, moZete aktivirati ili deaktivirati funkciju upravljacke mlaznice:

= trajna aktivacija kontrolne mlaznice ima smisla pogotovo u slu¢ajevima kada Zelite izbje¢i nezeljenu
kondenzaciju u kuhinji.

= Deaktivacija kontrolne mlaznice posebno ima smisla ako je vas sustav za odvod zraka dovoljno snazan, jer tako
mozete ustedjeti vodu.
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Prije nego Sto aktivirate ili deaktivirate funkciju, konzultirajte svog RATIONAL servisnog partnera.
1. Pritisnite tipku. ; Kontrolna mlaznica

2. Zaaktivaciju funkcije pritisnite tipku: AN

3. Zadeaktivaciju ove funkcije pritisnite tipku: ISKLJUCENO

Watchdog

Ovdje mozete namjestiti da se oglasava zvu¢ni signal kada su vrata prostora za pripremu jela predugo otvorena
tijekom punjenja uredaja. Postavite vrijeme u rasponu od 0 =180 sekundi.

= Pritisnite tipku. b, kako biste otvorili postavke funkcije Watchdog.
= Pritisnite tipku. 4B, kako biste postavili broj sekundi funkcije Watchdog 1.
= Pritisnite tipku. B, kako biste postavili broj sekundi funkcije Watchdog 2.

= Pritisnite tipku. 4B, kako biste postavili broj sekundi funkcije Watchdog u nacinu rada programiranja.

Opasnost

Ovdje mozete namjestiti da se oglasava signal upozorenja kada su vrata prostora za pripremu jela predugo
otvorena tijekom pripreme jela. Postavite vrijeme u rasponu od O —180 sekundi.

= Pritisnite tipku. @ kako biste otvorili postavke opasnosti.

= Pritisnite tipku. 4B kako biste postavili broj sekundi za funkciju opasnosti u zagrijavanju ili funkciju zagrijavanja
sustava iProductionManager.

= Pritisnite tipku. 48 kako biste postavili broj sekundi za stupnjeve opasnosti u sustavu iProductionManager.

Praznjenje generatora pare

1. Pritisnite tipku. = za praznjenje generatora pare.

VarioSmoker
Funkciju dimljenja mozete aktivirati ili deaktivirati neovisno o tome jeste li ve¢ postavili uredaj VarioSmoker.

1. Pritisnite tipku. # VarioSmoker UKLJUCITE ili ISKLJUCITE kako biste u funkciji ru¢nog programiranja dobili
pristup opcijskoj tipki za aktiviranje uredaja VarioSmoker.

Priprema jela
1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. g Priprema jela

Primarna nacionalna kuhinja

U primarnoj nacionalnoj kuhinji kulturno specifi¢ni kulinarski obicaji prevode se u inteligentne procese pripreme
jela. Parametri tih inteligentnih procesa pripreme jela odrazavaju ove kulinarske obicaje i jela se pripremaju na
nacin koji ocekuju gosti kada se nadu u toj zemlji odn. regiji. Tako necete savladati samo svoju lokalnu kuhinju, vec¢
i sve svjetske kuhinje. Ova postavka ne ovisi o postavljenom jeziku.

Odabir primarne nacionalne kuhinje
1. Pritisnite tipku. €9 Primarna kuhinja po drzavama

2. Listajte kroz popis i odaberite Zeljenu primarnu nacionalnu kuhinju.

>> Nacionalna kuhinja ¢e se odmah preuzeti. U iCookingSuiteu prikazuju se inteligentni procesi pripreme jela
odredene nacionalne kuhinje. Parametri inteligentnih procesa pripreme jela, vrijeme pripreme jela i
temperature jezgre prilagodeni su kulturno specifi¢nim kulinarskim obicajima.
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Sekundarna nacionalna kuhinja

Primarnoj nacionalnoj kuhinji moZete dodati jos jednu nacionalnu kuhinju. Tako istovremeno mozZete pripremati
tipicna jela 2 zemlje. Na primjer, to ¢e vam biti posebno korisno ako u restoranu zelite ponuditi poseban tjedni
jelovnik s jelima neke druge nacionalne kuhinje.

Odabir sekundarne nacionalne kuhinje

1. Pritisnite tipku. &} Sekundarna kuhinja po drzavama
2. Listajte kroz popis i odaberite Zeljenu sekundarnu nacionalnu kuhinju.

>> Nacionalna kuhinja ¢e se odmah preuzeti. U iCookingSuiteu prikazuju se dodatni inteligentni procesi pripreme

jela sekundarne nacionalne kuhinje koji su ozna¢eni simbolom &J. Na postavke parametara za pripremu jela
ubuduce ¢e utjecati primarna nacionalna kuhinja [» 76].

Vrijeme zaustavljanja

1. Pritisnite tipku.7% za pode$avanje vremena zaustavljanja kondenzacijskog poklopca.

>> Sada mozete namijestiti koliko minuta treba trajati vrijeme zaustavljanja.

Mjerna vrijednost senzora

Ovdje se prikazuje to¢na mjerna vrijednost sonde za temperaturu prostora za pripremu jela u °C.

Format vremena pripreme jela

Namjestanje formata vremena pripreme jela
1. Pritisnite tipku. &-da biste prilagodili format vremena pripreme jela.

>> Sada mozete namjestiti format za pripremu jela na automatski, h:m, ili na m:s.

Tezina tanjura a la carte

Prije pocetka finishinga namjestite teZinu praznog tanjura. Pomocu ovog podatka vas ¢e iCombi Pro prilagoditi
korake pripreme jela tako da postignete idealan rezultat pripreme jela te da se na tanjurima ne kondenzira vlaga.
Vise informacija dostupno je ovdje: Namjestanje teZine tanjura za a la carte [» 46]

Tezina tanjura za banket

Prije pocetka finishinga namjestite teZinu praznog tanjura. Pomocu ovog podatka vas ¢e iCombi Pro prilagoditi
korake pripreme jela tako da postignete idealan rezultat pripreme jela te da se na tanjurima ne kondenzira vlaga.
Vise informacija dostupno je ovdje: Namjestanje teZine tanjura za banket [» 46]

Broj nivoa

Ovdje moZzete namjestiti koliko razina ¢ete upotrebljavati u iProductionManageru.
1. Pritisnite tipku. ®& Broj nivoa

2. Na ljestvici odaberite Zeljenu vrijednost od O do 12.

>> Postavka ¢e se odmah preuzeti.

Redoslijed nivoa

Ovdje mozete odabrati hoce li razine u iProductionManageru biti prikazane uzlazno ili silazno.
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1. Za uzlazni prikaz razina pritisnite tipku: - 123
2. Zasilazni prikaz razina pritisnite tipku: ®- 321

>> Postavka ¢e se odmah preuzeti.

Dodatno opterecenje kod rucnih programa u aplikaciji iProductionManager

Ovdje mozete postaviti hoce li se u ru¢nim programima u iProductionManageru produljiti vrijeme pripreme jela
kada se prostor za pripremu jela otvori tijekom pripreme i kada je izmjereni pad energije toliko velik da se s
odabranim postavkama ne moze postici rezultat pripreme jela.

1. Za aktivaciju funkcije pritisnite tipku: Dodatno opterecenje kod ru¢nih programa u aplikaciji
iProductionManager UKLJ.

Vrijeme zadrzavanja klime

Ovdje mozete namjestiti koliko dugo se treba odrzavati klima u prostoru za pripremu jela kada ne pripremate jela
pomocu iProductionManagera.

1. Pritisnite tipku. @, Vrijeme zadrzavanja klime
2. Odaberite zeljenu vrijednost na ljestvici.

>> Vrijeme zadrzavanja se odmah prilagodava.

Skracivanjem vremena zaustavljanja uStedjet ¢ete energiju.

iProductionManager 3D

Ovdje mozete odrediti da ¢ete u iProductionManageru puniti razine s dvije posude. Svaka posuda nadzirat ¢e se
zasebno. Vodite racuna o tome da je moguce prikazati maksimalno 12 razina.
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1. Za aktivaciju funkcije pritisnite tipku: UKLJ.

>> Postavka ¢e se odmah preuzeti.

Ciscenje iCareSystem AutoDose (zaliha kemikalija)

Uredaji opremljeni zalihom kemikalija sadrze napredne postavke za ¢iS¢enje. MoZete ih pronaci na Automatsko
¢iscenje — iCareSystem AutoDose [P 103].

1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. @+ Cis¢enje

Prisilno ¢is¢enje nakon radnih sati (zaliha kemikalija)

Ovdje mozete odrediti nakon koliko ¢e vremena od vas zatraziti da ocistite uredaj. S uredajem ¢ete mo¢i ponovno
raditi te kada se zavrsi ¢iS¢enje. Tako se mozete pobrinuti za pridrzavanje propisa o ¢iS¢enju i higijeni prilikom rada
u smjenama.

1. Pritisnite tipku. @¢za uklju¢ivanje ili isklju¢ivanje prisilnog ¢is¢enja.

Vrijeme do zahtjeva za ¢iS¢enjem
Ovdje mozete namjestiti nakon koliko sati se prikazuje zahtjev za ¢iS¢enjem.

1. Pritisnite tipku. @za postavljanje broja sati.

Vrijeme odgode prisilnog ¢iS¢enja

Ovdje mozete namjestiti kada zelite pokrenuti prisilno ¢iS¢enje uz odgodu.
1. Pritisnite tipku. @za postavljanje vremena odgode.

Program cis¢enja

Ovdje mozete odabrati program ¢iSc¢enja za prisilno ¢iSc¢enje.

1. Pritisnite tipku. @+. Sada moZete odabrati izmedu standardnih ili automatski postavljenih programa ¢iséenja.

Automatski pocetak ¢iséenja

1. Pritisnite tipku. @ za uklju¢ivanje ili isklju¢ivanje automatskog pokretanja ¢is¢enja.

Vidjeti takoder

Prisilno ¢is¢enje nakon radnih sati [» 101]
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Plan ¢iSéenja (zaliha kemikalija)

Ovdje mozete odrediti kojim danima u tjednu treba obaviti Prisilno ¢iS¢enje. Tako se mozete pobrinuti za
pridrzavanje propisa o ¢iS¢enju i higijeni prilikom rada u smjenama. Plan ¢i$éenja i prisilno ¢iS¢enje ne mogu se
aktivirati istovremeno

1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. @+ Ciséenje

3. Pritisnite tipku. @ Plan &i$éenja

4

Kako biste odredili kako bi se uredaj trebao ponasati u slu¢aju zahtjeva za ¢iS¢enjem, pritisnite tipku: Termin

plana za ¢is¢enje

> Kako biste deaktivirali plan ¢iséenja, pritisnite tipku: OFF (Isklj.)

> Ako se prije termina za ¢iS¢enje treba prikazati upozorenje, pritisnite tipku: Upozorenje

> Ako se uredaj mora ocistiti ¢im se pojavi zahtjev za ¢iS¢enjem, pritisnite tipku: Prisilno ¢iS¢enje
>> Potom cete se vratiti na stranicu s pregledom plana ¢is¢enja.
Odaberite dan u tjednu na koji se mora obaviti ¢iS¢enje.
Pritisnite tipku. +, za izradu prvog unosa.
Namijestite vrijeme u koje se treba pokrenuti ¢iséenje.
Pritisnite tipku. @+.NAPOMENA! Provjerite je li plan ¢iS¢enja postavljen na ON (Uklj.).
Odaberite Zeljeni program ¢iscenja iz jedne od grupa: Blago, Srednje, Jako, Brzo ili vlastiti programi.
Mozete odabrati Zeljeni program ¢iS¢enja i automatsko pokretanje ¢iséenja.

Pritisnite tipku. ON (UKklj.) ili OFF (Isklj.) za ukljucivanje ili isklju¢ivanje automatskog cis¢enja.

© N O Uk~ WN 2

Pritisnite tipku. +, ako Zelite programirati viSe programa ¢is¢enja u istom danu.

9. Na traci s ikonama pritisnite tipku €5 kako biste se vratili na pregled plana ¢i§¢enja.

10. Takoder mozete postaviti vrijeme odgode prisilnog ¢iS¢enja.

Uredaj nakon isteka podeSenog roka i prije daljnje upotrebe mora pro¢i ¢iséenje.

Pod opcijom Vrijeme odgode prisilnog cisc¢enja mozete namjestiti za koliko se dugo vremena ¢iS¢enje moze

odgoditi kod podesenog prisilnog cis¢enja.

Vidjeti takoder
Plan cis¢enja [» 101]

Prisilno ¢is¢enje nakon radnih sati [» 101]

Ciscenje rucnog tusa

1. Pritisnite tipku. r“ za pristup opcijama ¢idéenja ru¢nog tusa.
> Sada mozete pristupiti opcijama za ¢is¢enje ru¢nog tusa.

2. Pritisnite tipku. r% za ukljucivanje ili isklju¢ivanje podsjetnika za ¢is¢enje ru¢nog tusa NAPOMENA! Kako biste

mogli namjestiti interval i trajanje ispiranja, najprije morate ukljuéiti podsjetnik za ¢is¢enje ru¢nog tusa.
3. Pritisnite tipku. r® za postavljanje intervala ¢i$¢enja ru¢nog tusa.

4. Pritisnite tipku. r* za postavljanje vremena ispiranja.

Granicna vrijednost razine napunjenosti kapsula (zaliha kemikalija)
Ovdje mozete podesiti postavke za razine napunjenosti kapsula.

= Pritisnite tipku. OFF (Isklju¢eno) ili ON (UKklj.) pokraj f lkona za ukljucivanje ili isklju¢ivanje postavki za
grani¢nu vrijednost razine napunjenosti kapsula. Ako ste ukljuili grani¢nu vrijednost razine napunjenosti
kapsula, sada mozete podesiti sljedece postavke:

= Pritisnite tipku. [ za postavljanje razine napunjenosti kapsule za ¢i¢enje u postocima.

= Pritisnite tipku. [ za postavljanje grani¢ne vrijednosti razine napunjenosti kapsule Care u postocima.
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Iskljucivanje nakon ¢iScenja (zaliha kemikalija)
= Pritisnite tipku. OFF ili ON pokraj '®, ikone za ukljucivanje ili isklju¢ivanje funkcije , /skijucivanje nakon
ciscenja"“.
Napomene o predstojecem ciséenju (zaliha kemikalija)
= Pritisnite tipku. OFF (Isklju¢eno) ili ON (Uklju¢eno) pokraj @za ukljucivanje ili isklju¢ivanje upozorenja o
predstojecem ciscenju.
Vrijeme praznog hoda bez interakcije prije zavrsetka (zaliha kemikalija)
Ovdje mozete namjestiti minute u praznom hodu nakon kojih sustav za kuhanje moze samostalno pokrenuti
¢iscenje.

vav s

Sredstva za ciS¢enje bez natrijevog hidroksida

Stavka izbornika Bez NaOH omogucuje odabir koriStenog sredstva za ¢iS¢enje izravno u postavkama uredaja. Time
se spre€avaju pogresne konfiguracije i smanjuje prekomjerna potrosnja, osobito u zemljama s razli¢itim
regulatornim zahtjevima.

= Pritisnite tipku. OFF ili ON pored = za uklju¢ivanje ili isklju¢ivanje postavke za sredstvo za ¢iS¢enje bez
natrijevog hidroksida.
Ciscenje
1. Pritisnite tipku. g

2. Pritisnite tipku. @+ Ciséenje

Prisilno ¢iS¢enje nakon radnih sati

Ovdje mozete odrediti nakon koliko ¢e vremena od vas zatraziti da ocistite uredaj. S uredajem ¢ete mo¢i ponovno
raditi te kada se zavrsi ¢iS¢enje. Tako moZete osigurati pridrzavanje propisa o ¢iS¢enju i higijeni kod rada u
smjenama. Vise informacija dostupno je ovdje: Prisilno ¢iS¢enje nakon radnih sati [» 1071]

Plan ¢iSc¢enja

Ovdje mozete odrediti kojim danima u tjednu treba obaviti Prisilno ¢iS¢enje. Tako se moZete pobrinuti za
pridrzavanje propisa o ¢iS¢enju i higijeni prilikom rada u smjenama.

Iskljuc¢ivanje nakon ¢isc¢enja

Za optimizaciju potrodnje energije nakon ¢is¢enja je u izborniku mogudée aktivirati opce iskljucivanje sustava

kuhanja.

Vidjeti takoder
Plan cis¢enja [» 101]

Ciscéenje rucnog tusa
1. Pritisnite tipku. r“ za pristup opcijama ¢i$éenja ru¢nog tusa.
> Sada mozete pristupiti opcijama za ¢iS¢enje ru¢nog tusa.

2. Pritisnite tipku. r% za ukljucivanje ili isklju¢ivanje podsjetnika za ¢is¢enje ru¢nog tusa NAPOMENA! Kako biste
mogli namjestiti interval i trajanje ispiranja, najprije morate ukljuciti podsjetnik za ¢iS¢enje ruc¢nog tusa.

3. Pritisnite tipku. r® za postavljanje intervala ¢i$¢enja ru¢nog tusa.

4. Pritisnite tipku. r* za postavljanje vremena ispiranja.

Napomene o predstojecem cis¢enju (zaliha kemikalija)

= Pritisnite tipku. OFF (Isklju¢eno) ili ON (Uklju¢eno) pokraj @za ukljucivanje ili isklju¢ivanje upozorenja o
predstojec¢em ciScenju.
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Vrijeme praznog hoda bez interakcije prije zavrsetka (zaliha kemikalija)
Ovdje mozete namjestiti minute u praznom hodu nakon kojih sustav za kuhanje moze samostalno pokrenuti
¢iscenje.

vawv s

Sredstva za ¢iS¢enje bez natrijevog hidroksida

Stavka izbornika Bez NaOH omogucuje odabir koristenog sredstva za ¢iS¢enje izravno u postavkama uredaja. Time
se spre€avaju pogresne konfiguracije i smanjuje prekomjerna potrosnja, osobito u zemljama s razli¢itim
regulatornim zahtjevima.

= Pritisnite tipku. OFF ili ON pored = za uklju¢ivanje ili isklju¢ivanje postavke za sredstvo za ¢iS¢enje bez
natrijevog hidroksida.

Upravljanje podacima

Vodite ra¢una o tome da su funkcije Upravljanja podacima na raspolaganju samo ako je na uredaj priklju¢en USB
stick.

1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. ,s., Upravljanje podacima
Mozete prilagoditi sljedece postavke:
= |zvoz svih podataka [» 82]
= Programi pripreme jela [» 82]
= Korisnic¢ki profili [» 83]
= Slike korisnika [» 83]
= Korisni¢ki podaci: Izbrisi sve
= Osnovne postavke uredaja [» 84]
= HACCP podaci [} 84]
= Servis [» 84]
= MyDisplay [» 85]

Izvoz svih podataka
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.
1. Pritisnite tipku. = lzvoz svih podataka

>> Sada sve podatke mozete izvesti na USB-Stapic.

Programi pripreme jela

Ovdje mozete izvoziti, uvoziti ili obrisati sve programe koje ste izradili.

Eksportiranje programa

v lIzradili ste programe u nacinu rada za programiranje.
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.

1. Pritisnite tipku. %= lzvoz programa

>> Spremljeni programi spremit ¢e se na USB stick.

Importiranje programa
1. Na uredaj prikljucite USB-3tapic¢ s izvezenim programima.
2. Pritisnite tipku. %= Uvoz programa

>> Spremljeni programi se uvoze i prikazuju u nacinu rada za programiranje.

Programi: I1zbrisi sve vlastite

Ovdje mozete izbrisati sve programe koje ste izradili.
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1. Pritisnite tipku. &
> Pitat ¢e vas jeste li sigurni da Zelite izbrisati programe.
2. Za potvrdu radnje pritisnite tipku: «/

>> Putem obavijesti ¢e se potvrditi da su izbrisani svi programi.

16.9.3 Korisnicki profili

lzvoz profila

v lzradili ste profil.

v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.
1. Pritisnite tipku. === |zvoz profila

>> Spremljeni programi spremit ¢e se na USB stick.

Importiranje profila
1. Na uredaj prikljucite USB stick sa izvezenim programima.
2. Pritisnite tipku. s Uvoz profila

>> Spremljeni profili ¢e se uvesti i spremiti u podrucje za upravljanje korisnicima.

16.9.4 Slike korisnika

Ovdje mozete uvoziti i izvoziti sve slike koje Zelite dodijeliti programima i koSaricama. Slike moraju ispuniti sljdece
zahtjeve:

= Tip datoteke: PNG
= Dubina boje: 3 x 8 bita
= Veli¢ina slike: 130 x 130 px

= Veli¢ina datoteke: maks. 50 kb

Uvoz slika

1. Slike spremite na memorijski Stapi¢ u mapu s nazivom userpix.
2. PoveZzite memorijski Stapi¢ s uredajem.

3. Pritisnite tipku. 5= Uvoz slika

>> Uvest ce se saCuvane slike.

Eksportiranje slika

v Uvezli ste slike.

v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.
1. Pritisnite tipku. = lzvoz slika

>> Sacuvane slike pohranit ¢e se na USB sticku.

Brisanje svih vlastitih slika
Ovdje mozete izbrisati sve slike koje ste uvezli.
1. Pritisnite tipku. Brisanje svih vlastitih slika
> Pitat Ce vas jeste li sigurni da Zelite izbrisati slike.
2. Zapotvrdu radnje pritisnite tipku: ~,/

>> Putem obavijesti ¢e se potvrditi da su izbrisane sve vlastite slike.
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Osnovne postavke uredaja

Osnovne postavke uredaja: Izvezi sve
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.
1. Pritisnite tipku. #» Osnovne postavke uredaja: 1zvezi sve

>> Osnovne postavke uredaja spremit ¢e se na USB stick.

Uvoz osnovnih postavki uredaja

1. Na uredaj prikljucite USB stick s izvezenim osnovnim postavkama uredaja.
2. Pritisnite tipku. s&» Osnovne postavke uredaja: Uvezi sve

>> Osnovne postavke uredaja ¢e se uvesti.

HACCP podaci

Ovdje mozete prenijeti sve HACCP podatke s uredaja na USB stick. HACCP podatke mozete i automatski prenijeti
na ConnectedCooking.

HACCP podaci: Izvezi sve

v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.

1. Pritisnite tipku. = HACCP podaci: Izvezi sve

>> HACCP podaci spremit ¢e se na USB stick.

HACCP podaci: Izvoz u vremenskom razdoblju
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.

1. Pritisnite tipku. & HACCP podaci: Izvoz u vremenskom razdoblju
2. Odaberite zeljeno razdoblje i pritisnite tipku ,lzvezi".

>> HACCP podaci tijekom odabranog vremenskog razdoblja pohranjuju se na USB-Stapic.

Servis

Protokoli razvojnih programera: Izvezi sve
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.
1. Pritisnite tipku. == Protokoli razvojnih programera: lzvezi sve

>> Sada se protokoli razvojnih programera preuzimaju na USB-Stapic.

Protokoli razvojnih programera: 1zvoz u vremenskom razdoblju
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.
1. Pritisnite tipku. s» Protokoli razvojnih programera: 1zvoz u vremenskom razdoblju

>> Sada mozete preuzeti protokole razvojnih programera za odredeno razdoblje.

IzvjeSce o servisu: Izvezi sve
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.
1. Pritisnite tipku. s> lzvjesSce o servisu: Izvezi sve

>> Sada se izvjeSca o servisu preuzimaju na USB-Stapic.

Izvoz zapisnika za statistiku pogreSaka
v Povezali ste USB memorijski stick s uredajem.

1. Pritisnite tipku. 5@ Kopiraj zapisnik za statistiku pogresaka na USB
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>> Zapisnik za statistiku pogreSaka spremit ¢e se na USB stick.

MyDisplay

Opcija MyDisplay omogucuje izvoz lan¢ane skripte instalirane na uredaju. To omogucuje prijenos profila,
programa i slika na drugi sustav za kuhanje. Prije izvoza mozZete prekida¢em Izbrisi prije azuriranja namjestiti Zelite
li pri uvozu lanc¢ane skripte izbrisati postojece programe, profile i slike.

= Pritisnite tipku. &; ako prije uvoza Zelite izbrisati prethodno instalirane programe, profile i slike.

= Pritisnite tipku. == ako Zelite izvesti konfiguracije opcije MyDisplay na USB.

Mrezne postavke

NAPOMENA

Ugrozavanje kiberneticke sigurnosti

Uredaj je umreZeni sustav za kuhanje s digitalnim upravljanjem, korisni¢kim suceljem i integracijom softvera.

Kako biste osigurali kiberneti¢ku sigurnost, zastitu podataka i siguran rad, pridrzavajte se sljedec¢ih napomena:

1. Konfiguriranje i odrzavanje uredaja smije obavljati samo ovlasteno i obuéeno osoblje.

2. Redovito provodite azuriranja softvera koje je pripremila tvrtka RATIONAL. Smije se upotrebljavati samo
autenticni i potpisani softver. Instalacija neodobrenog softvera zabranjena je i moze ugroziti sigurnost.

3. Uredaj spajajte isklju¢ivo na zasticene mreze (npr. WPA2,/WPA3 za WLAN, VLAN za LAN). Komunikacija sa
sustavom RATIONAL ConnectedCooking ili drugim uslugama mora se odvijati putem Sifriranih veza (npr.
HTTPS).

4. Svaka manipulacija ili neovladtena izmjena softvera, hardvera ili mreZne konfiguracije uredaja zabranjena je i
dovodi do gubitka radne sigurnosti i mogucih prava na temelju jamstva ili proizvodaceve odgovornosti.

5. Odgovornost za sigurnu integraciju u vasu IT infrastrukturu snosi vlasnik. Proizvodac¢ nije odgovoran za
Stete koje nastanu zbog nepravilne upotrebe, nedovoljne zastite ili pristupa neovlastenih osoba.

Ako je potrebno, u postavkama sustava mozete omogucditi sinkronizaciju vremena koja se temelji na NTP-u. Ako je
NTP aktiviran, kupac je obavezan osigurati pouzdan i siguran NTP posluzitelj.

= NTP posluzitelj mora potjecati iz pouzdanog i kontroliranog okruzenja kako bi se osigurali to¢ni podaci o
vremenu, zasti¢eni od manipulacije.

= Komunikacija s NTP posluZiteljem mora biti zasticena upotrebom zasticenih mreznih segmenata i
odgovarajucih pravila o vatrozidu.

Ako uredaj Zelite povezati s beZzic(nom mrezom za koju se morate prijaviti putem mrezZne stranice, nece biti moguce
uspostaviti bezi¢nu mrezu. Nije moguce uspostaviti vezu s beZi¢nim mrezZama koje zahtijevaju prijavu putem web-
mijesta.

1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. =/= Mreza
3. Zaaktivaciju funkcije pritisnite tipku: 2 UKLJ.
4. Pritisnite tipku. 2 WiFi
> Prikazat ¢e se popis svih dostupnih bezi¢nih mreza. Bezi¢ne mreZe poredanu su silazno prema jacini signala.
5. Odaberite Zeljenu bezi¢nu mrezu.
> Od vas Ce zatraziti da unesete lozinku bezi¢ne mreze.
6. Za potvrdu radnje pritisnite tipku: </
> Ako je veza uspjeéno uspostavljena, u podnoZju ¢e se pojaviti sljedeéi simbol: 2=
> Bezi¢na mreza prikazat ¢e se u popisu dostupnih bezi¢nih mreza na prvom mjestu.
Kako bi se prikazali podaci o vezi, pored bezi¢ne mreze pritisnite tipku: V

Da biste prekinuli vezu, u podacima o vezi pritisnite tipku: Odvojiti

9. U traci s ikonama pritisnite 2|= kako biste se vratili na postavke mreze.
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>> Naziv bezi¢ne mreze prikazat ¢e se u podru¢ju WLAN.

Optimizirane mrezne postavke omogucuju uspostavljanje veze s bezi¢nim mrezama koje imaju skriveni SSIDS:
= Pritisnite tipku. ”»;? Rucno povezivanje s bezichom mrezom.
= Sada mozZete unijeti naziv mreze (SSID) i pripadajucu lozinku.
= Pritisnite tipku. / za povezivanje.

1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. 2= Mrezne postavke

U sljedecem poglavlju opisano je kako moZete povezati svoj uredaj s bezicnom mrezom: Povezivanje s bezicnom
mrezom [} 94]

U sljedec¢em poglavlju opisano je kako mozete povezati uredaj s mrezom: Povezivanje s mrezom [» 95]

Pokreni asistenta za konfiguraciju mreze
Asistent za konfiguraciju mreze pomoc¢i ¢e vam pri namjestanju postavki mreze.
1. Pritisnite tipku. £3: Pokreni asistenta za konfiguraciju mreze

> Slijedi pitanje trebate li podrsku prilikom mreznih postavki. MozZete dobiti podrSku pri povezivanju putem
WLAN-aili LAN-a.

2. Pritisnite tipku. |2 DHCP aktivan: OFF (Isklj.) kako biste mogli uredivati sljede¢e mrezne postavke:
= |P adresa
= |P pristupnik
= |P maska mreze
= DNS1
= MAC adresa
1. Pritisnite tipku. I[2 DHCP aktivan: ON (Uklj.) kako biste mogli urediti sljedece mrezne postavke:
= MAC adresa
U slucaju problema s povezivanjem mozete provesti dijagnostiku mreze.

1. Pritisnite tipku. £ Provedite dijagnostiku mreZe kako biste provjerili je li va$ uredaj povezan s mrezom.

Uz pomo¢ gumba Status mreze moze se provijeriti postoji li veza s usmjeriva¢em i internetom.
Korisnicki profil

Mozete izradivati profile korisnika i dodjeljivati im prava pristupa. Vasem uredaju dodijeljen je standardni profil
koji se ne moze izbrisati. MoZete dodati najvise 10 dodatnih profila.
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1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. = Korisni¢ki profil

U sljedecem poglavlju opisano je kako mozZzete izradivati profile te ih mijenjati i prenositi na druge uredaje:
Upravljanje profilom i pravima

16.11.1 Aktivacija profila
v lzradili ste profil. Pogledajte takoder Izrada novog profila
Pritisnite tipku.  Aktivacija profila

1
2. Odaberite Zeljeni profil.

3. Ako ste profilu dodijelili lozinku, unesite tu lozinku.
4. Za potvrdu radnje pritisnite tipku:

>> Profil ¢e se odmah aktivirati.

>> Kada otvorite pocetni zaslon, prikazat c¢e se aktivirani profil. Ako ste odabrali prikaz vise profila, moZete listati
kroz popis.

>> Zaizradu novog profila pritisnite tipku: +
>> Sada ¢ete dospjeti do postavki profila.

>> Pritisnite tipku. Izrada novog profila.

16.11.2 Uredivanje profila
v lzradili ste profil.
1. Pritisnite tipku. - Uredivanje profila

> Sada mozete odabrati profil koji Zelite urediti.

Postavke profila
1. Pritisnite tipku. o Postavke profila.
>> Sada mozZete podesSavati sljedece postavke:
u Aty
Promijena imena profila
= .. Promijeniti lozinku profila

= ;. Promjenajezika

= Promjena tipa profila NAPOMENA! Tip profila moze promijeniti samo glavni korisnik.
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= ', Promjena primarne kuhinje po drZavama
= ;;'g; Promjena sekundarne nacionalne kuhinje
= g Brisanje profila

= ~,Sve elemente, osim favorita, moguce je ukljuditi ili iskljuéiti.

Uredivanje trake izbornika
Ova opcija omogucduje podeSavanje trake izbornika u skladu s vasim Zeljama.
1. Pritisnite tipku. il Uredivanje trake izbornika
>> Mogu se podesiti slijedece postavke:
= = Pocetni zaslon moZe se prikazati ili sakriti.
= Q¥E Rudni naéini rada mogu se prikazati ili sakriti.
= [ iCookingSuite moze se prikazati ili sakriti.
= B iProductionManager moze se prikazati ili sakriti.
= (% Nadin rada programiranja moze se prikazati ili sakriti.
= (¢+ iCareSystem moze se prikazati ili sakriti.

= O, Asistent za pretrazivanje moze se prikazati ili sakriti.

Postavljanje i uredivanje zaslona

1. Pritisnite tipku.ON (UKIj.) ili OFF (Isklj.), opcija I : Postavljanje i uredivanje zaslona kako biste aktivirali ili
deaktivirali opciju Kreirati novi zaslon [» 90].

Prilagodba podnozja

1. Pritisnite tipku. ll Prilagodba podnozja.

>> Sada moZete namijestiti hoce li ? Pomoéne informacije u uredaju u podnozju biti prikazane ili sakrivene.

Promjena profila
1. Pritisnite tipku. ON (UKklj.) ili OFF (Isklj.) opcije 73 Promjena za aktivaciju ili deaktivaciju moguénosti promjene
profila
Prilagodba sustava iCookingSuite
1. Pritisnite tipku. (€2 iCookingSuite
>> Sada mozete podeSavati sljedece postavke:
= === Ovlastenja za parametre. Ovdje moZete birati izmedu opcija operabilan i nevidljiv.
= @ Vlaznost se moze prikazati ili sakriti.
= 1 Temperatura prostora za pripremu jela moze se prikazati ili sakriti.
= & Temperatura jezgre moze se prikazati ili sakriti.

= H Zaglavlje kontrolne plo¢e moze se prikazati ili sakriti.

iProduktionManager
1. Pritisnite tipku. B iProductionManager
>> Sada mozete podeSavati sljedece postavke:
= EnA-la-carte nacin rada moze se prikazati ili sakriti.
= «= Rucna ploca s tiketima moze se ukljuditi ili iskljuiti.
= @& Vremenski tiket moze se prikazati ili sakriti.
=/ Uredivanje ploce s tiketima mo#e se prikazati ili sakriti.

= (7} Dopusti povlacenje i ispustanje moze se prikazati ili sakriti.
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= “x Moguénost kombiniranja tiketa moze se prikazati ili sakriti.

= =— Dopusti dodjelu razina moze se prikazati ili sakriti.

= ElPostavi na stvarno vrijeme moze se prikazati ili sakriti.

= (7} Dopusti naknadno povlacenje i ispustanje moze se prikazati ili sakriti.
= () Omogudi pristup skoénim prozorima moze se prikazati ili sakriti.
= & Kloniranje tiketa moze se prikazati ili sakriti.

= |< Preskoéi na trenutaéno vrijeme moze se prikazati ili sakriti.

= & Pomagalo za pozicioniranje moze se prikazati ili sakriti.

= <@ Dopusti listanje mozZe se prikazati ili sakriti.

= @ Zumiranje se moze prikazati ili sakriti.

= & Kuhanje na pari moze se prikazati ili sakriti.

= %4 Prethodno zagrijavanje moze se prikazati ili sakriti.

= 2% Popuniti nepopunjena mjesta u planu moze se prikazati ili sakriti.
= O Optimizacija vremena moze se prikazati ili sakriti.

= © Optimizacija energije moze se prikazati ili sakriti.

Vidjeti takoder
Dodavanje profila [» 89]

16.11.3 Dodavanje profila
Ovdje mozete dodati novi profil.
1. Pritisnite tipku. -/ ,Dodavanje profila
>> Sada mozete dodati novi profil.

1. Pritisnite tipku. %, iz postojeceg profila kako biste izradili profil iz ve¢ postojeceg profila. Sve postavke novog
dodanog profila sada mozZete uredivati pod stavkom izbornika . Uredivanje profila [> 871.

2. Pritisnite tipku.;’tiz predloska profila kako biste izradili novi profil prema predlosku profila.

16.11.4 Obrada zaslona

v lzradili ste novi zaslon.
1. Pritisnite tipku. ¥ Uredivanje zaslona

> Prikazuju se funkcije i inteligentni asistenti na traci izbornika.
2. Pritisnite Zeljenu tipku.

> Prikazat ce se sve dostupne funkcije.

= U podrucju ¢4E Ruéna priprema jela moZete odabrati nacine rada & Vlaga, <= Kombinacija vlage i vruéeg
zraka i = Vrudi zrak .

= U podrugju |2 iCookingSuite na raspolaganju su vam svi inteligentni procesi pripreme jela.

= U podru¢ju (% Naéin rada za programiranje na raspolaganju su vam svi ru¢ni i inteligentni programi te
kosarice. Ako jo$ niste postavili programe ili koSarice, ovo podrucje je prazno.

= U podrudju (&+ iCareSystem na raspolaganju su vam svi Nacini rada za ¢is¢enje [» 98] i Programi za ¢iséenje
[» 99].

1. Kiliknite na svaku funkciju koju Zelite dodati na zaslon.
> Funkcija ¢e se oznatiti s 7.
2. Kako biste provjerili raspon funkcija zaslona, pritisnite tipku: ¢

3. Kako biste uklonili funkciju s izbornika zaslona, pritisnite tipku: i
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4. Kako biste dali ime izborniku zaslona, pritisnite tipku: /'
5. Unesiteime.

6. Kako biste spremili izbornik zaslona, pritisnite tipku: [=)
>> Vratit Cete se na pregled.

KKako biste izbornik zaslona dodijelili nekom profilu, pritisnite tipku: .- Uredivanje profila

Odaberite Zeljeni profil.

1
2
3. Pritisnite tipku. il Uredivanje trake izbornika
4. lzaizbornika zaslona pritisnite tipku: ON

5. Na traci s ikonama pritisnite .- kako biste se vratili na pregled korisni¢kih profila.

>> Nakon aktivacije profila [> 87] u traci izbornika prikazat ¢e se novi izbornik zaslona.

Kreirati novi zaslon

1. Pritisnite tipku. ¢

Pritisnite tipku. .

Pritisnite tipku. &

Na Uredivacu zaslona potom mozete izraditi vlastiti zaslon.

Kliknite svaku funkciju koju Zelite dodati na zaslon ili je ukloniti sa zaslona.

Kako biste imenovali svoj zaslon, unesite ime u tekstualno polje.

N o o bk~ W N

Kako biste spremili izmjene, pritisnite tipku: (=)

Servis
1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. ,¢ Servis
Na raspolaganju su vam sljedece informacije:
= Informacije o vrsti uredaja / verziji softvera L.,
= Podaci o serijskom broju L.,
= Hotline - Kuhar [ 119] 5
= Broj telefona servisne sluzbe [» 119] &)
= Servisnarazina ,
Ova funkcija dostupna je samo servisnim partnerima tvrtke RATIONAL.
= Informacije o azuriranju softvera [ 90] 1%,
= |nstalirana verzija softvera [» 90]
= Servisne poruke u posliednjih 14 dana ,*

= |icence otvorenog koda {§.

Informacije o azuriranju softvera

Ovdje moZzete vidjeti koja je inacica softvera instalirana na vaSem uredaju. Ako ste svoj uredaj povezali sa
sustavom ConnectedCooking i aktivirali funkciju Automatsko preuzimanje azuriranja softvera, automatski ¢e vam
biti dostupna azuriranja softvera. Vise informacija dostupno je ovdje: Automatsko azuriranje softvera [» 97] Ako

je dostupno azuriranje softvera, prikazat ¢e se aktualna inacica softvera i bit ¢e aktivna tipka Pokreni instalaciju.

1. Pritisnite tipku. Pokreni instalaciju

>> Softver ¢e se azurirati te ¢e se uredaj ponovno pokrenuti.

Instalirana verzija softvera

Ovdje su navedene sve informacije o instaliranoj inacici softvera i instaliranom pomo¢nom paketu.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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16.13  ConnectedCooking

NAPOMENA

Ako se ne ,prikaze kod za aktivaciju”, jos se nije moguce povezati s posluziteljem ConnectedCooking.
Za to mogu postojati sljededi razlozi:

= Mora postojati razrjeSenje DNS imena za www.connectedcooking.com.

= Varijanta s DHCP-om: DHCP aktivan — IP adresu dodjeljuje mreza.

= Varijanta bez DHCP-a: mrezni operater mora dati IP adresu, mreznu masku, pristupnik i DNS posluzitelj, koji
se zatim mogu ru¢no unijeti na uredaju.

= Ulazi 443 i 8883 vatrozida slobodni (protokol: HTTPS i MQTT) za izlaznu komunikaciju s ciljnim hostom:
www.connectedcooking.com (IP 185.113.124.8)

= Mreza s MAC filtrom: MAC adrese mogu se ocitati na parnokonvekcijskoj pe¢nici ili zatraziti putem korisnicke
sluzbe *Ove postavke odgovaraju standardnim postavkama kué¢nog usmjerivaca"

1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. < ConnectedCooking

Ovdje je opisano kako svoj uredaj mozete povezati sa sustavom ConnectedCooking i koje vam funkcije stoje na
raspolaganju: ConnectedCooking [» 96]

Ako je vas uredaj povezan sa sustavom ConnectedCooking, imate sljede¢e moguc¢nosti namjestanja.
1. Pritisnite tipku. 2]

>> Mozete se prijaviti na ConnectedCooking sa svojim postoje¢im racunom.

1. Pritisnite tipku. 24

>> Mozete se prijaviti na ConnectedCooking anonimno, bez racuna.

Automatska sinkronizacija vremena

1. Pritisnite tipku. £ ON (UKklj.) ili OFF (Isklj.)

>> Automatska sinkronizacija vremena ne provodi se kada pritisnete OFF (Isklj.). Ako pritisnete ON (Uklj.),
automatska sinkronizacija vremena ce se provoditi.

Autom. prenoSenje HACCP podataka

1. Pritisnite tipku. «= ON (UKklj.) ili OFF (Isklj.)

>> Ako pritisnete tipku OFF (Isklj.), vas uredaj nece automatski prenositi HACCP podatke na ConnectedCooking.
Cim pritisnete tipku ON (Uklj.), uredaj ¢e automatski prenijeti HACCP podatke na ConnectedCooking.

Daljinski pristup

1. Pritisnite tipku. R ON (UKkIj.) ili OFF (Isklj.)

>> Daljinski pristup nije dostupan kada pritisnete tipku OFF (Isklj.). Ako pritisnete tipku ON (Uklj.) , daljinsko
upravljanje vasim uredajem bit ¢e moguce preko sustava ConnectedCooking.

Azuriranje softvera

1. Pritisnite tipku. 2 ON (Uklj.) ili OFF (Isklj.)

>> AZuriranja softvera ne provode se automatski ako pritisnete OFF (Isklj.). Ako pritisnete ON (UKklj.) , automatski
e se provesti azuriranja softvera.

Automatsko povezivanje

U slucaju da se izgubi mrezna veza s uredajem, vas se uredaj nakon ponovnog uspostavljanja veze automatski
ponovno povezuje sa sustavom ConnectedCooking. Ako to ne Zelite, doti¢nu funkciju mozete deaktivirati.

1. Pritisnite tipku. 2} ON (UKklj.) ili OFF (Isklj.)
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>> Va3 uredaj prekida vezu sa sustavom ConnectedCooking ako pritisnete OFF (Isklju¢eno) . Cim pritisnete tipku
ON (Ukljuéeno), vas se uredaj ponovno automatski povezuje sa sustavom ConnectedCooking
Odjava

U svakom se trenutku moZzete odjaviti iz ConnectedCookinga. Obrisat ¢e se podaci za povezivanje. Uredaj koji
ponovno Zelite povezati uredaj sa sustavom ConnectedCooking morate ponovno i registrirati.

1. Pritisnite tipku. €]

>> Pitat ¢e vas jeste li sigurni da se Zelite odjaviti iz sustava ConnectedCooking. Ako to potvrdite, vas ¢e uredaj
odmah biti odjavljen iz sustava ConnectedCooking.

92 /136 Prijevod izvornih uputa za upotrebu



17

17.1

17.1.1

17.1.2

17.1.3

17.2

17 | Upravljanje kuhinjom

Upravljanje kuhinjom
Upravljanje higijenom

Biljeze se sljede¢i HACCP podaci:
Za svako punjenje biljeze se sljede¢i HACCP podaci:
= Broj punjenja
= Tip uredaja
= Serijski broj
= |nadica softverai pomodi
= Datumi vrijeme
= Program ¢iSéenja
= |spiranje ru¢nog tusa
= Temperatura prostora za pripremu jela
= Zadana vrijednost temperature jezgre
= |zmjerena temperatura jezgre
= Vrijeme (ss:mm:ss)
= Jedinica temperature
= Priklju¢ak na sustav za optimizaciju energije
= Nazivi D procesa pripreme jela
= Otvaranje/zatvaranje vrata prostora za pripremu jela
= Promjena nacina rada

= Automatsko ¢iScenje

Izvoz HACCP podataka

HACCP podaci ¢e pri maksimalnom koriStenju na uredaju ostati pohranjeni 14 dana. U tom razdoblju mozete
preuzeti podatke. Vise informacija dostupno je ovdje: Izvoz HACCP podataka. [> 84] Dulje razdoblje pohrane
dostupno je u slucaju kraceg trajanja koristenja.

Automatski prijenos HACCP podataka na ConnectedCooking

Ako svoj uredaj povezete sa sustavom ConnectedCooking, mozete namjestiti da se HACCP podaci automatski
prenose na ConnectedCooking nakon zavrSetka procesa pripreme jela.

v Svoj uredaj ste povezali sa sustavom ConnectedCooking [» 96].

1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. < ConnectedCooking

3. Pored natpisa Automatski prijenos HACCP podataka pritisnite tipku: «= UKLJ.

>> HACCP podaci ¢e se sada automatski prenositi nakon zavrsetka procesa pripreme jela. Podatke mozete vidjeti
na stranici connectedcooking.com ili u aplikaciji ConnectedCooking.

Povezivanje uredaja s mrezom

Kada umreZzite svoje uredaje, na raspolaganju su vam sljede¢e moguc¢nosti:
= Upravljanje obama uredajima jedne Combi-Duo instalacije pomoc¢u samo jednog uredaja.
= Povezivanje uredaja pomocu ConnectedCookinga.

Ako Zelite umreziti uredaje u Combi-Duo pri instalaciji, obratite se svom RATIONAL servisnom partneru.
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NAPOMENA

Ugrozavanje kiberneticke sigurnosti

Uredaj je umreZeni sustav za kuhanje s digitalnim upravljanjem, korisni¢kim suceljem i integracijom softvera.
Kako biste osigurali kiberneticku sigurnost, zastitu podataka i siguran rad, pridrzavajte se sljedec¢ih napomena:
1. Konfiguriranje i odrzavanje uredaja smije obavljati samo ovlasteno i obuéeno osoblje.

2. Redovito provodite azuriranja softvera koje je pripremila tvrtka RATIONAL. Smije se upotrebljavati samo
autenticni i potpisani softver. Instalacija neodobrenog softvera zabranjena je i moZe ugroziti sigurnost.

3. Uredaj spajajte iskljucivo na zasti¢ene mreze (npr. WPA2 /WPA3 za WLAN, VLAN za LAN). Komunikacija sa
sustavom RATIONAL ConnectedCooking ili drugim uslugama mora se odvijati putem Sifriranih veza (npr.
HTTPS).

4. Svaka manipulacija ili neovlastena izmjena softvera, hardvera ili mrezne konfiguracije uredaja zabranjena je i
dovodi do gubitka radne sigurnosti i mogucih prava na temelju jamstva ili proizvodaceve odgovornosti.

5. Odgovornost za sigurnu integraciju u vasu IT infrastrukturu snosi vlasnik. Proizvodac¢ nije odgovoran za
Stete koje nastanu zbog nepravilne upotrebe, nedovoljne zastite ili pristupa neovlastenih osoba.

Ako je potrebno, u postavkama sustava mozete omogucditi sinkronizaciju vremena koja se temelji na NTP-u. Ako je
NTP aktiviran, kupac je obavezan osigurati pouzdan i siguran NTP posluzitelj.

= NTP posluZzitelj mora potjecati iz pouzdanog i kontroliranog okruzenja kako bi se osigurali to¢ni podaci o
vremenu, zasti¢eni od manipulacije.

= Komunikacija s NTP posluziteljem mora biti zasti¢ena upotrebom zasti¢enih mreznih segmenata i
odgovarajucih pravila o vatrozidu.

Povezivanje s bezichom mrezom

Ako uredaj Zelite povezati s bezicnom mrezom za koju se morate prijaviti putem mrezne stranice, nece biti moguce
uspostaviti bezi¢nu mrezu. Nije moguce uspostaviti vezu s bezi¢nim mrezama koje zahtijevaju prijavu putem web-
mjesta.

1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. 2= Mreza
3. Zaaktivaciju funkcije pritisnite tipku: 2 UKLJ.
4. Pritisnite tipku. 2= WiFi
> Prikazat ¢e se popis svih dostupnih bezi¢nih mreza. Bezi¢ne mreze poredanu su silazno prema jacini signala.
5. Odaberite Zeljenu bezi¢nu mrezu.
> Od vas Ce zatraziti da unesete lozinku bezi¢ne mreze.
6. Za potvrdu radnje pritisnite tipku: .,/
> Ako je veza uspje$no uspostavljena, u podnozju ¢e se pojaviti sliedeci simbol: 2
> Bezi¢na mreza prikazat ¢e se u popisu dostupnih bezi¢nih mreza na prvom mjestu.
7. Kako bi se prikazali podaci o vezi, pored bezi¢ne mreze pritisnite tipku: V
8. Da biste prekinuli vezu, u podacima o vezi pritisnite tipku: Odvojiti
9. U traci s ikonama pritisnite 5|= kako biste se vratili na postavke mreze.
>> Naziv bezi¢ne mreZze prikazat ¢e se u podru¢ju WLAN.
Optimizirane mrezne postavke omogucduju uspostavljanje veze s bezi¢nim mrezama koje imaju skriveni SSIDS:
= Pritisnite tipku. 2= Ruéno povezivanje s beziénom mrezom.
= Sada mozZete unijeti naziv mreze (SSID) i pripadajucu lozinku.

= Pritisnite tipku. ~/za povezivanie.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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17.2.2  Prikljuc¢ivanje mreznog kabela

Vas uredaj je serijski opremljen mreznim priklju¢kom. Za povezivanje uredaja s mrezom i zastitu uredaja od
prskanja vodom iz svih smjerova upotrebljavajte mrezni kabel sa sljedec¢im znacajkama:

= Mrezni kabel kategorije 6
= Maksimalna duljina utikaca iznosi 45 mm
= Promijer utikaca iznosi 18,5 mm

= Promijer kabela od 5,5 do 7,5 mm

/\ OPREZ

Temperatura funkcijskih dijelova oko mreznog kabela moze biti visa od 60 °C

Mozete se opeci ako mrezni kabel priklju¢ujete na uredaj koji se upravo upotrebljava ili je nedavno bio u
upotrebi.

1. Pustite da se uredaj ohladi prije priklju¢ivanja mreznog kabela.

Odvrnite zastitni pokrov.

Navucite pojedinacne dijelove zastitnog pokrova na mrezni kabel.

Ukljucite mrezni kabel u mrezni prikljucak.

W N2

Vijcima pricvrstite zastitni pokrov.

17.2.3 Povezivanje s mrezom

v Imate sve potrebne podatke za povezivanje na mrezu.

-

Pritisnite tipku. ¢

Pritisnite tipku. 35z Mrezne postavke
Pritisnite tipku. 7% LAN

Pritisnite tipku. | P IP mreza

Unesite IP adresu.

Pritisnite tipku. | P IP pristupnik
Unesite adresu IP pristupnika.

Pritisnite tipku. | P IP maska mreze

© ® N O Uk~ W N

Unesite IP masku mreze.

Y
o

. Ako klijentima Zelite omoguditi konfiguraciju mreZe putem posluZzitelja, aktivirajte DHCP. Pritisnite tipku. I[2,
UKLJ.

> Sada ce se automatski konfigurirati IP adresa, pristupnik i DNS.

11. Pritisnite tipku. |2, DNS 1 (primaran)

12. Unesite adresu DNS servera.
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ConnectedCooking

ConnectedCooking najsuvremenije je rjeSenje umrezavanje koje nudi tvrtka RATIONAL. Bilo da imate jedan
RATIONAL uredaj ili viSe njih, aplikacija ConnectedCooking pruza vam posve nove i prakti¢ne mogucnosti
primjene. Trebate samo povezati svoj RATIONAL uredaj s mrezom i registrirati se na stranici

connectedcooking.com.

U sustavu ConnectedCooking na jednom mjestu mozete vidjeti mrezni status, detalje o ¢iSc¢enju, statistiku o radu i
HACCP podatke. Na raspolaganju su vam i sljedece funkcije:

= "Push" poruke

Bilo da je rijec o poruci o punjenju, zavrSetku postupka ili servisu, u realnom vam se vremenu jednostavno 3alju
sve informacije, gdje god Zzelite.

= Prijenos i upravljanje procesima pripreme jela

Automatski prenesite spremljene procese pripreme jela na sve uredaje u vasoj kuhinji.
= Automatsko azuriranje softvera

AZuriranja softvera uvijek su vam dostupna besplatno i automatski.

Osim toga, na stranici connectedcooking.com dostupno je mnostvo recepata, savjeta i trikova nasih profesionalaca
te pregrst video zapisa s uputama.

Povezivanje uredaja sa sustavom ConnectedCooking
Kada svoj uredaj povezete sa sustavom ConnectedCooking, na raspolaganju su vam sljedece funkcije:
= Automatski prijenos HACCP podataka na ConnectedCooking [P 93]
= Automatski prijenos podataka na ConnectedCooking [» 120]
Daljinsko upravljanje uredajima putem sustava ConnectedCooking

= Daljinski nadzor zaslona uredaja

v Povezali ste se na mrezu.

v Registrirali ste se na stranici connectedcooking.com.
1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. ConnectedCooking

U prvoj kartici odaberite koji posluzitelj Zelite koristiti za povezivanje. MoZete odabrati medunarodni
posluzitelj iot.com ili kineski posluzitelj iot.cn.

4. Prijavite se svojim ra¢unom za ConnectedCooking.
> Unesite svoje podatke za registraciju ili odaberite registraciju putem QR koda.
5. Pored Povezivanje pritisnite tipku: Prijava

> Nakon kratkog vremena prikazat ¢e se devetoznamenkasti PIN i QR kéd. Ako pri ruci nemate pametni telefon,
moZete se registrirati na stranici www.connectedcooking.com. Ako pri ruci imate pametni telefon, mozete
skenirati QR kod.

6. Alternativno se mozete registrirati putem opcije ,Auto-register” (automatska registracija). Pritom su Vam na
raspolaganju samo osnovne znacajke.

Registracija bez pametnog telefona

Zapisite PIN.

Prijavite se na stranici wwwww.connectedcooking.com.

Kliknite na simbol: Upravljanje uredajima
Odaberite: Pregled uredaja
Kliknite na simbol: Crveni kriz s +

U polje Naziv unesite naziv uredaja.

N o u s~ wWN =2

U polje Sifra za aktivaciju unesite PIN koji je prikazan na uredaju.

>> Ubrzo nakon toga uredaj ce se prikazati u pregledu uredaja ConnectedCookinga.
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>> Na zaslonu ¢e se prikazati da je uredaj povezan s posluziteljem ConnectedCookinga. U podnozju ce se pojaviti

simbol: &

>> Primit ¢ete poruku e-poste s potvrdom da je uredaj uspjesno registriran.

Registracija pomocu pametnog telefona
v Na svoj pametni telefon instalirali ste aplikaciju kojom se mogu ocitavati QR kédovi.
v Instalirali ste aplikaciju ConnectedCooking na svoj pametni telefon.

1. Ocitajte QR kod.

>> Ubrzo nakon toga na uredaju ce se prikazati da je uredaj povezan s posluZziteljem ConnectedCookinga. U

podnoZju ¢e se pojaviti simbol: o
>> U pregledu uredaja ConnectedCookinga prikazat ¢e se uredaj.

>> Primit ¢ete poruku e-poste s potvrdom da je uredaj uspjesno registriran.

Azuriranje softvera

Automatskog azuriranje softvera pomocu sustava ConnectedCooking
v Svoj uredaj ste povezali sa sustavom ConnectedCooking.
1. Pritisnite tipku. ¢

Pritisnite tipku. << ConnectedCooking

Pritisnite tipku. ¢
Pritisnite tipku. ,< Servis

Pritisnite tipku. ¥ Informacije o azuriranju softvera

N o u ~ W N

Pritisnite tipku. Pokreni instalaciju

>> Softver ¢e se azurirati te ¢e se uredaj ponovno pokrenuti.

Azuriranje softvera pomoc¢u USB sticka

v Povezali ste USB stick s uredajem na kojem se nalaze podaci za azuriranje softvera.
v Prikazat ¢e se obavijest da je prepoznato azuriranje softvera.

1. Potvrdite poruku koja obavjeStava o potrebnom azuriranju softvera.

>> Softver ¢e se azurirati te ¢e se uredaj ponovno pokrenuti.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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Automatsko cis¢enje — iCareSystem

iCareSystem je inteligentni sustav za ¢iSc¢enje i uklanjanje kamenca na uredaju iCombi Pro. On prepoznaje
trenutacni stupanj zaprljanja uredaja te vam predlaze idealni program za ¢iS¢enje i optimalnu koli¢inu sredstava za
¢iscenje.

Ekolo$ki nacin rada Normalni nadin rada

= 2) )

160™ | 195™ | 228™

Programi ¢i$éenja

- # o
) & £

12™ | 25™ | 87™

Status ¢iscenja Status Carea

Opce sigurnosne upute

= Zaautomatsko ¢iSc¢enje upotrebljavajte isklju¢ivo kapsule za ¢iS¢enje Active Green i kapsule za njegu koje
preporucuje proizvodac.

= Ne upotrebljavajte crvena sredstva za ¢iS¢enje.
Oparenost i opekline mozete izbjedi na sljededi nacin:

= Pustite da se uredaj i svi funkcijski dijelovi ohlade prije automatskog ¢iS¢enja.
TeSke ozljede mozete izbjedi na sljededi nacin:

= Sredstva za njegu i kemikalije mogu uzrokovati teske kemijske opekline na koZi i teSke ozljede ociju. Kada
Cistite uredaj, nosite zastitne naocale koje ¢vrsto prianjaju i rukavice za zastitu od kemikalija.

= Vrata prostora za pripremu jela moraju biti zatvorena tijekom automatskog ¢iSéenja. Ina¢e moze dod¢i do

ispustanja nagrizajucih sredstava za njegu i vruce pare. Ako tijekom automatskog ¢iS¢enja otvorite vrata
prostora za pripremu jela, pojavit ¢e se napomena i od vas e se zatraziti da ih ponovno zatvorite.

= Sonda za temperaturu jezgre ne smije visjeti iz uredaja tijekom automatskog ¢is¢enja. Tako se mogu ostetiti
brtva prostora za pripremu jela te moze do¢i do ispustanja nagrizajucih sredstava za njegu.

= Sonde za temperaturu jezgre koje se umecu izvana nemoijte Cistiti automatski.

= Uklonite sve proizvode za njegu i njihove ostatke prije nego Sto zagrijete uredaj kako biste u njemu pripremili
jelo.

Ako dodete u dodir s sredstvom za njegu, postupite na sljededi nacin:

= Ako sredstvo za njegu dodirnete bez rukavica za zastitu od kemikalija ili ako drugi dijelovi koZze dodu u dodir s

kapsulama za ¢iS¢enje Active Green, isperite te dijelove koze 10 minuta pod teku¢om vodom.

= Ako vam sredstvo za njegu dospije u oci, ispirite o¢i 15 minuta teku¢om vodom. Izvadite kontaktne lec¢e ako ih
nosite.

= Ako progutate sredstvo za njegu, isperite usta vodom i odmah popijte pola litre vode. Nemojte izazivati
povracanje.

= Odmah nazovite Centar za kontrolu otrovanja ili lije¢nika.

Nacini rada za cis¢enje

Na raspolaganju su vam sljedeca dva nacina rada za programe ciS¢enja lagano, srednje i jako:
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Ekoloski nacin rada
( Kada odaberete ovaj nacin rada za ¢iSéenje, u programima za ciséenje [» 99] upotrebljavat ¢e se manje sredstva za
njegu za ¢isc¢enje uredaja. Programi za ¢iSc¢enje zato traju dulje od normalnog nacina rada.

Normalni nacin rada
( Kada odaberete ovaj nacin rada za ¢iséenje, u programima ¢isc¢enja [» 99] upotrebljavat ce se vise sredstva za
njegu za ¢iS¢enje uredaja. Programi ¢iS¢enja stoga traju krace nego u ekoloSkom nacinu rada.

18.3 Programi ciSé¢enja

Na raspolaganju su vam sljededi programi ¢is¢enja:

Program Nacin rada Opis Sredstvo za njegu
Blago Ekoloski / Prikladan je za uklanjanje laganih = Tablete za ¢iS¢enje
normalni necistoca i kamenca nastalih pri Active Green

upotrebi uredaja na

= Tablete za njegu
temperaturama do 200 °C.

srednje Ekoloski / Prikladan je za uklanjanje ne¢istoca = Tablete za ¢iS¢enje
normalni i kamenca nastalih tijekom procesa Active Green
P'rlprveme u kojima se jela rostiljaju = Tablete za njegu
ili prze.
jako Ekoloski / Prikladan je za uklanjanje = Tablete za ¢iS¢enje
normalni tvrdokornih necistoca nastalih Active Green

tijekom procesa pripreme u kojima

. G ey = Tablete za njegu
se jela rostiljaju ili prze.

brzo = Prikladno za meduciscenje u svrhu = Kapsule za ¢iS¢enje
brzog uklanjanja oneciscenja. Active Green
Pranje bez tabl. = Predvideno za ¢iS¢enje zaprljanja =

koja se mogu ukloniti vodom.

Ovaj program ¢iscenja nece
ponovno pokrenuti prisilno
c¢iscenje.
Ispiranje = Prikladan je za uklanjanje naslaga = Kapsule za njegu Care
kamenca nastalih tijekom procesa
pripreme u kojima se jela peku ili
pripremaju na pari.

Ovaj program cisc¢enja nece
ponovno pokrenuti prisilno
c¢iscenje.

O PREPORUKA

Ako je vas uredaj priklju¢en na meku vodu, prekida¢ za meku vodu treba postaviti na ,mekanu vodu”.

18.4 Status ciS¢enja i Carea

Sustav iCareSystem automatski prepoznaje status ¢i¢enje i Carea vaseg uredaja.

Status c¢is¢enja
= Ako je indikator zelen, uredaj je Cist.
= Ako je indikator Zut, uredaj je zaprljan. No mozete i dalje pripremati jela pomocu uredaja dok se ne dobijete
zahtjev za diScenje.
= Ako je indikator crven, uredaj je jako zaprljan. Sto je prije moguce pokrenite program za ¢i$¢enje, a najkasnije
kada sljedeci puta dobijete zahtjev za &iscenje.

= Kada indikator postane bijel, status ¢iS¢enja je na O %.
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Status njege
= Ako je status Carea zelen, u generatoru vlage nema kamenca.
= Ako je indikator Zut, u generatoru vlage ima malo kamenca.

= Ako je indikator crven, u generatoru vlage ima puno kamenca. Sto je prije moguce pokrenite program za
¢is¢enje, a najkasnije kada sljededi puta dobijete zahtjev za ¢iséenje.
18.5 Pokretanje automatskog cis¢enja
v Vodilice su pravilno postavljene u prostor za pripremu jela.

v Kolica s policama pravilno su postavljena u prostor za pripremu jela. NAPOMENA! Ko¢nica kolica s policama
ne smije biti aktivirana.

v Ako vas$ uredaj ima opcionalno ugradeni odvod masti, izvadite posudu za prikupljanje masti iz prostora za
pripremu jela i zatvorite odvodnu cijev. NAPOMENA! To se ne odnosi na iHexagon.

1. U traci izbornika pritisnite tipku: @+
2. Odaberite Zeljeni program cis¢enja [» 99].

> U svim programima pranja funkcija hladenja automatski se pokrece ako je temperatura prostora za pripremu
jela visa od 90 °C.

3. Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

4. Uklonite sve posude i rostilj ploce iz prostora za pripremu jela. AUPOZORENJE! Opasnost od opeklina!
Nosite zastitne rukavice kada uklanjate limove i posude iz prostora za pripremu jela.

5. Razmotajte prikazanu koli¢inu kapsula za ¢iS¢enje Active Green i stavite ih u odvodni filtar na dnu. A
UPOZORENJE! Opasnost od ozljeda kiselinom! Nosite ¢vrsto pripijene zastitne naocale i rukavice za zastitu
od kemikalija kako biste sigurno rukovali kapsulama za ¢iS¢enje Active Green i Care tabletama.

6. Razmotajte prikazanu koli¢inu pakiranja kapsula za njegu Care i stavite ih u ladicu za kapsule Care.
7. Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.
>> Pokrenut ce se automatsko ¢isc¢enje.

>> Kada se zavrsi automatsko ¢iSéenje, oglasit ¢e se zvu¢ni signal.

O PREPORUKE

= Ako se tijekom automatskog ¢iS¢enja u prostoru za pripremu jela nakuplja pjena iako ste upotrijebili
preporucenu kolic¢inu tableta za ¢iS¢enje Active Green, prilikom sljede¢eg automatskog cisc¢enja trebate
smanjiti koli¢inu tableta. Ako se i dalje nakuplja pjena, obratite se svom RATIONAL servisnom partneru.

Vidjeti takoder
Dodatne funkcije [» 37]

18.6 Prekidanje automatskog ciS¢enja

U svakom trenutku mozete prekinuti sve automatske programe cis¢enja.
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1. Pritisnite tipku. €5
> Pitat ¢e vas jeste li sigurni da Zelite prekinuti ¢iS¢enje. Prikazuje se trajanje prekida.
2. Pritisnite tipku. ~/

3. Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

4. AU POZORENJE! Opasnost od ozljeda kiselinom! Nosite ¢vrsto pripijene zastitne naocale i rukavice za
zastitu od kemikalija kako biste se pouzdano pripremili i sigurno rukovali tabletama za ¢iSéenje Active

Green. Izvadite kapsule za ¢iS¢enje Active Green iz prostora za pripremu jela i odloZzite ih u otpad.
Isperite prostor za pripremu jela vodom kako biste uklonili ostatke tableta za ¢iS¢enje Active Green.
6. Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.
> Prekid procesa se nastavlja.

> Nakon zavrsetka prekida procesa od vas ce se zatraziti da provjerite ima li u prostoru za pripremu jela ostataka
tableta za ¢iS¢enje Active Green.

7. Otvorite vrata prostora za pripremu jela.
8. Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.

>> Uredaj je sada ponovno spreman za upotrebu. Prikazat ¢e se pocetni zaslon.

PREPORUKA

Ako tijekom automatskog ¢iS¢enja nestane struje, ono ¢e biti prekinuto. Kada se vrati strujno napajanje,
automatsko ciséenje ce se nastaviti.

Prisilno ¢iS¢enje nakon radnih sati

Ako ste aktivirali prisilno ¢is¢enje, nakon odredenog vremena od vas ¢e zatraziti da azurirate softver. S uredajem
¢ete moci ponovno raditi te kada se zavrsi ¢iS¢enje.

1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. @+ Ciséenje

3. Pritisnite tipku. @ Prisilno &i$éenje

4. Za aktivaciju prisilnog ¢iS¢enja pritisnite tipku: UKLJ.

5. ZanamjesStanje vremena nakon kojeg Zelite da vas se upozori o potrebi za ¢iS¢enjem, pritisnite tipku: Vrijeme

do zahtjeva za ¢iS¢enjem Vodite ra¢una o tome da se ovdje podeSava radno vrijeme, a ne stvarno proteklo

vrijeme.
Na ljestvici odaberite vrijednost od 1 do 24 sata.
Da biste namjestili za koliko se sati moZe odgoditi ¢iS¢enje nakon zahtjeva, pritisnite tipku: Vrijeme odgode

prisilnog cis¢enja
8. Na ljestvici odaberite vrijednost od 1 do 24 sata.

>> U podnoZju se prikazuje za koliko ¢e radnih sati biti potrebno provesti ¢is¢enje.

Plan ¢iSc¢enja

Uz pomo¢ plana ¢is¢enja odredite na koje je dane u tjednu potrebno provesti prisilno ¢is¢enje [» 107]. Ako ste

odredili prisilno ¢iS¢enje, ne moze se izraditi plan ¢iS¢enja.

1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. @+ Ciséenje

3. Pritisnite tipku. @7 Plan igéenja

4. Kako biste odredili kako bi se uredaj trebao ponasati u slu¢aju zahtjeva za ¢iS¢enjem, pritisnite tipku: Termin
plana za ¢iScenje

v

Ako ne Zelite primati obavijesti o terminu za ¢iS¢enje, pritisnite tipku: OFF
Ako se prije termina za ¢iScenje treba prikazati upozorenje, pritisnite tipku: Upozorenje

Ako se uredaj mora ocistiti odmah ¢im se pojavi zahtjev za ¢is¢enje, pritisnite tipku: Prisilno ¢iS¢enje

Prijevod izvornih uputa za upotrebu 101 /136



18 | Automatsko ¢is¢enje — iCareSystem

8. Na traci s ikonama pritisnite tipku kako biste se vratili na pregled plana ¢is¢enja.
9. Odaberite dan u tjednu na koji se mora obaviti ¢iS¢enje.

10. Pritisnite tipku: ON

11. Postavite vrijeme kada se treba obaviti ¢iSc¢enje.

12. Na traci s ikonama pritisnite tipku kako biste se vratili na pregled plana ¢is¢enja.
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19 Automatsko cis¢enje — iCareSystem AutoDose
iCareSystem je inteligentni sustav za ¢iSc¢enje i uklanjanje kamenca na uredaju iCombi Pro. On prepoznaje
((+ trenutacni stupanj zaprljanja uredaja te vam predlaze idealni program za ¢iS¢enje i optimalnu koli¢inu sredstava za
¢iscenje.

Ekoloski nacin rada Standardni nacin rada

Vlastiti programi ¢is¢enja

120™ | 155™ | 188™

Programi ¢igéenja 0 0 0

+

%

min 47mm 32min

i Broj mogucih preostalih ¢iS¢enja

Status ¢isc¢enja Status njege

Pregled kapsule

19.1 Opce sigurnosne upute

= Zaautomatsko ¢iSc¢enje upotrebljavajte isklju¢ivo kapsule za ¢iS¢enje Active Green i kapsule za njegu koje
preporucuje proizvodac.

= Ne prikljucujte cijevi na ispust u slu¢aju nuzde.
Oparenost i opekline mozete izbjedi na sljededi nacin:

= Pustite da se uredaj i svi funkcijski dijelovi ohlade prije automatskog ¢iS¢enja.
TeSke ozljede mozete izbjedi na sljededi nacin:

= Sredstva za njegu mogu uzrokovati teske kemijske opekline na kozi i teSke ozljede ociju. Kada ¢istite uredaj,
nosite zastitne naocale koje ¢vrsto prianjaju i rukavice za zastitu od kemikalija.

= Vrata prostora za pripremu jela moraju biti zatvorena tijekom automatskog ¢iSéenja. Ina¢e moze dod¢i do
ispustanja nagrizajucih sredstava za njegu i vruce pare. Ako tijekom automatskog ¢iS¢enja otvorite vrata
prostora za pripremu jela, oglasit ¢e se signal upozorenja.

= Sonda za temperaturu jezgre ne smije visjeti iz uredaja tijekom automatskog ¢is¢enja. Tako se mogu ostetiti
brtva prostora za pripremu jela te moze do¢i do ispustanja nagrizajucih sredstava za njegu.

= Sonde za temperaturu jezgre koje se umecu izvana nemoijte Cistiti automatski.
Ako dodete u dodir s sredstvom za njegu, postupite na sljededi nacin:

= Ako sredstvo za njegu dodirnete bez rukavica za zastitu od kemikalija ili ako drugi dijelovi koze dodu u dodir sa
sredstvom za njegu, isperite te dijelove koze 10 minuta pod teku¢om vodom.

= Ako vam sredstvo za njegu dospije u odi, ispirite o¢i 15 minuta teku¢om vodom. lzvadite kontaktne lece ako ih
nosite.

= Ako progutate sredstvo za njegu, isperite usta vodom i odmah popijte pola litre vode. Nemojte izazivati
povracanje.

= Odmah nazovite Centar za kontrolu otrovanja ili lije¢nika.

19.2 Nacini rada za ciS¢enje

Na raspolaganju su vam sljedec¢a dva nacina rada za programe cis¢enja lagano, srednje i jako:
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G
S

Ekoloski nac¢in rada

Kada odaberete ovaj nacin rada za ¢iSéenje, u programima za ciséenje [» 99] upotrebljavat ¢e se manje sredstva za
njegu i manje vode za ¢iS¢enje uredaja. Programi za ¢iS¢enje zato traju dulje od normalnog nacina rada.

Standardni nacin rada

Kada odaberete ovaj nacin rada za ¢is¢enje, u programima ¢isc¢enja [» 99] upotrebljavat ce se vise sredstva za njegu
za CiS¢enje uredaja. Programi ¢iS¢enja stoga traju krace nego u ekoloSkom nacinu rada.

19.3

)

19.4 Status sredstva za ciSc¢enje, kapsula za njegu Care i kapsula za ¢iSc¢enje
Sustav iCareSystem automatski prepoznaje status ¢is¢enje i Carea vaseg uredaja.
Status c¢iS¢enja
= Ako je indikator zelen, uredaj je Cist.
= Ako je indikator Zut, uredaj je zaprljan. No, mozZete i dalje pripremati jela pomocu uredaja dok se ne dobijete
zahtjev za ¢iScenje.
= Ako je indikator crven, uredaj je jako zaprljan. Sto prije pokrenite program ¢i$¢enja, a najkasnije kada sljedeci
put dobijete zahtjev za ¢iséenje.
104 / 136 Prijevod izvornih uputa za upotrebu

Programi ciS¢enja

Na raspolaganju su vam sljededi programi ¢is¢enja:

Program Nacin rada Opis Sredstvo za njegu
lagano Ekoloski / Prikladan je za uklanjanje laganih = Kapsula za ¢iScenje
normalni necistoca i kamenca nastalih pri Active Green
Upre e e W2 (1 = Kapsula za njegu Care
temperaturama do 200 °C.
srednje Ekoloski / Prikladan je za uklanjanje ne¢istoca = Kapsula za ¢iS¢enje
normalni i kamenca nastalih tijekom procesa Active Green
P'rlprveme u kojima se jela rostiljaju = Kapsula za njegu Care
ili prze.
jako Ekoloski / Prikladan je za uklanjanje = Kapsula za ¢iscenje
normalni tvrdokornih necistoca nastalih Active Green
t1]e'kom pvrc',»Fe.sa'Pnpfeme ukojima Kapsula za njegu Care
se jela rostiljaju ili prze.
brzo = Prikladno za meduciscenje u svrhu = Kapsula za ¢iscenje

Ispiranje bez =
sredstva za

brzog uklanjanja jakih onecis¢enja.
Ovaj program ¢isc¢enja nece
ponovno pokrenuti prisilno
c¢iscenje.

Predvideno za ¢iS¢enje zaprljanja
koja se mogu ukloniti vodom.

Active Green

ciscenje Ovaj program ¢id¢enja nece
ponovno pokrenuti prisilno
c¢iscenje.
Ispiranje = Prikladan je za uklanjanje naslaga = Kapsula za njegu Care

kamenca nastalih tijekom procesa
pripreme u kojima se jela peku ili
pripremaju na pari.

Imate moguc¢nost individualne izmjene i pohranjivanja postojecih programa ¢is¢enja. Njih potom mozete izvesti i
uvesti na druge uredaije.

SAVJET

Ako je vas uredaj priklju¢en na meku vodu, prekida¢ za meku vodu treba postaviti na ,mekanu vodu”.
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Status njege
= Ako je status Carea zelen, u generatoru vlage nema kamenca.
= Ako je indikator Zut, u generatoru vlage ima malo kamenca.
= Ako je indikator crven, u generatoru vlage ima puno kamenca. Sto je prije moguce pokrenite program za
¢is¢enje, a najkasnije kada sljededi puta dobijete zahtjev za ¢iséenje.
Pregled kapsule

Na temelju prikaza moguce je provjeriti status kapsula za ¢iSc¢enje.

= Prikazuju se odgovarajudi utori i status kapsula za ¢iS¢enje.

= Cetiri ispunjene crtice (usp. utor 2) simboliziraju pun status.

= Kapsule za ¢iséenje sa zutim upozorenjem i jednom ispunjenom crticom (usp. utor 1) simboliziraju kapsulu u
kojoj je preostalo jo§ samo 25 % sredstva za ¢iS¢enje.

= Kapsule za ¢iS¢enje s crvenim upozorenjem (usp. utor 3) simboliziraju praznu kapsulu za ¢iséenje.

= Zasivljena kapsula za ¢is¢enje (usp. utor 4) znak je da na tom mjestu nije umetnuta kapsula za ¢is¢enje.

= Pritisnite tipku. [lfl, za pristup navodenoj zamijeni kapsule.
= Slijedite upute na zaslonu.

= Nakon zamjene kapsule za ¢iS¢enje na zaslonu potvrdite da ste umetnuli pune kapsule za ¢iSc¢enje.

19.5 Zamjena kapsule za ciS¢enje

/\ OPREZ

Opasnost od ozljeda kiselinom!

Nosite ¢vrsto pripijene zastitne naocale i rukavice za zastitu od kemikalija kako biste sigurno rukovali kapsulama
za ¢iS¢enje Active Green.

Rukovanje kapsulama za ¢iS¢enje

= Zabranjeno je svako vadenje ili umetanje kapsule za ¢iS¢enje! Samo prazne kapsule zamijenite punima.
= Nemoijte upotrebljavati neispravne kapsule za ¢is¢enje!

= Prazne kapsule za ¢iéenje, ¢ak i prilikom ¢iS¢enja, zamijenite punima samo ako se to od vas zatrazi.

= Ako je kapsula za ¢iS¢enje prethodno pala, provjerite ima li na njoj kakvih oStecenja.

Ako imate dodatnih pitanja o ispravnom rukovanju kapsulama za ¢iS¢enje, obratite se svom RATIONAL
servisnom partneru.
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19.6
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1. Pritisnite tipku. [o.
2. Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

3. Otvorite poklopac za ¢is¢enje. NAPOMENA! Na otvoreni poklopac za ¢iS¢enje nemojte postavljati niSta Sto
tezi viSe od 7 kg!. Status kapsula prikazuje se automatski.

4. lzvucite prazne kapsule iz utora drzedi ih za udubljenja za prihvat.

Raspakirajte Active Green kapsule za ¢iS¢enje ili kapsule za ¢iS¢enje Care, skinite poklopac i postavite kapsulu u
prazan utor sustava za zalihu kemikalija. Sami mozete odluditi koliko ¢ete kapsula za ¢iS¢enje upotrijebiti.
Medutim, preporuca se da upotrebljavate dvije kapsule za njegu Care i dvije kapsule za ¢iS¢enje Active Green.

6. Pojavit ¢e se upit jeste li umetnuli novu kapsulu sredstva za ¢is¢enje.
7. Zatvorite poklopac za ¢iscenje.

8. S pomodu: potvrdite da ste umetnuli pune kapsule za ¢is¢enje.

9

Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.

v

Pokretanje automatskog c¢is¢enja

Preostalo vrijeme ¢iScenja Upute za ¢iSc¢enje i status programa

Prilagodba koli¢ine sredstva za ¢is¢enje

Prilagodba koli¢ine kapsula za njegu Care

Spremanje trenutacnih postavki

u obliku programa Isklju¢ivanje nakon ¢iséenja

v Vodilice su pravilno postavljene u prostor za pripremu jela.

v Kolica s policama pravilno su postavljena u prostor za pripremu jela. NAPOMENA! Koc¢nica kolica s policama
ne smije biti aktivirana.
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v Ako vas uredaj ima opcionalno ugradeni odvod masti, izvadite posudu za prikupljanje masti iz prostora za
pripremu jela i zatvorite odvodnu cijev. NAPOMENA! To se ne odnosi na iHexagon.

1. U traci izbornika pritisnite tipku: +

> Ako temperatura prostora za pripremu jela iznosi vise od 75 °C, prikazuje se obavijest:Prostor za pripremu jela
previse je vrué

Odaberite Zeljeni program ¢iscenja [» 99].

w

Sada imate mogucnost prilagoditi koli¢inu sredstva za ¢iS¢enje i njegu, odabrati treba li se uredaj nakon
¢iscenja iskljuciti te pritisnuti tipku za programiranje.

Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

Uklonite sve posude i rostilj ploce iz prostora za pripremu jela.

Zatvorite vrata prostora za pripremu jela.

Funkcija Cool-Down [P 37] pokrece se kako bi se snizila temperatura prostora za pripremu jela.

Pokrenut ¢e se automatsko ¢isc¢enje.

© ® N o U A

Kada se zavrsi automatsko ¢is¢enje, oglasit ¢e se zvucni signal.

10. Prazne kapsule odloZite u kantu za otpad.

O SAVJETI

= Ako se tijekom automatskog ¢iS¢enja u prostoru za pripremu jela nakuplja pjena iako ste upotrijebili
preporucenu koli¢inu kapsula za ¢is¢enje Active Green, servisni partner (servisna razina) treba postaviti
prekidac za pjenu. Ako se i dalje nakuplja pjena, obratite se svom RATIONAL servisnom partneru.

19.7 Prekidanje automatskog c¢isé¢enja
U svakom trenutku mozete prekinuti sve automatske programe ¢is¢enja.
1. Pritisnite i drite pritisnutom tipku: €5
> Pitat ¢e vas jeste li sigurni da Zelite prekinuti ¢iS¢enje. Prikazuje se trajanje prekida.
2. Pritisnite tipku. </

>> Automatsko ¢is¢enje se prekida.

O PREPORUKA

Ako tijekom automatskog ¢iS¢enja nestane struje, ono ¢e biti prekinuto. Kada se vrati strujno napajanje,
automatsko ¢iS¢enje ce se nastaviti.

19.8 Prisilno ¢iS¢enje nakon radnih sati

Ako ste aktivirali prisilno ¢i¢enje, nakon odredenog vremena od vas ¢e zatraziti da ocistite uredaj. S uredajem cete
modi ponovno raditi te kada se zavrsi ¢iS¢enje.

1. Pritisnite tipku. ¢
2. Pritisnite tipku. @+ Ciséenje

3. Pritisnite tipku. @® Prisilno ¢iS¢enje nakon radnih sati

4. Za aktivaciju prisilnog ¢iS¢enja pritisnite tipku: UKLJ.

5. ZanamijesStanje vremena nakon kojeg Zelite da vas se upozori o potrebi za ¢iS¢enjem, pritisnite tipku: Vrijeme

do zahtjeva za ¢iS¢enjem Vodite racuna o tome da se ovdje podeSava radno vrijeme, a ne stvarno proteklo
vrijeme.

Na ljestvici odaberite vrijednost od 1 do 24 sata.
Da biste namjestili za koliko se sati moZze odgoditi ¢iS¢enje nakon zahtjeva, pritisnite tipku: Vrijeme odgode
prisilnog ¢is¢enja

8. Na ljestvici odaberite vrijednost od 1 do 24 sata.

9. Pritisnite tipku. @*. Sada moZete odabrati izmedu standardnih ili samostalno izradenih programa ¢iscenja.

10. Pritisnite tipku. @ kako biste ukljucili ili isklju¢ili automatsko pokretanje ¢iS¢enja.
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>> U podnoZju se prikazuje za koliko ¢e radnih sati biti potrebno provesti ¢is¢enje.
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Njega

Nakupljena mast ili ostaci hrane u prostoru za pripremu jela

Ako prostor za pripremu jela ne ocistite temeljito, postoji opasnost od poZara zbog nakupljene masti ili ostataka
hrane.

1. Uredaj ¢istite svakodnevno.

2. U slucaju pozara ne otvarajte vrata prostora za pripremu jela. Tako smanjujete dotok kisika kojim se
rasplamsava vatra. Iskljucite uredaj. Ako se vatra proSirila, upotrijebite protupozarni aparat kojim se moze
gasiti goru¢a mast. Goru¢u mast nikada ne gasite vodom ili pjenom.

Opcenite sigurnosne upute
Oparenost i opekline mozete izbjedi na sljedeci nacin:
= Prije obavljanja radova ¢isc¢enja, pustite da se uredaj i svih funkcijski dijelovi ohlade.
Materijalne Stete, ozljede ili smrtonosne nesrec¢e mozete izbjedi na sljedeci nacin:
= Prije svih radova ¢iS¢enja prekinite napajanje uredaja, osim u slu¢aju automatskog ¢iscenja.
= Zalihu kemikalija nemoijte prskati ru¢nim tusem niti bilo kojom vrstom tekucine.
= Uredaj svakodnevno ¢istite i ako upotrebljavate isklju¢ivo rué¢ni nacin rada s parom.

= Dodatni pribor nemoijte cistiti pomocu automatskog nacina ¢isS¢enja uredaja.

Intervali za njegu

Interval za njegu Funkcijski dijelovi
Svakodnevno = Prostor za pripremu jela
= Brtva prostora za pripremu jela:
= \/rata prostora za pripremu jela
= Okapnica i oluk
= Sonda za temperaturu jezgre
= Pribor
= Rucni tus
Jednom tjedno = Vanjska strana uredaja
= Pokrov za LED rasvjetu
= Upravljacka maska
= Plasti¢ni dijelovi
Jednom mjesecno = MIlaznica za parenje

Funkcijski dijelovi moraju se &istiti u skladu s intervalima za odrzavanje, ali po potrebi ih je moguce cistiti i ceSce.

Proizvodi za njegu

Odgovarajuéi proizvodi za odrzavanje
= Sljedece funkcijske dijelove &istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ruéno pranje i mekanom krpom:
— Vanjska strana uredaja
— Staklena plo¢a na vratima prostora za pripremu jela
— Pokrov za LED rasvjetu u prostoru za pripremu jela
— Brtva prostora za pripremu jela

= Pribor ¢istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom krpom.
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Neprikladni proizvodi za odrzavanje

Za ciScenje uredaja, funkcijskih dijelova uredaja i pribora nemoijte upotrebljavati sljedece neprikladne proizvode za
odrzavanje:

= abrazivna sredstva za ¢iS¢enje

= solnu kiselinu, sumporne tvari ili druge tvari koje trose kisik

= nerazrijedeni alkohol, metanol ili otapala kao Sto su aceton, benzol, toluen ili ksilen

= sredstva za ¢iS¢enje pecnice ili rostilja

= Spuzve za ¢iS¢enje lonaca sa stranom za ribanje

= Celicnu vunu

visokotlacne Cistace

= ostre ili Siljaste alate

204 Ciscenje vrata prostora za pripremu jela

Brtva na vratima prostora za pripremu jela

iCombi Pro

Zasuni na staklenim plo¢ama

Pokrovi za LED rasvjetu

Okapnica vrata

Zasuni na staklenim plo¢ama

iS¢enje staklenih ploca
Otvorite vrata prostora za pripremu jela do kraja.

C

1

2. Laganim pritiskom otpustite zasune na staklenim plo¢ama.

3. Zakretanjem otvorite jednu za drugom staklenu plo¢u na vratima prostora za pripremu jela.
4

Staklene ploce prostora za pripremu jela ¢istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom
krpom.

5. Pustite da se staklene ploce na vratima prostora za pripremu jela potpuno osuse.

Ciséenje pokrova za LED rasvjetu
A Nakon ¢iscenja staklenih ploca na vratima prostora za pripremu jela mozete odistiti i pokrove za LED rasvjetu.
Pokrove za LED rasvjetu Cistite isklju¢ivo odgovarajué¢im proizvodima za ¢iséenje [» 109].
Pokrovi za LED rasvjetu nalaze se izmedu srednje i prednje staklene plo¢e na vratima prostora za pripremu jela.
v Staklene ploce na vratima prostora za pripremu jela su otkocene.
1. Pokrove za LED rasvijetu ¢istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom krpom.
2. Ostatke sredstva za ¢iS¢enje uklonite ¢istom vodom i mekom krpom.
3. Pustite da se pokrov za LED rasvjetu potpuno osusi.
4

Ponovno zakocite sve staklene ploce na vratima prostora za pripremu jela.
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éiéc’enje brtve na vratima prostora za pripremu jela

Ako vas uredaj upotrebljavate u trajnom nacinu rada i s visokim temperaturama prostora za pripremu jela koje
prelaze 260 °C i ako pripremate pretezito namirnice koje sadrzavaju mast i zelatinu, brtva na vratima prostora za
pripremu jela moZze se brzo istrositi. Kako biste produZzili vijek trajanja brtve na vratima prostora za pripremu jela,
cistite ih svakodnevno.

v Vrata prostora za pripremu jela su otvorena.

1. Brtvu na vratima prostora za pripremu jela ¢istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i
mekanom krpom.

2. Pustite da se brtva na vratima prostora za pripremu jela potpuno osusi.

Ciscenje okapnice vrata

Ako vas$ uredaj upotrebljavate u trajnom nacinu rada i s visokim temperaturama prostora za pripremu jela koje
prelaze 260 °C i ako pripremate pretezito namirnice koje sadrzavaju mast i Zelatinu, okapnica vrata moze se jako
uprljati. Svakodnevno je ocistite kako biste osigurali higijenske standarde.

v Vrata prostora za pripremu jela su otvorena.
1. Okapnicu vrata Cistite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom krpom.

2. Provijerite jeste li uklonili ostatke hrane, naslage masti i skorene naslage.

Ocistite ispusni otvor okapnice vrata i plosnatu brtvu otvora odvoda.
v Vrata prostora za pripremu jela su otvorena.
1. Jednom rukom otvorite otvor odvoda na nozici za aktiviranje i ¢vrsto ga drzite.

2. Ocistite plosnatu brtvu i ispusni otvor mekanom krpom, mlakom vodom i blagim sredstvom za ru¢no pranje
kako biste uklonili skorene naslage. Rukom pritom ¢vrsto drzite otvor odvoda u otvorenom poloZaju kako ne
bi doslo do neZeljenog odvajanja mehanizma.

3. Vratite plosnatu brtvu na mjesto ako je tijekom ¢is¢enja skliznula.

20.5 Uklanjanje kamenca s mlaznice za parenje
Potrebni alat
= Sesterokutni klju¢

Iskljucite uredaj.

1
2. Uklonite lijevo ovjesno postolje i zakrenite usmjerivac zraka prema sredini prostora za pripremu jela.
3. Otpustite maticu na mlaznici za parenje pomocu Sesterokutnog kljuca (A).
4

Izvadite mlaznicu za parenje.

5. AU POZORENJE! Opasnost od ozljeda!Nosite zastitnu masku i rukavice za zastitu od kemikalija kako biste
sigurno rukovali sredstvom za uklanjanje kamenca. Mlaznicu za parenje stavite u sredstvo za uklanjanje
kamenca (B).

6. MIlaznicu za parenje ostavite u sredstvu za uklanjanje kamenca dok se ne ukloni kamenac.
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Cistu mlaznicu za parenje izvadite iz sredstva za uklanjanje kamenca.
MIaznicu za parenje temeljito isperite vodom te zatim pustite da se osusi.

Mlaznicu pa parenje ponovno ugradite obrnutim redoslijedom.
Ciscenje zracnog filtra

NAPOMENA

Ako zracni filtar nije pravilno montiran, u uredaj ¢e prodirati vodeni mlaz

Zastita od vodenog mlaza iz svih smjerova zajaméena je samo ako je zracni filtar pravilno montiran.

1. Zracni filtar umetnite u uredaj tako da se uglavi.

NAPOMENA

Nemojte upotrebljavati siljaste predmete

Za otvaranje poklopca zra¢nog filtra nemoijte upotrebljavati oStre predmete kao Sto su noZevi jer postoji
opasnost od ostecenja drzaca filtra.

Potrebni alat

= QOdvijac

Y-

1. Odvija¢ umetnite u otvore pokrova zra¢nog filtra (A).
2. Uklonite pokrov zra¢nog filtra.
3. lzvucite zracni filtar (B).
4. Ocistite zracni filtar u perilici posuda te zatim pustite da se potpuno osusi.
> Ako zracni filtar nije ¢ist nakon ¢iS¢enja u perilici posuda, potrebno ga je zamijeniti.

Ako je zracni filtar ist, vratite ga u uredaj.

o

Pokrov zracnog filtra ponovno umetnite u uredaj.

v
v

Ciséenje rucnog tusa
1. Do kraja izvucite crijevo ru¢nog tusa i ¢vrsto ga drzite.
2. Odistite ru¢ni tus i crijevo mekanom spuzvom.

3. Da biste uklonili tvrdokorni kamenac, ocistite ru¢ni tus i crijevo razrijedenim octom.
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Ciscenje upravljacke maske

AOPREZ! Opasnost od posjekotina! SrediSnji kotaci¢ za namjestanje ima ostre rubove. Tijekom ¢iSéenja
sredi$njeg kotaci¢a za namjestanje i povrsina ispod njega nosite zastitne rukavice.

1. SrediSnji kotaci¢ za namjestanje povlacite rukom i bez alata.
2. Sredisnji kotaci¢ za namjeStanje i povrsine ispod njega ocistite mekanom krpom.
3. Ponovno nataknite sredisnji kotaci¢ za namjestanje.

Ako je vas uredaj opremljen upravlja¢ckom maskom s moguénoscu zaklju€¢avanja, masku prije ¢iS¢enja morate
otkljucati te potom otvoriti poklopac.

Prije ¢iS¢enja zaslon mozete blokirati. Tako cete sprijediti slu¢ajno pokretanje procesa pripreme jela, izvodenje
radnji i aktivaciju funkcija.

1. Pritisnite i drite pritisnutom tipku: ¢
> Nakon nekoliko sekundi aktivira se blokada zaslona i prikazuje se simbol: g&
2. Zaslon ocistite mekanom krpom.
3. Zaotklju¢avanije zaslona pritisnite i drzite pritisnutom tipku: g%
> Prikazuje se simbol: ¢
4. Sredidnji kotaci¢ za namjestanje povlacite rukom i bez alata.
Sredidnji kotaci¢ za namjestanje i povrsine ispod njega ocistite mekanom krpom.

6. Ponovno nataknite sredisnji kotaci¢ za namjestanje.

Ciscenje pribora

Nemojte ostaviti pribor u uredaju tijekom automatskog ciscenja.

Nikad nemoijte ostavljati pribor u uredaju tijekom automatskog ¢is¢enja. Time mozete oStetiti uredaj ili pribor.

1. Prije ¢iSc¢enja pustite da se pribor ohladi.
2. Mekanom krpom uklonite ostatke hrane i naslage masti, Skroba i bjelancevina.

3. Ako je oprema tvrdokorno zaprljana, namocite je u mlakoj vodi pa zatim uklonite necisto¢e mekanom krpom.

Ciscenje ventilacijske cijevi odvodnog dijela

Ako je vas uredaj prilikom instalacije priklju¢en na sifon na mjestu ugradnje, na odvodni dio montirana je
ventilacijska cijev Ako je voda meka ili ako je uredaj priklju¢en na sustav za omeksavanje vode te ¢esto
upotrebljavate programe za ¢iS¢enje srednje i jako, pjena koja nastaje prilikom ¢iS¢enja odvodi se u ventilacijsku
cijev. Kako biste osigurali optimalni odvod pjene, ocistite ventilacijsku cijev jedanput tjedno.

1. Ventilacijsku cijev napunite toplom vodom dok se potpuno ne ocisti od ostataka. Temperatura vode trebala bi
iznositi 60 °C.
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Njega sustava iCareSystem AutoDose

Nakupljena mast ili ostaci hrane u prostoru za pripremu jela

Ako prostor za pripremu jela ne ocistite temeljito, postoji opasnost od poZara zbog nakupljene masti ili ostataka
hrane.

1. Uredaj ¢istite svakodnevno.

2. U slucaju pozara ne otvarajte vrata prostora za pripremu jela. Tako smanjujete dotok kisika kojim se
rasplamsava vatra. Iskljucite uredaj. Ako se vatra proSirila, upotrijebite protupozarni aparat kojim se moze
gasiti goru¢a mast. Goru¢u mast nikada ne gasite vodom ili pjenom.

Opcenite sigurnosne upute
Oparenost i opekline mozete izbjedi na sljedeci nacin:
= Prije obavljanja radova ¢isc¢enja, pustite da se uredaj i svih funkcijski dijelovi ohlade.
Materijalne Stete, ozljede ili smrtonosne nesrec¢e mozete izbjedi na sljedeci nacin:
= Prije svih radova ¢iS¢enja prekinite napajanje uredaja, osim u slu¢aju automatskog ¢iscenja.
= Zalihu kemikalija nemoijte prskati ru¢nim tusem niti bilo kojom vrstom tekucine.
= Uredaj svakodnevno ¢istite i ako upotrebljavate isklju¢ivo rué¢ni nacin rada s parom.

= Dodatni pribor nemoijte cistiti pomocu automatskog nacina ¢isS¢enja uredaja.
Proizvodi za njegu

Odgovarajuéi proizvodi za odrzavanje
= Sljedece funkcijske dijelove &istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ruéno pranje i mekanom krpom:
— Vanjska strana uredaja
— Staklena plo¢a na vratima prostora za pripremu jela
— Pokrov za LED rasvjetu u prostoru za pripremu jela
— Brtva prostora za pripremu jela

= Pribor ¢istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom krpom.

Neprikladni proizvodi za odrzavanje

Za ¢iS¢enje uredaja, funkcijskih dijelova uredaja i pribora nemoijte upotrebljavati sljedece neprikladne proizvode za
odrzavanje:

= abrazivna sredstva za ¢iS¢enje

= solnu kiselinu, sumporne tvari ili druge tvari koje trose kisik

= nerazrijedeni alkohol, metanol ili otapala kao Sto su aceton, benzol, toluen ili ksilen
= sredstva za CiS¢enje pecnice ili rostilja

= Spuzve za ¢iS¢enje lonaca sa stranom za ribanje

= Celicnu vunu

= visokotlacne listace

= ostre ili Siljaste alate

Intervali odrzavanja AutoDose

Interval za njegu Funkcijski dijelovi
Svakodnevno = Prostor za pripremu jela
= Brtva prostora za pripremu jela:

= Vrata prostora za pripremu jela
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Interval za njegu Funkcijski dijelovi

= Okapnica i oluk
= Sonda za temperaturu jezgre
= Pribor

= Rucni tus

Jednom tjedno = Vanjska strana uredaja

= Pokrov za LED rasvjetu
= Upravljacka maska

= Plasti¢ni dijelovi

Jednom mjesecno = Mlaznica za parenje

= Poklopac za ¢is¢enje

Funkcijski dijelovi moraju se Cistiti u skladu s intervalima za odrzavanje, ali po potrebi ih je moguce distiti i ceSce.

214 Ciécenje vrata prostora za pripremu jela

Cis
1.
2
3
4

5.

Brtva na vratima prostora za pripremu jela

iCombi Pro

Zasuni na staklenim plo¢ama

Pokrovi za LED rasvjetu

Okapnica vrata

Zasuni na staklenim plo¢ama

cenje staklenih ploca
Otvorite vrata prostora za pripremu jela do kraja.
Laganim pritiskom otpustite zasune na staklenim plo¢ama.
Zakretanjem otvorite jednu za drugom staklenu ploc¢u na vratima prostora za pripremu jela.

Staklene ploce prostora za pripremu jela ¢istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom
krpom.

Pustite da se staklene ploce na vratima prostora za pripremu jela potpuno osuse.

¢enje pokrova za LED rasvjetu

Cis
A Nakon ¢iscenja staklenih plo¢a na vratima prostora za pripremu jela mozete ocistiti i pokrove za LED rasvjetu.

Pol
Pol
v

.
2
3.
4

krove za LED rasvjetu Cistite isklju¢ivo odgovarajuéim proizvodima za ¢iscenje [» 114].

krovi za LED rasvjetu nalaze se izmedu srednje i prednje staklene ploce na vratima prostora za pripremu jela.
Staklene ploce na vratima prostora za pripremu jela su otkocene.
Pokrove za LED rasvjetu cistite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom krpom.
Ostatke sredstva za ¢iS¢enje uklonite ¢istom vodom i mekom krpom.
Pustite da se pokrov za LED rasvjetu potpuno osusi.

Ponovno zakocite sve staklene ploce na vratima prostora za pripremu jela.
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éiéc’enje brtve na vratima prostora za pripremu jela

Ako vas uredaj upotrebljavate u trajnom nacinu rada i s visokim temperaturama prostora za pripremu jela koje
prelaze 260 °C i ako pripremate pretezito namirnice koje sadrzavaju mast i zelatinu, brtva na vratima prostora za
pripremu jela moZze se brzo istrositi. Kako biste produZzili vijek trajanja brtve na vratima prostora za pripremu jela,
cistite ih svakodnevno.

v Vrata prostora za pripremu jela su otvorena.

1. Brtvu na vratima prostora za pripremu jela ¢istite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i
mekanom krpom.

2. Pustite da se brtva na vratima prostora za pripremu jela potpuno osusi.

Ciscenje okapnice vrata

Ako vas$ uredaj upotrebljavate u trajnom nacinu rada i s visokim temperaturama prostora za pripremu jela koje
prelaze 260 °C i ako pripremate pretezito namirnice koje sadrzavaju mast i Zelatinu, okapnica vrata moze se jako
uprljati. Svakodnevno je ocistite kako biste osigurali higijenske standarde.

v Vrata prostora za pripremu jela su otvorena.
1. Okapnicu vrata Cistite mlakom vodom, blagim sredstvom za ru¢no pranje i mekanom krpom.

2. Provijerite jeste li uklonili ostatke hrane, naslage masti i skorene naslage.

Ocistite ispusni otvor okapnice vrata i plosnatu brtvu otvora odvoda.
v Vrata prostora za pripremu jela su otvorena.
1. Jednom rukom otvorite otvor odvoda na nozici za aktiviranje i ¢vrsto ga drzite.

2. Ocistite plosnatu brtvu i ispusni otvor mekanom krpom, mlakom vodom i blagim sredstvom za ru¢no pranje
kako biste uklonili skorene naslage. Rukom pritom ¢vrsto drzite otvor odvoda u otvorenom poloZaju kako ne
bi doslo do neZeljenog odvajanja mehanizma.

3. Vratite plosnatu brtvu na mjesto ako je tijekom ¢is¢enja skliznula.

Uklanjanje kamenca s mlaznice za parenje

Potrebni alat

= Sesterokutni klju¢

Iskljucite uredaj.

1
2. Uklonite lijevo ovjesno postolje i zakrenite usmjerivac zraka prema sredini prostora za pripremu jela.
3. Otpustite maticu na mlaznici za parenje pomocu Sesterokutnog kljuca (A).
4

Izvadite mlaznicu za parenje.

5. AU POZORENJE! Opasnost od ozljeda!Nosite zastitnu masku i rukavice za zastitu od kemikalija kako biste
sigurno rukovali sredstvom za uklanjanje kamenca. Mlaznicu za parenje stavite u sredstvo za uklanjanje
kamenca (B).

6. MIlaznicu za parenje ostavite u sredstvu za uklanjanje kamenca dok se ne ukloni kamenac.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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Cistu mlaznicu za parenje izvadite iz sredstva za uklanjanje kamenca.
MIaznicu za parenje temeljito isperite vodom te zatim pustite da se osusi.

Mlaznicu pa parenje ponovno ugradite obrnutim redoslijedom.
Ciscenje zracnog filtra

NAPOMENA

Ako zracni filtar nije pravilno montiran, u uredaj ¢e prodirati vodeni mlaz

Zastita od vodenog mlaza iz svih smjerova zajaméena je samo ako je zracni filtar pravilno montiran.

1. Zracni filtar umetnite u uredaj tako da se uglavi.

NAPOMENA

Nemojte upotrebljavati siljaste predmete

Za otvaranje poklopca zra¢nog filtra nemoijte upotrebljavati oStre predmete kao Sto su noZevi jer postoji
opasnost od ostecenja drzaca filtra.

Potrebni alat

= QOdvijac

Y-

1. Odvija¢ umetnite u otvore pokrova zra¢nog filtra (A).
2. Uklonite pokrov zra¢nog filtra.
3. lzvucite zracni filtar (B).
4. Ocistite zracni filtar u perilici posuda te zatim pustite da se potpuno osusi.
> Ako zracni filtar nije ¢ist nakon ¢iS¢enja u perilici posuda, potrebno ga je zamijeniti.

Ako je zracni filtar ist, vratite ga u uredaj.

o

Pokrov zracnog filtra ponovno umetnite u uredaj.

v
v

Ciséenje rucnog tusa
1. Do kraja izvucite crijevo ru¢nog tusa i ¢vrsto ga drzite.
2. Odistite ru¢ni tus i crijevo mekanom spuzvom.

3. Da biste uklonili tvrdokorni kamenac, ocistite ru¢ni tus i crijevo razrijedenim octom.
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Ciscenje upravljacke maske

AOPREZ! Opasnost od posjekotina! SrediSnji kotaci¢ za namjestanje ima ostre rubove. Tijekom ¢iSéenja
sredi$njeg kotaci¢a za namjestanje i povrsina ispod njega nosite zastitne rukavice.

1. SrediSnji kotaci¢ za namjestanje povlacite rukom i bez alata.
2. Sredisnji kotaci¢ za namjeStanje i povrsine ispod njega ocistite mekanom krpom.
3. Ponovno nataknite sredisnji kotaci¢ za namjestanje.

Ako je vas uredaj opremljen upravlja¢ckom maskom s moguénoscu zaklju€¢avanja, masku prije ¢iS¢enja morate
otkljucati te potom otvoriti poklopac.

Prije ¢iS¢enja zaslon mozete blokirati. Tako cete sprijediti slu¢ajno pokretanje procesa pripreme jela, izvodenje
radnji i aktivaciju funkcija.

1. Pritisnite i drite pritisnutom tipku: ¢
> Nakon nekoliko sekundi aktivira se blokada zaslona i prikazuje se simbol: g&
2. Zaslon ocistite mekanom krpom.
3. Zaotklju¢avanije zaslona pritisnite i drzite pritisnutom tipku: g%
> Prikazuje se simbol: ¢
4. Sredidnji kotaci¢ za namjestanje povlacite rukom i bez alata.
Sredidnji kotaci¢ za namjestanje i povrsine ispod njega ocistite mekanom krpom.

6. Ponovno nataknite sredisnji kotaci¢ za namjestanje.

Ciscenje pribora

Nemojte ostaviti pribor u uredaju tijekom automatskog ciscenja.

Nikad nemoijte ostavljati pribor u uredaju tijekom automatskog ¢is¢enja. Time mozete oStetiti uredaj ili pribor.

1. Prije ¢iSc¢enja pustite da se pribor ohladi.
2. Mekanom krpom uklonite ostatke hrane i naslage masti, Skroba i bjelancevina.

3. Ako je oprema tvrdokorno zaprljana, namocite je u mlakoj vodi pa zatim uklonite necisto¢e mekanom krpom.

Ciscenje ventilacijske cijevi odvodnog dijela

Ako je vas uredaj prilikom instalacije priklju¢en na sifon na mjestu ugradnje, na odvodni dio montirana je
ventilacijska cijev Ako je voda meka ili ako je uredaj priklju¢en na sustav za omeksavanje vode te ¢esto
upotrebljavate programe za ¢iS¢enje srednje i jako, pjena koja nastaje prilikom ¢iS¢enja odvodi se u ventilacijsku
cijev. Kako biste osigurali optimalni odvod pjene, ocistite ventilacijsku cijev jedanput tjedno.

1. Ventilacijsku cijev napunite toplom vodom dok se potpuno ne ocisti od ostataka. Temperatura vode trebala bi
iznositi 60 °C.
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22 Inspiracija i pomo¢

22.1 Asistent za pretrazivanje

Asistent za pretrazivanje vaSeg sustava za pripremu jela olakSava pretrazivanje inteligentnih procesa pripreme jela,
vlastitih programa, postavki i primjera primjene.
1. U traci izbornika pritisnite tipku: O,

2. Unesite pojam za pretragu. Integrirano pretrazivanje unutar teksta osigurava precizne rezultate unato¢
mogudim pogreskama pri tipkanju ili sli¢énim nacinima pisanja.

> Dok tipkate, predlazu se rezultati pretrazivanja unutar namjestenog jezika uredaja. Prikazana putanja
omogucuje pracenje lokacije pronadenog rezultata na uredaju.

> Rezultati pretrazivanja podijeljeni su u kategorije iCookingSuite €2 , Primjeri primjene 2/,
Vlastiti programi (/" i Postavke ¢°.
> Rezultate mozete filtrirati prema inteligentnim procesima pripreme jela, vlastitim programima, postavkama i
primjerima primjene.
3. Pritisnite Zeljenu ikonu kako bi se prikazao rezultat pretrazivanja.

Asistent za pretrazivanje omogucuje izravno pokretanje procesa pripreme jela, vlastitih programaili primjera
primjene iz opcije Pretrazi. Osim toga, pomaze vam da razumijete koja se jela nalaze u kojim procesima pripreme
jela. Na taj na¢in nudi sveobuhvatno rjeSenje za optimizirano iskustvo kuhanja.

22.2 Pomoc¢ne informacije u uredaju

Ove upute za upotrebu na raspolaganju su vam u uredaju kao pomocne informacije za rukovanje. Takoder su vam
na raspolaganju sve informacije o koli¢inama punjenja i upotrebi originalnog pribora tvrtke RATIONAL.

Pritiskom tipke ? funkcija Pomoc¢ne informacije u uredaju uvijek vam na zaslonu prikazuje aktualne informacije za
pomoc¢ koje odgovaraju trenutacno prikazanom podrudju.

223 Telefonska pomo¢

ChefLine®

KKad god imate pitanja u vezi s programima ili receptima, rado ¢emo Vas savjetovati putem telefona. Brzo,
jednostavno, od kuhara za kuhara, i to 365 dana u godini. Jednostavno nazovite nasu liniju RATIONAL ChefLine .
Broj je naveden na naljepnici ChefLine® na vratima prostora za pripremu jela, u postavkama pod opcijom Servis i na
stranici rational-online.com.
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RATIONAL servisni partneri

Nasi su uredaji pouzdani i dugovjecni. Ako nekad ipak dode do tehnickih problem, RATIONAL servisni partneri
pruzit ¢e vam brzu pomo¢. Uklju€uje sigurnu opskrbu zamjenskim dijelovima i dezurnu sluzbu vikendom. Broj
mozete pronaci pod opcijom Postavke > Servis ili na stranici rational-online.com.

224 Pomocu u slucaju potrebe za servisom

22.4.1 Automatski prijenos podataka na ConnectedCooking

Ako ste svoj uredaj povezali sa sustavom ConnectedCooking, mozete podesiti da se servisni podaci automatski i
redovito Salju sustavu ConnectedCooking.

v Svoj uredaj ste povezali sa sustavom ConnectedCooking [» 96].
1. Pritisnite tipku. ¢

2. Pritisnite tipku. < ConnectedCooking
3. Pored natpisa Automatski prijenos servisnih podataka pritisnite tipku: UKLJ.

>> Servisni podaci ¢e se odsada automatski slati sustavu ConnectedCooking. Podatke mozete vidjeti na svom
racunu na stranici connectedcooking.com ili u aplikaciji ConnectedCooking.

22.4.2 Uvid uservisne podatke

Ove servisne podatke moZete otvoriti u postavkama. Vise informacija dostupno je ovdje: Servis [» 90]

225 RjeSavanje problema

Ako vam se prikazu obavijesti o pogreSkama, mozete ih povudi na stranu dok ¢ekate na pomo¢. Obavijest o
pogresci se minimizira te je prikazana sa strane u obliku crvenog simbola. Kada kliknete na taj simbol, obavijest o
pogresci opet ce se povecati.

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Ako se pojavi bilo kakva obavijest o pogresci, nazovite svoga RATIONAL servisnog partnera. Uvijek imajte pri ruci
serijski broj uredaja i broj verzije instaliranog softvera. Oba broja navedena su u poruci o obavijesti o pogresci.

22.5.1 Centar za obavijesti

Obavijest o pogresci Uzrok Moguca je priprema jela

Servis 17 Pogreska tipa uredaja. Ne
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22.6

22.6.1

22.6.2

Obavijest o pogresci

Servis 29

Servis 31.1

Servis 31.2

Servis 34.16
Servis 34.64
Servis 34.400
Servis 41

Servis 50

Servis 51

Servis 52.1

Servis 52.2

Servis 72

Uzrok

Previsoka temperatura tiskane plocice s
vodovima.

Neispravna sonda za temperaturu jezgre u
prostoru za pripremu jela.

Neispravna sonda za temperaturu jezgre u
prostoru za pripremu jela.

Pogreska u internom prijenosu podataka.
Pogreska u internom prijenosu podataka.
Pogreska u internom prijenosu podataka.

Na mlaznici za parenje ili na cijevi za
parenje nakupio se kamenac.

Sat za stvarnim vremenom CPU-a nije
pokrenut. Namjestite datum i vrijeme.

Baterija je neispravna.

Rasvjeta u prostoru za pripremu jela ne
funkcionira ispravno.

Rasvjeta u prostoru za pripremu jela ne
funkcionira ispravno.

Prekoracena je temperatura za aktivaciju
senzora za temperaturu.

Obavijesti o pogreskama

Obavijesti o pogreskama sustava grijanja, generator pare

Obavijest o gresci
Servis 10
Servis 11
Servis 12

Servis 13

Servis 20.8

Servis 28.4

Servis 42.1

Servis 43.1

Servis 46.1

Uzrok

Pogreska u automatskom ¢iséenju.
Pogreska u dovodu vode za generator pare.
Pogreska u mjerenju koli¢ine vode.

Pogreska u ocitavanju razine vode u generatoru pare.
Senzor za temperaturu je neispravan.

Prekoracena je temperaturna granica prostora za
pripremu jela.

Pogreska u opskrbi vodom.

Unutarnja opskrba vodom se ne zatvara.

Pogreska u opskrbi vodom.

Obavijesti o pogreskama za plinske uredaje
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Moguca je priprema jela

Ne

Da, ali ne mozete
upotrebljavati sondu za
temperaturu jezgre.

Da, ali ne mozete
upotrebljavati sondu za
temperaturu jezgre.

Da
Da
Da

Nije vam dostupna funkcija
Obrada parom.

Da

Da
Da

Da

Ne

priprema jela moguca
Da
Da
Da

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Da

Ako va$ uredaj ima plinski priklju¢ak, mogu se prikazati sljede¢e dodatne obavijesti o pogreSkama. Ako se pojavi
bilo kakva obavijest o pogresci, nazovite svoga RATIONAL servisnog partnera [» 119]. Uvijek drZite pri ruci serijski

broja svoga uredaja.

Obavijest o pogresci

Servis 32.1

Prijevod izvornih uputa za upotrebu

Uzrok

Plinski plamenik je neispravan.

Moguca je priprema jela

Ne:
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22.6.3

Obavijest o pogresci

Servis 32.2

Servis 32.3

Servis 33.1

Servis 33.2

Servis 33.3

Servis 34.32
Servis 60

Uzrok

Zatvorite uredaj za zatvaranje plinovoda.
Plinski plamenik je neispravan.

Zatvorite uredaj za zatvaranje plinovoda.
Plinski plamenik je neispravan.

Zatvorite uredaj za zatvaranje plinovoda.
Plinski plamenik je neispravan.

Zatvorite uredaj za zatvaranje plinovoda.
Plinski plamenik je neispravan.

Zatvorite uredaj za zatvaranje plinovoda.
Plinski plamenik je neispravan.

Zatvorite uredaj za zatvaranje plinovoda.
Pogreska u internom prijenosu podataka.

Neispravno pokretanje komore za
paljenje.

Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se greska i dalje prikazuje, nazovite svoga
servisnog partnera.

Obavijesti o pogreskama sustava grijanja, vrudi zrak

Obavijest o pogresci
Servis 20.1
Servis 28.1

Servis 28.2

Servis 34.1
Servis 34.2
Servis 34.4
Servis 42.3

Servis 42.6
Servis 43.3

Uzrok
Senzor za temperaturu je neispravan.

Prekoracena je temperaturna granica
generatora pare.

Prekoracena je temperaturna granica
prostora za pripremu jela.

Pogreska u internom prijenosu podataka.
Pogreska u internom prijenosu podataka.
Pogreska u internom prijenosu podataka.

Pogreska u opskrbi vodom.

Pogreska u opskrbi vodom.

Unutarnja opskrba vodom se ne zatvara.

22.6.4 Obavijesti o pogreskama za vlaznost
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Obavijest o pogresci
Servis 20.2

Servis 20.4

Servis 30

Servis 36

Servis 37

Servis 42.2

Servis 43.2

Uzrok
Senzor za temperaturu je neispravan.
Senzor za temperaturu je neispravan.

Pogreska u mjerenju vlaznosti.

Senzor diferencijalnog tlaka je neispravan.

Senzor diferencijalnog tlaka je neispravan.

Pogreska u opskrbi vodom.

Unutarnja opskrba vodom se ne zatvara.

Moguca je priprema jela

Ne:

Ne:

Ne:

Ne:

Ne

Da

Moguca je priprema jela
Ne
Ne:

Ne

Ne:
Ne:
Ne

Nije vam dostupna funkcija
Obrada parom.

Da

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Moguca je priprema jela
Da
Da
Da
Da
Da
Da

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.
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22.6.5 Poruke o pogreskama iCareSystem - Cis¢enje

Obavijest o pogresci

Servis 25

Servis 26

Servis 27

Servis 34.8
Servis 43.6

Servis 47.1
Servis 47.2
Servis 48.1
Servis 48.2
Servis 110

Servis 120

Uzrok

Premala koli¢ina vode za sustav
iCareSystem.

Kuglasti ventil ne moze pronadi polozaj
otvoreno.

Kuglasti ventil ne moze pronadi polozaj
zatvoreno.

Automatsko ¢is¢enje ne funkcionira.

Unutarnja opskrba vodom se ne zatvara.

Odvodna pumpa je neispravna.

Odvodna pumpa je neispravna.
Cirkulacijska pumpa je neispravna.
Cirkulacijska pumpa je neispravna.
Tijekom automatskog ¢iS¢enja pojavila se
pogreska u pumpi za samociséenje.
Tijekom automatskog ¢iS¢enja pojavila se
pogreska u ocitavanju razine vode.

22.6.6 Poruke o pogreskama za iCareSystem - Njega

Obavijest o pogresci

Servis 40

Servis 42.4
Servis 43.4

Servis 49.1
Servis 49.2

Prijevod izvornih uputa za upotrebu

Uzrok

Premala koli¢ina Care tekucine koja je
potrebna za sustav iCareSystem.

Pogreska u opskrbi vodom.

Unutarnja opskrba vodom se ne zatvara.

Pogreska u opskrbi vodom.

Pogreska u opskrbi vodom.
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Moguca je pripremajela

Ne:

Ne

Da

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Da
Da
Da
Da
Ne:

Ne

Moguca je priprema jela

Da

Da

Dostupan vam je samo nacin
rada za vrudi zrak.

Da
Da
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Odrzavanje

Sljedece radove odrzavanja mozete obaviti sami:
= Zamijena zra¢nog filtra [> 124]

= Zamijena brtve na vratima prostora za pripremu jela [» 125]

Zamjena zracnog filtra

NAPOMENA ‘

Nemojte upotrebljavati Siljaste predmete

Za otvaranje poklopca zra¢nog filtra nemoijte upotrebljavati oStre predmete kao Sto su nozevi jer postoji
opasnost od oStecenja drzaca filtra.

NAPOMENA

Ako zracni filtar nije pravilno montiran, u uredaj ¢e prodirati vodeni mlaz

Zastita od vodenog mlaza iz svih smjerova zajaméena je samo ako je zracni filtar pravilno montiran.

1. Zracni filtar umetnite u uredaj tako da se uglavi.

NAPOMENA

Upotrebljavajte samo suhe zracne filtere.

Kako bi se izbjegla materijalna Steta, prije zamjene provijerite je li novi zracni filtar suh.

Potrebni alat

= Odvija¢

Y-

Prikazuje se obavijest da je potrebno zamijeniti zrac¢ni Ffiltar.
Odvija¢ umetnite u otvore pokrova zra¢nog filtra.

Uklonite pokrov zra¢nog filtra.

Izvucite zracni filtar.

Novi zracni filtar umetnite u uredaj tako da se uglavi.

aos woN o2 <

Pokrov zra¢nog filtra ponovno umetnite u uredaj.

Prijevod izvornih uputa za upotrebu
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23.2

Otvorite vrata prostora za pripremu jela.

Brtvu na vratima prostora za pripremu jela izvucite iz vodilice i odlozite je u otpad.

Najprije utisnite kutove brtve u kutove vodilice.

1
2
3. Prihvatne usne na novoj brtvi navlazite sapunicom.
4
5

Zatim utisnite ostatak brtve u vodilicu.
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Transport

Transport uredaja

Kotaci¢i se mogu ostetiti ako se uredaj ili Combi-Duo pomicu dok su povuéene sigurnosne kocnice

Ako su kotacici oSteceni, uredaj ili Combi-Duo mogu se prevrnuti i nanijeti vam ozbiljne ozljede.
1. Otpustite kocnice na kotaci¢ima prije transporta ili pomicanja uredaja ili Combi-Dua.
2. U svrhu sigurnog transporta uredaj ili Combi-Duo uvijek pomicite udvoje.

Vode¢i kotaci¢i mogu se ostetiti ako Zelite promijeniti smjer kotaci¢a dok je povucena sigurnosna kocnica

Ako su vodedi kotaci¢i oSteceni, uredaj ili Combi-Duo mogu se prevrnuti i nanijeti vam ozbiljne ozljede.

1. Ako vodedi kotacici strie ispod uredaja ili donjeg postolja te Zelite promijeniti smjer kotacica, najprije
otpustite sigurnosne kocnice pa zatim zakrenite kotacice.
2. Ne udarajte u vodece kotacice.

/\ OPREZ

Uredaji se mogu prevrnuti prilikom transporta preko pragova i nagiba

KKada pomicete uredaj preko pragova ili nagiba, on se moze prevrnuti i ozljediti vas.
1. Uredaje pazljivo pomicite preko pragova i nagiba.

/\ OPREZ

Uredaji i Combi-Duo na kotaci¢ima mogu se prevrnuti tijekom transporta ili pomicanja

Ako se vas$ uredaj nalazi na voded¢im kotaci¢ima ili ako se Combi-Duo nalazi na postolju s vodec¢im kotaci¢ima te

niste otpustili parkirnu ko¢nicu prije transporta ili pomicanja uredaja, Combi-Duo ili uredaj se mogu prevrnuti i
ozljediti vas.

1. Otpustite kocnice na kotaci¢ima prije transporta ili pomicanja uredaja ili Combi-Dua.
2. Nakon transporta ponovno pritegnite parkirnu koc¢nicu za kotacice.

Dopustite svom servisnom partneru da transportira vas uredaj kako bi se osigurao pravilan rad.

Mozete pomicati uredaje koji se nalaze na pomi¢nim postoljima ili kotaci¢ima.

v Generator pare je ispraznjen, a kutija za ¢iS¢enje jeispumpana. Obje navedene tocke smije provesti samo
servisni partner.

1. Prije nego Sto transportirate uredaj na neko drugo mjesto, morate ga prvo propisno odvojiti sa strujne mreze,
dovoda i odvoda vode.

2. Nakon Sto ste premjestili uredaj na novo mjesto, morate ga ponovno propisno spojiti na strujnu mrezu, dovod
i odvod vode te povudi sigurnosnu ko¢nicu pomi¢nog postolja ili kotacica.
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3. Ako tijekom ¢iScenja kuhinje Zelite povudi uredaj prema naprijed, otpustite sigurnosne ko¢nice pomi¢nog
postolja ili kotacica.

4. Uredaj pazljivo povucite prema naprijed.

5. Nakon Sto zavrsite s ¢iS¢enjem kuhinje, pazljivo vratite uredaj na mjesto i povucite sigurnosnu ko¢nicu.
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25 Stavljanje izvan pogona i zbrinjavanje

25.1 Stavljanje izvan pogona

Ako uredaj Zelite staviti izvan pogona, obratite se svom RATIONAL servisnom partneru.

25.2 Zbrinjavanje

Stari uredaji sadrzavaju materijale za reciklaZzu. Stare uredaje zbrinite na ekolo$ki na¢in putem odgovarajucih
sustava za prikupljanje otpada.
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26 Tehnicki podaci

Vodite racuna o tehni¢kim podacima na ozna¢noj plocici. Oznacna plocica nalazi se na lijevoj strani uredaja pored
upravljacke maske.

26.1 Uredaji s elektri¢nim prikljuckom

Vrijednost
Tezina (bez ambalaze) Tip 6-1/1 101 kg
Tezina (bez ambalaze) Tip 6-2/1 151 kg
Tezina (bez ambalaze)Tip10-1/1 130kg
TeZina (bez ambalaze)Tip10-2/1 173kg
Sigurnosni razred IPX5
Okolni uvjeti 5-40°C
Emisija buke koja se prenosi zrakom < 60 dBA

Standardna bezi¢na mreza

Frekvencija i maks. snaga odasiljanja WLAN-a

IEEE 802.11 b/g/n
2,4 GHz / 19,5 mW

26.2 Uredaji s plinskim priklju¢kom
Vrijednost
Tezina (bez ambalaze) Tip 6-1/1 115 kg
Tezina (bez ambalaze) Tip 6-2/1 169 kg
TeZina (bez ambalaze) Tip 10-1/1 150 kg
TeZina (bez ambalaze)Tip10-2/1 192kg
Sigurnosni razred IPX5
Okolni uvjeti 5-40°C
Standardna bezi¢na mreza IEEE 802.11 b/g/n
Frekvencija i maks. snaga odasiljanja WLAN-a 2,4 GHz / 19,5 mW
Emisija buke koja se prenosi zrakom < 65 dBA
26.3 Tipoviiimena modela
Postoji razlika izmedu oznake tipa i imena modela na tipskoj plocici. Dodjelu potrazite u ovoj tablici.
Tip Ime modela
LMxxxB iCombi Pro 6-1/1
LMxxxC iCombi Pro 6-2/1
LMxxxD iCombi Pro 10-1/1
LMxxxE iCombi Pro 10-2/1
26.4

26.5 Sukladnost

26.5.1 Uredaji s elektricnim priklju¢kom
Ovaj uredaj u skladu je sa sljede¢im Direktivama EU-a:

= Direktiva 2014,/53/EU o uskladivanju zakonodavstava drzava ¢lanica o stavljanju na raspolaganje radijske
opreme na trzistu

= Direktiva 2006,/42/EU o strojevima
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= Direktiva 2014,/30/EU o uskladivanju zakonodavstava drzava ¢lanica u odnosu na elektromagnetsku
kompatibilnost

= Direktiva 2011,/65/EU o ograni¢enju uporabe odredenih opasnih tvari u elektri¢noj i elektroni¢koj opremi,
uklju¢ujuci Direktivu 2015,/863 /EU

Ovaj uredaj u skladu je sa sljede¢im europskim normama:
= EN 60335-1:2072 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000

26.5.2 Uredaji s plinskim prikljuckom
Ovaj uredaj u skladu je sa sljede¢im Direktivama EU-a:
= Direktiva (EU) 2016,/426 o aparatima na plinovita goriva

= Direktiva 2014,/53 /EU o uskladivanju zakonodavstava drzava ¢lanica o stavljanju na raspolaganje radijske
opreme na trzistu

= Direktiva 2006,/42/EU o strojevima

= Direktiva 2014,/30/EU o uskladivanju zakonodavstava drzava ¢lanica u odnosu na elektromagnetsku
kompatibilnost

= Direktiva 2011,/65/EU o ogranic¢enju uporabe odredenih opasnih tvari u elektri¢noj i elektronickoj opremi,
ukljucujudi Direktivu 2015,/863 /EU

Ovaj uredaj u skladu je sa sljede¢im europskim normama:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 60335-2-102:2016
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009
= EN 1672-1:2014
= EN 1717:2000
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