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Artículo n°: 60.30.328

Descripción
• versión higiénica estándar
• 14 pares de guías
• Distancia entre guías 65 mm
• Distancia entre el rack inferior y la bandeja del fondo: 57 mm
• Techo, fondo intermedio, guías embutidas
• Patas regulables en altura
• Canaletas con laterales embutidos
• Peso 35 kg
• 845(33-1/4) mm(pulgadas)Ancho x 724(28-1/2) mm(pulgadas)Profundidadx

671(26-3/8) mm(pulgadas)Alto

Particularida
• Mesa adaptada a los aparatos SelfCookingCenter® 61/101, con colector de

grasa integrado

Capacidad
• 1/1 GN parrilla x 14
• 1/1 GN 20 mm profundidad x 14
• 1/1 GN 40 mm profundidad x 14
• 1/1 GN 65 mm profundidad x 12
• 1/1 GN 100 mm profundidad x 8
• Empleo de otros contenedores, ej. 1/3 GN, 1/2 GN (2/3 GN, 1/4 GN horizontales)

Material
• CNS 1.4301 (CNS 304)
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