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1.1

1.2

1.3

1.4

1.4.1

1| Introducere

Introducere

Stimati clienti,

va felicitam pentru noul dvs. iHexagon. Va rugdm s3 cititi cu atentie manualul inainte de prima punere in functiune.
Instructiunile de utilizare va garanteaza manevrarea in siguranta a aparatului. Pdstrati aceste instructiuni de utilizare
intr-un loc care sa fie Tn orice moment accesibil tuturor utilizatorilor aparatului.

Aparatul iHexagon este cel mai inteligent si cel mai rapid combi-steamer din generatia sa. Cu acesta puteti gati o
multitudine de preparate diferite, in cel mai scurt timp si la cea mai Tnaltd calitate. Indiferent dacd este vorba despre
peste, carne, carne de pasadre, garnituri sau produse de patiserie sau daca acestea sunt prdjite, gatite la abur, la
gratar sau coapte, datorita sistemului inteligent de gdtire si managementului inteligent al climei si energiei, totul
decurge automat, punctual si in cel mai scurt timp, chiar si la incarcare maxima.

Va dorim o utilizare placuta a aparatului dvs. iHexagon.
Cu stima,
RATIONAL AG

Raspunderea pentru produs

RATIONAL nu rdspunde pentru daunele care rezulta din modificdrile tehnice neautorizate sau utilizarea
necorespunzdtoare a produsului.

Grupa tinta
Acest document se adreseaza persoanelor care lucreazd in bucétdrii mari si industriale.
Aparatul nu poate fi utilizat, curatat sau intretinut de urmatoarele grupuri de persoane:
= Persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
= Persoane cdrora le lipsesc experienta si cunostintele necesare
= Copii

Supravegheati copii atunci cand se afld in apropierea aparatului. Acest aparat nu este o jucarie pentru copii.

Utilizarea conforma
iHexagon a fost dezvoltat pentru prepararea termicd a alimentelor.

Acest aparat poate fi utilizat doar in mediu profesionist, de exemplu in bucdtarii de restaurante si bucatarii mari si
profesioniste din spitale, patiserii sau macelarii. Acest aparat nu poate fi utilizat in aer liber. Acest aparat nu poate fi
utilizat pentru productia continug, industriala, de masa a alimentelor.

Orice alta utilizare este consideratd neconforma cu destinatia si este periculoasd. RATIONAL AG nu isi asuma nicio
raspundere pentru consecintele rezultate in urma utilizérii neconforme.

Acest aparat nu trebuie utilizat gol. in caz contrar aparatul se poate deteriora.
Folosirea prezentelor instructiuni

Explicarea simbolurilor

in acest document se utilizeaza urmatoarele simboluri pentru a va transmite informatii si pentru a va indica
actiunile necesare:

v Acest simbol marcheazd conditiile preliminare care trebuie indeplinite inainte de a efectua o actiune.

1. Acest simbol marcheazd o actiune pe care trebuie sa o efectuati.
> Acest simbol marcheazd un rezultat intermediar pe baza caruia puteti verifica rezultatul unei actiuni.

>> Acest simbol marcheaza un rezultat pe baza céruia puteti verifica rezultatul final al unei instructiuni de actiune.
= Acest simbol marcheazéd o enumerare.

a. Acest simbol marcheaza o lista.
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Explicarea pictogramei

Urmatoarele pictograme sunt utilizate in acest document:

/\ [ Precautie! inainte de utilizarea aparatului cititi instructiunile de utilizare.
/\ Simboluri generale de avertizare

Q Indicatii folositoare pentru utilizarea simpl3 a aparatului dumneavoastr.

Explicarea indicatiilor de avertizare

in cazul in care vedeti una dintre urmatoarele indicatii de avertizare, vi se semnalizeazi situatii periculoase si
sunteti instruiti sa evitati aceste situatii.

A PERICOL

in cazul in care vedeti indicatia de avertizare din clasa de pericol PERICOL, vi se semnalizeazi situatii care duc la
vatamadri corporale grave sau mortale.

in cazul in care vedeti indicatia de avertizare din clasa de pericol AVERTISMENT, vi se semnalizeaz situatii care
pot duce la vatamari corporale grave sau mortale.

/\ ATENTIE

in cazul in care vedeti indicatia de avertizare din clasa de pericol PRECAUTIE, vi se semnalizeaz3 situatii care pot
duce la vatamari corporale.

in cazul in care vedeti aceasts indicatie, vi se semnalizeaz3 situatii care pot cauza daune la aparat.

Imagini

Imaginile folosite in prezentele instructiuni de utilizare pot fi diferite fata de aparatul propriu-zis.

Modificari tehnice

Ne rezervam dreptul de a aduce modificari tehnice care servesc dezvoltarii produselor.
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2 RATIONAL iHexagon

Capac panou de comanda Camerad

Afisai Filtru de ¢

Usa camerei

coacere
Maner us

Roata centrala de reglare

Port USB Dus de mané

Sertar Care

Filtru de aer
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Indicatii generale de siguranta

Aparatul este construit sigur si nu prezintd niciun pericol in conditii de utilizare normale, conforme. Actiunile
corecte pentru utilizarea aparatului sunt descrise in prezentele instructiuni de utilizare.

intre;inerea aparatului trebuie efectuata exclusiv de personal adecvat.
intretinerea aparatului trebuie efectuata exclusiv de citre centrul autorizat de service RATIONAL.

Aparatul dumneavoastra trebuie intretinut cel putin o datd pe an de cdtre un partener de service autorizat
RATIONAL, pentru a asigura o stare tehnicd ireprosabila.

Nu modificati aparatul sau instalarea aparatului efectuata de cdtre centrul autorizat de service RATIONAL.
Nu inlaturati sita de scurgere de pe fund.

Nu utilizati aparatul in cazul in care este deteriorat, in general, sau in cazul in care cablul de racordare este
deteriorat. Un aparat deteriorat nu este sigur si poate cauza vdtamari corporale sau incendiu.

Nu utilizati aparatul in cazul in care un geam de sticld de la usa camerei de coacere prezintd daune. Contactati
centrul autorizat de service RATIONAL si solicitati inlocuirea geamului de sticla de la usa camerei de coacere.

Nu asezati obiecte pe aparat.
Nu asezati pe aparat recipiente fierbinti sau recipiente cu lichide fierbinti.

Nu pastrati materiale cu risc de aprindere sau inflamabile in apropierea aparatului.

Utilizati aparatul numai la o temperatura ambianta intre +4 °C si +40 °C.

Evitati plasarea surselor de caldurd, precum fritteuze sau plite in apropierea aparatului.

in timpul functionrii, asigurati-va ca pardoseala din jurul aparatului este curati si antiderapant.

Aparatul nu trebuie utilizat in vehicule comerciale.

Indicatii de siguranta pentru utilizarea cuptoarelor cu microunde

Asigurati-va ca nu sunt prinse corpuri straine intre partea frontala a aparatului si usa, deoarece astfel pot fi
emise radiatii cu microunde excesive, daunatoare, in timpul functionarii.

Acest aparat nu trebuie manipulat de copii.

Blocarea de siguranta nu trebuie modificata in niciun caz, deoarece in timpul functiondrii se pot produce astfel
radiatii cu microunde excesive, ddunitoare. in cazul unei defectiuni la elementul de blocare cuptorul cu
microunde se decupleaza permanent prin declansarea unei sigurante si poate fi repus in functiune numai de
cdtre personalul de specialitate.

Asigurati-va ca aparatul nu este niciodata pus in functiune cu usa deschisd, deoarece in caz contrar in timpul
functionadrii pot fi emise radiatii cu microunde excesive, daundtoare.

Asigurati-va cd pe capacul camerei de coacere nu se depun murdarie sau resturi de detergent.
Asigurati-va ca ati citit toate instructiunile inainte de utilizare.

Asigurati-va cd ati citit si respectat toate indicatiile de siguranta referitoare la ,Mdsuri de precautie pentru
evitarea posibilei expuneri la radiatii cu microunde excesive”.

Asigurati-va ca aparatul este conectat la impamantare.

Utilizati numai ustensile si recipiente adecvate pentru cuptorul cu microunde. Materialele adecvate sunt, de
exemplu, portelanul, vitroceramica, sticla rezistenta la caldura, materialele plastice adecvate pentru cuptorul cu
microunde si hartia de copt.

Ré@maneti aproape de aparat cand incdlziti alimente sau lichide n cutii de carton sau recipiente de plastic,
deoarece exista riscul de aprindere.

Indicatii de siguranta inainte de utilizare

Curatati camera de coacere inainte de prima punere in functiune. Nu trebuie sd existe piese metalice, aschii sau
obiecte asemdnatoare in camera de coacere sau pe usa camerei de coacere.

La incdlzirea alimentelor in ambalaje trebuie utilizate numai setarile indicate de distribuitorul ambalajului.
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= Asigurati-va cd aparatul prezintd o temperatura de minimum + 5 °C.

= Asigurati-va cd tabla de ghidare a aerului aflata in fata rotii ventilatorului este fixata cu suruburile in partea de
sus si in partea de jos.

= Asigurati-vd cd sunt insurubate bine cadrele de agatare.

= Asigurati-vd cd in camera de coacere nu exista reziduuri de la tabletele de curdtare.

= Dacad repuneti aparatul in functiune dupd o perioada mai lunga de repaus, cldtiti dusul manual cu cel putin 10
litri de apa.

= Asigurati-vd cd accesoriile nu sunt defecte si nu existd conexiuni sldbite, deoarece altfel se pot produce scantei
in timpul functionarii.

Indicatii de siguranta in timpul utilizarii
= Astfel evitati oparirile si arsurile:
— in timpul utilizarii deschideti cu grija usa camerei de coacere. Exista riscul de evacuare a aburului fierbinte.

— Purtati echipament individual de protectie atunci cand indepartati accesorii sau obiecte din camera de
coacere fierbinte.

— 1n timpul functionrii, atingeti aparatul doar pe panoul de operare si pe manerul usii de la camera de
coacere. Suprafetele exterioare se pot infierbanta la peste 60°C.

- Tmpingegi recipientele cu produsele de gatit doar pe sertarele de pe care le puteti urmari. in caz contrar,
existd riscul ca la indepadrtarea din aparat, produsul de gdtit fierbinte sa se verse din recipient.

— Asigurati-va cd orificiile de ventilatie din partea dreapta nu sunt blocate.

= Continutul biberoanelor si al paharelor cu hrana pentru copii trebuie amestecat sau agitat, iar temperatura
trebuie verificata inainte de consum pentru a evita arsurile (IEC 60335-2-90).

= Utilizati echipament de protectie corespunzator la introducerea sondei de temperatura de miez. Aceasta poate
deveni foarte fierbinte Tn timpul functiondrii din cauza radiatiilor microundelor.

= Astfel evitati riscul de incendiu si explozie:

— Nu folositi aparatul pentru a prepara lichide usor inflamabile, de ex. bauturi alcoolice precum vinul.
Lichidele usor inflamabile se pot aprinde spontan in prezenta aburului.

— Nuincélziti lichide sau alte alimente in recipiente inchise, deoarece acestea pot exploda usor.

— Aveti grijd ca in timpul functiondrii cuptorului cu microunde sd nu se afle piese metalice sau folie de
aluminiu in camera de coacere.

— Procedati cu atentie la uscarea alimentelor, deoarece supraincdlzirea poate provoca rapid un incendiu.

— Dacad apare fum, opriti aparatul sau deconectati-I de la sursa de alimentare si tineti usa inchisa pentru a
stinge orice flacdra.

— Nu incélziti oudle in coaja sau ouale intregi fierte in cuptorul cu microunde, deoarece acestea se pot sparge
chiar si dupd terminarea incélzirii cu microunde.

— Nu porniti aparatul gol. Exceptie face curdtarea automata
— La aplicatiile de preparare la gratar sau prajire, plasati sub gratar o tava de colectare a grasimii.
= Astfel evitati daunele materiale produse prin utilizarea neconformd a accesoriilor:

= Alimentele ambalate pot fi aduse la temperatura de consum numai daca acest lucru se realizeaza in conditiile
climatice de gatire specificate de producator.

= Dacd existd preparate culinare in camera de coacere, care au atins deja temperatura de consum, camera de
coacere nu trebuie incarcata cu alimente reci.

Indicatii de siguranta dupa utilizare
= Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
= Verificati si curdtati la intervale regulate garnitura camerei de coacere, pentru a evita corodarea acesteia.

= Pentru a evita coroziunea in camera de coacere, ldsati usor deschisd usa camerei de coacere in pauzele mai
indelungate de functionare dar si peste noapte.

= in cazul unor pauze de functionare mai indelungate inchideti alimentarea cu ap4d si curent electric a aparatului.
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= in cazul unor pauze de functionare mai indelungate si inainte de transportul aparatului goliti generatorul de
abur.

= Nu curdtati aparatul cu jet de nalta presiune.
= Nu curdtati aparatul cu jet de abur.

= Nu pulverizati cu dusul de mana geamul interior fierbinte al usii camerei de coacere. Aceasta poate duce la
spargerea sticlei.

3.1 Echipament individual de protectie

= in timpul lucrarilor la aparat purtati doar imbracaminte care sa nu cauzeze un accident de muncg, in special din
cauza temperaturii, a stropilor de lichide fierbinti sau substante caustice.

= Purtati mdnusi de protectie pentru a va proteja eficient in timpul manevrarii obiectelor fierbinti si a pieselor din
tabla cu muchii ascutite.

= in timpul lucrérilor de curétare purtati ochelari de protectie bine fixati pe figura si manusi de protectie
impotriva chimicalelor, pentru a va proteja eficient in timpul manipuldrii substantelor de intretinere.
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Compatibilitate electromagnetica

Clasificare conform EN 55011

iHexagon este clasificat ca aparat din clasa A conform EN 55011.

/N\ ATENTIE

Aparatul nu este destinat utilizarii in spatiile de locuit.

Acest echipament nu este destinat utilizarii in spatiile de locui si nu poate asigura o protectie adecvata impotriva
receptiei radio in astfel de medii.

Ca aparat din clasa A (conform EN 55071), iHexagon este destinat utilizarii in ,mediu electromagnetic
industrial”.
In cazul utilizérii in alte medii electromagnetice, compatibilitatea electromagnetica poate fi afectata.

Clasificare conform FCC

iHexagon nu trebuie modificat de utilizator.

INDICATIE

Acest echipament a fost testat si s-a constatat cd respectd limitele pentru un dispozitiv digital din clasa A, in
conformitate cu partea a 15-a a Regulilor FCC. Aceste limite sunt concepute sa asigure o protectie rezonabild
impotriva interferentelor ddunatoare atunci cand echipamentul este operat intr-un mediu comercial. Acest
echipament genereaza, utilizeaza si poate radia energie de radiofrecventd si daca nu este instalat si utilizat in
conformitate cu manualul de instructiuni, poate cauza perturbatii ale comunicatiilor radio. Operarea acestui
echipament intr-o zona rezidentiald poate cauza interferente ddunatoare, caz in care utilizatorului i se va cere sa
corecteze interferenta pe cheltuiala proprie.

Compatibilitate electromagnetica - UE

Indicatie pentru echipamentele din clasa A conform Directivei UE privind compatibilitatea electromagnetica

Acest produs corespunde cerintelor de protectie ale Directivei UE 2014,/30,/UE privind armonizarea legislatiei
privind compatibilitatea electromagnetica in statele membre ale UE si respectd valorile limita ale EN 55022 / EN
55032 clasa A.

Pentru a asigura aceasta, aparatele trebuie instalate si utilizate conform descrierii din manualele de utilizare. in plus,
trebuie conectate numai cu cabluri recomandate de producator. Producdtorul nu isi asuma raspunderea pentru
respectarea cerintelor de protectie dacd produsul este modificat fard acordul sau sau dacd sunt introduse/montate
componente de extensie de la producdtori terti fara recomandarea sa.

Echipamentele EN 55022 /EN 55032 clasa A trebuie prevdzute cu urmatorul avertisment:

Acesta este un echipament din clasa A. Acest echipament poate cauza interferente perturbatii radio in mediul
rezidential; n acest caz, operatorului i se poate solicita sa ia masurile adecvate pe proprie cheltuiala.

Compatibilitate electromagnetica - Germania

Germania: respectarea legii privind compatibilitatea electromagnetica a echipamentelor

Acest produs este in conformitate cu ,Legea privind compatibilitatea electromagneticd a echipamentelor (EMVG)".
Aceasta este transpunerea Directivei UE 2014,/30/UE in Republica Federald Germania.
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Certificat de omologare privind compatibilitatea electromagnetica - Germania

Certificat de omologare in conformitate cu Legea germana privind compatibilitatea electromagnetica a
echipamentelor (EMVG) (respectiv Directiva EMC 2014/30/UE) pentru echipamentele din clasa A

Acest aparat este omologat sd poarte marcajul de conformitate CE in conformitate cu Directiva germana privind
compatibilitatea electromagnetica.

Informatii generale:

Aparatul indeplineste cerintele de protectie conform EN 55024 si EN 55022 / EN 55032 clasa A.

Declaratie EMI - Republica Populara Chineza

Declaratie: Acesta este un produs din clasa A. in mediul rezidential, acest produs poate cauza interferente radio,
caz in care utilizatorul ar trebui sa ia mdsuri practice.

Declaratie EMI - Taiwan

Acesta este un produs din clasa A. in mediul rezidential acest produs poate cauza interferente radio, caz in care
utilizatorul va trebui sd ia masurile corespunzdtoare.

Declaratie EMI - Coreea

Acesta este un produs din clasa A. in mediul rezidential acest produs poate cauza interferente radio, caz in care
utilizatorul va trebui sa ia masurile corespunzatoare.
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5 Cum lucrati cu aparatul

5.1 Prima punere in functiune

La prima punere in functiune a aparatului dumneavoastra, acesta a fost deja instalat corespunzator de cdtre centrul
autorizat de service RATIONAL. Auto testul a fost deja efectuat si astfel aparatul este pregatit pentru functionare.
Toate informatiile referitoare la instalare se gdsesc in manualul de instalare livrat impreund cu produsul.

nainte de a lucra prima dat3 cu aparatul
1. Curatati aparatul si accesoriile inainte de a pune aparatul pentru prima datd in functiune.

Alte informatii gasiti aici: intretinere

5.2 Pornirea si oprirea aparatului

[RarionaL

iHexagon

Pornire aparat
1. Pentru a porni aparatul, ap3sati si mentineti apsata tasta pani cand LED-ul lumineaz in verde: ()

> Se porneste aparatul. Se afiseaza fereastra de start.

Functionare fara alimentare cu apa

Functionare numai cu racord de apa pentru a evita supraincalzirea si deteriorarea aparatului.

Fara racordul de apa aparatul nu poate fi utilizat in regimul de functionare cu abur sau in regimul combinat. Este
disponibil numai regimul de functionare cu aer cald cu caldurd uscatd. Masurile descrise sunt obligatorii pentru a
preveni supraincdlzirea aparatului si posibilele deteriorari.

Functionarea continua fara apa nu este posibila.

Daca utilizati aparatul fara racord la alimentare cu apa, dupa scurt timp vi se va solicita sa turnati 3 litri de apa in
camera de coacere. in randul de subsol este afisat simbolul: & Functionarea temporara fara alimentare cu apad este
posibild in urmadtoarele conditii:

1. Turnati 3 litri de apa pe fundul camerei de coacere pentru a preveni supraincdlzirea aparatului.
2. Pentru a confirma actiunea, apésati tasta: «/

3. Dupad cel tarziu 5 ore de functionare, efectuati racirea la < 100 °C.

4. Turnati apoi din nou 3 litri de apa in camera de coacere.
5

De indata ce apa este din nou disponibild, incepeti curdtarea.

Oprire aparat

1. Pentru a opri aparatul, ap3sati si mentineti apésata tasta pani cand LED-ul lumineaz in oranj: ()
> Se afiseazd o intrebare de control, pentru a verifica dacd sunteti sigur cd doriti sa opriti aparatul.

2. Pentru a opri aparatul, trageti bara spre dreapta.

>> Se opreste aparatul.
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Fereastra de start

iProductionManager Regimul de programare
iCookingSuite iCareSystem

Home

Asistenta caut:

Gatire manuala

Profil utilizator

Regimuri de functionare inteligente

Favorite

Proces de gdtire

Inapoi / intrerupere

Data, ora, stare

Setari

iProductionManager

Gatirea inteligenta - iCookingSuite

Home

Atunci cand apdsati aceastd tastd ajungeti in fereastra de start.
Regimuri de functionare manuale

Favorite

Regimuri de functionare inteligente [» 27]

Atunci cand apasati una dintre aceste taste se afiseazd toate programele inteligente de preparare, salvate in
regimul de functionare inteligent.

Proces de gatire

Atunci cand apdasati aceastd tastd se afiseaza toate programele de gatire inteligenta alocate procesului de
gdtire.

Regimul de programare [» 55]

Curdtarea automata - iCareSystem

Asistent cdutare [> 111]

ExpressMode [» 65] Aceasta functie poate fi selectata in antet prin glisare spre dreapta.

Data, ora, stare

Setari

inapoi / intrerupere

Atunci cand apdsati aceastd tastd, reveniti la fereastra anterioara. Atunci cand apdsati si mentineti apdsata
aceastad tasta, intrerupeti un program de preparare.
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Data, ora, stare

in randul de subsol observati in orice moment data si ora curente, precum si starea urmatoarelor racorduri si
conexiuni:

Stick USB conectat

Acest simbol indica faptul cd ati conectat un stick USB la aparat.

Conexiune la retea

Acest simbol indica faptul cd aparatul dumneavoastra este conectat la o retea LAN. Atunci cand exista o eroare de
retea, este afisat urmatorul simbol: 7/a

Conexiune WLAN
Acest simbol indica faptul cd aparatul dumneavoastrd este conectat la WLAN. Calitatea conexiunii este foarte buna.
Atunci cand calitatea conexiunii scade, se afiseazd urmadtoarele simboluri: 3 "

Atunci cand existd o eroare de conexiune, este afisat urmatorul simbol: %

Mesaj de eroare

Acest simbol indica faptul cd pe afisaj apare un mesaj de eroare.

Conexiune ConnectedCooking

Acest simbol indica faptul cd aparatul dumneavoastrd este conectat cu ConnectedCooking. Atunci cand aparatul
este conectat cu ConnectedCooking, se afiseazi urmatorul simbol: o/

Racord de apa

Acest simbol indica faptul cd aparatul dumneavoastra nu este conectat la racordul de apd. Daca porniti aparatul, vi
se solicitd sa turnati 3 litri de apa in camera de coacere.

Functionare cuptor cu microunde pornita

Acest simbol indica faptul cd functionarea cuptorului cu microunde este activa.

Functionare cuptor cu microunde oprita

Acest simbol indica faptul cd functionarea cuptorului cu microunde este inactiva.

Ajutor in aparat

Selectarea asistentei din aparat

Prin selectarea simbolului semn intrebarii, veti ajunge la functia de asistenta integrata din aparat. Aici este descrisd
operarea aparatului dumneavoastra in format digital. Ajutorul este sensibil la context, deci intotdeauna este afisat
mai Tntai ajutorul pentru continutul actual al ecranului. in plus, functia de ajutor oferd informatii detaliate despre
programele de gdtire individuale, precum si sfaturi utile referitoare la acestea.

Interactiunea cu aparatul

Gesturi

Puteti opera aparatul doar cu cateva gesturi simple.
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Apasare Swipe (tragere cu Derulare Drag-and-drop (glisare si
degetul) fixare)
54.2 Roata de reglare centrala
—

in locul Gesturi [ 19] puteti modifica setarile prin rotirea rotii de reglare centrale. Confirmati actiunile prin
apasarea rotii de reglare.

5.5 Cantitati maxime de incarcare

Deteriorarea aparatului prin cantitati de incarcare prea mari

in cazul in care depasiti cantitatea de incdrcare maxima, aparatul poate suferi deteriorari.

1. Incarcati aparatul doar cu cantititile de incarcare maxime indicate aici

Tip Cantitate de incarcare max. [kg] Greutate max. per raft
6-1/1 30 kg 15 kg
5.6 Deschiderea si inchiderea usii camerei de coacere

Deschiderea usii camerei de coacere

1. Rotiti manerul usii camerei de coacere spre dreapta.

2. Deschideti incet usa camerei de coacere. APRECAUTIE! Pericol de oparire! Atunci cand aparatul este in
functiune, exista riscul de rabufnire a aburului din camera de coacere.

>> Roata ventilatorului va fi franata.
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Inchiderea usii camerei de coacere

incircarea aparatului

Pericol de ranire din cauza sticlei sparte

Asigurati-va intotdeauna ca accesoriile sunt introduse complet in aparat. in caz contrar se poate sparge geamul
interior la inchiderea usii camerei de coacere si se pot produce leziuni prin taiere.

Accesorii in exterior

Asigurati-va intotdeauna ca accesoriile sunt introduse complet in aparat. in caz contrar, la inchiderea usii
camerei de coacere se poate sparge geamul interior.

1. Deschideti usa camerei de coacere.
> Frana rotorului ventilatorului este activata si franeaza rotorul ventilatorului.
Introduceti produsele de gdtit in aparat.

Atunci cand aveti de preparat produse prin frigere sau prajire, plasati sub grétar o tavd de colectare a grasimii
scurse. .

4. inchideti usa camerei de coacere. Aveti grija ca usa camerei de coacere sa fie perfect inchisa iar manerul sd se
afle in pozitie verticald. INDICATIE! in cazul in care aparatul a fost scos de sub tensiune sau oprit mai putin de
15 minute, procesul in derulare va fi continuat acolo unde a fost intrerupt.

Raft la inaltimea de peste 1,60 m

in cazul in care aparatul a fost instalat astfel incat raftul de sus si fie la peste 1,60 m fat de sol, trebuie s aplicati
simbolul de avertizare corespunzator.

Introducerea senzorului de temperatura a miezului

Urmétoarele paragrafe descriu modul de lucru cu sonda de temperatura. Acest lucru este recomandat in special
atunci cand gatiti cu iProductionManager.
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/N\ ATENTIE

Sonda de temperatura fierbinte
Atunci cand prindeti sonda de temperatura fierbinte férd a purta mdnusi de protectie, exista riscul sa suferiti
arsuri.

1. Purtati intotdeauna mdnusi de protectie atunci cand lucrati cu sonda de temperaturd fierbinte.

/\ ATENTIE

Sonda de temperatura cu varf ascutit

in cazul in care nu sunteti suficient de precauti la utilizarea sondei de temperatur3, existé riscul sa va raniti in
varful sondei de temperatura. Acest fapt este valabil in special pentru sonda de temperatura de miez cu USB
sous-vide.

1. Purtati intotdeauna manusi de protectie atunci cand lucrati cu sonda de temperatura fierbinte.

2. Introduceti sonda de temperatura de profunzime USB Sous Vide in suportul lateral.

INDICATIE

Manipularea incorecta a sondei de temperatura

Pentru a evita deteriorarea, este important sa manipulati corect sonda de temperaturd. Va rugam sd respectati
pasii urmatori:

1. in cazul in care cablul sondei de temperatura a miezului este deteriorat, acesta trebuie inlocuit.

Sonda de temperaturd de miez trebuie curdtatd periodic.

Sonda de temperaturd nu trebuie sd atarne in afara usii.

Sonda de temperatura nu trebuie utilizata ca frigare.

u s~ wN

Sonda de temperaturd de miez trebuie introdusa complet (pana la ceramicd) in produsul de gatit in regimul
de functionare cu microunde.

o

Sonda de temperatura nu trebuie trasa peste muchii ascutite.
7. Sonda de temperatura nu trebuie racita cu apa.

8. Dupa utilizare introduceti sonda de temperaturd in suportul special prevazut.

RECOMANDARE

= Atunci cand sonda de temperatura este mai fierbinte decat temperatura setata a miezului, raciti mai intai
sonda de temperatura cu dusul de mana.

9 S
» ’v)

1. Introduceti sonda de temperaturd pand la maner, oblic, in produsul de gatit, astfel incat aceasta sa patrunda cat
mai adanc in produs.

Carne, de ex., friptura

Bucati mari de carne, de ex. friptura in bucata intreaga

1. Introduceti sonda de temperaturd pand la maner in portiunea cea mai groasd a produsului de gatit.
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Produs de gatit in bucati mici, de ex. gulas

o S
—

1. Introduceti sonda de temperaturd ih mai multe bucdti din produs, pana cand aceasta este umplutd cu bucati de
produs de la varf pana la maner.

Produs de gatit cu dimensiuni variate
1. Introduceti mai intdi sonda de temperatura intr-o bucata mica de produs.

2. Dupad atingerea temperaturii dorite a miezului, indepartati bucdtile mici de produs de pe sonda dar si din
camera de coacere.

3. Introduceti apoi sonda de temperatura intr-o bucata mai mare de produs de gatit si continuati programul de
gatire cu comanda Reintroducere sonda 23 .

9

Pui intregi

)

1. Introduceti sonda de temperaturd pand la maner in portiunea cea mai groasa a fileului de piept, nu prea
aproape de coaste.

Aveti grija ca varful sondei de temperatura sd nu iasa in golul din burta puiului. Nu introduceti sonda de
temperaturd in copan.

Fileuri de peste

@

1. Introduceti sonda de temperaturd pand la maner, oblic, in produsul de gatit, astfel incat aceasta sa patrunda cat

mai adanc in produs.

1. Introduceti sonda de temperaturd pand la maner in portiunea cea mai groasa a produsului de gatit.

Pesti intregi

Aveti grija ca varful sondei de temperaturd sd nu iasa in golul din burta pestelui.
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Legume, de ex. cartofi

9 S

1. Introduceti sonda de temperaturd pand la maner in portiunea cea mai groasa a produsului de gatit.

Supe, sosuri, deserturi
1. Introduceti sonda de temperaturd in tava gastronorm, astfel incat sonda sd fie acoperita complet de lichid.

2. Cand amestecati lichidul, asigurati-va ca sonda de temperaturd de miez ramane in tava gastronomica standard.

Produse de patiserie

1. Laprodusele care cresc mult la copt, introduceti sonda de temperaturd in pozitie verticala in mijlocul
produsului.

Sonda de temperatura nu a fost identificata

v Se afiseazd simbolul: %N

1. Introduceti sonda de temperatura conform descrierii din prezentele instructiuni.
2. Confirmati corectia.

>> Programul de gitire este executat corect. in cazul in care nu confirmati corectia, programul de gdtire este
ntrerupt si dumneavoastra trebuie sa-I porniti din nou. Unele programe de gdtire, ca de ex. Fierbere la
temperatura joasa, sunt executate in continuare in ciuda erorii.

indepirtarea sondei de temperaturi

1. Atunci cand produsul de gatit a ajuns la rezultatul dorit, indepartati mai intai sonda de temperatura de miez din
produsul de gatit.

N

Dupad ce ati curdtat sonda de temperatura de miez, introduceti-o in suportul prevdzut in acest scop si scoateti
apoi produsul de gdtit din camera de coacere.

Folosirea dusului de mana

V3@ rugdm sa aveti in vedere ca aparatul dumneavoastra poate sa nu includd, optional, dusul de mana.

Dusul de mani dispune de doui variante de jet, respectiv dus |/ (A) sijet concentrat | (B).

/\ ATENTIE

Dusul de mana si apa din dusul de méana se pot infierbanta la peste 60 °C

Exista riscul sd va opariti in cazul in care puneti mana pe componentele fierbinti sau veniti in contact cu apa
fierbinte.

1. Purtati ménusi de protectie atunci cand lucrati cu dusul de mana.
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/N\ ATENTIE

Acumularea de germeni in conducta de apa

Dacd nu utilizati zilnic dusul de mana, in conducta de apa se pot forma germeni.

1. Clatiti dusul de mand cu apa dimineata si seara, cate 10 secunde.

INDICATIE

Manevrarea neconforma a dusului de mana

Atunci cand extrageti dusul de mana la lungimea maxima a furtunului sau smulgeti furtunul, sistemul automat de
retragere a dusului de mana poate fi deteriorat. Dusul de mand nu va mai fi apoi retras automat in carcasa.

1. Nu trageti dusul de mana peste lungimea maxima disponibild a furtunului.

INDICATIE

Dusul de mana nu este adecvat pentru racirea camerei de coacere

Atunci cand rdciti camera de coacere cu ajutorul dusului de mand, camera de coacere, tabla de ghidare a aerului
sau geamurile de la usa camerei de coacere pot fi deteriorate.

1. Rdciti camera de coacere doar folosind functia Cool-Down.

1. Extrageti dusul de mand cel putin 20 cm din pozitia de parcare.
Mentineti in pozitie fixa furtunul dusului de mana.
Rotiti partea frontald a dusului de mand pentru a alege varianta dorita a jetului.
= Pozitionati dusul de mana pe | pentru a alege jetul concentrat.
= Pozitionati dusul de mana pe \/ pentru a alege jetul dus.

in cazul in care nu rotiti partea frontalad a dusului de mana pe una dintre cele doua variante de jet, poate picura apd
din capul de dus.

1. Apdsati maneta dusului de mana. Cu cat apdsati mai tare maneta, cu atat jetul de apd va fi mai puternic.

2. Dupa utilizare, lasati dusul de mana sa alunece incet inapoi in carcasa. APRECAUTIE! Asigurati-va ca furtunul
dusului de mana este curat, inainte de a-l lasa sa alunece inapoi in carcasa.

5.10 indepartarea cadrelor de agitare

INDICATIE

Verificati pozitia corecta a insertiilor din plastic

Asigurati-va ca insertiile de plastic ale cadrelor de agatare sunt pozitionate corect la montare si demontare. in
caz de nerespectare, insertiile de plastic desprinse pot cauza formarea de scantei si deteriorarea permanenta a
aparatului.
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1. Pentru a indepdrta cadrul de agdtare, trebuie mai intai sa slabiti piulita in punctele de fixare superioare si
inferioare, cu o cheie fixa de 8 mm sau cu o cheie tubulara.

Prindeti cadrul de agdtare de mijlocul raftului de sus.
Apdsati cadrul de agatare in sus (A).

Basculati cadrul de agdtare usor in directia camerei de coacere (B).

vk WN

Desfaceti cadrul de agdtare si indepdrtati-l din camera de coacere.
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Gatirea inteligenta - iCookingSuite

iCookingSuite este programul de gatire inteligenta incorporat in iHexagon. Dumneavoastrd alegeti procedeul de
gdtire cu care doriti sd preparati un anumit produs. Pe baza acestei optiuni sistemul propune o varietate de procese
de gatire, cu care puteti obtine rezultate ideale in cel mai scurt timp si fard pierderi de calitate. La nevoie, puteti
adapta rezultatul procesului de gatire in functie de dorintele dumneavoastra, cu ajutorul parametrilor de coacere,
intensificand astfel rumenirea sau modificand gradul de preparare a fripturii de la ,in sange” pana la patruns. De
asemenea, in cadrul functiei de ajutor din aparat va std la dispozitie o gamad vastd de exemple de aplicatii
internationale. O puteti selecta direct din Ajutor.

in timpul derularii programului de gatire, toate setarile de gatire importante, precum temperatura in camera de
coacere, clima, viteza aerului si timpul de gatire sunt adaptate periodic, astfel incat rezultatul s3 fie intotdeauna cel
scontat. La nevoie, puteti interveni asupra programului de gatire, chiar si in timpul deruldrii acestuia, pentru a
modifica rezultatul dorit al gatirii. Pentru dumneavoastra, aceste functii se traduc intr-o operare foarte simpla, fara
control, fara supraveghere. Astfel castigati timp, economisiti materii prime si energie si, in plus, aveti intotdeauna
siguranta unei calitati impecabile, standardizate a preparatelor culinare.

S «@eE e

Programe proprii

Ny

Moduri manuale @ Cockpit

09:0Q”
Proces de gatire~§ - —See

Timp ramas

Procese de gatit
hrametrii de

Salvare

Favorite

Turatia ventilatorului

. Sarja noua
Functie de sortard}

Setari

Continuare timp

Regimuri de functionare si proces de gatire
Aveti la dispozitie urmatoarele regimuri de functionare:

= Pasire )

= Carne @

= Peste @<

= Preparate din ou3/desert @

= Legume si garnituri <&

= Produse de patiserie &
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= Finishing =
Aveti la dispozitie urmatoarele procese de gdtire:
= Fierbere &
= Frigere
= Coacere ]
= Gratar /4]

Fiecare regim de functionare are un set specific de procese de gatire inteligenta. Aceste proces de gatit reflecta
obiceiurile de gatit culturale, pe care le puteti seta in bucataria nationala primard [» 75] si bucatéria nationala
secundara [» 751.

Gatirea inteligenta a alimentelor

Apelarea programului de gatire inteligenta
Puteti apela programul de gatire inteligenta in 3 moduri:
= Prin iCookingSuite

= Prin regimul de programare [» 55]

iCookingSuite
1. Apdsatiin bara de meniu tasta: |2
> iniCookingSuite puteti apela un program de gtire inteligenta in 3 moduri:
= Alegeti regimul de functionare dorit, de ex. Legume si garnituri.
= Alegeti procedeul de gitire dorit, de ex. inibusire.
= Alegeti regimul de functionare dorit si procedeul de gatire dorit.

Dupa alegere se afiseaza programele de gatire inteligenta corespunzdtoare.

Regimul de programare
1. Apésati in bara de meniu tasta: (%
2. Apasati tasta: &2

> Se afiseaza toate programele de gatire inteligenta salvate in sistem.

A se vedea si

Asistent cautare [» 111]

Pornirea programului de gatire inteligenta

in acest capitol, cu ajutorul programului de gatire Cartofi gratinati se exemplifica parcursul unui program de gatire
inteligentd. Va rugam sd retineti ca orice program de gdtire inteligenta, cu parametri de gdtire diferiti si
succesiunea ideald a pasilor de gatire, duce la rezultatul dorit.

Traducerea instructiunilor de utilizare originale



6 | Gdtirea inteligentd - iCookingSuite

B8 7

1. Apasatiin bara de meniu tasta: ‘&2
2. Ap3sati tasta: £
3. Apasati tasta: Cartofi gratinati
> Este pornit programul de gdtire inteligentd iar camera de coacere este incdlzita la temperatura programata.

4. Setatirezultatul de gatire dorit cu ajutorul parametrilor de coacere Exemple de parametri de coacere pot fi
temperatura miezului, gradul de rumenire sau timpul.

> Dupd scurt timp, afisajul se transforma in Cockpit [ 35].
> Laatingerea climei setate, se solicitd incarcarea aparatului.
Tncarcati aparatul.
6. inchideti usa camerei de coacere.
> Programul de gatire continua.
7. Urmati instructiunile aparatului.

> Dupa expirarea timpului de gatire sau dupa atingerea temperaturii in interiorul produsului se emite un semnal
sonor iar dumneavoastra va trebui sa verificati daca produsul a ajuns la rezultatul de gatire dorit.

8. Dacd rezultatul gdtirii corespunde preferintelor dumneavoastrd, scoateti produsul de gatit din camera de
coacere.

9. Daca rezultatul gatirii nu corespunde inca preferintelor dumneavoastra, continuati programul de gédtire cu una
dintre optiunile propuse.

10. Daci doriti s& incheiati programul de gatire, apasati si tineti apasata tasta inapoi.

6.2.3 Preselectarea orei de pornire

Prin intermediul preselectdrii orei de pornire este posibild setarea programului de gdtit cu precizie la minut. Astfel
puteti beneficia, de ex., de un consum de curent mai avantajos pe timp de noapte sau de tarife variabile pentru
curent si puteti utiliza la maxim aparatul dumneavoastrd, in mod optim, timp de 24 de ore pe zi.

/\ AVERTISMENT

Daca lasati produsul de gatit in camera de coacere neincalzita pentru mai mult timp, este posibila aparitia
germenilor pe produs

Alimentele cu germeni pot provoca infectii si intoxicatii alimentare.

1. Nu lasati alimentele in camera de coacere pentru prea mult timp.

in acest capitol, cu ajutorul programului de gatire Cartofi gratinati este exemplificatd preselectarea orei de pornire.
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1. Apasatiin bara de meniu tasta: ‘&2
2. Ap3sati tasta: £

3. Langa programul de gatit Cartofi gratinati, apasati tasta: ««*
4. Apésati tasta: @

5. Introduceti ora de pornire.

6. Pentru a confirma actiunea, apdsati tasta:

> Sunt afisati parametrii de gatit ai programului de gatit. Puteti adapta rezultatul in functie de dorintele
dumneavoastra. Dupd scurt timp este indicatd activarea preselectarii orei de pornire.
incércati aparatul.
inchideti usa camerei de coacere.

>> Programul de gdtit porneste la ora setatd. Daca doriti sa intrerupeti preselectarea orei de pornire, apasati si
mentineti apisat tasta: €

Adaptarea rezultatului de gatire in functie de preferinte

in functie de programul de gdtire inteligentd pe care I-ati ales, se afiseaza functii si parametri de gatire diferiti.
Programele de gatit acceseazd parametrii standard corespunzdtori pentru tara dumneavoastrd, cu ajutorul carora
obtineti rezultate de gdtire ideale. Puteti adapta acesti parametri de gatire in functie de dorintele dumneavoastra
cu ajutorul unor gesturi [> 19] simple sau cu ajutorul rotii de setare centrale [» 20] si puteti alege functii
suplimentare. in functie de setdri, desfasurarea programului de gdtire poate varia. Puteti supraveghea derularea
programului in orice moment in Cockpit [» 35].

Parametri de gatire

Exista procese de gatire la care chiar si cea mai mica treapta este un nivel de prajire, ca de ex. ,Friptura bucata
mare de carne”. Aici nu exista optiunea ,fara prajire”.

Nivel de prdjire

Cu acest parametru de coacere setati dacd doriti sa prajiti sau nu produsul de gatit. Selectati o treaptd la alegere,
pentru a adapta intensitatea de prdjire in functie de preferintele dumneavoastrd. O treaptd mare de frigere si un
timp scurt de preparare rezulta de ex. o pierdere redusa la gatire. Daca selectati fara, pasul préjire este sarit.
Selectati fara daca doriti ca bucdtile mai mici de carne, deja prdjite, sd fie gdtite lent.

Daca la finalul programului de gatire va doriti ca produsul sa fie gratinat, selectati gradul de prdjire mai redus.
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Prin temperaturile foarte ridicate din timpul prdjirii, bacteriile din exteriorul produsului sunt distruse cu siguranta.
Astfel, produsul este gatit inofensiv din punct de vedere igienic, chiar si in cazul in care temperatura in interior este
mai scazuta.

Rumenire

Cu ajutorul acestui parametru de gatire setati cat de rumenita trebuie sa fie suprafata produsului. Selectati o
treapta la alegere, pentru a adapta intensitatea de rumenire in functie de preferintele dumneavoastra. Produsele
marinate cu condimente, ierburi sau paste care favorizeaza caramelizarea, se rumenesc mai rapid si mai intens. in
acest caz, optati pentru o treapta de rumenire mai joasa.

Grosime produs de gatit

Cu acest parametru de gatire setati daca produsul de gatit este subtire sau gros. Alegeti fara sonda de temperatura
de miez pentru produsele de gdtit tdiate in felii mai subtiri de 2 cm. Alegeti cu sonda de temperatura de miez
pentru produsele de gdtit tdiate in felii mai groase de 2 cm.

Dimensiune produs de gatit
Cu acest parametru de gatire setati dimensiunea produsului de gatit.

= Alegeti mic pentru oua cu greutatea sub 53 g. Alegeti mare pentru oua cu greutatea peste 64 g.

Umiditatea in camera de coacere
Cu acest parametru de gdtire setati umiditatea in camera de coacere.

Atunci cand doriti sd finisati produsul alegeti urmdtoarele setari:

Treapta Adecvat pentru

Treapta 1 — uscat Alegeti aceasta treapta atunci cand doriti sé preparati produse care nu au
nevoie de umiditate suplimentard, de ex. preparate pane sau cartofi prédjiti.

Treapta 2 Alegeti aceastd treapta atunci cand doriti sa preparati produse care au nevoie
de putind umiditate suplimentard, de ex. legume la abur.

Treapta 3 Alegeti aceastd treaptd atunci cand doriti sa preparati simultan produse
diferite.

Treapta 4 — umed Alegeti aceastd treapta atunci cand doriti sa preparati produse care au nevoie

de multa umiditate suplimentard, de ex. orez sau peste posat.

Temperatura in camera de coacere
Cu acest parametru de gatire setati temperatura in camera de coacere.

= Cand elementul de incdlzire este activ pentru a atinge temperatura setatd a camerei de coacere, se afiseazd
urmétorul simbol: §

= Cand este atinsd temperatura camerei de coacere, se afiseaza urmatorul simbol: §
Astfel puteti apela umiditatea actuala si temperatura actuala din camera de coacere:
1. Apasati si mentineti apasata tasta:

> Dupa 10 secunde se afiseaza temperatura actuala in camera de coacere.

2. Pentru areveni la valorile setate ale parametrilor, eliberati tasta.

Timp de gatire

Cu acest parametru setati timpul in care produsul de gatit atinge rezultatul dorit sau trebuie sa atingd un rezultat de
gatire dorit. in unele programe de gatire inteligent puteti lasa aparatul sa functioneze neintrerupt cu setdrile
efectuate de dumneavoastrd. Pentru aceasta cuplati pe regimul permanent.

1. Alegeti treapta marcata cu durata.

Dupa setarea timpului de gatire, parametrul de gatire Temperatura miez nu este disponibil.

Traducerea instructiunilor de utilizare originale 31/128



6 | Gatirea inteligentd - iCookingSuite

/\

6.3.2

32/128

Sonda de temperatura de miez

Cu acest parametru de gatire setati daca produsul de gatit trebuie preparat sau nu cu ajutorul sondei de
temperatura. Apoi puteti seta temperatura doritd a miezului produsului de gatit. Pentru dimensiuni ale produselor
cu o grosime mai mare de 20 mm se recomanda utilizarea sondei de temperatura de miez.

Temperatura miez
Cu ajutorul acestui parametru de gadtire setati temperatura miezului sau gradul de gatire a produsului.

La setarea temperaturii miezului respectati normele de igiend valabile pentru respectivul aliment din tara
dumneavoastra.

Grad de gatire

Cu ajutorul acestui parametru de gatire setati gradul de gdtire a unui produs de gatit. Fiecare grad de gatire
reprezinta o temperaturd a miezului, care poate fi adaptata in functie de preferintele dumneavoastrd. Atunci cand
doriti sd gatiti produse la temperaturi joase, temperatura miezului este cu pand la 10 °C mai micd, in combinatie cu
un timp de mentinere, fata de alte procese de gatire. Atunci cand gatiti carne de pasare, setati intotdeauna o
temperatura a miezului corespunzatoare normelor de igiend, de minimum 72 °C. Respectati normele HACCP
valabile in tara dumneavoastra.

Delta-T-Gatire

Cu acest parametru de gdtire, produsul de gatit este preparat cu o diferentd constantd intre temperatura in camera
de coacere si temperatura miezului. Prin cresterea lenta a temperaturii in camera de coacere cu o diferenta
constantd fatd de temperatura de baza, produsul de gatit este preparat incet si delicat. Astfel se reduc la minim
pierderile in timpul gatirii. Puteti seta o diferentd de temperatura intre 5 °C si 60 °C. Apoi trebuie sd setati
temperatura dorita a miezului.

Cu cat diferenta intre temperatura in camera de coacere si temperatura miezului este mai micd, produsul de gatit
este preparat mai lent si mai delicat. Cu cat diferenta intre temperatura in camera de coacere si temperatura
miezului este mai mare, produsul de gatit este preparat mai rapid.

Viteza de coacere

Cu acest parametru de coacere setati ghidajul temperaturii in camera de coacere. Daca selectati optiunea incet,
produsul de gatit se va coace la o temperatura mica o perioada mai lunga. Daca selectati optiunea normal, produsul
de gdtit se va coace la o temperaturd mai mare o perioadd mai scurta. INDICATIE! Procesul de gatire poate fi
accelerat la o schimbare de la delicat la normal.

Functii suplimentare

Umiditatea in camera de coacere

Cu aceastd functie suplimentara setati umiditatea in camera de coacere. Aveti la dispozitie 2 trepte. Cu cat treapta
selectatd este mai Tnalta, cu atat mai multa umiditate se gaseste in camera de coacere iar nivelul de umiditate este
mai ridicat pe durata intregului program de gatire.

Daca doriti sa preparati produse pentru care nu este necesara umiditate suplimentard, apasati tasta: =8 incamera
de coacere nu se genereaza umiditate suplimentara.

Dospire

Cu aceastd functie suplimentara ldsati produsele sé dospeascad la temperaturd optima. Aveti la dispozitie 5 trepte.
Cu cat treapta este mai fnaltd, cu atat produsul dospeste mai mult timp in camera de coacere. Dacd doriti sa

preparati produse fari faza de dospire, apésati tasta: 250
Vaporizare

Cu aceastad functie, in timpul gatirii se pulverizeazé apa din duza de vaporizare pe elementul de incdlzire. Suprafata
produsului de gdtit este umezita, aburul condenseaza iar rezultatul este o crusta crocanta si cresterea optimad a
produsului. Temperatura in camera de coacere trebuie sa se situeze intre 30 — 260 °C.

1. Apdsati si mentineti apdsatad tasta: €

>> Atat timp cat tasta este apasata, prin duza de vaporizare se pulverizeaza apa pe rotorul ventilatorului.
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Vaporizare

Cu aceasta functie suplimentard, la inceputul coacerii se genereaza umiditate in camera de coacere. Suprafata
produsului de gdtit este umezita, aburul condenseaza iar rezultatul este o crusta crocanta si cresterea optimad a
produsului. Cu cat treapta este mai Tnaltd cu atat mai multa umiditate este generatd in camera de coacere. Daca

doriti sa preparati produse fara faza de vaporizare, apdsati tasta: = &

Viteza aerului

Cu aceastad functie suplimentara setati viteza rotii ventilatorului. Aveti la dispozitie 2 trepte. Cu cat treapta selectata
este mai fnalta, cu atat viteza aerului este mai ridicata. Pentru un produs de gdtire mai mic, sensibil, alegeti o
treaptd mai joasa.

Cu aceasta functie suplimentara puteti activa regimul de cuptor cu microunde. Astfel, preparatele selectate sunt
gatite sau incdlzite mai rapid.

Solicitari

Imagini

Se intrerup toate programele de gatit

Incarcare

Vi se solicita sa incarcati aparatul cu produs de gatit.

Confirmare

Vi se solicita sa confirmati o actiune.

Pensulare

Sunteti atentionat cd trebuie sa pensulati produsul de gatit, de ex. pensularea produselor de patiserie cu ou.

Crestare

Sunteti atentionat cd trebuie sa crestati produsul de gatit, de ex. bucatile intregi de fripturd sau produsele de
patiserie.

Reintroducere sonda de temperatura

Sunteti atentionat cd trebuie sa reintroduceti sonda de temperaturd in produsul de gatit.

Sonda de temperatura in produsul de gatit

Sunteti atentionat cd trebuie sa introduceti sonda de temperatura in produsul de gatit.

intepare

Sunteti atentionat ca trebuie sa intepati / crestati produsul de gatit, de ex. Crispy Pork.

Umplere

Sunteti atentionat cd trebuie sa umpleti recipientul cu lichid, de ex. la preparate indbusite.

Omogenizare

Sunteti atentionat cd trebuie sa omogenizati produsul de gdtit, de ex. Totopos.

Informatii

in timpul procesului de gatire vi se afiseazd ce etapa este momentan in curs de executare in aparat.
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Incalzire preliminara

Aparatul este preincalzit la temperatura salvata ca setare standard n regimurile de functionare manuale sau in
programele de gdtire inteligenta.

Timp ramas

Programul de gdtire inteligentd se va incheia dupd scurgerea timpului afisat.

Sfarsit program gatire

Programul de gdtire s-a terminat.

Optiuni

Cand porniti un program de gatire vi se afiseazd toate optiunile disponibile. Puteti selecta deja optiunile Gratinare
si Mentinere la cald, daca programul de gatire este in functiune. Puteti selecta optiunile Scoatere sonda de
temperaturd, Sarja noud, Continuare timp si Preincalzire numai atunci cand programul de gatire a ajuns la sfarsit.

Mentinere la cald

Cu ajutorul acestei optiuni se mentine fie clima in camera de coacere fie temperatura miezului preparatului, pe o
anumitd perioadd de timp. Atunci cand selectati aceasta optiune, produsul de gdtit este mentinut timp de pand la
24 de ore la temperatura presetata a camerei de coacere sau a miezului. Astfel se previne gdtirea excesiva. Pentru a
reduce la minimum pierderile prin gdtire, recomanddm sa ldsati produsul gdtit doar pentru scurt timp in optiunea
Mentinere in camera de coacere.

in unele procese de gitire, cum ar i frigerea la temperatura joas3, optiunea Mentinere este ultima etapa de gatire
si porneste automat atunci cand se atinge rezultatul dorit de gatire. Atunci cand preparati produse de gatit cu
dimensiuni variate, planificati o fazd mai lungd de mentinere, astfel incat toate bucdtile de produs sa ajunga la
temperatura dorita a miezului.

Carnea bine maturata, bucdtile mai mici de carne si carnea de vanat nu trebuie sd rdmand prea mult timp in camera
de coacere cu optiunea Mentinere. Pe de altd parte, carnea de vita foarte tanard, nematurata suficient, devine astfel
foarte frageda.

1. Pentru a adapta parametrii optiunii Mentinere la cald, ap3sati tasta: {ti¥
2. Adaptati parametrii in functie de preferintele dumneavoastra.

>> Cand programul de gdtire a ajuns la final, incepe automat etapa de gatire Mentinere la cald.

Reintroducere

Alegeti aceasta optiune atunci cand pregdtiti produse cu dimensiuni diferite sau produse de gatit diferite cu grade
de gatire diferite, folosind sonda de temperatura:

1. Laatingerea temperaturii setate a miezului, deschideti usa camerei de coacere.

2. Introduceti sonda de temperaturad intr-o bucata mai mare a produsului de gatit sau in produsul de gatit cu o
temperaturd mai ridicata a miezului.

Scoateti bucdtile mai mici de produs din camera de coacere.
4. inchideti usa camerei de coacere.
5. Ap3sati tasta: 20
> Apare o fereastra unde puteti ajusta temperatura de miez.
6. Selectati temperatura de miez dorita.
>> Setarea va fi preluata in mod automat in cateva secunde.

Repetati aceastd etapa pana cand intreaga cantitate de produs de gatit ajunge la temperatura dorita a miezului.

Sarja noua

Cu ajutorul acestei optiuni incarcati aparatul cu o noua sarjd si continuati programul de gatire cu parametrii de
gatire definiti.

Mai intdi vi se solicita sa descarcati aparatul si apoi sa il incdrcati din nou. Dupd ce ati incarcat aparatul cu o noua
sarja si ati inchis usa spatiului de gatit, programul de gatire este continuat.
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. Continuare timp

Cu ajutorul acestei optiuni, programul de gatit este continuat pentru o anumitd perioadd de timp. Cand selectati
optiunea la sfarsitul programului de gdtire, apare o fereastra in care puteti seta durata cu care trebuie sd se
continue programul de gdtire.

1. Selectati timpul dorit.
>> Setarea va fi preluatd in mod automat in cateva secunde.

in cazul in care comutati de la cockpit napoi la parametrii de gatire, vederea de ansamblu se estompeazd. Nu puteti
modifica parametrii de gatire. Atunci cand a expirat timpul setat de dumneavoastra, puteti sd descarcati aparatul
sau sa continuati programul de gatire cu o optiune.

\ A A 4 Gratinare

| )  Cuajutorul acestei optiuni, produsul de gatit este gratinat, pentru a obtine o crusta crocanta si aromele de copt.

La fncarcaturile mixte, scoateti din camera de copt produsele care nu trebuie si se rumeneasca. incepeti apoi
optiunea Gratinare.

in cazul in care gratinati produsul in tdvi si in timpul gatirii in acestea s-a adunat grasime topita, inlocuiti tava
fnainte de a porni optiunea Gratinare. Astfel evitati generarea de fum in timpul gratindrii.

Daca dupa gratinare produsul gatit nu prezintd crusta sau culoarea dorite, selectati optiunea Continuare cu timp.
Aici puteti seta cat timp mai trebuie gratinat suplimentar produsul de gatit.

Fripturile in sange nu pot fi gratinate. Din cauza temperaturilor ridicate se va forma o margine gri.
1. Pentru a adapta parametrii optiunii Supragratinare, apasati si mentineti apasat3 tasta: .,
2. Adaptati parametrii in functie de preferintele dumneavoastra.

>> Cand programul de gdtire a ajuns la sfarsit, incepe automat etapa de gatire Supragratinare.

6.4 Monitorizarea programului de gatire inteligenta
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Dupd ce incepeti un program de gatire inteligentd, afisajul comutd dupd scurt timp la cockpit. Aici sunt afisate toate
etapele de gatire, pe care programul de gdtire inteligenta le prelucreaza succesiv. Etapa de gdtire activa este
marcatd. Etapele de gdtire viitoare sunt estompate. Cand etapa de gatire s-a incheiat, se afiseaza automat
urmatoarea etapd de gatire.
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6.5 intreruperea programului de gitire inteligent3

1. Apasati si mentineti apasati tasta: €5

> Programul de gdtire este intrerupt. Se afiseaza fereastra de start.

6.6 Sortarea programelor de gatire inteligenta
in iCookingSuite puteti sorta programele de gatire inteligent fie alfabetic, fie pe baza frecventei folosirii.
1. Pentru a sorta alfabetic programele de gatire inteligent3, apasati tasta: 2|

2. Pentru a sorta programele de gatire inteligenta in functie de cat de des sunt folosite, apasati tasta: 7.r. Cu
aceastd tasta programele de gatire sunt sortate in sus, care au fost selectate anterior ca favorite.
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Gatire manuala

Prin regimurile de functionare manuale, iHexagon vd oferd sprijin Th maiestria dumneavoastra individuala.

Prin alegerea regimului de functionare setati clima si alegeti daca doriti sé preparati produsul la abur, cu aer cald,
sau printr-o combinatie de abur si aer cald. Pentru aceasta setati temperatura in camera de coacere, viteza aerului
si timpul de gatire si luati toate deciziile necesare ih mod independent. Astfel puteti controla ca produsul de gatit sa
corespunda intru totul preferintelor dumneavoastra.

Regimuri de functionare

Umiditatea in camera de coacere

Temperatura in camera de coacere

Timp de gdtire

Temperatura miez

Functii suplimentare

Adaptarea rezultatului de gatire in functie de preferinte

Parametri de gatire

Temperatura in camera de coacere

Cu acest parametru de gdtire setati temperatura in camera de coacere. Daca in regimul de functionare Abur setati
temperatura la temperatura de fierbere, se afiseazd urmatorul simbol:

Astfel puteti apela umiditatea actuala si temperatura actuala din camera de coacere:
1. Apasati si mentineti ap3sat tasta: §
> Dupa doua secunde, temperatura actuald din camera de coacere este afisatd permanent.

2. Pentru areveni la valorile setate ale parametrilor, apasati din nou si mentineti apasatd tasta.

Umiditatea in camera de coacere
Cu acest parametru de gdtire setati umiditatea in camera de coacere.
= in regimul de functionare Abur umiditatea in camera de coacere este de 100 % si nu poate fi modificata.

= in regimul de functionare Combinatie dintre abur si aer cald la umiditatea din produsul de gatit se adauga
umiditate suplimentara de la generatorul de abur. In cazul in care umiditatea setatd din camera de coacere este
depadsitd, camera de coacere este dezumidificata.

= in regimul de functionare Aer cald umiditatea nu este generat3 din generatorul de abur, ci este emanata de
produsul de gatit. In cazul in care umiditatea setata din camera de coacere este depasitd, camera de coacere
este dezumidificata.

Timp de gatire

Cu acest parametru de gatire setati timpul de gdtire a preparatelor. Dupd setarea timpului de gdtire, parametrul de
gdtire Temperatura miez nu este disponibil.

Alternativ puteti ldsa aparatul sd functioneze neintrerupt cu setarile efectuate de dumneavoastrd. Pentru aceasta
cuplati pe regimul permanent.
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1. Daci doriti s3 utilizati aparatul in regim de functionare continug, ap3sati pe ) sau impingeti cursorul timpului
de gdtire complet spre dreapta, pana cand este afisat urmatorul mesaj: Regim permanent

Temperatura miez

Cu ajutorul acestui parametru de gatire setati temperatura in miezul produsului. Dupa setarea temperaturii
miezului, parametrul de gdtire Timp de gatire nu este accesibil.

Functii suplimentare

Delta-T-Gatire

Va rugam sa retineti ca la gatirea Delta-T cu un timp de gatire, sonda de temperatura de miez trebuie, de
asemenea, plasata in produs.

Cu aceastd functie suplimentara produsul de gatit este preparat cu o diferentd constantd intre temperatura in
camera de coacere si temperatura miezului. Prin cresterea lentd a temperaturii in camera de coacere cu o diferenta
constantd fatd de temperatura de bazd, produsul de gatit este preparat incet si delicat. Astfel, se reduc la minim
pierderile in timpul gatirii. Puteti alege o diferenta intre 20 °C si 60 °C. Cu cat diferenta intre temperatura in
camera de coacere si temperatura miezului este mai micd, produsul de gdtit este preparat mai lent si mai delicat. Cu
cat diferenta intre temperatura in camera de coacere si temperatura miezului este mai mare, produsul de gdtit este
preparat mai rapid.

Se poate seta o temperaturd tintd sau un timp de gdtire dorit. Dacd se seteazd o temperaturad tintd a miezului
pentru produs, temperatura camerei de coacere este reglata automat prin diferenta dintre temperatura Delta
setatd si temperatura de miez setata. Daca se seteazd un timp de gatire pentru produs, temperatura camerei de
coacere este reglatd automat prin diferenta dintre temperatura delta setata pana la expirarea timpului de gatire
setat.

Crearea climei

Cu aceastad functie, temperatura in camera de coacere este adaptata la valoarea tintd a programului de gatire.
Atunci cand treceti de la un proces de gdtire prin care de ex. frigeti pe gratar produsul de gatit, la un proces in care
coaceti produsul de gatit, camera de coacere este racita. Cand treceti de la coacere la frigere pe grdtar, camera de
coacere este infierbantata.

Viteza aerului
Cu aceastd functie suplimentara setati viteza rotii ventilatorului. Cu cat treapta selectatd este mai Tnaltd, cu atat
viteza aerului este mai ridicatd. Pentru un produs de gdtire mai mic, sensibil, alegeti o treapta mai joasa.

Vaporizare

Cu aceastad functie, in timpul gatirii se pulverizeazd apa din duza de vaporizare pe elementul de incdlzire. Suprafata
produsului de gdtit este umezita, aburul condenseaza iar rezultatul este o crusta crocanta si cresterea optimd a
produsului. Temperatura in camera de coacere trebuie sa se situeze intre 30 — 260 °C.

1. Apasati si mentineti apdsatd tasta: €

>> Atat timp cat tasta este apasata, prin duza de vaporizare se pulverizeaza apa pe rotorul ventilatorului.

Functia Cool-Down

in cazul in care ati preparat produsul la temperaturi inalte si apoi aveti nevoie de o temperatura mai redusd in
camera de coacere, camera de coacere poate fi racita cu functia Cool-Down.

v Tabla de ghidare a aerului este blocata corect.
1. Apasati tasta: ¥}
> Selectati temperatura la care trebuie racita camera de coacere.

2. AAVERTISMENT! Pericol de oparire! Atunci cand deschideti usa camerei de coacere, aburul fierbinte iese
brusc din camera de coacere. Deschideti usa camerei de coacere.

Traducerea instructiunilor de utilizare originale



7 | Gatire manual3

>> AAVERTISMENT! Pericol de ranire! Atunci cand deschideti camera de coacere, rotorul ventilatorului nu se
opreste. Nu introduceti mainile in rotorul ventilatorului aflat in miscare. Viteza rotorului ventilatorului este
maritd. Camera de coacere este racita.

Utilizarea cuptorului cu microunde in regim manual.

INDICATIE

Functia de microunde nu este disponibila in modul de functionare continua.

Puterea cuptorului cu microunde poate fi reglata cu urmatoarele butoane:

Puterea cuptorului cu microunde este de 0 %.

Puterea cuptorului cu microunde este de 25 %.

Puterea cuptorului cu microunde este de 50 %

Puterea cuptorului cu microunde este de 75 %.

Puterea cuptorului cu microunde este de 100 %

7.1.3 Solicitari si informatii

in timpul procesului de gatire pot fi afisate aceleasi solicitari si informatii [» 33] ca si in cazul programelor de gétire
inteligenta.

7.2 Abur / abur in cuptorul cu microunde
7.2.1 Clima camerei de coacere si intervalul de temperatura
Clima camerei de Proces de gatire Umiditateain camera  Temperaturain Puterea cuptorului cu
coacere de coacere camera de coacere microunde
umed = fnabusire 100 % 30-130°C 0-100 %
= Distuire
= Blansare
= incilzit
= Umflare

= Gatire sous-vide
= Dezghetare
= Conservare

= Microunde
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Gatirea la abur a preparatelor

N o v kW

o

>>

Apasati in bara de meniu tasta: ¢4

Apasati tasta: ¢

Aparatul se preincalzeste.

Setati temperatura doritd in camera de coacere.

Pentru a gati produsul pe baza duratei de gatire, ap3sati tasta: &)

Setati durata de gdtire dorita.

Pentru a gati produsul pe baza temperaturii miezului, apasati tasta: /™
Setati temperatura dorita a miezului.

La atingerea temperaturii setate in camera de coacere, se solicita incarcarea aparatului.
Dac3 este necesar, setati treapta de putere pentru functia de microunde .
incarcati aparatul.

Programul de gétire continud. Dupa expirarea timpului de gatire sau dupa atingerea temperaturii in interiorul
produsului se emite un semnal sonor iar dumneavoastra va trebui sd verificati daca produsul a ajuns la
rezultatul de gatire dorit.

Combinatie de cuptor cu microunde si abur Combi

Clima camerei de coacere si intervalul de temperatura

Clima camerei de Proces de gatire Umiditatea in camera Temperatura in Puterea cuptorului cu
coacere de coacere camera de coacere microunde
umed si fierbinte = Coacere 0 - 100 % 30-260°C 0-100 %

= Frigere

= Microunde

Daca temperatura camerei de coacere depaseste timp de 30 de minute 260 °C, temperatura se reduce automat la

260 °C, dacd nu mai lucrati cu aparatul in acest timp. Daca efectuati o actiune in decursul acestor 30 de minute, de
exemplu deschideti usa camerei de coacere, temperatura camerei de coacere este mentinuta la o valoare mai mare
de 260 °C pentru alte 30 de minute.
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7.3.2 Gatirea preparatului cu combinatia dintre abur si aer cald
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1. Apasati in bara de meniu tasta: ¢
2. Apisati tasta: ¢4
> Aparatul se preincalzeste.
3. Setati gradul dorit de saturatie a aburului.
4. Setati temperatura doritd in camera de coacere.
5. Pentru a gati produsul pe baza duratei de gatire, apasati tasta: i)
6. Setati durata de gatire dorita.
7. Pentru a giti produsul pe baza temperaturii miezului, apasati tasta: /™
8. Setati temperatura doritd a miezului.
> La atingerea temperaturii setate in camera de coacere, se solicitd incarcarea aparatului.
9. Daca este necesar, setati treapta de putere pentru functia de microunde E}.
10. incarcati aparatul.

>> Programul de gdtire continud. Dupa expirarea timpului de gdtire sau dupd atingerea temperaturii in interiorul
produsului se emite un semnal sonor iar dumneavoastra va trebui sd verificati daca produsul a ajuns la
rezultatul de gatire dorit.

74 Aer cald / aer cald in cuptorul cu microunde
7.4.1 Clima camerei de coacere si intervalul de temperatura
Clima camerei de Proces de gatire Umiditatea in camera  Temperatura in Puterea cuptorului cu
coacere de coacere camera de coacere microunde
fierbinte = Coacere 0 - 100 % 30-260°C 0-100 %
= Frigere

= Gratar la minut
= Prdjire

= Gratinare

= Glasare

= Microunde
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Daca temperatura camerei de coacere depdseste timp de 30 de minute 260 °C, temperatura se reduce automat la

260 °C, dacd nu mai lucrati cu aparatul in acest timp. Dacad efectuati o actiune in decursul acestor 30 de minute, de

exemplu deschideti usa camerei de coacere, temperatura camerei de coacere este mentinuta la o valoare mai mare
de 260 °C pentru alte 30 de minute.

7.4.2 Gatirea preparatelor la aer cald

1. Apésati in bara de meniu tasta: 4=
2. Apésati tasta: =
> Aparatul se preincalzeste.
Setati temperatura doritd in camera de coacere.
Pentru a gati produsul pe baza duratei de gatire, ap3sati tasta: &)
Setati durata de gdtire dorita.

Pentru a gati produsul pe baza temperaturii miezului, apdsati tasta: /\

N o u bk W

Setati temperatura dorita a miezului.

> La atingerea temperaturii setate in camera de coacere, se solicitd incarcarea aparatului.

o

Dac3 este necesar, setati treapta de putere pentru functia de microunde .
incarcati aparatul.

>> Programul de gdtire continud. Dupd expirarea timpului de gdtire sau dupd atingerea temperaturii in interiorul
produsului se emite un semnal sonor iar dumneavoastrd va trebui sd verificati daca produsul a ajuns la
rezultatul de gatire dorit.

7.5 intreruperea gatirii manuale
07:58 | 08.10.2019 00 7 g A

1. Apasati si mentineti apasati tasta: €5

> Procesul de gdtire este intrerupt. Se afiseaza fereastra de start.
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8 Gatirea la temperaturi joase

Gatirea produselor de mari dimensiuni din carne sau carne de pasare presupune supravegherea atenta si o
experientd indelungata. in plus, aparatele dumneavoastra vor fi blocate ore in sir. Cu sistemul dvs. de gatit puteti
face fatd relaxat acestor provocadri: Coaceti, fierbeti sau indbusiti produsele de gatit lent si la temperaturi joase in
perioadele cu incdrcare redusd, ca de ex. dupd amiaza sau in pauzele de servire. Astfel puteti sd va incarcati aparatul
in mod optim, pand la 24 de ore pe zi. lar atunci cand gatiti produsele peste noapte, puteti profita in plus de tarifele
reduse la energie electricd, economisind astfel costurile.

O RECOMANDARE

Daca in timpul gatirii la temperaturi joase intervine o pand de curent, programul de gdtire este intrerupt. Daca
pana de curent dureaza mai putin de 15 minute, programul de gdtire este reluat. Dacd pana de curent dureaza
mai mult de 15 minute, dupa pana de curent aparatul comuta in regimul standby. Trebuie sa reporniti
programul de gatire de la momentul in care a apdrut pana de curent sau trebuie sd gdtiti manual preparatul pana
la sfarsit.
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iProductionManager

iProductionManager organizeaza inteligent si flexibil intregul proces de productie. Printre acestea, cate produse
pot fi preparate impreunad, succesiunea optima de pregatire a preparatelor si supravegherea programului de gdtire.

iProductionManager vd aminteste cand trebuie sa introduceti sau sa scoateti din cuptor un anumit preparat.
Dumneavoastra puteti decide daca preparatele trebuie gatite cu optimizarea consumului de energie, cu
optimizarea timpului sau si fie gata la o anumita ora. In consecint, iProductionManager ordoneaz inteligent
succesiunea de gdtire a preparatelor. Pentru dumneavoastra aceasta inseamnd o imagine de ansamblu asupra
intregului proces, fara control si supraveghere, pentru o eficienta sporita in productia de alimente.

Bonuri manuale

Sincronizare setdri climatizare

Setari climatice

Suport de bonuri

Rafturi

Axa timpului

Asistent de pozitionare pentru gatire la
ora programata

Inchidere a golului in plar

Optimizare timp

/

11:26 am

Scalare axa timp Functii de optimizare

Vaporizare

Preincalzire

inapoi pe axa timpului

Creare bonuri manuale

Puteti introduce bonurile manuale in iProductionManager. Mai intai setati climatizarea si apoi selectati dacd bonul
trebuie sd fie creat cu ajutorul timpului de gdtire sau al temperaturii miezului. Observati: Dacd gatiti preparatul cu
sonda de temperatura inteligenta, puteti sa plasati numai un singur bon manual pentru temperatura miezului pe
axa timpului.
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02:02-3 pm 02:0v8 pm

11:20am  11:22am  11:24

1. Ap3sati in bara de meniu tasta: (B
Apisati tasta: ¢4

Apasati tasta:5e

Selectati regimul de functionare, Abur 4%, Combinatie de abur si aer cald. = sau aer cald =.

v A WN

Adaptati parametrii de coacere in functie de preferintele dumneavoastra. Puteti seta si viteza ventilatorului.

Pentru aceasta apasati tasta: S
6. Puteti seta si treapta de putere a cuptorului cu microunde. Pentru aceasta apasati tasta: :#.

Pentru a salva modificarile, apdsati tasta:

in cazul in care doriti sa cresteti sau si reduceti temperatura miezului, ori doriti s& prelungiti sau s scurtati
timpul de gatire, rotiti roata de setare centrala ori apasati tastele:+ sau —

9. Apadsati tasta pana cand se atinge setarea dorita.

>> Acum puteti sa plasati bonurile.

9.2 Suport de bonuri

La tabloul de bonuri poate fi adaugat orice program de gatire inteligentd, orice program sau orice cos de produse
dorite. Dacd tabloul de bonuri nu este salvat ca Salvare cos de cumparaturi [» 59], va fi suprascris de indatd ce este
fncdrcat un cos de cumparaturi nou.
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9.2.1

9.2.2
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Editor suport de bonuri

A W N

10.

>>

Apasati in bara de meniu tasta: [

Apésati tasta: &/

Apasati tasta: (7

Pentru addugarea de programe de gatit inteligente la cosul de produse, apdsati tasta: |2

Se afiseaza toate programele de gatire inteligenta.

Faceti scroll in lista sau selectati un regim de functionare si apdsati apoi pe programul de gatire dorit.
Programul de gétire este 77 si addugat la tabloul de bonuri.

Pentru addugarea programelor din regimul de programare in cosul de produse, ap3sati tasta: (="

Se afiseaza toate programele salvate. Daca nu ati creat inca niciun program, aceastd zona este goala.
Faceti scroll in lista sau selectati programele manuale sau inteligente si apasati apoi pe programul dorit.
Programul este marcat 7 7 si addugat la tabloul de bonuri.

Pentru a verifica componenta tabloului de bonuri, apasati tasta:

Pentru a sterge un program de gatit inteligent sau un program, apdsati tasta: @

Pentru a actualiza suportul de bonuri, apdsati tasta: -=

Programul de gatire inteligentd sau programele sunt afisate pe suportul de bonuri. Acum puteti sa plasati
bonurile.

Adaugarea programelor si cosurilor de produse

1.
2.

Apasati in bara de meniu tasta: (&

Pentru a expedia un program manual, inteligent sau memorat la iProductionManager, langa programul dorit
selectati tasta: ««

Apasati tasta: B
Programul este transmis la iProductionManager si este afisat in suportul de bonuri.
Pentru a expedia un cos de produse la iProductionManager, apasati pe cosul de produse dorit.

Cosul de produse este transmis la iProductionManager. Toate programele sunt afisate in suportul de bonuri.
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9.2.3 Adaugarea programelor de gatire inteligenta

1. Pentru a trimite un program de gatire inteligenta din iCookingSuite la iProductionManager, apasati in bara de
meniu tasta: £

2. Langa programul de gatit dorit, apasati tasta: ««+
3. Ap3sati tasta: B

>> Programul de gdtire inteligentd este transmis la iProductionManager si este afisat in suportul de bonuri.

9.3 Timer

Chiar dacéd Verificarea combinatiei [» 48] impiedicd plasarea unui bon, puteti plasa un timer. Timerul este un bon
de timp, cdruia i se atribuie 5 minute in mod standard. Timerului nu fi este atribuita o climatizare proprie, ceea ce
fnseamnad cd daca plasati numai un timer nu va fi realizatd nicio climatizare, respectiv climatizarea nu va fi
influentatd. Puteti adapta durata timerului dorintelor dumneavoastrd si il puteti plasa fie pentru momentul de timp
prezent sau pentru un moment de timp in viitor.

1 <2}l - IIRAECERON <=8 |

} < = IRAEGE

o 05000 — +

1. Pentru a plasa timerul pentru momentul de timp prezent, apdsati mai intdi timerul in suportul de bonuri, iar
apoi apasati pe nivelul de introducere dorit.

> Timerul este plasat pentru momentul de timp prezent.

2. Pentru a plasa un timer la un moment de timp in viitor, trageti timerul la nivelul de introducere dorit si ora de
pornire dorita.

3. Pentru a deplasa timerul la un al nivel de introducere si pentru a modifica ora de pornire, apdsati si mentineti
timerul.

4. Trageti timerul in pozitia dorita.
Pentru a prelungi sau scurta durata timerului, apdsati scurt pe timer.
6. Rotiti roata de reglare centrald sau apésati tastele: + sau —
> Setdrile sunt preluate dupa un scurt timp de asteptare.

>> Daca timerul a expirat, vi se solicita descdrcarea aparatului. Simbolul apare langa numarul nivelului 8. Timpul
de gatire este la 00:00.

9.4 Plasarea bonurilor

v Ati creat bonuri manuale, cosuri de produse [ 45] sau un raft de bonuri [ 46].
1. Extrageti un bon de pe nivelul de sertar dorit.

> Pentru o mai bund orientare, nivelul de sertar pe care doriti sa plasati bonul este evidentiat cu albastru. Ca
ajutor suplimenta, se afiseaza ora pe bon.
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9.4.1

9.4.2
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> Daca nivelul de sertar este marcat cu galben sau cu rosu, nu puteti sa plasati bonul fara a deplasa bonurile deja
plasate. Alte informatii gasiti aici: Verificarea combinatiei [ 48] si logica de plasare

2. Daca ati plasat mai multe bonuri, scalati axa timpului pentru a obtine o privire de ansamblu. Pentru aceasta
apésati tasta: @
V4 stau la dispozitie urmatoarele posibilitdti pentru optimizarea plasdrii bonurilor:
= inchidere goluri de planificare [» 48]
= Optimizarea timpului
= Optimizarea energetica
= Gdtire la ora programata [» 52]
Daca plasati bonuri la ora actuala, apare o bara verticald galbena sau albastra:
= O bara galbend semnalizeaza faptul ca este incdlzita camera de coacere.
= O bard albastra semnalizeaza faptul ca este racitd camera de coacere cu functia Cool Down.
= Ldtimea barei semnalizeazd cat dureazd incdlzirea sau récirea.
La atingerea temperaturii setate, vi se solicita sa incarcati aparatul. Langa nivelul de introducere apare simbolul &,
Dupa ce ati incdrcat aparatul, Ianga nivelul de sertar se afiseaza cat mai ramane preparatul in camera de coacere.

Cand procesul bonului s-a incheiat, vi se solicitd sa descdrcati aparatul. Langd nivelul de introducere apare simbolul
. Timpul de gdtire este la 00:00.

Verificarea combinatiei

La fiecare bon pe care doriti sa il plasati in iProductionManager se verifica dacd noul bon se potriveste cu bonurile
deja plasate si dacd poate fi plasat la ora selectatd. Bonurile sunt impartite pe baza urmatoarelor 3 valori si sunt
verificate independent unele de altele:

= Fiecarui bon fi este atribuit un regim de functionare. Se verifica daca regimurile de functionare se potrivesc.

= Fiecdrui bon i este atribuita o temperaturd a camerei de coacere. Se verifica dacd temperaturile camerei de
coacere se potrivesc.

= Fiecdrui regim de functionare fi este atribuita o umiditate a camerei de coacere. Se verificd dacd valorile
umiditatii camerei de coacere se potrivesc.

Se verificd atat regimurile de functionare manuale, cat si programele de gatire inteligentd din posibilitétile
dumneavoastrd de combinare. Puteti combina numai programele de gatire care gdtesc cu climatizare constanta.
Programele de gdtire care deruleaza climatizari diferite, ca de ex. frigerea la temperaturi joase, nu pot fi combinate
cu alte bonuri. Tn plus, pot fi combinate doar programe manuale cu o singuré treapt.

inchidere goluri de planificare

Puteti dispune inchiderea automatd de cdtre aparatul dumneavoastra a golurilor temporale, care au aparut pe toate
nivelurile de sertar la plasarea bonurilor.
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v Ati creat si plasat bonuri.
1. Apasati tasta: &

> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur ca doriti sa inchideti golurile de planificare. INDICATIE! Actiunea nu este
reversibila.

2. Confirmati intrebarea cu: OK

>> Golurile temporale dintre bonuri sunt inchise. Pozitionarea succesiva a bonurilor este pastrata. Pozitionarea
bonurilor pe axa timpului poate fi deplasata.

9.4.3 Logica de plasare

Pe baza verificérii combinatiei, iHexagon decide in ce loc poate fi plasat bonul. in functie de rezultatul verificarii,
bonurile sunt plasate optim in iProductionManager. Prin intermediul unui marcaj colorat al nivelurilor de sertar,
iProductionManager va semnalizeaza dacd un bon nou are efecte asupra bonurilor deja plasate:

= Dacad nivelurile de sertar sunt marcate cu galben, puteti plasa un bon, dar celelalte bonuri deja plasate vor fi
deplasate.

= Dacd fundalul este rosu, nu puteti plasa bonul, deoarece se prelucreaza deja un bon.
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Daca deplasati un bon, se deplaseaza intregul bloc in care a fost plasat bonul dupa verificarea combinatiei.

9.4.4 Optimizare timp

Puteti dispune optimizarea automatd a bonurilor pe care le-ati iHexagonplasat deja in iProductionManager, astfel
incat preparatele s fie gdtite intr-o rutind temporald optima, iar golurile temporale sa fie inchise. Ordinea
temporala si plasarea pe nivelurile de sertar se pastreaza.

=22 ©
60* 160

—+ O 0500" — +

v Ati creat si plasat bonuri.

1. Ap3sati tasta: &y

> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur ca doriti sa inchideti golurile temporale. INDICATIE! Actiunea nupoate fi
anulata.

2. Confirmati intrebarea cu: OK

>> in functie de ce produse sunt combinate [» 48], bonurile sunt plasate din nou.

9.4.5 Optimizare energie

Puteti dispune optimizarea automatd a bonurilor pe care le-ati iHexagon plasat deja in iProductionManager, astfel
incat preparatele sa fie gatite optim din punct de vedere energetic. Capacitatea de utilizare a aparatului poate fi
astfel optimizatd si se poate economisi energia. Retineti cd ordinea temporala a bonurilor se poate modifica.
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v Ati creat si plasat bonuri.
1. Apasati tasta: “a

> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur ca doriti sa ordonati bonurile optimizat din punct de vedere energetic.
INDICATIE! Actiunea nupoate fi anulata.

2. Confirmati intrebarea cu: OK

>> in functie de ce produse sunt combinate [» 48], bonurile sunt plasate din nou.

9.5 Prelucrarea si stergerea bonurilor
= E( C} .
60* §160°° =

68° — + o 05:00" — +
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Bonuri manuale

Dupa ce ati plasat un bon manual, puteti sa cresteti temperatura miezului sau sa prelungiti timpul de gatire. Nu
puteti sa prelucrati climatizarea setata.

1. Apadsati pe bon.

> Se afiseaza setarile bonului.
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2. Tncazulin care doriti sa cresteti sau si reduceti temperatura miezului ori doriti s prelungiti sau sa scurtati
timpul de gitire, ap3sati tastele: } sau—

3. Pentru a sterge bonul, apasati tasta: i

Bonuri inteligente si programe

in cazul unui numar mare de bonuri sau programe inteligente, puteti modifica setarile ulterior, dupa ce le-ati plasat.
In cazul anumitor situatii, puteti doar sterge bonul.

1. Tn cazul in care doriti s cresteti sau sa reduceti temperatura miezului ori doriti s& prelungiti sau sa scurtati
timpul de gitire, apasati tastele: 4 sau—

2. Pentru a sterge bonul, ap3sati tasta: {ij

Gatire la ora programata

in iProductionManager puteti sa planificati preparatele astfel incat gdtirea acestora sa inceapd simultan sau
preparatele s fie gata in acelasi timp. Puteti sa efectuati aceasta planificare nu numai in momentul actual, ci si in
viitor. Pentru aceasta, plasati bonurile in fata sau in spatele asistentului de pozitionare. Dupa ce porniti
iProductionManager, asistentul de pozitionare marcheaza ora actuald. Daca deplasati asistentul de pozitionare spre
dreapta, modificati axa timpului in viitor.

1. Apésati in bara de meniu tasta: (B

2. Activati asistentul de pozitionare prin apdsare, apoi trageti-I la momentul dorit al axei timpului. Daca deplasati
asistentul de pozitionare in marginea dreaptad a afisajului, axa timpului este deplasata in viitor.

3. Pozitionati bonurile dorite la dreapta sau la stanga fata de asistentul de pozitionare.

> Dacd plasati un bon la stanga fatd de asistentul de pozitionare, sfarsitul bonului este stabilit in acest moment.
Preparatele dumneavoastrd sunt gata in acelasi timp.

> Daca plasati un bon la dreapta fata de asistentul de pozitionare, inceputul bonului este stabilit in acest moment.
Gatirea preparatelor incepe in acelasi timp, daca atingeti de doud ori pe pictograma de deplasare a asistentului
de pozitionare.
Planificare

Cu ajutorul functiei de planificare a iProductionManager, trebuie sd plasati bonurile doar o singura data pentru a le
putea apela apoi oricand.

= Nu este posibil sa salvati ca planificare bonurile deja prelucrate.

= Functia suplimentard Vaporizare nu va sta la dispozitie la planificare.
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9.7.1 Creare planificari
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1. Apésati in bara de meniu tasta: (B
2. Apasatiin bara de meniu tasta:(=
3. Apasati tasta:+Planificare noua

4. Apasati tasta: =

> Asistentul de pozitionare gliseaza in marginea stangd a afisajului. Scalarea axei timpului de modifica de la
indicarea orei actuale la indicarea minutelor. Acum puteti plasa bonuri indiferent de ora.

5. Pozitionati bonurile dorite. Puteti plasa pana la 30 de bonuri.
Pentru optimizarea planificarii va stau la dispozitie urmdtoarele functii:
= inchidere goluri de planificare [» 48]
= Optimizarea timpului
= Optimizarea energetica

1. Pentru a porni planificarea fard a salva, apdsati tasta: =

2. Pentru a salva planificarea, ap3sati tasta: (=)
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< Planungen

3. Introduceti un nume.
4. Pentru a confirma actiunea, apdsati tasta:

>> Planificarea este afisata in lista de planificare.

9.7.2 Pornire planificari
v Ati creat Planificari [» 53].

v iProductionManager nu prelucreaza acum niciun bon. Cand sunt prelucrate bonurile, apare un mesaj care va
indicd faptul ca inaintea pornirii planificdrii trebuie sa fie prelucrate toate bonurile.

1. Apdsati tasta: <, in meniu, la Programare.
2. Apasati pe planificarea dorita.

>> Planificarea incepe imediat. Bonurile sunt plasate pe sertare conform planificarii. Bonurile de pe raftul de
bonuri sunt inlocuite de bonurile incluse in planificare.
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10 Regimul de programare
= 7Y inmodul de programare puteti crea, salva si gestiona programe manuale [ 55], programe de gatit inteligente
=4 | [» 571 si cosuri de produse [» 59]. in acest scop aveti la dispozitie toate modurile de functionare manuale,

programele de gatire inteligentd, programele de curatare [» 62] si cosurile de cumparaturi preprogramate.

Crearea unui nou program

Planificare
Programe de curdtare

Regimuri de functionare manuale

Regimuri de functionare inteligente Cos de produse

Favorite

Sortare alfabetica

10.1 Creare program manual

N
S

1. Apasati in bara de meniu tasta: (%
2. Apasati tasta: + Element Nou
3. Apa3sati tasta: 3=
> Se afiseaza o imagine de ansamblu asupra etapelor de gdtire disponibile.

4. Alegeti etapele de gdtire dorite si trageti-le in partea de jos. INDICATIE! Etapele de gatire nu pot fi combinate
oricum.

5. Pentru a adduga solicitiri in program, apésati tasta: &
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> Se afiseaza o imagine de ansamblu asupra cerintelor disponibile. Aceste carduri de actiuni configurabile va
ajutd sa planificati etape intermediare in timpul procesului de gdtire. Puteti utiliza cardurile de actiuni presetate

sau puteti crea unele proprii.

6. Selectati cerintele dorite si trageti-le in zona de jos.

7. Avetisi posibilitatea de a crea propriile carduri de actiune. Pentru aceasta apasati tasta . Acum puteti s3
denumiti cardul de actiune, sa addugati text si o imagine si sd asociati un sunet.

8. Pentru a prelucra o etapa de gitire, apasati tasta: %=

> Dupa selectarea regimului de functionare se afiseazd parametrii de coacere setabili si functiile suplimentare.

Etapa de gatire
incélzire preliminara

Abur

Combinatie intre aer cald si
abur

Aer cald

Racire

Parametri de gatire

Temperatura in camera de coacere
Temperatura in camera de coacere
Timp de gatire

Temperatura miez

Umiditatea in camera de coacere
Temperatura in camera de coacere
Timp de gatire

Temperatura miez

Umiditatea in camera de coacere
Temperatura in camera de coacere
Timp de gatire

Temperaturd miez

Temperatura in camera de coacere

1. Adaptati etapa de gédtire in functie de preferintele dumneavoastra.

2. Pentru a salva modificdrile, apdsati tasta:

Preselectare ora de pornire si imagine program

v Atiimportat imagini. [> 81]

Functii suplimentare

Viteza aerului
Delta-T-Gatire

Viteza aerului

Delta-T-Gatire
Viteza aerului

Vaporizare
Delta-T-Gatire
Viteza aerului

Vaporizare

Viteza aerului

1. Pentru atribuirea orei de pornire a unui program preselectat, ap3sati tasta: /2
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Ap3sati tasta: @ Preselectarea orei de pornire

Apasati tasta: ON

Introduceti ora de pornire.

Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:

Pentru atribuirea unei imagini la un program, apésati tasta: 7
Apasati tasta: [aa) Selectare imagine program

Selectati o imagine.

© © N o U~ W N

Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:

10. Pentru a seta o treaptd redusa a ventilatorului dupa incarcare, apasati tasta: .

Salvarea programului

1. Pentru a da un nume programului de gitire, apisati tasta: /'
2. Introduceti numele programului.

3. Pentru a salva programul, ap3sati tasta: (=)

>> Programul este verificat. Daca toti parametrii de coacere au fost setati complet si aliniati logic, programul este
salvat si afisat in lista de programe.

>> Daca programul contine o eroare, se marcheazd locul respectiv. Remediati defectiunea inainte de a mai salva o
datd programul.

Crearea unui program inteligent

Atunci cand programati un program de gatire inteligenta, puteti adapta exclusiv parametrii de gadtire n functie de
preferintele dumneavoastra. Nu aveti posibilitatea de a modifica succesiunea pasilor de gdtire individuali.

08:40 am | 04

D

1. Apasati in bara de meniu tasta: (%
2. Apasati tasta: + Element Nou
3. Apasati tasta: £
> Veti fi intrebat ce doriti sa programati.
4. Alegeti una dintre urmatoarele posibilitati:
= Regim de functionare
= Regim de functionare si proces de gatire
= Proces de gatire

Dupa alegere se afiseaza programele de gdtire inteligenta corespunzatoare.
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1. Alegeti programul de gdtire inteligenta dorit.

> Se afiseaza etapele de gatire individuale. Puteti adapta acum parametrii de gatire Tn functie de preferintele
dumneavoastra.

2. Apadsati tasta: 3=

> in functie de programul de gitire ales, se afiseazd parametrii de gatire setabili si functiile suplimentare. Setarile
standard ale procesului de gitire sunt marcate cu urmétorul simbol: T

3. Adaptati parametrii de coacere in functie de preferintele dumneavoastra.
4. Pentru a salva modificarile, apasati tasta:

> Se afiseaza din nou etapele de gdtire individuale.

Preselectare ora de pornire si imagine program

v Atiimportat imagini. [> 81]

-_—

Pentru atribuirea orei de pornire a unui program preselectat, apisati tasta: 7
Apasati tasta: @ Preselectarea orei de pornire

Apasati tasta: ON

Introduceti ora de pornire.

Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:

Pentru atribuirea unei imagini la un program, apésati tasta: /7

Apasati tasta: [aa) Selectare imagine program

Selectati o imagine.

© © N O U~ W DN

Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:

10. Pentru a seta o treaptd redusa a ventilatorului dupa incarcare, apasati tasta: T.

Salvarea programului

1. Pentru a da un nume programului de gitire, apisati tasta: /'
2. Introduceti un nume.

3. Pentru a salva programul, apésati tasta: D
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>> Programul este afisat in lista de programe.

10.3 Programarea cosului de produse

Apasati in bara de meniu tasta: (%

Apdsati tasta: + Element Nou

1
2
3. Apasati tasta: &/
4

Pentru addugarea programelor de gdtire inteligentd in cosul de produse, apasati tasta: | £2
> Se afiseaza toate programele de gatire inteligenta.
5. Faceti scroll in lista sau selectati un regim de functionare si apasati apoi pe programul de gdtire dorit.

> Programul de gatit este marcat cu 7.7 si este adaugat la cosul de produse. Puteti verifica si compatibilitatea
programelor de gatire prin apdsarea mai lunga a tastei programului de gatire selectat. O bifa verde
simbolizeaza posibilitatea de a combina aplicatii.

6. Pentru a adiuga programele deja salvate la cosul de produse, apésati tasta: ("
> Se afiseaza toate programele.
7. Faceti scroll in listd sau selectati programele manuale sau inteligente si apdsati apoi pe programul dorit.

> Programul de gatit este marcat cu 7.7 si este adaugat la cosul de produse.
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10.4

10.5

10.6
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Verificare cos de produse
1. Pentru a verifica cosul de produse, apésati tasta: 1
> Se afiseaza toate programele de gatire inteligenta si programele selectate.

2. Pentru a sterge un element din cosul de produse, ap3sati tasta: i

Salvare cos de produse
1. Pentru a da un nume cosului de produse, apasati tasta: /'
2. Introduceti un nume.

3. Pentru a salva cosul de produse, apésati tasta: (=)

>> Se afiseazd cosul de produse in lista de programe.

Verificarea compatibilitatii

Aveti posibilitatea de a verifica compatibilitatea aplicatiilor in modul de programare.
1. Apadsati si mentineti apasata aplicatia selectata.

2. Aplicatiile marcate cu o bifa verde pot fi combinate cu aplicatia selectata.

3. Aplicatiile marcate cu un X rosu nu pot fi combinate cu aplicatia selectata.

Prelucrarea si stergerea programelor
v Ati programat programe manuale [» 55], programe de gatit inteligente [> 57] sau cosuri de produse [P 59].
1. Pentru a prelucra un program, apasati tasta: ««+
Aveti la dispozitie urmatoarele posibilitati de prelucrare:
= Prelucrare element /'
= Duplicare element [
= Stergere element {ij
= Setarea orei de pornire @
= Trimiterea program la iProduction Manager (B

= Ad3ugare program la favorite 1

A se vedea si

Vizualizare programe [} 70]

Pornirea programelor si a cosurilor de produse

Pornirera unui program manual
1. Pentru a porni un program manual, apdsati pe programul dorit.
> Programul porneste imediat. Se afiseaza toate etapele de gatire.
2. Pentru a trimite un program manual la iProductionManager apdsati tasta: «««
3. Ap3sati tasta: B

>> Programul manual este afisat pe raftul de bonuri. Acum puteti plasa bonul asa cum doriti.

Pornirea programului de gatire inteligenta
1. Pentru a porni un program de gdtire inteligentd, apasati pe programul dorit.
> Programul porneste imediat. Se afiseazd toate etapele de gatire.

2. Pentru a trimite un program de gatire inteligentd la iProductionManager apasati tasta: «++
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3. Apésati tasta: B
>> Programul inteligent este afisat pe raftul de bonuri. Acum puteti plasa bonul asa cum doriti.
Pornirea unui cos de produse

1. Pentru a transmite un cos de produse la iProductionManager, apasati pe cosul de produse dorit.

> Se afiseaza toate elementele cosului de produse pe raftul de bonuri. Acum puteti plasa bonurile asa cum doriti.
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11 Mod de programare - iCareSystem AutoDose
= 7Y inmodul de programare puteti crea, salva si gestiona programe manuale [ 55], programe de gatit inteligente
=4 | [» 571 si cosuri de produse [» 59]. in acest scop aveti la dispozitie toate modurile de functionare manuale,
programele de gatire inteligentd, programele de curatare [» 62] si cosurile de cumparaturi preprogramate.

Crearea unui nou program

Planificare
Programe de curdtare

Regimuri de functionare manuale

Regimuri de functionare inteligente Cos de produse

Favorite

Sortare alfabetica

11.1 Crearea programului de curatare (rezervorul de chimicale)

Aici puteti crea un program de curatare propriu:

il
®
i
N
R

N ~
ot eues f§

N

8w I

9

120" 155™ 188"

0

2023

Apasati tasta: (/" Mod de programare
Apasati tasta: + Element Nou.

Apasati tasta: (+.

1.
2.
3.
4.
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Modificarea programului de curatare

Dupa selectarea unui program de curatare, apdsati: <= pentru a modifica parametrii tinta.

Prin selectare puteti decide dacd se va utiliza mai mult ori mai putin detergent sau Care in timpul curatarii.
= Apdsati tasta: pentru a confirma selectia.
= Ap3sati tasta: <) pentru a salva programul de curitare setat.

= Apasati tasta: L} pentru a opri aparatul dupa curatare.

11.2 Prelucrarea si stergerea programelor (rezervorul de chimicale)

v Ati programat programe manuale [» 55], programe de gatire inteligente [» 571, cosuri de produse [» 59] sau
programe de curdtare [» 62].

1. Pentru a prelucra un program, apasati tasta: *«+
Aveti la dispozitie urmdtoarele posibilitati de prelucrare:
= Prelucrare element &

= Duplicare element
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= Stergere element {ij
= Setarea orei de pornire @
= Trimiterea program la iProduction Manager (B

= Adiugare program la favorite ¥r

64 /128 Traducerea instructiunilor de utilizare originale



12

12 | ExpressMode

ExpressMode

Modul Express ofera o metoda eficientd de incalzire rapidd si simpla a alimentelor prin apasarea unui buton.
Separarea clard a zonelor UserView si ExpertView asigurd faptul ca operatorul ajunge in siguranta la destinatie.
Utilizatorul accepta comanda clientului, plaseaza produsul in aparatul iHexagon, porneste programul pe afisaj si
poate continua sa-si desfasoare activitatile. Acest lucru asigura pregatirea fara probleme si rapida a preparatelor la
cea mai Tnaltd calitate si permite operatorului sd se concentreze asupra sarcinilor sale principale.

Expertview UserView

100 8180

= TE -

100% £180°C

Expertview

ExpertView este un mod din ExpressMode conceput pentru utilizatorii avansati. in acest mod expertii, cum ar fi
consultantii de aplicatie RATIONAL, managerii sau persoanele responsabile pentru conceptele de afaceri, au
posibilitatea de a efectua ajustari si programari detaliate. Mai jos sunt cateva dintre functiile importante ale
ExpertView:

= Ajustarea setarilor standard:

Expertii pot seta valorile standard pentru regimul de functionare, temperatura si umiditate, pentru a se asigura
ca incalzirea alimentelor corespunde cerintelor si standardelor de calitate specifice.

= Programare individuala:

Expertii pot crea programe individuale, care permit mai multi pasi si optiuni de personalizare pentru diferite
produse. Acest lucru ofera flexibilitate la prepararea diferitelor preparate.

= Reglare fina a puterii microundelor si setari:

Expertii pot ajusta puterea cuptorului cu microunde, viteza ventilatorului si setdrile de umiditate pentru fiecare
produs in parte, asigurandu-se ca alimentele sunt incalzite perfect.

= Posibilitati suplimentare de ajustare:

Expertii pot efectua, de asemenea, ajustdri suplimentare, cum ar fi addugarea de imagini sau alte elemente
vizuale la pasii programului.

= Cosuri de produse configurate in prealabil:

Crearea de cosuri de produse configurate in prealabil pentru diferite climatizéri de bazd permite selectarea si
utilizarea simpld a programelor specifice.

= |ntegrare in MyDisplay:
Ajustarile ExpertView sunt integrate unitar in interfata utilizatorului MyDisplay pentru a asigura o experienta
consecventd si ergonomica.
Operare Expressmode
v Ati setat Expressmode in setari pe ON. Vezi si Prelucrare profil [» 87].

1. Apésati in bara de meniu tasta: (%
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2. Apasati tasta: + Element Nou
3. Apésati tasta: ft

> Acum puteti crea un meniu hou sau edita un meniu deja existent.

CICIERE

Express Mode

60" +160

+

09:06 am |
ree

09:10 am | 12.06.2024

/R Express Mode P

JR Express Mode IR Express Mode

4. Apésati tasta: /'

> Acum puteti atribui un titlu programului. in plus, puteti efectua urmdtoarele setari pentru programul
dumneavoastra:

Apasati tasta: [aa] pentru a atribui o imagine.
Apa3sati tasta: #¢, pentru a seta dacd rotorul ventilatorului trebuie s incetineasca dupa incércare.

Apisati tasta: i) pentru a introduce timpul.

© N o wu

Apasati tasta: =., pentru a porni sau a opri cuptorul cu microunde si pentru a ajusta nivelul de putere in functie
de preferintele dumneavoastra.

9. Ap3sati tasta: Sos pentru a seta treapta ventilatorului.

10. Apasati tasta: + New action step pentru a adduga sau elimina setarea # Sonerie intermediara.
11. Apasati tasta: + New time step pentru a adduga setari suplimentare la meniu.

Dupa ce ati efectuat setdrile, puteti salva programul.
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Creare meniu nou Expressmode

09:06 am | 1
% ®

JU Express Mode

1. Apasati tasta: + pentru a crea un meniu nou:

> Acum ajungeti in zona de setare descrisa mai sus.

UserView

UserView este un regim de operare din ExpressModes, care are ca scop optimizarea interfetei si a functionalitatii
pentru operatorii locali, cum ar fi cei care lucreaza Th mediile de vanzare cu amdnuntul si la chioscurile cu
autoservire. Aceastd vizualizare speciala MyDisplay ofera numai functia de pornire a programelor, ceea ce
simplificad operarea iHexagon pentru utilizatori:

= Vizualizare MyDisplay: UserView ofera un afisaj clar structurat si usor de utilizat pe ecranul operatorului,
permitandu-i sd monitorizeze si sa controleze cu usurinta starea curentd a comenzilor si a procesului de
incélzire.

= Plasarea produsului:

Operatorii plaseaza produsele selectate in iHexagon, unde sunt incalzite in cel mai scurt timp cu
ExpressModes.

= Pornirea programului:

Prin simpla apasare a unui buton pe imaginea produsului respectiv operatorii pot porni programul de gatire
corespunzator, pentru a aduce produsele la temperatura dorita.

= Preluarea urmatoarei comenzi:

in timp ce produsele sunt incilzite, operatorii pot prelua urmatoarele comenzi pentru a optimiza procesul.
= Descarcarea unitatii si servirea preparatelor:

Dupd ce produsele au fost incdlzite suficient, operatorii le pot scoate si le pot servi clientilor.
= Apasati in bara de meniu tasta: (Pictograma Epxressmode).

= Selectati acum programul dorit.
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Comutarea intre regimurile de functionare

Cu iHexagon puteti comuta usor intre regimurile de functionare gdtire manuala, iCookingSuite si
iProductionManager in orice moment. Prin acesta va sta la dispozitie mixajul optimal intre gdtirea inteligentd
automatd, economica si modalitatile de comandd manuald dorita. Puteti derula urmdtoarele aplicatii principale:

= Transformati un bon din iProductionManager intr-un regim de functionare manual.
= Transformati un program de gatire inteligentd din iCookingSuite intr-un bon inteligent in iProductionManager.

= Transformati un program de gatire inteligentd din iCookingSuite intr-un regim de functionare manual.

Transformarea bonului in regim de functionare manual
v Ati plasat un bon. Procesul de gatit ruleaza.
1. Apasatiin bara de meniu tasta: ¢
> Apare un camp de interogare, in care puteti confirma procesul de schimbare in tipul de operare manual.
2. INDICATIE! Actiunea nupoate fi anulati. Ap&sati tasta: ./

>> Parametrii de gatire ai bonului vor fi preluati si afisati in modul de operare manual.

Transformarea unui program de gatire inteligenta intr-un bon inteligent
v Ati pornit un program de gatire inteligenta. [» 28] Procesul de gatit ruleaza.
1. Ap3sati in bara de meniu tasta: (B
> Apare un camp de interogare in care puteti confirma procesul de schimbare in iProduction Manager.
2. INDICATIE! Actiunea nupoate fi anulati. Apasati tasta: </

>> Programul de gdtire inteligentd este transmis la iProductionManager si indicat la nivelul de sertar central.

Transformarea unui program de gatire inteligenta intr-un mod de functionare manual
v Ati pornit un program de gatire inteligenta. [» 28] Procesul de gatit ruleaza.
1. Apasati in bara de meniu tasta: ¢
> Apare un camp de interogare, in care puteti confirma procesul de schimbare in tipul de operare manual.
2. INDICATIE! Actiunea nupoate fi anulati. Ap#sati tasta: «/

>> Parametrii de coacere ai programului de gdtire inteligenta setati in acel moment vor fi preluati, afisati si porniti
direct in modul de operare manual.

Traducerea instructiunilor de utilizare originale



14 | Setéri

14 Setari

Puteti adapta setarile din fabricd ale aparatului dumneavoastra in functie de necesitati.

o 1. Apésati tasta: ¢

> Este afisata vederea de ansamblu asupra tuturor posibilitatilor de setare:

= Favorite [» 69]

= Afisaj [» 69]

= Lumina [» 71]

= Sunet [» 71]

= Sistem de gatire

= Gdtire

= Curatare [» 79]

= Gestionarea datelor [» 80]

= Setdri de retea [» 83]

= Profil utilizator

= Service [» 88]

= ConnectedCooking [» 89]
Modificati setdrile deruland lista si apdsand pe categoria doritd. Fiecare categorie are salvata o selectie de
posibilitati de setare, care pot fi modificate simplu prin gesturi [» 19] simple sau prin roata de setare centrald
[» 20].

14.1 Favorite

in Favorite se fiseaza toate setirile pe care le-ati marcat ca favorite.

Salvarea unei setari ca favorita

1. Selectati o setare.

2. Apésati tasta: 1y

>> Setarea este salvati ca favorita si este afisata in 7'y, sortarea se realizeazi cronologic, dupad momentul
addugarii.

14.2 Afisaj

Deschiderea afisajului
1. Apésati tasta: ¢
2. Apasati tasta: | ©  Afisaj

14.2.1 Limba

Aici puteti modifica limba interfetei utilizatorului.

Setarea limbii interfetei utilizatorului
1. Apdsati tasta: © Limba
2. Selectati limba dorita.

>> Limba interfetei utilizatorului este schimbatd imediat.

14.2.2 Datasiora

Aici puteti modifica urmatoarele setdri:
= Data
= Ora[i19)
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14.2.3

14.2.4
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= Comutare 24h/12h @,

n

Setarea datei

1. Ap3sati tasta: Data
> Se afiseaza un calendar.

2. Selectati data dorita.

>> Data este preluata automat.

Setarea orei

1. Apésati tasta: 179) Ora
> Se afiseazd ora.

2. Apasati pe ora.

3. Setati ora dorita.

>> Ora este preluatd automat.

Setarea comutarii 24h/12h

1. Selectati 12 pentru a seta formatul de 12 ore si 24 pentru a seta formatul de 24 de ore.

Sincronizarea orei prin ConnectedCooking

Puteti sincroniza ceasul si automat, prin ConnectedCooking.
1. Apésati tasta: ¢
2. Apisati tasta: < ConnectedCooking

3. Apasati pe langa Sincronizare temporala automata tasta: ON

Setarea formatului temperaturii

Aici puteti seta daca temperatura urmeaza s fie afisata in °C sau °F.

Vizualizare programe

Aici puteti seta daca programele de gdtire inteligenta din iCookingSuite si din regimul de programare trebuie sd se
afiseze pe o coloanad, pe doua coloane sau pe trei coloane.

1. Apésati tasta: s Vizualizare programe

2. Selectati = Pe o coloan3, Tws Pe dous coloane sau Ty= Pe trei coloane.
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>> Selectia este preluata imediat.

14.3 Lumina

Setarea luminii
1. Apasati tasta: ¢

2. Apadsati tasta: @' Lumina
14.3.1 Luminozitate ecran

Setarea luminozitatii ecranului

Aici puteti adapta luminozitatea ecranului pe scara de la O la 100 %.
1. Apéasati tasta: s Luminozitate ecran

2. Selectati pe scald valoarea doritd sau reglati-o cu rotita.

>> Luminozitatea ecranului este adaptata imediat.

Estompare automata
1. Ap3sati tasta: Jf Estompare automati

>> Acum puteti porni sau opri estomparea automata.

Setarea estomparii dupa x min
1. Apésati tasta: 3 Estompare dupé x min

>> Aici puteti seta numarul de minute dupa care va fi activata estomparea automata.

Luminozitate maxima camera de coacere
1. Apésati tasta: 1l Luminozitate maxima cameri de coacere

>> Aici puteti ajusta luminozitatea camerei de coacere pe o scala 0 - 100 %.

Activarea sau dezactivarea protectiei ecranului
1. Apésati tasta: of Protectie ecran

>> Acum puteti activa sau dezactiva protectia ecranului.

Activarea protectiei ecranului dupa x min
1. Apasati tasta: f Activare protectie ecran dupi x min

>> Aici puteti seta numarul de minute dupd care va fi activatd protectia ecranului.

14.4 Sunet

Setarea sunetului
1. Apasati tasta: ¢
2. Apasati tasta: If{) Sunet

14.4.1 Volum total

Setarea intensitatii generale a sunetului

Aici puteti seta volumul total al aparatului pe o scard de la O la 100 %.
1. Apésati tasta: ') Volum total

2. Selectati valoarea dorita de pe scard.

>> Volumul total este adaptat imediat.
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14.4.2

14.4.3

14.4.4
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Solicitare de incarcare/actiune

Aici puteti seta ce sunet sau ce melodie trebuie sa se auda atunci cand incarcati aparatul sau cand vi se solicita sa
efectuati o actiune. Puteti alege din 25 de posibilitati.

1.

2.
3.

9.

Apésati tasta: {2 Solicitare de incircare /actiune

Ap3sati tasta: {2 Sunet

Apasati pe sunetul dorit.

Sunetul se va auzi.

Daca doriti sa opriti sunetul, apdsati tasta: OPRIT

in bara de pictograme, apasati pe {2 pentru a reveni la prezentarea general3.

Dacad sunetul trebuie sa fie emis pand cand aparatul a fost incdrcat sau actiunea a fost confirmatd, apasati
tasta: {2 Redare permanenti ON

Daca sunetul trebuie emis doar pentru un anumit interval de timp, ap3sati tasta: {2 Redare permanenti OFF
Domeniul {2 Lungime sunet devine activ.
Setati durata pe o scald de O — 180 secunde.

Pentru a prelua setarea, apasati in bara de pictograme tasta: |

>> V4 intoarceti Thapoi la vederea de ansamblu.

Sfarsit etapa de program

Aici puteti seta ce sunet sau ce melodie trebuie sa se audd cand se termina o etapa de program . Puteti alege din 37
de posibilitati.

1.

2.
3.

9.

Apésati tasta: ¢ Sfarsit etapa de program

Apésati tasta: & Sunet

Apasati pe sunetul dorit.

Sunetul se va auzi.

Daca doriti sa opriti sunetul, apasati tasta: OPRIT

in bara de pictograme, apasati pe ¢2 pentru a reveni la prezentarea generala.

Dacad sunetul trebuie sa fie emis pand cand aparatul a fost incdrcat sau actiunea a fost confirmatd, apasati
tasta: & Redare permanenta ON

Daca sunetul trebuie emis doar pentru un anumit interval de timp, ap3sati tasta: 2 Redare permanenti OFF
Domeniul {2 Lungime sunet devine activ.
Setati durata pe o scald de O — 180 secunde.

Pentru a prelua setarea, ap3sati in bara de pictograme tasta: 1{

>> Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu.

Sfarsit timp de gatire

Aici puteti seta ce sunet sau ce melodie trebuie sa se auda cand timpul de gadtire a trecut. Puteti alege din 37 de

posibilitati.

1. Apasati tasta: 2 Sfarsit durata de gatire
2. Apésati tasta: % Sunet

3. Apasati pe sunetul dorit.

> Sunetul se va auzi.

4,
5.

Daca doriti sa opriti sunetul, apasati tasta: OPRIT

in bara de pictograme, apasati pe §2 pentru a reveni la prezentarea generala.
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6. Daca sunetul trebuie sa fie emis pand cand aparatul a fost incdrcat sau actiunea a fost confirmatd, apasati
tasta: & Redare permanenti ON

7. Daci sunetul trebuie emis doar pentru un anumit interval de timp, ap3sati tasta: §> Redare permanenti OFF
> Domeniul {2 Lungime sunet devine activ.

8. Setati durata pe o scala de O — 180 secunde.

9. Pentru a prelua setarea, ap3sati in bara de pictograme tasta: 1{

>> Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu.

14.4.5 intrerupere a procesului/eroare detectats
Aici puteti seta ce sunet sau ce melodie trebuie sa se auda cand intervine o eroare. Puteti alege din 37 de
posibilitati.
1. Apisati tasta: ¢A intrerupere proces / eroare detectats
2. Apasati pe sunetul dorit.
> Sunetul se va auzi.
3. Daca doriti sa opriti sunetul, apasati tasta: OPRIT
4. inbarade pictograme, apasati pe ¢A pentru a reveni la prezentarea generala.

Dacad sunetul trebuie sa fie emis pand cand aparatul a fost incdrcat sau actiunea a fost confirmatd, apasati
tasta: ¢A Redare permanenti ON

6. Dac sunetul trebuie emis doar pentru un anumit interval de timp, ap#sati tasta: ¢A Redare permanenti OFF
> Domeniul ¢A Lungime sunet devine activ.

7. Setati durata pe o scala de O — 180 secunde.

8. Pentru a prelua setarea, ap3sati in bara de pictograme tasta: '{

>> Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu.

14.5 Sistem de gatire
1. Apésati tasta: ¢

2. Apésati tasta: Ul Sistem de gatire

14.5.1 Informatii despre tipul aparatului

Aici vedeti care este tipul aparatului dumneavoastra si ce versiune de software este instalata.

14.5.2 Consum de energie

INDICATIE

Consumul de energie este disponibil numai dupa finalizarea procesului de gatire si este suprascris odata cu
fnceperea unui nou proces de gdtire. Valorile de energie indicate nu sunt mdsurate, ci calculate. Este posibila o
diferenta minora intre valorile afisate si valorile redate de aparatele de masura.

in acest punct de meniu puteti accesa Energy Dashboard. Aici puteti monitoriza consumul de energie al sistemului
dumneavoastrd de gdtit. Consumul de energie este calculat detaliat din setarile selectate si poate fi afisat si evaluat
si in ConnectedCooking.

Apasati tasta: © pentru a verifica consumul de energie al aparatului dumneavoastra.

Cu ajutorul afisajului consumului de energie va oferim posibilitatea de a vizualiza consumul de energie al ultimului
proces de gdtire efectuat. Urmdtoarele date de consum sunt puse la dispozitie dupa finalizarea unui proces de
gatire manual, a unui proces de gdtire inteligent, a utilizérii iProductionManager sau dupa efectuarea unei curdtari:

= Durata procesului de gatire

= Tipul proesului de gdtire
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= Consumul de energie im kWh

Modul de economisire a energiei in iProductionManager

Apasati tasta: ©pentru a porni sau opri modul de economisire a energiei IPM.

E/2

Apasati tasta: €, pentru a activa sau dezactiva setarea la jumitate a consumului de energie.

Prin activarea acestei optiuni puterea consumatd la incdlzire este redusd cu 50 % la aparatele electrice. Va rugam sd
tineti cont de faptul cd atunci cand optiunea este activatd sunt disponibile numai programe de gatire manuala.
Programele de gatire inteligentd sunt ascunse atat in iCookingSuite, cat si in iProductionManager.

Functie de blocare a ecranului

Puteti activa sau dezactiva functia de blocare a ecranului.
= Pentru a confirma functia, apésati tasta: € ON
= Pentru a dezactiva functia, ap#sati tasta: ¢ OFF

Dacé functia este activatd, ecranul poate fi blocat prin apasarea lunga a tastei ¢°. Astfel se eviti o operare
accidentald, de ex. la stergerea ecranului. Blocarea ecranului poate fi dezactivata prin apdsarea lunga a tastei o]

Regim demo

Activarea/dezactivarea modului demo

Aici puteti comuta aparatul in regimul demo. Aceasta functie este utila atunci cand doriti sd prezentati
functionalitdtile aparatului dumneavoastra fara a gati pe acesta.

1. Pentru a activa functia, apasati si mentineti apdsata tasta: £z ON (PORNIT) pana cand bara de progres trece de
ambele pozitii ale comutatorului ON (PORNIT) si OFF (OPRIT).

>> Cand este activat regimul demo, aparatul este repornit. in randul de subsol apare simbolul: (2)

Power Steam

Aici puteti seta ca in regimul de functionare Abur pentru produse deosebit de pretentioase sd se asigure o
alimentare uniforma, neintrerupta cu abur proaspat.

/\ ATENTIE

Daca lucrati cu functia Power Steam, este produs mai mut abur

Exista pericolul de oparire din cauza aburului fierbinte atunci cand deschideti usa camerei de coacere.

1. Deschideti cu grija usa camerei de coacere in timpul operarii cu Power Steam.

1. Pentru a confirma functia, ap3sati tasta: ¢ ON

>> in regimul de functionare Abur, temperatura de fierbere este inlocuitd cu simbolul: &

Duza de control

Aici puteti seta mdsura in care duza de control a aparatului va condensa aburul in exces. Aceastad functie se afla
standard in modul Eco. Cu aceastd setare este optimizatd iesirea aburului. Pe Idnga setarea modului Eco, puteti
activa sau dezactiva functia duzei de control:

= Activarea permanentd a duzei de control poate fi extrem de utila atunci cand trebuie evitat condensul nedorit
in bucatérie.

= Dezactivarea duzei de control poate fi extrem de utild atunci cand puterea sistemului dumneavoastra de
evacuare a aerului uzat este suficientd, deoarece n acest mod puteti economisi apa.

Tnainte de activarea sau dezactivarea functiei, consultati-vé cu partenerul de service RATIONAL.
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1. Apésati tasta: s Duzé de control
2. Pentru a confirma functia, apdsati tasta: PORNIT

3. Pentru a dezactiva functia, apasati tasta: OPRIT

14.5.9 Watchdog

Aici puteti seta emiterea unui sunet de avertizare, in cazul in care usa camerei de coacere este deschisd pentru prea
mult timp la incarcare. Setati timpul pe o scald O -180 secunde.

= Apdsati tasta: 4b pentru a accesa setarile Watchdog.
= Apasati tasta: 48 pentru a seta numarul de secunde al functiei Watchdog 1.
= Apdsati tasta: JB pentru a seta numarul de secunde al functiei Watchdog 2.

= Apasati tasta: 4B pentru a seta numarul de secunde al functiei Watchdog in modul de programare.

14.5.10 Pericol

Aici puteti seta emiterea unui sunet de avertizare, in cazul in care usa camerei de coacere este deschisa pentru prea
mult timp la gdtire. Setati timpul pe o scald O -180 secunde.

= Apasati tasta: @ pentru a accesa setdrile Danger.

= Apdésati tasta: I8 pentru a seta numérul de secunde pentru functia Danger in timpul preincalzirii sau pentru
functia de preincdlzire iProductionManager.

= Apésati tasta: JB pentru a seta numérul de secunde pentru treptele de pericol Danger in iProductionManager.

14.5.11 Golirea generatorului de abur

1. Apasatitasta: = , pentru a goli generatorul de abur.

14.6 Gatire
1. Apésati tasta: ¢
2. Apésati tasta: fg Gatire

14.6.1 Bucatarie nationala primara

in cadrul bucétariei nationale primare, toate obiceiurile culinare culturale sunt transformate in procese de gatire
inteligentd. Parametrii de coacere ai acestor procese de gdtire inteligentd reflecta aceste obiceiuri culinare si
preparatele sunt gatite astfel incat sa fiti apreciat de oaspetii din respectiva tard, respectiv regiune. Astfel veti
stapani nu doar bucdtdria locala, ci toate bucdtariile din lume. Aceasta setare este independentd de limba setata.

Selectarea bucatariei nationale primare
1. Apasati tasta: @) Bucatirie nationala primara
2. Derulati prin lista si selectati bucatdria nationald primara dorita.

>> Bucdtdria nationala este preluata imediat. in cadrul iCookingSuite se afiseaza programele de gatire inteligenta
care corespund bucatariilor nationale. Parametrii de coacere, timpii de gdtire si temperaturile miezului ai
programelor de gatire inteligenta sunt adaptati la obiceiurile culinare culturale.

14.6.2 Bucatarie nationala secundara

Puteti adduga o bucatdrie nationala suplimentara la bucdtéria nationald primara. Astfel puteti gati simultan
preparatele tipice din 2 tari. Acest lucru este avantajos, de ex. daca doriti sa oferiti in restaurantul dumneavoastra
un meniu saptdmanal special dintr-o alta bucatdrie nationala.

Selectarea bucatariei nationale secundare

1. Apisati tasta: @ Bucitirie nationala secundars

2. Derulati prin listd si selectati bucatdria nationala secundara dorita.
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>> Bucitiria nationala este preluatd imediat. in iCookingSuite sunt afisate programele de gatire inteligent

suplimentare ale bucitariei nationale secundare si sunt marcate cu §9. Setirile parametrilor de gatire sunt
influentate in continuare de bucdtaria nationald primara [> 75].

14.6.3 Functionare post comanda de oprire

1. Apasati tasta: 7=, pentru a seta timpul de functionare post comanda de oprire a hotei cu condensare.

>> Acum puteti seta cate minute trebuie sd fie timpul de functionare post comanda de oprire.

14.6.4 Valoare masurata de senzor

Aici este afisatd valoarea exacta masurata de senzor pentru temperatura camerei de coacere in °C.

14.6.5 Formatul timpului de gatire

Setarea formatului timpului de gatire
1. Apasati tasta: & pentru a ajusta formatul timpului de gatire.

>> Acum puteti seta formatul timpului de gdtire pe automat, in h:m, sau m:s.

14.6.6 Greutatea farfuriei a la carte

inainte de a porni programul Finishing, setati greutatea unei farfurii goale. Cu ajutorul acestei informatii iHexagon
adapteaza etapele de gatire astfel incat sd se obtina un rezultat final ideal si sd nu se condenseze umiditatea pe
farfurii. Alte informatii gasiti aici:

14.6.7 Numar de sertare

Aici puteti seta cate sertare doriti sd folositi in iProductionManager.

1. Apésati tasta: - Numar de sertare
2. Selectati valoarea doritd pe scald delaOla 12.

>> Setarea va fi preluatd imediat.

14.6.8 Ordine sertare

Aici puteti seta daca ordinea sertarelor din iProductionManager trebuie sa fie afisata crescator sau descrescétor.

@=z c

60*¢160°

7 68° |—|+ ©) 05:00" |— |+

— O 05:00" — +

07:57am  07:59am

0757am  07:59am

1. Pentru a afisa sertarele crescator, apdsati tasta: & 123
2. Pentru a afisa sertarele descrescitor, apdsati tasta: ®- 321

>> Setarea este preluata imediat.
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14.6.9 Ciocnirea incarcaturilor la programarea manuala in iProductionManager

Aici puteti seta daca trebuie prelungit timpul de gadtire la programarea manuala in iProductionManager, dacd usa
camerei de coacere este deschisa pe parcursul gatirii si caderea de energie este asa de mare incat rezultatul nu
poate fi obtinut prin intermediul setarii selectate.

1. Pentru a confirma functia, apdsati tasta: Ciocnirea incarcaturilor la programarea manuala in
iProductionManager ON

14.6.10 Timp de mentinere a climatizarii

Aici puteti seta cat timp trebuie sd se mentina climatizarea in camera de coacere, daca nu gatiti preparate cu
iProductionManager.

1. Timp de mentinere a climatiziriiAp&sati tasta:@,
2. Selectati valoarea dorita de pe scara.

>> Timpul mentinere se va seta imediat.

Economisiti energie cu un timp de mentinere mai scurt.

14.6.11 iProductionManager 3D

Aici puteti seta faptul ca doriti ca in iProductionManager sertarele s fie incarcate cu doua tavi. Fiecare tava este
monitorizata independent. Va ruga sa aveti in vedere ca pot fi afisate maxim 12 sertare.

=z ¢ 2z e
606160 °

7 68" —+ & 05:00" — +

60*s160°

> 68° |—|+ ©) 05:00" |— |+

07:57am  07:59am
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1. Pentru a confirma functia, apasati tasta: ON

>> Setarea va fi preluatd imediat.

14.6.12 Preincalzire automata iProductionManager
Aveti posibilitatea de a seta ca climatul camerei de coacere sa fie creat direct la pornirea iProductionManager.
1. Apasati tasta: ¢
2. Ap3sati tasta: I

3. Apasati tasta: £}, pentru a activa sau dezactiva preincilzirea automat3.

14.7 Curatarea iCareSystem AutoDose (rezervor de produse chimice)

Aparatele echipate cu rezervor de chimicale contin setari extinse pentru curdtare. Acestea pot fi gasite la Curatare
automatd - iCareSystem (rezerva chimicale).

1. Apasati tasta: ¢
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2. Apisati tasta: (@+ Curitare

Curatare fortata dupa ore de functionare (rezerva de produse chimice)

Aici puteti seta dupd cat timp doriti sd vi se solicite sa curatati aparatul. Puteti lucra cu aparatul numai dupa ce s-a
efectuat curdtarea. In acest fel va puteti asigura cd reglementérile de curatenie si igiend sunt respectate in timpul
functionarii pe ture.

1. Apasati tasta: (@®, pentru a porni sau a opri curatarea fortata.

Timp pana la solicitarea de curatare
Aici puteti seta dupad cate ore trebuie sa apara solicitarea de curatare.

1. Apasati tasta: @, pentru a seta numarul de ore.

Timp de intarziere curatare fortata
Aici puteti seta cand va incepe curdtarea fortatd cu temporizare.

1. Apdsati tasta: @, pentru a seta temporizarea.

Program de curdtare

Aici puteti selecta un program de curatare pentru curatare fortata.

1. Apasati tasta: @+. Acum puteti selecta un program de curatare standard sau un program de curatare creat
personal.

Curatare automata

1. Apasati tasta: @, pentru a porni sau opri curatarea automata.

Plan de curatare (rezerva chimicale)

Aici puteti seta in care zile ale saptamanii trebuie s3 se efectueze o Curtare fortata. in acest fel va puteti asigura ci
reglementdrile de curatenie si igiend sunt respectate in timpul functionarii pe ture. Planul de curatare si curatarea
fortata nu pot fi activate simultan

1. Apasati tasta: ¢

2. Apa3sati tasta: @+ Curatare

3. Apasati tasta: @7 Plan de curdtare
4

Pentru a defini modul in care aparatul trebuie sa se comporte in cazul unei solicitdri de curdtare, apasati tasta:
Moment plan de curatare

> Pentru a dezactiva planul de curdtare apasati tasta: OFF
> Dacd la momentul curdtdrii trebuie afisatd o avertizare, apasati tasta: Avertizare
> Dacd aparatul trebuie curdtat cand apare o solicitare de curdtare, apasati tasta: Obligatoriu
>> Veti reveni acum la pagina de prezentare generald a planului de curatare.
Alegeti ziua sdptamanii in care trebuie efectuata o curdtare.
Apasati tasta: + pentru a crea prima intrare.
Setati ora la care trebuie sa inceapa curatarea.

Apasati tasta: @+.INDICATIE! Asigurati-va ca ati setat programul de curatare pe ON.

v kA W N

Selectati programul de curatare dorit dintr-una din grupele Usor, Mediu, Puternic, Rapid sau programele
proprii.

Puteti selecta programul de curdtare dorit si curdtarea automata.
Apasati tasta: ON sau OFF, pentru a activa sau dezactiva curdtarea automata.
Apasati tasta: +, dacd doriti sa programati mai multe curdtari in aceeasi zi.

Apasati in bara de pictograme € pentru a reveni la prezentarea general3 a planului de curitare.

= © © N O

0. De asemenea, aveti optiunea de a seta temporizarea in cazul curatarii fortate.
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Aparatul trebuie sa fie curdtat dupd atingerea termenului setat, inainte de urmatoarea utilizare.

in cadrul optiunii Temporizare la fortat puteti seta temporizarea in cazul curatarii fortate.

Curatare dus de mana
1. Apasati tasta:f* pentru a accesa optiunile de curatare cu dusul de mana.
> Acum puteti accesa optiunile pentru curdtarea dusului de mana.

2. Apasati tasta: 1% pentru a activa sau dezactiva mementoul pentru curatarea cu dusul de mana
INDICATIE! Pentru a putea seta intervalul si durata clatirii, trebuie mai intai sa activati mementoul pentru
curatarea cu dusul de mana. .

3. Apasati tasta:ré pentru a seta intervalul de curatare cu dusul de mana.

4. Apasati tasta:r pentru a seta timpul de spélare.

Valoare limita nivel umplere cartus (rezerva de substante chimice)
Aici puteti efectua setdri privind nivelul de umplere al cartuselor.

= Apdsati tasta: OFF sau ON langa [ pictogramd, pentru a activa sau dezactiva setdrile privind valoarea limitad a
nivelului de umplere a cartusului. Dacd ati activat limita nivelului de umplere a cartusului, puteti efectua acum
urmadtoarele setari:

= Apasati tasta: [o, pentru a seta nivelul de umplere al cartusului in procente.

= Apasati tasta: o, pentru a seta nivelul de umplere al cartusului Care (ingrijire) in procente.

Oprire dupa curatare (rezerva de susbtante chimice)

= Apdsati tasta: OFF sau ON langa pictograma '®,, pentru a activa sau dezactiva functia ,Oprire dupa curatare’.

Indicatii cu privire la curatarea urmatoare (rezerva de substante chimice)

= Apasati tasta: OFF sau ON langd @, pentru a activa sau dezactiva indicatiile cu privire la curdtarea urmatoare.

Timp de functionare in gol fara interactiune inainte de finalizare (rezerva de
substante chimice)

Aici aveti posibilitatea de a seta minutele de functionare in gol dupé care aparatul de gdtit poate sa porneasca
automat o curdtare.

Detergent fara hidroxid de sodiu

Punctul de meniu Fara NaOH permite selectarea agentului de curatare utilizat direct in setérile aparatului. Acest
lucru previne configuratiile eronate si reduce consumul excesiv, in special in tdrile cu cerinte normative diferite.

= Apasati tasta: OFF (OPRIT) sau ON (PORNIT) langa  pentru a activa sau dezactiva setarea pentru detergent
fara hidroxid de sodiu.
Curatare
1. Apasati tasta: ¢

2. Apasati tasta: @+ Curatare

Curatare fortata dupa ore de functionare

Aici puteti seta dupd cat timp doriti sd vi se solicite sa curdtati aparatul. Puteti lucra cu aparatul numai dupa ce s-a
efectuat curdtarea. Astfel vd puteti asigura ca se respecta prevederile de curdtenie si igiena in cadrul functiondrii in
ture. Alte informatii gdsiti aici: Curdtare fortata

Plan de curatare

Aici puteti seta in care zile ale saptamanii trebuie s3 se efectueze o Curatare fortata. in acest fel va puteti asigura ci
reglementdrile de curatenie si igiend sunt respectate in timpul functionarii pe ture.
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Oprire dupa curatare

Pentru optimizarea consumului de energie, in meniu poate fi activatd o oprire generald a sistemului de gdtit dupd o
curdtare.

Curatare dus de mana

1.

> Acum puteti accesa optiunile pentru curdtarea dusului de mana.

Apaésati tasta:f“ pentru a accesa optiunile de curatare cu dusul de mana.

2. Apasati tasta: 1% pentru a activa sau dezactiva mementoul pentru curatarea cu dusul de mana
INDICATIE! Pentru a putea seta intervalul si durata clatirii, trebuie mai intai sa activati mementoul pentru

3. Apasati tasta:r® pentru a seta intervalul de curatare cu dusul de mana.

4.

curatarea cu dusul de mana. .

Apésati tasta:I“ pentru a seta timpul de spalare.

Detergent fara hidroxid de sodiu

Punctul de meniu Fara NaOH permite selectarea agentului de curatare utilizat direct in setérile aparatului. Acest
lucru previne configuratiile eronate si reduce consumul excesiv, in special in térile cu cerinte normative diferite.

= Apésati tasta: OFF (OPRIT) sau ON (PORNIT) langa : pentru a activa sau dezactiva setarea pentru detergent

fara hidroxid de sodiu.

Gestionarea datelor

Va rugd sa aveti in vedere cé functiile de Gestionare a datelor va stau numai la dispozitie daca conectati un stick
USB la aparat.

1.
2.

Apasati tasta: ¢

Apasati tasta: ,-., Gestionarea datelor

Puteti adapta urmatoarele setdri:

Exportarea tuturor datelor [» 80]
Program de gatit [ 81]

Profil utilizator [ 80]

Imagini utilizator [» 81]

Date utilizator: Stergere toate
Setari de baza [» 82]

Date HACCP [» 82]

Service

MyDisplay [» 82]

Exportarea tuturor datelor

v

1.

>> Acum puteti exporta toate datele pe un stick USB.

Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

Apasati tasta: = Exportarea tuturor datelor

Profil utilizator

Exportare profiluri

v
v

1.

Ati creat profiluri.
Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

Apasati tasta: === Exportare profil

>> Programele salvate sunt salvate pe stick-ul USB.
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Importare profiluri
1. Conectati un stick USB cu programele deja exportate la aparat.
2. Apadsati tasta: s Importare profil

>> Profilurile salvate sunt importate si sunt afisate in domeniul gestionarii utilizatorilor.

14.9.3 Program de gatit

Aici puteti exporta, importa si sterge toate programele pe care le-ati creat.

Exportare programe

v Ati creat programe in regimul de programare.
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

1. Apasati tasta: &= Exportare programe

>> Programele salvate sunt salvate pe stick-ul USB.

Importare programe
1. Conectati un stick USB cu programele deja exportate la aparat.
2. Apasati tasta: = Importare programe

>> Programele salvate sunt importate si sunt afisate in regimul de programare.

Programe: Stergere toate programele proprii
Aici puteti sterge toate programele pe care le-ati creat.
1. Apasati tasta: &
> Veti fi intrebat daca doriti intr-adevar sd stergeti toate programele.
2. Pentru a confirma actiunea, apasati tasta: «/

>> Se va confirma printr-un mesaj ca toate programele au fost sterse.

14.9.4 Imagini utilizator

Aici puteti importa si exporta toate imaginile pe care doriti sa le atribuiti programelor si cosurilor de produse.
Imaginile trebuie s& corespunda urmatoarelor cerinte:

= Tip fisier: PNG
= Adancime culoare: 3 x 8 biti
= Dimensiune imagine: 130 x 130 px

= Marime fisier: max. 50 kb

Importare imagini

1. Salvati imaginile pe un stick USB intr-un director denumit userpix.
2. Conectati stick-ul USB cu un aparat.

3. Apasati tasta: %= Importare imagini

>> |maginile salvate vor fi importate.

Exportare imagini

v Atiimportat imagini.

v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apasati tasta: &= Exportare imagini

>> Imaginile memorate vor fi salvate pe stick-ul USB.
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14.9.5

14.9.6

14.9.7

14.9.8
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Stergere toate imaginile
Aici puteti sterge toate imaginile pe care le-ati creat.
1. Apasati tasta: Stergere toate imaginile proprii
> Sunteti intrebat daca sunteti sigur ca doriti sa stergeti imaginile.
2. Pentru a confirma actiunea, apésati tasta: «/

>> Se va confirma printr-un mesaj ca toate imaginile proprii au fost sterse.

Setari de baza

Setari de baza: Exportare profiluri
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apdsati tasta: v Setari de baza: Exportare profiluri

>> Setarile de baza ale aparatului sunt salvate pe stick-ul USB.

Importare setari de baza aparat
1. Conectati un stick USB cu setarile de bazd ale aparatului deja exportate la aparat.
2. Apasati tasta: %ov Setari de baza: Importare profiluri

>> Setdrile de baza ale aparatului sunt importate.

Date HACCP

Aici puteti exporta toate datele HACCP inregistrate de aparat pe un stick USB. Aici puteti transfera automat datele
HACCP cétre ConnectedCooking.

Date HACCP: Exportare profiluri

v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

1. Apasati tasta: = Date HACCP: Exportare profiluri

>> Datele HACCP sunt salvate pe stick-ul USB.

Date HACCP: Exportare pentru un interval de timp

v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.

1. Apasati tasta: & Date HACCP: Exportare pentru un interval de timp
2. Selectatiintervalul de timp dorit si apasati butonul ,Export”.

>> Datele HACCP pentru intervalul de timp selectat sunt salvate pe stick-ul USB.

Exportarea protocolului dezvoltatorului

Dezvoltator protocoale: Exportare profiluri
v Aveti un stick USB conectat cu aparatul.
1. Apasati tasta:== Dezvoltator protocoale: Exportare toate

>> Acum, dezvoltatorii de protocoale sunt descarcati pe un stick USB.

MyDisplay

Cu optiunea MyDisplayse pot exporta scripturile inldntuite instalate n aparat. Acest lucru permite transmiterea
profilurilor, programelor si imaginilor catre un alt sistem de gatit. inainte de exportare puteti utiliza comutatorul
Sterge inainte de actualizare pentru a selecta daca la importarea scriptului inlantuit trebuie sterse programele,
profilurile si imaginile existente.

= Apasati tasta: &;, dacd doriti ca inainte de importare sa stergeti programele, profilurile si imaginile instalate
anterior.
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= Apdsati tasta: ==, dacd doriti sa exportati configuratiile MyDisplay pe un stick USB.

14.10  Setari deretea

INDICATIE

Amenintarea securitatii cibernetice

Aparatul este un sistem de gatit conectabil la retea cu comanda digitala, interfata de operare si integrare
software. Pentru a asigura securitatea cibernetica, protectia datelor si functionarea in sigurantd, respectati
urmdtoarele indicatii:

1. Configurarea si intretinerea aparatului trebuie efectuate numai de catre persoane autorizate si instruite.

2. Efectuati periodic actualizdrile de software puse la dispozitie de RATIONAL. Este permisa numai utilizarea
software-ului autentic si semnat. Instalarea software-ului neautorizat este interzisa si poate periclita
siguranta.

3. Conectati aparatul exclusiv la retele securizate (de ex. WPA2,/WPA3 la WLAN, VLAN la LAN). Comunicarea
cu RATIONAL ConnectedCooking sau cu alte servicii trebuie sa se realizeze prin conexiuni criptate (de ex.
HTTPS).

4. Orice manipulare sau modificare neautorizatd a software-ului, hardware-ului sau configuratiei retelei
dispozitivului este interzisd si duce la pierderea sigurantei in functionare, precum si posibilelor pretentii de
garantie.

5. Responsabilitatea pentru integrarea sigura in infrastructura dumneavoastrad IT i revine operatorului.
Producdtorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzdtoare, siguranta
insuficientd sau accesul persoanelor neautorizate.

Dacad este necesar, puteti activa sincronizarea orei pe baza NTPin setarile sistemului. Dacd NTP este activat, clientul
trebuie sd se asigure ca este disponibil un server NTP de incredere si sigur.

= Serverul NTP trebuie sa provina dintr-un mediu de incredere si controlat, pentru a asigura date de timp exacte
siinviolabile.

= Comunicarea cu serverul NTP trebuie sa fie securizata, utilizand segmente de retea protejate si reguli firewall
adecvate.

Daca doriti sa conectati aparatul cu o retea WLAN in care trebuie sa va inregistrati prin intermediul unei pagini
web, conexiunea WLAN nu se poate stabili. Nu se poate realiza conexiunea la retelele Wi-Fi care necesita
autentificare prin intermediul unui site web.

1. Apasati tasta: ¢

2. Ap3sati tasta: 2= Retea

3. Pentru a confirma functia, ap3sati tasta: = ON
4. Apésati tasta: 2 WLAN

> Se afiseazd o listd a tuturor retelelor WLAN disponibile. Retelele WLAN sunt sortate in ordinea descrescatoare
a intensitdtii semnalului.

5. Selectati reteaua WLAN dorita.
> Vi se solicitd sa introduceti parola retelei WLAN.
6. Pentru a confirma actiunea, apésati tasta: «/
> Daci s-a realizat cu succes conexiunea, apare urmatorul simbol in randul de subsol: 2=
> Reteaua WLAN se afiseaza pe primul loc in lista retelelor WLAN disponibile.
7. Pentru a afisa detaliile conexiunii apasati langa reteaua WLAN tasta: V
8. Pentru a deconecta conexiunea apasati in Detalii conexiune tasta: Deconectare
9. in bara de pictograme, apésati pe == pentru a reveni la imaginea de ansamblu a setérilor de retea.
>> Numele retelei WLAN se afiseaza in zona WLAN.
Setdrile de retea optimizate permit stabilirea conexiunii cu retelele WLAN cu Hidden SSIDs:

= Ap3sati tasta: 2= Conectare manuald cu WLAN.
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= Acum puteti introduce numele retelei (SSID) si parola aferentd.
= Apasati tasta: pentru a va conecta.
1. Apasati tasta: ¢
2. Ap#sati tasta: g/= Setiri de retea
Aici gasiti modul in care conectati aparatul la o retea WLAN: Conectare la reteaua WLAN [} 95]

Modalitatea de conectare la retea este descrisa aici: Conectarea la retea [ 96]

Pornirea asistentului de retea
Asistentul de retea va asistd la configurarea setarilor de retea.
1. Apdsati tasta: £ Pornirea asistentului de retea

> Acum sunteti intrebat daca doriti asistenta la setarile de retea. Puteti fi ajutat fie la conexiunea WLAN, fie la
conexiunea LAN.

2. Apasati tasta: ||, DHCP activ: OFF pentru a putea edita urmatoarele setari de retea:
= AdresadeIP
= |P Gateway
= |P Netmask
= DNS1
= Adresa MAC

1. Apésati tasta: |[2 DHCP activ: ON pentru a putea edita urmatoarele setari de retea:
= Adresa MAC

in cazul problemelor de conexiune, puteti efectua o diagnoza a retelei.

1. Apasati tasta: £ Efectuati diagnoza retelei pentru a vedea daca dispozitivul dumneavoastra este conectat la
retea.

Prin intermediul butonului Stare retea se poate verifica daca existd o conexiune la router si la Internet.

14.11 Profil utilizator

Puteti grupa utilizatorii in profiluri si puteti atribui drepturi de acces acestor profiluri. De obicei, aparatului
dumneavoastrd i este atribuit un profil care nu poate fi sters. Puteti adauga pand la 10 alte profiluri.

1. Apasati tasta: ¢

2. Apdsati tasta: . Profil utilizator
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Aici gasiti modul in care creati profiluri, le modificati si le transferati catre alte aparate: Managementul profilurilor si
drepturilor [» 91]

14.11.1 Activare profil

v Ati creat un profil. A se vedea Crearea unui profil nou [ 91]
Ap3sati tasta: ;. Activare profil
Selectati profilul dorit.

Daca ati alocat o parola profilului, introduceti parola.

A W N2

Pentru a confirma actiunea, apasati tasta:
>> Profilul este activat imediat.

>> Cand deschideti ecranul de start, se afiseaza profilul activat. Daca ati afisat mai multe profiluri, puteti sé derulati
prin lista.

>> Pentru a genera un profil nou, apasati tasta: +

>> Ajungeti acum la setdrile profilului.

>>

Apésati tasta: Crearea unui profil nou [ 91]

14.11.2 Prelucrare profil
v Ati creat un profil.
1. Apadsati tasta: = Prelucreaza profilul
> Acum puteti selecta un profil de prelucrat.

Dupa ce ati selectat un profil, puteti efectua urmatoarele setdri:

Setari de profil
1. Apadsati tasta: ;o Setari de profil.

>> Acum puteti efectua urmdtoarele setari:
. 2
Modificare nume profil
= 5. Modificare paroli profil
= . Modificare limba
= 5 Modificarea tipului de profil INDICATIE! Tipul de profil poate fi modificat doar de utilizatorul principal.

= 5, Modificare bucitirie national3 primar3
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= . Modificare bucitirie nationali secundari

= Y5 Stergere profil

. Ascunderea tuturor elementelor in afara favoritelor poate fi activati sau dezactivata.

Adaptarea barei de meniu
Aceasta optiune va permite sa ajustati bara de meniu in functie de preferintele dumneavoastra.
1. Apésati tasta: ll Adaptarea barei de meniu
>> Pot fi efectuate urmadtoarele setéri:
= = Ecranul de pornire poate fi afisat sau ascuns.
= ¥E Regimurile de functionare manuale pot fi afisate sau ascunse.
= € iCookingSuite poate fi afisat sau ascuns.
= BJ iProductionManager poate fi afisat sau ascuns.
= (% Modul de programare poate fi afisat sau ascuns.
= (c+iCareSystem poate fi afisat sau ascuns.

= (O, Asistentul de ciutare poate fi afisat sau ascuns.

Crearea si editarea ecranului

1. Apdsati tasta: ON sau OFF, optiunea I : Crearea si editarea ecranului, pentru a activa sau a dezactiva optiunea
Elaborare afisaj nou [» 88].

Adaptare rand de subsol
1. Apasati tasta: il Adaptare rand de subsol.

>> Acum puteti seta dacd ? functia de asistent3 din aparat trebuie afisatd sau suprimat3 in randul de subsol.

Schimbare profil
1. Apasati tasta: ON sau OFF, optiunea 753 Schimbare, pentru a activa sau a dezactiva posibilitatea de a schimba
un profil
Ajustare iCookingSuite
1. Apasati tasta: @2 iCookingSuite
>> Acum puteti efectua urmdtoarele setari:
= === Parametri drepturi de acces. Aici puteti alege intre utilizabil si invizibil.
= @ Umiditatea poate fi afisati sau ascunsa.
= ] Temperaturain camera de coacere poate fi afisatd sau ascunsa.

" & Temperatura miezului poate fi afisata sau ascunsa.

E Antetul cockpit-ului poate fi afisat sau ascuns.

iProductionManager
1. Apasati tasta: B iProductionManager
>> Acum puteti efectua urmdtoarele setari:
= E"Modul A-la-carte poate fi afisat sau ascuns.
= «= Tabloul de bonuri manual poate fi pornit sau oprit.
= O Bonul de timp poate fi afisat sau ascuns.
= / Editarea tabloului de bonuri poate fi afisata sau ascunsa.
= [} Permisiunea Trage si elibereaza poate fi afisatd sau ascunsa.

= -« Compatibilitatea bonurilor poate fi afisatd sau ascunsa.
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= =— Permisiunea de alocare a nivelurilor poate fi afisatd sau ascunsa.
= ElAmplasarea in timp real poate fi afisata sau ascunsa.
= [} Permisiunea Trage si elibereaza ulterioara poate fi afisata sau ascunsa.
= () Permisunea de acces pop-over poate fi afisatd sau ascunsa.
= & Clonarea bonurilor poate fi afisata sau ascunsa.
= |< Saltul la ora actuald poate fi afisat sau ascuns.
= & Asistentul de pozitionare poate fi afisat sau ascuns.
= & Permisiunea de derulare poate fi afisatd sau ascunsa.
= @ Zoom poate fi afisat sau ascuns.
= & Vaporizarea poate fi afisatd sau ascunsa.
= %4 Preincalzirea poate fi afisatd sau ascunsa.
= 2<inchiderea golurilor de planificare poate fi afisati sau ascunsa.
= O Optimizarea timpului poate fi afisatd sau ascunsa.
= (© Optimizarea energetica poate fi afisata sau ascunsa.
1. Apisati tasta: ¢ Setari.
Apésati tasta: & Profil utilizator.
Apasati tasta: < Prelucrare profil.
Apasati tasta: = Utilizator principal.

Apésati tasta: ll Adaptarea barei de meniu.

o u A W N

Apasati tasta: ExpressMode, pentru a porni sau a opri functia.

>> Acum puteti utiliza functia ExpressMode.

A se vedea si
Adaugare profil [» 87]

Crearea unui profil nou [» 91]

14.11.3 Adaugare profil
Aici puteti adauga un profil nou.
1. Apésati tasta: 7, Adiugare profil
>> Acum puteti adduga un profil nou.

1. Apdsati tasta: &, dintr-un profil existent, pentru a crea un profil dintr-un profil deja existent. Acum puteti
efectua toate setirile la profilul nou addugat la punctul de meniu - Prelucrare profil.

2. Ap3sati tasta: -, dintr-un sablon de profil, pentru a crea un profil nou dup3 un model de profil.

14.11.4 Editare ecran

v Ati creat un nou ecran.
1. Apasati tasta: ¥ Editare ecran

> Sunt afisate functiile si asistentii inteligenti ai barei de meniu.
2. Apasati tasta dorita.

> Sunt afisate toate functiile disponibile.

= n zona <= Gitire manuali puteti selecta regimurile de functionare 4 Abur, 4= Combinatie dintre abur si
aer cald si = Aer cald.

= inzona € iCookingSuite v stau la dispozitie toate programele de gatire inteligenta.
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= inzona (% Regim de programare va stau la dispozitie toate programele manuale si inteligente, precum si
cosurile de produse. Dacd nu ati creat inca niciun program sau cosuri de produse, aceastd zond este goala.

o~

= inzona @+ iCareSystem vi stau la dispozitie toate modurile de curatare si programele de curitare.
1. Apasati pe fiecare functie pe care doriti sd o atribuiti ecranului.

> Functia este marcaté cu v .
Pentru a verifica volumul de functii al ecranului, apisati tasta: 1'r
Pentru a elimina o functie din meniul ecranului, ap3sati tasta: {ij

Pentru a da un nume meniului ecranului, apisati tasta: /'

Introduceti un nume.

o v~ W N

Pentru a salva meniul ecranului, ap3sati tasta: (=

>> Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu.

1. Pentru atribuirea unui profil meniului ecranului ap#sati tasta: - Prelucrare profil

2. Selectati profilul dorit.

3. Ap#sati tasta: ll Adaptare bara meniu

4. in spatele meniului ecranului, apasati tasta: ON

5. in bara de pictograme, apésati pe 7 pentru a reveni la evidenta profilurilor de utilizator.

>> Dacd activati profilul [> 85], noul meniu al ecranului este afisat in bara de meniu.

14.11.5 Elaborare afisaj nou
1. Apasati tasta: ¢

)

Apasati tasta: ;.
Apasati tasta: &

in ecranul Editor puteti crea acum propriul ecran.

Apaésati pe fiecare functie pe care doriti sé o adaugati la ecran sau pe care doriti sd o eliminati.

Pentru a da un nume ecranului, introduceti un titlu in campul de text.

N o u W N

Pentru a salva modificirile, ap3sati tasta: (=)

14.12  Service

1. Apasati tasta: ¢

2. Apasati tasta: ,< Service

Va stau la dispozitie urmadtoarele aparate:
= Informatii despre tipul aparatului / versiunea software L,
= Informatii despre numarul de serie L),
= ChefLine-Bucatar [ 111]
= Hotline - Service [» 111] %)

= Nivel de service ,

Aceasta functie este disponibild numai pentru partenerii de service RATIONAL.

= Info update de software [» 89] Y

= Versiune software instalata [» 89]
= Mesajele de service pe ultimele 14 zile ,*

= Open Source licences £§.
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Info update de software

Aici vedeti ce versiune software este instalata pe aparatul dumneavoastra. Dupd ce va conectati aparatul la
ConnectedCooking si activati functia Descarcare automata actualizari software, va stau la dispozitie automat
actualizérile software. Alte informatii gasiti aici: Executare automata actualizari software [» 98] Daca este
disponibila o actualizare software, se afiseaza versiunea software actuald si tasta Pornire instalare este activa.

1. Apasati tasta: Pornire instalare

>> Actualizarea de software se executd si aparatul este repornit.

Versiune software instalata

Aici gasiti toate informatiile despre versiunea software instalata si pachetele de asistenta instalate.

ConnectedCooking

INDICATIE

in cazulin care nu se afiseaz niciun ,Cod de activare”, nu este posibila conexiunea la serverul
ConnectedCooking.

Aceasta poate avea urmdtoarele cauze:
= Trebuie sd existe o rezolutie a numelui DNS pentru www.connectedcooking.com.
= Varianta cu DHCP: DHCP activ - adresa IP este alocata de retea.

= Varianta fara DHCP: operatorul de retea trebuie sa puna la dispozitie adresa |P, masca de retea, gateway-ul,
serverul DNS, apoi pot fi introduse manual in aparat.

= Firewall Port 443 si 8883 liber (protocol: HTTPS si MQTT) pentru comunicare de iesire cu gazda tinta:
www.connectedcooking.com (IP 185.113.724.8)

= Retea cu filtre MAC: adresele MAC pot fi citite pe combi-steamer sau pot fi solicitate de la serviciul de relatii
cu clientii *Aceste setari corespund setdrilor standard ale unui router casnic"

1. Apésati tasta: ¢
2. Apésati tasta: << ConnectedCooking

Aici puteti afla cum sa conectati aparatul dumneavoastra la ConnectedCooking si ce functii va sunt disponibile:
ConnectedCooking [} 971

Daca aparatul dumneavoastra este conectat cu ConnectedCooking, aveti urmdtoarele posibilitati de setare.
1. Apa3sati tasta: 2]

>> V4 puteti conecta la ConnectedCooking cu contul dumneavoastra deja existent.

1. Apasati tasta: 24

>> Va puteti inregistra anonim la ConnectedCooking, fara cont.

Sincronizare temporala automata

1. Apdsati tasta: & ON sau OFF

>> O sincronizare temporald automata nu are loc atunci cand apdsati pe OFF. Daca apasati pe ON, are loc
sincronizarea temporald automata.

Transfer automat date HACCP

1. Apadsati tasta: «=> ON sau OFF

>> Aparatul dumneavoastra nu transfera automat datele HACCP catre ConnectedCooking, daca apdsati pe OFF.
De indata ce apasati tasta ON, aparatul transmite automat datele HACCP la ConnectedCooking.

Acces de la distanta

1. Ap3sati tasta: |? ON sau OFF
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>> Remote Access (Acces de la distanta) nu este disponibil daca apésati pe OFF (oprit). Daca apasati pe ON este
posibild comanda de la distanta a aparatului dumneavoastra prin ConnectedCooking.

Actualizare software
1. Apasati tasta: © ON sau OFF

>> Actualizarile de software nu sunt efectuate automat, daca apasati pe OFF. Dacd apdsati pe ON, actualizérile de
software sunt efectuate automat.

Conectare automata

in cazul in care se pierde conexiunea la retea a aparatului dumneavoastra, aparatul dumneavoastra se conecteaza
din nou automat cu ConnectedCooking dupa restabilirea conexiunii. Daca nu doriti, puteti dezactiva functia.

1. Apésati tasta: 2} ON sau OFF
>> Aparatul dumneavoastrd intrerupe legdtura cu ConnectedCooking, dacé apasati pe OFF. Imediat ce apdsati
tasta ON, aparatul dumneavoastra se conecteaza din nou automat cu ConnectedCooking

Deconectare

Va puteti deloga oricand de la ConnectedCooking. Detaliile conexiunii sunt sterse. Daca doriti sa conectati din nou
aparatul cu ConnectedCooking, trebuie sd inregistrati din nou aparatul.

1. Apasati tasta: €]

>> Sunteti intrebat daca doriti s3 vi delogati de la ConnectedCooking. in cazul in care confirmati acest fapt,
aparatul dumneavoastra va fi deconectat imediat de la ConnectedCooking.
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15 Managementul bucatariei

15.1 Managementul profilurilor si drepturilor

Puteti grupa utilizatorii in profiluri si puteti atribui drepturi de acces acestor profiluri. De obicei, aparatului
dumneavoastra i este atribuit un profil care nu poate fi sters. Puteti adduga pana la 10 alte profiluri.

15.1.1 Crearea unui profil nou

1.

2
3
4.
5
>

6.

8.

Apasati tasta: ¢

Apésati tasta: ¢ Profil utilizator

Apasati tasta: Adaugare profil nou

Daca doriti sa derivati un profil dintr-un alt profil deja existent, apasati tasta: dintr-un profil existent
Daca doriti sa derivati un profil dintr-un model profil, apasati tasta: dintr-un model profil existent
Se va confirma printr-un mesaj ca profilul nou a fost creat cu succes.

Pentru a reveni la vederea de ansamblu a profilurilor, ap3sati in sirul de pictograme tasta .

Apésati tasta: 2 Prelucrare profil

Apaésati tasta: ¢, Profil nou

Adaptarea setarilor de profil

1.
2.

10.

11

13.

14.

15.

Apa3sati tasta: Yo Setéri de profil

Pentru a da un nume profilului, apasati tasta: ,, Modificare nume profil
Introduceti un nume clar de profil si apdsati tasta Enter de pe tastatura.

Vd intoarceti Tnapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a aloca o parol3 profilului, ap3sati tasta: 5. Modificare parol3 profil

Introduceti o parola si apdsati tasta Enter de pe tastatura. Documentati parola si protejati-o impotriva accesului
tertilor neautorizati. Daca ati uitat parola, nu mai puteti apela setarile. in acest caz, va rugam si va adresati
partenerului de service RATIONAL.

V4 intoarceti inapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a aloca profilului o limb3 a interfetei aparatului, apasati tasta: ., Modificare limb3

Derulati prin lista si selectati limba dorita.

V3 intoarceti Thapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a stabili in cadrul profilului daca trebuie sa fie utilizatorul principal sau un profil cu drepturi limitate,
apésati tasta: ' Modificare tip de profil

Selectati . Utilizator principal, daca profilul de utilizator trebuie s3 aibi toate drepturile pentru prelucrarea
profilurilor. Daca selectati acest tip de profil, toti utilizatorii au acces nelimitat la aparat

Selectati s Utilizator limitat, daci profilul de utilizator trebuie s& aibé drepturi limitate. Daci selectati acest tip
de profil puteti ascunde toate elementele suprafetei de utilizator, in afara favoritelor.

V4 intoarceti inapoi la vederea de ansamblu profil.

. Pentru a aloca profilului o bucitirie nationald primar3, apasati tasta: 5, Modificare bucitirie nationala primar3
12.

Derulati prin lista si selectati bucdtaria nationala primard dorita.
V3 intoarceti Thapoi la vederea de ansamblu profil.

Pentru a aloca profilului o bucdtarie nationald secundard, apasati tasta: %, Modificare bucitirie nationala
secundara

Derulati prin lista si selectati bucataria nationala secundara dorita.
Va intoarceti inapoi la vederea de ansamblu profil.

Daca in afara favoritelor doriti sd ascundeti toate elementele suprafetei de utilizator, apasati dupd Ascunde
toate elementele in afara favoritelor tasta: ON
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16. Pentru a reveni la vederea de ansamblu a profilurilor, ap3sati in sirul de pictograme tasta .

Adaptarea barei de meniu
Definiti ce functii si ce asistenti inteligenti trebuie sa se afiseze pe bara de meniu.
1. Apasati tasta: il Adaptarea barei de meniu

2. Dacad doriti sa ascundeti o functie sau un asistent inteligent, apdsati dupa elementele urmatoare tasta: OFF

= Home
= Regimuri de functionare manuale ==+
= jCookingSuite |2

= iProductionManager B

= Regimul de programare (%

= iCareSystem @+

1. Pentru a reveni la vederea de ansamblu a profilurilor, ap3sati in sirul de pictograme tasta =,

Autorizatie pentru parametri de gatire
1. Apésati tasta: =-== Autoriziri parametri de gitire

2. Pentru a permite profilului de utilizator s modifice parametrii de gétire in timpul gatirii, apasati tasta:z-==
operabil

3. Pentru ainterzice profilului de utilizator sa modifice parametrii de gdtire in timpul gatirii, apdsati tasta:=-==
invizibil
iProductionManager
1. Apadsati tasta: Setari profil
2. Dacad doriti sa ascundeti o functie, apasati dupd elementele urmatoare tasta: OFF
= Vaporizare &
= Editare tablou de bonuri (&’
= Planificari <,
= Functii de optimizare
= Tablou de bonuri manual <=

1. Pentru a reveni la vederea de ansamblu a profilurilor, ap3sati in sirul de pictograme tasta =,

15.1.2  Activare profil

v Ati creat un profil. A se vedea Crearea unui profil nou [» 91]
1. Apasati tasta: & Activare profil

2. Selectati profilul dorit.

3. Daca ati alocat o parola profilului, introduceti parola.

4. Pentru a confirma actiunea, apasati tasta: ./

>> Profilul este activat imediat.

>> Cand deschideti ecranul de start, se afiseaza profilul activat. Daca ati afisat mai multe profiluri, puteti sa derulati
prin lista.

>> Pentru a genera un profil nou, apasati tasta: +
>> Ajungeti acum la setdrile profilului.

>> Apasati tasta: Crearea unui profil nou [» 91]
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15.1.3 Transferarea profilului pe alte aparate
Puteti transfera pe alte aparate profilurile pe care le-ati creat pe un aparat:
v Ati conectat un stick USB la aparat.
1. Apésati tasta: ¢
2. Apasati tasta: 3 Profil utilizator
3. Apasati tasta: == Export profil
> Toate profilurile create sunt incdrcate pe stick-ul USB.
4. Conectati stick-ul USB, care contine profilurile descarcate, la un alt aparat.
5. Apasati tasta: ¢
6. Apasati tasta: 7 Gestionarea utilizatorilor
7. Apasati tasta: s Import profil

>> Toate profilurile sunt incarcate pe aparat si sunt afisate dupd scurt timp.

15.1.4  Stergere profil
Puteti sterge toate profilurile pana la profilul de administrator atribuit standard.
v Ati creat un profil [» 91].

Apésati tasta: 2 Prelucrare profil

Selectati profilul dorit.

Apdsati tasta: ;oSetari de profil

A W=

Apasati tasta: ;zStergerea profilului

>> Profilul este sters.
15.2 Managementul igienei

15.2.1 Date HACCP inregistrate

La fiecare sarjd se inregistreazd urmatoarele date HACCP:
= Numadr sarja
= Tip aparat
= Numar serie

= Versiune software
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= Data siora

= Program de curdtare

= Temperatura in camera de coacere

= Temperatura nominald a miezului

= Temperatura mdsurata a miezului

= Ora (hh:mm:ss)

= Unitate de temperatura

= Racordare la instalatia de optimizare energetica
= Numele si ID-ul programului de gdtire

= Deschiderea / inchiderea usii camerei de coacere
= Schimbarea regimului de functionare

= Curdtare automata

= Microunde

15.2.2 Exportare date HACCP

Datele HACCP sunt salvate in aparat timp de 14 zile, in cazul utilizarii maxime. in acest interval puteti descarca
datele. Alte informatii gésiti aici: Exportare date HACCP. [» 82] O perioada de timp mai lungd este disponibild in
conditiile unei durate de utilizare mai reduse.

15.2.3 Transferul automat al datelor HACCP la ConnectedCooking

Daca ati conectat aparatul cu ConnectedCooking, puteti seta ca datele HACCP s3 fie transferate automat la
ConnectedCooking, la finalizarea unui program de gatire.

v Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking [» 971.

1. Apasati tasta: ¢

2. Ap3sati tasta: << ConnectedCooking

3. Langa Transfer automat date HACCP apdsati tasta: «= ON

>> Datele HACCP sunt acum transferate automat, la finalul unui program de gatire. Puteti vizualiza datele la
connectedcooking.com sau in aplicatia ConnectedCooking.

15.3 Conectarea aparatelor in retea
Daca va interconectati aparatele, va stau la dispozitie urmatoarele posibilitati:
= Operarea ambelor aparat ale unei instalatii Combi-Duo de la un singur aparat.
= Conectarea aparatelor la ConnectedCooking.

Daca doriti sa interconectati aparatele unei combinatii Combi-Duo, contactati partenerul de service RATIONAL.
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INDICATIE

Amenintarea securitatii cibernetice

Aparatul este un sistem de gatit conectabil la retea cu comanda digitala, interfata de operare si integrare
software. Pentru a asigura securitatea cibernetica, protectia datelor si functionarea in sigurantd, respectati
urmatoarele indicatii:

1. Configurarea si intretinerea aparatului trebuie efectuate numai de catre persoane autorizate si instruite.

2. Efectuati periodic actualizdrile de software puse la dispozitie de RATIONAL. Este permisa numai utilizarea
software-ului autentic si semnat. Instalarea software-ului neautorizat este interzisa si poate periclita
siguranta.

3. Conectati aparatul exclusiv la retele securizate (de ex. WPA2,/WPA3 la WLAN, VLAN la LAN). Comunicarea
cu RATIONAL ConnectedCooking sau cu alte servicii trebuie sa se realizeze prin conexiuni criptate (de ex.
HTTPS).

4. Orice manipulare sau modificare neautorizatd a software-ului, hardware-ului sau configuratiei retelei
dispozitivului este interzisa si duce la pierderea sigurantei in functionare, precum si posibilelor pretentii de
garantie.

5. Responsabilitatea pentru integrarea sigurd in infrastructura dumneavoastra IT i revine operatorului.
Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzdtoare, siguranta
insuficientd sau accesul persoanelor neautorizate.

Daca este necesar, puteti activa sincronizarea orei pe baza NTPin setarile sistemului. Daca NTP este activat, clientul
trebuie sd se asigure ca este disponibil un server NTP de incredere si sigur.

= Serverul NTP trebuie sa provina dintr-un mediu de incredere si controlat, pentru a asigura date de timp exacte
siinviolabile.

= Comunicarea cu serverul NTP trebuie sa fie securizata, utilizand segmente de retea protejate si reguli firewall
adecvate.

15.3.1 Realizare conexiune WLAN

Daca doriti sa conectati aparatul cu o regea WLAN in care trebuie sa va inregistrati prin intermediul unei pagini
web, conexiunea WLAN nu se poate stabili. Nu se poate realiza conexiunea la retelele Wi-Fi care necesita
autentificare prin intermediul unui site web.

1. Apasati tasta: ¢

2. Apésati tasta: =/= Retea
3. Pentru a confirma functia, apasati tasta: = ON
4. Apésati tasta: 2 WLAN

> Se afiseazd o lista a tuturor retelelor WLAN disponibile. Retelele WLAN sunt sortate in ordinea descrescatoare
a intensitatii semnalului.

5. Selectati reteaua WLAN dorita.
> Vise solicita sa introduceti parola retelei WLAN.

6. Pentru a confirma actiunea, apésati tasta: «/
> Daci s-a realizat cu succes conexiunea, apare urmatorul simbol in randul de subsol: =
> Reteaua WLAN se afiseaza pe primul loc in lista retelelor WLAN disponibile.

7. Pentru a afisa detaliile conexiunii apdsati langa reteaua WLAN tasta: V

8. Pentru a deconecta conexiunea apasati in Detalii conexiune tasta: Deconectare

9. inbara de pictograme, ap3sati pe /= pentru a reveni la imaginea de ansamblu a setirilor de retea.

>> Numele retelei WLAN se afiseaza in zona WLAN.

Setdrile de retea optimizate permit stabilirea conexiunii cu retelele WLAN cu Hidden SSIDs:
= Apisati tasta: 2= Conectare manuald cu WLAN.

= Acum puteti introduce numele retelei (SSID) si parola aferenta.
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= Ap&sati tasta: ~/ pentru a vi conecta.

15.3.2 Conectare cablu de retea

Aparatul dumneavoastra este echipat in serie cu o mufa de retea. Pentru a vd conecta aparatul la retea si a garanta
protectia aparatului impotriva jeturilor de apd din toate partile, folositi un cablu de retea cu urmatoarele
caracteristici:

= Cablu de retea categoria 6
= Lungimea maxima a stecherului 45 mm
= Diametrul stecherului 18,5 mm

= Diametrul cablului 5,5- 7,5 mm

/\ ATENTIE

Piesele functionale din jurul mufei de retea pot avea temperaturi de peste 60 °C

V4 puteti arde in cazul in care conectati cablul de retea la un aparat care se afla in functiune sau a fost in
functiune cu putin timp in urma.
1. Lasati aparatul sa se rdceasca inainte de a conecta cablul de retea.

Desurubati capacul de protectie.
inﬁletagi piesele individuale ale capacului de protectie pe cablul de retea.

Introduceti cablul de retea in mufa de retea.

1.
2.
3.
4.

15.3.3 Realizare conexiune la retea

insurubati strans capacul de protectie.

v Aveti la dispozitie toate datele pentru conexiunea la retea.

-—

Apasati tasta: ¢

Apésati tasta: 3 Setari de retea
Apésati tasta: 7 LAN

Apasati tasta: | P IP retea
Introduceti adresa de IP.
Apasati tasta: | P IP Gateway
Introduceti adresa |IP-Gateway.
Apésati tasta: | P IP Netmask

Introduceti IP-Netmask.

= © ©® N Us W N

0. Daca doriti sa atribuiti clientului configuratia retelei prin intermediul unui server, activati DHCP. Apdsati tasta:
I2. ON

> Adresa de IP, Gateway si DNS sunt acum configurate automat.

11. Apasati tasta: |2, DNS 1 (preferat)
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12. Introduceti adresa serverului DNS.

15.4 ConnectedCooking

ConnectedCooking este cea mai moderna solutie de interconectare de la RATIONAL. Indiferent daca aveti una sau
mai multe aparate RATIONAL - ConnectedCooking va ofera posibilitati de utilizare complet noi si confortabile.
Singurul lucru pe care trebuie sa-| faceti este sa conectati aparatul dumneavoastrd RATIONAL intr-o retea si sa va

nregistrati la connectedcooking.com.

in ConnectedCooking vedeti dintr-o privire starea online, detaliile despre curitare, statistica de functionare si dac
se respecta prevederile HACCP. In continuare, va stau la dispozitie urmatoarele functii:

= Mesaje Push

Indiferent daca sunt mesaje de incércare, de finalizare sau de service, primiti simplu in timp real toate
informatiile, oriunde doriti.

= Transferul si administrarea programelor de gatire

Transferati automat programele de gatire verificate catre toate aparatele din unitatea dumneavoastra.
= Update-uri automate de software

Update-urile de software va stau la dispozitie intotdeauna gratuit si in mod automat.

in plus, la connectedcooking.com gasiti biblioteci cuprinzitoare de retete, sfaturi si recomandari de la profesionistii
nostri, precum si o multitudine de clipuri video referitoare la utilizare.

15.4.1 Conectarea aparatului la ConnectedCooking
in cazul in care conectati aparatul la ConnectedCooking, v stau la dispozitie urmatoarele functii:
= Transferul automat al datelor HACCP la ConnectedCooking [» 94]
= Transferul automat al datelor de service la ConnectedCooking [ 112]
Operarea de la distanta a aparatelor prin intermediul ConnectedCooking

= Supravegherea display-ul aparatelor de la distantd

v Ati realizat o conexiune la retea.

v V-atiinregistrat la connectedcooking.com.
Apasati tasta: ¢

2. Apasati tasta: ConnectedCooking

in prima fila selectati serverul pe care doriti s il utilizati pentru conectare. Aveti la dispozitie serverul
international iot.com sau serverul chinezesc iot.cn.

4. Autentificati-va cu contul dumneavoastra ConnectedCooking.
> Introduceti datele dumneavoastra de inregistrare sau selectati inregistrarea prin intermediul codului QR.
5. Langa Conectare apasati tasta: inregistrare

> Dupa scurt timp se afiseaza un cod PIN din noud caractere si un cod QR. Daca nu aveti un smartphone la
indemana, va puteti inregistra pe www.connectedcooking.com. Daca aveti un smartphone la indemana, puteti
scana codul QR.

6. Alternativ, va puteti inregistra prin Auto-register. in acest caz vi stau la dispozitie numai functiile de baza.

inregistrare fira smartphone

Notati codul PIN.

Accesati www.connectedcooking.com.

Efectuati clic pe simbol: Managementul aparatelor
Selectati: Vedere de ansamblu a aparatului
Efectuati clic pe simbol: Cerc rosu cu +

Introduceti un nume de aparat in campul Nume.

N o u bk~ WN 2

Introduceti pinul afisat la aparat in campul Cod de activare.

>> Dupa un timp scurt, aparatul este indicat in evidenta aparatelor de la ConnectedCooking.
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>> Pe display este indicata conexiunea aparatului cu serverul ConnectedCooking. in randul de subsol apare
simbolul: &

>> Veti primi un e-mail in care se confirma inregistrarea reusitd a aparatului.

inregistrare cu smartphone

v Aveti o aplicatie instalata pe smartphone, cu care puteti scana codurile QR.
v Aveti aplicatia ConnectedCooking instalatd pe smartphone.

1. Scanati codul QR.

>> Dup un timp scurt, in aparat este indicati conexiunea aparatului cu serverul ConnectedCooking. in randul de
subsol apare simbolul: <

>> Aparatul este afisat in evidenta aparatelor de la ConnectedCooking.

>> Veti primi un e-mail in care se confirmad inregistrarea reusitd a aparatului.

15.4.2 Delogare aparat de la ConnectedCooking

Va puteti deconecta oricand de la ConnectedCooking (vezi pentru aceasta ConnectedCooking [P 90]). Detaliile
conexiunii sunt sterse. Dacd doriti sa conectati din nou aparatul cu ConnectedCooking, trebuie sa Tnregistrati din
nou aparatul. Alte informatii gasiti aici: Conectarea aparatului la ConnectedCooking [} 971

1. Apasati tasta:
2. Apasati tasta: ConnectedCooking
3. Apasati tasta: Delogare
> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur cd doriti sd va delogati de la ConnectedCooking.

4. Ap3sati tasta: </
15.5 Executare actualizare de software

Actualizari automate de software prin intermediul ConnectedCooking

v Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking.

1. Apasati tasta:

Apasati tasta: < ConnectedCooking

Pentru a confirma functia Descircare automat actualiziri de software, ap3sati tasta: @k; ON
Apésati tasta: ¢

Apadsati tasta: ,{Service

Apasati tasta: 3 Info actualizare de software

N o a ~ W N

Apasati tasta: Pornire instalare

>> Actualizarea de software se executd si aparatul este repornit.

Update de software pe stick-ul USB

v Ati conectat la aparat un stick USB la aparat, pe care se afla o actualizare de software.

v Se afiseaza un mesaj car va comunica faptul cd a fost detectata o actualizare de software.
1. Confirmati mesajul ca trebuie sa se execute actualizarea de software.

>> Actualizarea de software se executd si aparatul este repornit.
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Curatarea automata - iCareSystem AutoDose

iCareSystem este sistemul inteligent de curdtare si decalcifiere a aparatului iHexagon. Acesta identifica gradul
actual de murdarire a aparatului si va propune programul de curdtare ideal, precum si cantitatea optima de produse
de ingrijire.

Modul Eco

Programe de curdtare proprii

Modul Normal

120™ | 155™ | 188™

Programe de curitare 0 0 0

+

%

12~ || 47™ || 32™

0 Numar de curdtari incd posibile

Starea de curdtare Stare Care

Vedere de ansamblu cartus

Indicatii generale de siguranta

= Pentru curdtarea automatd folositi numai agentii de curdtat recomandati de producator.

= Nu conectati un furtun la preaplinul de siguranta.
Astfel evitati oparirile si arsurile:

= | asati aparatul si toate partile functionale sd se raceascd inainte de a porni curdtarea automata.
Astfel evitati iritarile severe:

= Produsele de ingrijire cauzeaza iritari severe ale pielii si afecteaza grav ochii. Atunci cand curatati aparatul
purtati ochelari de protectie bine fixati pe figurd si manusi de protectie impotriva chimicalelor.

= n timpul curatarii automate mentineti inchisé usa de la camera de coacere. in caz contrar exista riscul
emanatiilor de substante de ingrijire caustice si de abur fierbinte. Atunci cand deschideti usa camerei de
coacere in timpul procesului de curatare, se emite un semnal de avertizare.

= in timpul curatirii automate, nu lisati sonda de temperatur si atarne din aparat. Garnitura usii de la camera de
coacere poate fi deteriorata iar substantele de ingrijire caustice se pot scurge din aparat.

= Nu curdtati sonda de temperatura inserabild din exterior folosind programul de curdtare automata.
Comportamentul corect in cazul in care veniti in contact cu produsele de ingrijire:

= in cazul in care veniti in contact direct cu produsele de ingrijire, Fara manusi de protectie impotriva
chimicalelor, sau in cazul in care parti ale corpului vin in contact cu produsele de ingrijire, clatiti locul afectat
timp de 10 minute sub jet de apa.

= in cazul in care produsele de ingrijire vé patrund in ochi, clatiti ochii timp de 15 minute cu jet de apa.
indepartati eventualele lentilele de contact.

= in cazul ingerarii produselor de ingrijire, clatiti bune gura cu apa si beti imediat jumatate de litru de apa. Nu va
provocati voma.

= Apelati imediat numarul de urgentd pentru intoxicatii sau solicitati asistentd medicala.

Moduri de curatare

Aveti la dispozitie urmdtoarele 2 moduri de curdtare pentru programele de curatare usor, mediu si puternic:
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Modul Eco

Atunci cand selectati acest mod de curdtare, in programele de curatare se utilizeaza mai putin produs de ingrijire si
mai putind apa pentru a curdta aparatul. Programele de curatare dureazd mai mult decat in modul Normal.

Modul Normal

Atunci cand selectati acest mod de curdtare, in programele de curatare se utilizeaza mai mult produs de ingrijire
pentru a curdta aparatul. Programele de curdtare dureaza mai putin decat in modul Eco.

Programe de curatare

Aveti la dispozitie urmatoarele programe de curatare:

Program

Usor

Mediu

Puternic

rapid

Spalare fara
detergent

Clatire

Mod

Eco / Normal

Eco / Normal

Eco / Normal

Descriere

Adecvat pentru a indeparta
impuritatile lejere si depunerile de
calcar care se formeaza in timpul
utilizarii aparatului pana la 200 °C.

Adecvat pentru indepdrtarea
impuritatilor si a depunerilor de
calcar care se formeaza in timpul
programelor de gatire care
presupun frigerea pe gratar sau
prajirea.

Adecvat pentru indepdrtarea
impuritatilor puternice si a
depunerilor de calcar care se
formeaza in timpul programelor de
gatire care presupun frigerea pe
gratar sau prdjirea.

Adecvat pentru spalarea
intermediard, pentru eliminarea
murddriei puternice intr-un timp
scurt.

Acest program de curatare nu
reseteaza curdtarea fortata.

Adecvat pentru indepdrtarea
impuritati care se dizolva in apa.

Acest program de curdtare nu
reseteaza curatarea fortata.

Adecvat pentru indepartarea
depunerilor de calcar care se
formeaza in timpul programelor de
gatire care presupun coacerea sau
gatirea la abur.

Produs de ingrijire

Cartus de curatare Active
Green

Cartus Care

Cartus de curatare Active
Green

Cartus Care

Cartus de curatare Active
Green

Cartus Care

Cartus de curatare Active
Green

Cartus Care

Aveti posibilitatea de a modifica si salva individual programele de curatare existente. Acestea pot fi apoi exportate
si importate in alte dispozitive.

RECOMANDARE

Daca aparatul este racordat la apa dedurizata, comutatorul de apa dedurizata trebuie setat pe ,apa dedurizata”.

Stare cartus de curatare, ingrijire si solutie de curatat

iCareSystem recunoaste automat starile de curatare si Care ale aparatului dvs.

Starea de curatare

= Daca afisajul lumineazd in culoarea verde, aparatul este curat.
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= Dacd indicatorul este galben, aparatul este murdar. Puteti insa sa gatiti in continuare produse cu aparatul, pana
cand vi se solicita sa-I curatati.

= Dacad indicatorul este rosu, aparatul este foarte murdar. Porniti imediat un program de curdtare, cel tarziu cand
vi se solicita din nou sa curatati aparatul.

Stare Care
= Dac4d starea Care lumineaza in culoarea verde, generatorul de abur nu prezinta nicio depunere de calcar.
= Daca afisajul lumineazd in culoarea galben, generatorul de abur prezintd depuneri usoare de calcar.

= Daca afisajul lumineazd in culoarea rosu, generatorul de abur prezintd depuneri puternice de calcar. Porniti
imediat un program de curatare, cel tarziu, in cazul in care vi se solicitd s curdtati aparatul.

Vedere de ansamblu cartus

Starea cartuselor de solutie de curatat poate fi verificata cu ajutorul unei reprezentari.

= Sunt afisate sloturile respective si starea cartuselor de solutie de curatat.
= Patru bare pline (v. slotul 2) simbolizeaza plinul.

= Cartusele de detergent cu o indicatie de avertizare galbena si o bard plind (v. slotul 1) mai sunt pline numai
25 %.

= Cartusele de detergent cu indicatie de avertizare rosie (v. slotul 3) sunt goale.

= Cartusele de detergent reprezentate cu gri (v. slotul 4) simbolizeaza faptul ca in acest loc nu este introdus
niciun cartus.

= Apasati tasta{Jfl, pentru a ajunge la inlocuirea ghidat a cartusului.
= Urmati instructiunile de pe ecran.

= Dupd inlocuirea cartuselor de solutie de curdtat vd rugam sa confirmati pe display ca ati introdus cartuse de
solutie de curatat pline.

16.5 inlocuiti cartusul de solutie de curatat

/\ ATENTIE

Pericol de iritare!

Purtati ochelari de protectie bine fixati pe fata si manusi de protectie impotriva chimicalelor, pentru a vd proteja
eficient la manipularea cartuselor de solutie de curatat.
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INDICATIE

Manipularea cartuselor de solutie de curatat

» Este interzisé orice scoatere sau introducere a cartusului de solutie de curatat! inlocuiti numai cartusele goale
cu cartuse pline.

= Nu utilizati cartuse defecte!
= Inlocuiti cartusele goale, chiar si in afara curétirii, numai dac vi se solicitd acest lucru.
= Verificati daca cartusul nu este deteriorat, in cazul in care acesta a cdzut.

Dacd aveti intrebari cu privire la manipularea corectd a cartuselor de solutie de curatat, contactati partenerul de
service RATIONAL.

1. Apasatitasta: [o.

2. Deschideti usa camerei de coacere.

3. Deschideti clapeta de curatare INDICATIE! Nu asezati nimic care cantareste peste 7 kg pe usa de curatare
deschisal. Starea cartuselor este afisatd automat.

4. Pentru a scoate cartusele din locas trageti de maner.

Despachetati cartusele Active Green sau cartusele Care, scoateti capacul si plasati cartusul intr-un slot gol al
sistemului de depozitare pentru substante chimice. Puteti decide personal cate cartuse de detergent doriti sa
utilizati. Cu toate acestea, se recomanda sa utilizati doud cartuse Care si doua cartuse Active Green.

Veti fi intrebat dacd ati utilizat un cartus nou.

inchideti clapeta de curitare.

Confirmati cu: ca ati introdus cartuse pline.

© ©® N O

inchideti usa camerei de coacere.
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16.6 Pornirea curatarii automate

Timp de curdtare ramas Indicatii de curatare si starea programului

Adaptare cantitate solutie de curatat

Adaptare cantitate Care

Salvarea setarilor actuale ca program | Oprire dupa curatare

v Cadrele de agdtare sunt plasate corect in camera de coacere.

v Céruciorul pentru suportul de tdvi este plasat corect in camera de coacere. INDICATIE! Frana de parcare a
caruciorului pentru suportul de tavi nu trebuie sa fie actionata.

v Atunci cand aparatul dumneavoastrd este dotat cu sistemul optional integrat de scurgere a grdsimii, indepartati
vana de colectare a grasimii din camera de coacere si inchideti conducta de scurgere. INDICATIE! Acest lucru
nu este valabil pentru iHexagon.

1. Apdsati in bara de meniu tasta: €+

> Daca temperatura in camera de coacere depdseste 75 °C, se afiseazd mesajul: Camera de coacere prea
fierbinte

Selectati programul de curdtare dorit.

w

Acum aveti posibilitatea de a adapta cantitatea de agent de curdtat si Care, puteti selecta daca aparatul trebuie
sa fie oprit dupa curatare si puteti actiona tasta de programare.

Deschideti usa camerei de coacere.

indepartati toate recipientele si tavile din camera de coacere.

inchideti usa camerei de coacere.

Porniti functia Cool-Down pentru a reduce temperatura in camera de coacere.

Curdtarea automata porneste.

© © N o U &

Dupa finalizarea curdtarii automate, se emite un semnal sonor.

10. Aruncati cartusele goale in containerul de reciclare.

O RECOMANDARI

= Dacd in timpul curdtdrii automate se formeazd spumd in camera de coacere, desi ati utilizat cantitatea
recomandata de agent de curatat Active Green, trebuie setat comutatorul de spuma de cétre partenerul de
service. Daca se formeaza in continuare spumd, contactati partenerul de service RATIONAL.

16.7 intreruperea curitirii automate
Puteti intrerupe in orice moment toate programele de curdtare automata.
1. Apisati si mentineti apasati tasta: €5
> Sunteti intrebat dacd sunteti sigur ca doriti sa opriti curatenia. Se afiseaza cat timp va dura intreruperea.
2. Apasati tasta:

>> Curatarea automata este intrerupta.
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RECOMANDARE

Daca in timpul curatdrii automate intervine o pana de curent, curatarea automata este intrerupta. Atunci cand
este restabilitd alimentarea cu energie, curatarea automata este continuata.

Curatare fortata dupa ore de functionare

Daca ati activat o curdtare fortata, vi se solicitd dupd un interval de timp definitd sd curatati aparatul. Puteti lucra cu
aparatul numai dupa ce s-a efectuat curatarea.

1.

vk W N

© © N O

10.
11.

>>

Apisati tasta: ¢

Apasati tasta: (¢+ Curatare

Apa3sati tasta: @@ Curatare fortat dup ore de functionare
Pentru a activa curatarea fortata apasati tasta:ON

Pentru a seta timpul dupd care doriti sd vi se solicite curatarea aparatului apasati testa: Timp pana la solicitarea
de curatare Va rugam sa retineti ca aici setati timpul de functionare, nu timpul efectiv scurs.

Selectati o valoare de pe scala de la 1 la 24 de ore.
Pentru a seta cu cate ore poate fi amanatd curdtarea, apasati tasta: Temporizare curatare fortata

Selectati o valoare de pe scala de la 1 la 24 de ore.

Apasati tasta: @*. Acum puteti selecta un program de curatare standard sau un program de curdtare creat
personal.

Apdsati tasta: @, pentru a activa sau dezactiva pornirea automata a curatarii.

in randul de subsol se afiseazi cate ore mai dureazi pani trebuie sa se efectueze o curitare.

Traducerea instructiunilor de utilizare originale



17

17.1

17.2

17.3

17 | intretinere

intretinere

Depuneri de grasime si resturi alimentare in camera de coacere

in cazul in care nu curdtati suficient camera de coacere, exista pericol de incendiu din cauza depunerilor de
grasime si resturi alimentare.

1. Curatati zilnic aparatul.
2. in caz de incendiu, lasati inchisa usa camerei de coacere. Astfel, focul consumi oxigenul din respectivul
spatiu. Opriti aparatul. In cazul in care focul s-a extins, folositi un stingdtor de incendiu care este adecvat

pentru stingerea focului alimentat cu grasimi. Nu folositi niciodata stingatoare de incendiu pe bazd de apa
sau spuma pentru a stinge focul alimentat cu grasimi.

Indicatii generale de siguranta
Astfel evitati oparirile si arsurile:

= | asati aparatul si toate partile functionale sa se rdceasca inainte de a efectua lucrdrile de curatare.
Astfel evitati daunele materiale, vatamarile corporale si accidentele mortale:

= Deconectati aparatul de la sursa de alimentare cu energie fnainte de a efectua toate lucrarile de curdtare, cu
exceptia curatarii automate.

= Nu pulverizati solutia chimica cu dusul de mana sau cu orice tip de lichid.
= Curatati zilnic aparatul si atunci cand utilizati exclusiv regimul de functionare manual cu abur.

= Nu curdtati accesoriile cu programul automat de curdtare a aparatului.

Intervale de intretinere AutoDose

Interval de intretinere Partile functionale
Zilnic = Camerd de coacere
= Garnitura de etansare camera de coacere
= Usa camerei de coacere
= Vana de picurare si jgheabul de scurgere
= Sonda de temperatura
= Accesorii
= Dus de mana
Saptdmanal = Partile exterioare ale aparatului
= Capac LED
= Capac panou de comanda
= Piese din plastic
Lunar = Duza de vaporizare

= Clapetd de detergent

Partile functionale trebuie curdtate in conformitate cu intervalul de intretinere, insa la nevoie pot fi curatate si mai
frecvent.

Intervale de intretinere

Interval de intretinere Partile functionale

Zilnic = Camerd de coacere
= Garnitura de etansare camerd de coacere
= Usa camerei de coacere

= Vana de picurare si jgheabul de scurgere
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Interval de intretinere Partile functionale

= Sonda de temperaturd
= Accesorii

= Dus de mana

Saptdmanal = Partile exterioare ale aparatului

= Capac LED
= Capac panou de comanda

= Piese din plastic

Lunar = Duza de vaporizare

Partile functionale trebuie curdtate in conformitate cu intervalul de intretinere, insd la nevoie pot fi curdtate si mai
frecvent.

Produse de ingrijire

Produse de ingrijire adecvate

Curdtati urmdtoarele pdrti functionale cu apa cdlduta, un detergent delicat pentru spdlarea manuald a vaselor si
o laveta moale:

Partile exterioare ale aparatului

Geamul usii de la camera de coacere

Capacul LED din usa camerei de coacere

Garnitura de etansare camera de coacere

Curétati accesoriile cu apa calduta, un detergent delicat pentru spalarea manuald a vaselor si o laveta moale.

Produse de ingrijire adecvate

Nu curatati aparatul, partile sale functionale si accesoriile cu urmdtoarele produse de ingrijire inadecvate:

Produse de curdtare abrazive

Acid clorhidric, lesii, substante pe bazd de sulf sau alte substante care consuma oxigenul
Alcool nediluat, metanol sau solventi precum acetona, benzolul, toluolul sau xylolul
Solutie de curatat cuptorul, solutie de curatat gratarul

Bureti de curdtare pentru vase cu suprafatd de frecare

Burete de sarma

Aparat de curatare sub presiune

Unelte cu lamad sau varf ascutit

Traducerea instructiunilor de utilizare originale



17 | intretinere

17.5 Curatarea usii camerei de coacere

Garnitura usii camerei de coacere

Blocare geamuri de sticla

Capace LED

Vana de scurger

Blocare geamuri de sticld

Curatarea geamurilor

1. Deschideti complet usa camerei de coacere, pand cand aceasta se blocheaza.
2. Desfaceti incuietorile geamurilor de sticla, aplicand o usoara presiune.

3. Deschideti pe rand geamurile de la usa camerei de coacere.
4

Curatati geamurile de la usa camerei de coacere cu apa caldutd, un detergent delicat pentru spdlarea manuala a
vaselor si o lavetd moale.

5. Lasati geamurile de la usa camerei de coacere sd se usuce complet.

Curatarea capacelor LED

Dupad ce ati curdtat geamurile usii de la camera de coacere puteti curdta si capacele LED. Curdtati capacele LED
doar cu produse de ingrijire adecvate [» 106].

Capacul LED se afla intre geamul central si geamul frontal al usii de la camera de coacere.

v Geamurile de la usa camerei de coacere sunt deblocate.

1. Curatati capacul LED cu apa cdlduta, un detergent delicat pentru spalarea manuald a vaselor si o laveta moale.
2 indepértal;i reziduurile de agent de curdtare cu apa curatd si o carpd moale.

3. Lasati capacul LED sa se usuce complet.
4

Blocati la loc toate geamurile la usa camerei de coacere.

Curatarea garniturii de la usa camerei de coacere

Atunci cand utilizati aparatul in regim continuu, cu temperaturi mari de gdtire de peste 260 °C si gdtiti cu precadere
produse cu continut de grasime si gelatind, garnitura usii camerei de coacere se poate uza rapid. Pentru a prelungi
durata de viata a garniturii usii camerei de coacere, aceasta trebuie curatata zilnic.

v Usa camerei de coacere este deschisa.

1. Curatati garnitura usii camerei de coacere cu apa cdldutd, un detergent delicat pentru spalarea manuald a
vaselor si o lavetd moale.

2. Lasati garnitura usii camerei de coacere sa se usuce complet.

Curatarea tavii de scurgere a usii

Atunci cand utilizati aparatul in regim continuu, cu temperaturi mari de gatire, de peste 260 °C si gatiti cu
precadere produse cu continut de grasime si gelatina, tava usii camerei de coacere se poate incdrca cu reziduuri.
Curatati-le zilnic pentru a mentine un standard de igiena.

v Usa camerei de coacere este deschisa.
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1.

2.

Curétati tava usii camerei de coacere cu apa caldutd, un detergent delicat pentru spdlarea manuala a vaselor si o
lavetd moale.

Asigurati-va ca ati indepdrtat reziduurile alimentare, depunerile de grasime si crustele.

Curatati orificiul de evacuare al tavii usii si garnitura plata a deschizatorului de scurgere

v

1.
2.

Usa camerei de coacere este deschisa.
Deschideti deschizatorul de scurgere cu o mand de la piciorul de actionare si tineti-I in siguranta.

Pentru a indepdrta crustele, curatati garnitura plata si orificiul de evacuare cu o carpa moale, apd cdlduta si un
detergent delicat pentru spdlare manuald. Tineti ferm deschizatorul de scurgere cu mana in pozitie deschisad,
pentru a preveni desprinderea accidentala a mecanismului.

Readuceti garnitura plata in pozitia corectd, in cazul in care aceasta a alunecat in timpul curatarii.

Decalcifiere duza de vaporizare

Unelte necesare

= Cheie hexagonala

© © N O

Opriti aparatul.

Desurubati atat cadrul de agdtare din stanga, cat si deflectorul de aer si rabatati apoi deflectorul de aer in
centrul camerei de coacere. INDICATIE! Verificati pozitionarea corecta a insertiilor de plastic Asigurati-va ca
insertiile de plastic ale cadrelor de agatare si ale deflectorului de aer sunt pozitionate corect la montare si
demontare. in caz de nerespectare, insertiile de plastic desprinse pot cauza formarea de scantei si
deteriorarea permanenta a aparatului.

Desfaceti piulita duzei de vaporizare cu ajutorul cheii hexagonale (A).
indepértal;i duza de vaporizare.
AAVERTISMENT! Pericol de iritare! Purtati masca pe gura si manusi de protectie impotriva chimicalelor,

pentru a va proteja eficient in timpul manipularii substantelor de decalcifiere. Introduceti duza de vaporizare
in substanta de decalcifiere (B).

Lasati duza de vaporizare in substanta de decalcifiere pana la dizolvarea depunerilor de calcar.
Scoateti duza decalcifiatd din solutia de decalcifiere.
Clatiti temeinic duza de vaporizare cu apa si apoi ldsati-o sa se usuce complet.

Montati la loc duza de vaporizare in ordine inversa.
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17.7 Curatarea filtrului de aer

INDICATIE

Apa pulverizata patrunde in aparat in cazul in care filtrul de aer nu este montat corect

Protectia impotriva apei pulverizate din toate partile este asigurata doar cu filtrul de aer montat corect.

1. Tmpingeti filtrul de aer in aparat astfel incat acesta s3 se fixeze cu zgomot.

INDICATIE

Nu utilizati obiecte ascutite

Pentru a deschide capacul filtrului de aer, nu utilizati obiecte ascutite, cum ar fi cutite, deoarece existd riscul de
deteriorare a suportului filtrului.

Unelte necesare
= Surubelnita

Introduceti surubelnita in decupajele de pe capacul filtrului de aer (A).
indepértagi capacul filtrului de aer.

Extrageti filtrul de aer (B).

A WwN =2

Curatati filtrul de aer in masina de spdlat vase si apoi ldsati-I sa se usuce complet.

> Dacd dupa curatarea in masina de spalat vase filtrul de aer nu este curat, acesta trebuie inlocuit.

v

Daca filtrul iese curat, introduceti-I la loc in aparat pana se fixeaza cu zgomot.

6. Introduceti capacul filtrului de aer la loc in aparat.

17.8 Curatarea diafragmei de operare
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APRECAUTIE! Pericol de taiere! Roata centrala de reglare prezinta muchii ascutite. Purtati manusi de protectie
atunci cand curatati roata centrala de reglare si suprafetele aflate sub aceasta.

1. Strangeti manual roata centrald de reglare, fard a folosi unelte.
2. Curdtati roata centrala de reglare si suprafata de sub aceasta cu o carpa moale.
3. Montati la loc roata centrald de reglare.

Daca aparatul dvs, dispune de un panou de comanda blocabil, inaintea curatdrii panoului de comanda trebuie sa-|
deblocati si sa deschideti capacul.

inainte de a curdta display-ul, acesta poate fi blocat. Astfel evitati pornirea accidentalad a unui program de gdtire,
executarea unor actiuni sau apelarea accidentala a unor functii.

1. Apisati si mentineti apasati tasta: ¢
> Dup3 cateva secunde se activeazi blocarea afisajului si apare simbolul: g%
2. Curatati display-ul cu o carpd moale.
3. Pentru adebloca display-ul, ap&sati si mentineti apisat tasta: g+
> Se afiseazi simbolul: ¢
4. Strangeti manual roata centrald de reglare, fard a folosi unelte.
Curadtati roata centrald de reglare si suprafata de sub aceasta cu o carpa moale.

6. Montati la loc roata centrala de reglare.

Curatarea dusului de mana
1. Extrageti complet furtunul dusului de mand si mentineti-I intins.
2. Curatati dusul de mana si furtunul cu un burete moale.

3. Pentru aindepdrta depunerile rezistente, curdtati dusul de mana si furtunul cu otet alimentar diluat.

Curatarea accesoriilor

INDICATIE

Nu lasati accesoriile in aparat la curatarea automata.

Nu ldsati niciodata accesoriile in timpul curdtdrii automate in aparat. Acest fapt poate deteriora aparatul sau
accesoriile.

1. Ldsati accesoriile sd se rdceasca inainte de a efectua lucrdrile de curatare.
indepartati resturile alimentare si depunerile de grasime, amidon si albus cu o carpa moale.

3. Atunci cand accesoriile prezintd depuneri rezistente de impuritdti, inmuiati-le in apa cdlduta si apoi indepdrtati
impuritatile cu o carpa moale.

Curatarea tubului de aerisire al tronsonului de evacuare

Daca aparatul dumneavoastra a fost conectat la un sifon existent in locatia de instalare pe parcursul instalarii, la
tronsonul de evacuare a fost montat un tub de aerisire. Daca gradul de duritate a apei este moale sau dacd aparatul
este conectat la o instalatie de dedurizare a apei si dacd utilizeaza frecvent programele de curdtare mediu si
puternic, spuma rezultata la curdtare va fi directionatd in tubul de aerisire. Pentru a garanta o evacuare optima a
spumei, curdtati tubul de aerisire o data pe saptamana.

1. Umpleti tubul de aerisire cu apa calda pana cand tubul de aerisire este perfect curat. Apa trebuie sa aiba 60 °C.
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18 Inspiratie si ajutor

18.1 Asistent cautare

Asistentul de cdutare al sistemului dumneavoastra de gatit usureaza cautarea programelor de gadtire inteligente, a
programelor proprii, a setarilor si a exemplelor de utilizare.

1. Apésati in bara de meniu tasta: O

2. Introduceti termenul de cdutare. Cdutarea integratd in text asigura rezultate precise in ciuda posibilelor greseli
de tastare sau a ortografiei similare.

> intimp ce tastati sunt sugerate rezultatele cautarii in limba setata a aparatului. Calea afisatd permite localizarea
rezultatului gasit pe aparat.

> Rezultatele cautdrii sunt impadrtite in categoriile iCookingSuite |2 , Exemple de utilizare ©/,
Programe proprii (% si Setari ¢°.
> Puteti filtra rezultatele dupa programe de gatire inteligenta, programe proprii, setari si exemple de utilizare.
3. Apasati pe pictograma dorita pentru a afisa rezultatele cautarii.

Asistentul de cdutare permite pornirea directa a programelor de gatire, a programelor proprii sau a exemplelor de
utilizare. In plus, va ajutd sa intelegeti ce preparate se gdtesc in care programe de gatire. Astfel, acesta oferd o
solutie cuprinzétoare pentru o experientd optima de gatit.

18.2 Asistenta prin telefon

ChefLine®

in cazul in care aveti intrebari privind aplicatiile sau retetele, v oferim intotdeauna cu plicere consultanta prin
telefon. Rapid, necomplicat, de la bucatar la bucatar, printr-un serviciu disponibil 365 zile pe an. Sunati la
RATIONAL ChefLine ®. Numarul se gaseste pe autocolantul ChefLine® de pe usa camerei de coacere, in setarile de
Service si pe rational-online.com.

Centre autorizate de service RATIONAL

Aparatele noastre sunt fiabile si durabile. Daca totusi intervin probleme tehnice, centrele autorizate de service
RATIONAL va oferd asistenta rapida. Procurarea garantata a pieselor de schimb si serviciu de urgenta inclusiv in
weekend. Numerele sunt disponibile in Setdri > Service sau la rational-online.com.
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18.3 Asistenta de service

18.3.1 Transferul automat al datelor de service la ConnectedCooking

Daca ati conectat aparatul cu ConnectedCooking, puteti seta ca datele de service s fie transferate automat si
periodic la ConnectedCooking,.

v Ati conectat aparatul cu ConnectedCooking [» 971.

1. Apésati tasta: ¢

2. Apisati tasta: < ConnectedCooking

3. Pelanga Transfer automat date service apdsati tasta: ON

>> Datele de service sunt transferate acum automat la ConnectedCooking. Puteti vizualiza datele in cont, la
connectedcooking.com sau in aplicatia ConnectedCooking.

18.3.2 Consultarea datelor de service

Puteti apela datele de service in Setari. Alte informatii gdsiti aici: Service [» 88]

18.4 Rezolvarea problemei

Daca vi se afiseaza un mesaj de eroare, puteti sa il stergeti tragandu-Iin lateral, in timp ce asteptati asistenta.
Mesajul de eroare este minimizat si reprezentat in lateral sub forma unui simbol rosu. Daca apdsati pe acest simbol,
mesajul de eroare este afisat din nou la dimensiune normala.

Anbraten

Aufbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Va rugam ca Tn cazul oricarui mesaj de eroare sa apelati centrul autorizat de service RATIONAL. Tineti intotdeauna
la dispozitie numarul de serie al aparatului dvs. si numarul versiunii software-ului instalat. Ambele informatii sunt
continute in mesajul de eroare.

18.4.1 Mesaje de eroare incalzire generator de abur

Mesaj de eroare Cauza Gatire posibila
Service 10 Sistemul automat SC este defect. Da
Service 11 Alimentarea cu apd a generatorului de Da

abur este defecta.

Service 12 Mésurarea cantitatii de apa este defecta. Da
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Mesaj de eroare

Service 13

Service 20.8

Service 28.4

Service 42.1

Service 43.1

Service 46.1

18.4.2

Mesaj de eroare
Service 20.1
Service 28.1

Service 28.2

Service 34.1
Service 34.2
Service 34.4
Service 42.3

Service 42.6
Service 43.3

18.4.3

Mesaj de eroare
Service 20.2
Service 20.4
Service 30

Service 36

Service 37

Service 42.2
Service 43.2
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Cauza
Identificarea nivelului de apa din
generatorul de abur este defecta.

Sonda de temperatura este defecta.

Limita de temperatura a camerei de

coacere a fost depadsita.

Alimentarea cu apa este eronata.

Alimentarea internd cu apa nu se inchide.

Alimentarea cu apa este eronata.

Mesaje de eroare incalzire aer cald

Cauza
Sonda de temperatura este defecta.

Limita de temperaturd a generatorului de
abur a fost depasita.

Limita de temperatura a camerei de
coacere a fost depadsita.

Comunicarea interna de date este defecta.
Comunicarea interna de date este defecta.

Comunicarea interna de date este defecta.

Alimentarea cu apa este eronata.

Alimentarea cu apa este eronata.

Alimentarea internd cu apa nu se inchide.

Mesaje de eroare umiditate

Cauza

Sonda de temperatura este defecta.
Sonda de temperatura este defecta.
Mésurarea umiditdtii este eronata.

Senzorul de presiune diferentiald este
defect.

Senzorul de presiune diferentiald este
defect.

Alimentarea cu apa este eronata.

Alimentarea internd cu apa nu se inchide.
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Gatire posibila

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Da

Gatire posibila
Nu
Nu

Nu

Nu

Nu

Nu

Functia Vaporizare nu va este
disponibila.

Da

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Gatire posibila
Da
Da
Da
Da

Da
Da
Aveti la dispozitie doar

regimul de functionare Aer
cald.
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18.4.4 Mesaje de eroare curatare

18.4.5

18.4.6 Centrul de mesaje

114 /128

Mesaj de eroare

Service 25

Service 26
Service 27
Service 34.8
Service 43.6

Service 47.1
Service 47.2
Service 48.1
Service 48.2
Service 110

Service 120

Cauza

Cantitatea de apa necesard pentru
iCareSystem este insuficienta.

Robinetul nu gaseste pozitia deschis.
Robinetul nu gaseste pozitia inchis.
Curatarea automata nu functioneaza.

Alimentarea internd cu apa nu se inchide.

Pompa de apd reziduala este defecta.
Pompa de apd reziduala este defecta.
Pompa de recirculare este defecta.
Pompa de recirculare este defecta.

in timpul curatérii automate a intervenit o
eroare in pompa SC.

in timpul curatarii automate a intervenit o
eroare la identificarea nivelului de apa.

Mesaje de eroare iCareSystem - Care

Mesaj de eroare

Service 40

Service 42.4
Service 43.4

Service 49.1
Service 49.2

Mesaj de eroare
Service 17

Service 29

Service 31.1

Service 31.2

Service 34.16
Service 34.64
Service 34.400

Service 41

Service 50

Service 51

Cauza

Cantitatea de lichid Care necesara pentru
iCareSystem este insuficienta.

Alimentarea cu apa este eronata.

Alimentarea internd cu apa nu se inchide.

Alimentarea cu apa este eronata.

Alimentarea cu apa este eronata.

Cauza

Tipul de aparat este gresit.
Temperatura placii de circuite este prea
ridicata.

Sonda de temperatura a miezului din
camera de coacere este defecta.

Sonda de temperatura a miezului din
camera de coacere este defecta.

Comunicarea interna de date este defecta.
Comunicarea interna de date este defecta.

Comunicarea interna de date este defecta.

Duza de vaporizare sau tubul de
vaporizare prezintd defectiuni.

Ceasul indicator al orei in timp real din
CPU nu este initializat. Setati data si ora.

Bateria este defecta.
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Gatire posibila

Nu
Nu
Da

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Da
Da
Da
Da
Nu

Nu

Gatire posibila

Da

Da

Aveti la dispozitie doar
regimul de functionare Aer
cald.

Da
Da

Gatire posibila
Nu
Nu

Da, nu puteti utiliza sonda de
temperatura.

Da, nu puteti utiliza sonda de
temperatura.

Da
Da
Da

Functia Vaporizare nu va este

disponibila.

Da

Da
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Mesaj de eroare Cauza Gatire posibila

Service 52.1 lluminatul camerei de coacere nu Da
functioneaza corect.

Service 52.2 lluminatul camerei de coacere nu Da
functioneaza corect.

Service 72 Temperatura de declansare a unei sonde Nu
de temperatura a fost depasita.

18.4.7 Mesaje de eroare cuptor cu microunde

Mesaj de eroare Cauza coacerea este posibila
Service 70.3 Defectare ventilator de racire cuptor cu Nu
microunde
Service 70.4 Defectare ventilator de racire cuptor cu Nu
microunde
Service 71.3 Defectare bloc de alimentare cuptor cu Nu
microunde
Service 71.4 Defectare bloc de alimentare cuptor cu Nu
microunde
Service 73.64 Supratemperatura cuptor cu microunde Nu
Service 73.128 Supratemperatura cuptor cu microunde Nu
Service 73.256 Supratemperatura cuptor cu microunde Nu
Service 73.512 Supratemperatura cuptor cu microunde Nu
Service 77.1 Lant de siguranta intrerupt Nu
Service 77.2 Defectiune magnetron Nu
Service 77.3 Defectiune magnetron Nu
Service 77.4 Defectiune magnetron Nu
Service 77.5 Defectiune magnetron Nu
Service 77.7 Defectiune magnetron Nu
Service 77.8 Detectare usa defecta Nu
Service 77.11 Lant de siguranta intrerupt Nu
Service 77.12 Defectiune magnetron Nu
Service 77.13 Defectiune magnetron Nu
Service 77.14 Defectiune magnetron Nu
Service 77.15 Defectiune magnetron Nu
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19 intretinere

Urmatoarele lucréri de intretinere pot fi efectuate n regie proprie:
= Partea frontal3 inlocuirea filtrului de aer

= Tnlocuirea garniturii la usa camerei de coacere

19.1 inlocuirea filtrului de aer din fata
Unelte necesare
= Surubelnita

Se afiseaza o notificare de inlocuire a filtrului de aer.

Introduceti surubelnita in decupajele de pe capacul filtrului de aer.
Tndepértapi capacul filerului de aer.

Extrageti filtrul de aer.

impingegi noul filtru de aer astfel incat acesta sa se fixeze cu zgomot.

aos w2 <

Introduceti capacul filtrului de aer la loc in aparat.

INDICATIE

Apa pulverizata patrunde in aparat in cazul in care filtrul de aer nu este montat corect

Protectia impotriva apei pulverizate din toate partile este asigurata doar cu filtrul de aer montat corect.

1. Tmpingeti filtrul de aer in aparat astfel incat acesta sa se fixeze cu zgomot.

INDICATIE

inlocuirea Filtrelor de aer laterale

Filtrele de aer laterale pot fi inlocuite numai de personalul de service de la RATIONAL.
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19.2 inlocuirea garniturii la usa camerei de coacere

Deschideti usa camerei de coacere.
Ziehen Sie die Dichtung der Garraumtdir aus der Fiihrung heraus und entsorgen sie diese.
Befeuchten Sie die Haltelippen der neuen Dichtung mit Seifenwasser.

Driicken Sie zuerst die Ecken der Dichtung in die Ecken der Flihrung.

ok W2

Driicken Sie dann den Rest der Dichtung in die Flihrung.
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20

20.1
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Transport

Transportul aparatului

Rolele de ghidare se pot deteriora daca aparatul sau Combi-Duo este miscat cu franele de stationare blocate

Daca rolele de ghidare sunt deteriorate, aparatul sau Combi-Duo se poate rasturna si vd poate rani grav.
1. Eliberati franele de blocare ale rolelor, inainte de a transporta sau de a impinge aparatul sau Combi-Duo.
2. Deplasati intotdeauna aparatul sau Combi-Duo doar in doi, pentru a garanta un transport sigur.

Rolele de ghidare se pot deteriora daca doriti sa schimbati orientarea rolelor cu franele de stationare blocate

Dacd rolele de ghidare sunt deteriorate, aparatul sau Combi-Duo se poate rasturna si va poate rani grav.

1. Daca rolele de ghidare sunt iesite din rand sub aparat sau sub sasiu si doriti sa schimbati orientarea rolelor,
eliberati mai intai frana de stationare si apoi modificati directia rolelor.

2. Nu loviti niciodata rolele de ghidare cu piciorul.

/N\ ATENTIE

in timpul transportului, aparatele se pot risturna la trecerea peste praguri sau la deplasarea pe suprafete
inclinate

Atunci cand impingeti aparatele peste praguri sau pe suprafete inclinate, aparatul se poate rasturna si vd poate
accidenta.

1. Tmpingegi cu atentie aparatele atunci cand le transportati peste praguri sau pe suprafete inclinate.

/\ ATENTIE

Aparatele si Combi-Duo pe role se pot rasturna in timpul transportului sau deplasarii

Dacad aparatul dvs. sau Combi-Duo este montat pe un sasiu cu role si dvs. nu eliberati frana de blocare Tnainte de
a transporta aparatul, aparatul sau Combi-Duo se poate résturna si va poate accidenta.
1. Eliberati franele de blocare ale rolelor, inainte de a transporta sau de a impinge aparatul sau Combi-Duo.

2. Dupa transport trageti la loc franele de blocare ale rolelor.

Puteti deplasa aparatele aflate pe sasiuri amovibile sau pe role de ghidare.

v Generatorul de abur este golit, iar cutia de curdtare este extrasa. Ambele puncte mentionate pot fi efectuate
doar de un partener de service.

1. inainte de a transporta aparatul in alt loc, aparatul trebuie deconectat corespunzitor de la reteaua electricd,
precum si de la conductele de apa si canalizare.

2. Dupad ce ati transportat aparatul intr-un loc nou, trebuie sa racordati din nou aparatul la reteaua electrica, la
conducta de apa si canalizare si sd blocati franele de stationare ale sasiului amovibil sau al rolelor de ghidare.
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3. Tn cazulin care doriti s3 impingeti aparatul in fata in timpul curiteniei in bucatérie, deblocati franele de
stationare ale sasiului amovibil sau ale rolelor de ghidare.

4. Trageti cu grija aparatul in fata.
Dupd ce terminati curdtenia in bucatdrie, impingeti din nou aparatul cu grijd inapoi si strangeti franele de
stationare.
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21 Scoaterea din functiune si eliminarea

21.1 Scoaterea din functiune

Contactati centrul autorizat de service RATIONAL, atunci cand doriti s scoateti din functiune aparatul.

21.2 Eliminare
K Aparatele vechi contin materiale reciclabile. Eliminati aparatele vechi in mod ecologic, prin sistemele de colectare
adecvate.
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22 Date tehnice

Respectati datele tehnice de pe pldcuta tipologica. Plécuta tipologica se afla in stanga langa diafragma de comanda.

221 Aparate cu racord electric
Valoare

Greutate (fara ambalaj) Tip 6-1/1 154 kg

Clasa de protectie IPX5

Conditii ambiante 5-40°C

Emisii de zgomot in aer <60 dBA

Standard WLAN IEEE 802.11b/g/n

Frecventd si putere max. de emitere WLAN 2,4 GHz /19,5 mW
22.2 Tipuri si denumiri model

Denumirea tipului si numele modelului pe placuta de fabricatie pot fi deosebite. Vedeti asocierile in acest tabel.

Tip Denumire model
LM400 iHexagon 6-1/1

22.3
224 Conformitate

22.4.1 Aparate cu racord electric
Acest aparat este conform cu urmdtoarele directive UE:

= Directiva 2014/53/UE privind armonizarea normelor juridice ale statelor membre referitoare la punerea pe
piatd a echipamentelor radio

= Directiva 2006,/42 /UE privind masinile

= Directiva 2014,/30/UE privind armonizarea normelor juridice ale statelor membre referitoare la
compatibilitatea electromagnetica

= Directiva 2011,/65/UE Limitarea utilizarii anumitor substante periculoase in aparatele electrice si electronice,
inclusiv 2015,/863 /UE

Acest aparat este conform cu urmdtoarele norme europene:
= EN 60335-1:2072 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000
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A
Activarea/dezactivarea modului demo 74
Afisaj

deschidere 69
Ajutor

Selectarea asistentei din aparat 19
Aparat

fncarcare 33

operare prin gesturi 19
Asistenta cdautare 111
B
Bucatérie nationala

selectarea bucatariei nationale primare 75

selectarea bucatariei nationale secundare 75
C
Capac panou de comanda

filerului preliminar 110
Clatire 100
Clima camerei de coacere

Abur 39

Aer cald 41

Combinatie dintre Abur si Aer cald 40
Cockpit 35
Confirmati actiunea 33
ConnectedCooking

inregistrarea aparatului cu smartphone 98

inregistrarea aparatului fara smartphone 97
continuare cu timp 35
Cos de produse

pornire 61

programare 59

salvare 60

verificare 60
Crestare 33
Curétare

Capac LED 107

Curétare rapida 100

Filtru de aer 109

Garnitura usii camerei de coacere 107

Usa camerei de coacere 107
Curdétare automatd

Programe de curatare 100
Curétare capac LED 107
Curétare fortata 104
D
Data 69

setare 70
Date HACCP

exportare a tuturor datelor HACCP 82

Exportarea datelor HACCP pe o perioada de timp 82
Decalcifiere

Duza de vaporizare 108
Delta-T-Gdtire 32
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Dichtung tauschen 117
Dimensiune produs de gatit 31
Dospire 32
Dus de mana

filtrului preliminar 110

utilizare 24

Variante de jet 24
Duza de vaporizare

Decalcifiere 108
E
Efectuarea intretinerii in regie proprie 116
F
Favorite

Salvarea unei setadri ca favoritd 69
Filtru de aer

Curdtare 109
Formatul temperaturii

setare 70
Functia Cool-Down 38
G
Gatire manuala

Abur 40

Aer cald 42

Combinatie dintre Abur si Aer cald 41
Gesturi 19
Curatare 107
Grad de gdtire 32
Gratinare 35
Grosime produs de gatit 31
|
Imagini utilizator

Exportare imagini 81

Importare imagini 81

stergere toate imaginile proprii 82
Instructiuni de siguranta

general 12
iProductionManager

Logica de plasare 49

Verificarea combinatiei 48
i
incalzire preliminara 34
inlocuirea filtrului de aer 116
intrerupere 36,42
intreruperea programului de gatire 36,42
intreruperea programului de gatit 33

intretinere
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Accesorii 110
Capac panou de comanda 110
Dus de mana 110
inlocuirea Filtrului de aer 116
Roata centrala de reglare 110
intepare 33
L
Limba
Setarea limbii interfetei utilizatorului 69
Lumina
setare 71
Luminozitate ecran
setare 71
setarea estomparii dupd x min 71
M
Mentinere la cald 34
Mentinere temperatura miez 34
N
Neue Charge 34
Nivel de prajire 30
o
Omogenizare 33
Operarea aparatului
Roata de reglare centrald 20
Oprire aparat 17
Ora 69
setare 70
Sincronizarea orei prin ConnectedCooking 70
P
Pensulare 33
Pornire aparat 17
Produse de ingrijire
produse de curdtare inadecvate 106
produse de ingrijire adecvate 106
Profil
activare 85,92
addugare profil nou 91
prelucrare 91
profil nou 91
stergere 93
Profil utilizator
Exportare profiluri 80
Importare profiluri 81
Program
creare manuald 55
crearea unui program inteligent 57
exportare 81
importare 81
pornirea unui program manual 60
salvare 57
stergere toate programele proprii 81

Program de gdtire

Traducerea instructiunilor de utilizare originale

monitorizarea programului de gatire inteligenta

35

pornirea unui program de gatire inteligenta 60
Programe de curdtare

Mediu 100

Puternic 100

Usor 100
Programe de curatare (spalare fara detergent) 100
Protectie ecran

activare dupa x min 71

activare sau dezactivare 71
R
Regim Boost 33
Regim continuu 31
Reintroducere sonda de temperatura 33
Roata de reglare

filtrului preliminar 110
Roata de reglare centrald 20
S
Setarea formatului timpului de gdtire 76
Setarea intensitdtii generale a sunetului 71
Setadri

Salvare ca favorite 69
Setdri de baza

exportare a tuturor setdrilor de baza ale aparatului 82

importare a tuturor setarilor de bazd ale aparatului 82
Solicitari

incércare 33
Sondéa de temperaturd

Bucati mari de carne 22

Legume 24

Mesaj de eroare 24

Pesti intregi 23

Produs de gdtit in bucati mici 23

Produse de patiserie 24
Sondéd de temperatura de miez

Fileuri de peste 23

Friptura 22

Inserare in produsul de gatit 21

indepartare 24

perforare 22,23

Pui intregi 23

reintroducere 34
Sunet

setare 71
T
Temperatura de fierbere 37
Temperatura in camera de coacere 31,37

Abur 39

Aer cald 41

Combinatie dintre Abur si Aer cald 40
Temperatura miez 32
Timp de gatire 31
Timp ramas 34
U
Umiditatea in camera de coacere 31,32
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umplere 33
Usa camerei de coacere
Curétare 107
Curatare capac LED 107
Curatarea garniturii 107
\")
Vaporizare 32,33,38
Viteza aerului 33,38
W
Wartung
Dichtung tauschen 117
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