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1| Wprowadzenie

1 Wprowadzenie

Szanowna Klientko, Szanowny Kliencie!

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzadzenia iHexagon. Przed uruchomieniem urzadzenia prosimy
dokfadnie przeczytacd instrukcje obstugi. Gwarantuje ona bezpieczne korzystanie z urzadzenia. Niniejszg instrukcje
nalezy przechowywac w taki sposéb, aby byta w kazdej chwili dostepna dla wszystkich oséb obstugujacych
urzadzenie.

iHexagon to najinteligentniejsze i najszybsze urzadzenie konwekcyjno-parowe swojej generacji. Umozliwia ono
przyrzadzanie wielu réznych potraw w najkrétszym czasie i z zachowaniem najwyzszej jakosci. Ryby, mieso, dréb,
dodatki czy wypieki, smazenie, gotowanie na parze, grillowanie czy pieczenie — dzieki inteligencji przyrzadzania
potraw oraz przemyslanemu zarzadzaniu klimatem i energia wszystko udaje sie automatycznie, precyzyjnie i w
najkrétszym czasie, nawet przy maksymalnym zatadunku.

Zyczymy wiele radoéci z korzystania z iHexagon.
Panistwa
RATIONAL AG

1.1 Odpowiedzialnos¢ za produkt

Firma RATIONAL nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niezatwierdzonych modyfikacji
technicznych urzadzenia lub uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem.

1.2 Grupa docelowa
Niniejszy dokument jest przeznaczony dla oséb pracujacych w kuchniach duzych i przemystowych.
Nastepujacym grupom oséb nie wolno obstugiwac i czysci¢ urzadzenia ani wykonywac prac konserwacyjnych:
= osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej i sensorycznej
= osoby niedoswiadczone i nieposiadajace odpowiedniej wiedzy
= dzieci

Dzieci przebywajace w poblizu urzadzenia musza znajdowac sie pod nadzorem. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie
urzadzeniem.

13 Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie iHexagon zostato opracowane z myslg o termicznym przyrzadzaniu potraw.

Z niniejszego urzadzenia mozna korzystac¢ wytacznie w celach komercyjnych, np. w kuchniach restauracyjnych,
kuchniach duzych i przemystowych w szpitalach, w piekarniach i sklepach miesnych. Z niniejszego urzadzenia nie
wolno korzystac na zewnatrz. Z niniejszego urzadzenia nie wolno korzysta¢ do ciagtej, przemystowej, masowej
produkcji zywnosci.

Kazdy inny rodzaj uzytkowania jest niezgodny z przeznaczeniem i niebezpieczny. Firma RATIONAL AG nie
przejmuje odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem.

To urzadzenie nie moze by¢ uzywane bez zatadunku. W przeciwnym razie moze doj$¢ do jego uszkodzenia.
14 Korzystanie z niniejszej instrukcji obstugi

1.4.1 Objasnienia symboli

W niniejszym dokumencie pojawiaja sie nastepujace symbole, ktérych zadaniem jest dostarczac informacje i
instrukcje:

v Ten symbol oznacza warunki, ktére musza by¢ spetnione, aby mozliwe byto podjecie okreslonego dziatania.
1. Ten symbol oznacza dziatanie, ktére nalezy wykonac.

> Ten symbol oznacza tymczasowy rezultat, na podstawie ktérego mozna skontrolowac¢ wynik okreslonego
etapu dziafania.

>> Ten symbol oznacza rezultat, na podstawie ktérego mozna skontrolowac wynik koficowy instrukgcji.

= Ten symbol oznacza wyliczenie.
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1.4.2

1.4.3

144

1.4.5

10/128

a. Ten symbol oznacza liste.

Objasnienia piktogramoéow

W niniejszym dokumencie pojawiaja sie nastepujace piktogramy:

/\ [IJ) Ostroznie! Przed uruchomieniem urzadzenia przeczytac instrukcje obstugi.
A Ogdlny znak ostrzezenia

Q Przydatne wskazéwki utatwiajace obstuge urzadzenia.

Objasnienia wskazowek bezpieczenstwa

Ponizsze wskazdéwki bezpieczeristwa ostrzegaja uzytkownika przed niebezpiecznymi sytuacjami i pomagaja ich
unikac.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Wskazéwka bezpieczeristwa na poziomie NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed sytuacjami prowadzacymi do
ciezkich obrazen lub smierci.

Wskazéwka bezpieczeristwa na poziomie OSTRZEZENIE ostrzega przed sytuacjami mogacymi prowadzi¢ do
ciezkich obrazen lub $mierci.

/\ UWAGA

Wskazéwka bezpieczeristwa na poziomie UWAGA ostrzega przed sytuacjami mogacymi prowadzi¢ do
obrazen.

Ta wskazéwka ostrzega przed sytuacjami, ktére moga prowadzi¢ do uszkodzen urzadzenia.

llustracje

Zawarte w niniejszej instrukcji obstugi ilustracje moga réznic sie od posiadanego urzadzenia.

Zmiany techniczne

Prawo do wprowadzania zmian technicznych, stuzacych usprawnieniom, zastrzezone.

oryginalna instrukcja obstugi
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2 RATIONAL iHexagon

Panel obstugi Komora ¢

Wyswietlacz Filtr powi

Drzwi komo

gotowania
Klamka

Centralne pokretto nastawcze

Ztacze USB Spryskiwacz

szuflada Care

Filtr powietrza
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3 Ogodlne wskazdéwki z zakresu bezpieczenstwa

Urzadzenie jest skonstruowane bezpiecznie i nie stanowi zagrozenia w przypadku zwyktego uzytkowania zgodnie
z przepisami. W niniejszej instrukcji zostata opisana poprawna obstuga urzadzenia.

= Konserwacje urzadzenia nalezy zleca¢ wylacznie odpowiednio wykwalifikowanym pracownikom.
= Konserwacje urzadzenia nalezy zleca¢ wytacznie firmom posiadajacym autoryzacje RATIONAL Service Partner.

= Aby zapewni¢ nienaganny stan techniczny urzadzenia, musi ono by¢ konserwowane przynajmniej raz w roku
przez autoryzowanego partnera serwisowego RATIONAL.

= Nie wolno modyfikowac urzadzenia ani instalacji przeprowadzonej przez RATIONAL Service Partner.
= Nie wyjmowac sitka z odptywu urzadzenia.

= Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli jest ono uszkodzone lub uszkodzony jest kabel zasilajacy. Uszkodzone
urzadzenie nie jest bezpieczne i moze spowodowac obrazenia oraz pozar.

= 7 urzadzenia nie wolno korzysta¢ w razie uszkodzenia szyby w drzwiach komory. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie z punktem RATIONAL Service Partner w celu zlecenia wymiany szyby w drzwiach komory
urzadzenia.

= Na urzadzeniu nie wolno ustawia¢ zadnych przedmiotow.
Nie stawia¢ na urzadzeniu goracych pojemnikéw ani pojemnikéw z gorgcymi ptynami.

= W poblizu urzadzenia nie wolno przechowywa¢ materiatéw tatwopalnych.
= 7 urzadzenia nalezy korzysta¢ w temperaturze powietrza od +4°C do +40°C.
= Unika¢ ustawiania w poblizu urzadzenia zrédet ciepta, np. frytkownic lub ptyt grillowych.

= Podczas korzystania z urzadzenia upewnic sig, ze podtoga i otoczenie urzadzenia sg suche i nie wystepuje
niebezpieczenstwo poslizgniecia.

= Urzadzenia nie wolno uzywaé w pojazdach uzytkowych.

Wskazéwki bezpieczeristwa dotyczace korzystania z kuchenek mikrofalowych

Upewnic sie, ze zadne ciata obce nie zakleszczyly sie pomiedzy przednia czescig urzadzenia a drzwiami,
poniewaz w przeciwnym razie podczas pracy moze dojs¢ do wydostawania sie szkodliwego nadmiernego
promieniowania mikrofalowego.

= Urzadzenia nie moga obstugiwac dzieci.

= W zadnym wypadku nie wolno manipulowac przy blokadzie bezpieczerstwa, poniewaz w przeciwnym razie
podczas pracy moze wydostawac sie szkodliwe, nadmierne promieniowanie mikrofalowe. W przypadku
usterki blokady kuchenka mikrofalowa wytacza sie na state w wyniku zadziatania bezpiecznika i moze by¢
ponownie uruchomiona tylko przez wykwalifikowany personel.

= Nigdy nie uruchamiac urzadzenia z otwartymi drzwiami, poniewaz podczas pracy moze wydostawac sie
szkodliwe nadmierne promieniowanie mikrofalowe.

= Upewnic sie, ze na suficie komory gotowania nie osadzajg sie zadne zabrudzenia ani resztki srodkédw
czyszczacych.

= Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

= Nalezy koniecznie przeczytac i przestrzega¢ wszystkich wskazéwek bezpieczeristwa dotyczacych ,Srodkéw
ostroznosci w celu unikniecia potencjalnego narazenia na nadmierne promieniowanie mikrofalowe”.

= Upewnic sig, ze urzadzenie jest uziemione.

= Uzywad wytacznie naczyn i pojemnikéw odpowiednich do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
Odpowiednie materiaty to np. porcelana, ceramika szklana, szkto odporne na wysoka temperature, tworzywa
sztuczne nadajace sie do kuchenek mikrofalowych i papier do pieczenia.

= Podczas podgrzewania zywnosci lub ptynéw w kartonach lub plastikowych naczyniach nalezy pozostawac w
poblizu urzadzenia ze wzgledu na ryzyko zaptonu.
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Zasady bezpieczenstwa przed uruchomieniem urzadzenia

= Przed pierwszym uruchomieniem nalezy wyczysci¢ komore gotowania. W komorze gotowania i na drzwiach
komory nie moga znajdowac sie zadne czesci metalowe, widry itp.

= Podczas podgrzewania potraw w opakowaniach nalezy stosowac wytacznie ustawienia podane przez podmiot
wprowadzajacy opakowania do obrotu.

= Upewnic sie, ze temperatura urzadzenia wynosi co najmniej +5°C.

= Upewnic sie, ze ostona wentylatora umieszczona z przodu jest przykrecona od goéry i od dotu.

= Upewnic sie, ze stelaze zawieszane s3 mocno przykrecone.

= Upewnic sie, ze w komorze nie znajduja sie resztki tabletek czyszczacych.

= Po ponownym uruchomieniu urzadzenia po diugiej przerwie nalezy przeptukac spryskiwacz reczny woda w
ilosci co najmniej 10 1.

= Upewnic sig, ze akcesoria nie sg wadliwe, a pofaczenia nie sg poluzowane, w przeciwnym razie podczas pracy
moze dojs¢ do iskrzenia.

Zasady bezpieczenstwa podczas uzytkowania urzadzenia

= Jak zapobiegac¢ oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem:

Podczas pracy urzadzenia drzwi urzadzenia nalezy otwierac ostroznie. Z urzadzenia moze wydostawac sie
goraca para.

Podczas wyjmowania akcesoriéw lub przedmiotéw z goracej komory nalezy korzystac z osobistego
wyposazenia ochronnego.

Podczas pracy urzadzenie mozna dotykac¢ wytacznie panelu obstugi urzadzenia oraz uchwytu drzwi do
komory. Powierzchnie zewnetrzne moga rozgrzewac sie do temperatury powyzej 60°C.

Pojemniki z Zzywnoscia nalezy umieszczac¢ na poziomach zapewniajacych dobrag widocznos¢. W
przeciwnym razie potrawy moga wylewac sie podczas wyjmowania pojemnikéw z urzadzenia.

Upewnic sig, ze otwory wentylacyjne po prawej stronie nie sg zablokowane.

= Zawartosc butelek i stoiczkéw z pokarmem dla niemowlat nalezy wymieszac lub wstrzasnac, a przed uzyciem
nalezy sprawdzi¢ ich temperature, aby unikng¢ oparzen (IEC 60335-2-90).

= Podczas korzystania z czujnika temperatury rdzenia nalezy stosowac¢ odpowiednie wyposazenie ochronne.
Moze sie on silnie nagrzewac podczas pracy z powodu promieniowania mikrofalowego.

= Jak zapobiegac zagrozeniu pozarem i wybuchem:

W urzadzeniu nie wolno umieszcza¢ ptynéw tatwopalnych, np. napojéw zawierajacych alkohol, takich jak
wino. Ptyny tatwopalne moga ulec samozaptonowi podczas parowania.

Nie podgrzewac ptyndéw ani innych produktédw spozywczych w zamknietych pojemnikach, poniewaz
moga tatwo wybuchnad.

Podczas pracy kuchenki mikrofalowej w komorze gotowania nie moga znajdowac sie zadne luzne czesci
metalowe ani folia aluminiowa.

Podczas suszenia zywnosci nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

W przypadku wykrycia dymu nalezy wytaczy¢ urzadzenie lub odtaczy¢ je od zrédta zasilania i trzymac
drzwi zamkniete, aby ugasi¢ ewentualne ptomienie.

W urzadzeniach z kuchenka mikrofalowa nie podgrzewac jaj w skorupkach ani catych jaj ugotowanych na
twardo, poniewaz moga one pekac nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence mikrofalowe;j.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane bez zatadunku. Wyjatek stanowi mycie automatyczne

Podczas grillowania i pieczenia pod potrawami umiesci¢ pojemnik do zbierania ttuszczu.

= Jak zapobiegac¢ szkodom rzeczowym w wyniku niepoprawnego korzystania z akcesoriéw:

= Potrawy w opakowaniach moga by¢ podgrzewane do temperatury spozywania tylko wtedy, gdy odbywa sie
to w warunkach klimatycznych okreslonych przez producenta.

= Jesli w komorze do gotowania znajduje sie zywnos¢, ktdra zostata juz podniesiona do temperatury
odpowiedniej do spozycia, w komorze nie wolno umieszczaé zimnej zywnosci.

oryginalna instrukcja obstugi 13 /128
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Zasady bezpieczeristwa po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia
= Po kazdym zakoriczeniu uzytkowania urzadzenie nalezy wyczyscic.
= Nalezy regularnie sprawdzac i czysci¢ uszczelke komory, aby unikna¢ koroz;ji.

= Aby zapobiec korozji w komorze urzadzenia, w przypadku dtuzszych przerw w eksploatacji oraz w nocy nalezy
pozostawia¢ drzwi do komory lekko uchylone.

= W przypadku dtuzszych przestojéw w pracy nalezy odtaczy¢ doptyw wody i pradu do urzadzenia.
= Przed diuzszymi przestojami w pracy oraz przed transportem nalezy oprozni¢ generator pary.

= Nie czysci¢ urzadzenia myjka wysokocisnieniowa.

= Nie czysci¢ urzadzenia myjka parowa.

= Nie spryskiwac goracej szyby wewnetrznej drzwi komory spryskiwaczem recznym. W przeciwnym razie szkto
moze peknac.

3.1 Osobiste wyposazenie ochronne

= Podczas pracy na urzadzeniu nalezy nosi¢ odziez, ktéra nie moze powodowac wypadkdéw przy pracy, w
szczegdlnosci w zwiazku z wysoka temperaturg, zachlapaniem goragcymi ptynami lub substancjami zracymi.

= Nalezy korzystac z rekawic ochronnych, aby skutecznie chroni¢ sie podczas obcowania z gorgcymi
przedmiotami i ostrymi krawedziami elementéw blaszanych.

= Podczas czyszczenia nalezy nosi¢ szczelnie przylegajace okulary ochronne oraz rekawice chroniace przed
substancjami chemicznymi, zapewniajace odpowiednig ochrone w kontakcie z preparatami pielegnacyjnymi.
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Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna

Klasyfikacja wg EN 55011
iHexagon jest urzadzeniem klasy A zgodnie z EN 55011.

/\ UWAGA

Z urzadzenia nie wolno korzysta¢ w pomieszczeniach mieszkalnych.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku w pomieszczeniach mieszkalnych i nie moze zapewnic
odpowiedniej ochrony odbioru radiowego w takich srodowiskach.

Jako urzadzenie klasy A (zgodnie z norma EN 550711) model iHexagon jest przeznaczony do stosowania w
,przemystowym srodowisku elektromagnetycznym”.

Eksploatacja w innym srodowisku elektromagnetycznym moze mie¢ wptyw na kompatybilnos¢
elektromagnetyczna.

Klasyfikacja FCC

Urzadzenie iHexagon nie moze by¢ zmieniane ani modyfikowane przez uzytkownika.

WSKAZOWKA

Niniejsze urzadzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z ograniczeniami dla urzadzen cyfrowych klasy
A, zgodnie z czescig 15 przepiséw FCC. Ograniczenia te maja na celu zapewnienie stosownej ochrony przed
szkodliwymi zaktéceniami, gdy urzadzenie jest eksploatowane w srodowisku komercyjnym. Urzadzenie
generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o czestotliwosci radiowej, a jesli nie zostanie zainstalowane i
nie bedzie uzywane zgodnie z instrukcja obstugi, moze powodowac szkodliwe zaktécenia w komunikacji
radiowej. Eksploatacja tego urzadzenia w obszarze mieszkalnym moze powodowac szkodliwe zaktécenia. W
takim przypadku uzytkownik bedzie zobowigzany do usuniecia zaktécen na wiasny koszt.

Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna — UE

Dyrektywa UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej — Uwaga dotyczaca urzadzen klasy A

Ten produkt spetnia wymogi ochrony okresélone w dyrektywie UE 2014,/30,/UE w sprawie harmonizacji
przepiséw dotyczacych kompatybilnosci elektromagnetycznej w paiistwach cztonkowskich UE i spetnia wartosci
graniczne okreslone w normie EN 55022 / EN 55032 klasa A.

Aby to zapewni¢, urzadzenia nalezy instalowac i obstugiwac zgodnie z wtasciwymi instrukcjami. Ponadto nalezy
podtaczac wytacznie kable zalecane przez producenta. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za zgodnos¢ z
wymaganiami dotyczacymi ochrony, jesli produkt zostanie zmodyfikowany bez zgody producenta lub jesli
komponenty rozszerzajgce innych producentéw zostana podigczone,/zamontowane bez zalecenia producenta.

EN 55022 / EN 55032 Urzadzenia klasy A muszg by¢ oznaczone nastepujacym ostrzezeniem:

Jest to urzadzenie klasy A. Urzadzenie to moze powodowac zaktécenia radiowe w obszarze mieszkalnym; W
takim przypadku operator moze by¢ zobowiagzany do podjecia odpowiednich dziatan i pokrycia ich kosztéw.

Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna — Niemcy

Niemcy: Zgodnos¢ z ustawa o kompatybilnosci elektromagnetycznej urzadzen

Ten produkt jest zgodny z ,Ustawa o kompatybilnosci elektromagnetycznej urzadzen (EMVG)". Jest to wdrozenie
dyrektywy UE 2014,/30,/UE w Republice Federalnej Niemiec.
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Certyfikat zgodnosci elektromagnetycznej — Niemcy

Certyfikat dopuszczenia zgodnie z niemiecka ustawa o kompatybilnosci elektromagnetycznej urzadzen (EMC)
(lub dyrektywa EMC 2014 /30/UE) dla urzadzen klasy A

To urzadzenie jest uprawnione do posiadania znaku zgodnosci WE — CE - zgodnie z niemiecka dyrektywa EMC.
Informacje ogdline:
Urzadzenie spetnia wymogi ochrony zgodnie z normami EN 55024 i EN 55022 / EN 55032 klasa A.

Oswiadczenie EMI — Chiniska Republika Ludowa

Deklaracja: Jest to produkt klasy A. W srodowisku domowym ten produkt moze powodowac zaktécenia
radiowe, w ktérym to przypadku uzytkownik moze by¢ zmuszony do podjecia odpowiednich dziatan.

Oswiadczenie EMI - Tajwan

Jest to produkt klasy A. W srodowisku mieszkalnym produkt ten moze powodowac zaktdcenia radiowe, w
ktérym to przypadku uzytkownik bedzie zobowigzany do podjecia odpowiednich dziatan.

Oswiadczenie EMI — Korea

Jest to produkt klasy A. W srodowisku mieszkalnym produkt ten moze powodowac zaktdcenia radiowe, w
ktérym to przypadku uzytkownik bedzie zobowigzany do podjecia odpowiednich dziatan.
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5 Korzystanie z urzadzenia

5.1 Pierwsze uruchomienie

Pierwsze uruchomienie urzadzenia odbywa sie po uprzednim poprawnym zainstalowaniu urzadzenia przez
RATIONAL Service Partner. Autotest zostat wykonany i urzadzenie jest tym samym gotowe do uzycia. Wszystkie
informacje dotyczace instalacji mozna znalez¢ w dotaczonej instrukcji instalacyjnej.

Przed pierwszym korzystaniem z urzadzenia
1. Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy wyczysci¢ urzadzenie oraz akcesoria.

Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Pielegnacja

5.2 Wiaczanie i wylaczanie urzadzenia

Wiaczyc urzadzenie

1. Aby wiaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk do momentu, az dioda LED zaswieci sie na
zielono: (1)

> Urzadzenie wiacza sie. Wyswietla sie ekran startowy.

Praca bez doptywu wody

Eksploatacja wylacznie z przytaczem wody, aby uniknaé przegrzania i uszkodzenia urzadzenia.

Bez przytacza wody urzadzenie nie moze by¢ uzywane w trybie pary ani kombinacji. Dostepny jest tylko tryb
goracego powietrza z suchym cieptem. Opisane srodki s3 bezwzglednie konieczne, aby zapobiec przegrzaniu
urzadzenia i mozliwym uszkodzeniom.

Nie jest mozliwa ciggta praca bez wody.

Jezeli urzadzenie zostanie uruchomione bez doptywu wody, wyswietli sie wezwanie do nalania do komory 3 |

wody. W stopce pojawi sie symbol: & . Tymczasowa praca bez doptywu wody jest mozliwa w nastepujacych
warunkach:

1. WIac 3 litry wody na dno komory gotowania, aby zapobiec przegrzaniu urzadzenia.

2. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: ~/

3. Najpodzniej po 5 godzinach pracy przeprowadzi¢ chtodzenie do temperatury < 100°C.
4. Nastepnie ponownie wla¢ do komory 3 | wody.
5

Gdy tylko woda bedzie obecna, rozpocza¢ mycie.

Woytlaczanie urzadzenia

1. Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ i przytrzymac przycisk do momentu, az dioda LED zaswieci sie na
pomaranczowo: ()

> Wyswietli sie zapytanie, czy na pewno wytaczy¢ urzadzenie.
2. Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy przesuna¢ pasek w prawo.

>> Urzadzenie wyfacza sie.
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5.3 Ekran startowy
iProductionManager Tryb programowania
iCookingSuite iCareSystem

Home (Strona startowa) Wyszukiwarke

Profil uzytkowr

Przyrzadzanie reczne

Ulubione

Inteligentne tryby pracy

Metody przyrzadzania

Wstecz / Anuluj

Data, godzina, status

Ustawienia

= iProductionManager
= |nteligentne przyrzadzanie potraw — iCookingSuite
= Home (Strona startowa)
Po nacisnieciu tego przycisku urzadzenie wraca do ekranu gtéwnego.
= Reczne tryby pracy
= Ulubione
= Inteligentne tryby pracy [» 271

Po nacisnieciu jednego z tych przyciskoéw wyswietla sie wszystkie inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw
przypisane do danego inteligentnego trybu pracy.

= Metody przyrzadzania

Po nacisnieciu tego przycisku wyswietlg sie wszystkie inteligentne $ciezki przyrzadzania potraw przypisane do
danej metody przyrzadzania.

= Tryb programowania [} 55]

= Automatyczne czyszczenie — iCareSystem

= Asystent wyszukiwania [> 112]

= ExpressMode [» 65] Te funkcje mozna wybrac¢ w nagtéwku, przesuwajac palcem w prawo.
= Data, godzina, status

= Ustawienia

= Wstecz / Anuluj

Po nacisnieciu tego przycisku urzadzenie wraca do poprzedniego ekranu. Po nacisnieciu tego przycisku
nastepuje przerwanie procesu przyrzadzania.
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Data, godzina, status

W stopce caty czas wyswietla sie aktualna data i godzina oraz status nastepujacych ztaczy i potaczen:

Podtaczona pamie¢ USB

Ten symbol informuje, ze do urzadzenia podtaczona jest pamiec¢ USB.

Potaczenie sieciowe

Ten symbol informuje, ze urzadzenie jest podtaczone do sieci LAN. W razie btedu sieci wyswietla sie nastepujacy
symbol: y/a

Potaczenie WLAN

Ten symbol informuje, ze urzadzenie jest podtaczone do sieci WLAN. Jakos¢ potaczenia jest bardzo dobra.

Jezeli jako$¢ potaczenia ulegnie obnizeniu, wyswietlane s3 nastepujace symbole: > “&

W razie btedu potaczenia wyéwietla sie nastepujacy symbol: 72

Komunikat btedu

Ten symbol informuje, ze na ekranie wyswietlane jest powiadomienie o btedzie.

Potaczenie z ConnectedCooking

Ten symbol informuje, ze urzadzenie jest potagczone z ConnectedCooking. Po zakorczeniu pofaczenia z
ConnectedCooking wyswietli sie nastepujacy symbol: of

Przytacze wody do kasety zwijacza weza spryskiwacza

Ten symbol informuje, ze urzadzenie nie jest podigczone do doptywu wody. Po wiaczeniu urzadzenia wyswietli sie
wezwanie do nalania do komory 3 | wody.

Tryb mikrofali wiaczony

Ten symbol oznacza, ze tryb mikrofali jest aktywny.

Tryb mikrofali wytaczony

Ten symbol oznacza, ze tryb mikrofali jest wytaczony.

Funkcja pomocy w urzadzeniu

Wybér pomocy w urzadzeniu

Woybranie symbolu znaku zapytania powoduje przejscie do objasnienia danej funkcji w urzadzeniu. Tutaj opisano
obstuge urzadzenia w formie cyfrowej. Pomoc jest kontekstowa, wiec zawsze najpierw wyswietlana jest pomoc
dotyczaca aktualnej zawartosci ekranu. Dodatkowo funkcja pomocy zawiera szczegétowe informacje na temat
poszczegdlnych sciezek przyrzadzania oraz przydatne wskazéwki.

Interakcja z urzadzeniem

Gesty

Urzadzenie mozna obstugiwac¢ kilkoma prostymi gestami.
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Nacisnij Przesun Przewin Przeciagnij i upus¢

54.2 Centralne pokretto nastawcze
—

Zamiast Gesty [» 19] mozna podejmowac ustawienia rowniez poprzez obracanie centralnym pokrettem
nastawczym. Dziatania nalezy potwierdza¢ poprzez nacisniecie centralnego pokretta nastawczego.

5.5 Maksymalne wielkosci zatadunku

Uszkodzenia urzadzenia w wyniku zbyt duzych zatadunkow

W razie przekroczenia maksymalnych wielkosci zatadunkdw moze dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia.

1. Urzadzenie mozna napetnia¢ wytacznie zatadunkami o przedstawionej tutaj wielkosci maksymalnej

Typ maks. wielkos¢ zatadunku [kg] maks. obciazenie dla pojedynczego zatadunku
6-1/1 30 kg 15 kg
5.6 Otwieranie i zamykanie drzwi komory

Otwieranie drzwi komory

1. Obrdci¢ klamke drzwi komory w prawo.

2. Drzwido komory nalezy otwiera¢ ostroznie. AUWAGA! Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas pracy
urzadzenia z komory moze gwattownie wydostawac sie goraca para.

>> Wentylator zostanie zatrzymany.
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Zamkna¢ drzwi komory gotowania

5.7 Zatadunek urzadzenia

Niebezpieczenstwo obrazen na skutek pekniecia szkta

Nalezy zawsze upewnic¢ sig, ze wszystkie akcesoria zostaty wtozone do urzadzenia. W przeciwnym razie szyba
wewnetrzna moze pekna¢ podczas zamykania drzwi komory i spowodowac obrazenia w postaci ran cietych.

Wystajace akcesoria

Nalezy zawsze upewnic¢ sig, ze wszystkie akcesoria zostaty wtozone do urzadzenia. W przeciwnym razie szyba
wewnetrzna moze pekna¢ podczas zamykania drzwi komory.

1. Otworzy¢ drzwi komory.
> Zostaje aktywowany hamulec wentylatora, ktéry powoduje zatrzymanie wentylatora.
Wsuna¢ produkty spozywcze do urzadzenia.

W razie grillowania lub smazenia produktédw spozywczych, pod przyrzadzane produkty nalezy wsunac
pojemnik zbierajacy ttuszcz. .

4. Zamkna¢ drzwi komory. Zwrdci¢ uwage, aby drzwi do komory byty catkowicie zamkniete, a klamka
znajdowata sie w pozycji pionowej. WSKAZOWKA! Jesli urzadzenie byto wytaczone lub odtaczone od
zasilania przez czas krétszy niz 15 minut, trwajacy proces bedzie kontynuowany od miejsca, w ktérym zostat
przerwany.

Poziom zatadunku na wysokosci ponad 1,60 m

Jezeli urzadzenie zostato zainstalowane w taki sposéb, ze najwyzszy poziom zatadunku znajduje sie na wysokosci
ponad 1,60 m nad podtoga, nalezy w tym miejscu umiesci¢ nastepujace ostrzezenie.

5.8 Wiktuwanie czujnika temperatury rdzenia

Ponizsze akapity opisuja prace z czujnikiem temperatury rdzenia. Opcja ta jest zalecana w szczegdlnosci w razie
pracy z wykorzystaniem iProductionManager.
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/\ UWAGA

Goracy czujnik temperatury rdzenia
W przypadku dotkniecia goracego czujnika temperatury rdzenia bez rekawic ochronnych istnieje
niebezpieczeristwo oparzenia.

1. Podczas pracy z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia zawsze nalezy korzystac z rekawic
ochronnych.

/\ UWAGA

Ostry czujnik temperatury rdzenia
W razie nieostroznej pracy z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia mozna zrani¢ sie jego ostrym
koricem. Dotyczy to w szczegdlnosci czujnika temperatury rdzenia sous vide USB.

1. Podczas pracy z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia zawsze nalezy korzystac z rekawic
ochronnych.

2. Umiescic¢ czujnik temperatury rdzenia USB sous vide w bocznym uchwycie.

WSKAZOWKA

Nieprawidtowe postugiwanie sie czujnikiem temperatury rdzenia

Aby unikna¢ uszkodzen, wazne jest prawidtowe obchodzenie sie z czujnikiem temperatury rdzenia.
Przestrzegac nastepujacych wytycznych:

1. Jesli kabel czujnika temperatury rdzenia jest uszkodzony, nalezy go wymienic.

Czujnik temperatury rdzenia nalezy regularnie czysci¢.

Czujnik temperatury rdzenia nie moze zwisac z drzwi.

Czujnika temperatury rdzenia nie wolno uzywac jako sztycy.

u s~ wN

W trybie mikrofalowym czujnik temperatury rdzenia musi by¢ catkowicie wkiuty w produkt (do uchwytu
ceramicznego).

o

Nie wolno przeciggac¢ czujnika temperatury rdzenia po ostrych krawedziach.
7. Czujnika temperatury rdzenia nie wolno schtadza¢ woda.

8. Po zakonczeniu korzystania z czujnika temperatury rdzenia nalezy umiesci¢ go do samej raczki w
przeznaczonym do tego uchwycie.

WSKAZOWKA

= Jezeli czujnik temperatury rdzenia ma wyzsza temperature niz ustawiona temperatura rdzenia, nalezy
schtodzi¢ go za pomoca spryskiwacza recznego.

o o
~ &P

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wktu¢ w produkt jak najgtebiej, ukosnie, na catg dtugos¢ do rekojesci.

Mieso, np. stek

Duze kawatki miesa, np. pieczenie

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wktu¢ na catg dtugosc¢ do rekojesci w najgrubsze miejsce produktu.
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Potrawy w kawatkach, np. gulasz

9 S
—

1. Naktu¢ na czujnik temperatury rdzenia tyle kawatkéw potrawy, aby zajmowaty one catg dtugos¢ czujnika od
koricéwki do rekojesci.

Produkty réznej wielkosci

1. Najpierw wktuc czujnik temperatury rdzenia w maty kawatek.

2. Po osiggnieciu pozadanej temperatury rdzenia zdja¢ mate kawatki potrawy z czujnika temperatury rdzenia i
wyjac z komory.

3. Nastepnie wkiu¢ czujnik temperatury rdzenia w wiekszy kawatek i kontynuowac $ciezke przyrzadzania z

wykorzystaniem opcji Przektucie 28 .

9

Cate kurczaki

)

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wktu¢ na dtugos¢ do uchwytu w najgrubsze miejsce piersi, ale nie za blisko
zeber.

Zwrdci¢ uwage, aby koniec czujnika temperatury rdzenia nie byt umieszczony w jamie brzusznej kurczaka. Nie
wktuwac czujnika temperatury rdzenia w udka.

Filety rybne

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wktu¢ w produkt jak najgtebiej, ukos$nie, na catg dtugos¢ do rekojesci.

-«

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wkiu¢ na catg dtugosc¢ do rekojesci w najgrubsze miejsce produktu.

Cate ryby

Zwrdci¢ uwage, aby koniec czujnika temperatury rdzenia nie byt umieszczony w jamie brzusznej ryby.
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Warzywa, np. ziemniaki

s\ 2\

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wktu¢ na catg dtugosc do rekojesci w najgrubsze miejsce produktu.

Zupy, sosy, desery
1. Umiesci¢ czujnik temperatury rdzenia w pojemniku GN w taki sposdb, aby byt catkowicie zakryty ptynem.

2. Podczas mieszania ptynu nalezy zwréci¢ uwage, aby czujnik temperatury rdzenia pozostat w pojemniku GN.

Wypieki

1. W wypiekach, ktdre znacznie wyrastaja podczas pieczenia, nalezy umieszczaé czujnik temperatury rdzenia
pionowo po $rodku produktu.

Nie rozpoznano czujnika temperatury rdzenia

v Wyswietla sie symbol: 3™

1. Wkiu¢ czujnik temperatury rdzenia zgodnie z niniejszg instrukcja.
2. Zatwierdzi¢ korekte.

>> Sciezka przyrzadzania potrawy jest realizowana poprawnie. Jezeli korekta nie zostanie zatwierdzona, $ciezka
przyrzadzania potrawy zostanie przerwana i trzeba bedzie ja ponownie uruchomic. Niektdre $ciezki
przyrzadzania, np. gotowanie w niskiej temperaturze, s3 kontynuowane mimo btedu.

Wyjmowanie czujnika temperatury rdzenia

1. Po osiagnieciu przez produkt pozadanego rezultatu nalezy najpierw wyja¢ czujnik temperatury rdzenia z
potrawy.

2. Po wyczyszczeniu czujnika temperatury rdzenia nalezy umiesci¢ go w przeznaczonym do tego uchwycie, a
nastepnie wyja¢ produkt z komory.

5.9 Korzystanie ze spryskiwacza recznego

Prosimy pamieta¢, ze urzadzenie moze opcjonalnie nie by¢ wyposazone w spryskiwacz reczny.

Spryskiwacz reczny jest wyposazony w dwa strumienie z regulacja: prysznicowy \f (A)i punktowy | (B).

/\ UWAGA

Spryskiwacz reczny i woda ze spryskiwacza moga osiggac temperature powyzej 60°C
W razie dotkniecia rozgrzanych elementéw lub kontaktu z goragca woda moze dojs¢ do oparzenia wrzatkiem.

1. Podczas pracy z wykorzystaniem spryskiwacza recznego nalezy korzystac z rekawic ochronnych.
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/\ UWAGA

Rozwdj zarazkéw w przewodach wodnych

W razie korzystania ze spryskiwacza recznego rzadziej niz codziennie w wezu wodnym moga rozwijac sie
zarazki.

1. Spryskiwacz reczny nalezy rano i wieczorem ptukac¢ woda przez 10 sekund.

WSKAZOWKA

Nieodpowiednia obstuga spryskiwacza recznego

W razie wysuniecia spryskiwacza recznego ponad maksymalng dtugos¢ weza lub pociggania weza mozna
uszkodzi¢ mechanizm automatycznego zwijania spryskiwacza recznego. Spryskiwacz reczny nie bedzie wtedy
automatycznie zwijany w obudowe.

1. Spryskiwacza recznego nie wolno wysuwac ponad maksymalna dtugos¢ weza.

WSKAZOWKA

Spryskiwacz reczny nie jest przeznaczony do chtodzenia komory

W razie chtodzenia komory za pomoca spryskiwacza recznego, mozna uszkodzi¢ komore, wentylator oraz
szyby w drzwiach do komory.

1. Komore nalezy chtodzi¢ z zastosowaniem funkcji Cool Down.

1. Spryskiwacz reczny nalezy wysunac z pozycji parkowania na dtugos¢ przynajmniej 20 cm.
Nalezy przy tym przytrzymywac waz spryskiwacza recznego.
Obracac przednig czesc¢ spryskiwacza recznego w celu otrzymania pozadanego strumienia.
= Ustawic spryskiwacz reczny w pozycji | , aby wybrac strumien punktowy.
= Ustawic spryskiwacz reczny w pozycji \lf , aby wybrac strumien prysznicowy.

Jezeli przednia czes¢ spryskiwacza recznego nie jest ustawiona w jednej z dwéch pozycji, woda moze wyciekac z
gtowicy prysznicowe;j.

1. Nacisna¢ dzwignie spryskiwacza recznego. Im mocniej naciskana jest dzwignia, tym silniejszy strumien wody.

2. Po zakonczeniu korzystania ze spryskiwacza recznego nalezy pozwoli¢ mu powoli wsuna¢ sie w obudowe. A
UWAGA! Przed ponownym wsunieciem spryskiwacza recznego w obudowe nalezy zawsze upewnic sig, ze
waz spryskiwacza jest czysty.

5.10 Wyjmowanie stelazy zawieszanych

WSKAZOWKA

Sprawdzi¢ prawidtowe osadzenie wktadek z tworzywa sztucznego

Upewnic sig, ze wktadki z tworzywa sztucznego stelazy zawieszanych s prawidtowo osadzone podczas
montazu i demontazu. W przeciwnym razie luzne wkiadki z tworzywa sztucznego moga spowodowac iskrzenie
i trwate uszkodzenie urzadzenia.
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1. Aby zdja¢ stelaz zawieszany, nalezy najpierw odkreci¢ nakretki w gérnych i dolnych punktach mocowania za
pomoca klucza ptaskiego 8 mm lub nasadki.

Chwyci¢ stelaz zawieszany po $rodku gérnych poziomoéw.
Docisna¢ stelaz zawieszany do gory (A).

Lekko przechyli¢ stelaz zawieszany w kierunku $rodka komory gotowania (B).

vk WN

Odwiesi¢ stelaz zawieszany i wyja¢ go z komory.
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Inteligentne przyrzadzanie potraw — iCookingSuite

iCookingSuite to inteligencja przyrzadzania potraw w iHexagon. Uzytkownik wybiera, jakie produkty maja zostac
przyrzadzone z wykorzystaniem okreslonej metody przyrzadzania. Na podstawie tego wyboru sugerowane s3
rézne Sciezki przyrzadzania, za pomoca ktdrych mozna uzyska¢ doskonate rezultaty w najkrétszym czasie i bez
uszczerbku na jakosci. W razie potrzeby rezultaty przyrzadzania mozna dostosowac do wiasnych potrzeb za
pomoca parametréw przyrzadzania i np. zintensyfikowac stopien przyrumienienia lub zmieni¢ stopien
dogotowania z krwistego na dobrze wypieczony. W opcji pomocy znajdujacej sie w urzadzeniu mozna ponadto
znalez¢ szeroki wybdér miedzynarodowych przyktadéw zastosowania. Mozna je wybiera¢ bezposrednio z pomocy.

W czasie trwania $ciezki przyrzadzania wszystkie istotne ustawienia gotowania, takie jak temperatura w komorze,
klimat i predkos¢ powietrza sg regularnie dostosowywane w taki sposdb, aby umozliwi¢ osiggniecie pozadanych
rezultatéw. W razie potrzeby mozna zaingerowac w sciezke przyrzadzania réwniez podczas gotowania i zmienic
pozadany rezultat przyrzadzania. Przektada sie to na prosta obstuge oraz brak koniecznosci kontrolowania i
nadzorowania. W ten sposéb mozna zyskac czas, oszczedzac surowce i energie i w kazdej chwili osigga¢ wysoka
standardowq jakos$¢ potraw.

ICCIERE

Cockpit

09:0Q°

Pozostaty czas

przyrzadzania

Zapisz

Predkos¢ kota wentylatora

Nowa partia

ustawienia

Dalej z czasem

Tryby pracy i metody przyrzadzania
Dostepne s3 nastepujace tryby pracy:

= Dréb O

= Mieso @

= Ryby @<

= Potrawy jajeczne i desery @

= Warzywa i dodatki £

= Wypieki &
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= Finishing =
Dostepne s3 nastepujace metody przyrzadzania:
= Gotowanie &
= Smazenie
= Pieczenie B
= Grillowanie /#/

Do kazdego trybu pracy przypisany jest okreslony zestaw inteligentnych sciezek przyrzadzania. Te $ciezki
przyrzadzania odzwierciedlajg kulturowe nawyki kulinarne, ktére mozna ustawic dla podstawowej kuchni krajowej
[» 75] oraz drugorzednej kuchni krajowej [» 76].

Inteligentne przyrzadzanie potraw

Woybieranie inteligentnej sciezki przyrzadzania
Inteligentng sSciezke przyrzadzania mozna wybrac na 3 sposoby:
= Za posrednictwem iCookingSuite

= Za posrednictwem trybu programowania [} 55]

iCookingSuite
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: (€2
> W iCookingSuite inteligentna sciezke przyrzadzania mozna wybrac na 3 sposoby:
= Wybrac zadany tryb pracy, np. warzywa i dodatki.
= Wybrac zadana metode przyrzadzania, np. duszenie.
= Wybra¢ zadany tryb pracy i zadang metode przyrzadzania.

Po dokonaniu wyboru wyswietla sie odpowiednie $ciezki przyrzadzania.

Tryb programowania
1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: [
2. Nacisna¢ przycisk: |2

> Wyswietlg sie wszystkie inteligentne sciezki przyrzadzania potraw.

Mozna spojrzec réwniez na

Asystent wyszukiwania [» 112]

Uruchamianie inteligentnej Sciezki przyrzadzania

W tym rozdziale na przyktadzie $ciezki przyrzadzania zapiekanki ziemniaczanej zaprezentowany zostanie przebieg
inteligentnej Sciezki. Prosimy pamietac, ze kazda inteligentna sciezka przyrzadzania zawiera rézne parametry
przyrzadzania i idealna kolejnos¢ etapdw przyrzadzania prowadzace do uzyskania pozadanego rezultatu.
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Nacisna¢ przycisk w pasku menu: '€2
Nacisna¢ przycisk: &
Nacisna¢ przycisk: Zapiekanka ziemniaczana

Trwa uruchamianie inteligentnej Sciezki przyrzadzania i rozgrzewanie komory zgodnie z ustawionym
klimatem.

Zadany rezultat przyrzadzania mozna ustawi¢ za pomoca parametréw przyrzadzania, np. dla temperatury
rdzenia, stopnia przyrumienienia lub czasu.

Po chwili na ekranie wyswietli sie cockpit [» 35].

Po osiggnieciu ustawionego klimatu uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktéw do urzadzenia.
Zatadowad urzadzenie.

Zamkna¢ drzwi komory.

Sciezka przyrzadzania jest kontynuowana.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami wydawanymi przez urzadzenie.

Po uptywie czasu przyrzadzania lub osiggnieciu temperatury rdzenia urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy
wzywajacy uzytkownika do sprawdzenia, czy pozadany rezultat zostat osiggniety.

Jezeli rezultat przyrzadzania spetnia oczekiwania, nalezy wyja¢ potrawe z komory.

Jezeli rezultat przyrzadzania nie jest optymalny, nalezy kontynuowac sciezke przyrzadzania z zastosowaniem
jednej z sugerowanych opcji.

10. Aby zakonczy¢ Sciezke przyrzadzania, nalezy wcisngc i przytrzymad przycisk wstecz.

Wstepny wybdr czasu startowego

Wstepny wybdr czasu startowego umozliwia precyzyjne co do minuty ustawienie czasu uruchomienia sciezki
przyrzadzania. Dzieki temu mozna korzysta¢ z tafiszego pradu nocnego lub zréznicowanych taryf elektrycznych i
zapewni¢ optymalne obtozenie urzadzenia przez 24 godziny na dobe.

/\ OSTRZEZENIE

W razie pozostawienia produktéw spozywczych w nieogrzewanej komorze gotowania przez diuzszy czas na
produktach moga zbiera¢ sie zarazki.

Zakazone produkty moga prowadzi¢ do infekgji lub zatru¢ spozywczych.

1. Nie pozostawiac potraw w komorze gotowania przez zbyt dtugi czas.

W tym rozdziale na przykfadzie sciezki przyrzadzania zapiekanki ziemniaczanej zaprezentowane zostanie
ustawianie wstepnego czasu rozpoczecia przyrzadzania.
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1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: (€2

2. Nacisna¢ przycisk: £

3. Nacisna¢ znajdujacy sie obok $ciezki przyrzadzania zapiekanka ziemniaczana przycisk: ¢+

4. Nacisna¢ przycisk: @

5. Wprowadzi¢ czas rozpoczecia gotowania.

6. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisng¢ przycisk:

> Wyswietlg sie parametry gotowania $ciezki przyrzadzania. Rezultaty przyrzadzania mozna dostosowac do

wiasnych potrzeb. Po krétkim czasie wyswietli sie informacja o aktywacji czasu rozpoczecia gotowania.
Zatadowac urzadzenie.
Zamkna¢ drzwi komory.

>> Sciezka przyrzadzania uruchomi sie o ustawionej godzinie. Jezeli wstepny wybdr czasu startowego ma zostac
anulowany, nalezy wcisna¢ i przytrzymac przycisk: €5

Dostosowanie rezultatu przyrzadzania do wymogow wtasnych

W zaleznosci od tego, ktdra inteligentna Sciezka przyrzadzania zostata wybrana, wyswietlone zostang rézne
parametry przyrzadzania i funkcje. Sciezki przyrzadzania wykorzystuja ustawienia standardowe dla kraju
uzytkownika umozliwiajgce osiggniecie doskonatych rezultatéw przyrzadzania. Te parametry przyrzadzania mozna
dostosowac do wihasnych potrzeb za pomoca prostych gestow [» 19] lub centralnego pokretta nastawczego [» 20],
a takze wybrac¢ dodatkowe funkcje. W zaleznosci od tych ustawien przebieg sciezki przyrzadzania moze ulec
zmianie. Przebieg ten mozna w kazdej chwili nadzorowac w Cockpicie [ 35].

Parametry przyrzadzania

Istnieja Sciezki przyrzadzania, w ktérych nawet najmniejszy poziom jest poziomem podsmazania, np. ,Mieso,
duze pieczenie”. Tutaj nie ma opcji ,bez podsmazania”.

Stopien podsmazania

Za pomocy tego parametru przyrzadzania mozna ustawic, czy produkty majg by¢ podsmazane czy nie. Mozna
wybra¢ dowolny stopien intensywnosci podsmazania. Wysoki stopier podsmazania i krétki czas przyrzadzania
daja niewielkie straty podczas przyrzadzania. Po wybraniu opcji bez, etap przyrzadzania podsmazanie zostanie
pominiety. Opcje bez nalezy wybrac, jezeli mniejsze, juz podsmazone kawatki miesa majq zostac delikatnie
dogotowane.

W razie zapiekania potrawy na zakoriczenie Sciezki przyrzadzania, nalezy wybrac nizszy stopien podsmazania.
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Bardzo wysokie temperatury podczas podsmazania pozwalajg zabic bakterie znajdujace sie na produktach. Dzieki
temu mozliwe jest higieniczne gotowanie réwniez z zastosowaniem niskiej temperatury rdzenia.

Przyrumienienie

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic stopien przyrumienienia produktdw. Mozna wybrac
dowolny stopien przyrumienienia. Potrawy zamarynowane w przyprawach, ziotach i pastach przyspieszajacych
przyrumienianie, szybciej uzyskuja intensywne kolory. W tym przypadku nalezy wybra¢ nizszy stopien
przyrumienienia.

Grubos¢ produktu

Za pomoca tego parametru mozna ustawi¢ grubos¢ produktéow. Wybra¢ bez czujnika temperatury rdzenia dla
produktédw o grubosci ponizej 2 cm. Wybrac z czujnikiem temperatury rdzenia dla produktdw o grubosci
powyzej 2 cm.

Wielkos¢ produktow

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic wielkos¢ produktdw.

= Wybrac opcje mate dla jaj o masie ponizej 53 g. Wybrac¢ opcje duze dla jaj o masie powyzej 64 g.

Wilgotnos¢ w komorze
Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic¢ wilgotnos$¢ w komorze.

W razie zastosowania funkcji Finishing nalezy wybra¢ nastepujace ustawienia:

Poziom Przeznaczony do

Poziom 1 — suche Ten poziom nalezy wybraé w razie przyrzadzania produktéw, ktdre nie
wymagajq dodatkowej wilgoci, np. produktéw panierowanych czy frytek.

Poziom 2 Ten poziom nalezy wybraé w razie przyrzadzania produktéw, ktére
wymagaja mniejszej ilosci dodatkowej wilgoci, np. podsmazania warzyw.

Poziom 3 Ten poziom nalezy wybraé w razie przyrzadzania réznych produktédw
jednoczesnie.

Poziom 4 — wilgotne Ten poziom nalezy wybraé w razie przyrzadzania produktow, ktére
wymagaja duzej ilosci dodatkowej wilgoci, np. gotowania ryzu lub ryb.

Temperatura w komorze
Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic temperature w komorze.
= Gdy aktywowany jest element grzewczy w celu osiggniecia ustawionej temperatury w komorze, wyswietla sie
nastepujacy symbol: §
= Po osiagnieciu temperatury w komorze wyswietla sie nastepujacy symbol: &
Jak wyswietli¢ aktualng wilgotnos¢ i temperature w komorze:
1. Nacisnac¢ i przytrzymac przycisk:
> Po 10 sekundach wyswietlana jest aktualna temperatura w komorze.

2. Aby wrdci¢ do ustawionych parametréw, nalezy zwolni¢ przycisk.

Czas przyrzadzania

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic czas, w ramach ktérego produkty maja osiagnac
pozadany rezultat lub pozadany stopiert dogotowania. W niektdrych inteligentnych sciezkach przyrzadzania
urzadzenie moze nieprzerwanie pracowac z wykorzystaniem podjetych ustawien. W tym celu nalezy ustawi¢ tryb

pracy ciagtej.
1. Woybra¢ poziom, ktéry zostat oznaczony jako czas trwania.

Po ustawieniu czasu przyrzadzania parametr temperatury rdzenia nie jest juz dostepny.
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Czujnik temperatury rdzenia

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic, czy potrawa bedzie przyrzadzana z wykorzystaniem
czujnika temperatury rdzenia czy bez. Nastepnie mozna ustawi¢ pozadana temperature rdzenia potrawy. W
przypadku produktédw o grubosci przekraczajacej 20 mm zaleca sie zastosowanie czujnika temperatury rdzenia.

Temperatura rdzenia
Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic temperature rdzenia potrawy.

Przy ustawianiu temperatury rdzenia nalezy zwrdci¢ uwage na obowiazujace w danym kraju przepisy dotyczace
higieny dla danego produktu.

Stopier dogotowania

Za pomocg tego parametru mozna ustawi¢ stopieri dogotowania potrawy. Kazdemu stopniowi dogotowania
przypisana jest temperatura rdzenia, ktéra mozna dostosowac zgodnie z wtasnym zapotrzebowaniem. Jezeli
potrawa ma by¢ przyrzadzana w niskiej temperaturze, temperatura rdzenia jest w poréwnaniu z innymi metodami
przyrzadzania nizsza nawet o 10°C w potaczeniu z czasem utrzymywania. W razie przyrzadzania drobiu nalezy
zawsze ustawia¢ odpowiednig pod wzgledem higieny temperature rdzenia min. 72°C. Przestrzegad przepisdw
dotyczacych HACCP obowiazujacych w danym kraju.

Gotowanie Delta-T

Z wykorzystaniem tego parametru produkty sa przyrzadzane z zachowaniem statej réznicy miedzy temperaturg w
komorze a temperaturg rdzenia. W wyniku powolnego zwiekszania temperatury w komorze z zachowaniem statej
réznicy do temperatury rdzenia produkty przyrzadzane sa wolno i wyjatkowo delikatnie. Pozwala to zapobiegad
stratom podczas gotowania. Mozna wybra¢ réznice miedzy 5°C a 60°C. Nastepnie nalezy ustawic¢ pozadang
temperature rdzenia.

Im mniejsza jest réznica miedzy temperaturg w komorze a temperatura rdzenia, tym wolniej i delikatniej
przyrzadzana jest potrawa. Im wieksza jest réznica miedzy temperaturag w komorze a temperaturg rdzenia, tym
szybciej jest przyrzadzana potrawa.

predkos¢ gotowania

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic temperature w komorze do gotowania. Jesli wybrano
tryb wolny, jedzenie gotuje sie przez dtugi czas w niskich temperaturach. Jesli wybrano tryb normalny, jedzenie
gotuje sie w wyzszych temperaturach przez krétszy czas. WSKAZOWKA! Proces przyrzadzania mozna
przyspieszy¢, zmieniajac ustawienia z tagodnego na zwykle.

Funkcje dodatkowe

Wilgotnos¢ w komorze

Za pomocg tej funkcji dodatkowej mozna ustawi¢ wilgotnos¢ w komorze. Do dyspozycji sg 2 poziomy. Im wyzszy
jest wybrany poziom, tym wiecej wilgoci znajduje sie w komorze, a poziom wilgotnosci przez caty czas trwania
sciezki przyrzadzania jest wyzszy.

W razie przyrzadzania potraw, ktdre nie wymagaja dodatkowej wilgoci, nalezy nacisna¢ przycisk: 5@ Do komory
nie bedzie wtedy dostarczana dodatkowa wilgo¢.
Fermentowanie

Za pomocg tej funkcji dodatkowej mozna fermentowac produkty w komorze w odpowiedniej temperaturze. Do
dyspozycji jest 5 poziomdw. Im wyzszy jest wybrany poziom, tym dtuzej produkty s3 fermentowane w komorze.

W razie przyrzadzania produktéw bez fazy fermentowania nalezy nacisnaé przycisk: S50

Nawilzanie
Za pomocg tej funkcji dodatkowej podczas przyrzadzania dysza nawilzajaca spryskuje element grzewczy woda.

Powierzchnia produktu zostaje zwilzona, a para ulega skropleniu, co umozliwia uzyskanie chrupigcych skorek i
optymalnego wyrastania podczas pieczenia. Temperatura w komorze musi wynosi¢ miedzy 30 a 260°C.

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: &

>> Podczas naciskania przycisku z dyszy nawilzajacej wydostaje sie woda na wentylator.
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Nawilzanie para

Za pomoca tej funkcji dodatkowej do komory wprowadzana jest wilgo¢ na poczatek wypiekania. Powierzchnia
produktu zostaje zwilzona, a para ulega skropleniu, co umozliwia uzyskanie chrupigcych skérek i optymalnego

wyrastania podczas pieczenia. Im wyzszy poziom zostanie wybrany, tym wiecej wilgoci jest doprowadzane do
komory. W razie przyrzadzania produktdw bez nawilzania parg nalezy nacisna¢ przycisk: = §e

Predkos¢ powietrza

Za pomocy tej funkcji dodatkowej mozna ustawic predkosc wentylatora. Do dyspozycji sg 2 poziomy. Im wyzszy
poziom zostanie wybrany, tym wyzsza jest predkos¢ powietrza. W przypadku matych, delikatnych produktéow
nalezy wybierac¢ niski poziom.

Za pomocg tej funkcji dodatkowej mozna wtaczy¢ tryb mikrofal. Dzieki temu wybrane potrawy s3 szybciej
gotowane lub podgrzewane.
Wezwania

Przerwij

Wszystkie biezace $ciezki przyrzadzania zostaja przerwane

Zaladowac

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do zatadowania urzadzenia.

Zatwierdz

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do zatwierdzenia czynnosci.

Posmaruj pedzlem

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do posmarowania produktu pedzlem, np. wypiekéw roztrzepanym jajkiem.

Nacia¢

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do naciecia produktéw, np. skoérki pieczeni wieprzowej lub wypiekow.

Ponownie wktu¢ czujnik temperatury rdzenia

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do ponownego wktucia czujnika temperatury rdzenia w produkt.

Czujnik temperatury rdzenia w produkcie

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do wktucia w produkt czujnika temperatury rdzenia.

Naktuj

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do naktucia produktu, np. chrupiacej wieprzowiny.

Napetni¢

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do napetnienia pojemnika ptynem, np. podczas przyrzadzania potraw duszonych.

Wymieszaj

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do przemieszania produktu, np. B. Totopos.

Informacje

Podczas trwania Sciezki przyrzadzania wyswietlajg sie informacje o aktualnie wykonywanych czynnosciach.
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Rozgrza¢

Urzadzenie jest nagrzewane do temperatury zapisanej jako ustawienie standardowe w recznych trybach pracy lub
w inteligentnych sciezkach przyrzadzania.

Pozostaty czas

Wyswietla sie czas pozostaty do zakoriczenia inteligentnej sciezki przyrzadzania.

Koniec Sciezki przyrzadzania

Sciezka przyrzadzania zostata zakoriczona.

Opcje

Po rozpoczeciu Sciezki przyrzadzania wyswietlane sg wszystkie dostepne opcje. Po uruchomieniu sciezki
przyrzadzania mozna wybierac opcje Zapiekanie oraz Utrzymywanie temperatury. Po zakonczeniu $ciezki
przyrzadzania mozna wybierac opcje Przebicie czujnika temperatury rdzenia, Nowa partia, Dalej z czasem oraz
Podgrzewanie do temperatury podania.

Utrzymanie temperatury

Za pomoca tej opcji mozna utrzymac klimat w komorze przez okreslony czas lub temperature rdzenia
przyrzadzanych produktéw. Po wybraniu tej opcji temperatura ustawiona w komorze pieca lub temperatura
rdzenia produktow jest utrzymywana nawet przez 24 godziny. Zapobiega to rozgotowaniu potrawy. Aby
zapewnic jak najmniejsze straty podczas gotowania, zaleca sie korzystac z opcji utrzymywania temperatury w
kadzi jedynie przez kroétki czas.

W niektérych $ciezkach przyrzadzania, np. gotowaniu w niskiej temperaturze, opcja utrzymywania stanowi ostatni
etap przyrzadzania po osiggnieciu pozadanego rezultatu. W razie przyrzadzania produktdw réznej wielkosci nalezy
zaplanowac dtuzsza faze utrzymywania, aby wszystkie produkty uzyskaty pozadang temperature rdzenia.

Dojrzatego miesa, mniejszych kawatkéw miesa oraz dziczyzny nie nalezy pozostawia¢ w komorze z
wykorzystaniem opcji utrzymywania przez diuzszy czas. Swieze, niedostatecznie dojrzate mieso wotowe staje sie
z wykorzystaniem tej opcji bardzo delikatne i kruche.

1. Aby ustawi¢ parametr opcji Utrzymywanie temperatury, nalezy nacisna¢ przycisk: @
2. Parametry mozna dostosowac do potrzeb wtasnych.

>> Po zakonczeniu Sciezki przyrzadzania etap Utrzymywanie temperatury wiacza sie automatycznie.

Przektué

Te opcje nalezy wybra¢, jezeli z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia przyrzadzane s3 produkty réznej
wielkosci lub produkty o réznym stopniu dogotowania:

1. Po osiagnieciu ustawionej temperatury rdzenia nalezy otworzy¢ drzwi komory.
2. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wkiu¢ w wiekszy produkt lub produkt z wyzsza temperatura rdzenia.
3. Wszystkie mniejsze produkty nalezy wyja¢ z komory.
4. Zamkna¢ drzwi komory.
5. Nacisna¢ przycisk: 28
> Pojawi sie okno, w ktdrym mozna ustawi¢ temperature rdzenia.
6. Wybrac zadang temperature rdzenia.
>> Podejmowane ustawienia zostajg przejete po kilku sekundach.

Ten krok nalezy powtarzacd tak dtugo, az wszystkie produkty osiggna pozadana temperature rdzenia.

Nowa partia

Za pomoca tej opcji mozna zatadowac urzadzenie nowa partig potrawy i kontynuowac sciezke przyrzadzania z
okreslonymi parametrami.

Uzytkownik zostanie najpierw poproszony o roztadowanie, a nastepnie o ponowne zatadowanie urzadzenia. Po
zatadowaniu urzadzenia nowg partig i zamknieciu drzwi sciezka przyrzadzania bedzie kontynuowana.
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Dalej z czasem

Za pomoca tej opcji sciezka przyrzadzania jest kontynuowana przez okreslony czas. W razie wybrania tej opcji po
zakoniczeniu sciezki przyrzadzania pojawi sie okno, w ktérym mozna ustawic czas trwania, przez ktéry Sciezka ta
bedzie kontynuowana.

1. Wybrac zadanych czas.

>> Podejmowane ustawienia zostaja przejete po kilku sekundach.

Po przejsciu z cockpitu z powrotem do parametréw gotowania przeglad jest wyszarzony. Nie mozna zmieni¢
parametréw gotowania. Po uptywie ustawionego czasu mozna albo roztadowac¢ urzadzenie, albo kontynuowac
sciezke przyrzadzania z wybrana opcja.

Zapiekanie

Za pomoca tej opcji produkty sa zapiekane i uzyskuja chrupigca skérke oraz aromaty pieczenia.

W ramach zatadunkéw mieszanych nalezy wyjac z urzadzenia produkty, ktére nie maja zostac zapieczone.
Nastepnie uruchomi¢ opcje zapiekania.

W razie zebrania sie ptynnego ttuszczu podczas przyrzadzania produktéw w pojemnikach, przed uruchomieniem
opcji zapiekania nalezy wymieni¢ pojemnik. W ten sposéb mozna zapobiec powstawaniu dymu podczas
zapiekania.

Jezeli po zakonczeniu funkcji zapiekania produkty nie uzyskaty pozadanej skérki lub koloru, nalezy wybrac opcje
Dalej z czasem. Nastepnie mozna ustawi¢, jak dtugo produkty maja zosta¢ poddane dodatkowemu zapiekaniu.

Produkty wypieczone krwiscie nie nadajg sie do zapiekania. Wysokie temperatury spowoduja powstawanie
szarych brzegow.

1. Aby ustawic¢ parametr opcji Zapiekanie, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk: o,
2. Parametry mozna dostosowac do potrzeb wiasnych.

>> Po zakonczeniu Sciezki przyrzadzania etap Zapiekanie wiacza sie automatycznie.

Monitorowanie inteligentnej Sciezki przyrzadzania
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Krétko po rozpoczeciu $ciezki przyrzadzania wyswietlacz przetaczy sie do widoku cockpitu. Wyswietlane s3 tutaj
wszystkie etapy gotowania, ktére inteligentna sSciezka przyrzadzania przetwarza jeden po drugim. Aktywny etap
gotowania jest zaznaczony. Etapy gotowania, ktére dopiero zostang wykonane s3 wyszarzone. Po zakoriczeniu
etapu gotowania automatycznie wyswietla sie nastepny etap gotowania.
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6.5 Przerywanie inteligentnej sciezki przyrzadzania

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: €5

> Sciezka przyrzadzania zostaje przerwana. Wyswietla sie ekran startowy.

6.6 Sortowanie inteligentnych sciezek przyrzadzania

W iCookingSuite mozna sortowac inteligentne Sciezki przyrzadzania alfabetycznie lub na podstawie czestotliwosci
uzywania.

1. Aby posortowac alfabetycznie inteligentne éciezki przyrzadzania, nacisna¢ przycisk: 21

2. Aby posortowad inteligentne sciezki przyrzadzania wedtug czestotliwosci uzycia, nacisnac przycisk: 7r. Ten
przycisk stuzy do sortowania Sciezek przyrzadzania do gory, ktdre zostaty wczesniej wybrane jako ulubione.
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Gotowanie reczne

Reczne tryby pracy w iHexagon wspieraja uzytkownika w wykonywaniu pracy w tradycyjny sposoéb.

Wybdr trybu pracy pozwala ustawi¢ klimat i wybra¢, czy produkty maja by¢ przyrzadzane z wykorzystaniem pary,
goracego powietrza czy potaczenia pary i goragcego powietrza. W tym celu nalezy ustawi¢ temperature w komorze
oraz czas przyrzadzania, a takze podjac¢ wszystkie konieczne decyzje. Dzieki temu uzytkownik zachowuje petna
kontrole nad przyrzadzang potrawa.

Tryby pracy

Wilgotnos¢ w komorze

Temperatura w komorze

Czas przyrzadzania

Temperatura rdzenia

Funkcje dodatkowe

Dostosowanie rezultatu przyrzadzania do wymogow wtasnych

Parametry przyrzadzania

Temperatura w komorze

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic temperature w komorze. W przypadku wybrania
temperatury wrzenia w trybie pracy Para, wyswietli sie nastepujacy symbol: &

Jak wyswietli¢ aktualng wilgotnos¢ i temperature w komorze:
1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: §
> Po dwdch sekundach aktualna temperatura w komorze jest wyswietlana w sposdb ciagty.

2. Aby powrdci¢ do ustawionych wartosci parametréw, nalezy ponownie nacisna¢ i przytrzymad przycisk.

Wilgotnos¢ w komorze
Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic¢ wilgotnos¢ w komorze.
= W trybie pracy Para wilgotnos¢ w komorze wynosi 100% i nie moze zosta¢ zmieniona.

= W trybie pracy Potaczenie pary i goracego powietrza do wilgoci zawartej w produktach dodawana jest wilgo¢
z generatora pary. Po przekroczeniu ustawionej wilgotnosci w komorze, wilgo¢ jest odprowadzana.

= W trybie pracy Gorace powietrze wilgo¢ nie jest doprowadzana przez generator pary, ale wydzielana przez
przyrzadzane produkty. Po przekroczeniu ustawionej wilgotnosci w komorze, wilgo¢ jest odprowadzana.

Czas przyrzadzania

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic czas przyrzadzania potraw. Po ustawieniu czasu
przyrzadzania parametr temperatury rdzenia nie jest juz dostepny.

Alternatywnie urzagdzenie moze nieprzerwanie pracowac z wykorzystaniem podjetych ustawien. W tym celu
nalezy ustawic tryb pracy ciagte;.

1. Aby ustawi¢ w urzadzeniu tryb pracy ciagtej, nalezy nacisnaé ) lub przesuna¢ regulator czasu przyrzadzania w
prawo do kofica, az pojawi sie nastepujacy komunikat: praca ciagta
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Temperatura rdzenia

Z wykorzystaniem tego parametru mozna ustawi¢ temperature rdzenia potrawy. Po ustawieniu temperatury
rdzenia parametr czas przyrzadzania nie jest juz dostepny.

Funkcje dodatkowe

Gotowanie Delta-T

WSKAZOWKA

Prosimy zwréci¢ uwage, ze w przypadku gotowania Delta-T z czasem gotowania, czujnik temperatury
rdzenia musi réwniez zosta¢ umieszczony w produkcie.

Z wykorzystaniem tej funkcji dodatkowej produkty s3 przyrzadzane z zachowaniem statej réznicy miedzy
temperaturg w komorze a temperaturg rdzenia. W wyniku powolnego zwiekszania temperatury w komorze z
zachowaniem statej réznicy do temperatury rdzenia produkty przyrzadzane sg wolno i wyjatkowo delikatnie.
Pozwala to zapobiega¢ stratom podczas gotowania. Mozna wybra¢ réznice miedzy 20°C a 60°C. Im mniejsza jest
réznica miedzy temperaturg w komorze a temperatura rdzenia, tym wolniej i delikatniej przyrzadzana jest potrawa.
Im wieksza jest réznica miedzy temperaturg w komorze a temperatura rdzenia, tym szybciej jest przyrzadzana
potrawa

Mozna ustawic temperature docelowg lub pozadany czas przyrzadzania. Po ustawieniu docelowej temperatury
rdzenia dla produktu temperatura w komorze jest automatycznie regulowana w oparciu o réznice ustawionej
temperatury delta do ustawionej temperatury rdzenia. Po ustawieniu czasu przyrzadzania dla produktu
temperatura w komorze jest automatycznie regulowana na podstawie réznicy ustawionej temperatury delta do
momentu uptywu ustawionego czasu przyrzadzania.

Tworzenie klimatu

Za pomocg tej funkcji temperatura w komorze jest dostosowywana do wartosci docelowej w danej sciezce
przyrzadzania. Jezeli proces przyrzadzania, np. grillowanie produktdw, zostanie zmieniony na inny procesu
przyrzadzania, np. pieczenie produktéw, komora pieca jest schtadzana. W przypadku przejscia od pieczenia do
grillowania komora pieca jest podgrzewana.

Predkos¢ powietrza

Za pomocg tej funkcji dodatkowej mozna ustawic predkos¢ wentylatora. Im wyzszy poziom zostanie wybrany,
tym wyzsza jest predkos¢ powietrza. W przypadku matych, delikatnych produktéw nalezy wybierac niski poziom.
Nawilzanie

Za pomocy tej funkcji dodatkowej podczas przyrzadzania dysza nawilzajaca spryskuje element grzewczy woda.

Powierzchnia produktu zostaje zwilzona, a para ulega skropleniu, co umozliwia uzyskanie chrupiacych skérek i
optymalnego wyrastania podczas pieczenia. Temperatura w komorze musi wynosi¢ miedzy 30 a 260°C.

1. Nacisna¢i przytrzymad przycisk: &

>> Podczas naciskania przycisku z dyszy nawilzajacej wydostaje sie woda na wentylator.

Funkcja Cool Down

W razie przyrzadzania produktéw w wysokich temperaturach i koniecznosci schtodzenia komory do nizszej
temperatury, mozna skorzystac z funkcji Cool Down.

v Ostona wentylatora jest odpowiednio zablokowana.
1. Nacisnaé przycisk: ¥}
> Woybrac¢ temperature, do ktérej ma zostac schtodzona komora pieca.

2. AOSTRZEiENIE! Niebezpieczenstwo poparzenia! W razie otwarcia drzwi do komory z komory
gwattownie wydostaje sie para. Otworzy¢ drzwi komory.

>> AOSTRZEiENIE! Niebezpieczenstwo obrazen! W razie otwarcia drzwi do komory, wentylator nie zostanie
zatrzymany. Nie dotykac obracajacego sie wirnika wentylatora. Predkos¢ wentylatora zostanie zwiekszona.
Komora ulega schtodzeniu.
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Uzywanie kuchenki mikrofalowej w trybie recznym.

WSKAZOWKA

Funkcja kuchenki mikrofalowej nie jest dostepna w trybie pracy ciagtej.

Moc trybu mikrofalowego mozna ustawiaé za pomoca nastepujacych przyciskow:

Moc mikrofal wynosi 0%.

Moc mikrofal wynosi 25%.

Moc mikrofal wynosi 50%

Moc mikrofal wynosi 75%.

Moc mikrofal wynosi 100%

713 Wezwania i informacje

Podczas procesu przyrzadzania mogg wyswietlac sie te same wezwania i informacje [» 33] jak w inteligentnych
sciezkach przyrzadzania.

7.2 Para / mikrofala-para
7.2.1 Klimat w komorze i zakres temperatury
Klimat w komorze Metody Wilgotnos¢ w Temperatura w Moc kuchenki
przyrzadzania komorze komorze mikrofalowej
Wilgotne = Gotowanie na 100% 30-130°C 0-100%
parze
= Duszenie

= Blanszowanie
= Dogotowywanie
= Pecznienie

= Gotowanie
prézniowe sous
vide

= Rozmrazanie
= [Konserwowanie

= Kuchenka
mikrofalowa
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Przyrzadzanie produktéw na parze

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: \'ég
2. Nacisnac przycisk: ¢%
> Urzadzenie nagrzewa sie.
3. Ustawic zadang temperature w komorze.
4. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca czasu, nacisnaé przycisk: &)
5. Ustawic czas przyrzadzania.
6. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca temperatury rdzenia, nacisna¢ przycisk: /N
7. Ustawic¢ temperature rdzenia.

> [Po osiggnieciu ustawionej temperatury w komorze uzytkownik otrzymuje wezwanie do zatadowania
produktéw do urzadzenia.

W razie potrzeby ustawi¢ poziom mocy funkcji kuchenki mikrofalowe;j B
Zatadowac urzadzenie.

>> Sciezka przyrzadzania jest kontynuowana. Po uptywie czasu przyrzadzania i osiggnieciu temperatury rdzenia
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, wzywajacy uzytkownika do sprawdzenia, czy pozadany rezultat zostat
osiagniety.

Potaczenie mikrofali, kombi i pary

Klimat w komorze i zakres temperatury

Klimat w komorze Metody Wilgotnos¢ w Temperatura w Moc kuchenki
przyrzadzania komorze komorze mikrofalowej
wilgotny i goracy = Pieczenie 0 — 100% 30 - 260°C 0-100%
= Smazenie
= Kuchenka

mikrofalowa

Jezeli temperatura w komorze wynosi ponad 260°C przez 30 minut, a uzytkownik nie korzysta w tym czasie z
urzadzenia, automatycznie zostaje obnizona do 260°C. Jezeli w czasie tych 30 minut zostanie podjete dziatanie,
np. otwarcie drzwi komory, temperatura w komorze bedzie utrzymywana na poziomie ponad 260°C przez kolejne
30 minut.
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7.3.2 Przyrzadzanie potraw z wykorzystaniem potaczenia pary i goracego powietrza
SO B ll-gicy
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: ¢4
2. Nacisna¢ przycisk: ¢4
> Urzadzenie nagrzewa sie.
3. Ustawic zadane nasycenie para.
4. Ustawi¢ zadana temperature w komorze.
5. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomocg czasu, nacisnac przycisk: @
6. Ustawic czas przyrzadzania.
7. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomocg temperatury rdzenia, nacisnaé przycisk: /N
8. Ustawié temperature rdzenia.
> Po osiggnieciu ustawionej temperatury w komorze uzytkownik otrzymuje wezwanie do zatadowania
produktéw do urzadzenia.
9. W razie potrzeby ustawi¢ poziom mocy funkcji kuchenki mikrofalowej B}
10. Zatadowac urzadzenie.
>> Sciezka przyrzadzania jest kontynuowana. Po uptywie czasu przyrzadzania i osiggnieciu temperatury rdzenia
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, wzywajacy uzytkownika do sprawdzenia, czy pozadany rezultat zostat
osiagniety.
7.4 Gorace powietrze / mikrofala - gorace powietrze
7.4.1 Klimat w komorze i zakres temperatury
Klimat w komorze Metody Wilgotnos¢ w Temperatura w Moc kuchenki
przyrzadzania komorze komorze mikrofalowej
Gorace = Pieczenie 0 - 100% 30 -260°C 0-100%
= Smazenie
= Grillowanie
= Frytowanie
= Zapiekanie
= Zeszklanie
= Kuchenka
mikrofalowa
oryginalna instrukcja obstugi 41/128



7 | Gotowanie reczne

Jezeli temperatura w komorze wynosi ponad 260°C przez 30 minut, a uzytkownik nie korzysta w tym czasie z
urzadzenia, automatycznie zostaje obnizona do 260°C. Jezeli w czasie tych 30 minut zostanie podjete dziatanie,
np. otwarcie drzwi komory, temperatura w komorze bedzie utrzymywana na poziomie ponad 260°C przez kolejne
30 minut.

7.4.2 Przyrzadzanie potraw z wykorzystaniem goracego powietrza

=9}

S

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: ¢4
2. Nacisna¢ przycisk: =
> Urzadzenie nagrzewa sie.
3. Ustawié zadana temperature w komorze.
4. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca czasu, nacisnaé przycisk: &)
5. Ustawic czas przyrzadzania.
6. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca temperatury rdzenia, nacisna¢ przycisk: /N
7

Ustawi¢ temperature rdzenia.

> Po osiggnieciu ustawionej temperatury w komorze uzytkownik otrzymuje wezwanie do zatadowania
produktéw do urzadzenia.

W razie potrzeby ustawi¢ poziom mocy funkcji kuchenki mikrofalowej Bl
Zatadowac urzadzenie.

>> Sciezka przyrzadzania jest kontynuowana. Po uptywie czasu przyrzadzania i osiggnieciu temperatury rdzenia
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, wzywajacy uzytkownika do sprawdzenia, czy pozadany rezultat zostat

osiagniety.

7.5 Przerywanie przyrzadzania recznego
07:58 | 08.10.2019 00 7 g A

1. Nacisnaé i przytrzymac przycisk: €

> Proces gotowania zostaje przerwany. Wyswietla sie ekran startowy.
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8 Przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach

Gotowanie duzych kawatkéw miesa i drobiu wymaga wieloletniego doswiadczenia oraz duzego naktadu pracy
zwigzanego z kontrolowaniem. Dodatkowo urzadzenia sg zablokowane na wiele godzin. Paristwa system
przyrzadzania potraw pozwala podejs¢ do tego wyzwania z nieco wiekszym spokojem: umozliwia pieczenie,
gotowanie i duszenie produktdw powoli i w niskich temperaturach w czasie mniejszego obtozenia, np. po
potudniu lub w godzinach niewymagajacych wydawania potraw. Dzieki temu mozna optymalnie wykorzystywac
urzadzenia nawet przez 24 godziny na dobe. Gotowanie w nocy umozliwia ponadto oszczednos¢ energii w wyniku
korzystania z taryf nocnych.

O WSKAZOWKA

Jezeli podczas przyrzadzania potrawy w niskiej temperaturze ma miejsce awaria pradu, sciezka przyrzadzania
zostaje przerwana. Jezeli awaria pradu trwa krécej niz 15 minut, sciezka przyrzadzania jest wznawiana. W
przypadku awarii pradu trwajacych ponad 15 minut urzadzenie przechodzi w tryb oczekiwania. Konieczne jest
ponowne uruchomienie $ciezki przyrzadzania od momentu wystapienia awarii zasilania lub reczne dokoriczenie
przyrzadzania potrawy.
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9 iProductionManager

produkty moga by¢ przyrzadzane razem, przyrzadzania potraw w optymalnej kolejnosci oraz nadzorowania

E iProductionManager dba o inteligentng i elastyczng organizacje catego procesu produkcji. Dotyczy to decyzji, ktére
sciezek przyrzadzania.

iProductionManager przypomina, kiedy potrawa ma zosta¢ zatadowana lub wyjeta z urzagdzenia. Mozna
zadecydowad, czy przyrzadzanie ma odbywac sie z optymalng energia, optymalnym czasem czy w okreslonym
terminie. iProductionManager odpowiednio inteligentnie dostosowuje kolejnos¢ przyrzadzania potraw. Oznacza
to petng kontrole nad procesami w kuchni bez koniecznosci nadzorowania, ale za to przy zapewnieniu wysokiej
wydajnosci produkcyjnej.

Bony reczne

Synchronizacja ustawien klimatyzacj

Ustawienia klimatu

Tablica z bonami

Zatadunki

Os czasu

Przyrzad do pozycjonowania do
przyrzadzania na czas

Wypetnij luki w harmonc

Optymalizacja pod katem czasu

11:26 am

Skalowanie osi czasu Funkcje optymalizacji

Nawilzanie

Rozgrzewa

Wstecz na osi czasu

9.1 Tworzenie bonéw recznych

Do iProductionManager mozna dodawac reczne bony. Najpierw nalezy ustawi¢ klimat, a nastepnie wybra¢, czy
paragon ma by¢ utworzony na podstawie czasu gotowania czy temperatury rdzenia. Prosimy zwrdéci¢ uwage, ze:
Jedli potrawa przyrzadzana jest przy uzyciu zintegrowanego czujnika temperatury rdzenia, na osi czasu mozna
umiescic tylko jeden reczny paragon temperatury rdzenia.
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02:02-3 pm 02:0v8 pm

11:20am  11:22am  11:24

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: B
Nacisna¢ przycisk: ¢S
205

Nacisna¢ przycisk:3e

Wybra¢ tryb pracy Para %, Kombinacja pary i goracego powietrza §4E lub Gorace powietrze =.

v A WN

Parametry przyrzadzania mozna dostosowac do potrzeb wiasnych. Mozna réwniez ustawi¢ predkos¢
wentylatora. W tym celu nalezy nacisna¢ przycisk: S

6. Mozna réwniez ustawi¢ poziom mocy mikrofal. W tym celu nalezy nacisng¢ przycisk: +#.
Aby zapisa¢ zmiany, nacisna¢ przycisk:

W celu zwigkszenia lub zmniejszenia temperatury rdzenia albo wydtuzenia lub skrécenia czasu gotowania
nalezy obrdcic¢ centralne pokretto nastawcze lub nacisna¢ przycisk: + lub —

9. Naciska¢ przycisk, az zostanie osiggniete zgdane ustawienie.

>> Teraz mozna rozmiesci¢ bony.

9.2 Tablica z bonami

Do tablicy z bonami mozna dodac dowolng inteligentna sciezke przyrzadzania, programy lub koszyki. Jesli tablica z
paragonami nie zostanie zapisana jako Zapisz koszyk [» 59], zostanie nadpisana po zatadowaniu nowego koszyka.
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9.2.2

46 / 128

Edytor tablicy z bonami

10.

>>

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: [ -]

Nacisna¢ przycisk: &/

Nacisna¢ przycisk: (&’

Aby dodac inteligentne sciezki przyrzadzania do koszyka, nacisna¢ przycisk: |2

Wyswietla sie wszystkie inteligentne sciezki przyrzadzania potraw.

Przewinac liste lub wybrac tryb pracy, a nastepnie nacisna¢ zadana sciezke przyrzadzania.

Sciezka przyrzadzania zostanie oznaczona . i dodana do tablicy z bonami.

Aby dodac¢ do koszyka programy z trybu programowania, nacisnaé¢ przycisk: (%

Wyswietla sie wszystkie zapisane bony. Jezeli nie utworzono jeszcze zadnych programoéw, strefa ta jest pusta.
Przewinac liste lub wybrac programy reczne lub inteligentne, a nastepnie nacisng¢ zagdany program.
Program zostanie oznaczony ¥ 7 i dodany do tablicy z bonami.

Aby skontrolowac¢ zawartos¢ tablicy bonéw, nacisna¢ przycisk:

Aby usunac inteligentng $ciezke przyrzadzania lub program, nacisng¢ przycisk: TUl'

Aby zaktualizowac tablice z bonami, nacisna¢ przycisk: »=

Inteligentne sciezki przyrzadzania lub programy wyswietla sie na tablicy bonéw. Teraz mozna rozmiesci¢ bony.

Dodawanie programow i koszykow

1.
2.

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: (&

Aby wystac reczny, inteligentny lub zapisany program do iProductionManager, nacisna¢ przycisk obok
zadanego programu: ==+

Nacisna¢ przycisk: B

Program zostanie wystany do iProductionManager i wyswietlony na tablicy z bonami.

Aby przesta¢ koszyk do iProductionManager, nacisng¢ zadany koszyk.

Koszyk zostanie przestany do iProductionManager. Wszystkie programy zostang wyswietlone na tablicy z
bonami.
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9.23 Dodawanie inteligentnych Sciezek przyrzadzania

1. Aby wysfac inteligentng sciezke przyrzadzania z iCookingSuite do iProductionManager, nacisna¢ przycisk na
pasku menu: (2

2. Nacisnac przycisk za zadang sciezka przyrzadzania: «--
3. Nacisnac przycisk: B

>> Inteligentna Sciezka przyrzadzania zostanie wystana do iProductionManager i wyswietlona na tablicy z bonami.

9.3 Timer

Nawet jezeli kontrola kombinacji [ 48] zapobiega umieszczeniu bonu, mozna nastawic timer. Timer to bon
czasowy, ktéremu standardowo przypisywane jest 5 minut. Timerowi nie jest przypisany wiasny klimat, tzn.
nastawienie timera nie wiaze sie z ustawieniem klimatu i nie ma na niego wptywu. Czas trwania timera mozna
dostosowac zgodnie z upodobaniem. Mozna go nastawi¢ w czasie rzeczywistym lub na pdznie;j.

1 <2}l - IIRAECERON \ 121 - IREECAEON } < = IRAEGE

10:07 am | 12

1. Aby nastawi¢ timer w czasie rzeczywistym, nalezy najpierw nacisnac¢ na tablicy z bonami na timer, a nastepnie
na wybrany poziom zatadunku.

> Timer zostanie ustawiony w czasie rzeczywistym.

Aby nastawi¢ timer na pdzniej, nalezy przeciaggna¢ go na wybrany poziom zatadunku i zadany czas startowy.
Aby przenies¢ timer na inny poziom zatadunku i zmieni¢ czas startowy, przycisna¢ i przytrzymad timer.
Przeciggnac timer na wybrang pozycje.

Aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas timera, krétko nacisngé timer.

o vk~ W N

Obréci¢ pokretto obstugi lub nacisna¢ przyciski: 4 lub —
> Po krétkim czasie oczekiwania ustawienia zostang przejete.

>> Po uptywie timera, uzytkownik zostanie wezwany do roztadunku urzadzenia. Obok poziomu zatadunku pojawi
sie symbol 8. Czas gotowania to 00:00.

9.4 Rozmieszczanie bonow
v Utworzono reczne bony, koszyki [» 45] lub tablice bonow [P 46].
1. Przeciggna¢ bon na zadany poziom zatadunku.

> Dla lepszej orientacji poziom zatadunku, na ktérym uzytkownik chce umiescic bon, jest podswietlony na
niebiesko. Dalsza pomoc stanowi czas podany na bonie.

> Jedli poziom zatadunku jest zaznaczony na zétto lub czerwono, nie mozna umiesci¢ na nim bonu bez
przesuniecia juz rozmieszczonych bonéw. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Kontrola kombinacji [» 48] i
logika rozmieszczania
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9.4.2
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2. Jesli rozmieszczono kilka bondw, nalezy pomniejszy¢ os czasu, aby uzyskac przeglad. W tym celu nalezy
nacisnaé¢ przycisk: @
Dostepne s3 nastepujace opcje optymalizacji rozmieszczania bonow:
= Wypetnij luki w harmonogramie [» 48]
= Optymalizacja pod katem czasu
= Optymalizacja pod katem poboru energii
= Czas docelowy gotowania [P 52]
Jesli bony rozmieszczane sa w czasie rzeczywistym, pojawi sie pionowy zétty lub niebieski pasek:
= Zoétty pasek wskazuje, ze komora do gotowania nagrzewa sie.
= Niebieski pasek wskazuje, ze komora do gotowania jest chtodzona za pomocg funkcji chtodzenia.
= Szerokos¢ paska wskazuje, ile czasu zajmuje rozgrzanie lub schtodzenie.

Po osiagnieciu zadanej temperatury uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktéw do urzadzenia.
Obok poziomu zatadunku pojawi sie symbol &=,

Po zatadowaniu urzadzenia obok poziomu zatadunku wyswietli sie czas przez jaki potrawa pozostanie w komorze
do gotowania.

Po zakoriczeniu procesu gotowania dla paragonu uzytkownik zostanie poproszony o roztadowanie urzadzenia.
Obok poziomu zatadunku pojawi sie symbol 5. Czas gotowania to 00:00.

Kontrola kombinacji

Kazdy bon, ktéry ma zosta¢ umieszczony w iProductionManager, jest kontrolowany, aby sprawdzi¢, czy nowy bon
pasuje do juz rozmieszczonych bondw i czy mozna go umiesci¢ w wybranym czasie. Bony s3 rozdzielane na
podstawie 3 nastepujacych wartosci i sprawdzane niezaleznie od siebie:

= Do kazdego bonu przypisany jest tryb pracy. Sprawdzane jest, czy tryby pracy pasuja do siebie.

= Do kazdego bonu przypisana jest temperatura w komorze do gotowania. Sprawdzane jest, czy temperatury
komory do gotowania pasuja do siebie.

= Kazdemu trybowi pracy przypisana jest wilgotnos¢ w komorze do gotowania. Sprawdzane jest, czy wartosci
wilgotnosci komory do gotowania pasuja do siebie.

Zardwno reczne tryby pracy, jak i inteligentne Sciezki przyrzadzania s testowane pod katem mozliwosci taczenia.
Mozna taczy¢ jedynie sciezki przyrzadzania wykorzystujace ten sam klimat w komorze. Jesli sciezka przyrzadzania
wykorzystuje rézne klimaty, np. pieczenie w niskiej temperaturze, nie mozna jej taczy¢ z innymi bonami. Ponadto
mozna faczy¢ tylko jednostopniowe programy

Wypetnianie luk w harmonogramie

Mozna ustawic urzadzenie tak, aby automatycznie zamykato luki czasowe pojawiajace sie podczas rozmieszczania
bondéw na wszystkich poziomach zatadunku.
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v Utworzono i rozmieszczono paragony.
1. Nacisna¢ przycisk: =«
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy naprawde chce zlikwidowac luki w planowaniu. WSKAZOWKA! Tego
dziatania nie mozna cofna¢.

2. Potwierdzi¢ pytanie poprzez: OK

>> Luki czasowe miedzy bonami zostang zamkniete. Rozmieszczenie bonéw wzgledem siebie zostanie
zachowane. Rozmieszczenie bonéw na osi czasu moze sie zmienic.

9.4.3 Logika rozmieszczania

Na podstawie wynikéw kontroli kombinacji urzadzenie iHexagon decyduje, w jakim miejscu umieszczony zostanie
bon. W zaleznosci od przebiegu kontroli, bony s3 optymalnie rozmieszczane w iProductionManager.
iProductionManager wykorzystuje kolorowe oznaczenia na poziomach zatadunku, aby zasygnalizowa¢, czy nowy
bon wptywa na juz umieszczone bony:

= Jesli poziomy zatadunku s3 zaznaczone na zétto, mozna umiesci¢ paragon, ale inne, juz umieszczone paragony
zostang przeniesione.
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= Jesli tlo jest czerwone, nie mozna umiesci¢ bonu, poniewaz jakis bon jest juz przetwarzany.

W razie przeniesienia bonu, przeniesiony zostanie caty blok, w ktérym dany bon zostat umieszczony po
sprawdzeniu kombinacji.

9.4.4 Optymalizacja pod katem czasu

Bony, ktére juz umieszczono w iProductionManager, zostaty automatycznie zoptymalizowane przez iHexagon w
taki sposéb, aby potrawy gotowane byty w optymalnej kolejnosci pod wzgledem czasowym, a luki czasowe
zostaty zamkniete. Zachowano porzadek chronologiczny i rozmieszczenie na poziomach zatadunku.

T

60* 160

2 68° |—|+ 9 05:00" — +

v Utworzono i rozmieszczono bony.
1. Nacisngé przycisk: <y

> Uzytkownik zostanie zapytany, czy luki w czasie powinny naprawde zosta¢ zlikwidowane.
WSKAZOWKA! Tego dziatania nie mozna cofnaé.

2. Zatwierdzi¢ pytanie poprzez: OK

>> Bony zostana ponownie rozmieszczone zaleznie od wynikéw kontroli kombinacji [» 48].

94.5 Optymalizacja pod katem zuzycia energii

Bony, ktére juz umieszczono w iProductionManager, zostaty automatycznie zoptymalizowane przez iHexagon w
taki sposdéb, aby potrawy gotowane byty optymalnie pod wzgledem zuzycia energii. W ten sposéb mozna
zoptymalizowad wykorzystanie urzadzenia i zaoszczedzi¢ energie. Nalezy pamietad, ze kolejnos¢ bonéw moze ulec
zmianie.
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v Utworzono i rozmieszczono bony.
1. Nacisna¢ przycisk: “&

> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce rozmiesci¢ paragony w sposéb zoptymalizowany pod
katem zuzycia energii. WSKAZOWKA! Tego dziatania nie mozna cofna¢.

2. Zatwierdzi¢ pytanie poprzez: OK

>> Bony zostang ponownie rozmieszczone zaleznie od wynikéw kontroli kombinacji [» 48].

9.5 Edytowanie i usuwanie bonéw
o E( C} .
60* ¢160° =

68° — + o 05:00" — +

TEHE
60* ¢160°

2 68° — + O 05:00" — +

Bony reczne

Po umieszczeniu recznego bonu mozna zmienic¢ temperature rdzenia lub wydtuzy¢ czas gotowania. Nie mozna
edytowac ustawionego klimatu.

1. Nacisng¢ bon.

> Wyswietlaja sie ustawienia bonu.
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2. Jesli uzytkownik chce zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature rdzenia albo wydtuzy¢ lub skréci¢ czas
gotowania, nalezy nacisna¢ przycisk: + lub —

3. Aby usunac bon, nacisna¢ przycisk: i

Inteligentne bony i programy

W przypadku wielu inteligentnych bonéw lub programéw ustawienia mozna zmieni¢ po umieszczeniu bonéw. W
przypadku niektérych bonédw mozliwe jest jedynie usuniecie.

1. Jesli uzytkownik chce zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature rdzenia albo wydtuzy¢ lub skrocic czas
gotowania, nalezy nacisna¢ przycisk: + lub —

2. Aby usunaé bon, nacisnaé przycisk: i

Czas docelowy gotowania

W iProductionManager mozna planowa¢ gotowanie potraw w taki sposdb, aby zaczynato sie lub koriczyto w tym
samym czasie. Planowanie mozna przeprowadzi¢ nie tylko w chwili obecnej, ale takze w przysztym czasie. Aby to
zrobi¢, nalezy umiesci¢ bon przed lub za przyrzadem do pozycjonowania. Po wiaczeniu iProductionManager
przyrzad do pozycjonowania oznacza czas rzeczywisty. Jesli przyrzad do pozycjonowania zostanie przesuniety w
prawo, o$ czasu zmienia sie w przysztosc.

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: B

2. Aktywowad pomoc w pozycjonowaniu, naciskajac ja, a nastepnie przeciaggna¢ na zadany punkt na osi czasu. Po
przesunieciu przyrzadu do pozycjonowania do prawej krawedzi wyswietlacza, o$ czasu przesuwa sie w
przysztosc.

3. Ustawic zadane paragony po prawej lub lewej stronie przyrzadu do pozycjonowania.

> W razie umieszczenia paragonu po lewej stronie przyrzadu do pozycjonowania, ten punkt na osi czasu bedzie
oznaczat zakonczenie bonu. Potrawy zostang ugotowane w tym samym czasie.

> W razie umieszczenia bonu po prawej stronie przyrzadu do pozycjonowania, ten punkt na osi czasu bedzie
oznaczat rozpoczecie bonu. Przyrzadzanie potraw rozpoczyna sie w tym samym czasie, gdy uzytkownik
dotknie dwa razy ikone przesuwania przyrzadu pozycjonujacego.

Planowanie

Dzieki funkcji planowania iProductionManager wystarczy tylko raz rozmiesci¢ bony, aby méc je w kazdej chwili
wywotac.

= Nie mozna zapisywac bonoéw, ktdre zostaty juz przetworzone w ramach planowania.

= Dodatkowa funkcja Zaparzanie nie jest dostepna podczas planowania.
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Tworzenie planéw

®05:00" — +

>

0 him +00:02 h:m +00:04 him

Q@ <%

10:11am |
D

=7 Planning

-—

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: B
2. Nacisnac przycisk w pasku menu{Z
3. Nacisnac przycisk: +Nowe planowanie
4 -

Nacisna¢ przycisk: <,

> Przyrzad do planowania przesuwa sie do lewej krawedzi wyswietlacza. Skalowanie osi czasu zmienia sie z
biezacego czasu na minuty. Mozna teraz rozmieszczac bony niezaleznie od czasu.

5. Rozmiesci¢ zadane bony. Mozna rozmiesci¢ do 30 bondw.
Do optymalizacji planowania dostepne sa nastepujace funkcje:
= Wypetnij luki w harmonogramie [» 48]
= Optymalizacja pod katem czasu
= Optymalizacja pod katem poboru energii
1. Aby rozpoczac¢ planowanie bez zapisywania, nacisna¢ przycisk: =

2. Aby zapisa¢ planowanie, nacisna¢ przycisk: (=)
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% Planungen

3. Wprowadzi¢ nazwe.
4. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk:

>> Planowanie wyswietlane jest na liscie planéw.

9.7.2 Rozpoczynanie planowania
v Planowanie zostato utworzone [} 53].

v iProductionManager obecnie nie przetwarza zadnych bonéw. Podczas przetwarzania bonéw pojawia sie
komunikat informujacy, ze wszystkie bony musza zosta¢ anulowane przed rozpoczeciem planowania.

1. Nacisna¢ przycisk: < w menu w punkcie Programowanie.

2. Nacisna¢ zadane planowanie.

>> Planowanie rozpoczyna sie natychmiast. Bony rozmieszczane sg ha poziomach zgodnie z planowaniem. Bony
na tablicy bonéw s3 zastepowane bonami uwzglednionymi w planowaniu.
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10 Tryb programowania
= /Y W trybie programowania mozna tworzy¢, zapisywac i edytowac programy reczne [ 55], inteligentne sciezki
=4 | przyrzadzania [» 57] oraz koszyki [> 59] W tym celu dostepne sg wszystkie reczne tryby pracy, inteligentne

$ciezki przyrzadzania, programy mycia [» 62] oraz wstepnie zaprogramowane koszyki na zakupy.

Tworzenie nowego programu

Planowanie
Programy mycia

Reczne tryby pracy

Inteligentne tryby pracy Koszyk na zakupy

Ulubione

Sortowanie alfabetyczne

10.1

N
S

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: &’
2. Nacisnac przycisk: + Nowy element
3. Nacisna¢ przycisk: ==

> Wyswietla sie przeglad dostepnych etapdw przyrzadzania.

4. Wybra¢ odpowiednie etapy przyrzadzania i przeciagnac je do dolnego obszaru. WSKAZOWKA! Etapéw
przyrzadzania nie mozna dowolnie ze soba faczy¢.

5. Aby doda¢ do programu wezwania, nalezy nacisna¢ przycisk:
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> Woyswietla sie przeglad dostepnych monitédw. Te konfigurowalne karty dziatan pomagaja zaplanowac etapy
posrednie podczas przyrzadzania potraw. Mozna uzy¢ wstepnie ustawionych kart dziatan lub utworzy¢ wiasne.

6. Wybrac¢ odpowiednie monity i przeciaggna¢ je do dolnego obszaru.

7. lstnieje réwniez mozliwoé¢ tworzenia wiasnych kart dziatania. W tym celu nalezy nacisna¢ przycisk . Teraz
mozna nada¢ nazwe swojej karcie dziatania, dodac tekst i zdjecie oraz dodac do niej sygnat dzwiekowy.

8. Aby edytowac dany etap gotowania, nacisnac przycisk: 3&

> W zaleznosci od wybranego trybu pracy, wyswietlaja sie mozliwe parametry przyrzadzania i funkcje

dodatkowe.
Etap przyrzadzania Parametry przyrzadzania Funkcje dodatkowe
Rozgrzewanie = Temperatura w komorze = Predkos¢ powietrza
Para = Temperatura w komorze = Gotowanie Delta-T

Potaczenie goracego
powietrza i pary

Gorace powietrze

Cool Down

1. Etap przyrzadzania mozna dostosowac do potrzeb wiasnych.

= Czas przyrzadzania = Predkos¢ powietrza

Temperatura rdzenia
Wilgotnos¢ w komorze
Temperatura w komorze
Czas przyrzadzania
Temperatura rdzenia
Wilgotnosé w komorze
Temperatura w komorze
Czas przyrzadzania
Temperatura rdzenia

Temperatura w komorze

2. Aby zapisa¢ zmiany, nacisna¢ przycisk:

WYybér czasu startowego i zdjecia programu

v Uzytkownik zaimportowat zdjecia [ 82].

1. Aby przypisa¢ wstepny czas startowy do programu, nacisna¢ przycisk: 7

Gotowanie Delta-T
Predkosc¢ powietrza

Nawilzanie
Gotowanie Delta-T
Predkos¢ powietrza

Nawilzanie

Predkosc¢ powietrza
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Nacisna¢ przycisk: @ Wstepny wybdr czasu startowego
Nacisna¢ przycisk:ON

Wprowadzi¢ czas rozpoczecia gotowania.

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk:

Aby przypisa¢ zdjecie do programu, nacisna¢ przycisk: 2
Nacisna¢ przycisk: [aa] Wybér zdjecia programu

Wybra¢ zdjecie.

© © N o U~ W N

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisng¢ przycisk:

10. Aby ustawi¢ niski stopien pracy wentylatora po zatadunku, nacisna¢ przycisk: =.

Zapisywanie programu
1. Aby nazwaé program, nacisnac przycisk: #'
2. Wprowadzi¢ nazwe.

3. Aby zapisac program, nacisnac przycisk: (=)

>> Program zostaje poddany sprawdzeniu. Po ustawieniu wszystkich parametréw przyrzadzania i ich logicznej
kolejnosci, program zostaje zapisany i wyswietla sie na liscie programoéw.

>> Jezeli program zawiera btad, dane miejsce zostaje odpowiednio oznaczone. Btad nalezy naprawi¢ przed
ponownym zapisaniem programu.

10.2 Tworzenie programu inteligentnego

W ramach programowania inteligentnej Sciezki przyrzadzania do wtasnych potrzeb mozna dostosowac wytacznie
parametry przyrzadzania. Nie jest mozliwe wprowadzenie zmian w kolejnosci poszczegdinych etapow
przyrzadzania.

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: [’
2. Nacisna¢ przycisk: + Nowy element
3. Nacisnac przycisk: &2
> Uzytkownik otrzymuje zapytanie, co chce zaprogramowac.
4. Do wyboru s nastepujace mozliwosci:
= Tryb pracy
= Tryb pracy i metoda przyrzadzania
= Metody przyrzadzania

Po dokonaniu wyboru wyswietlg sie odpowiednie $ciezki przyrzadzania.
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1. Wybrac jedng z inteligentnych Sciezek przyrzadzania.

> Woyswietlaja sie poszczegdlne etapy przyrzadzania. Teraz mozna dostosowacd parametry przyrzadzania do
wiasnych potrzeb.

@8 ¢ @& EZ| el O,

2. Nacisna¢ przycisk: 3%
> W zaleznosci od wybranej Sciezki przyrzadzania, wyswietlajg sie mozliwe parametry przyrzadzania i funkcje
dodatkowe. Ustawienia standardowe danej ciezki przyrzadzania sa oznaczone nastepujacym symbolem: 7
3. Parametry przyrzadzania mozna dostosowac do potrzeb wiasnych.
4. Aby zapisac zmiany, nacisna¢ przycisk:

> Ponownie wyswietlaja sie poszczegdlne etapy przyrzadzania.

Wybdr czasu startowego i zdjecia programu

v Uzytkownik zaimportowat zdjecia [» 82].

-_—

Aby przypisa¢ wstepny czas startowy do programu, nacisna¢ przycisk: 2
Nacisna¢ przycisk: @ Wstepny wybér czasu startowego

Nacisna¢ przycisk:ON

Wprowadzi¢ czas rozpoczecia gotowania.

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk:

Aby przypisa¢ zdjecie do programu, nacisna¢ przycisk: 2

Nacisna¢ przycisk: [aa] Wybér zdjecia programu

Wybra¢ zdjecie.

© © N O U~ W DN

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisng¢ przycisk:

10. Aby ustawi¢ niski stopien pracy wentylatora po zatadunku, nacisna¢ przycisk: =.

Zapisywanie programu
1. Aby nazwaé program, nacisnac przycisk: #'
2. Wprowadzi¢ nazwe.

3. Aby zapisac program, nacisnac przycisk: (=)
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>> Program pojawi sie na liscie programoéw.

10.3 Programowanie koszykow

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: (=

Nacisna¢ przycisk: + Nowy element

Nacisna¢ przycisk: &/

Aby dodac inteligentne sciezki przyrzadzania do koszyka, nacisnac przycisk: ‘€2
Wyswietla sie wszystkie inteligentne $ciezki przyrzadzania potraw.

Przewinac liste lub wybrac tryb pracy, a nastepnie nacisna¢ zadang Sciezke przyrzadzania.

Sciezka przyrzadzania zostanie oznaczona 7'y i dodana do koszyka. Mozna réwniez sprawdzi¢ mozliwosci
taczenia $ciezek przyrzadzania, przytrzymujac dtuzej wcisniete przyciski wybranej $ciezki przyrzadzania.
Zielony haczyk symbolizuje mozliwosc¢ taczenia metod przyrzadzania.

Aby doda¢ do koszyka juz zapisane programy, nacisna¢ przycisk: E,/
Wyswietl sie wszystkie programy.
Przewinac liste lub wybrac programy reczne lub inteligentne, a nastepnie nacisng¢ zagdany program.

Sciezka przyrzadzania zostanie oznaczona ¥y i dodana do koszyka.

oryginalna instrukcja obstugi 59 /128



10| Tryb programowania

10.4

10.5

10.6

60 /128

Sprawdzanie koszyka
1. Aby sprawdzi¢ koszyk, nacisna¢ przycisk: 1
> Wyswietlg sie wszystkie wybrane inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw oraz programy.
2. Aby usunac element z koszyka, nacisna¢ przycisk: il
Zapisywanie koszyka
1. Aby nazwac koszyk, nacisnaé przycisk: /'
2. Wprowadzi¢ nazwe.
3. Aby zapisa¢ koszyk, nacisna¢ przycisk: (=)

>> Koszyk pojawi sie na liscie programow.

Sprawdzanie kompatybilnosci

W trybie programowania mozna sprawdzi¢ mozliwosci taczenia zastosowan.

1. Nacisna¢ i przytrzymac wybrane zastosowanie.

2. Z wybranym zastosowaniem mozna taczyc¢ zastosowania oznaczone zielonym haczykiem.

3. Zastosowania oznaczone czerwonym znakiem X nie moga by¢ taczone z wybranym zastosowaniem.

Edytowanie i usuwanie programoéw
v Zaprogramowano programy reczne [» 55], inteligentne $ciezki przyrzadzania [ 57] lub koszyki [» 59].
1. Aby edytowac program, nacisng¢ przycisk: «««
Dostepne s3 nastepujace mozliwosci edycji:
= Edycja elementu /
= Duplikowanie elementu 7
= Usun element {ij
= Ustawianie czasu uruchomienia @
= Wystanie programu do iProductionManager B

= Dodawanie programu do Ulubionych 1y

Mozna spojrzec réwniez na

Widok programu [» 70]
Uruchamianie programoéw i koszykow

Rozpoczacé program reczny
1. Aby uruchomié¢ program reczny, nalezy nacisna¢ zadany program.
> Program natychmiast sie rozpocznie. Wyswietla sie wszystkie etapy gotowania.
2. Aby przesta¢ program reczny do iProductionManager, nacisna¢ przycisk: ««+
3. Nacisna¢ przycisk:-BJ

>> Program reczny wyswietli sie na tablicy bonéw. Bon mozna teraz umiesci¢ w zwykty sposéb.

Uruchamianie inteligentnej Sciezki przyrzadzania
1. Aby uruchomid inteligentng $ciezke przyrzadzania, nalezy nacisna¢ zagdany program.
> Program natychmiast sie rozpocznie. Wyswietla sie wszystkie etapy gotowania.

2. Aby przestac inteligentng Sciezke przyrzadzania do iProductionManager, nacisna¢ przycisk: =«
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3. Nacisnaé przycisk: B

>> |nteligentny program wyswietli sie na tablicy bonéw. Bon mozna teraz umiesci¢ w zwykty sposdb.
Rozpoczaé koszyk

1. Aby przenies¢ koszyk do iProductionManager, nacisna¢ zadany koszyk.

> Wszystkie elementy koszyka wyswietlg sie na tablicy bonéw. Bony mozna teraz umiesci¢ w zwykty sposéb.
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11 Tryb programowania — iCareSystem AutoDose
= /Y W trybie programowania mozna tworzy¢, zapisywac i edytowac programy reczne [ 55], inteligentne sciezki
=4 | przyrzadzania [ 57] oraz koszyki [> 59] W tym celu dostepne sg wszystkie reczne tryby pracy, inteligentne sciezki

przyrzadzania, programy mycia [ 62] oraz wstepnie zaprogramowane koszyki na zakupy.

Tworzenie nowego programu

Planowanie
Programy mycia

Reczne tryby pracy

Inteligentne tryby pracy Koszyk na zakupy

Ulubione

Sortowanie alfabetyczne

11.1 Tworzenie programu mycia (miejsce przechowywania chemii)

Tutaj mozna utworzy¢ wtasny program mycia:

+ Neues [,
\%

8w I

9

120" 155™ 188"

0

08:19 am | 05.05.2023

D %

Nacisna¢ przycisk: (%" Tryb programowania.
Nacisna¢ przycisk: + Nowy element.

Nacisna¢ przycisk: (+.

A W N

Nacisna¢ przycisk: @ Tryb Ecolub @ tryb Normal, aby indywidualnie zaprogramowac zadane programy
mycia.
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Edytuj program mycia

Po wybraniu programu mycia nacisng¢ przycisk <, aby zmieni¢ parametry docelowe.

Dokonujac tego wyboru, mozna zdecydowad, czy podczas mycia ma by¢ stosowane wiecej czy mniej preparatu
myjacego lub Care.

= Nacisnac przycisk: ~/, aby potwierdzi¢ wybor.
= Nacisna¢ przycisk: (7, aby zapisa¢ ustawiony program mycia.

= Nacisnac przycisk: L}, aby wytaczy¢ urzadzenie po zakoriczeniu procesu mycia.

11.2 Edytowanie i usuwanie programoéw (miejsce przechowywania chemii)

v Zaprogramowano programy reczne [» 55], inteligentne $ciezki przyrzadzania [» 57], koszyki na zakupy [» 59]
lub programy mycia [» 62].

1. Aby edytowac program, nacisng¢ przycisk: «««
Dostepne s3 nastepujace mozliwosci edycji:

= Edycja elementu (&
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= Duplikowanie elementu

= Usun element {ij

= Ustawianie czasu uruchomienia @

= Woystanie programu do iProductionManager B

= Dodawanie programu do Ulubionych ¢
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12 ExpressMode

ExpressMode to wydajna metoda szybkiego i tatwego podgrzewania potraw za nacisnieciem przycisku. Wyrazne
oddzielenie obszaru UserView od obszaru ExpertView zapewnia uzytkownikowi bezpieczng obstuge. Uzytkownik
przyjmuje zamowienie klienta, umieszcza produkt w iHexagon, uruchamia program na wyswietlaczu i moze
kontynuowa¢ wykonywanie swoich zadan. Gwarantuje to ptynne i szybkie przyrzadzanie potraw najwyzszej
jakosci, umozliwiajac operatorowi skupienie sie na podstawowych zadaniach.

ExpertView

= ¢ @

UserView

100 8180

100% £180°C

ExpertView

ExpertView to tryb pracy w ExpressMode przeznaczony dla uzytkownikéw zaawansowanych. W tym trybie
eksperci, tacy jak doradcy RATIONAL ds. zastosowania, menedzerowie lub osoby odpowiedzialne za koncepcje
biznesowe, majg mozliwos¢ przeprowadzania szczegétowych dostosowan i programowania. Oto niektére z
najwazniejszych funkcji ExpertView:

Dostosowanie ustawien standardowych:

Eksperci moga wprowadzi¢ domysine wartosci dla trybu pracy, temperatury i wilgotnosci, aby zapewni¢, aby
podgrzewanie potraw spetniato okreslone wymagania i standardy jakosci.

Indywidualne programowanie:

Eksperci moga tworzy¢ niestandardowe programy umozliwiajace wiele krokéw i opcji dostosowania do
réznych produktéw. Zapewnia to elastycznos¢ podczas przyrzadzania réznych potraw.

Precyzyjne dostrajanie mocy mikrofali i ustawiern:

Eksperci moga dostosowac moc mikrofali, predko$¢ wentylatora i ustawienia wilgotnosci dla kazdego
produktu, aby zapewni¢ perfekcyjne podgrzewanie potraw.

Dodatkowe mozliwosci dostosowania:

Eksperci moga réwniez dokonywac dodatkowych modyfikacji, takich jak dodawanie zdje¢ lub innych
elementéw wizualnych do poszczegdinych etapdw programu.

Wstepnie skonfigurowane koszyki:

Utworzenie wstepnie skonfigurowanych koszykéw na zakupy dla réznych klimatéw podstawowych
umozliwia tatwy wybdr i zastosowanie okreslonych programéw.

Integracja z MyDisplay:

Dostosowania ExpertView s3 bezproblemowo zintegrowane z interfejsem uzytkownika MyDisplay, aby
zapewnic¢ spdjng obstuge przyjazng dla uzytkownika.

Obstuga trybu ExpressMode

v

1.

W ustawieniach ustawiono tryb ExpressMode na ON. Patrz rowniez Edycja profilu [» 88].

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: (/.
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2. Nacisna¢ przycisk: + Nowy element
3. Nacisng¢ przycisk: fft.

> Teraz mozna utworzy¢ nowg karte lub edytowac istniejaca karte.
=2 7 ©

Express Mode

60" +160

+

09:10 am | 12.06.2024

09:06 am
% T A R

JR Express Mode

JR Express Mode

/R Express Mode

4. Nacisna¢ przycisk: Z.

> Teraz mozna nada¢ programowi tytut. Ponadto mozna dokona¢ nastepujacych ustawien programu:
5. Nacisnac przycisk: aa), aby dodac zdjecie.
6. Nacisnac przycisk: ##, aby ustawic, czy koto wentylatora ma zwolnié po zatadowaniu.
7. Nacisna¢ przycisk: i), aby przypisac czas.
8

Nacisna¢ przycisk: =, aby wigczy¢ lub wylgczy¢ mikrofale i dostosowac poziom mocy do wiasnych
preferencji.

9. Nacisna¢ przycisk: S«s, aby ustawi¢ stopien kota wentylatora.
10. Nacisna¢ przycisk: + New action step, aby dodac lub usunac¢ ustawienie # Dzwonki posrednie.
11. Nacisna¢ przycisk: + New time step, aby doda¢ dodatkowe ustawienia do karty.

Po wprowadzeniu ustawierh mozna zapisa¢ program.
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Tworzenie nowej karty w trybie ExpressMode

09:06 —

JU Express Mode

1. Nacisna¢ przycisk: +, aby utworzy¢ nowa karte:

> nastapi przejscie do opisanego powyzej obszaru ustawien.

UserView

UserView to tryb pracy w trybie ExpressMode, ktéry ma na celu optymalizacje interfejsu uzytkownika i
funkcjonalnosci dla operatoréw na miejscu, takich jak sprzedawcy detaliczni i kioski samoobstugowe. Ten
specjalny widok MyDisplay oferuje tylko funkcje uruchamiania programéw, co upraszcza obstuge urzadzenia
iHexagon dla uzytkownikow:

= Widok MyDisplay: Widok MyDisplay: UserView zapewnia przejrzysty i przyjazny dla uzytkownika
wyswietlacz na ekranie operatora umozliwiajacy tatwe monitorowanie i kontrolowanie biezacego stanu
zamoéwien i procesu podgrzewania.

= Umieszczenie produktu:

Operatorzy umieszczaja w iHexagon wybrane produkty, ktére s3 nastepnie btyskawicznie podgrzewane za
pomoca ExpressMode.

= Uruchamianie programu:

Woystarczy nacisniecie zdjecia danego produktu, aby operatorzy mogli uruchomi¢ odpowiedni program
przyrzadzania w celu doprowadzenia produktédw do zadanej temperatury.

= Przyjmowanie kolejnego zamowienia:

Podczas podgrzewania produktéw operatorzy moga przyjmowac kolejne zamdwienia, aby zoptymalizowac
proces.

= Roztadunek urzadzenia i serwowanie potraw:
Po wystarczajacym podgrzaniu produktéw operatorzy moga je wyjac i podac klientom.
= Nacisna¢ przycisk w pasku menu: (ikona trybu EpxressMode).

= Teraz nalezy wybrac zadany program.
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13 Przetaczanie miedzy trybami pracy

Za pomocg iHexagon mozna tatwo i w dowolnym momencie przetgcza¢ miedzy trybami gotowania recznego,
iCookingSuite i iProductionManager. Uzytkownik dysponuje wiec optymalnym potaczeniem automatycznej,
oszczedzajacej prace inteligencji gotowania oraz zadanych indywidualnych opcji sterowania. Do dyspozycji s
nastepujace gtéwne zastosowania:

= Mozna przetaczac¢ bony w iProductionManager w tryb reczny.

= Mozna przetaczac inteligentne sciezki przyrzadzania iCookingSuite w inteligentne paragony w
iProductionManager.

= Mozna przetaczac inteligentne $ciezki przyrzadzania iCookingSuite w reczny tryb obstugi.

Przetaczanie bonu w tryb obstugi recznej
v Umieszczono bon. Trwa proces gotowania.
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: \?/,E
> Pojawia sie okno zapytania, w ktérym mozna potwierdzi¢ proces zmiany na reczny tryb pracy.
2. WSKAZOWKA! Tego dziatania nie mozna cofnaé. Nacisnac przycisk: ./

>> Parametry gotowania bonu s3g przejmowane i wyswietlane w trybie recznym.

Przetaczanie inteligentnej Sciezki przyrzadzania w inteligentny bon
v Uruchomiono inteligentna sciezke przyrzadzania [ 28]. Trwa proces gotowania.
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: B
> Pojawi sie okno zapytania, w ktérym mozna potwierdzi¢ proces zmiany na iProductionManager.
2. WSKAZOWKA! Tego dziatania nie mozna cofnaé. Nacisnac przycisk: ./
>> |nteligentna Sciezka przyrzadzania jest wysytfana do iProductionManager i wyswietlana na srodkowym
poziomie zatadunku.
Przetaczanie inteligentnej Sciezki przyrzadzania w tryb reczny
v Uruchomiono inteligentna $ciezke przyrzadzania [» 28]. Trwa proces gotowania.
1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: ¢4
> Pojawia sie okno zapytania, w ktérym mozna potwierdzi¢ proces zmiany na reczny tryb pracy.
2. WSKAZOWKA! Tego dziatania nie mozna cofnaé. Nacisnac przycisk: «/

>> W tym momencie parametry gotowania inteligentnej Sciezki przyrzadzania sa przejmowane i wyswietlane w
trybie recznym, a nastepnie natychmiast rozpoczynane.
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14.1

14.2

14.2.1

14.2.2

Ustawienia

Ustawienia fabryczne urzadzenia mozna na state dostosowac do swoich potrzeb.

1. Nacisna¢ przycisk: ¢

> Woyswietla sie przeglad wszystkich mozliwosci ustawien:

= Ulubione [» 69]

= Widok [» 69]

= Swiatto [» 71]

= Dzwiek [» 71]

= Urzadzenie

= Gotowanie

= Mycie [» 80]

= Zarzadzanie danymi [» 81]
= Ustawienia sieciowe [» 84]
= Profil uzytkownika

= Serwis [P 89]

= ConnectedCooking [» 90]

14 | Ustawienia

Ustawienia mozna zmienia¢, przegladajac liste i klikajac pozadang kategorie. Do kazdej kategorii przypisany jest
wybdr mozliwosci ustawien, ktére mozna zmieniaé prostymi gestami [» 19] lub centralnym pokrettem

nastawczym [» 20].

Ulubione

Wszystkie ustawienia oznaczone jako ulubione s3 wyswietlane w ulubionych.

Zapisac ustawienie jako ulubione

1. Woybra¢ ustawienie.

2. Nacisna¢ przycisk: w

>> Ustawienie jest zapisane jako Ulubione i jest wy$wietlane w 17, sortowanie odbywa sie chronologicznie po

dodaniu.
Wyswietlacz

Otwieranie widoku
1. Nacisnaé przycisk: ¢

2. Nacisnac przycisk: | ©  Ogtoszenie reklamowe

Jezyk
Tutaj mozna zmienic jezyk interfejsu uzytkownika.
Ustawianie jezyka interfejsu uzytkownika

1. Nacisnac przycisk: © Jezyk
2. Wybrac¢ zadany jezyk.

>> Jezyk interfejsu uzytkownika zmieni sie natychmiast.

Data i godzina

Tutaj mozna zmieni¢ nastepujace ustawienia:
= Data
= Godzina
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14.2.3

14.2.4

70/ 128

= Przetacznik 24h/12h @,

Ustawianie daty

1. Nacisna¢ przycisk: Data
> Wyswietli sie kalendarz.

2. Woybrac zadang date.

>> Data zostanie automatycznie przejeta.

Ustawianie godziny

1. Nacisna¢ przycisk: Godzina
> Wyswietli sie godzina.

2. Nacisnac godzine.

3. Ustawié zadang godzine.

>> Godzina zostanie automatycznie przejeta.

Ustawianie przefaczania 24h/12h
1. Wybrac¢ 12, aby ustawi¢ format 12-godzinny lub 24, aby ustawi¢ format 24-godzinny.

Synchronizacja czasu za pomoca ConnectedCooking

Godzine mozna réwniez zsynchronizowac automatycznie za pomocg ConnectedCooking.
1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisna¢ przycisk: << ConnectedCooking

3. Obok Automatyczna synchronizacja czasu nacisna¢ przycisk: ON

Ustawianie formatu temperatury

Tutaj mozna wskazac, czy temperatura ma by¢ wyswietlana w °C czy °F.

Widok programu

Tutaj mozna wskazac, czy inteligentne Sciezki przyrzadzania w iCookingSuite oraz w trybie programowania
powinny by¢ wyswietlane w jednej kolumnie, dwdch kolumnach czy tez trzech kolumnach.

1. Nacisnaé przycisk: == Widok programu

2. Wybra¢ == Jedna kolumne, == Dwie kolumny lub == Trzy kolumny.
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>> Wybér zostanie natychmiast przejety.

14.3 Oswietlenie

Ustawianie oswietlenia
1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisna¢ przycisk: © Oswietlenie
14.3.1 Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawianie jasnosci wyswietlacza

Tutaj mozna ustawic jasnos¢ wyswietlacza w skali od O do 100%.

1. Nacisnaé przycisk: -« Jasnoé¢ wyswietlacza

2. Wybra¢ na skali zagdang wartos¢ lub ustawi¢ jg za pomoca pokretfa.

>> Jasnos¢ wyswietlacza zostanie natychmiast wyregulowana.

Przyciemnianie automatyczne
1. Nacisnaé przycisk: ¢ Przyciemnianie automatyczne

>> Tutaj mozna wiaczyc lub wytaczy¢ automatyczny system przyciemniania.

Ustawianie przyciemniania po x min
1. Nacisnaé przycisk: -« Przyciemnianie po x min

>> Tutaj mozna ustawic, po ilu minutach nastapi aktywacja automatycznego przyciemniania.

Maksymalna jasnos¢ w komorze gotowania
1. Nacisna¢ przycisk: 2l Maksymalna jasnoé¢ w komorze gotowania

>> Tutaj mozna ustawic jasnos¢ w komorze gotowania w skali od O do 100%.

Wiaczanie lub wytaczanie wygaszacza ekranu
1. Nacisna¢ przycisk: «f Wygaszacz ekranu

>> Tutaj mozna wiaczy¢ lub wytaczy¢ wygaszacz ekranu.

Aktywacja wygaszacza ekranu po x min
1. Nacisna¢ przycisk: ¢ Aktywuj wygaszacz ekranu po x min.

>> Tutaj mozna ustawic, po ilu minutach nastapi aktywacja wygaszacza ekranu.

14.4 Dzwiek

Ustawianie dzwieku
1. Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisnac przycisk: i) Dzwiek
14.4.1 Glosnosc ogdlna

Ustawianie ogélnej glosnosci

Tutaj mozna ustawic 0ogdlng gtosnos¢ urzadzenia w skali od O do 100%.
1. Nacisna¢ przycisk: ') Gto$nosé taczna

2. Wybra¢ zadang wartos¢ na skali.

>> Glosnosc ogdlna zostanie natychmiast wyregulowana.
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14.4.2

14.4.3

14.4.4
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Wezwanie do zatadunku/dziatania

Tutaj mozna ustawic, ktéry dzwiek lub melodia majg brzmie¢, gdy nalezy zatadowac urzadzenie lub gdy podjete
ma zostac dziatanie. Mozna wybierac sposréd 25 opcji.

1.

2.
3.

>
8.
9.

Nacisna¢ przycisk: {2 Wezwanie do zatadunku/dziatania

Nacisna¢ przycisk: §i> Dzwiek

Nacisna¢ wybrany dzwiek.

Dzwiek jest odtwarzany.

Jezeli dzwiek ma zosta¢ wytaczony, nalezy nacisna¢ przycisk: WYL.

Nacisna¢ na g2 w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Jezeli dzwiek ma wybrzmiewa¢ do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisna¢
przycisk: 42 Odtwarzanie state ON

Jezeli sygnat dZwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okreslony czas, nacisnaé przycisk: {& Odtwarzanie state
OFF

Aktywowana zostanie strefa {2 diugosé dzwieku.

Ustawic czas trwania na skali od O do 180 sekund.

Aby przejac ustawienia, nacisnac przycisk w pasku z ikonami: 1{

>> Nastepuje przejscie do listy.

Koniec etapu programu

Tutaj mozna ustawic, ktéry dzwiek lub melodia majg brzmie¢ po zakoriczeniu kroku programu. Mozna wybierac
sposrod 37 opgji.

1.

2.
3.

>
8.
9.

Nacisna¢ przycisk: ¢ Koniec etapu programu

Nacisna¢ przycisk: & Dzwiek

Nacisna¢ wybrany dzwiek.

Dzwiegk jest odtwarzany.

Jezeli dzwiek ma zosta¢ wytaczony, nalezy nacisna¢ przycisk: WYL.

Nacisna¢ na ¢ w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Jezeli dzwiek ma wybrzmiewac do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisna¢
przycisk: & Odtwarzanie state ON

Jezeli sygnat dZwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okreslony czas, nacisnaé przycisk: {2 Odtwarzanie state
OFF

Aktywowana zostanie strefa {2 dlugosé dzwieku.

Ustawic czas trwania na skali od O do 180 sekund.

Aby przeja¢ ustawienia, nacisna¢ przycisk w pasku z ikonami: 1§

>> Nastepuje przejscie do listy.

Koniec czasu gotowania

Tutaj mozna ustawic, ktéry dzwiek lub melodia majg brzmieé po uptywie czasu gotowania. Mozna wybierac
sposréd 37 opgji.

1.

2.
3.

>

4.

Nacisna¢ przycisk: % Koniec czasu gotowania
Nacisna¢ przycisk: ¢* Dzwiek

Nacisna¢ wybrany dzwiek.

Dzwiegk jest odtwarzany.

Jezeli dzwiek ma zosta¢ wytaczony, nalezy nacisna¢ przycisk: WYL.
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Nacisna¢ na g2 w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.
6. Jezeli dzwiek ma wybrzmiewa¢ do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisnac
przycisk: ¢ Odtwarzanie state ON

7. Jezeli sygnat dzwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okreslony czas, nacisnaé przycisk: {2 Odtwarzanie state
OFF

> Aktywowana zostanie strefa §2 dtugosé dZzwieku.
8. Ustawic czas trwania na skali od O do 180 sekund.
9. Aby przeja¢ ustawienia, nacisna¢ przycisk w pasku z ikonami: 1

>> Nastepuje przejscie do listy.

14.4.5 Przerwanie procesu / btad rozpoznany
Tutaj mozna ustawic, ktéry dzwiek lub melodia majg brzmie¢ w przypadku btedu. Mozna wybierac sposréd 37
opcji.
1. Nacisna¢ przycisk: ¢A Przerwanie procesu / btad rozpoznany
2. Nacisna¢ wybrany dzwiek.
> Dzwiek jest odtwarzany.
3. Jezeli dzwiek ma zosta¢ wytaczony, nalezy nacisnac¢ przycisk: WYL.
4. Nacisna¢ na ¢A w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Jezeli dzwiek ma wybrzmiewac do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisna¢
przycisk: (A Odtwarzanie state ON

6. Jezeli sygnat dZzwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okreslony czas, nacisnac przycisk: ¢A Odtwarzanie state
OFF

> Aktywowana zostanie strefa ¢A diugosé dzwieku.

7. Ustawic czas trwania na skali od O do 180 sekund.
8. Aby przejac ustawienia, nacisna¢ przycisk w pasku z ikonami: 1{

>> Nastepuje przejscie do listy.

14.5 System do gotowania
1. Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisna¢ przycisk: 'l Urzadzenie

14.5.1 Informacje o typie urzadzenia

Tutaj mozna sprawdzi¢ typ urzadzenia oraz wersje zainstalowanego oprogramowania.

14.5.2 Zuzycie energii

WSKAZOWKA

Zuzycie energii jest dostepne dopiero po zakornczeniu procesu przyrzadzania i zostanie nadpisane wraz z
rozpoczeciem nowego procesu przyrzadzania. Wykazane wartosci energetyczne nie s3 mierzone, lecz
obliczane. Mozliwe jest stwierdzenie niewielkich odchylert wyswietlanych wartosci do wartosci zmierzonych za
pomocy przyrzadéw pomiarowych.

Ten punkt menu stuzy do otwierania panelu zarzadzania energia. Tutaj mozna monitorowac zuzycie energii w
urzadzeniu. Zuzycie energii jest szczegétowo obliczane na podstawie wybranych ustawieni, a dodatkowo mozna je
wyswietlac i analizowa¢ w ConnectedCooking.

Nacisna¢ przycisk: ©), aby sprawdzi¢ zuzycie energii przez urzadzenie.
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Za pomoca wskaznika zuzycia energii oferujemy mozliwos¢ sprawdzenia zuzycia energii w ostatnio wykonanym
procesie przyrzadzania. Po zakoriczeniu recznego procesu przyrzadzania, inteligentnego procesu przyrzadzania,
korzystania z iProductionManager lub przeprowadzenia procesu mycia udostepniane s3a nastepujace dane
dotyczace zuzycia:

= Czas trwania procesu przyrzadzania
= Rodzaj procesu przyrzadzania

= Zuzycie energii w kWh

14.5.3 Tryb oszczedzania energii iProductionManager

Nacisna¢ przycisk: &, aby wiaczy¢ lub wytgczy¢ tryb oszczedzania energii IPM.

1454 E/2
Nacisna¢ przycisk: €, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ ustawienie potowy zuzycia energii.
Aktywacja tej opcji zmniejsza pobdr mocy przez ogrzewanie w urzadzeniach elektrycznych o 50%. Nalezy
pamietac, ze po aktywowaniu opcji dostepne s3 tylko reczne sciezki przyrzadzania. Inteligentne Sciezki
przyrzadzania sg ukrywane zaréwno w iCookingSuite, jak i w iProductionManager.
14.5.5 Blokada ekranu
Funkcje blokady ekranu mozna aktywowac lub dezaktywowac.
= Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy nacisnaé przycisk: & ON
= Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy kliknaé przycisk: & OFF

Jedli funkcja jest aktywna, mozna zablokowaé ekran, naciskajac i przytrzymuijac przycisk ¢§°. Zapobiega to
przypadkowej obstudze, np. podczas wycierania wyswietlacza. Blokade ekranu mozna wytaczy¢, naciskajac i

przytrzymuijac przycisk £
14.5.6 Trybdemo

Wi1aczanie/wytaczanie trybu demonstracyjnego

Tutaj mozna przetaczy¢ urzadzenie w tryb demonstracyjny. Ta funkcja jest przydatna, aby zaprezentowac funkcje
swojego urzadzenia bez gotowania.

1. Aby wiaczyc te funkcje, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk: e ON az pasek postepu przesunie sie nad oba
potozenia przetgcznika ON (WL.) i OFF (WYL.).

>> Po aktywowaniu trybu demonstracyjnego urzadzenie uruchomi sie ponownie. W stopce pojawi sie symbol: (8)

14.5.7 Power Steam

Tutaj mozna wybra¢, czy w trybie pracy Para zapewnione ma zostac state, nieprzerwane dostarczanie swiezej pary
podczas przygotowywania szczegdlnie wymagajacych produktéw.

/\ UWAGA

W razie pracy z wykorzystaniem funkcji Power Steam, wytwarzana jest duza ilos¢ pary.

Po otwarciu drzwi komory gotowania mozna poparzy¢ sie goraca para.

1. Podczas pracy z wykorzystaniem funkcji Power Steam drzwi do komory nalezy otwiera¢ ostroznie.

1. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy nacisna¢ przycisk: € ON
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14.5.8 Dysza sterownicza

Tutaj mozna ustawic, w jakim stopniu dysza sterownicza urzadzenia ma skrapla¢ nadmiar pary, czy nie. Funkcja ta
jest standardowa w trybie Eco. Ustawienie to pozwala zoptymalizowac wydostawanie sie pary z urzadzenia.
Oprocz ustawienia trybu Eco mozna aktywowac lub dezaktywowac funkcje dyszy sterowniczej:

= Trwala aktywacja dyszy sterowniczej. Proces jest zalecany w sytuacjach, w ktérych nalezy zapobiec
niepozadanej kondensacji pary w kuchni.

= Dezaktywacja dyszy sterowniczej jest zalecana w sytuacjach, w ktérych moc systemu wentylacyjnego jest
wystarczajaca i umozliwia oszczednos¢ wody.

Przed aktywacja lub dezaktywacja tej funkcji, nalezy skontaktowac sie z RATIONAL Servicepartner.
1. Nacisnaé przycisk: ;7 Dysza sterownicza

2. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy nacisna¢ przycisk: WE.

3. Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy klikng¢ przycisk: WYk.

14.5.9 Watchdog

Tutaj mozna ustawic sygnat ostrzegawczy, gdy drzwi komory sg podczas zatadunku otwarte zbyt dtugo. Ustawi¢
czas na skali od O do 180 sekund.

= Nacisng¢ przycisk: 4b, aby wywotac¢ ustawienia Watchdog.
= Nacisngé przycisk: B, aby ustawic liczbe sekund funkcji Watchdog 1.
= Nacisngé przycisk: B, aby ustawic liczbe sekund funkcji Watchdog 2.

= Nacisng¢ przycisk: B, aby ustawic liczbe sekund funkcji Watchdog w trybie programowania.

14.5.10 Zagrozenie

Tutaj mozna ustawic sygnat ostrzegawczy, gdy drzwi komory sa podczas przyrzadzania potrawy otwarte zbyt
dtugo. Ustawi¢ czas na skali od O do 180 sekund.

= Nacisnaé przycisk: @, aby wywotac ustawienia funkcji Danger.

= Nacisna¢ przycisk: B, aby ustawic liczbe sekund dla funkcji Danger podczas wstepnego rozgrzewania lub
funkcji wstepnego rozgrzewania iProductionManager.

= Nacisng¢ przycisk: B, aby ustawi¢ liczbe sekund dla pozioméw zagrozenia w iProductionManager.

14.5.11 Opréznianie generatora pary

1. Nacisna¢ przycisk: =, aby opréznic generator pary.

14.6 Gotowanie
1. Nacisna¢ przycisk:

2. Nacisna¢ przycisk: ffig Gotowanie

14.6.1 Podstawowa kuchnia krajowa

W podstawowej kuchni krajowej nawyki kulinarne s3 przektadane na inteligentne sciezki przyrzadzania. Parametry
gotowania tych inteligentnych $ciezek przyrzadzania odzwierciedlaja nawyki kulinarne, a dania przygotowywane
sg zgodnie z oczekiwaniami gosci w danym kraju lub regionie. Opanuja wiec Paristwo przyrzadzanie nie tylko dan z
kuchni lokalnej, ale wszystkich kuchni tego globu. To ustawienie jest niezalezne od zestawu jezykowego.

Wybér podstawowej kuchni krajowej
1. Nacisna¢ przycisk: §) Podstawowa kuchnia krajowa
2. Przewing¢ liste i wybra¢ zadang kuchnie krajowa.

>> Wybér kuchni krajowej zostanie natychmiast przejety. W iCookingSuite wyswietlg sie inteligentne sciezki
przyrzadzania odpowiadajace kuchni krajowej. Parametry gotowania, czasy i temperatury rdzenia
inteligentnych sciezek przyrzadzania s3 dostosowane do kulturowych nawykdéw zywieniowych.
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14.6.2 Drugorzedna kuchnia krajowa
Do kuchni podstawowej mozna dodac drugorzedng kuchnie krajowa. Dzieki temu mozna przygotowac typowe
dania z 2 krajéw jednoczesnie. Jest to wspaniata zaleta, jesli na przykfad chca Pariistwo oferowad w swojej
restauracji cotygodniowe menu z kuchni réznych krajéw.
Wybdr drugorzednej kuchni krajowej
1. Nacisna¢ przycisk: & Drugorzedna kuchnia krajowa
2. Przewing¢ liste i wybrac zadang drugorzedng kuchnie krajowa.

>> Wybér kuchni krajowej zostanie natychmiast przejety. Dodatkowe inteligentne Sciezki przyrzadzania kuchni
drugorzednej s3 wyswietlane w iCookingSuite i oznaczone €. Na ustawienia parametréw gotowania nadal
wplywa podstawowa kuchnia krajowa [} 75].

14.6.3 Czas opdznienia

1. Nacisnaé przycisk:i, aby ustawi¢ czas opéznienia okapu kondensacyjnego.

>> Teraz mozna ustawi¢, ile minut ma uptynac czas opdznienia.

14.6.4 Wartos¢ pomiaru czujnika

Tutaj wyswietlana jest doktadna wartos¢ zmierzona przez czujnik temperatury w komorze w °C.

14.6.5 Format czasu przyrzadzania

Ustawianie formatu czasu przyrzadzania
1. Nacisnac¢ przycisk: ¢, aby dostosowac format czasu przyrzadzania.

>> Teraz mozna ustawic¢ format czasu przyrzadzania na automatyczny, h:m lub m:s.

14.6.6 Masa talerza a la carte

Przed wiaczeniem opgcji Finishing nalezy wprowadzi¢ mase pustego talerza. Dzieki tej informacji urzadzenie
iHexagon dostosuje etapy gotowania tak, aby osiggnac idealny wynik koricowy i aby wilgo¢ nie kondensowata sie
na talerzach. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj:

14.6.7 Liczba wsadow
Tutaj mozna ustawic liczbe wsaddw, ktére maja zosta¢ wykorzystane w iProductionManager.

1. Nacisna¢ przycisk: B- Liczba zatadunkéw
2. Wybra¢ na skali zagdana wartos¢ od O do 12.

>> Ustawienie zostanie natychmiast przejete.

14.6.8 Kolejnos¢ wsadow

Tutaj mozna ustawic, czy kolejnos¢ wsadéw w iProductionManager ma by¢ wyswietlana w kolejnosci rosnacej czy
malejacej.
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1. Aby wyswietli¢ wsady w kolejnosci rosnacej, nacisna¢ przycisk: ¥ 123
2. Aby wyswietli¢ wsady w kolejnosci malejacej, nacisnaé przycisk: & 321

>> Ustawienie zostanie natychmiast przejete.

14.6.9 Obciagzenia dla programow recznych w iProductionManager

Tutaj mozna ustawi¢, czy w programach recznych w iProductionManager czas przyrzadzania ma zosta¢ wydtuzony,
jezeli drzwi komory zostang otwarte podczas przyrzadzania, a faczny zmierzony spadek energii jest tak wysoki, ze
nie bedzie mozliwe osiggniecie ustawionego rezultatu przyrzadzania.

1. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy nacisna¢ przycisk: Obcigzenia dla programéw recznych w iProductionManager
ON

14.6.10 Czas utrzymywania klimatu

Tutaj mozna ustawic, jak dtugo klimat w komorze do gotowania powinien by¢ utrzymywany, jesli zadne potrawy
nie s3 przygotowywane za pomocg iProductionManager.

1. Nacisna¢ przycisk: @, Czas utrzymywania klimatu
2. Woybrad zadang wartos¢ na skali.

>> Czas utrzymywania zostanie natychmiast dostosowany.

Krétszy czas utrzymywania pozwala oszczedzac energie.

14.6.11 iProductionManager 3D

Tutaj mozna ustawic, czy wsad w iProductionManager ma zosta¢ zatadowany dwoma blachami. Kazda blacha
bedzie monitorowana osobno. Prosimy pamieta¢, ze wyswietla¢ mozna maksymalnie 12 zatadunkoéw.
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14.6.12

14.7

14.7.1
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1. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy klikna¢ przycisk: ON

>> Ustawienie zostanie natychmiast przejete.

Automatyczne wstepne rozgrzewanie iProductionManager

Istnieje mozliwos¢ ustawienia, aby klimat w komorze byt wytwarzany bezposrednio po uruchomieniu
iProductionManager.

1. Nacisnaé przycisk: o°.
2. Nacisna¢ przycisk: #Eg.

3. Nacisngc przycisk: 1, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ automatyczne wstepne rozgrzewanie.

Proces mycia iCareSystem AutoDose (miejsce przechowywania chemii)

Urzadzenia wyposazone w miejsce przechowywania chemii zawierajg zaawansowane ustawienia procesu mycia.
Mozna je znalez¢ w rozdziale Mycie automatyczne — iCareSystem (zasobnik preparatéw chemicznych).

1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisna¢ przycisk: (+ Mycie

Wymagane mycie po godzinach pracy (miejsce przechowywania chemii)

Tutaj mozna ustawic czas, po ktdrym pojawi sie zadanie wyczyszczenia urzadzenia. Praca z urzadzeniem nie bedzie
mozliwa, az do jego umycia. W ten sposéb mozna zapewni¢ przestrzeganie przepisdw dotyczacych mycia i higieny
podczas pracy zmianowej.

1. Nacisna¢ przycisk: @@, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ mycie wymagane.

Czas do wezwania do mycia

Tutaj mozna ustawi¢, po ilu godzinach wyswietli sie wezwanie do mycia.

1. Nacisna¢ przycisk: @e, aby ustawic liczbe godzin.

Czas opdznienia mycia przymusowego

Tutaj mozna ustawic, kiedy mycie wymagane ma sie rozpocza¢ z opdznieniem.
1. Nacisna¢ przycisk: @, aby ustawic czas opdznienia.

Program mycia

Tutaj mozna wybra¢ program mycia dla mycia wymaganego.

1. Nacisna¢ przycisk: @+. Teraz mozna wybrac jeden ze standardowych lub samodzielnie utworzonych
programow mycia.
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Uruchamianie automatycznego mycia

1. Nacisnac przycisk: @, aby wiaczy¢ lub wylgczy¢ automatyczne uruchamianie mycia.

Plan mycia (zasobnik preparatéw chemicznych)

Tutaj mozna okresli¢, w ktére dni tygodnia przeprowadzone ma zosta¢ Mycie przymusowe. W ten sposéb mozna
zapewnic przestrzeganie przepisow dotyczacych mycia i higieny podczas pracy zmianowej. Nie mozna
jednoczesnie aktywowac harmonogramu mycia i mycia wymaganego

1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: ¢+ Mycie
3. Nacisna¢ przycisk: @ Plan mycia

4. Aby okresli¢, jak urzadzenie ma reagowac na wezwanie do mycia, nacisna¢ przycisk: Czas harmonogramu
mycia

> Aby wytaczy¢ harmonogram mycia, nacisnac przycisk: OFF
> Jezeli w terminie mycia ma by¢ wyswietlane ostrzezenie, nacisna¢ przycisk: Ostrzezenie

> Jezeli urzadzenie ma zosta¢ umyte natychmiast po wyswietleniu wezwania do mycia, nalezy nacisna¢ przycisk:
Przymus

>> Nastapi powrdt do strony przegladu harmonogramu mycia.

Woybra¢ dzien tygodnia, w ktdrym ma zostac przeprowadzone mycie.

Nacisna¢ przycisk: +, aby utworzy¢ pierwszy wpis.

Ustawic¢ godzine rozpoczecia procesu mycia.

Nacisna¢ przycisk: @ WSKAZOWKA! Upewnic¢ sie, ze harmonogram mycia jest wiaczony ustawieniem ON.
Woybra¢ zadany program mycia z jednej z grup: lekkie, sSrednie, silne, szybkie lub wiasne programy.

Mozna wybra¢ zagdany program mycia i automatyczne uruchomienie mycia.

Nacisna¢ przycisk: ON lub OFF, , aby wiaczy¢ lub wytgczy¢ mycie automatyczne.

Nacisna¢ przycisk: +, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢é mycie automatyczne.

© ©®© N O Uk~ WN =2

Nacisna¢ €5 w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu planu mycia.
10. W przypadku mycia wymaganego mozna réwniez ustawic czas opdznienia.
Po osiaggnieciu ustawionego terminu, przed dalsza eksploatacja urzadzenie musi przejs¢ mycie.
W opcji Czas opdZnienia mycia wymaganego mozna ustawic czas, na jaki po ustawieniu przymusu mycie moze
zostac przesuniete.
Czyszczenie spryskiwacza recznego
1. Nacisnaé przycisk: 1, aby wyswietli¢ opcje czyszczenia spryskiwacza.
> Teraz mozna przej$¢ do opcji czyszczenia spryskiwacza recznego.

2. Nacisna¢ przycisk: 1%, aby witaczy¢ lub wylaczy¢ przypomnienie o czyszczeniu spryskiwacza
recznegoWSKAZOWKA! Aby méc ustawié interwat i czas ptukania, nalezy najpierw wiaczy¢ przypomnienie
o czyszczeniu spryskiwacza recznego.

3. Nacisnac¢ przycisk: 1%, aby ustawic interwat czyszczenia spryskiwacza.

4. Nacisng¢ przycisk: r“, aby ustawic czas ptukania.

Wartos¢ graniczna poziomu napetnienia zasobnika (miejsce przechowywania
chemii)
Tutaj mozna dokonac ustawient poziomdéw napetnienia kartuszy.

= Nacisna¢ przycisk: OFF lub ON obok ikony [F do wiaczania lub wylaczania ustawien limitu poziomu kartuszy.
Po wiaczeniu limitu poziomu napetnienia kartuszy mozna wprowadzi¢ nastepujace ustawienia:

= Nacisnac przycisk: [, aby ustawic¢ procentowy poziom kartusza myjacego.
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= Nacisnac przycisk: b, aby ustawic¢ limit poziomu napetnienia kartusza Care w procentach.

Wylaczanie po zakorczeniu procesu mycia (miejsce przechowywania chemii)

= Nacisnac przycisk: OFF lub ON obok ikony B, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ funkcje , Wytaczanie po myciu'.

Wskazéwki dotyczace zblizajacego sie procesu mycia (miejsce przechowywania
chemii)
= Nacisnac przycisk: OFF lub ON obok @, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ wskazéwki dotyczace zblizajacego sie

mycia.

Czas bezczynnosci bez interakcji przed zakorczeniem (miejsce przechowywania
chemii)

Tutaj mozna ustawi¢ minuty pracy na biegu jatowym, po uptywie ktérych urzadzenie moze samoczynnie rozpocza¢
proces mycia.

Srodek myjacy niezawierajacy wodorotlenku sodu

Punkt menu Bez NaOH umozliwia wybdr stosowanego srodka myjacego bezposrednio w ustawieniach
urzadzenia. Zapobiega to btednym konfiguracjom i zmniejsza nadmierne zuzycie, zwtaszcza w krajach o réznych
wymaganiach regulacyjnych.

= Nacisnac przycisk: OFF lub ON obok i, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ ustawienie srodkéw czyszczacych bez
wodorotlenku sodu.

Czyszczenie
1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisngc przycisk: @+ Mycie

Wymagane mycie po godzinach pracy

Tutaj mozna ustawic czas, po ktdrym pojawi sie zadanie wyczyszczenia urzadzenia. Praca z urzadzeniem nie bedzie
mozliwa, az do jego wyczyszczenia. W ten sposdb mozna zapewni¢ przestrzeganie przepiséw dotyczacych
czyszczenia i higieny podczas pracy zmianowej. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Czyszczenie przymusowe
Harmonogram czyszczenia

Tutaj mozna okresli¢, w ktére dni tygodnia przeprowadzone ma zosta¢ Mycie przymusowe. W ten sposéb mozna
zapewnic¢ przestrzeganie przepiséw dotyczacych mycia i higieny podczas pracy zmianowej.

Wytaczanie po myciu

Aby zoptymalizowac zuzycie energii, po myciu mozna aktywowac w menu ogdlne wytaczenie urzadzenia.

Czyszczenie spryskiwacza recznego
1. Nacisna¢ przycisk: 1, aby wyswietli¢ opcje czyszczenia spryskiwacza.
> Teraz mozna przejs¢ do opcji czyszczenia spryskiwacza recznego.

2. Nacisnac przycisk: 1%, aby wiaczy¢ lub wytaczyé przypomnienie o czyszczeniu spryskiwacza
recznegoWSKAZOWKA! Aby méc ustawié interwat i czas ptukania, nalezy najpierw wiaczy¢ przypomnienie
o czyszczeniu spryskiwacza recznego.

3. Nacisna¢ przycisk: 1, aby ustawic interwat czyszczenia spryskiwacza.

4. Nacisnac¢ przycisk: r‘, aby ustawic czas ptukania.
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Srodek myjacy niezawierajacy wodorotlenku sodu

Punkt menu Bez NaOH umozliwia wybdér stosowanego srodka myjacego bezposrednio w ustawieniach

urzadzenia. Zapobiega to btednym konfiguracjom i zmniejsza nadmierne zuzycie, zwtaszcza w krajach o réznych

wymaganiach regulacyjnych.

= Nacisnac przycisk: OFF lub ON obok &, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ ustawienie srodkéw czyszczacych bez

wodorotlenku sodu.

Zarzadzanie danymi

Nalezy pamieta¢, ze funkcje w punkcie Zarzadzanie danymi sg dostepne wytacznie po podtaczeniu do urzadzenia

pamieci USB.
1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: ,s.. Zarzadzanie danymi
Mozna dostosowac nastepujace ustawienia:
= Eksportuj dane HACCP [» 81]
= Zarzadzanie [» 81]
= Profile uzytkownikéw [» 81]
= Zdjecia uzytkownika [» 82]
= Dane uzytkownika: Usun wszystkie
= Podstawowe ustawienia urzadzenia [) 82]
= Dane HACCP [» 83]
= Serwis

= MyDisplay [} 83]

Eksportuj dane HACCP

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: = Eksportuj wszystkie dane HACCP

>> Teraz mozna wyeksportowac wszystkie dane do pamieci USB.

Profile uzytkownikow

Eksport profili

v Utworzono profile.

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: sm Eksport profili

>> Zapisane programy zostanga zapisane na pamieci USB.

Import profili
1. Podtaczy¢ do urzadzenia pamie¢ USB, na ktdrej zapisane sg wyeksportowane programy.

2. Nacisna¢ przycisk: 5= Import profili

>> Zapisane profile zostang zaimportowane i beda wyswietla¢ sie w obszarze zarzadzania uzytkownikami.

Zarzadzanie

Tutaj mozna eksportowac, importowac i usuwac wszystkie utworzone programy.

Eksport programéw
v W trybie programowania utworzono programy.

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
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1. Nacisna¢ przycisk: %= Eksport programéw

>> Zapisane programy zostanga zapisane na pamieci USB.

Import programéw
1. Podtaczy¢ do urzadzenia pamie¢ USB, na ktdrej zapisane sg wyeksportowane programy.
2. Nacisna¢ przycisk: %= Import programoéw

>> Zapisane programy zostang zaimportowane i beda wyswietlac sie w trybie programowania.

Programy: Usun wszystkie wiasne
Tutaj mozna usuna¢ wszystkie utworzone programy.
1. Nacisna¢ przycisk: &
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce usuna¢ programy.
2. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisnaé przycisk: «/

>> Komunikat potwierdza usuniecie wszystkich programéw.

149.4 Zdjecia uzytkownika

Tutaj mozna eksportowac i importowac wszystkie zdjecia, ktére maja zostac przypisane programom i koszykom.
Zdjecia musza spetnia¢ nastepujace wymogi:

= Typ pliku: PNG

= Glebokos¢ koloru: 3 x 8 bitdw
= Rozmiar obrazu: 130 x 130 px
= Wielkos¢ pliku: maks. 50 kb

Importuj zdjecia

1. Zdjecia nalezy zapisa¢ na pamieci USB w folderze o nazwie userpix.
2. Podtaczy¢ pamie¢ USB do urzadzenia.

3. Nacisna¢ przycisk: %= Import zdjec

>> Zapisane zdjecia zostang importowane.

Eksport zdjec

v Uzytkownik zaimportowat zdjecia.

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: &= Eksport zdjec

>> Zapisane zdjecia zostang przeniesione na pamie¢ USB.

Usuwanie wszystkich wiasnych zdjec
Tutaj mozna usuna¢ wszystkie zaimportowane zdjecia.
1. Nacisna¢ przycisk: Usuwanie wszystkich wiasnych zdjec
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce usuna¢ zdjecia.
2. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisnaé przycisk: «/

>> Komunikat potwierdza usuniecie wszystkich wiasnych zdjec¢.

14.9.5 Podstawowe ustawienia urzadzenia

Podstawowe ustawienia urzadzenia: Eksportuj wszystkie
v Do urzadzenia zostata podtaczona pamie¢ USB.

1. Nacisna¢ przycisk: = Podstawowe ustawienia urzadzenia: Eksportuj wszystkie
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>> Podstawowe ustawienia urzadzenia zostang zapisane w pamieci USB.

Import podstawowych ustawien urzadzenia

1. Podiaczy¢ do urzadzenia pamie¢ USB, na ktérej zapisane sg wyeksportowane ustawienia podstawowe
urzadzenia.

2. Nacisna¢ przycisk: fv Podstawowe ustawienia urzadzenia: Importuj wszystkie

>> Podstawowe ustawienia urzadzenia zostang zaimportowane.

14.9.6 Dane HACCP
Tutaj mozna wyeksportowac do pamieci USB wszystkie dane HACCP zarejestrowane przez urzadzenie. Dane
HACCP mozna réwnie przesyta¢ automatycznie do ConnectedCooking.
Dane HACCP: Eksportuj wszystkie
v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: == Dane HACCP: Eksportuj wszystkie

>> Dane HACCP zostang zapisane na pamieci USB.

Dane HACCP: Eksportuj w okresie

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.

1. Nacisnac przycisk: # Dane HACCP: Eksportuj w okresie
2. Woybrac zadany okres i nacisng¢ przycisk ,eksportuj”.

>> Dane HACCP w wybranym okresie sg zapisywane w pamieci USB.

14.9.7 Eksport protokotu twércy

Protokoty twoércy: Eksportuj wszystkie
v Do urzadzenia zostata podtaczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: == Protokoty tworcy: Eksportuj wszystkie

>> Teraz programisci pobieraja dzienniki na pamie¢ USB.

14.9.8 MyDisplay

Opcja MyDisplay umozliwia eksportowanie skryptéw taricuchowych zainstalowanych na urzadzeniu. Umozliwia to
przesytanie profili, programéw i zdje¢ na inne urzadzenia. Przed eksportem mozna za pomocg przetgcznika Usun
przed aktualizacja ustawic, czy podczas importu skryptu fancuchowego maja zostac usuniete istniejgce programy,
profile i obrazy.

= Nacisna¢ przycisk: &g, jesli przed importem majg zostac usuniete wczesniej zainstalowane programy, profile i
obrazy.

= Nacisnac przycisk: ==, aby wyeksportowac konfiguracje MyDisplay na pamie¢ USB.
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Ustawienia sieciowe

WSKAZOWKA

Zagrozenie dla cyberbezpieczeristwa

Jest to urzadzenie podtaczane do sieci z cyfrowym sterowaniem, interfejsem uzytkownika i zintegrowanym
oprogramowaniem. Aby zapewnic¢ cyberbezpieczeristwo, ochrone danych oraz bezpieczng eksploatacje, nalezy
przestrzegac nastepujacych wskazéwek:

1. Konfiguracja i konserwacja urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez autoryzowany i
przeszkolony personel.

2. Nalezy regularnie przeprowadza¢ aktualizacje oprogramowania dostarczone przez firme RATIONAL. Mozna
uzywac wytacznie autentycznego i podpisanego oprogramowania. Instalacja niezatwierdzonego
oprogramowania jest zabroniona i moze zagrazac bezpieczenistwu.

3. Urzadzenie nalezy podigcza¢ wylacznie do zabezpieczonych sieci (np. WPA2/WPA3 w przypadku sieci
WLAN, VLAN w przypadku sieci LAN). Komunikacja z RATIONAL ConnectedCooking lub innymi ustugami
musi odbywac sie za pomoca szyfrowanych potaczen (np. HTTPS).

4. Wszelkie ingerencje lub nieautoryzowane modyfikacje oprogramowania, sprzetu lub konfiguracji sieciowej
urzadzenia sg zabronione i prowadzga do utraty bezpieczeristwa dziatania oraz ewentualnych roszczen z
tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci cywilnej.

5. Odpowiedzialnos$¢ za bezpieczng integracje z infrastrukturg IT spoczywa na operatorze. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, nieodpowiednim
zabezpieczeniem lub dostepem o0séb nieupowaznionych.

W razie potrzeby w ustawieniach systemu mozna wiaczy¢ synchronizacje czasu opartg na NTP. Jesli opcja NTP
jest wigczona, klient musi zapewni¢ zaufany i bezpieczny serwer NTP.

= Serwer NTP musi pochodzi¢ z niezawodnego i kontrolowanego srodowiska, aby zapewni¢ doktadne dane
czasowe zabezpieczone przed manipulacja.

= Komunikacja z serwerem NTP musi by¢ zabezpieczona przy uzyciu chronionych segmentow sieci i
odpowiednich regut zapory sieciowe;.

W przypadku podtaczania urzadzenia do sieci WLAN wymagajacego rejestracji na stronie internetowej, potaczenie
WLAN nie bedzie mogto zosta¢ nawigzane. Nie mozna nawigzac potaczenia z sieciami Wi-Fi, ktére wymagaja
logowania za posrednictwem strony internetowe;.

1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisnac przycisk: == Sie¢
3. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy nacisnaé przycisk: = ON
4. Nacisna¢ przycisk: 2= WLAN
> Wyswietlana jest lista wszystkich dostepnych sieci WLAN. Sieci WLAN s3 posortowane wedtug mocy sygnatu.
5. Woybrac zadana sie¢ WLAN.
> Uzytkownik zostanie poproszony o podanie hasta do sieci WLAN.
6. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: «/
> Jesli potaczenie zostato pomysinie nawigzane, w stopce pojawi sie nastepujacy symbol: 2=
> Sie¢ WLAN zostanie wys$wietlona na pierwszym miejscu dostepnych sieci WLAN.
7. Aby wyswietli¢ szczegdty potaczenia, nalezy nacisnaé przycisk umieszczony obok sieci WLAN: V
8. Aby przerwac pofaczenie, nalezy nacisnac przycisk znajdujacy sie w szczegdtach potaczenia: Roziaczy¢
9. Nacisna¢ /= w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu ustawien sieciowych.
>> Nazwa sieci WLAN zostanie wyswietlona w strefie Wi-Fi.

Zoptymalizowane ustawienia sieciowe umozliwiajg nawigzywanie potaczenia z sieciami Wi-Fi za pomocg Hidden
SSIDs:

= Nacisna¢ przycisk: 2= Reczne taczenie z Wi-Fi.

= Teraz mozna wprowadzi¢ nazwe sieci (SSID) i przynalezne hasto.
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= Nacisnac przycisk: ./, aby nawiazac potaczenie.
1. Nacisna¢ przycisk: ¢
2. Nacisna¢ przycisk: 2= Ustawienia sieciowe

Tutaj mozna dowiedzied sie, w jaki sposdb podtaczyc¢ urzadzenie do sieci WLAN: nawigzywanie potaczenia WLAN
[» 96]

Tutaj mozna dowiedziec sie, w jaki sposéb podiaczy¢ urzadzenie do sieci: nawigzywanie pofaczenia sieciowego
[» 97]

Uruchomic kreatora sieci

Kreator sieci pomaga w konfiguracji ustawien sieciowych.

1. Nacisna¢ przycisk: £ Uruchomi¢ kreatora sieci

> Pojawi sie pytanie, czy potrzebna jest pomoc w ustawieniach sieciowych. Pomoc mozna uzyska¢ przy
tworzeniu potaczenia WLAN lub LAN.

2. Nacisna¢ przycisk: |2 DHCP aktywne: OFF, aby edytowa¢ nastepujace ustawienia sieciowe:
= Adres IP
= BramalP
= Maska podsieci IP
= DNS1
= Adres MAC

1. Nacisna¢ przycisk: I[2, DHCP aktywne: ON, aby edytowa¢ nastepujace ustawienia sieciowe:
= Adres MAC

W przypadku problemdéw z potgczeniem mozna przeprowadzi¢ diagnostyke sieci.

1. Nacisna¢ przycisk: £ Przeprowadzic diagnostyke sieci, aby sprawdzic, czy urzadzenie jest podtaczone do sieci.

Za pomocg przycisku Status sieci mozna sprawdzi¢, czy istnieje pofaczenie z routerem i Internetem.

14.11 Profil uzytkownika

Mozna grupowac uzytkownikéw w profilach i przypisywac prawa dostepu do tych profili. Domysinie do
urzadzenia przypisany jest jeden profil, ktdrego nie mozna usung¢. Mozna doda¢ maksymalnie 10 kolejnych profili.

1. Nacisna¢ przycisk:

2. Nacisna¢ przycisk: © Profil uzytkownika

oryginalna instrukcja obstugi 85 /128



14 | Ustawienia

Jak tworzy¢, zmieniac i przenosic profile na inne urzadzenia opisano tutaj: Zarzadzanie profilami i uprawnieniami
[» 92]

14.11.1 Aktywuj profil

v Utworzono profil. Mozna spojrze¢ rowniez na Tworzenie nowego profilu [» 92]

{

Nacisna¢ przycisk: & Aktywacja profilu
Woybra¢ zadany profil.

Jesdli do profilu przypisano hasto, wprowadzi¢ hasto.

A W N2

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk:
>> Profil zostanie natychmiast aktywowany.

>> Po otwarciu ekranu gtéwnego wyswietlany jest aktywowany profil. Jesli wyswietlito sie kilka profili, mozna
przewijac liste.

>> Aby utworzy¢ nowy profil, nacisna¢ przycisk: +
>> Nastapi przejscie do ustawien profilu.

>> Nacisnac przycisk: Tworzenie nowego profilu [» 92].

14.11.2 Edycja profilu

v Utworzono profil.
1. Nacisna¢ przycisk: = Edycja profilu
> Teraz mozna wybrac¢ profil do edycji.

Po wybraniu profilu mozna dokona¢ nastepujacych ustawien:

Ustawienia profilu
1. Nacisna¢ przycisk: 5o Ustawienia profilu
>> Teraz mozna wprowadzi¢ nastepujace ustawienia:

[ ] o

Zmiana nazwy profilu
= Y. Zmiana hasta profilu
= . Zmianajezyka

= “.Zmiana typu profilu WSKAZOWKA! Typ profilu moze zostaé¢ zmieniony tylko przez gléwnego
uzytkownika.
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o Zmien podstawowa kuchnie regionalna

S Zmien drugorzedna kuchnie regionalna

s Usun profil

= “.Mozna wiaczy¢ lub wytaczy¢ wszystkie elementy z wyjatkiem Ulubionych.

Dostosowywanie paska menu

Ta opcja umozliwia dostosowanie paska menu do wiasnych potrzeb.
1. Nacisnaé przycisk: ll Dostosowywanie paska menu
>> Mozna dokona¢ nastepujacych ustawien:
= = Ekran startowy mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= Q¥E Mozliwe jest wyswietlanie lub ukrywanie recznych trybow pracy.
= [ iCookingSuite mozna wyswietli¢ i ukryc.
= B iProductionManager mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= (& Tryb programowania mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= (¢+ iCareSystem mozna wyswietli¢ lub ukryé.

= O, Wyszukiwarke mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

Tworzenie i edycja ekranu

1. Nacisna¢ przycisk: ON (WL.) lub OFF(WYL.) opcji: ¥ tworzenie i edycja ekranuw celu wiaczenia lub
wylaczenia opcji Utwérz nowy ekran [» 89].

Dostosowanie stopki

1. Nacisna¢ przycisk: il Dostosuj stopke.

>> Teraz mozna ustawi¢, czy ? pomoc w urzadzeniu ma by¢ wy$wietlana w stopce czy ukryta.

Zmiana profilu
1. Nacisna¢ przycisk:ON (Wt.) lub OFF(WYL.) opgji, 253 zmieni¢, aby aktywowac lub dezaktywowac mozliwos¢
zmiany profilu
Dostosowanie iCookingSuite
1. Nacisna¢ przycisk: |22 iCookingSuite
>> Teraz mozna wprowadzi¢ nastepujace ustawienia:
= === Parametry uprawnien. W tym miejscu mozna wybiera¢ miedzy mozliwoscia obstugi i ukryciem.
= @ Wilgotnosé mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= Temperature w komorze mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= & Temperature rdzenia mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

= E Nagtéwek kokpitu mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

iProductionManager
1. Nacisnaé przycisk: B iProductionManager
>> Teraz mozna wprowadzi¢ nastepujace ustawienia:
= B Tryb a la carte mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= «= Reczna tablice bonéw mozna wiaczy¢ lub wytaczyd.
= @& Bon czasowy mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= / Edycje tablicy bonéw mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

= (7} Rozgrzewanie mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

oryginalna instrukcja obstugi 87 /128



14 | Ustawienia

14.11.3

= i Kompatybilnos¢ bonéw mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= =— Zezwolenie na przypisanie pozioméw mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

= ElRozmieszczanie w czasie rzeczywistym mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

= [} Zezwalaj na pézniejsze przecigganie i upuszczanie mozna wyswietli¢ lub ukry¢.

= () Zezwalanie na dostep pop-over mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= & Klonowanie bonéw mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= |< Przejscie do aktualnego czasu mozna wys$wietli¢ lub ukry¢.
= & Pomoc w pozycjonowaniu mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= & Zezwolenie na przewijanie mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= @ Zoom mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= & Nawilzanie mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= %4 Rozgrzewanie mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= 2% Wypetnianie luk w planowaniu mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= O Optymalizacje czasu mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
= © Optymalizacje energii mozna wyswietli¢ lub ukry¢.
1. Nacisnaé przycisk: ¢ Ustawienia
Nacisna¢ przycisk: . Profil uzytkownika.
Nacisna¢ przycisk: = Edycja profilu.
Nacisna¢ przycisk: = Gldwny uzytkownik.

Nacisna¢ przycisk: ll Dostosowywanie paska menu.

o A W N

Nacisna¢ przycisk: ExpressMode, aby wiaczy¢ lub wytgczy¢ mycie wymagane.

>> Teraz mozna korzystac z funkcji ExpressMode.

Mozna spojrzec réwniez na
Dodawanie profilu [» 88]

Tworzenie nowego profilu [P 92]

Dodawanie profilu
Tutaj mozna dodac¢ nowy profil.
1. Nacisna¢ przycisk: 7, Dodaé profil

>> Teraz mozna doda¢ nowy profil.

1. Nacisnac przycisk: &, z istniejacego profilu, aby utworzy¢ profil z juz istniejacego profilu. Teraz mozna
wprowadzi¢ wszystkie ustawienia w nowo dodanym profilu w punkcie menu - Edytuj profil.

2. Nacisna¢ przycisk: %, z szablonu profilu, aby utworzy¢ nowy profil z szablonu.

14.11.4 Edytuj ekran

88 /128

v Utworzono nowy ekran.
1. Nacisnac przycisk: # Edytuj ekran

> Wyswietlg sie opcje i inteligentne funkcje pomocnicze w pasku menu.
2. Nacisnac zadany przycisk.

> Wyswietlg sie wszystkie dostepne funkcje.

= W strefie 4 Gotowanie reczne mozna wybrac jeden z trybéw pracy ¢ para, <= potaczenie pary i

goracego powietrza oraz = gorace powietrze.
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W strefie 2 iCookingSuite do dyspozycji sa wszystkie inteligentne sciezki przyrzadzania potraw.

W strefie(z/" Tryb programowania do dyspozycji s3 wszystkie programy reczne i inteligentne oraz koszyki.
Jezeli nie utworzono jeszcze zadnych programoéw lub koszykdw, strefa ta jest pusta.

W strefie(c+ iCareSystem do dyspozycji s3 wszystkie tryby mycia oraz programy mycia.
Aby przypisac funkcje do ekranu, nalezy ja nacisnac.

Funkcja zostanie oznakowana ¥'r.

Aby sprawdzi¢ funkcjonowanie ekranu, nacisna¢ przycisk: 1

Aby usuna¢ element z menu ekranu, nacisna¢ przycisk: {ii

Aby nazwa¢ menu ekranu, nacisna¢ przycisk: #

Wprowadzi¢ nazwe.

Aby zapisa¢ menu ekranu, nacisna¢ przycisk: (=)

Nastepuje przejscie do listy.

Aby przypisa¢ menu ekranu do jednego z profili, nacisna¢ przycisk: = Edytuj profil
Woybra¢ zadany profil.

Nacisna¢ przycisk: ll Dostosowaé pasek menu

Nacisna¢ przycisk znajdujacy sie za menu ekranu: ON

Nacisna¢ na 7 w pasku ikon, aby powrécié do przegladu profili uzytkownikéw.

>> Po aktywacji profilu [» 86] nowe menu ekranu bedzie wyswietlane w pasku menu.

14.11.5 Utworz nowy ekran

1.

N o o~ W N

Nacisna¢ przycisk: .

Nacisna¢ przycisk: =.

Nacisna¢ przycisk: £

Na edytorze ekranu mozna teraz utworzy¢ wiasny ekran.
Aby dodac lub usuna¢ funkcje z ekranu, nalezy ja nacisna¢.
Aby nazwac ekran, wpisa¢ tytut w polu tekstowym.

Aby zapisa¢ zmiany, nacisna¢ przycisk: (=)

14.12 Serwis
1.

Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisna¢ przycisk: ,< Serwis

Dostepne s3 nastepujace informacje:

Informacje o typie urzadzenia / wersji oprogramowania L.,
Informacje o numerze seryjnym L,

Infolinia — Kucharz [» 112] 52

Infolinia serwisowa [ 112] %)

Poziom serwisowy ,

Ta funkcja jest dostepna tylko dla partneréw serwisowych RATIONAL.
Informacja o akt. oprogramowania [ 90] 3y

Zainstalowana wersja oprogramowania [» 90]

Komunikaty serwisowe z ostatnich 14 dni ,*

Licencja open source {§.
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14.12.1

14.12.2

14.13
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Informacja o aktualizacji oprogramowania

Tutaj mozna zobaczy¢, ktéra wersja oprogramowania jest zainstalowana na danym urzadzeniu. Jesli urzadzenie
potaczono z ConnectedCooking i aktywowano funkcje Automatycznie pobierz aktualizacje oprogramowania,
aktualizacje oprogramowania beda udostepnianie automatycznie. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj:
Automatycznie aktualizuj oprogramowanie [» 99] Jesli dostepna jest aktualizacja oprogramowania, wys$wietlana
jest biezaca wersja oprogramowania a przycisk Uruchom instalacje jest aktywny.

1. Nacisna¢ przycisk: Uruchom instalacje

>> Aktualizacja oprogramowania zostanie przeprowadzona, a urzadzenie uruchomione ponownie.

Zainstalowana wersja oprogramowania

Tutaj znajduja sie wszystkie informacje o zainstalowanej wersji oprogramowania i zainstalowanych pakietach
pomocy.

ConnectedCooking

WSKAZOWKA

Jesli nie zostanie wyswietlony zaden ,kod aktywacyjny”, nie bedzie jeszcze mozliwe potaczenie z serwerem
ConnectedCooking.

Moga wystepowac nastepujace przyczyny:
= Musi by¢ dostepna rozdzielczo$¢ nazwy DNS dla www.connectedcooking.com.
= Wariant z DHCP: DHCP aktywny — adres IP jest przydzielany przez siec.

= Wariant bez DHCP: operator sieci musi podac adres IP, maske sieciowa, bramke, serwer DNS, ktére mozna
nastepnie wprowadzi¢ recznie w urzadzeniu.

= Porty firewall 443 i 8883 wolne (protokét: HTTPS i MQTT) do komunikacji wychodzacej z hostem
docelowym: www.connectedcooking.com (IP 185.113.124.8)

= Sie¢ z filtrem MAC: Adresy MAC mozna odczytac z pieca konwekcyjno-parowego lub uzyskac od dziatu
obstugi klienta *Ustawienia te odpowiadajg standardowym ustawieniom routera domowego

1. Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisnac przycisk: < ConnectedCooking

Tutaj opisano jak potaczy¢ urzadzenie z ConnectedCooking i jakie funkcje sa dostepne: ConnectedCooking [» 98]
Po potaczeniu urzadzenia z ConnectedCooking uzytkownik ma nastepujace mozliwosci ustawien.

1. Nacisnaé przycisk: 2]

>> Za pomoca istniejagcego konta mozna zalogowac sie do ConnectedCooking.

1. Nacisna¢ przycisk: 3}

>> Bez konta w ConnectedCooking mozna logowac sie anonimowo.

Automatyczna synchronizacja czasu

1. Nacisna¢ przycisk: & ON lub OFF

>> Po nacisnieciu przycisku OFF nie nastepuje automatyczna synchronizacja czasu. Po nacisnieciu przycisku ON
nastepuje automatyczna synchronizacja czasu.

Automatyczny transfer danych HACCP

1. Nacisna¢ przycisk: «= ON lub OFF

>> Po naci$nieciu przycisku OFF urzadzenie nie przesyta automatycznie danych HACCP do ConnectedCooking.
Po naci$nieciu przycisku ON urzadzenie automatycznie przesyta dane HACCP do ConnectedCooking.

Dostep zdalny

1. Nacisna¢ przycisk: |2 ON lub OFF
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>> Po nacisnieciu przycisku OFF zdalny dostep do urzadzenia nie jest mozliwy. Po nacisnieciu przycisku ON
mozliwe jest zdalne sterowanie urzadzeniem przez ConnectedCooking.

Aktualizacje oprogramowania

1. Nacisna¢ przycisk: 2 ON lub OFF

>> Po naci$nieciu przycisku OFF aktualizacje oprogramowania nie s3 wykonywane automatycznie. Po nacisnieciu
przycisku ON aktualizacje oprogramowania s3 wykonywane automatycznie.

Potacz automatycznie

W razie utraty potaczenia sieciowego po ponownym nawigzaniu potaczenia urzadzenie automatycznie taczy sie z
ConnectedCooking. Jezeli nie jest to pozadane, funkcje te mozna wytaczyc.

1. Nacisng¢ przycisk: 2} ON lub OFF

>> Urzadzenie przerywa potaczenie z ConnectedCooking po nacisnieciu przycisku OFF . Po nacisnieciu przycisku
ON urzadzenie ponownie automatycznie taczy sie z ConnectedCooking

Wyloguj

W kazdej chwili mozna wylogowac sie z ConnectedCooking. Szczegdty potaczenia zostang usuniete. W razie
ponownego potaczenia urzadzenia z ConnectedCooking nalezy ponownie zarejestrowac urzadzenie.

1. Nacisngé przycisk: €]

>> Wyswietli sie zapytanie, czy na pewno wylogowac sie ConnectedCooking. Po potwierdzeniu tej informacji
urzadzenie zostanie natychmiast wylogowane z ConnectedCooking.
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15

15.1

15.1.1
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Zarzadzanie kuchnia

Zarzadzanie profilami i uprawnieniami

Mozna grupowac uzytkownikéw w profilach i przypisywac prawa dostepu do tych profili. Domysinie do
urzadzenia przypisany jest jeden profil, ktérego nie mozna usuna¢. Mozna doda¢ maksymalnie 10 kolejnych profili.

Tworzenie nowego profilu

1.

2
3
4.
5
>
6.

7.
8.

Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: = Profil uzytkownika

Nacisna¢ przycisk: Dodawanie nowego profilu

Jesli profil ma zosta¢ wyprowadzony z juz istniejgcego profilu, nalezy nacisnac¢ przycisk: z istniejacego profilu
Jesli profil ma zosta¢ wyprowadzony z szablonu profilu, nalezy nacisna¢ przycisk: z szablonu profilu
Wyswietla sie komunikat informujacy o pomysinym utworzeniu nowego profilu.

Nacisna¢ na = w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Nacisna¢ przycisk: = Edycja profilu

Nacisna¢ przycisk: 7, Nowy profil

Dostosowanie ustawien profilu

1.
2.
3.

10.

11

13.
14.

15

Nacisna¢ przycisk: Yo Ustawienia profilu

Aby nazwac profil, nacisna¢ przycisk: =, Zmiana nazwy profilu
Wprowadzi¢ unikalna nazwe profilu i nacisna¢ klawisz Enter na klawiaturze.
Nastepuje przejscie do listy profili.

Aby przypisa¢ hasto do profilu, nacisna¢ przycisk: =.. Zmiana hasta profilu

Wprowadzi¢ hasto i nacisna¢ klawisz Enter na klawiaturze. Udokumentowac hasto i chronic je przed dostepem
0s06b niepowotanych. W razie utraty hasta dostep do ustawien nie bedzie mozliwy. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie z partnerem serwisowym RATIONAL.

Nastepuje przejscie do listy profili.

Aby przypisa¢ do profilu jezyk interfejsu urzadzenia, nacisng¢ przycisk: 5, Zmiana jezyka

Przewinac liste i wybrac zadany jezyk.

Nastepuje przejscie do listy profili.

Aby okresli¢, czy profil jest profilem uzytkownika gtdwnego czy tez profilem z ograniczonymi prawami, nalezy
nacisna¢ przycisk: . Zmiana typu profilu

Wybra¢ opcje . Uzytkownik gtéwny, jesli profil uzytkownika ma mie¢ wszystkie prawa do edycji profili. Po
wybraniu tego typu profilu do urzadzenia majg dostep wszyscy uzytkownicy

Wybra¢ opcje = Uzytkownik z ograniczonymi uprawnieniami, jesli profil uzytkownika ma mie¢ ograniczone
uprawnienia. W razie wybrania tego typu profili, mozna ukry¢ wszystkie elementy panelu obstugi oprécz
ulubionych.

Nastepuje przejscie do listy profili.

{

. Aby przypisa¢ do profilu podstawowg kuchnie krajowa, nacisna¢ przycisk: 5., Podstawowa kuchnia krajowa
12.

Przewinac liste i wybrac zadang kuchnie krajowa.

Nastepuje przejscie do listy profili.

Aby przypisa¢ do profilu drugorzedna kuchnie krajowa, nacisna¢ przycisk: 5 Drugorzedna kuchnia krajowa
Przewinac liste i wybra¢ zadana drugorzedna kuchnie krajowa.

Nastepuje przejscie do listy profili.

. W celu ukrycia wszystkich elementéw panelu obstugi oprécz ulubionych nalezy nacisna¢ nastepujacy przycisk

znajdujacy sie obok opcji Ukryj wszystkie elementy oprécz ulubionych ON
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16. Nacisna¢ na 2 w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Dostosowywanie paska menu

Nalezy okresli¢ funkcje i inteligentnych asystentéw, ktére powinny by¢ wyswietlane na pasku menu.

1. Nacisna¢ przycisk: ll Dostosowanie paska menu

2. W celu ukrycia jednej z funkgji lub inteligentnej funkcji pomocniczej, nalezy nacisng¢ nastepujacy przycisk
umieszczony obok poszczegdlnych elementéw: OFF

= Home (Strona startowa) =
= Reczne tryby pracy §&==s
= jCookingSuite |2

= iProductionManager (B

= Tryb programowania (&’

= iCareSystem @+

1. Nacisnaé na 2 w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Uprawnienie do zmiany parametréw gotowania
1. Nacisnaé przycisk: ==== Uprawnienia parametréw przyrzadzania

2. Aby profil uzytkownika mégt zmieni¢ parametry gotowania podczas gotowania, nacisnaé przycisk: =-==
mozliwos¢ obstugi
3. Aby profil uzytkownika nie mégt zmieni¢ parametréw gotowania podczas gotowania, nacisnac przycisk: ;--;

niewidoczne

iProductionManager
1. Nacisna¢ przycisk: Ustawienia profilu

2. W celu ukrycia jednej z funkgji, nalezy nacisna¢ nastepujacy przycisk umieszczony obok poszczegdinych
elementéw: OFF

= Nawilzanie €

= Edytuj tablice bonéw (&

= Planowanie <y

= Funkcje optymalizacji

= Reczna tablica bonéw <=

1. Nacisnaé na 2 w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

15.1.2  Aktywuij profil

v Utworzono profil. Mozna spojrzeé réwniez na Tworzenie nowego profilu [» 92]
1. Nacisng¢ przycisk: _‘_ Aktywacja profilu

2. Woybrac zadany profil.

3. Jesli do profilu przypisano hasto, wprowadzi¢ hasto.

4. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: «/

>> Profil zostanie natychmiast aktywowany.

>> Po otwarciu ekranu gtéwnego wyswietlany jest aktywowany profil. Jesli wyswietlito sie kilka profili, mozna
przewijac liste.

>> Aby utworzy¢ nowy profil, nacisna¢ przycisk: +
>> Nastapi przejscie do ustawien profilu.

>> Nacisnac przycisk: Tworzenie nowego profilu [» 92].
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15.1.3 Przenoszenie profilu na inne urzadzenia
Profile utworzone na jednym urzadzeniu mozna przenosi¢ na inne urzgdzenia:
v Do urzadzenia zostata podtaczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: 3, Profil uzytkownika
3. Nacisna¢ przycisk: == Eksport profili
> Wszystkie utworzone profile sg tadowane na pamie¢ USB.
4. Pamiec¢ USB zawierajaca pobrane profile nalezy podfaczy¢ do innego urzadzenia.
5. Nacisna¢ przycisk: ¢
6. Nacisnac przycisk: = Zarzadzanie uzytkownikami
7. Nacisna¢ przycisk: sm Import profili

>> Wszystkie profile s tadowane do urzadzenia i wyswietlane po krétkim oczekiwaniu.

15.1.4 Usuwanie profilu
Mozna usuna¢ wszystkie profile oprécz domysinie przypisanego profilu administratora.
v Profil zostat utworzony [ 92].

Nacisna¢ przycisk: . Edycja profilu

Wybra¢ zadany profil.

Nacisna¢ przycisk: “sUstawienia profilu

A W=

Nacisna¢ przycisk: SgUsun profil

>> Profil zostaje usuniety.
15.2 Zarzadzanie higiena

15.2.1 Zapisane dane HACCP
Nastepujace dane HACCP s3 zapisywane dla poszczegdlnych partii:

= Numer partii
= Rodzaj urzadzenia
= Numer seryjny

= Wersja oprogramowania
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= Dataigodzina

= Program czyszczenia

= Temperatura w komorze

= Zadana temperatura rdzenia

= Zmierzona temperatura rdzenia

= Czas (hh:mm:ss)

= Jednostka temperatury

= Podtaczenie do instalacji optymalizujgcej zuzycie energii
= Nazwa i ID sciezki przyrzadzania

= Otwieranie / zamykanie drzwi komory
= Zmiana trybu pracy

= Automatyczne czyszczenie

= Kuchenka mikrofalowa

15.2.2 Eksport danych HACCP

W razie maksymalnego uzytkowania dane HACCP s3 zapisywane w urzadzeniu przez okres 14 dni. W tym czasie
mozna pobrac¢ dane. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Eksport danych HACCP [» 83] Jezeli czas uzytkowania
jest krotszy, dostepny jest dtuzszy okres przechowywania.

15.2.3 Automatyczny transfer danych HACCP do ConnectedCooking

W razie podtaczenia urzadzenia do ConnectedCooking mozna ustawi¢, aby dane HACCP byty automatycznie
przesytane do ConnectedCooking po zakonczeniu kazdej sciezki przyrzadzania.

v Urzadzenie zostato potgczone z ConnectedCooking [» 98].

1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisna¢ przycisk: <C ConnectedCooking

3. Nacisna¢ znajdujacy sie obok opcji Automatyczny transfer danych HACCP przycisk: «=> ON

>> Dane HACCP bedg teraz automatycznie przesytane po zakonczeniu sciezki przyrzadzania. Wglad w dane jest
mozliwy na stronie connectedcooking.com lub w aplikacji ConnectedCooking.

15.3 Podiaczanie urzadzen do sieci
Po podtaczeniu urzadzenia do sieci, dostepne s3 nastepujace opcje:
= Obstuga urzadzen w instalacji Combi-Duo;
= }aczenie urzadzen z ConnectedCooking;

Jesli urzadzenie ma zosta¢ podtaczone w instalacji Combi-Duo, nalezy skontaktowac sie z partnerem serwisowym
RATIONAL.
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WSKAZOWKA

Zagrozenie dla cyberbezpieczenstwa

Jest to urzadzenie podtaczane do sieci z cyfrowym sterowaniem, interfejsem uzytkownika i zintegrowanym
oprogramowaniem. Aby zapewni¢ cyberbezpieczeristwo, ochrone danych oraz bezpieczng eksploatacje, nalezy
przestrzegac nastepujacych wskazéwek:

1. Konfiguracja i konserwacja urzagdzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez autoryzowany i
przeszkolony personel.

2. Nalezy regularnie przeprowadzac¢ aktualizacje oprogramowania dostarczone przez firme RATIONAL. Mozna
uzywac wytacznie autentycznego i podpisanego oprogramowania. Instalacja niezatwierdzonego
oprogramowania jest zabroniona i moze zagrazac bezpieczeristwu.

3. Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do zabezpieczonych sieci (np. WPA2 /WPA3 w przypadku sieci
WLAN, VLAN w przypadku sieci LAN). Komunikacja z RATIONAL ConnectedCooking lub innymi ustugami
musi odbywac sie za pomoca szyfrowanych potaczen (np. HTTPS).

4. Wszelkie ingerencje lub nieautoryzowane modyfikacje oprogramowania, sprzetu lub konfiguracji sieciowej
urzadzenia sg zabronione i prowadzga do utraty bezpieczeristwa dziatania oraz ewentualnych roszczen z
tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci cywilnej.

5. Odpowiedzialnos$¢ za bezpieczng integracje z infrastruktura IT spoczywa na operatorze. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, nieodpowiednim
zabezpieczeniem lub dostepem oséb nieupowaznionych.

W razie potrzeby w ustawieniach systemu mozna wiaczy¢ synchronizacje czasu oparta na NTP. Jesli opcja NTP
jest wiaczona, klient musi zapewnic zaufany i bezpieczny serwer NTP.

= Serwer NTP musi pochodzi¢ z niezawodnego i kontrolowanego srodowiska, aby zapewni¢ doktadne dane
czasowe zabezpieczone przed manipulacja.

= Komunikacja z serwerem NTP musi by¢ zabezpieczona przy uzyciu chronionych segmentéw sieci i
odpowiednich regut zapory sieciowe;j.

Nawiazywanie potaczenia WLAN

W przypadku podtaczania urzadzenia do sieci WLAN wymagajacego rejestracji na stronie internetowej, potaczenie
WLAN nie bedzie mogto zosta¢ nawigzane. Nie mozna nawigzac¢ potaczenia z sieciami Wi-Fi, ktére wymagaja
logowania za posrednictwem strony internetowe;.

1. Nacisna¢ przycisk: ¢
2. Nacisnac przycisk: = Sie¢
3. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy nacisna¢ przycisk: 2= ON
4. Nacisnaé przycisk: 2= WLAN
> Wyswietlana jest lista wszystkich dostepnych sieci WLAN. Sieci WLAN s3 posortowane wedtug mocy sygnatu.
5. Woybrac¢ zadana sie¢ WLAN.
> Uzytkownik zostanie poproszony o podanie hasta do sieci WLAN.
6. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: «/
> Jesli potaczenie zostato pomysinie nawigzane, w stopce pojawi sie nastepujacy symbol: 2
> Sie¢ WLAN zostanie wys$wietlona na pierwszym miejscu dostepnych sieci WLAN.
7. Aby wyswietli¢ szczegdty potaczenia, nalezy nacisnac przycisk umieszczony obok sieci WLAN: V
8. Aby przerwac potaczenie, nalezy nacisng¢ przycisk znajdujacy sie w szczegdtach potaczenia: Roztaczy¢
9. Nacisna¢ /= w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu ustawien sieciowych.
>> Nazwa sieci WLAN zostanie wyswietlona w strefie Wi-Fi.

Zoptymalizowane ustawienia sieciowe umozliwiajg nawigzywanie potaczenia z sieciami Wi-Fi za pomoca Hidden
SSIDs:

= Nacisna¢ przycisk: 2= Reczne taczenie z Wi-Fi.

= Teraz mozna wprowadzi¢ nazwe sieci (SSID) i przynalezne hasto.
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= Nacisna¢ przycisk: ~/, aby nawiazac potaczenie.

15.3.2 Podiaczanie kabla sieciowego

Urzadzenie jest standardowo wyposazone w potaczenie sieciowe. Aby podiaczy¢ urzadzenie do sieci i
zabezpieczy¢ je przed strumieniami wody ze wszystkich stron, nalezy uzy¢ kabla sieciowego o nastepujacych
wiasciwosciach:

= Kabel sieciowy kategorii 6
= Maksymalna dtugos¢ wtyczki 45 mm
= Srednica wtyczki 18,5 mm

= Przekréj przewodu 5,5-7,5 mm

/\ UWAGA

Elementy funkcjonalne wokét potaczenia sieciowego moga osiagac temperature powyzej 60°C.

Podczas podtaczania kabla sieciowego do urzadzenia, gdy znajduje sie ono w uzyciu lub krétko po uzyciu,
mozna sie poparzy¢.
1. Przed podfaczeniem kabla sieciowego nalezy poczeka¢, az urzadzenie ostygnie.

Odkreci¢ pokrywe ochronna.
Przykreci¢ wszystkie poszczegdlne czesci ostony ochronnej do kabla sieciowego.

Podtaczy¢ kabel sieciowy do ztacza sieciowego.

1.
2.
3.
4.

15.3.3 Nawiazywanie potaczenia sieciowego

Dokfadnie przykreci¢ pokrywe ochronna.

v Dostepne s3 wszystkie dane do potaczenia sieciowego.

-—

Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: +5 Ustawienia sieciowe
Nacisna¢ przycisk: 7% LAN

Nacisna¢ przycisk: | P Sieé IP

Podac¢ adres IP.

Nacisna¢ przycisk: | P Brama IP

Podac¢ adres bramy IP.

Nacisna¢ przycisk: | P Maska podsieci IP

© ©®© N O U A~ W N

Poda¢ maske podsieci IP.

Y
o

. Jesli serwer ma przypisywac konfiguracje sieci do klientdw, nalezy aktywowaé DHCP. Nacisna¢ przycisk: |2
ON

> Adres IP, brama i DNS zostang teraz skonfigurowane automatycznie.

117. Nacisna¢ przycisk: I2, DNS 1 (zalecane)
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12. Podac adres serwera DNS.

ConnectedCooking

ConnectedCooking to opracowane przez firme RATIONAL najnowoczesniejsze rozwigzanie sieciowe. Niezaleznie
od liczby posiadanych urzadzer RATIONAL, ConnectedCooking gwarantuje catkowicie nowe i wygodne
mozliwosci zastosowania. Wystarczy podtaczy¢ swoje urzadzenie RATIONAL do sieci i dokonac rejestracji na

stronie connectedcooking.com.

W ConnectedCooking mozna na pierwszy rzut oka zobaczyc¢ status online, szczegdty czyszczenia, statystyki
operacyjne i spetnienie wymagan HACCP. Dostepne s3 réwniez nastepujace funkcje:

= Powiadomienia w trybie push

Komunikaty o zatadunku, zakoriczeniu przyrzadzania oraz koniecznosci przeprowadzenia serwisu — wszystkie
informacje sa wyswietlane w czasie rzeczywistym.

= Transfer i zarzadzanie sciezkami przyrzadzania

Sprawdzone $ciezki przyrzadzania mozna przesta¢ automatycznie na wszystkie urzadzenia w firmie.
= Automatyczne aktualizacje oprogramowania

Aktualizacje oprogramowania s3 udostepniane bezpfatnie i automatycznie.

Na stronie connectedcooking.com mozna ponadto znalez¢ obszerne biblioteki przepiséw, porady i wskazéwki od
naszych specjalistéw oraz réznorodne filmy na temat zastosowan.

kaczenie urzadzenia z ConnectedCooking
Po potaczeniu urzadzenia z ConnectedCooking dostepne s3 nastepujace funkcje:
= Automatyczny transfer danych HACCP do ConnectedCooking [» 95]
= Automatyczny transfer danych serwisowych do ConnectedCooking [» 113]
Zdalna obstuga urzadzenia przez ConnectedCooking

= Zdalne monitorowanie wyswietlacza urzadzenia

v Nawiazane zostato pofaczenie sieciowe.

v Uzytkownik zarejestrowat sie na stronie connectedcooking.com.
Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisna¢ przycisk: ConnectedCooking

W pierwszej zaktadce wybrac serwer, z ktdrym ma zosta¢ nawigzane potaczenie. Do wyboru jest serwer
miedzynarodowy iot.com lub chinski iot.cn.

4. Zalogowac sie na swoim koncie ConnectedCooking.
> Wprowadzi¢ dane rejestracyjne lub wybrac rejestracje za pomoca kodu QR.
5. Nacisna¢ przycisk obok opcji Potacz: Rejestracja

> Po krétkim czasie wyswietla sie dziewieciocyfrowy kod PIN i kod QR. W razie nieposiadania smartfona,
mozna zarejestrowac sie na stronie www.connectedcooking.com. W razie posiadania smartfona, mozna
zeskanowac kod QR.

6. Alternatywnie mozna zarejestrowac sie za pomoca funkcji automatycznej rejestracji. Do dyspozycji s3 wtedy
tylko funkcje podstawowe.

Rejestracja bez smartfona

Zapisac kod PIN.

Zalogowac sie na stronie www.connectedcooking.com.
Klikna¢ symbol: zarzadzanie urzadzeniem

Wybra¢: Przeglad urzadzen

Klikng¢ symbol: Czerwony okrag z +

W pole Nazwa wprowadzi¢ nazwe urzadzenia.

N o u bk~ WN 2

W pole Klucz aktywacyjny wprowadzi¢ PIN wyswietlony w urzadzeniu.
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>> Po krétkim czasie urzadzenie wyswietli sie na liscie urzadzen w ConnectedCooking.

>> Na ekranie wyswietli sie informacja o podtaczeniu urzadzenia do serwera ConnectedCooking. W stopce
pojawi sie symbol:

>> Uzytkownik otrzyma wiadomos¢ e-mail z potwierdzeniem pomysinej rejestracji urzadzenia.

Rejestracja za pomoca smartfona

v Na smartfonie zainstalowano aplikacje, za pomoca ktérej mozna skanowac kody QR.
v Na smartfonie zainstalowano aplikacje ConnectedCooking.

1. Zeskanowac kod QR.

>> Po krétkim czasie w urzadzeniu wyswietli sie informacja o podtaczeniu urzadzenia do serwera
ConnectedCooking. W stopce pojawi sie symbol: o<

>> Urzadzenie wyswietli sie na liscie urzadzern ConnectedCooking.

>> Uzytkownik otrzyma wiadomos¢ e-mail z potwierdzeniem pomysinej rejestracji urzadzenia.

15.4.2 Wylogowanie urzadzenia z ConnectedCooking

W kazdej chwili mozna wylogowac sie z ConnectedCooking. (Patrz ConnectedCooking [» 91]) Szczegdty
potaczenia zostang usuniete. W razie ponownego potaczenia urzadzenia z ConnectedCooking nalezy ponownie
zarejestrowac urzadzenie. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: £aczenie urzadzenia z ConnectedCooking [» 98]

1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: ConnectedCooking
3. Nacisna¢ przycisk: Wyloguj
> Wyswietli sie zapytanie, czy na pewno wylogowac sie ConnectedCooking.

4. Nacisna¢ przycisk: ./
15.5 Przeprowadzanie aktualizacji oprogramowania

Automatyczne aktualizacje oprogramowania za posrednictwem ConnectedCooking

v Urzadzenie zostato potaczone z ConnectedCooking.

1. Nacisna¢ przycisk: g

Nacisna¢ przycisk: < ConnectedCooking

Aby wiaczy¢ funkcje Automatycznie pobierz aktualizacje oprogramowania, nacisna¢ przycisk: ;) ON
Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: ,< Serwis

Nacisna¢ przycisk: i Informacja o aktualizacji oprogramowania

N o a k~ W N

Nacisna¢ przycisk: Uruchom instalacje

>> Aktualizacja oprogramowania zostanie przeprowadzona, a urzadzenie uruchomione ponownie.

Aktualizacja oprogramowania za pomocg pamieci USB

v Do urzadzenia podtaczono pamie¢ USB z aktualizacjg oprogramowania.

v Wyswietli sie komunikat informujacy o wykryciu aktualizacji oprogramowania.

1. Potwierdzi¢ komunikat, ze aktualizacja oprogramowania ma zostac¢ przeprowadzona.

>> Aktualizacja oprogramowania zostanie przeprowadzona, a urzadzenie uruchomione ponownie.
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16 Mycie automatyczne — iCareSystem

iCareSystem to inteligentny system czyszczenia i pielegnacji iHexagon. Rozpoznaje on aktualny stopien zabrudzen
((+ urzadzenia i sugeruje optymalny program czyszczenia, a takze odpowiednia ilo$¢ preparatéw pielegnacyjnych.

Tryb eco tryb standard

Nowe programy mycia

120™ | 155™ | 188™

Programy mycia 0 0 0

+

%

7l B 2w

5 Liczba jeszcze mozliwych my¢

Status mycia Status pielegnacji

Przeglad kartuszy

16.1 Ogodlne wskazowki z zakresu bezpieczeristwa
= Do mycia automatycznego nalezy stosowac wylacznie zalecane przez producenta preparaty myjace.
= Nie podfacza¢ weza do przelewu awaryjnego.
Jak zapobiega¢ oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem:

= Przed rozpoczeciem automatycznego czyszczenia urzadzenie oraz wszystkie elementy funkcjonalne musza
ostygnac.

Jak zapobiegac ciezkim poparzeniom chemicznym:

= Preparaty pielegnacyjne powoduja ciezkie poparzenia chemiczne skory oraz uszkodzenia oczu. Podczas
czyszczenia urzadzenia nalezy korzystac ze szczelnie przylegajacych okularéw ochronnych oraz rekawic
chroniacych przed substancjami chemicznymi.

= Podczas automatycznego czyszczenia nalezy pozostawi¢ drzwi komory zamkniete. W przeciwnym razie zrace
preparaty pielegnacyjne moga wydostawac sie na zewnatrz wraz z para. W razie otwarcia drzwi komory
podczas automatycznego czyszczenia, rozbrzmiewa sygnat alarmowy.

= Podczas automatycznego czyszczenia nie wolno pozostawiac czujnika temperatury rdzenia zwisajacego z
urzadzenia. Uszczelka drzwi komory moze ulec uszkodzeniu, a z urzagdzenia moga wydostawac sie zrace
preparaty pielegnacyjne.

= Podtaczanych na zewnatrz czujnikdw temperatury rdzenia nie wolno czysci¢ za pomoca funkcji
automatycznego czyszczenia.

Co zrobi¢ w razie kontaktu z preparatami pielegnacyjnymi:

= W razie dotkniecia preparatdw pielegnacyjnych bez rekawic chronigcych przed chemikaliami lub kontaktu
innych partii skéry z preparatami pielegnacyjnymi, nalezy ptukac te miejsca pod biezacg wodg przez 10 minut.

= Jezeli preparaty pielegnacyjne przedostang sie do oczu, nalezy ptukac je biezacg woda przez 15 minut. Wyjac
soczewki kontaktowe.

= W razie potkniecia preparatu pielegnacyjnego, przeptukac usta wodga i natychmiast wypié poét litra wody. Nie
wywotywaé wymiotow.

= Natychmiast skontaktowac sie z centrum kontroli zatru¢ lub z lekarzem.

16.2 Tryby czyszczenia

Ponizsze 2 tryby mycia sa dostepne w programach mycia lekkie, srednie i szybkie:
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Tryb eco
( Po wybraniu tego trybu czyszczenia w programach czyszczenia zuzywana jest mniejsza ilos¢ preparatow
czyszczacych i wody. Programy czyszczenia trwaja dtuzej niz w zwyktym trybie czyszczenia.

tryb standard
( Po wybraniu tego trybu mycia w programach mycia zuzywana jest wieksza ilos¢ preparatéw myjacych i wody.
Programy mycia trwaja krécej niz w zwyktym trybie mycia.

16.3 Programy czyszczenia
Do dyspozycji s nastepujace programy mycia:

Program Tryb Opis Srodek pielegnacyjny
lekkie Eco / Normal Przeznaczony do usuwania lekkich = [Kartusz myjacy Active
zabrudzen i osadéw z kamienia Green

powstatych podczas eksploatacji
urzadzenia w temperaturze do

= [artusz Care

200°C.
srednie Eco / Normal Przeznaczony do usuwania = Kartusz myjacy Active
zabrudzen i osadéw z kamienia Green

powstatych w sciezkach
przyrzadzania, w ktérych potrawy
byty grillowane lub smazone.

= [Kartusz Care

silne Eco / Normal Przeznaczony do usuwania silnych = Kartusz myjacy Active
zabrudzen i osadéw z kamienia Green
powstatych w sciezkach
przyrzadzania, w ktérych potrawy
byty grillowane lub smazone.

= [Kartusz Care

szybkie = Doskonate jako mycie biezace, do = Kartusz myjacy Active
szybkiego usuwania silnych Green
zabrudzen.

Ten program mycia nie powoduje
anulacji mycia przymusowego.

Ptukanie bez = Przeznaczony do usuwania =
srodka myjacego zabrudzen rozpuszczalnych w
wodzie.

Ten program mycia nie powoduje
anulacji mycia przymusowego.

Nabtyszczanie = Przeznaczony do usuwania Kartusz Care
zabrudzen i osadéw z kamienia

powstatych w Sciezkach

przyrzadzania, w ktérych potrawy

byty pieczone lub gotowane na

parze.

Istniejgce programy mycia mozna indywidualnie zmieniac i zapisywa¢. Mozna je nastepnie wyeksportowac i
zaimportowac na inne urzadzenia.

O WSKAZOWKA

Jesli urzadzenie jest podtaczone do miekkiej wody, nalezy ustawi¢ przetacznik wody miekkiej w pozycji ,Woda
miekka”.

16.4 Status mycia, kartusza Care i kartusza myjacego

iCareSystem automatycznie rozpoznaje stan mycia i pielegnacji urzadzenia.

Status mycia

= Jezeli wyswietla sie kolor zielony, urzadzenie jest czyste.
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Jezeli wyswietla sie kolor zielony, urzadzenie jest zabrudzone. Mozna jednak dalej przyrzadzaé potrawy w
urzadzeniu do momentu otrzymania wezwania do mycia.

Jezeli wyswietla sie kolor zielony, urzadzenie jest silnie zabrudzone. Nalezy jak najszybciej uruchomi¢ program
mycia, najpdzniej, gdy zostanie wyswietlone wezwanie do mycia.

Status pielegnacji

Jezeli status pielegnacji jest zielony, generator pary jest wolny od osadu z kamienia.
Jezeli wskaznik swieci kolorem zéttym, w generatorze pary jest lekki osad z kamienia.

Jezeli wyswietla sie kolor czerwony, w generatorze pary jest silny osad z kamienia Nalezy jak najszybciej
uruchomié program mycia, najpdzniej, gdy zostanie wyswietlone wezwanie do mycia.

Przeglad kartuszy

Na podstawie prezentacji mozna sprawdzi¢ status kartuszy z preparatem myjacym.

Zostang wyswietlone odpowiednie gniazda oraz status kartuszy z preparatem myjacym.
Cztery wypetnione stupki (por. gniazdo 2) oznaczajg status petny.

Zasobniki z preparatem myjacym z z6ttg wskazéwka ostrzegawcza i wypetnionym paskiem (por. gniazdo 1)
symbolizuja zasobnik napetniony tylko w 25%.

Zasobniki z preparatem myjacym z czerwonym ostrzezeniem (por. gniazdo 3) symbolizuja pusty zasobnik.

Wysuniety zasobnik z preparatem myjacym (por. gniazdo 4) oznacza, ze w tym miejscu brakuje zasobnika z
preparatem myjacym.

Nacisna¢ przycisk: [l aby przejé¢ do prowadzonej wymiany zasobnika.
Postepowac zgodnie z instrukcja na ekranie.

Po wymianie kartusza z preparatem myjacym nalezy potwierdzi¢ na wyswietlaczu, ze wtozono petne kartusze
z preparatem myjacym.

Wymieni¢ kartusz z preparatem myjacym.

/\ UWAGA

Niebezpieczenstwo oparzen chemicznych!

Aby skutecznie ochronic sie podczas pracy z wykorzystaniem kartuszy z preparatami myjacymi, nalezy
korzystac ze szczelnie przylegajacych okularéw ochronnych oraz rekawic chronigcych przed kontaktem z
chemikaliami.
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WSKAZOWKA

Postepowanie z kartuszami z preparatami myjacymi

= Kartuszy z preparatami myjacymi nie wolno dowolnie wktada¢ i wyjmowac! Wymieniac tylko puste kartusze
na petne.

= Nie uzywac uszkodzonych kartuszy z preparatami myjacymi!

= Puste kartusze z preparatem myjacym nalezy wymieniac¢ rowniez poza myciem tylko wtedy, gdy jest to
wskazane.

= Sprawdzic¢ kartusz z preparatem myjacym pod katem uszkodzen, jesli wczesniej spadt z wysokosci.

W razie pytan dotyczacych prawidtowej obstugi kartuszy z preparatem myjacym prosimy skontaktowac sie z
punktem RATIONAL Service Partner.

1. Nacisna¢ przycisk: [o.

2. Otworzy¢ drzwi komory gotowania.

3. Otworzy¢ pokrywe zasobnika WSKAZOWKA! Na otwartej pokrywie zasobnika nie stawia¢ niczego, co wazy
ponad 7 kg!. Status kartuszy jest wyswietlany automatycznie.

4. Woyciagna¢ puste kartusze z gniazda, trzymajac je za uchwyty.

Rozpakowac kartusze z preparatem myjacym Active Green lub kartusze z preparatem Care, zdjac¢ zakretke i
umiescic¢ kartusz w pustym gniezdzie zasobnika preparatdw chemicznych. Mozna samodzielnie zdecydowac,
ile kartuszy z preparatem myjacym ma zostac uzytych. Zaleca sie jednak stosowanie dwdch kartuszy Care i
dwoch kartuszy Active Green.

Uzytkownik zostanie zapytany, czy wtozyt nowy kartusz z preparatem myjacym.

Zamkna¢ pokrywe zasobnika.

Zatwierdzi¢ za pomoca: ~/, ze wtozono petne katusze z preparatem myjacym.

© ©® N O

Zamkna¢ drzwi komory.
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16.6 Uruchamianie czyszczenia automatycznego

Pozostaty czas mycia Wskazowki dotyczace mycia i status programu

Dostosowanie ilosci preparatu myjacego

Dostosowanie ilosci preparatu Care

Zapisac biezace ustawienia jako program = ol Wytaczanie po myciu
—J 9

v Stelaze zawieszane s3 poprawhnie umieszczone w urzadzeniu.

v Stelaz ruchomy jest poprawnie umieszczony w urzadzeniu. WSKAZOWKA! Hamulec postojowy stelaza
ruchomego nie moze by¢ wiaczony.

v Jezeli urzadzenie jest wyposazone w opcjonalny zintegrowany odptyw ttuszczu, nalezy wyjac¢ wanienke do
zbierania ttuszczu z komory i zamkna¢ rure odptywowa. WSKAZOWKA! Nie dotyczy to iHexagon.

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: @+
> Jezeli temperatura w komorze wynosi ponad 50°C, wyswietla sie komunikat: Komora za goraca

Wybra¢ pozadany program czyszczenia.

w

Teraz mozna dostosowac ilos¢ preparatu myjacego i Care, wybraé, czy urzadzenie ma zosta¢ wytaczone po
myciu, a nastepnie nacisna¢ przycisk programowania.

Otworzy¢ drzwi komory.

Wyjac z komory wszystkie pojemniki i blachy.

Zamkna¢ drzwi komory.

Funkcja Cool Down uruchamia sie, aby obnizy¢ temperature w komorze.

Rozpoczyna sie czyszczenie automatyczne.

© ©® N o U A

Po zakoriczeniu automatycznego czyszczenia rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy.

10. Puste kartusze nalezy wyrzucac¢ do pojemnika na odpady.

O WSKAZOWKI

= Jezeli podczas mycia automatycznego w komorze tworzy sie piana pomimo zastosowania zalecanej ilosci
preparatu Active Green, nalezy zleci¢ Service Partnerowi (poziom serwisowy) ustawienie przetgcznika piany.
Jezeli piana nadal bedzie powstawa¢, nalezy skontaktowac sie z punktem RATIONAL Service Partner.

16.7 Przerwanie czyszczenia automatycznego
Wszystkie automatyczne programy mycia mozna w kazdej chwili przerwac.
1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: €5
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce przerwaé mycie. Wyswietlany jest czas trwania przerwania.
2. Nacisnac przycisk:

>> Automatyczne mycie zostanie przerwane.
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O WSKAZOWKA

W razie awarii pradu podczas czyszczenia automatycznego proces czyszczenia zostanie przerwany. Gdy
zasilanie pradem zostanie ponownie zapewnione, automatyczne czyszczenie zostanie wznowione.

16.8 Mycie wymagane po godzinach pracy

Jesli wiaczono mycie wymagane, uzytkownik zostanie poproszony o umycie urzadzenia po okreslonym czasie.
Praca z urzadzeniem nie bedzie mozliwa, az do jego umycia.

1.

2
3.
4
5

10.
11.

>>

Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: @+ Mycie

Nacisna¢ przycisk: @® Mycie wymagane po godzinach pracy

Aby wiaczy¢ funkcje mycia przymusowego, nalezy nacisna¢ przycisk: ON

Aby ustawic czas, po uptywie ktérego uzytkownik ma zosta¢ wezwany do mycia urzadzenia, nacisna¢ przycisk:
Czas do wezwania do mycia Nalezy pamietac, ze tutaj nalezy ustawic czas pracy, a nie faktycznie uptywajacy
czas.

Woybra¢ na skali zadang wartos¢ od 1 do 24 godzin.

Aby ustawic liczbe godzin opdznienia kolejnego zadania mycia, nalezy nacisnac przycisk: Czas opdznienia
mycia wymaganego

Wybra¢ na skali zadana wartos¢ od 1 do 24 godzin.

Nacisna¢ przycisk: @+. Teraz mozna wybrac jeden ze standardowych lub samodzielnie utworzonych
programoéw mycia.

Nacisng¢ przycisk: @, aby wigczy¢ lub wytaczy¢ automatyczne uruchamianie mycia.

W stopce wida¢ pozostate godziny pracy do kolejnego mycia przymusowego.
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Osady z ttuszczu i resztki produktéw spozywczych w komorze

W razie niedostatecznego czyszczenia komory istnieje niebezpieczestwo pozaru spowodowanego osadami z

ttuszczu i resztkami produktéw spozywczych.

1. Urzadzenie nalezy czysci¢ codziennie.

2. W razie pozaru nalezy pozostawi¢ drzwi komory zamkniete. W ten sposdb od ognia odcinany jest doptyw
tlenu. Wylaczy¢ urzadzenie. W razie rozprzestrzeniania sie ognia zastosowac gasnice przeznaczong do

gaszenia pozaru tluszczéw. Do gaszenia pozaru ttuszczédw nigdy nie wolno korzystaé z gasnic wodnych ani
pianowych.

Ogolne wskazéwki z zakresu bezpieczenstwa
Jak zapobiega¢ oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem:

= Urzadzenie oraz wszystkie elementy funkcjonalne musza ostygna¢ przed rozpoczeciem czyszczenia.
Jak zapobiega¢ szkodom rzeczowym, obrazeniom i wypadkom $miertelnym:

= Przed przystapieniem do czyszczenia, za wyjatkiem automatycznego czyszczenia, nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od zrédta zasilania.

= Nie wolno spryskiwac¢ zapasu srodkéw chemicznych spryskiwaczem recznym ani zadnymi ptynami.

= Urzadzenie nalezy czyscic¢ codziennie réwniez w przypadku korzystania wytacznie z recznego trybu pracy
,Para”.

= Z wykorzystaniem funkcji automatycznego czyszczenia nie wolno czysci¢ akcesoriow.

Czestotliwosc¢ konserwacji AutoDose

Czestotliwos¢ pielegnacji Elementy funkcjonalne
Codziennie = Komora
= Uszczelka komory
= Drzwi komory
= Rynienka na skropliny i rynna odptywowa
= Czujnik temperatury rdzenia
= Wyposazenie dodatkowe
= Spryskiwacz reczny
Co tydzien = Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
= Ostona LED
= Panel obstugi
= Elementy z tworzywa sztucznego
Co miesiac = Dysza nawilzajaca
= Klapa zasobnika

Elementy funkcjonalne nalezy czysci¢ zgodnie z harmonogramem pielegnacji, w razie potrzeby rowniez czesciej.

Czestotliwos¢ pielegnacji
Czestotliwos¢ pielegnacji Elementy funkcjonalne
Codziennie = Komora
= Uszczelka komory
= Drzwi komory

= Rynienka na skropliny i rynna odptywowa
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Czestotliwos¢ pielegnacji Elementy funkcjonalne
= Czujnik temperatury rdzenia
= \Wyposazenie dodatkowe
= Spryskiwacz reczny
Co tydzien = Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
= Ostona LED
= Panel obstugi
= Elementy z tworzywa sztucznego
Co miesiagc = Dysza nawilzajaca

Elementy funkcjonalne nalezy czysci¢ zgodnie z harmonogramem pielegnacji, w razie potrzeby réwniez czesciej.

17.4 Produkty pielegnacyjne

Odpowiednie produkty pielegnacyjne

= Nastepujace elementy funkcjonalne nalezy my¢ letnig woda, tagodnym ptynem do mycia naczyn i miekka
Sciereczka:

Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia

Szyba w drzwiach komory

Ostona LED w drzwiach komory

Uszczelka komory gotowania

= Akcesoria nalezy my¢ letnig woda, tagodnym ptynem do mycia naczyn i miekka Sciereczka.

Nieodpowiednie produkty pielegnacyjne

Urzadzenia, elementéw funkcjonalnych i akcesoriéw nie wolno czysci¢ nastepujacymi nieodpowiednimi
produktami pielegnacyjnymi:

= Szorujace $rodki czyszczace

= Kwas solny, tug, preparaty zawierajace siarke oraz inne substancje pochtaniajace tlen

= Nierozcieficzony alkohol, metanol lub rozpuszczalniki jak aceton, benzol, toluol lub ksylol
= Preparat do czyszczenia piekarnikow i grilldéw

= Gabki do mycia naczyn z widkning szorstka

= Druciaki

= Myjki cisnieniowe

= Ostre i spiczaste przedmioty
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Czyszczenie drzwi komory

Uszczelka w drzwiach komory

Blokada szyb

Ostony LED

Rynienka na
skropliny

Blokada szyb

Czyszczenie szyb

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi komory do zablokowania.

2. Otworzy¢ blokady szyb, lekko je naciskajac.

3. Po kolei otworzy¢ szyby w drzwiach komory.

4. Woyczysci¢ szyby w drzwiach komory letnig woda, tagodnym ptynem do mycia naczyn i miekka Sciereczka.
5

Pozostawi¢ szyby w drzwiach komory do catkowitego wyschniecia.

Czyszczenie oston LED

Po wyczyszczeniu szyb w drzwiach komory mozna wyczysci¢ rowniez ostony LED. Ostony LED nalezy czyscic¢
wylacznie odpowiednimi produktami pielegnacyjnymi [» 107].

Ostona LED jest umieszczona miedzy srodkowa a przednia szyba w drzwiach komory.

v Szyby w drzwiach komory s3 odblokowane.

1. Wyczyscic¢ ostone LED letnig wodga, tagodnym ptynem do mycia naczyn i miekka sciereczka.
2. Resztki srodka myjacego nalezy usuwac czysta woda i miekka sciereczka.

3. Pozostawi¢ ostone LED do catkowitego wyschniecia.
4

Ponownie zablokowa¢ wszystkie szyby w drzwiach komory.

Czyszczenie uszczelki w drzwiach komory

W razie pracy statej z wykorzystaniem wysokich temperatur w komorze ponad 260°C i przyrzadzania gtéwnie
produktéw o duzej zawartosci ttuszczu i zelatyny, uszczelka w drzwiach komory moze szybko sie zuzywac. Aby
zwiekszy¢ zywotnos¢ uszczelki w drzwiach komory, nalezy ja codziennie czyscic.

v Drzwi do komory s3 otwarte.
1. Woyczysci¢ uszczelke w drzwiach komory letnig woda, tagodnym ptynem do mycia naczyn i miekka Sciereczka.

2. Pozostawi¢ uszczelke w drzwiach komory do catkowitego wyschniecia.

Czyszczenie rynienki na skropliny w drzwiach

W razie pracy statej z wykorzystaniem wysokich temperatur w komorze ponad 260°C i przyrzadzania gtéwnie
produktéw o duzej zawartosci ttuszczu i zelatyny, rynienka na skropliny w drzwiach komory moze szybko sie
brudzi¢. Nalezy czyscic jg codziennie, aby zapewnic higiene.

v Drzwi do komory s3 otwarte.
1. Woyczysci¢ ostone rynienke na skropliny letnig woda, tagodnym ptynem do mycia naczyn i miekka sciereczka.

2. Upewnic sie, ze resztki zywnosci, ttuszcz i zaschniete osady zostaty usuniete.
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Wyczysci¢ otwor wylotowy rynienki na skropliny drzwi i uszczelke ptaska zatyczki odptywu.
v Drzwi do komory s3 otwarte.
1. Otworzy¢ zatyczke odptywu, poruszajac dzwignig jedna reka i mocno przytrzymac.

2. Oczysci¢ uszczelke ptaska i otwor wylotowy miekka sciereczka, letnig woda i tagodnym ptynem do mycia
naczyn, aby usuna¢ przyschniete resztki. Aby zapobiec przypadkowemu odczepieniu zatyczki, nalezy
przytrzymywac ja reka w pozycji otwartej.

3. Jesli uszczelka zostata przesunigeta podczas czyszczenia, nalezy ja ponownie umiesci¢ we wtasciwym potozeniu.

17.6 Odkamienianie dyszy nawilzajacej

Potrzebne narzedzia
= Klucz imbusowy

1. Wylaczy¢ urzadzenie.

2. Odkreci¢ lewy stelaz zawieszany i ostone wentylatora, a nastepnie odchyli¢ ostone wentylatora do srodka
komory gotowania. WSKAZOWKA! Sprawdzi¢, czy wkiadki z tworzywa sztucznego sa prawidiowo
osadzone Podczas montazu i demontazu nalezy upewnic sig, ze wkiadki z tworzywa sztucznego stelazy
zawieszanych i ostona wentylatora sa prawidiowo osadzone. W przeciwnym razie luzne wktadki z tworzywa
sztucznego moga spowodowac iskrzenie i trwate uszkodzenie urzadzenia.

Odkreci¢ nakretke dyszy nawilzajgcej za pomocg klucza imbusowego (A).
4. Wyja¢ dysze nawilzajaca.
5. AOSTRZEiENIE! Niebezpieczenstwo oparzen chemicznych! Aby skutecznie chroni¢ sie podczas

stosowania preparatéw odkamieniajacych, nalezy korzystac z maski i rekawic ochronnych. Umiesci¢ dysze
nawilzajacg w odkamieniaczu (B).

6. Pozostawi¢ dysze nawilzajacg w odkamieniaczu do usuniecia kamienia.
7. Wyjac¢ odkamieniong dysze nawilzajaca z odkamieniacza.
8. Gruntownie sptukac dysze nawilzajaca woda i pozostawic ja do catkowitego wyschniecia.
9. Zamontowac dysze nawilzajaca w odwrotnej kolejnosci.
17.7 Czyszczenie filtra powietrza

W razie niepoprawnego montazu filtra powietrza do urzadzenia przedostaje sie strumien wody

Ochrona przed strumieniem wody ze wszystkich stron jest gwarantowana wytacznie przez poprawny montaz
filtra powietrza.

1. Filtr powietrza nalezy wsung¢ w urzadzenie do zablokowania.
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Nie uzywac ostrych przedmiotow

Do otwierania pokrywy filtra powietrza nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw, np. nozy, poniewaz w
przeciwnym razie istnieje ryzyko uszkodzenia uchwytu filtra.

Potrzebne narzedzia

= Srubokret

1. Wsunac¢ srubokret w otwory ostony filtra powietrza (A).
2. Zdjac ostone filtra powietrza.
3. Wyjac filtr powietrza (B).
4. Wyczyscic filtr powietrza w zmywarce i pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.
> Jezeli po wyczyszczeniu filtra powietrza w zmywarce zabrudzenia nie zostaty usuniete, nalezy go wymienic.
5. Po wyczyszczeniu filtra powietrza nalezy wsungé go w urzadzenie.

6. Ponownie zamontowac ostone filtra powietrza.

Czyszczenie panelu obstugi

AUWAGA! Niebezpieczenstwo skaleczenia! Centralne pokretio nastawcze ma ostre krawedzie. Podczas
czyszczenia centralnego pokretta nastawczego i powierzchni znajdujacych sie pod nim nalezy korzystac z
rekawic ochronnych.

1. Zdja¢ centralne pokretto nastawcze recznie bez uzycia narzedzi.
2. Wyczysci¢ centralne pokretto nastawcze i powierzchnie znajdujaca sie pod nim miekka Sciereczka.
3. Ponownie natozy¢ centralne pokretto nastawcze.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w zamykany panel sterowania, przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
odblokowac zamykany panel sterowania i otworzy¢ pokrywe.
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Przed przystapieniem do czyszczenia panelu obstugi mozna go zablokowa¢. Zapobiega to przypadkowemu
uruchomieniu sciezek przyrzadzania, wykonywaniu dziatan i wigczaniu funkgji.

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: ¢
> Po kilku sekundach aktywowana zostaje blokada ekranu i wyswietla sie symbol: gt
2. Panel obstugi nalezy czysci¢ miekka sciereczka.
3. Aby odblokowa¢ panel obstugi, nacisna¢ i przytrzymac przycisk: gt
> Wyswietla sie symbol: g
4. Zdjac centralne pokretto nastawcze recznie bez uzycia narzedzi.
Woyczysci¢ centralne pokretto nastawcze i powierzchnie znajdujaca sie pod nim miekka sciereczka.

6. Ponownie natozy¢ centralne pokretto nastawcze.

Czyszczenie spryskiwacza recznego
1. Catkowicie wysuna¢ waz spryskiwacza recznego i przytrzymac go.
2. Wyczyscic spryskiwacz reczny i waz miekka gabka.

3. Aby usuna¢ uporczywy osad z kamienia, wyczysci¢ spryskiwacz reczny i waz rozcieficzonym octem
spozywczym.

Czyszczenie akcesoriow

Nie pozostawiac akcesoriow w urzadzeniu podczas mycia automatycznego.

Nigdy nie pozostawiac akcesoridw w urzadzeniu podczas mycia automatycznego. Moze to spowodowac
uszkodzenie urzadzenia lub akcesoridw.

1. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odczekac, az wyposazenie dodatkowe ostygnie.
Resztki zywnosci oraz warstwy oleju, skrobi i biatka nalezy usuna¢ miekka sciereczka.

3. W razie trudnych do usunigcia zabrudzen akcesoriéw nalezy namoczy¢ je w letniej wodzie, a nastepnie usuna¢
brud miekka $ciereczka.

Czyszczenie rury odpowietrzajacej uktadu odprowadzajacego

Jezeli w ramach instalacji urzadzenie zostato podtaczone do syfonu w budynku, do w instalacji odprowadzajacej
zostata zamontowana rura odpowietrzajaca. W razie korzystania z miekkiej wody lub podtaczenia urzadzenia do
instalacji zmiekczajacej wode i czestego stosowania programéw myjacych sredni i silny, piana powstajaca podczas
mycia jest odprowadzana do rury odpowietrzajacej. Aby zapewni¢ optymalne odprowadzanie pary, nalezy czysci¢
rure odpowietrzajaca raz w tygodniu.

1. Napetniac rure odpowietrzajaca taka iloscia cieptej wody, az zostanie ona catkowicie oczyszczona. Woda musi
mie¢ temperature 60°C.
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Asystent wyszukiwania

Woyszukiwarka urzadzenia utatwia wyszukiwanie inteligentnych $ciezek przyrzadzania, wiasnych programoéw,
ustawien i przyktadéw zastosowan.

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: O,

2. Wprowadzi¢ hasto wyszukiwania. Zintegrowane wyszukiwanie tekstowe zapewnia doktadne wyniki pomimo
ewentualnych literéwek lub podobnej pisowni stéw.

> Podczas wpisywania sugerowane s3 wyniki wyszukiwania w ustawionym jezyku urzadzenia. Wyswietlona
sciezka umozliwia zidentyfikowanie lokalizacji znalezionego wyniku na urzadzeniu.

> Woyniki wyszukiwania sg podzielone na kategorie iCookingSuite |2 , Przyktady zastosowania @/, wiasne
programy (/" i ustawienia. ¢°
> Wyniki mozna filtrowa¢ wedtug inteligentnych sciezek przyrzadzania, wiasnych programéw, ustawien i
przyktadéw zastosowania.
3. Aby wyswietli¢ wyniki wyszukiwania, nalezy nacisna¢ wybrang ikone.
Wyszukiwarka umozliwia bezposrednie uruchamianie sciezek przyrzadzania, wtasnych programow lub przyktadow
zastosowania z poziomu wyszukiwarki. Ponadto pomaga zrozumie¢, ktére potrawy mozna znalez¢ w

poszczegdlnych sciezkach przyrzadzania. Zapewnia to kompleksowe rozwigzanie zapewniajace udoskonalone
wrazenia kulinarne.

Pomoc telefoniczna

ChefLine®

W razie pytan odnosnie zastosowania urzadzen lub przepiséw, chetnie doradzimy Panstwu telefonicznie. Szybko,
nieskomplikowanie, profesjonalnie. Wystarczy zadzwoni¢ na infolinie RATIONAL ChefLine ®. Numer mozna
znalez¢ na naklejce ChefLine® umieszczonej na urzadzeniu, w ustawieniach w punkcie Serwis oraz na stronie
rational-online.com.

RATIONAL Servicepartner

Nasze urzadzenia s3 niezawodne i trwate. Jezeli mimo to pojawia sie wyzwania natury technicznej, mozna liczy¢ na
szybka pomoc w punktach RATIONAL Service Partner. Gwarantowana dostawa czesci zamiennych i serwis
awaryjny. Numer mozna znalez¢ w ustawieniach > Serwis lub na stronie rational-online.com.
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18.3 Pomoc serwisowa

18.3.1 Automatyczny transfer danych serwisowych do ConnectedCooking

W razie podtaczenia urzadzenia do ConnectedCooking mozna ustawi¢, aby dane serwisowe byly automatycznie
przesytane do ConnectedCooking w regularnych odstepach czasowych.

v Urzadzenie zostato potgczone z ConnectedCooking [P 98].

1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisna¢ przycisk: <, ConnectedCooking

3. Nacisnac znajdujacy sie obok opcji Automatyczny transfer danych serwisowych przycisk: ON

>> Dane serwisowe s3 teraz automatycznie przesytane do ConnectedCooking. Wglad w dane jest mozliwy na
koncie uzytkownika na stronie connectedcooking.com lub w aplikacji ConnectedCooking.

18.3.2 Wyswietlanie danych serwisowych

Dane serwisowe mozna wywotac¢ w ustawieniach. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Serwis [ 89]

18.4 Rozwiazywanie problemoéow

W razie pojawienia sie komunikatu btedu mozna przesuna¢ go na bok na czas oczekiwania na pomoc. Komunikat
btedu zostanie pomniejszony i bedzie wyswietlany z boku jako czerwony symbol. Po ponownym naci$nieciu tego
symbolu komunikat btedu zostanie wyswietlony w powiekszeniu.

Anbraten
Aufbacken
Auflauf

Backen/ Convenience

09:25 | 24.10.2019 00 -, e)

W razie pojawienia sie komunikatu btedu nalezy zawsze kontaktowac sie ze swoim punktem RATIONAL Service
Partner. Prosimy zawsze mie¢ pod reka numer serii swojego urzadzenia oraz numer wersji zainstalowanego
oprogramowania. Obie informacje mozna znalez¢ w komunikacie btedu.

18.4.1 Komunikaty btedu nagrzewnicy generatora pary

Komunikat btedu Przyczyna Mozliwe przyrzadzanie potraw

Serwis 10 Bfad automatyki SC. Tak

Serwis 11 Bfad doptywu wody do generatora pary. Tak

Serwis 12 Bfad pomiaru ilosci wody. Tak

Serwis 13 Bfad rozpoznawania poziomu wody w Do dyspozycji jest wytacznie
generatorze pary. tryb pracy ,Gorace powietrze”.
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Komunikat btedu
Serwis 20.8

Serwis 28.4

Serwis 42.1

Serwis 43.1

Serwis 46.1

Przyczyna

Defekt czujnika temperatury.

Przekroczona granica temperatury w
komorze.

Btad zasilania woda.

Nie zamyka sie wewnetrzny system
zasilania woda.

Bfad zasilania woda.

18.4.2 Komunikaty btedu nagrzewnicy goracego powietrza

Komunikat btedu
Serwis 20.1
Serwis 28.1

Serwis 28.2

Serwis 34.1
Serwis 34.2
Serwis 34.4
Serwis 42.3

Serwis 42.6
Serwis 43.3

Przyczyna
Defekt czujnika temperatury.

Przekroczona granica temperatury
generatora pary.

Przekroczona granica temperatury w
komorze.

Btad wewnetrznej komunikacji danych.
Btad wewnetrznej komunikacji danych.

Bfad wewnetrznej komunikacji danych.

Bfad zasilania woda.

Bfad zasilania woda.

Nie zamyka sie wewnetrzny system
zasilania woda.

18.4.3 Komunikaty btedu zwilzania

Komunikat btedu
Serwis 20.2
Serwis 20.4
Serwis 30
Serwis 36
Serwis 37
Serwis 42.2
Serwis 43.2

Przyczyna

Defekt czujnika temperatury.
Defekt czujnika temperatury.
Btad pomiaru wilgotnosci.
Defekt czujnika réznicy cisnien.
Defekt czujnika réznicy cisnien.
Bfad zasilania woda.

Nie zamyka sie wewnetrzny system
zasilania woda.

18.4.4 Komunikaty o btedach procesu mycia

Komunikat btedu

Serwis 25

Serwis 26

Serwis 27

Serwis 34.8
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Przyczyna

llos¢ wody potrzebna w iCareSystem jest

zbyt mata.

Zawor odptywu nie moze znalez¢ pozycji

otwarte.

Zawor odptywu nie moze znalez¢ pozycji

zamkniete.

Nie dziata funkcja automatycznego
czyszczenia.

Mozliwe przyrzadzanie potraw

Do dyspozycji jest wytacznie

tryb pracy ,Gorace powietrze”.

Do dyspozycji jest wytacznie

tryb pracy ,Gorace powietrze”.

Do dyspozycji jest wytacznie
tryb pracy ,Gorace powietrze”.

Do dyspozycji jest wytacznie
tryb pracy ,Gorace powietrze”.

Tak

Mozliwe przyrzadzanie potraw
Nie
Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Funkcja nawilzania nie jest
dostepna.

Tak

Do dyspozycji jest wytacznie
tryb pracy ,Gorace powietrze”.

Mozliwe przyrzadzanie potraw
Tak
Tak
Tak
Tak
Tak
Tak

Do dyspozycji jest wytacznie
tryb pracy ,Gorace powietrze".

Mozliwe przyrzadzanie potraw

Nie

Nie

Tak
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Komunikat btedu
Serwis 43.6

Serwis 47.1
Serwis 47.2

Serwis 48.1
Serwis 48.2
Serwis 110

Serwis 120

18.4.5

Komunikat btedu
Serwis 40

Serwis 42.4
Serwis 43.4

Serwis 49.1
Serwis 49.2

18.4.6 Centrum powiadomien

Komunikat btedu
Serwis 17

Serwis 29

Serwis 31.1

Serwis 31.2

Serwis 34.16
Serwis 34.64
Serwis 34 400

Serwis 41
Serwis 50

Serwis 51
Serwis 52.1
Serwis 52.2

Serwis 72

oryginalna instrukcja obstugi

Przyczyna

Nie zamyka sie wewnetrzny system
zasilania woda.

Uszkodzenie pompy odprowadzajacej
wode.

Uszkodzenie pompy odprowadzajacej
wode.

Uszkodzenie pompy cyrkulacyjnej.
Uszkodzenie pompy cyrkulacyjnej.

Podczas czyszczenia automatycznego
wystapit btad pompy SC.

Podczas czyszczenia automatycznego
wystapit btad rozpoznawania poziomu
wody.

Komunikaty btedu iCareSystem — Care

Przyczyna

llos¢ ptynu pielegnacyjnego potrzebna w
iCareSystem jest zbyt mata.

Btad zasilania woda.

Nie zamyka sie wewnetrzny system
zasilania woda.

Bfad zasilania woda.

Bfad zasilania woda.

Przyczyna
Bfad typu urzadzenia.

Temperatura ptyty gtéwnej jest zbyt
wysoka.

Uszkodzenie czujnika temperatury rdzenia
w komorze.

Uszkodzenie czujnika temperatury rdzenia
w komorze.

Bfad wewnetrznej komunikacji danych.
Bfad wewnetrznej komunikacji danych.
Bfad wewnetrznej komunikacji danych.
Osad z kamienia w dyszy lub rurze
nawilzajace;j.

Zegar czasu rzeczywistego CPU nie zostat
ustawiony. Ustawi¢ date i godzine.
Uszkodzenie baterii.

Oswietlenie komory nie dziata poprawnie.
Oswietlenie komory nie dziata poprawnie.

Przekroczono temperature uruchomienia
czujnika temperatury rdzenia.

18 | Inspiracje i pomoc

Mozliwe przyrzadzanie potraw

Do dyspozycji jest wytacznie

tryb pracy ,Gorace powietrze”.

Tak

Tak

Tak
Tak
Nie

Nie

Mozliwe przyrzadzanie potraw

Tak

Tak

Do dyspozycji jest wytacznie

tryb pracy ,Gorace powietrze”.

Tak
Tak

Mozliwe przyrzadzanie potraw
Nie
Nie

Tak, nie mozna jednak
korzystac z czujnika
temperatury rdzenia.

Tak, nie mozna jednak
korzystac z czujnika
temperatury rdzenia.

Tak
Tak
Tak

Funkcja nawilzania nie jest
dostepna.

Tak

Tak
Tak
Tak
Nie
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18.4.7
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Komunikaty o btedach kuchenki mikrofalowej

Komunikat btedu
Serwis 70.3

Serwis 70.4

Serwis 71.3
Serwis 71.4
Serwis 73.64
Serwis 73.128
Serwis 73.256
Serwis 73.512
Serwis 77.1
Serwis 77.2
Serwis 77.3
Serwis 77.4
Serwis 77.5
Serwis 77.7
Serwis 77.8
Serwis 77.11
Serwis 77.12
Serwis 77.13
Serwis 77.14
Serwis 77.15

Przyczyna

Awaria wentylatora chtodzacego kuchenki

mikrofalowej

Awaria wentylatora chtodzacego kuchenki

mikrofalowej

Awaria zasilacza kuchenki mikrofalowej
Awaria zasilacza kuchenki mikrofalowej
Przegrzanie kuchenki mikrofalowej
Przegrzanie kuchenki mikrofalowej
Przegrzanie kuchenki mikrofalowej
Przegrzanie kuchenki mikrofalowej
Przerwany faficuch bezpieczenstwa
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu
Nieprawidtowe rozpoznawanie drzwi
Przerwany faiicuch bezpieczenstwa
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu
Nieprawidtowe dziatanie magnetronu

Nieprawidtowe dziatanie magnetronu

Mozliwe przyrzadzanie potraw

Nie

Nie

Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
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19 Konserwacja

Nastepujace prace konserwacyjne mozna wykonac we witasnym zakresie:
= od przodu Wymiana filtra powietrza

= Wymiana uszczelki w drzwiach komory

19.1 Wymieni¢ przedni filtra powietrza

Potrzebne narzedzia
= Srubokret

Gdy konieczna jest wymiana filtra powietrza, wyswietla sie¢ odpowiedni komunikat.
Wsuna¢ srubokret w otwory ostony filtra powietrza.

Zdjac ostone filtra powietrza.

Wyjac filtr powietrza.

Nowy filtr powietrza nalezy wsuna¢ w urzadzenie do zablokowania.

aos w2 <

Ponownie zamontowac ostone filtra powietrza.

WSKAZOWKA

W razie niepoprawnego montazu filtra powietrza do urzadzenia przedostaje sie strumien wody

Ochrona przed strumieniem wody ze wszystkich stron jest gwarantowana wytacznie przez poprawny montaz
filtra powietrza.

1. Filtr powietrza nalezy wsung¢ w urzadzenie do zablokowania.

Wymieni¢ boczne filtry powietrza

Boczne filtry powietrza moga by¢ wymieniane wytacznie przez pracownikow serwisu RATIONAL.
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19.2
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Wymiana uszczelki w drzwiach komory

ok W2

Otworzy¢ drzwi komory.

Wyja¢ uszczelke w drzwiach komory z prowadnicy i zutylizowac ja.

Zwilzy¢ rowek mocujacy nowej uszczelki woda z mydtem.
Najpierw wcisna¢ naroza uszczelki w naroza prowadnicy.

Nastepnie wcisna¢ reszte uszczelki w prowadnice.
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20 Transport

20.1 Transport urzadzenia

W razie przesuwania urzadzenia lub Combi-Duo z zaciaggnietym hamulcem postojowym kétka skretne moga
ulec uszkodzeniu
W razie uszkodzenia kotek skretnych urzadzenie lub Combi-Duo moze przewrdcic sie.

1. Przed przystapieniem do transportu lub przesuwania urzadzenia lub Combi-Duo nalezy zwolni¢ hamulec
postojowy.

2. Aby zapewni¢ bezpieczny transport, urzadzenie lub Combi-Duo musza przenosi¢ wytacznie dwie osoby.

Kotka skretne moga ulec uszkodzeniu podczas proby zmiany ich ustawienia z zaciggnietym hamulcem
postojowym

W razie uszkodzenia kotek skretnych urzadzenie lub Combi-Duo moze przewrdcic sie.

1. Jezeli spod urzadzenia wystaja kotka i konieczna jest zmiana ich ustawienia, nalezy najpierw zwolni¢
hamulec postojowy, a nastepnie zmieni¢ ustawienie kotek.

2. Koétek nie wolno kopac.

/\ UWAGA

Urzadzenia moga przewracac sie podczas transportu przez progi i na pochytym podiozu
Podczas transportowania urzadzenia przez progi i ha pochytym podtozu urzadzenie moze przewrdcic sie i
spowodowac obrazenia.

1. Urzadzeni nalezy ostroznie przesuwac przez progi oraz po powierzchniach pochytych.

/\ UWAGA

Urzadzenia oraz Combi-Duo na kétkach skretnych moga przewracac sie podczas transportu i przesuwania

Jezeli w urzadzeniu na kétkach skretnych lub Combi-Duo na stelazu wyposazonym w koétka skretne przed

przystapieniem do transportu nie zostanie zwolniony hamulec postojowy, urzadzenie lub Combi-Duo moze sie

przewrdcic.

1. Przed przystapieniem do transportu lub przesuwania urzadzenia lub Combi-Duo nalezy zwolni¢ hamulec
postojowy.

2. Po zakoriczeniu transportu nalezy ponownie zaciggna¢ hamulce postojowe.

Urzadzenia umieszczone na mobilnych podstawach lub kétkach skretnych mozna przesuwac.

v Generator pary jest oprézniony i komora mycia jest odpompowana. Obydwa wymienione punkty moga by¢
wykonywane tylko przez partnera serwisowego.

1. Przed przystapieniem do transportu urzadzenia w inne miejsce nalezy poprawnie odfgczy¢ je od sieci zasilania
oraz doptywu i odptywu wody.

2. Po przetransportowaniu urzadzenia w nowe miejsce nalezy ponownie odpowiednio podtaczy¢ urzadzenie do
Zrédta zasilania, doptywu i odptywu wody oraz zaciggna¢ hamulce postojowe mobilnej podstawy lub kotek
skretnych urzadzenia.
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Jezeli podczas czyszczenia urzadzenia konieczne jest jego przesuniecie do przodu, nalezy zwolni¢ hamulce
mobilnej podstawy lub kétek urzadzenia.

4. Nastepnie ostroznie przesunac¢ urzadzenie do przodu.

Po zakoriczeniu czyszczenia kuchni przesungé urzadzenie z powrotem na miejsce i zaciaggna¢ hamulce
postojowe.
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21 Wylaczenie z eksploatacji i utylizacja
21.1 Wytaczenie z eksploatacji

W celu wytaczenia urzadzenia z eksploatacji nalezy skontaktowac sie z punktem RATIONAL Service Partner.

21.2 Utylizacja

Stare urzadzenia zawierajg materiaty przeznaczone do recyklingu. Stare urzadzenia nalezy utylizowac w sposéb
nieszkodliwy dla srodowiska naturalnego w odpowiednich punktach zbiérki odpaddw.
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22

22.1

22.2

22.3
224

2241
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Dane techniczne

Przestrzegac réwniez danych technicznych umieszczonych na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie po lewej stronie panelu obstugi.

Urzadzenia z przytaczem elektrycznym

Wartos¢
Masa (bez opakowania) Typ 6-1/1 154 kg
Stopien ochrony IPX5
Warunki otoczenia 5-40°C
Emisja hatasu < 60 dBA
WLAN-Standard IEEE 802.11b/g/n
Czestotliwos¢ i maks. moc nadawcza WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW

Typy i nazwy modeli

Nazwy typdéw i modeli na tabliczce znamionowej moga sie rézni¢. Prosimy sprawdzi¢ informacje zawarte w
ponizszej tabeli.

Typ Nazwa modelu
LM400 iHexagon 6-1/1
Zgodnos¢

Urzadzenia z przylaczem elektrycznym
Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi nastepujacych dyrektyw UE:

= Dyrektywa 2014/53/UE w sprawie harmonizacji ustawodawstw paristw cztonkowskich dotyczacych
udostepniania na rynku urzadzen radiowych

= Dyrektywa maszynowa 2006,/42/UE

= Dyrektywa 2014,/30,/UE w sprawie harmonizacji ustawodawstw paristw cztonkowskich odnoszacych sie do
kompatybilnosci elektromagnetycznej

= Dyrektywa 2011/65/UE w sprawie ograniczenia stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w
sprzecie elektrycznym i elektronicznym, wraz z dyrektywa 2015,/863 /UE

Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi nastepujacych norm europejskich:
= EN 60335-1:2072 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000
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Oznakowanie

C
Centralne pokretto nastawcze 20
Cockpit 35
ConnectedCooking

Rejestrowanie urzadzenia bez smartfona 98

Rejestrowanie urzadzenia za pomoca smartfona 99
Czas przyrzadzania 31
Czujnik temperatury potrawy

Wyjmowanie 24
Czujnik temperatury rdzenia

Cate kurczaki 23

Cate ryby 23

Duze kawatki miesa 22

Filety rybne 23

Komunikat btedu 24

Potrawy w kawatkach 23

przektué 34

Stek 22

Warzywa 24

wktu¢ 22,23

Wktuwanie czujnika w produkt 21

Wypieki 24
Czyszczenie oston LED 108
D
dalej z czasem 35
Dane HACCP

eksportowac dane HACCP w danym okresie 83

eksportowac wszystkie dane HACCP 83
Data 69

ustawic 70
Drzwi komory do gotowania

Czyszczenie oston LED 108

Czyszczenie uszczelki 108

Mycie 108
Dysza nawilzajaca

Odkamienianie 109
Dzwiek

ustawic 71
F
Fermentowanie 32
Filtr powietrza

Mycie 110
Format temperatury

ustawic 70
Funkcja Cool Down 38
G
Gesty 19
Mycie 108
Godzina 69

Synchronizacja czasu za pomocg ConnectedCooking 70

ustawic 70
Gotowanie Delta-T 32
Grubos¢ produktu 31
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iProductionManager

Kontrola kombinacji 48
Logika rozmieszczania 49
J
Jasnos¢ wyswietlacza
ustawic 71
ustawi¢ przyciemnianie po x min 71
Jezyk
Ustawianie jezyka interfejsu uzytkownika 69
K
Klimat w komorze
Gorace powietrze 41
Kombinacja pary i goragcego powietrza 40
Para 39
Konserwacja
Wymiana filtra powietrza 117
Wymiana uszczelki 118
Koszyk na zakupy
rozpoczac 61
sprawdzic¢ 60
zapisac 60
zaprogramowac 59
Kuchnia krajowa
wybrac drugorzedna kuchnie krajowg 76
wybra¢ podstawowg kuchnie krajowa 75
M
Mycie
Drzwi komory do gotowania 108
Filtr powietrza 110
Mycie szybkie 101
Ostona LED 108
Uszczelka w drzwiach komory 108
Mycie automatyczne
Programy mycia 101
Mycie przymusowe 105
N
Nabtyszczanie 101
Nacia¢ 33
Naktuj 33
napetnic 33
Nawilzanie 32,38
Nawilzanie para 33
Nowa partia 34
(o]
Obstuga urzadzenia
Centralne pokretio nastawcze 20
Odkamienianie
Dysza nawilzajaca 109
Ogtoszenie reklamowe
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otwoérz 69
Oswietlenie

ustawic 71
P
Panel obstugi
Wyczyscic¢ 111
Pielegnacja
Centralne pokretto nastawcze 111
Panel obstugi 110
Spryskiwacz 111
Wyposazenie dodatkowe 111

Podstawowe ustawienia urzadzenia
eksportowac wszystkie podstawowe ustawienia

urzadzenia 82
importowac wszystkie podstawowe ustawienia
urzadzenia 83
Pokretto wyboru trybu pracy
Wyczyscic¢ 110
Pomoc
Wybdér pomocy w urzadzeniu 19
Ponownie wktu¢ czujnik temperatury rdzenia 33
Posmaruj pedzlem 33
Pozostaty czas 34
Praca ciagta 31
Predkosc¢ powietrza 33,38
Produkty pielegnacyjne
nieodpowiednie preparaty myjace 107
odpowiednie produkty pielegnacyjne 107
Profil
aktywowac 86,93
dodac nowy profil 92
edytowac 92
nowy profil 92
usunac 94
Profile uzytkownikow
Eksport profili 81
Import profili 81
Program
eksportowac 81
Importuj 82
rozpocza¢ program reczny 60
usuna¢ wszystkie wtasne programy 82
utworzy¢ inteligentny program 57
utworzy¢ recznie 55
zapisac 57
Programy mycia
Intensywne 101
Lekkie 101
Srednie 101
Programy mycia (ptukanie bez $Srodka myjacego) 101
Przerywanie 36,42
Przerywanie sciezki przyrzadzania 33,36,42
Przyrzadzanie reczne
Gorace powietrze 42
Kombinacja pary i goracego powietrza 41
Para 40
R
Rozgrzewanie 34
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S

Samodzielne przeprowadzanie prac konserwacyjnych 117
Spryskiwacz

Strumien prysznicowy 24

uzyc 24

Wyczyscié 111
Stopient dogotowania 32
Stopien podsmazania 30
S
Sciezka przyrzadzania

monitorowac inteligentng $ciezke przyrzadzania 35

rozpoczac inteligentng Sciezke przyrzadzania 60
T
Temperatura rdzenia 32
Temperatura w komorze 31,37

Gorace powietrze 41

Kombinacja pary i gorgcego powietrza 40

Para 39
Temperatura wrzenia 37
Tryb Boost 33
U
Ulubione

Zapisac ustawienie jako ulubione 69
Urzadzenie

obstuga gestami 19

zataduj 33
Ustawianie formatu czasu przyrzadzania 76
Ustawianie ogdlnej gtosnosci 71
Ustawienia

zapisa¢ w Ulubionych 69
Utrzymanie temperatury 34
Utrzymywanie temperatury rdzenia 34
w
Wezwania

zafaduj 33
Wielkos$¢ produktow 31
Wilgotnos¢ w komorze 31,32
Wiaczanie/wytaczanie trybu demonstracyjnego 74
Wiaczy¢ urzadzenie 17
Wskazéwki bezpieczeristwa

Ogdlne 12
Wygaszacz ekranu

aktywowac po x min 71

whczy¢ lub wytaczy¢ 71
Wytaczanie urzadzenia 17
Wymiana filtra powietrza 117
Wymiana uszczelki 118
Wymieszaj 33
Wyszukiwarka 112
y4
Zapiekanie 35
Zatwierdzanie dziatania 33

Zdjecia uzytkownika
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Eksport zdjec 82
Importuj zdjecia 82
usuna¢ wszystkie wiasne zdjecia 82
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